Utedni véstnik CS
Evropské unie Rada C

C[2024/4680 25.7.2024

Zvefejnéni ozndmeni o schvileni standardni zmény specifikace produktu tykajici se ndzvu v odvétvi
vina podle ¢l. 17 odst. 2 a 3 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33

(C/2024/4680)

Toto ozndmeni se zvefejiiuje v souladu s ¢l. 17 odst. 5 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33 ().

OZNAMENI O SCHVALENI STANDARDNI ZMENY
Alicante*
PDO-ES-A1526-AMO03
Datum oznameni: 6.5.2024

POPIS A DUVODY SCHVALENE ZMENY

1. KATEGORIE VINA

POPIS:
Vyslovné se zafazuji kategorie vin, na néz se vztahuje pfiloha VII ¢st II nafizeni ¢. 1308/2013.
Zména se tykd bodu 2 specifikace. Jednotny dokument, v némz jiz byly kategorie uvedeny, se neméni.

Jde o standardni zménu, jelikoZ neni ddna z4dnd z okolnosti uvedenych v ¢l. 105 odst. 2 nafizeni (EU) ¢. 1308/2013
(nafizeni o spole¢né organizaci trha).

ODUVODNENI:

Podle ¢l. 4 odst. 1 nafizeni v pfenesené pravomoci 2019/33 popis vyrobki: z révy vinné ve specifikaci produktu uvadi
piislusny druh nebo druhy vyrobki z révy vinné z druhd uvedenych v piiloze VII &sti II nafizeni (EU) ¢. 1308/2013.

2. ZMENY MEZNICH HODNOT ANALYTICKYCH PARAMETRU

POPIS:

Minimalni celkovy obsah alkoholu v likérovych vinech se zvysil z 15 na 17,5 %. Tato zména se provadi v souladu
s definici likérového vina (kategorie 3) uvedenou v pifloze VII &isti Il nafizeni ¢. 1308/2013.

Zmény meznich hodnot pro obsah cukru:

Tichd vina (bild, riZové a Cervend vina kategorie 1): Zrusuje se mezni hodnota < 4 g/l, nebot mezni hodnota pro obsah
cukru tichych vin nemd vliv na jejich jakost.

Fondillén: Mezni hodnota se zvySuje z < 40 g/l na < 45 gfl, protoZe hodnota 45 g/l je minimalni zdkonnou mezni
hodnotou pro vino oznacované jako ,sladké”, a md se za to, Ze tento vyrobek by sladky byt nemél.

Zmény meznich hodnot celkové kyselosti:

Celkovd kyselost likérovych vin se zvysuje z 3,5 na 3 gramy kyseliny vinné na litr vina, nebot vzhledem k typologii
nékterych odrtid v této oblasti (napt. Moscatel) je dalezité tento parametr snizit.

Zmény meznich hodnot obsahu tékavych kyselin:

U vin s dlouhym zrdnim, jako je Fondillén, se obsah tékavych kyselin v pribéhu Casu pfirozené zvySuje oxidaci, coz
vyrobku dodévé jedine¢nost. Mezni hodnota pro Fondillén se stanovi na 2,2 g kyseliny octové na 100 ml vina. Tato
mezni hodnota je vy$si neZ mezni hodnota stanovend v &sti C piilohy I nafizeni Komise v pfenesené pravomoci
(EU) 2019/934 ze dne 12. bfezna 2019, ackoli na tuto vyjimku se vztahuje vyjimka stanovend v bodech 1 a 3
¢asti C piilohy I nafizeni 2019/934.

() Ur.vest.L9,11.1.2019,s. 2.
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U cervenych, likérovych, uslechtilych, ro¢nikovych a Sumivych vin byly maximdlni hodnoty obsahu t€kavych kyselin
opraveny v souladu s ¢asti C p¥ilohy I naf{zeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/934 ze dne 12. bfezna 2019.

Vsechny uvedené zmény méni bod 2.1 specifikace produktu a bod 4 jednotného dokumentu.

Zmény se povazuji za standardni, jelikoZ neni dédna 7ddnd z okolnosti uvedenych v ¢l. 105 odst. 2 nafizeni (EU)
¢.1308/2013 (nafizeni o spole¢né organizaci trhii).

ODUVODNENT:

Opravuje se minimélni celkovy obsah alkoholu v likérovych vinech, nebot neni v souladu s pfedpisy, a dale se méni
mezni hodnota obsahu tékavych kyselin u Cervenych, likérovych, uslechtilych, roénikovych a sumivych vin.

Mezni hodnota pro obsah cukru se zrusuje, protoze u tichych vin nemd vliv na jakost. Mezni hodnota obsahu cukru ve
vinu Fondill6n se zvy3uje, protoZe maximdlni hodnota 45 g/l je zdkonnou mezni hodnotou pro vino oznac¢ované jako
,sladké“, a md se za to, Ze tento vyrobek by sladky byt nemél.

SniZeni celkové kyselosti likérovych vin je dulezité vzhledem k typologii nékterych odriid v oblasti, jako je Moscatel.

Pokud jde o obsah tékavych kyselin u vin s dlouhym zrdnim, jako je Fondillén, jejich obsah se v priibéhu casu
pirozené zvysuje oxidaci, coz vyrobku dodéva jedine¢nost.

ZMENY ORGANOLEPTICKYCH POPISU

POPIS:
Meéni se znéni popisu vina a dopliiuje se organolepticky popis vyzrélych (uslechtilych a ro¢nikovych) rizovych vin.
Zména se tykd bodu 2.2 specifikace produktu a bodu 4 jednotného dokumentu.

Zména se povaZuje za standardni, jelikoZ neni ddna zddnd z okolnosti uvedenych v ¢l. 105 odst. 2 nafizeni (EU)
¢. 1308/2013 (natizeni o spole¢né organizaci trhi).

ODUVODNENI:
Byla pouzita nomenklatura, kterd umoziuje ovéfeni podle normy ISO 17025 pro senzorickou analyzu vyrobkd, takze
pouzité pojmy jsou srozumitelné pro nasi degusta¢ni komisi. Pfipravy ndvrhu se tcastnili i techni¢ti pracovnici této

komise za tcelem zaclenéni piislusnych pojmii do terminologie a stanoveni referen¢nich hodnot, které bude tento
tym pouzivat.

ZMENY PESTOVANI A ENOLOGICKYCH POSTUPU
POPIS:

— Rus{ se mezni hodnoty pro hustotu vysadby.

— Rusi se zdkaz pouzivani drevénych $tépka.

— Rusi se omezeni tykajici se podilu odrid u Cervenych vin (> 80 % Monastrell) a u aromatickych $umivych vin
(100 % Moscatel).

— Zavadi se podminky pro vyrobu vina Fondillon, které podrobné popisuji systém zrani vina a vypocet stafi solery
tak, aby bylo mozné ovéfit jejich dodrzovani.

— Doplnuji se nékteré idaje o vyrobé likérovych vin Moscatel a sladkého vina.

Zmény se tykaji bodu 3 specifikace produktu a bodu 5.1 jednotného dokumentu.

Zmény se povazuji za standardni, jelikoZ neni ddna zddnd z okolnosti uvedenych v ¢l. 105 odst. 2 nafizeni (EU)
¢. 1308/2013 (nafizeni o spoletné organizaci trhi).
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ODUVODNENT:
Limity hustoty vysadby nejsou zdvaznym poZzadavkem a maji maly vliv na jakost produktu.

Pokud jde o dfevéné $tépky, tento prvek neni mozné s naprostou jistotou ovéfit, a jejich pouzivdni navic pravni
pfedpisy nezakazuji.

Podil odriid u Cervenych vin (> 80 % Monastrell) a u aromatickych Sumivych vin (100 % Moscatel) se opravuje
v souladu s vnitrostdtnimi pravnimi pfedpisy.

V souvislosti s vinem Fondillén se upfesiiuje popis pojmu ,solera“, aby byl srozumitelnéjsi z hlediska priva na
pouzivani solery a aby ji bylo mozné pfimo kontrolovat.

S ohledem na nadchdzejici zménu nafizeni 2019/934 o enologickych postupech, kterd v nékterych enologickych
vyjimkach odstrani vyslovny odkaz na likérova vina Moscatel a sladkd vina s timto CHOP, byly tyto odkazy v zdjmu
vetsi pravni jistoty zavedeny do specifikace.

ROZSIRENI VYMEZENE OBLASTI

POPIS:
Reorganizuji se podoblasti a vklddaji se novd tizemi.
Zména se tykd bodu 4 specifikace produktu a bodu 6 jednotného dokumentu.

Zména se povazuje za standardni, jelikoZ neni ddna Zddnd z okolnosti uvedenych v ¢l. 105 odst. 2 nafizeni (EU)
¢. 1308/2013 (nafizeni o spole¢né organizaci trhti).

ODUVODNENI:

Doslo k homogenizaci jednotlivych oblasti z diivodu absence nékterych obci v téchto oblastech, které kviili chybé
nebyly pfedtim uvedeny.

ZVYSENT MAXIMALNICH VYNOSU

POPIS:
Zvysuje se maximalni mnoZstvi hroznd a vina na hektar, které lze vyprodukovat.
Zména se tykd bodu 5 specifikace produktu a bodu 5.2 jednotného dokumentu.

Zména se povazuje za standardni, jelikoZ neni ddna Zddnd z okolnosti uvedenych v ¢l. 105 odst. 2 nafizeni (EU)
¢.1308/2013 (nafizeni o spole¢né organizaci trhti).

ODUVODNENI:

V poslednich nékolika letech specifikace produktu jiz umoznila zvySeni o 25 % a vztahovala se na pravidla sklizné
hroznti. Bylo vSak rozhodnuto ponechat toto pevné stanovené 25 % zvyseni a odstranit moznost jejich zvySeni pro
jednotlivé hospodaiské roky. Predpoklada se, ze diky témto novym maximdlnim limitam, které jsou niz$i neZ v jinych
oblastech, bude mozné rozvijet potencidl dané oblasti.

ZVYSENI POCTU ODRUD REVY VINNE A JEJICH ROZDELENI DO TRI SKUPIN

POPIS:
Dopliiuji se nové odrtdy, které se déli do tfi kategorii: hlavni, vedlejsi a historické.
Zména se tyka bodu 6 specifikace produktu a bodu 7 jednotného dokumentu.

Zména se povazuje za standardni, jelikoZ neni ddna Zddnd z okolnosti uvedenych v ¢l. 105 odst. 2 nafizeni (EU)
¢. 1308/2013 (nafizeni o spole¢né organizaci trhti).

ODUVODNENI:

Za prioritu se povazuje posileni charakteru a historickych vazeb dané oblasti podporou mistnich odrtid, docenénim
ptivodnich odrid a piepracovanim celého katalogu.
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Za historické odridy jsou povazovany minoritni odriidy nebo odriidy, které nebyly piili§ ¢asto vysazovany a jsou
vedeny v historickych zdznamech. Za ,hlavni“ jsou povazovdny nejcastéji vysazované odridy. Tato kategorizace
umozni vytvaret Grovné jakosti podle jejich pouziti.

PRESNEJSI ZNENI POPISU SOUVISLOSTI

POPIS:

Touto zménou se vklada odkaz na nové zahrnuté oblasti, coz vSak nep#indsi Zddnou zménu souvislosti s CHOP, jelikoZ
nové oblasti maji podobné vlastnosti jako ostatni oblasti spadajici pod totéZ oznaceni. Dile se pfi této prileZitosti
opravuje formulace souvislosti u jednotlivych kategorii zahrnutych produktd, jak vyZzaduji platné piedpisy.

Zména se tyka bodu 7 specifikace produktu a bodu 8 jednotného dokumentu.

Zména se povazuje za standardni, jelikoZ neni ddna Zddnd z okolnosti uvedenych v ¢l. 105 odst. 2 nafizeni (EU)
¢.1308/2013 (nafizeni o spole¢né organizaci trhii).

ODUVODNENI:

Znéni bylo upfesnéno a vyjasnéno.

RUZNE ZMENY DOPLNUJICICH PODMINEK

POPIS:

— Zruduje se moznost ménit limity vynosti az o 25 % v zévislosti na podminkdch jednotlivych hospodafskych rokd.
— Zruuje se moznost vinifikace v bezprostfedni blizkosti vymezené oblasti.

— Zruduje se ustanoveni, které umoziiovalo koexistenci rtiznych vin, pokud postupy jejich vyroby byly od sebe
oddélené.

— Zrusuje se pravomoc regula¢ni rady schvalovat etikety.

—  Zavadgji se zvlastni etikety na zadni strané pro vina s oznacenim ,Fondillon“ a ,Alicante Singular®.

— Upfestiuje se formulace odtivodnéni pro baleni v misté piivodu (toto omezeni jiz existovalo, neni tedy nové).
— Zavadi se povinnost pouzZivat sklenéné nadoby pro vina s oznac¢enim ,Alicante Singular*.

— Vypoustéji se tradi¢ni vyrazy: ,Superior* (vytecné), ,Primero de Cosecha“ (prvni sklizen) a ,Cldsico (klasické).
Zavadi se tento vyraz: ,Rancio.

— Vypousti se pravidla pro tyto vyrazy: ,nuevo“ nové nebo ,joven“ mladé.

— Podminky pouziti oznaceni ,Moscatel de Alicante” se méni tak, Ze se moZnost jeho pouziti rozsifuje na bila tichd
vina a likérova vina jind nez mistela (dfive se toto oznaceni pouzivalo pouze pro likérové vina typu mistela).

— Zavadgji se podminky pro pouzivini oznaleni ,Alicante Singular*.
Zmény se tykaji bodu 8 specifikace produktu a bodu 9 jednotného dokumentu.

Zmény se povazuji za standardni, jelikoZ neni ddna Zddna z okolnosti uvedenych v ¢l. 105 odst. 2 nafizeni (EU)
¢.1308/2013 (nafizeni o spole¢né organizaci trhti).

ODUVODNENI:
Zru$uje se moZznost ménit maximdlni vynosy az o 25 %, protoZe jiz byl zaveden vyssi celkovy limit.

Vypousti se moznost vinifikace v bezprostfedni blizkosti vymezené oblasti, aby se zabranilo podadvani Zadosti
o registraci vinafstvi v okolnich obcich mimo oblast produkce; tato situace vznikla v poslednich letech a mohla by
vést k nebezpeci zdimény, pokud jde o znacky nebo smési vin.
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10.

Zrusuje se ustanoveni, které umoziovalo koexistenci riiznych vin, pokud postupy jejich vyroby byly od sebe oddélné,
protoZe je ziejmé, Ze sledovatelnost vyzaduje jasné oddéleni produktii i tam, kde existuji rtizné tidaje o jakosti zdroves.

Zruduje se pravomoc regulacni rady schvalovat etikety, protoze nespadd do piisobnosti tohoto orgdnu.

Pro vina s vét3{ tradici a uzsim propojenim s oblasti produkce, jako jsou vina s oznalenim ,Fondillon“ a ,Alicante
Singular®, se zavad&ji zvlastni zadni etikety.

P této prilezitosti byla zpfesnéna formulace povinného odtivodnéni pro baleni v misté ptvodu.

Specifické vyrazy, jako je ,Alicante Singular®, jsou pro spotiebitele srozumitelnéjsi a maji vy$si vnimanou hodnotu,
pokud jsou uvedeny na sklenénych nddobdch.

Tradi¢ni vyrazy (Superior, Primero de Cosecha, Clasico) a vyrazy (,nuevo®, ,joven®) byly vypustény, protoZe se
nepouzZivaji nebo se nachdzeji ve vnitrostatnich pravnich predpisech, takze jejich uvddéni nepfinasi zddnou konkrétni

hodnotu.

Méni se podminky pouZzivani oznaceni ,Moscatel de Alicante” v souvislosti s Gpravou vyrazu ,Moscatel”, ktery se
pouzije vzdy, kdyz je tato odrtida pfiddna do jinych vin. Zachovavd se tradice jeho pouZivéni v likérovém viné mistela.

vevs

Zavadi se oznaceni ,Alicante Singular” jako exkluzivngjsi vino, z néjz vyplyvd, Ze vino ma urcitou hodnotu a spliuje
zvlastni pozadavky.

ZMENA NEKTERYCH KONTROLN{CH POSTUPU

POPIS:

Aktualizuji se Gidaje o pFislusném orgdnu a kontrolnim subjektu a vypousti se odkaz tykajici se kontroly vini¢nich
pozemka.

Zména se tykd bodu 9 specifikace a jednotny dokument se neméni.

Zména se povaZuje za standardni, jelikoZ neni ddna zddnd z okolnosti uvedenych v ¢l. 105 odst. 2 nafizeni (EU)
¢. 1308/2013 (nafizeni o spole¢né organizaci trhi).

ODUVODNENT:
Toto ovéFovani pozemki nepredstavuje Zddnou konkrétni praxi, a proto ani nesouvisi s konkrétni jakosti vina.

M4 se za to, Ze existence a produkce pozemki je jiz dostate¢né doloZena v ramci tGfedni evidence vinic a v ro¢nim
prohldSeni o produkei.

]EDNOTNY DOKUMENT

Nazev (ndzvy)

Alicante

Druh zemépisného oznaceni

CHOP - chrénéné oznaceni ptivodu

Druhy vyrobki z révy vinné

1. Vino

3. Likérové vino

4. Sumivé vino

6. Jakostni aromatické sumivé vino

16. Vino z pfezralych hroznt
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Popis vina (vin)

1.

Bild a riiZovd vina

STRUCNY SLOVNI POPIS

BILA MUSKATOVA

Barva: od svétle Zlutych aZ po jantarové odstiny.
Viné: ovocna (citrusy), kvétinovd (bilé kvéty), rostlinna.

Chut: ovocnd (citrusy), kvétinova (bilé kvéty), kyseld, pFetrvavajici.

OSTATNI BILE ODRUDY

Barva: ¢iré Zluté odstiny.
Viné: ovocna (citrusy, tropické ovoce), kvétinova.

Chut: ovocnd (citrusy, tropické ovoce), kvétinovd, kyseld, pretrvavajici.

VYZRALE BILE VINO

Barva: zlutd a7 zlatozluta.
Viné: zralé ovoce, dievo, koufova.

Chut: zralé ovoce, dfevo, koufovd, kyseld, pretrvavajici.

RUZOVA VINA

Barva: od lososové po riiZovou.
Viiné: ovocnd, kvétinova.

Chut: ovocnd, kvétinova, kyseld, pretrvavajici.

VYZRALA (USLECHTILA A ROCNIKOVA) RUZOVA VINA

()

Barva: od lososovych po mahagonové odstiny.
Viiné: zralé ovoce.

Chut: ovocnd, kyseld, hoika, pretrvavajici.

Maximdlni obsah tékavych kyselin: bild a rdzovd vina: 0,8 g/l (13,33 meq/]) kyseliny octové, vyzrald bild a rizovd

vina: 1,08 g/l (18 meq/l) kyseliny octové.

(**) Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého: bild a rtiZova vina: 200 mg/l, vyzrala bild a rGZova vina (s obsahem

(***) Nejsou-li mezni hodnoty uvedeny, musi spliiovat platné pravni pfedpisy EU.

cukru = 45 gfl): 250 mg|l.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): —

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): 10

Minimdlni celkova kyselost: 3,5 g/l, vyjddfeno obsahem kyseliny vinné
Maximdlni obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): -

Maximaln{ celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): —
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2. Mladd cervend vina:

STRUCNY SLOVNI POPIS

— Barva: stfedni nebo vysokd intenzita zbarveni, od rubinovych az po fialové odstiny.
— Viné: ovocnd (Cervené ovoce), kvétinova, rostlinnd.

— Chut: ovocnd (Cervené ovoce), kvétinova, kofenénd, kyseld, trpkd, pietrvavajici.

(*) Nejsou-li mezni hodnoty uvedeny, musi spliiovat platné pravni pfedpisy EU.
Obecné analytické vlastnosti

— Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): -

— Minimélni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): 12

— Minimdlni celkovd kyselost: 3,5 g/l, vyjadfeno obsahem kyseliny vinné

— Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): 20

— Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): 150
3. Vyzrdld (uslechtild a rocnikovd) Cervend vina:

STRUCNY SLOVNI POPIS
— Barva: stiedni nebo nizkd intenzita zbarveni, tfe$fiova nebo obdobnd barva.

— Viné: ovocnd (zralé ovoce), rostlinnd (balzamikovd, sttedomotsky les), kofenénd, Zivocisna, koufova.

— Chut: rostlina (balzamikovd, sttedomofsky les), kofenénd, koufovd, trpkd, pfetrvavajici.

*

(

(**) Nejsou-li mezni hodnoty uvedeny, musi spliiovat platné pravni predpisy EU.

) Vina s obsahem cukru = 45 gfl.

Obecné analytické vlastnosti

— Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): -

— Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): 14

— Minimdlni celkovd kyselost: 3,5 g/l, vyjadfeno obsahem kyseliny vinné
— Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): 20

— Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): 200

4. Likérovd vina

STRUCNY SLOVNI POPIS

— Barva: bild vina: Zlutd aZ zlatd barva, ¢ervend vina: od téestiové barvy po fialovou.
— Viné: ovocnd (zralé ovoce, rozinky), kvétinova (bilé kvéty).

— Chut: ovocnd (zralé ovoce, rozinky), kvétinova (bilé kvéty), sladka, pretrvavajici.

() Maximdlni obsah tékavych kyselin: bild a riizova vina: 1,08 g/l (18 meq/l) kyseliny octové. cervend vina: 1,2 g/
1 (20 meq/l) kyseliny octové.

(**) Vina s obsahem cukru > 45 gfl
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(**) Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého: 250 mg/l bilych a rizovych vin, 200 mg/l u ¢ervenych vin.

(***) Nejsou-li mezni hodnoty uvedeny, musi spliiovat platné pravni pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

5.

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): -

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): 15
Minimdlni celkova kyselost: 3 gfl, vyjadieno obsahem kyseliny vinné
Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): -

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): -

Fondillon (Cervené vino)

STRUCNY SLOVNI POPIS

()

Barva: mahagonové, jantarové a médéné odstiny.
Viné: ovocna (zralé ovoce, suché plody), koufova, dfevo, kdva.
Chut: alkohol, ovocna (zralé ovoce, suché plody), kofenénd, koutovd, dievo, kyseld, hotkd, pfetrvavajici

Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého: s obsahem cukru < 5 g/l: 150 mg/l, s obsahem cukru > 5 g/l: 200 mg/L.

(**) S obsahem cukru < 45 g/l.

(***) Nejsou-li mezni hodnoty uvedeny, musi spliiovat platné pravni pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

6.

Maximaln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): -

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): 16

Minimdlni celkova kyselost: 3,5 g/l, vyjadfeno obsahem kyseliny vinné
Maximdlni obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): 36,66

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): -

Sumivd vina

STRUCNY SLOVNI POPIS

()

Barva: od svétle Zluté aZ po tfesnové odstiny, karbonizované.
Viné: pfevdzné ovocnd, s kvétinovymi tony.
Chut: pfevazné ovocnd, s kvétinovymi tény, s prevazujici vyvazenou sladko-kyselou chuti.

Maximalni obsah tékavych kyselin: bild a rtizova vina: 1,08 g/l (18 meq/l) kyseliny octové. Cervend vina: 1,2 g/
1 (20 meq/l) kyseliny octové.

(**) Nejsou-li mezni hodnoty uvedeny, musi spliiovat platné pravni predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): —
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— Minimélni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): 6
— Minimdlni celkovd kyselost: 3,5 g/l, vyjadfeno obsahem kyseliny vinné
— Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): —

— Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): 185

7. Jakostni aromatickd Sumivd vina

STRUCNY SLOVNI POPIS

— Barva: svétle zluté odstiny, dobfe integrovany oxid uhlicity.

—  Viné: ovocna, kvétinova.

— Chut: ovocnd, kvétinovd, sladka, kyseld, pretrvavajici.

(*) Nejsou-li mezni hodnoty uvedeny, musi spliiovat platné pravni pfedpisy EU.
Obecné analytické vlastnosti

— Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): -

— Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): 6

— Minimdln{ celkovd kyselost: 3,5 g/l, vyjadfeno obsahem kyseliny vinné

— Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): 13,33

— Maximdlni celkovy obsah oxidu sificitého (v miligramech na litr): 185

5. Enologické postupy

5.1. Zyldstni enologické postupy

1. Vyroba vina Fondillon

Zvlastni enologicky postup

Tato vyroba odpovidd viniim vyrobenym vyhradné z hroznt odriidy Monastrell z dané oblasti produkce, pfezralych na
vinném hroznu. PF kvaseni jsou pouzity vyhradné piirodni kvasnice a skute¢ny obsah alkoholu nejméné 16 %
objemovych je pfirozeny.

Vino musi zrt nejméné 10 let v dubovych sudech ve zvldstnich zafizenich uréenych pro tento vyrobek.

“

Sudy urcené ke zrdni tohoto vina musi byt pfedem zaevidovany. Zrani produktu mdiZe probihat systémem tzv. ,afiada
(tj. podle ro¢niku sklizné) nebo tzv. ,criaderas y solera“. Druhy zptsob spociva v dopliiovani sudu vinem z podobného
sudu. Cilem je doplnit jej po davkdch oznacovanych jako ,sacas“ z prvniho sudu nebo po ztraté vina v dasledku
oxidace. Vina Fondillén vhodnd k dopliovani sudti musi byt nejméné 5 let stard. Mnozstvi, které md byt doplnéno,
¢inf 20 % ro¢né, kazdé dva roky je povoleno doplnit 40 % a kazdé tii roky maximdlné 60 %. Pro vypocet stdif vin
vyrdbénych touto metodou lze pouzit ,aritmeticky pramér staii“ aZ do dosazeni minimdlni doby zrani 10 let.

2. Vyroba likérovych vin Moscatel de Alicante a sladkych vin

Zvlastni enologicky postup
Je povoleno vyrabét tato vina z hroznového mostu nebo ze smési hroznového mostu a vina.

Mohou se vyrdbét i s pouzitim zahu$téného hroznového mostu v souladu s jeho definici, kromé hroznového mostu,
ktery byl zahustén ptisobenim piimého tepla.
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5.2. Maximdlni vynosy

1. Bilé odridy

12 000 kilogramt hroznti na hektar

2. Bilé odrady

88,8 hektolitru na hektar

3. Modré odridy

9 100 kg hroznti na hektar

4. Modré odrudy

67,34 hektolitru na hektar

6. Vymezend zemépisnd oblast

Podoblast U'Alacanti: Alicante, Agost, Aigiies, Busot, El Campello, Jijona, Mutxamel, Sant Joan d’Alacant, San Vicente
del Raspeig, Torremanzanas.

Podoblast L'Alcoia: Castalla, Ibi, Onil, Tibi, Alcoy, Benifallim, Pendguila.

Podoblast Alto Vinalop6: Beneixama, Biar, Campo de Mirra, Cafiada, Sax, Salinas, Banyeres de Mariola, Villena
a vesnice podoblasti Caudete (Albacete) sousedici s touto podoblasti (Palacios, Mingote, Derramador, El Rincén a la
Cafiada). Konkrétné polygony podle SIGPAC 2019: 1, 2, 3,4, 5,6 a 7.

Podoblast Medio Vinalopé: Alguefia, Elda, Hondén de las Nieves, Honddn de los Frailes, La Romana, Monévar a jeji
¢ast Mafdn, Petrer, Pinoso a Novelda. A dile oblast Barbarroja v katastru obce Orihuela a nékteré polygony lokalit,
které jsou podle nafizeni o oznaceni piivodu Alicante, schvileného nafizenim ze dne 21. tnora 1957, zapsiny pod
timto oznacenim ptvodu, pokud u nich nebyla pferusena kontinuita zdpisu a pokud je p¥islusnd produkce hroznd,
mostu nebo vina urcena vyhradné k vyrobé produktd, na které se vztahuje oznaceni pavodu Alicante, v zapsanych
vinafstvich: Cantén, Cafiada de la Lefia a Maciscada v katastru obce Abanilla; Alberquilla, Cafiada de Trigo, Raja, Casa
los Frailes, Torre del Rico a Zarza v katastru obce Jumilla; a Hoyas a Raspay v katastru obce Yecla. Podle SIGPAC 2019
jsou témito polygony:

v katastru obce Abanilla: pol. 01, 02, 03, 04, 05, 06, 07, 08, 10 a 029,

v katastru obce Jumilla: pol. 056, 057, 058, 059, 068, 069, 070, 071, 072, 073,074, 075, 076,077, 078, 079, 085,
086,087,088, 089,090,091 a092,

v katastru obce Yecla: pol. 054, 055, 056, 057,058, 059, 060, 061, 062, 063, 064, 065, 066, 067, 068, 069, 070,
071,072,073,078a117.

Podoblast Bajo Vinalopd: Elche, Crevillente a Santa Pola.

Podoblast La Marina Alta: Alcalali, Beniarbeig, Benigembla, Benidoleig, Benimeli, Benissa, Benitachell, Calp, Castell de
Castells, Dénia, Els Poblets, Gata de Gorgos, Lliber, Murla, Ondara, Orba, Parcent, Pedreger, Sagra, Sanet i Negrals,
Senija, Teulada, El Raf6l d’Almunia, Tormos, La Vall de Laguar, El Verger, Javea, Xal6, L'Altzibia, Pego, La Vall d'Alcala,
La Vall d’Ebo, Vall de Gallinera a mensi tzemni celky v rdmci katastru obce Llosa de Camacho, La Xara a Jests Pobre.

Podoblast La Marina Baja: Benidorm, Alfaz del Pi, Altea, Callosa d’en Sarria, Finestrat, La Nucia, Polop de La Marina,
Guadalest, Benimantell, Beniphate, Confrides, Sella, Beniard4, Bolulla, Relleu, Villajoyosa, Orcheta a Tarbena.
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Podoblast El Comtat: Alfafara, Alcolecha, Alcocer de Planes, Agres, Muro de Alcoy, Gayanes, Beniarrés, Benimasot,
Lorcha, Planes, Tollos, Facheca, Famorca, Quatretondeta, Benasau, Gorga, Millena, Balones, Benilloba, Benillup,
Alquerfa de Aznar, Almudaina, Benimarfull a Cocentaina.

Vinice nachdzejici se v rdmci vymezeni ,Parque Natural de las Lagunas de la Mata y Torrevieja“.
7. Mostové odrida (odridy)

AIREN

ALARIJE — SUBIRANT PARENT

BOBAL

BONICAIRE

CABERNET FRANC

CABERNET SAUVIGNON

CHARDONNAY

FORCALLAT BLANCA

FORCALLAT TINTA

GARNACHA BLANCA

GARNACHA TINTA — GIRONET

GARNACHA TINTORERA

GARRO -MANDO

MACABEO - VIURA

MERLOT

MERSEGUERA - VERDOSILLA

MIGUEL DEL ARCO

MONASTRELL

MOSCATEL DE ALE]ANDRfA

MOSCATEL DE GRANO MENUDO

PEDRO XIMENEZ

PETIT VERDOT

PINOT NOIR

PLANTA FINA DE PEDRALBA

PLANTA NOVA - TARDANA

SAUVIGNON BLANC

SYRAH

TEMPRANILLO

TORTOSI

TREPAT
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VALENCI BLANCO
VALENCI TINTO
VERDEJO

VERDIL

VIOGNIER

8. Popis souvislosti

8.1. Vino

Diky p#mé exporzici slunci a vysokému poctu hodin intenzivniho slune¢niho svitu béhem léta pravé v obdobi
dozravani hroznt vznikaji vina s nddechem zralého ovoce a intenzivni barvou, zejména u Cervenych vin.

Vépencové pudy s aktivnim vdpencem a nizkou schopnosti zadrzovat vodu jsou zase zodpovédné za suchost a dobrou
kyselost vyslednych vin i za mineralni tony v jejich chuti.

Vina odriidy Moscatel de Alejandria maji diky riznym zptisobtim zpracovani velkou $kdlu tond.

8.2. Likérovd vina

Diky vysoké zralosti hroznti v oblasti s CHOP Alicante a mnoha hodindm slune¢niho svitu maji tato vina sttedni az
vysoky obsah pfirodniho cukru. V této oblasti jsou tedy velmi dobré podminky pro vyrobu sladkych a likérovych vin.

Kromé toho jsou k tomuto ticelu vhodné odrtidy jako Moscatel, Garnacha a Monastrell. Vyroba likérovych vin md
staletou tradici, pficemz ke zvyraznéni jejich sladkého charakteru se pfi ni most michd s alkoholem, jako je tomu
v pifpadé bilého a Cerveného vina mistela.

8.3. Sumivd vina a jakostni aromatickd sumivd vina

Aromaticky charakter odrid, jako je Moscatel nebo Malvasia, podpofil diky své vestrannosti Sirokou skdlu produkce
v oblasti CHOP Alicante. Vyrobni postupy umoziiuji vyrobu Sumivych vin a jakostnich aromatickych $umivych vin,
u nichZ se odriidy (v téchto piipadech zejména jeji ovocné, kvétinové a svézi aspekty) mohou vyrazngji projevit, a to
bez pouziti ptidavnych latek a vyvdzenim kyselosti bublinkami.

8.4. Vino z prezrdlych hroznii

Neékteré tradi¢ni a historické odriidy dozravaji pomalu a hrozny proto mohou zastat na rostliné déle. Léta v oblasti jsou
velmi dlouhd a suchd, coZ umoziiuje, aby hrozny ziistaly zdravé a mohly bez problémii prezrat. Vysledkem pfezravani
hroznd na rostliné a jejich zasychdni na slunci jsou specifickd vina. V disledku vyvoje jejich organoleptickych
vlastnosti vznikaji tény zralého ovoce, aniz by vdno muselo zrit v dfevénych sudech. Vina maji sytou barvu
a intenzivni ovocné aroma.

9. Dalsi zdkladni podminky (baleni, oznacovani a dalsi poZadavky)

Prdvni rdmec:

Vnitrostatni pravni piedpisy

Typ dalsich podminek:

Dal3{ ustanoven tykajici se oznacovan{
Popis podminky:

Naépis ,Alicante. Denominacién de Origen*“ (,Alicante. Oznaceni pivodu“) se na produktech maze uvddét vzdy jen po
pfedchozim schvileni a s naleZzitou certifikaci.

Upravuji se podminky pouzivani nepovinnych vyrazia ,MOSCATEL ALICANTE" a ,ALICANTE SINGULAR":
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Prdvni rdmec:

Vnitrostdtni pravni pfedpisy

Typ dalsich podminek:

Baleni ve vymezené zemépisné oblasti
Popis podminky:

Za ¢elem zachovani jakosti produktu a zajisténi jeho sledovatelnosti musi byt vino s CHOP Alicante baleno v oblasti
produkce. Divodem je skute¢nost, ze vino musi pred plnénim do lahvi projit filtraci a stabilizaci, které jsou soucdsti
vyrobniho postupu. Kromé toho maize pfemistovani a prelévani do dalsich nddob vést k oxidaci a snizen{ kvality. Toto
opatfeni, které md v konecném disledku chrdnit oznaceni ptivodu, md velky vyznam pro spolecenstvi dotéenych
vyrobcti, ktefi toto oznaceni vyuZivaji. Oznacovani vin etiketami musi probihat v souladu s platnymi pravnimi

piedpisy.
Odkaz na specifikaci produktu

https:/[breu.gva.es/b/g4w8NnFVa3
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	Zveřejnění oznámení o schválení standardní změny specifikace produktu týkající se názvu v odvětví vína podle čl. 17 odst. 2 a 3 nařízení Komise v přenesené pravomoci (EU) 2019/33 (C/2024/4680)

