Utedni véstnik CS
Evropské unie Rada C

C[2024/3268 27.5.2024

Zvefejnéni ozndmeni o schvéleni standardni zmény specifikace vyrobku tykajici se ndzvu v odvétvi
vina podle ¢l. 17 odst. 2 a 3 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33

(C/2024[3268)

Toto ozndment se zvefejiiuje v souladu s €l. 17 odst. 5 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33 ().

OZNAMENI O SCHVALENI STANDARDNI ZMENY
,Yecla“
PDO-ES-A0606-AM03

Datum ozndment: 1. 3. 2024

POPIS A DUVODY SCHVALENE ZMENY
DOPLNEN{ ODRUDY VIOGNIER

Popis:
Zména specifikace vyrobku spo¢ivd v doplnéni bilé mostové odridy Viognier.
Zména se tykd bodu 6 ,Mostové odridy* specifikace vyrobku a bodu 7 jednotného dokumentu.

Jedna se o standardni zménu. V jejim dtisledku budou vyrdbény tytéZ druhy vina a se stejnymi vlastnostmi a profilem tak,
jak jsou uvedeny v bodé 2 ,Popis vin“ specifikace vyrobku. Proto se md za to, Ze zména neodpovidd zddnému z druht
uvedenych v ¢l. 105 odst. 2 nafizeni (EU) ¢. 1308/2013 o spole¢né organizaci trhi.

Oduavodnéni:
Byla provedena studie, jeZ prokdzala dokonalé pfizptisobeni odriidy Viognier podminkdm ve vymezené zemépisné oblasti

a kvalitu vin, kterd se z ni vyrdb&ji a kterd navic stdle vykazuji charakteristiky, jeZ jsou pro vina tohoto chrinéného
oznaceni stanovena ve specifikaci. Zafazeni této odridy je opodstatnéno téz soucasnou poptavkou trhu.

JEDNOTNY DOKUMENT

1. Nazev (Nazvy)

Yecla

2. Typ zemépisného oznaceni

CHOP - chrédnéné oznaceni ptvodu

3. Druhy vyrobkii z révy vinné
1. Vino
3. Likérové vino
4. Sumivé vino

() Uf vést.L9,11.1.2019, s. 2.
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Ut vést. C, 27.5.2024

Popis vina (vin)
1. VINO - bild vina

STRUCNY SLOVNI POPIS
— Vzhled: ¢istd a jiskrnd, bledé Zluté az zlaté tony, nékdy s nddechy zelené.

— Viné: distd ovocnd a/nebo kvétinovd aromata. U vin, kterd zrala ve dfevé, jsou aromata vyvdZend s aromaty
typickymi pro sud.

— Chut: pffjemna kyselost, ovocnost. U vin, kterd zrdla ve dfevé, jsou patrné klasické tény, jez vinim jako celku
dodava tento materidl. V piipadé polosladkych a sladkych vin vyvdZzenost, pokud jde o obsah alkoholu, kyselost
a obsah zbytkového cukru.

*  Pokud je obsah cukru vyssi nebo roven 5 g/l, ¢ini maximalni obsah oxidu sificitého 250 mg/l.

Obecné analytické vlastnosti

— Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych):

— Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): 10,5

— Minimdln{ celkovd kyselost: 4,5 g/l, vyjadfeno obsahem kyseliny vinné
— Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): 13,3

— Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): 200
2. VINO - rtzové vina

STRUCNY SLOVNI POPIS

— Vzhled: ¢istd a jiskrnd, barva na $kdle mezi bledé lososovou az rtizovou.

— Viné: ovocnd a/nebo kvétinovd aromata.

— Chut: ptijemnd kyselost, vyvdZenost, ovocnost. V piipadé polosladkych a sladkych vin vyvdZenost, pokud jde
o obsah alkoholu, kyselost a obsah zbytkového cukru.

*  Pokud je obsah cukru vy3si nebo roven 5 gfl, ¢ini maximélni obsah oxidu sifi¢itého 250 mg/l.

Obecné analytické vlastnosti

— Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych):

— Minimédlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): 11

— Minimdlni celkovd kyselost: 4,5 g/l, vyjadfeno obsahem kyseliny vinné
— Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): 13,3

— Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): 200

3. VINO - ervend vina

STRUCNY SLOVNI POPIS

— Vzhled: stfedné ¢i silné temnd. Barva je fialkové tfestiovd, nachova, grandtovd, nékdy muze vykazovat odstiny
fialové nebo Cervené tény na paleté od tiesnové po rubinovou nebo cihlovou.

— Viné: Cerstvé afnebo zralé plody, ptfjemnd intenzita. U vin, kterd kvasila nebo zrala ve dfevé, vyvazenost mezi
ovocnymi a dfevitymi aromaty. Lehka pfezralost, kofeni, balzdm, stopy dubu.
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Uk, vést. C, 27.5.2024 CS

— Chut: velmi vyvdzend, tepld, télnatd, plnd, s pifjemné dlouhym chufovym dojmem a s jemnymi zralymi
tifslovinami. V pfipadé polosladkych a sladkych vin vyvdzenost, pokud jde o obsah alkoholu, kyselost a obsah
zbytkového cukru.

*  Pokud je obsah cukru vyssi nebo roven 5 g/l, ¢ini maximalni obsah oxidu sific¢itého 200 mg/l.

Obecné analytické vlastnosti

— Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych):

— Minimédlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): 12

— Minimdlni celkovd kyselost: 4,5 g/l, vyjadfeno obsahem kyseliny vinné
— Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): 20

— Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): 150

4. LIKEROVE VINO

STRUCNY SLOVNI POPIS
— Vzhled: odpovida vzhledu jednotlivych druhti bilého, rizového a ¢erveného vina.

— Viné& piijemné intenzivni aromata pf{znaénd pro zrdni, u vin z odridy Monastrell velmi intenzivni
a charakteristickd viné.

— Chut: pffjemnd rovnovaha mezi sladkosti a hotkosti, télo, viskdznost a dlouhd dochut.

*  Pokud je obsah cukru vy3si nebo roven 5 gfl, ¢ini maximalni obsah oxidu sifi¢it¢ho 200 mg/l.

Obecné analytické vlastnosti

— Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych):

— Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): 15

— Minimélni celkové kyselost: 3,5 gfl, vyjadieno obsahem kyseliny vinné
— Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): 20

— Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): 150

5. SUMIVE VINO

STRUCNY SLOVNI POPIS

— Vzhled: je-li zakladni vino bilé, pievladaji zluté tony, které jsou bledé az zlaté. Je-li zdkladni vino rtizové, patrné
jsou rizové odstiny, které mohou byt protkdny malinovymi, jahodovymi, rybizovymi nebo lososovymi odlesky.
Je-li zdkladni vino cervené, patrné jsou ervené odstiny s fialkovymi, nachovymi, grandtovymi, tfesfiovymi nebo
rubinovymi odlesky.

— Viné: kvétinovd ajnebo ovocnd aromata piizna¢nd pro pouZitou odriidu.

— Chut: vyvdZzend co do cukru a kyselosti.

Obecné analytické vlastnosti
— Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych):
— Minimélni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): 11,5

— Minimdlni celkovd kyselost: 4,5 gfl, vyjadfeno obsahem kyseliny vinné
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5.

5.1

5.2

— Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): 16,7

— Maximalni celkovy obsah oxidu sificitého (v miligramech na litr): 235

Enologické postupy
Zvldstni enologické postupy

Zvlastni enologicky postup

Hrozny musi vykazovat minimdlni{ cukernatost 11 °Bé u modrych odriid a 10 °Bé u bilych odrid; hrozny uréené pro
vyrobu likérovych vin musi vykazovat minimalni cukernatost 13 °Bé.

Omezeni, pokud jde o vinifikaci

— Kextrakci mostu z Cerstvych hroznil pfi vyrobé vyuzivajici samotok nebo k extrakci mostu z nakvaseného rmutu
pii vyrobé Cerveného vina se mohou pouzivat pouze mechanické systémy, které neposkodi nebo nerozdrti pevné
slozky hroznt. Nesmi se pouzivat vysokorychlostni odstredivky.

— Je zakdzdno pouzivani kontinudlnich listi.

— Vynos pii extrakci mostu a caste¢né zkvaSeného mostu a jeho oddéleni od matolin nepfesahuje 74 litrd

kone¢ného vina na 100 kilogramt hroznd. Pro vyrobu vin s chrdnénym oznacenim nesmi byt v Zddném pfipadé
pouzity frakce mostu nebo ¢aste¢né zkvaseného mostu ziskané nepfiméfenym tlakem.

Péstebni metoda

Vedeni a fez révy: tradi¢ni gobelet a jeho varianty, rizné varianty vedeni na draténce.
Maximdlni vynosy
1. NEZAVLAZOVANE VINICE - BILE ODRUDY

4 500 kilogramt hroznti na hektar

33,3 hektolitru na hektar

2. NEZAVLAZOVANE VINICE - MODRE ODRUDY
4000 kilogramt hroznt na hektar

29,6 hektolitru na hektar

3. ZAVLAZOVANE VINICE - BILE ODRUDY
9 000 kilogramt hroznti na hektar

66,6 hektolitru na hektar

4. ZAVLAZOVANE VINICE - MODRE ODRUDY
7 000 kilogramt hroznt na hektar

51,8 hektolitru na hektar

Vymezend zemépisnd oblast

Oblast produkce vin chrdnénych oznacenim plivodu je tvofena pozemky, které jsou zapsiny v registru vinic
a nachdzeji se v katastrdlnim tizemi obce Yecla v regionu Murcia.

Oblast zpracovdni se shoduje s oblasti produkce a s oblasti zrni.
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Mostova odriida (odridy)

AIREN

CABERNET SAUVIGNON
CHARDONNAY

GARNACHA TINTA

GARNACHA TINTORERA
MACABEO - VIURA

MALVASIA AROMATICA - MALVASIA SITGES
MERLOT

MERSEGUERA

MONASTRELL

MOSCATEL DE GRANO MENUDO
PETIT VERDOT

SAUVIGNON BLANC

SYRAH

TEMPRANILLO

VERDEJO

VIOGNIER

Popis souvislosti

V oblasti Yecla panuje suché kontinentdlni podnebi s teplymi léty a velmi studenymi zimami. Ro¢ni Ghrn srazek
dosahuje v praméru 300 mm a ro¢ni Ghrn slune¢niho svitu ptesahuje 3 000 hodin.

Nejvyznamnéj$im horopisnym rysem oblasti je vyraznd nadmotskd vyska nahorni plosiny.

Oblast je bezodtokd Pudy jsou mimo jiné vapenatého typu a jsou hluboké, dobfe propustné a chudé na organickou
hmotu. Péstovéni vinné révy je archeologicky doloZeno od 1. stoleti pt. n. 1.

Dalsi zdkladni podminky (baleni, oznacovani a dalsi pozadavky)

Prdvni rdmec:

Vnitrostdtni pravni pfedpisy

Typ dalsich podminek:

Dal3i ustanoven tykajici se oznac¢ovani

Popis podminek:

Na etiketdch balenych vin musi byt uvedena slova ,Denominacién de Origen Yecla“ (oznageni piivodu Yecla) nebo

,Denominacién de Origen Protegida Yecla“ (chrdnéné oznaceni pivodu Yecla). Etikety pfezkoumavd kontrolni subjekt
za GiCelem ovéfen{ pozadavkd specifikace.

Baleni, ve kterém jsou vina expedovana, musi nést zaru¢ni pecet nebo zadni etiketu, pfi¢emz obé musi byt na jedno
pouziti, musi byt ocislované a vydané nebo ¢islované kontrolnim subjektem a musi byt na vina pfipevnéna
v samotném vinaistvi.

ODKAZ NA SPECIFIKACI PRODUKTU

Yecla_2022_06_14.docx (carm.es)
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