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Zvetejnéni Zidosti o zapis ndzvu podle &l. 50 odst. 2 pism. a) nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) €. 1151/2012 o rezimech jakosti zemédélskych produktii a potravin

(C/2024/2964)

Timto zvefejnénim se pfizndvd pravo podat proti zddosti ndmitku podle ¢ldnku 51 nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) €. 1151/2012 (') do tif mésict ode dne tohoto zvefejnéni.

JEDNOTNY DOKUMENT
,HUYUK CILEGi“
EU &: PDO-TR-02891 - 5.1.2023

CHOP (X) CHZO ()

1. Jméno (jména)
JHiiyiik Cilei*
2. Clensky stit nebo treti zemé
Turecko
3. Popis zemédélského produktu nebo potraviny

3.1. Druh produktu

Ttida 1.6: Ovoce, zelenina a obiloviny v nezménéném stavu nebo zpracované.

3.2.  Popis produktu, na ktery se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1

Chranéné oznaceni puvodu ,Hiyilk Cilegi“ se smi pouZit pro Cerstvé jahody odriid Albion, San Andreas, Sweet Ann
a Portola a jejich varianty.

,Hiiyiik Cilegi“ ma tyto hlavni vlastnosti:

1.  Fyzikdlni vlastnosti:
— Dobfe tvarované, jednotné a stfedné pevné.
— Velikost: stiedné velké, priméru 20 az 40 mm, délky 20 az 40 mm.

— Hmotnost: 20 aZ 26 g (primér: 23 g)

2. Organoleptické vlastnosti:
— Vzhled: jasné ¢ervend | svétle Cervend barva uvnitf i zventi.
— Konzistence: duznina je stfedné tuhd, svézi a $tavnata.

— Chut a aroma: vyvazeny pomér kyselin a cukrt a velmi sladka chut. P{jemna a aromaticka viiné.

3. Chemické vlastnosti:
— Kyselost je priblizné 0,91 g na 100 g.
— Pomér cukru/kyselin je pfiblizné 8,5.

() Ut vést. L 343, 14.12.2012, 5. 1, ELL http://data.europa.eu/elifreg/2012/1151/oj.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

Krmivo (pouze u produktii Zivocisného pivodu) a suroviny (pouze u zpracovanych produktii)

Specifické kroky pfi produkci, které se museji uskutecnit ve vymezené zemépisné oblasti

Produkt ,Hiiyiik Cilegi“ se musi péstovat a sklizet vyhradné v zemépisné oblasti vymezené v bodé 4.

Zvldstni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd. produktu, k némuZ se vztahuje zapsany ndzev

Pro zachovani jakosti musi byt jahody rychle zchlazeny na +2 °C (20 minut) a poté skladovany pii teploté +4 °C.

Zvldstni pravidla pro oznacovdni produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

Na v3ech balenich musi byt uvedeno logo produktu ,Hiiyitk Cilegi“, které je k dispozici vSem producenttim, ktef
dodrzuji pravidla uvedend v této specifikaci.

Stru¢né vymezeni zemé&pisné oblasti

Zemépisnou oblasti je okres Hityiik provincie Konya v jihozdpadni ¢dsti stfedniho Turecka.

Souvislost se zemépisnou oblasti

Souvislost se zemépisnou oblasti se zakldda na piirodnich faktorech (ptida a podnebi) a na lidskych faktorech
(mistnim know-how), kterymi se zemépisnd oblast vyznacuje.

Specificnost zemépisné oblasti

Ackoli se tento okres vyznacuje piechodnym podnebim mezi sttedomoiskym a kontinentdlnim, na jihu a na zdpadé
v ném pusobi rovnéz mikroklimatické vlivy zpiisobené jezerem Beysehir a na severu a vychodé pohofim Sultan
Daglari a jeho vybézky.

Vzhledem k tomu, Ze hranici okresu tvoif jezero Beysehir, které je jednim z nejdtlezitéjsich sladkovodnich ploch
Turecka a do néhoz stékaji malé poticky, které odvadéji destovou vodu z hornaté zemé na severu a na vychodg,
neklesd vlhkost v 1été pod 60 %.

V okrese Hityiik jsou ptdy piscité s jilovitohlinitou strukturou, nizkou salinitou a s 6,5 az 7,5 pH. Pady jsou stfedné
té7ké a snadno se zpracovéavaji. Obsahuji pfiblizné stejny dil pisku, jilu a prachu. Vododrznd kapacita a kapacita
zadrzovani vzduchu jsou dobré, odvodnovéni a propustnost jsou dostate¢né.
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Lidské faktory

Pravidelnym pouzivanim statkovych hnojiv v kazdé dobé sdzeni se ptida obohacuje organickou hmotou.

Specificnost produktu

Specifi¢nost téchto jahod je ddna zejména jejich velmi vyraznou chuti a vini. Pro produkt ,Hiiyiik Cilegi“ je navic
charakteristickd sladsi chut ve srovndni s ovocem z jinych regiond.

PFicinnd souvislost

Souvislost mezi zemépisnym pavodem a specifickou jakosti produktu je pfimym dasledkem podminek, za jakych se
jahody péstuji.

Mikroklima na bfehu jezera Beysehir v okrese Hiiyiik je timto jezerem ovliviiovano, stejné jako okolnim pohofim
a z hlediska teploty, vlhkosti, srdzek, mnozZstvi slunecniho svitu i chladu vyhovuje pozadavkim produktu ,Hityiik
Cilegi“ a chrani jahody pied poskozenim mrazem.

V 1été vlhkost neklesd pod 60 %. VIhké prostiedi zajistuje, Ze ztrdta vody je pii teplotich panujicich v dobé dozravani
jahod minimalni a sniZuje riziko ndhlého dozrani jahod. Tato nizkd mira rizika zarucuje, Ze pomér glukdzy,
sachar6zy a fruktézy u jahod je vyvdzeny a Ze kyselost jahod zistdvd na bézné trovni. V disledku toho je jejich
duZnina pevnd, §tavnatd a jemné nakysla.

Horké pocasi v Cervnu az zai zvysuje obsah fenolickych latek, které zptisobuji ¢ervené zbarveni ovoce. V téchto
mésicich se teplota pohybuje mezi 30 a 40 °C, coz podporuje tvorbu cukru v ovoci a doddva mu jeho sladkou chut.

Pravidelnym pouzivinim statkovych hnojiv v kazdé dobé sdzeni se piida obohacuje organickou hmotou. To md vliv
na velikost produktu ,Hiiyiik Cilegi“.

Produkt ,Hiiyiik Cilegi“ neobsahuje tézké kovy, protoze ptida je téméF neobsahuje a mnozstvi latek poskozujicich
zZivotni prostiedi je zde nizké.

Odkaz na zvefejnéni specifikace
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