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C[2024/1599 15.2.2024

Zvetejnéni Zidosti o zapis ndzvu podle &l. 50 odst. 2 pism. a) nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) €. 1151/2012 o rezimech jakosti zemédélskych produktii a potravin

(C/2024/1599)

Timto zvefejnénim se ptizndvd pravo podat proti zddosti ndmitku podle ¢ldnku 51 nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) €. 1151/2012 (") do ti mésict ode dne tohoto zvefejnéni.

]EDNOTNY" DOKUMENT
»TeptlieN\ovdxia [ Tertziellouthkia“
EU ¢&.: PGI-CY-02762 — 5.3.2021
CHOP () CHZO (X)

1. Nazev (ndzvy) [(CHOP ¢i CHZO)]
,TeptlieMoudkia | Tertziellouthkia“

2. Clensky stit nebo treti zemé

Kypr

3. Popis zemédélského produktu nebo potraviny

3.1. Druh produktu

Tiida 2.5 Téstoviny

3.2. Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1
Téstoviny vyrabéné smichdnim p3eni¢né mouky z tvrdé pSenice s vodou a/nebo jingym druhem mouky, jako je
femeslnd a/nebo celozrnnd mouka, s krupici, vodou a soli. Mnozstvi pouzitd k vyrobé 1 kilogramu (+10 %) produktu
,TeptCieMoudkia | Tertziellouthkia“ v kone¢né podobe (tj. susené):

— zhruba 1 kg tvrdé pSeni¢né mouky a/nebo jiného druhu mouky, jako je Femeslnd a/nebo celozrnnd mouka,
s krupici, vodou a soli,

— piiblizné % litru vody,

— 3petka (pfiblizné ¥ ¢ajové 1zicky) soli.

Fyzikalni vlastnosti

Tvar: obvykle kulaty nebo ovilny, s otvorem uprostred
Primér: 1 az 2 cm v nej8irsim misté (kulaty nebo ovalny)
Tloustka: 0,3 az 0,7 cm (na nejsilnéjsim misté)

Barva: krémové bild

Struktura: mirné drsnd a tvrdd

Chemické vlastnosti (suseny produkt)

Obsah vlhkosti: méné nez 12 %

Sacharidy: 60-80 %

Obsah soli: maximélné 1 %
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

Krmivo (pouze u produktii Zivocisného piivodu) a suroviny (pouze u zpracovanych produktii)

Specifické kroky pii produkci, které se museji uskutecnit ve vymezené zemépisné oblasti
— Smiseni surovin a pfiprava tésta
— Krdjeni tésta a tvarovani kazdého kusu

— SuSeni (popfipadg)

Zvldstni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd. produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

Bez ohledu na to, zda se jednd o suseny nebo Cerstvy produkt ,TeptlieMovdkia | Tertziellouthkia®, musi se balit do
pruhledného obalu. Obal umozniuje spotiebiteli vidét znaky, které prozrazuji, Ze jde o ru¢ni vyrobu, a to zejména
tvar a strukturu produktu.

Produkt musi byt zabalen a oznacen ve vymezené zemépisné oblasti, aby jej bylo mozné spolehlivé vysledovat
a chrénit pred poskozenim. Preprava produktu mimo oblast produkce za téelem baleni by zvysila pravdépodobnost
poskozeni, coz by mélo nepiiznivy dopad na jakost, nebot by se produkt mohl rozdrtit nebo popraskat.

Zyldstni pravidla pro oznacovdni produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

Na obalu musi byt uvedena slova ,yeponointa {upapikd“ (cheiropofita zymarikd), jejichz vyznam je ,téstoviny
vyrobené ru¢né.

Stru¢né vymezeni zemépisné oblasti

Vymezenou zemépisnou oblasti je celd Kyperskd republika.

Souvislost se zemépisnou oblasti

Podéni zddosti o zdpis ndzvu ,TeptGieAoldkia | Tertziellouthkia“ odavodiuji vlastnosti produktu, jako je jeho tvar,
velikost a struktura, které jsou vysledkem odbornych znalosti a zkusenosti producentti a povésti, kterou si téstoviny
vydobyly v priibéhu let. Ndzev produktu vychdzi zejména z jeho tvaru, ktery se podobd malému krouzku, neboli
Jtertziélli“. Za svou dobrou povést vdéci produkt , TeptlieMouvdkia | Tertziellouthkia“ nejen svym vlastnostem, které
svéd¢i o zruénosti jeho producentt, ale také jednoduchosti piisad a zptisobu podavani, diky cemuz se téstoviny staly
postnim jidlem. Dilezitou fizi produkce je odpocivani tésta, které rovnéz pfispivd ke specifi¢nosti produktu. Doba,
po niz tésto odpociva, urcuje jeho pruznost, kterd zase hraje klicovou roli ve vyrobnim procesu, diky ¢emuz Ize
vytvofit tvar téstoviny , TeptlieMNotdkia [ Tertziellouthkia“ s jeji mirné hrubou texturou.

Malé kousky tésta se zpracovavaji ru¢né, aby ziskaly vélcovity tvar podobny $idrce. Konce kazdé sitirky jsou umné
spleteny tak, aby vytvorily téstovinu ,TeptlieMoudkia | Tertziellouthkia“. Tvar se muze lisit podle oblasti produkce.
Téstoviny ,TeptlieMotdkia | Tertziellouthkia“ se tvaruji do krouzkd, aby se usnadnilo a urychlilo suSeni. Diky
zkusenostem a dovednostem producentd jsou vSechny kusy téstovin , TeptCieANotdkia [ Tertziellouthkia“ téméf stejné
velké, pfestoZe se vyrdbéji ru¢né a maji charakteristickou mirné drsnou strukturu povrchu. Bod, v némz jsou oba
konce tésta spojeny, je rovnéz vyrazny a jasné viditelny a je z né patrné, Ze se produkt ,TeptlieNotdkia |
Tertziellouthkia“ vyrabi ru¢né. Oba konce tésta musi byt fddné spojeny, aby se pfi vafeni a poddvani produktu
neoddélily.

Na uméni a dovednostech vyrobcii zavisi rovnéz proces suseni. Cerstvé téstoviny , TeptlieA\oUdkia | Tertziellouthkia“
se musi na susicich sitich nebo v kosich rozvrstvit tak, aby se vzdjemné nedotykaly. To umozZiuje optimalni
a rovnomérné suSeni. Kazdy vyrobce ze zkuSenosti vi, kdy je vyrobek hotov. Aby vyrobce zjistil, zda je vyrobek
dostate¢né suchy, kontroluje a) absenci lepivosti na povrchu a b) zvuk, ktery kousky vydavaji, kdyZ se s nimi téese
a nardzeji o sebe.
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Tradi¢né se téstoviny ,TeptlieAoldkia | Tertziellouthkia“ podévaly o piistu a svdtcich a také pfi spolecenskych
uddlostech, jakymi byly napf. svatby. Produkt ,TeptlieA\ovdkia | Tertziellouthkia® se podavd osobitym zptsobem.
Pfed podavanim se téstoviny vaii ve vodé s karobovym sirupem, hroznovym sirupem nebo medem. Podle nékterych
zdrojii mtize byt jejich pivod v starofeckém pokrmu zvaném plytos artos neboli ,vafeny chléb*.

Kromé dlouholeté tradice a povésti mistniho kyperského produktu a postniho jidla ziskdvaji téstoviny
,TeptQieN\ovdkia | Tertziellouthkia“ postupné stale vice na oblibé v modernim jidelnicku a na mistnich trzich
s kyperskymi produkty se pro né vzdy najde misto. Jejich dobrd povést se vSak $if{ i mimo Kypr, a to diky prezentaci
v zahrani¢nich televiznich kuchatskych pofadech, jako je naptiklad zndmy fecky televizni potad POP Mageiriki (Kuchaika
s CHOP), ktery propaguje produkty s CHOP a CHZO. Kyperska asociace $éfkuchaiti a gastronomii popsala ptipravu
téstovin , TeptlieNovdkia | Tertziellouthkia“ v Casopise Gastronomika Nea (Gastronomické novinky) v roce 2017 ve
zvlastni rubrice ,Tradice”. Vyrobek se také objevuje na webovych strankdch a v aplikacich pro vateni, jako je cookpad,
kde se nejen vysvétluje, jak se pfipravuje, ale také nabadd, jak jej servirovat. Na mistnich festivalech pfedstavujicich
gastronomii a tradice (festival ,Michani tou Gronou III“ [Stroj Casu III] — obec Aglantzia a Centrum mlddeze Aglantzia)
Ize zhlédnout ukdzky piipravy téstovin ,TeptlieNoudkia | Tertziellouthkia“ a nabizeji se na nich vzorky zdarma.
Publikace tykajici se gastronomického festivalu ve vychodni Chalkidiki v roce 2019 uvaddéji, zZe tradi¢ni kyperské
produkty, véetné tertziellouthkia podavaného s karobovym sirupem, byly velmi oblibené. Téstoviny , TeptlieAovdkia |
Tertziellouthkia“ byly ocenény znackou ,Taste Cyprus | Delightful Journeys“ pro kyperskou kuchyni a jsou jednim
z produktl vystavovanych na Festivalu tradic a kultury, ktery byl zaloZen v roce 2004 a kazdoro¢né se kond
v rtiznych venkovskych kyperskych komunitdch. Téstoviny , TeptQieMNotdkia | Tertziellouthkia“ byly popisovany jako
Ltypické rucné vyrabéné tradicni téstoviny” béhem zvlastnich akei potddanych na oslavu kyperskych téstovin, jako
jsou ,Kyriakes stin Ypaithro“ (Nedéle na venkové), které jsou propagovény v elektronickych médiich, jako napt. Skala
Times. Vyrazné jsou rovnéz zastoupeny v ti§ténych i elektronickych médiich, kterd zaznamendvaji a propaguji
tradi¢ni kyperskou gastronomii. Patf{ mezi né Gastronomikos Chartis tis Kyprou (Kulindfskd mapa Kypru), Gastronomia
en Kypro (Gastronomie na Kypru), Paradosiaka zimomata tis Kyprou (Tradi¢ni kyperské produkty z tésta) (2003)
a Virtudlni muzeum kyperské gastronomie a potravin.

Odkaz na zvefejnéni specifikace

http://www.moa.gov.cy/moa/da/da.nsf/All/82B33F7D83ABF5A8C225879C00346BA5?OpenDocument
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