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Zvetejnéni Zidosti o zapis ndzvu podle &l. 50 odst. 2 pism. a) nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) €. 1151/2012 o rezimech jakosti zemédélskych produktii a potravin

(C/2024/1314)

Timto zvefejnénim se ptiznavé pravo podat proti Zadosti ndmitku podle ¢lanku 51 natizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) €. 11512012 (*) do tfi mésicti ode dne tohoto zvefejnéni.

]EDNOTNY" DOKUMENT
,Lofotlam*
EU ¢ PGI-NO-02899-25.1.2023
CHOP () CHZO (X)

1.  Jméno (jména)

,Lofotlam*“

2. Clensky stit nebo treti zemé

Norsko

3. Popis zemédélského produktu nebo potraviny

3.1. Druh produktu

T#{da 1.1 Cerstvé maso (a vnitFnosti)

3.2. Popis vyrobku, na ktery se vztahuje ndzev uvedeny v bodé (1)

Lofotlam je maso z jehnat narozenych, chovanych a pasenych na Lofotich. Tento pojem zahrnuje erstva a zmrazend
jate¢né upravend téla, prvotiidni ¢dsti a druhy masa.

Jatecné upravené télo musi mit minimélni pordzkovou hmotnost 16 kg a musi byt staré 4 az 10 mésicii. Maso
Lofotlam musi byt klasifikovano v hlavni t¥dé jako O nebo lepsi a s procentem tuku ve tfidé 3 nebo niz$i podle
systému EUROP. V3echna jehnata jsou jakostni.

Maso ma vysoky podil vnitrosvalového tuku, je $tavnaté a kfehké a pii zvykdni klade jen maly odpor. Povrch
bouraného masa md diky tenkym vrstvim vnitrosvalového tuku mramorovany vzhled. Na vnégjsi strané jatecné
upraveného téla nejsou Zadné tukové vrstvy. Maso Lofotlam ma svétle ¢ervenou barvu, svézi vini, jemnou strukturu
a mirné zvétinovou chut. Maso je pfirozené nasolené.

3.3. Krmiva (pouze pro produkty Zivocisného piivodu) a suroviny (pouze pro zpracované produkty).

Jehiata urcend pro maso Lofotlam se musi pést na otevienych pastvindch s vyzivnymi bylinami a travinami od pobfezi
aZ po vrcholky hor po dobu nejméné osmi tydna.

Jehfatim porazenym na podzim, kterd pochdzeji pfimo z pastvin, se neposkytuje zddnd forma komer¢ni krmné
smési.

Jehnata, kterd nejsou pfipravena k pordzce na podzim, mohou byt krmena omezenym mnozstvim komer¢nich
krmnych smési, ale nesmi k nim mit neomezeny piistup. Tato jehiiata nesmi byt pfi pordZce star$i nez jeden rok.
Komer¢ni krmné smési nesméji obsahovat 1é¢iva, konzervacni latky ani zddné geneticky modifikované organismy
nebo jejich derivaty.

3.4. Specifické kroky produkce, které musi probéhnout v urcené zemépisné oblasti

Lofotlam je maso z jehnat narozenych, chovanych a pasenych na Lofotach.
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3.5.

3.6.

Vsechna zvifata musi byt pted vypusténim na volnou pastvu oSetfena proti stfevnim parazittm.

Jehiata urcend pro maso Lofotlam se na Lofotdch pasou na vyZzivnych bylinéch a pastvindch od pobfezi az po vrcholky
hor. Musi byt na volné pastviné nejméné osm tydna.

Jehnata registrovand k pordzce jako Lofotlam musi byt chovdna oddélené od ostatnich zvifat od jejich vyzvednuti na
farmé az do porazky a chlazeni.

Jehnata, kterd nejsou na podzim pfipravena k pordzce, maji volny piistup k hrubé pici v podobé travy a pastvy.
Mohou byt krmena omezenym mnozstvim komer¢nich krmnych smési, ale nesmi k nim mit neomezeny pfistup.
Tato jehnata nesmi byt pfi pordzce starsi nez jeden rok.

Zvldstni pravidla tykajici se krdjent, strouhdni, baleni atd. produktu, na ktery se zapsany ndzev vztahuje

Zvldstni pravidla pro oznacovdni produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

Maso jehnat Lofotlam musi byt na Sesti mistech jate¢né upraveného téla opatieno razitkem s oznacenim Lofotlam; a to

na obou kytach, bocich a plecich.

Stru¢né vymezeni zemé&pisné oblasti

Zemépisna oblast produkce masa Lofotlam je vymezena obcemi Rest, Veeray, Moskenes, Flakstad, Vestvigay a Vigan,
obci Hadsel, kterd se nachdzi na ostrové Austvagey, obci Hadsel, kterd se nachdzi na ostrové Hinngya, na vychodé
ohrani¢eném hranici obce Ladingen a na severu v linii od Hegtinden smérem ke Svartskarvika v Ingelsfjorden, a také
ostrovy v Raftsundet a Bréttoya og Hangya Ingelsfjorden.

Souvislost se zemé&pisnou oblasti

Tato souvislost je zaloZena na konkrétnich vlastnostech a charakteristikich produktu, jez lze pfipsat jeho
zemépisnému pvodu.

Chov ovci md na Lofotdch dlouhou historii a tradici, kterd sahd pravdépodobné az do vikingské éry. Nejcastéjsim
masem obyvatel Lofot bylo skopové, ovce viak byly také dilezitym zdrojem vlny na vyrobu odéva.

Nejstarsi zminkou o chovu ovci na Lofotdch je legenda o krali Mérovi ve Varogy (pravdépodobné z vikinské doby),
ktery pry mél tak velké stddo ovci, Ze kdyZ prvni ovce dorazily k brané¢ domovskych pastvin, posledni ovce jesté
nepiekrocily okraj hory.

Dlouholetd tradice chovu ovci vedla na Lofotich ke shromdazdéni vysoké Grovné odbornych znalosti o tom, jak chovat
jehnata pozadované kvality. Znalosti o chovu, krmeni, provozu, dohledu a pfesunech zvitat béhem pastevni sezény
jsou dtilezitymi faktory pro vyslednou kvalitu.

Jehiata urcend pro maso Lofotlam maji v priiméru vysokou hmotnost jate¢né upraveného téla a jsou klasifikovdna
jako jakostni, coZ lze pFicist vyZivné pastviné na volném prostranstvi. Pastviny na Lofotdch jsou jedine¢né. Souhra
pirodnich podminek a dlouhodobého vyuzivani ptirodnich zdroji vytvofila dobré podminky pro pastvu. Jiz vice
nez tisic let je krajina kultivovdna lidskou ¢innosti, a to tézbou dfeva a pastvou. Lofoty jsou tedy kultivovanou
krajinou, kterou vytvéfeji lidé a pasouci se zvifata.
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Lofoty maji strmé horské svahy pokryté zelenou travou az k vrcholu. Jehiata tak maji piistup k rozsdhlym otevienym
pastvindm, které se tdhnou od pobfezi aZ k vrcholkiim hor. Na pobfezi maji jehnata piistup k cerstvym mofskym
fasdm ze Severniho ledového ocednu, které jsou cennym doplitkem stravy.

Zelené horské svahy na Lofotdch jsou porostlé travou a bylinami, které zajistuji dobry rist pasoucich se zvifat. Zvifata
také poziraji listy rasicich stromd, a tim brani vzniku novych hustych lesnich porosti. Oteviend krajina poskytuje
dostatek svétla a tepla kofentm rostlin, takZe vynosy rostlin jsou vy3si, nez by se dalo tak daleko na severu ocekavat.
Rostou zde druhy, které jsou schopny sndset seslapavani, vykaly a okusovani od pasoucich se zvifat. Zarovei se jednd
o druhy rostlin bohaté na bilkoviny. Stabilni vliv pastvy na rostliny po celou pastevni sezénu mé také za ndsledek
neustdly novy rist (mladé rostliny). Mladé rostliny maji nejvyssi obsah bilkovin a jsou pro zvifata nejchutngjsi, takze
zvifata piijimaji velké mnozstvi krmiva.

Zimy jsou mirné a vegeta¢ni obdobi dlouhé. Jehnata proto mohou byt brzy vypusténa na velké oteviené pastviny
s piistupem k vyZivnym bylindm a svéZzi travé. V nékterych oblastech ve vyssich nadmotskych vyskach se snih drzi az
do srpna. To znamend, Ze jehnata ur¢end pro maso Lofotlam spésaji po celou pastevni sezénu zcela Cerstvé mladé
rostliny s vysokym obsahem bilkovin.

Pro maso Lofotlam je typickd vysokd pramérnd hmotnost jate¢né upraveného téla, vysokd klasifikace, dobfe vyvinutd
svalovina a vysoky podil vnitrosvalového tuku. Je to dasledek pastvy na rozsahlych pastvinach, které se po roztani
snéhu tdhnou od pobieZi aZ na vrcholky strmych hor, a jsou bohaté na Ziviny z bylin, trdvy a mofskych fas.

Rustova kfivka je rovnomérnd, svalova hmota se vyviji po celou dobu Zivota zvifete a nedochazi k zddnym obdobim
zbrzdéni ristu. V kombinaci s pastvou ve strmém terénu to pfispivd k dobfe vyvinutému svalstvu, pficemz tuk se
stava vnitrosvalovym. Vysledkem je kiehké, svétle zbarvené a chutné maso se svézi viini, jemnou strukturou a lehce
zvéfinovou chuti.

Na Lofotéach se tradi¢né na pastviny neddvaji solné lizy, protoZe ovce a jehniata pfijimaji dostatek soli z krmiva. Motskd
ti8¢ a vitr z ocednu ,,ochucuji* vegetaci soli a dalsimi minerdly, coz dile zvysuje apetit pasoucich se zvifat. Maso
z jehnat Lofotlam je tak pfedem nasolené jiz od pfirody.

Spolu s odbornymi znalostmi chovateldi, které ziskali za nékolik staleti chovu ovci, je tak zajisténa vysokd kvalita
jehnéctho masa.

Lofotlam md na trhu povést velmi chutného masa. Maso Lofotlam bylo oznaceno za nejlepsi v Norsku a v soucasné
dobé je na jidelnim listku mnoha restauraci a hoteld.

Odkaz na zvefejnéni specifikace
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