Utedni véstnik CS
Evropské unie Rada C

C[2023/892 10.11.2023

Zvefejnéni ozndmeni o schvéleni standardni zmény specifikace vyrobku tykajici se ndzvu v odvétvi
vina podle ¢l. 17 odst. 2 a 3 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33

(C/2023/892)
Toto oznament se zvefejiiuje v souladu s €l. 17 odst. 5 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33 (').

OZNAMENI O SCHVALENI STANDARDNI ZMENY
»Tarragona®
PDO-ES-A1555-AMO07
Datum ozndmeni: 5.9.2023
POPIS A DUVODY SCHVALENE ZMENY
1. Pfimichéani oranZového vina

Popis:

Byl doplnén novy poddruh bilého vina kategorie 1 uvedeného v piiloze VII &asti IT nafizeni Evropského parlamentu
a Rady (EU) ¢. 1308/2013 (3 o jednotné spolecné organizaci trhi.

Oranzové vino z bilych hroznii se vyrdbi z bilych odriid uvedenych ve specifikaci, pficemz lze pouzivat i odradu
Xarello rosado. Ziskdvd se maceraci a naslednym kvaSenim hroznového mostu se slupkami, duzninami i semeny
a piipadné i stopkami.

Zména se tykd bodu 2 specifikace produktu a bodu 4 jednotného dokumentu.

Jednd se o standardni zménu, pficemz nedochdzi ke zméné v kategoriich produkti, ale pouze k zafazeni nového

druhu v rdmci stavajici kategorie 1. Vzhledem k tomu, Ze se nejednd o Zddnou ze zmén uvedenych v ¢l. 105 odst. 2
nafizeni (EU) ¢. 1308/2013, je tato zména standardni.

Odtivodnént:

Oranzové vino se v oblasti s chranénym oznacenim pavodu Tarragona vyrabélo po mnoho let. Vyroba na ¢as ustala,
ale nyni se objevuji novi vyrobci, kteff opét vyuZivaji tuto techniku.

2. Podminky produkce Sumivého vina tradi¢ni metodou

Popis:

Byla doplnéna doba trvani vyrobniho procesu. Nesmi byt kratsi nez devét mésici po kvaseni, pti¢emz kvaseni, pii
némz $umivé vino vznikd, probihd v lahvi.

Zména se tyka oddilu 2 specifikace. Jednotny dokument se neméni.

Vzhledem k tomu, Ze se nejednd o Zddnou ze zmén uvedenych v ¢l. 105 odst. 2 nafizen{ (EU) ¢. 1308/2013, je tato
zména standardni.

() Uk.vést.L9,11.1.2019,s. 2.
() Uk vést. L 347,20.12.2013,s. 671.
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Odivodnént:

Je tieba vyjasnit tento duleZity aspekt vyroby.

Zména organoleptického popisu

Popis:
Kromé¢ zafazeni nového poddruhu vin (oranZovych vin) doslo k zpfesnéni i zbyvajicich organoleptickych popisa.
Zména se tykd bodu 2 specifikace produktu a bodu 4 jednotného dokumentu.

Vzhledem k tomu, Ze se nejednd o Zddnou ze zmén uvedenych v ¢l. 105 odst. 2 nafizen{ (EU) ¢. 1308/2013, je tato
zména standardni.

Odtivodnéni:

Je tfeba zptesnit popisy usnadiiuji ovétovani souladu.

Zména nékterych analytickych limitd

Popis:

Snizuje se minimaln{ skutecny obsah alkoholu v bilych, rizovych i ¢ervenych vinech, a to ze stavajicich 10% obj. na
9,5 % obj.

U suchych jakostnich sumivych vin se dfive obsah cukru pohyboval mezi 12 a 32 gramy na litr a byl zménén na 17 az
32 gramil na litr.

Zména se tykd bodu 2 specifikace produktu a bodu 4 jednotného dokumentu.

Vzhledem k tomu, Ze se nejednd o Zddnou ze zmén uvedenych v ¢l. 105 odst. 2 nafizen{ (EU) ¢. 1308/2013, je tato
zména standardni.

Odtvodnént:

Obsah alkoholu byl zménén, protoze nékterd vinafstvi vyrdbé&ji vina s niz§im obsahem alkoholu, coz je podle
piislusnych pfedpistt EU povoleno. V piipadé suchych Sumivych vin byl obsah cukru upraven. U suchych vin neni
spodni limit 12, ale 17 gram na litr, jak je stanoveno v &asti A prilohy III nafizeni v pfenesené pravomoci
(EU) 2019/33.

Zmény podminek pro nékteré vyrazy tykajici se zrani

Popis:
V piipadé vyrazii ,Barrica“ a ,Roble” byl zménén maximadlni objem nddoby, jenZ se z 330 litrG zvysil na 600 litri.
Zména se tykd oddilu 2 specifikace. Jednotny dokument se neméni.

Vzhledem k tomu, Ze se nejednd o Zddnou ze zmén uvedenych v ¢l. 105 odst. 2 nafizen{ (EU) ¢. 1308/2013, je tato
zména standardni.

Odtivodnéni:
Vnitrostdtni predpisy tykajici se téchto vyrazt povoluji nddoby o objemu az 600 litrG (pifloha III kralovského
dekretu 13632011 ze dne 7. fijna 2011, kterym se provad&ji pravidla EU pro oznacovani, obchodni dpravu

a identifikaci nékterych vinafskych produktd). Limit ve specifikaci byl proto zvysen v rozsahu, ktery vyse uvedend
pravidla umoznuji.

Udaje na etiketé

Popis:

Bylo upfesnéno, Ze povinny vyraz ,Denominacién de Origen Protegida“ (chrdnéné oznaceni ptivodu) mize byt
nahrazen tradi¢nim vyrazem ,Denominacién de Origen“ (oznaceni piivodu).
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Zména se tyka oddilu 8 specifikace. Jednotny dokument se neméni.

Vzhledem k tomu, Ze se nejednd o Zddnou ze zmén uvedenych v ¢l. 105 odst. 2 nafizeni (EU) ¢. 1308/2013, je tato
zména standardni.

Odtvodnént:

Zavadi se moznost, kterd jiz byla povolena podle unijnich predpisti (€. 119 odst. 3 pism. a) nafizeni (EU)
¢.1308/2013).

JEDNOTNY DOKUMENT

1. Nazev (ndzvy)

Tarragona

2. Typ zemépisného oznaceni

CHOP — chrénéné oznaleni ptvodu

3. Druhy vyrobki z révy vinné
1. Vino
3. Likérové vino
5. Jakostni sumivé vino
8.  Perlivé vino

15. Vino ze zaschlych hroznti

4. Popis vina (vin)
1.  Bilé vino a oranZové vino

STRUCNY POPIS
BILA VINA

Vzhled: od zelenozluté po zlatoZlutou barvu. U vin zpracovavanych se slupkami dozndvd barva oranZovych
odstind. Cird, jasnd a bez zakalu.

Viné: primdrni ovocné ajnebo kvétinové aroma. Zrald vina nebo vina zpracovavand se slupkami vykazuji aromata
zralej$itho ovoce a druhotnd i tercidrni aromata. Bez vad.

Chut: ovocnd. Mirné kyseld. Bez vad, vyvdzend co do sladkosti, kyselosti a obsahu alkoholu. Bez vad.
ORANZOVA VINA

Vzhled: ¢ird, jasnd, bez zdkalu, v odstinech od intenzivni Zluté po oranZovo-jantarové tony.

Viné: ¢istd, primdrni viiné s moznymi zeleninovymi a/nebo bylinnymi tony.

Chut: vyrazna, istd, s vyvazenou kyselosti, mohou vykazovat lehce nahorklé a/nebo tiislovinové tony.

Maximdln{ obsah oxidu sifi¢itého: 300 mg/l, pokud je obsah cukru > 5 g/l.

* 'V ptipadé analytickych limitd, které zde nejsou uvedeny, musi byt dodrZena platnd legislativa.
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Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

9,5

Minimélni celkova kyselost

3,5 g/, vyjadteno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech
na litr)

13,33

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého
(v miligramech na litr)

2. Riuzové vino

STRUCNY POPIS

Vzhled — barva Cervend, od svétle rizové po tfesiiovou. Cira, jasnd a bez zdkalu.

Viiné: Primdrni ovocnd aromata. Bez vad.

Chut: Ovocnd. Mirné kyseld. Svézi, lehkd, vyvazend.

* Oxid sificity nejvyse 200 mg/l, dosahuji-li cukry hodnoty < 5 g/l.
Maximdln{ obsah oxidu sifi¢itého: 250 mg/l, pokud je obsah cukru > 5 g/l

* 'V ptipadé analytickych limitd, které zde nejsou uvedeny, musi byt dodrzena platnd legislativa.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

9,5

Minimélni celkova kyselost

3,5 gfl, vyjadteno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech
na litr)

13,33

Maximélni celkovy obsah oxidu sifi¢itého
(v miligramech na litr)

3. Cervené vino

STRUCNY POPIS

Vzhled: Intenzivni ¢ervend barva v riiznych odstinech, od fialovych u mladych vin az po cihlovou v piipadé zralych

vin. Cir4, jasnd a bez zdkalu.

Viné: Primdrni aromata s tercidrnimi aromaty u zralych vin. Bez vad. Chut: Ovocnd. Mirné kyseld.

Mladé vino: svézi. ,Crianza“: zndmky zrani. Bez vad.

* Oxid sificity nejvyse 150 mg/l, dosahuji-li cukry hodnoty < 5 g/l.
Oxid sificity nejvyse 200 mg/l, dosahuji-li cukry hodnoty = 5 g/l.
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* Obsah tékavych kyselin v ¢ervenych vinech miZe na kazdy stupeti alkoholu nad drovni 11 % obj. a na kazdy rok
zrani vzrist 0 0,06 g/l, nesmi vSak presdhnout 1,2 g/l (20 mEq/l).

* V piipadé analytickych limitd, které zde nejsou uvedeny, musi byt dodrzena platnd legislativa.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 9,5

Minimélni celkova kyselost 3,5 gfl, vyjadteno v gramech kyseliny vinné na litr
Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech 13,33

na litr)

Maximélni celkovy obsah oxidu sifi¢itého
(v miligramech na litr)

4. Jakostni sumivé vino

STRUCNY POPIS

TRADICNI METODA TYKAJICI SE VYROBY JAKOSTNICH SUMIVYCH VIN

Vzhled: Zlutd nebo rizova. Cird, jasnd a bez zdkalu. S podilem oxidu uhlicitého.

Viné: Primdrni ovocné ajnebo kvétinové aroma. Bez vad.

Chutovy aspekt: Ovocnd. Mirné kyseld. Bez vad, vyvdzena co do sladkosti, kyselosti a obsahu alkoholu. Bez vad.
STARA METODA TYKAJICI SE VYROBY JAKOSTNICH SUMIVYCH VIN

Vzhled: od zelenozluté po zlatozlutou barvu u bilych odrid. Od svétle riizové po tiesiiovou u odriidy Trepat. Cird,
jasnd a bez zdkalu. S podilem oxidu uhli¢itého.

Viné: Primdrni i sekunddrn{ aromata. Bez vad.

Chut: Ovocnd. Mirné kyseld. Bez vad, vyvazend co do sladkosti, kyselosti a obsahu alkoholu. Bez vad.
* Maximdlni celkovd kyselost: 6 g/l

* 'V ptipadé analytickych limitd, které zde nejsou uvedeny, musi byt dodrZena platnd legislativa.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 9,5

Minimdlni celkové kyselost 3,5 g/l, vyjadteno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximalni obsah tékavych kyselin (v milickvivalentech
na litr)

Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého 185
(v miligramech na litr)
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5. Likérové vino: Mistela, Moscatel, Garnacha, Rancio

STRUCNY POPIS
MISTELA, MOSCATEL, GARNACHA

Vzhled: Zlutd barva ve viech odstinech u bilych odrtd. Cernohnéd4 barva ve viech odstinech u modrych odrtd. Cird,
jasnd a bez zdkalu.

Viné: Aromata specifickd pro tuto odridu. Tercidrni aromata v pfipadé zrani. Dobré sceleni s alkoholem. Bez vad.
Chut: Dobré sceleni s alkoholem. Bez vad.

+LRANCIO®

Vzhled: Jantarova, Cervend, palend, zafiva a ¢ird. Bez zakalu.

Viné: Aromata su$eného ovoce, prazeni a kofeni. Bez vad.

Chut: Suchd Bez vad.

* Oxid sificity nejvySe 150 mg/l, dosahuji-li cukry hodnoty < 5 g/L.
Oxid sificity nejvyse 200 mg/(l, dosahuji-li cukry hodnoty = 5 g/l.

* 'V ptipadé analytickych limitd, které zde nejsou uvedeny, musi byt dodrZena platnd legislativa.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 15

Minimdlni celkova kyselost v miliekvivalentech na litr

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech
na litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého
(v miligramech na litr)

6.  Perlivé vino

STRUCNY POPIS
Vzhled: Zlutd nebo riizova barva. Cird, jasnd a bez zdkalu. S podilem oxidu uhli¢itého.
Viné: Primarni ovocné ajnebo kvétinové aroma. Bez vad.

Chut: Ovocnd. Mirné kyseld. Bez vad, vyvdzend co do sladkosti, kyselosti a obsahu alkoholu. Bez vad.

* 'V ptipadé analytickych limitd, které zde nejsou uvedeny, musi byt dodrzena platnd legislativa.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 7

Minimalni celkova kyselost
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5.1.

5.2.

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech
na litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého
(v miligramech na litr)

7. hroznovy most ze zaschlych hroznii; ,Vimblanc®

STRUCNY POPIS

Vzhled: Vyrobené z bilych odrid: Zlutd barva ve viech odstinech. Vyrobené z modrych odriid: cernohnédé barva ve
viech odstinech. Cird, jasnd a bez zdkalu.

Viiné: Aromata kandovaného ovoce, jedine¢nd pro danou odriidu. Zndmky zrdni, v p¥islusném piipadé. Bez vad.

Chut: Dobré sceleni s alkoholem. Lehce sladké. Bez vad.

* V piipadé analytickych limitd, které zde nejsou uvedeny, musi byt dodrzena platnd legislativa.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skutecny obsah alkoholu (v % objemovych) 9

Minimélni celkova kyselost

Maximélni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech 35
na litr)

Maximélni celkovy obsah oxidu sifi¢itého
(v miligramech na litr)

Enologické postupy
Zvldstni enologické postupy

Péstebni postupy

Révu lze zavlazovat vyhradné za Glelem zlepSeni kvality hroznt, pokud hydrologické podminky na pozemcich
a ekologické podminky na vinici neumoziiuji dosdhnout optimalni kvality. Pfitom je tieba dbét na to, aby produkce
a vynosy odpovidaly této specifikaci. Spravni orgdn oznadeni piivodu ,Tarragona“ mize zavlazovani na konkrétnim
pozemku zakdzat, bude-li se domnivat, Ze je na tkor kvality hroznii nebo Ze je v rozporu s pfislusnymi predpisy.

K vyrobé vin, jez nesou toto CHOP, se sméji pouzivat pouze zdravé hrozny, které vykazuji stupeil zralosti potfebny
k dosaZeni pfirozeného obsahu alkoholu nejméné 10 % objemovych.

Zvlastni enologicky postup
Vylisnost nesmi piekrocit 70 litrti mo$tu nebo vina na 100 kg sklizenych hroznd.
Maximdlni vynosy

Modré odriidy
10 000 kg hroznti/ha
70 hektolitrti/ha
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Bilé odriidy
12 000 kg hroznti/ha
84 hektolitrti/ha

Vymezend zemé&pisnd oblast
Obce:

Alcover

L’Aleixar

L’Albiol

Alforja

Ali6

Almoster

Altafulla

L'Argentera

Ascod

Benissanet

Les Borges del Camp
Botarell

Brafim

Cabra del Camp (mimo pozemky 13,15, 18, 28, 29, 34, 66 a 77 zbny 1; pozemky 35 a 51 zbny 4)
La Canonja
Cambrils

Capafons

Castellvell del Camp
El Catllar

Colldejou

Constant{
Duesaigiies

La Febré

Figuerola del Camp
Flix

Garcia (mimo pozemek 66 zény 3; pozemky 101, 105a 111 az 113 zény 6; zény 7, 8,9, 10 a 11; pozemky 1 az 13,
17 az 38, 45, 133 a 134 z6ny 12; pozemky 70 az 102, 104, 111, 220 az 234, 314 a 315 z6ny 13; pozemek 3 zény
15; pozemek 65 zony 22; pozemky 26 az 43, 60 az 68, 70 az 81, 83, 84, 86, 87 a 88 zony 23)

Els Garidells
Ginestar

La Maso
Maslloreng
Maspujols
El Mila

Miravet
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Montbri6 del Camp
Montferri

Mont-ral

Mont-roig del Camp
Mora d’Ebre

Moéra la Nova (mimo pozemky 69, 70, 113 a 120 zdny 4; zénu 5; pozemky 3 az 15, 20 az 27, 30 aZ 54, 56, 57, 58,
59 a 61 az 73 zoény 6; pozemky 8, 9, 10, 14, 16, 24, 30 az 46, 48, 49, 50, 56 a 59 az 66 zény 7; pozemky 76 az 89,
91 az97,99,100, 101, 102, 105 a 106 zény 8; pozemky 38 az 48, 50, 51, 52, 53, 55, 56, 57, 58, 73 a 74 z6ény 9;
pozemek 8 zény 10 a pozemek 99 zény 13)

El Morell

La Nou de Gaia
Nulles

La Palma d’Ebre

Els Pallaresos
Perafort

El Perellé

El Pla de Santa Maria
La Pobla de Mafumet
La Pobla de Montornés
El Pont d’Armentera
Prades

Puigpelat

Rasquera

Renau

Reus

Riba-roja d’Ebre

La Riera de Gaia
Riudecanyes
Riudecols

Riudoms

Rodonya

El Rourell

Salomd

Salou

La Secuita

La Selva del Camp
Tarragona

Tivissa (mimo zény 2, 4, 6,7, 8,9, 10, 11, 12, 21, 22 a 23; pozemky 238, 239, 240, 241, 242, 243, 244, 245, 246,
247,248, 249,250, 251, 253 a 254 zény 17; pozemek 29 z6ény 24)

La Torre de 'Espanyol

Torredembarra
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Vallmoll

Valls

Vespella

Vilabella

Vilallonga del Camp
Vilanova d’Escornalbou
Vila-rodona

Vila-seca

Vinebre

Vinyols i els Arcs

7. Mostovd odrida (odridy)
MACABEO - VIURA

TEMPRANILLO - ULL DE LLEBRE

8.  Popis souvislosti

8.1. Vino

Typ pudy (kterd v oblasti v oblasti Camp neni p#ili§ drodnd a v pofi¢i Ebra je tvofena vapencovymi slozkami v pofici
Ebra) i mistni podnebi jsou faktory, které se promitaji do koncentrace cukrt a do skute¢ného obsahu alkoholu. PFmy
vliv mofe spolu s typem ptidy v oblasti Camp de Tarragona umoZzsiuji vyrdbét velmi jemnd a vyvdzend bild vina, kterd
jsou mirné kyseld a vykazuji vysoky obsah alkoholu a aromata, jez (zejména u Cervenych vin) nabyvaji na sile
s prabéhem zréni.

Cervend vina jsou robustni a aromatickd, s vysokou koncentraci vini i chuti. Rdzova vina maji velmi zdfivou

tfesfiovou barvu a vyznacuji se typicky sttedomotskou koncentraci aromat.

Vysokd mira slune¢niho svitu v tomto kraji poméhd vinaiim dosahovat hlubokych barev, které jsou pro nase vina
(zejména Cervend) velice typické.

V oblasti Ribera d’Ebre vznikaji diky vdpenatym piddm a klimatu s kontinentalnimi vlivy velmi jiskrnd bild vina.
V Cervenych vinech se snoubi télo a barva odridy Carifiena s bohatosti odrtidy Garnacha, coz jsou dvé tradi¢ni

odrady, které se v dané oblasti péstuji.

ProtoZe v tomto kraji panuje velky nedostatek vody, maji péstitelé nizsi hektarové vynosy a hrozny ve vnitrozemi
vykazuji vyssi obsah alkoholu.

Vzhledem k tomu, Ze se ve vyrobé jednotlivych kategorii a typt vin uplatiiuji prevazné tradi¢ni odridy, lze fici, Ze jsou
tato vina zakofenéna v kraji svého piivodu.

8.2. Jakostni Sumivé vino a perlivé vino

,Reliéf oblasti CHOP ,Tarragona“ neni komplikovany: vétsina tizemf se nachdzi v nizké nadmortské vysce. Reliéf oblasti
Camp de Tarragona md dva charakteristické rysy: Serralada Prelitoral (pted-pobfezni pohofi) a pobiezni roviny.

Strmé svahy pohofi Serralada Prelitoral ovliviiuji klimatické podminky pobfeznich rovin, kde se péstuje vinnd réva.

Krajina, na niZ jsou vinice vysdzeny, je pro tuto oblast charakteristickd, a pouZivaji se zde tradi¢ni metody péstovani.

10/12 ELL http://data.europa.eu/eli/C/2023/892/0j
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8.3.

8.4.

Tyto krajinné rysy, které jsou pfic¢inou typicky stiedomoiského podnebi s mnoha hodinami slune¢ntho svitu
a relativné nizkym p¥isunem vody, spolu s padnimi typy oblasti CHOP ,Tarragona“ (nepfili§ drodné pudy s nizkym
obsahem fosforu) jsou idedlni pro péstovani hroznd, z nichz se vyrabi jakostni Sumiv4 vina.

Pidy v oblasti vymezené pro CHOP ,Tarragona“ (jez vynikaji malou tdrodnost{ v oblasti Camp a vdpencovymi
slozkami v pofici Ebra) ddvaji vzniknout jiskrnym, aromatickym a vysoce jemnym vinim, kterd se rovnéz vyborné
hodi k vyrobé sumivych vin.

Pod vlivem stfedomotfského podnebi s vysokym poctem hodin slune¢ntho svitu dozrdvaji ve vymezené oblasti
hrozny, které se sklizeji v raném stadiu zrani, kdy maji vyssi kyselost a nizsi obsah alkoholu — z téchto hroznd je pak
mozné ziskavat optimalni zakladni vina pro vyrobu Sumivych vin.

Likérovd vina

Pidy v oblasti CHOP ,Tarragona“ nejsou v oblasti Camp de Tarragona piili§ Grodné a v pofi¢i Ebra jsou tvofeny
vapencovymi slozkami. Podnebi, zejména ve vnitrozemskych oblastech s mensim mnozstvim vody, davd vzniknout
hroznam, které jsou vzhledem k vysokému obsahu cukru a alkoholu idedlni pro vyrobu likérovych vin. Ackoli zde
vinohradnici nepouZivaji Zddné zvldstni postupy, péstovani révy v této oblasti je pfizplisobeno pfirodnim
podminkdm vinic a diky umirnéné hustoté vysadby péstitelé sklizeji hrozny, jezZ maji z hlediska kyselosti a obsahu
alkoholu idedlni kvalitu potfebnou k vyrobé likérovych vin.

Pokud jde o kulturn{ a historické faktory, stoji za zminku, Ze prvni pfedpis z roku 1947 chrénil pouze vino ,Tarragona
clasico” — likérové vino zrajici v dubovych sudech. Vino ,Tarragona clasico* maze byt sladké, polosuché nebo suché
a muze byt také druhu ,rancio.

vz

Az po pozdégjsi zméné z roku 1959 zacala byt chranéna také suchd a polosladka vina.

Vse vyse uvedené svéd¢i o vyznamu likérovych vin ve vymezené oblasti a o jejich vazbé na ni.

Vino ze zaschlych hroznii

V oblasti Ribera d’Ebre se tradi¢né vyrabi vino ze zaschlych hroznt. Vyroba téchto vin je spojena s vapenitymi a/nebo
nepfili§ Grodnymi pidami, na nichz se péstuji hrozny s vysokym obsahem cukru, ktery je pro vyrobu téchto vin
nezbytny.

Podnebf oblasti, které je sttedomotské, ale md kontinentalni vlivy, s velmi horkymi léty a vyraznym nedostatkem vody,
dévd vzniknout hrozntim, které jsou vzhledem k vysokému obsahu zbytkového cukru a optimédlnimu obsahu
alkoholu idedlni pro vyrobu vina ze zaschlych hrozna.

Zptsob péstovani révy, ktery vychdzi z tradi¢nich metod této oblasti a zohlednuje specifické vlastnosti ptdy a odridy,
¢ini tuto oblast idedlni pro vyrobu vina ze zaschlych hrozna.

Enologicky postup vyroby vina ze zaschlych hrozni (,vimblanc®) spo¢ivd v suSeni hroznt na stolech metodou ,sol
y serena“ (kdy je vino pfes den vystaveno slunci a v noci chladnéjsim teplotdm) poté, co byly sklizeny v optimalnim
stupni zralosti. Jakmile jsou hrozny zaschlé, vyrabi se vino bez ptidani alkoholu. ProtoZe jsou hrozny vysusené
(zaschlé), maji velmi vysokou koncentraci cukri. To znamend, Ze proces kvaseni pomoci kvasinek rychle konci
a vysledkem je velmi sladké vino.

Dalsi zdkladni podminky (baleni, oznacovani a dalsi pozadavky)
Pravni ramec:
Vnitrostatni pravni piedpisy

Typ dalsich podminek:

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2023/892/0j
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Dal3i ustanoveni tykajici se oznacovani

Popis podminek:

Slovo ,TARRAGONA*“ musi byt provedeno velkymi pismeny a pod ndpisem ,Denominacién de Origen Protegida“
(chrdnéné oznaceni pivodu), ktery miZe byt nahrazen tradi¢nim vyrazem ,Denominacién de Origen“ (oznaceni
ptivodu).

Maximalni vyska znakt pouzitych pro oznaceni ,Tarragona“ ¢ini 4 mm. U oznaleni ,Denominacién de Origen
Protegida“ nebo ,Denominacion de Origen* je to polovina.

Odkaz na specifikaci produktu

https://incavi.gencat.cat/.content/00 5-normativa/plecs-condicions-do-catalanes/Arxius-plecs/Plec-de-condicions-DO-
Tarragona-amb-control-de-canvis-23.pdf
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