Utedni véstnik CS
Evropské unie Rada C

C[2023/385 23.10.2023

Zvetejnéni zidosti o zdpis ndzvu podle &l. 97 odst. 4 nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU)
¢.1308/2013 v odvétvi vina

(C/2023[385)

Timto zvefejnénim se pfizndva pravo podat proti zddosti ndmitku podle ¢ldnku 98 nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) €. 1308/2013 (') do tfi mésicti ode dne tohoto zvefejnéni.

JEDNOTNY DOKUMENT
~TOKAJSKE VINO zo slovenskej oblasti“
PDO-SK-02856
Datum podini Zddosti: 19.7.2022

1. Nazev, ktery md byt zapsin

TOKAJSKE VINO zo slovenskej oblasti

2. Druh zemépisného oznaceni

CHOP — chranéné oznaceni ptvodu

3. Druhy vyrobki z révy vinné
1. Vino
3. Likérové vino
5. Jakostni sumivé vino

6. Jakostni aromatické sumivé vino

4. Popis vina (vin)

1. Tokajské samorodné suché [suché Tokaj szamorodni]

Organoleptické vlastnosti:

Barva: svétle zlutd az zlatozlutd s hnédavym nddechem. Mozné jsou i bledsi odstiny.
Viné: vyraznd, s tony piezralého ovoce a ofechd.

Chut: medovi az karamelovd, s tény piezrdlého ovoce a chlebovymi tény.
Analytické vlastnosti:

obsah zbytkového cukru (glukéza + fruktéza): do 10 g/l

bezcukerny extrakt: ne méné nez 23 gfl.

I kdyz hodnota pro maximadlni celkovy obsah alkoholu neni v tabulce uvedena, specifikace spliiuje vSechny podminky
stanovené v pravnich ptedpisech EU.

() Uk vést. L 347,20.12.2013,s. 671.
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Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimaélni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 12
Minimdln{ celkovd kyselost 55
Maximdlni obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na 18

litr)

Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na | 300
litr)

2. Tokajské samorodné sladké [sladké Tokaj Szamorodni]

Organoleptické vlastnosti:

Barva: svétle zlutd az zlatozlutd s hnédavym nadechem. Mozné jsou i bledsi odstiny.
Viné: vyraznd, s tony piezrilého ovoce a ofechd.

Chut: medova az karamelovd, s tony pfezralého ovoce a chlebovymi tony.
Analytické vlastnosti:

obsah zbytkového cukru (glukéza + fruktdza): vice nez 10 g/l

bezcukerny extrakt: minimalné 23 g/l

I kdyz hodnota pro maximdlni celkovy obsah alkoholu neni v tabulce uvedena, specifikace spliiuje vSechny podminky
stanovené v pravnich ptedpisech EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 9
Minimdlni celkovd kyselost 5,5
Maximdlni obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na 18

litr)

Maximdlni celkovy obsah oxidu sificitého (v miligramech na | 300
litr)

3. Tokajsky vyber 3-putiiovy [Tokajsky vybér 3putiiovy]
Organoleptické vlastnosti:

Barva: zlutd aZ temné jantarova.

Viné: vyraznd, s tény piezrdlého ovoce a ofechd.

Chut: medovd az karamelovd, s tény piezrdlého ovoce a chlebovymi tény.
Analytické vlastnosti:

Obsah zbytkového cukru: 60 g/l

bezcukerny extrakt: minimalné 25 g/l

I kdyz hodnota pro maximdlni celkovy obsah alkoholu neni v tabulce uvedena, specifikace spliiuje vSechny podminky
stanovené v pravnich ptedpisech EU.
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Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 9
Minimdlni celkovd kyselost 6
Maximdlni obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na 35

litr)

Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na | 400
litr)

4. Tokajsky vyber 4-putnovy [Tokajsky vybér 4putiovy]
Organoleptické vlastnosti:

Barva: zlutd aZ temné jantarova.

Viné: vyraznd, s tony piezrilého ovoce a ofechd.

Chut: medova az karamelovd, s tony pfezralého ovoce a chlebovymi tony.
Analytické vlastnosti:

Obsah zbytkového cukru: 90 g/l

bezcukerny extrakt: minimalné 30 g/l

I kdyz hodnota pro maximdlni celkovy obsah alkoholu neni v tabulce uvedena, specifikace spliiuje vSechny podminky
stanovené v pravnich ptedpisech EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 9
Minimdlni celkovd kyselost 6
Maximdlni obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na 35

litr)

Maximdlni celkovy obsah oxidu sificitého (v miligramech na | 400
litr)

5. Tokajsky vyber 5-putiiovy [Tokajsky vybér 5putiiovy]
Organoleptické vlastnosti:

Barva: zlutd aZ temné jantarova.

Viné: vyraznd, s tény piezrdlého ovoce a ofechd.

Chut: medovd az karamelovd, s tény piezrdlého ovoce a chlebovymi tény.
Analytické vlastnosti:

Obsah zbytkového cukru: 120 g/l

bezcukerny extrakt: minimalné 35 g/l

I kdyz hodnota pro maximdlni celkovy obsah alkoholu neni v tabulce uvedena, specifikace spliiuje vSechny podminky
stanovené v pravnich ptedpisech EU.
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Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 9
Minimdlni celkovd kyselost 6
Maximdlni obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na 35

litr)

Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na | 400
litr)

6.  Tokajsky vyber 6-putiovy [Tokajsky vybér 6putiovy]
Organoleptické vlastnosti:

Barva: zlutd aZ temné jantarova.

Viné: vyraznd, s tény piezrdlého ovoce a ofechdl.

Chut: medova az karamelovd, s tony pfezralého ovoce a chlebovymi tony.
Analytické vlastnosti:

Obsah zbytkového cukru: 150 g/l

bezcukerny extrakt: minimalné 40 g/1.

[ kdyZz hodnota pro maximdlni celkovy obsah alkoholu nenf v tabulce uvedena, specifikace spliiuje viechny podminky
stanovené v pravnich ptredpisech EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 9
Minimalni celkova kyselost 6
Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentechna | 35

litr)

Maximdlni celkovy obsah oxidu sificitého (v miligramech na | 400
litr)

7. Tokajsky maslas

Organoleptické vlastnosti:

Barva: zlutd aZ sytd jantarové Zlutd.

Viné: vyraznd, s tény piezrdlého ovoce, ofecht a medoviny.

Chut: medova az karamelovd, s tony pfezralého ovoce a chlebovymi tony.
Analytické vlastnosti:

bezcukerny extrakt: minimdlné 23 g/l

I kdyz hodnota pro maximdlni celkovy obsah alkoholu neni v tabulce uvedena, specifikace spliiuje vSechny podminky
stanovené v pravnich ptedpisech EU.
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Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 9
Minimdlni celkovd kyselost 6
Maximdlni obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na 18

litr)

Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na | 350
litr)

8.  Tokajsky forditds

Organoleptické vlastnosti:

Barva: zlutd aZ sytd jantarové zlutd.

Viné: vyraznd, s tény piezrdlého ovoce, ofecht a medoviny.

Chut: medova az karamelovd, s tony pfezralého ovoce a chlebovymi tony.
Analytické vlastnosti:

bezcukerny extrakt: minimalné 23 g/l

I kdyz hodnota pro maximadlni celkovy obsah alkoholu neni v tabulce uvedena, specifikace spliiuje vSechny podminky
stanovené v pravnich ptedpisech EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 9
Minimdlni celkovd kyselost 6
Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na 18

litr)

Maximdlni celkovy obsah oxidu sificitého (v miligramech na | 350
litr)

9.  Tokajskd vyberova esencia [Tokajskd vybérova esence]
Organoleptické vlastnosti:

Barva: zlutd aZ temné jantarova.

Viné: vyrazng, s tény piezrdlého ovoce a ofechd.

Chut: medova az karamelovd, s tony pfezrdlého ovoce a chlebovymi tony.
Analytické vlastnosti:

Obsah zbytkového cukru: nejméné 180 g/l

bezcukerny extrakt: nejméné 45 g/l.

I kdyz hodnota pro maximdlni celkovy obsah alkoholu neni v tabulce uvedena, specifikace spliiuje vSechny podminky
stanovené v pravnich ptedpisech EU.
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Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimaélni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 6
Minimdlni celkovd kyselost 6
Maximdlni obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na 35

litr)

Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na | 400
litr)

10. Tokajskd esencia [Tokajskd esence]

Organoleptické vlastnosti:

Barva: zlutd aZ sytd jantarové zluta.

Viné: vyraznd, s tony piezralého ovoce a ofechd.

Chut: medova az karamelovd, s tony pfezralého ovoce a chlebovymi tony.

Analytické vlastnosti:

skute¢ny obsah alkoholu nejvyse 8 % objemovych
obsah zbytkového cukru vice nez 450 g/l
bezcukerny extrakt nejméné 50 [g/l.

I kdyZ hodnota pro maximalni celkovy obsah alkoholu neni v tabulce uvedena, specifikace spliiuje viechny podminky
stanovené v pravnich predpisech EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 1,2
Minimalni celkova kyselost 8
Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentechna | 18

litr)

Maximdlni celkovy obsah oxidu sificitého (v miligramech na | 400
litr)

11. Tokajsky Furmint
Organoleptické vlastnosti:
Barva: zelenozlutd az sytd jantarové Zlutd. Syt&jsi v zdvislosti na stupni zrdn{ a obsahu botrytidy.

Viné: méné intenzivni tony suseného ovoce a kvétinové tony, intenzivngj$i u vyssich ptivlastkt. V dasledku zrani se
objevuji tony medu a kofeni.

Chut: primdrni svézi viiné hroznd, mineralita a kyseliny, zintenzivnéné zrdnim. Vina se vyznacuji vy$§im obsahem
kyselin, které jsou soucdsti zdkladni struktury vin. Tato slozka tvofi harmonicky celek spolu s vy$§im obsahem
pfirodniho cukru a alkoholu.
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Analytické vlastnosti:
Celkovy oxid sificity: ne vice nez 200 mg/l; pokud je obsah zbytkového cukru vyssi nez 5 g1, nejvyse 250 mg/l.

[ kdyZ hodnota pro maximalni celkovy obsah alkoholu neni v tabulce uvedena, specifikace spliiuje viechny podminky
stanovené v pravnich ptedpisech EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 9
Minimélni celkové kyselost 3,5
Maximdlni obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentechna | 18

litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na | 250
litr)

12. Tokajské Lipovina
Organoleptické vlastnosti:
Barva: zelenozlutd az sytd jantarové Zlutd. Syté&jsi v zavislosti na stupni zrdn{ a obsahu botrytidy.

Viné: méné intenzivni tony suseného ovoce a kvétinové tony, intenzivngj$i u vyssich ptivlastkt. V disledku zrani se
objevuji tony medu a koreni.

Chut: primdrni svézi viiné hroznd, mineralita a kyseliny, zintenzivnéné zrdnim. Vina se vyznacuji vy$§im obsahem
kyselin, které jsou soucdsti zdkladni struktury vin. Tato slozka tvoii harmonicky celek spolu s vy$§im obsahem
pfirodniho cukru a alkoholu.

Analytické vlastnosti:

Celkovy oxid sificity: ne vice nez 200 mg/l; pokud je obsah zbytkového cukru vyssi nez 5 g1, nejvyse 250 mg/l.

[ kdyz hodnota pro maximaélni celkovy obsah alkoholu neni v tabulce uvedena, specifikace spliiuje viechny podminky
stanovené v pravnich predpisech EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimélni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 9
Minimélni celkové kyselost 3,5
Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na 18

litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na | 250
litr)

13. Tokajsky Muskat zlty [Tokajsky Muskat zluty]
Organoleptické vlastnosti:

Barva: zelenozlutd az sytd jantarové Zlutd. Syté&jsi v zdvislosti na stupni zrdn{ a obsahu botrytidy.
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Viné: intenzivni tony suseného ovoce a kvétinové tony, které jsou intenzivngjsi u vyssich piivlastkad. V disledku zrdni
se objevuji tony medu a kofent.

Chut: primdrni svézi viné hrozn, mineralita a kyseliny, zintenzivnéné zranim. Vina se vyznacuji harmonickou
kyselinkou. Tato slozka spolu s vy$§im obsahem piirodniho cukru a alkoholu tvoii ptijemny celek.

Analytické vlastnosti:
Celkovy oxid sificity: ne vice nez 200 mg/l; pokud je obsah zbytkového cukru vyssi nez 5 gfl, nejvyse 250 mg/l.

[ kdyz hodnota pro maximélni celkovy obsah alkoholu neni v tabulce uvedena, specifikace spliiuje viechny podminky
stanovené v pravnich ptedpisech EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 9
Minimalni celkovd kyselost 3,5
Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na 18

litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na | 250
litr)

14. Akostné vino [jakostni vino]
Organoleptické vlastnosti:

Cirost: ¢iré s jiskrou; mize obsahovat jednotlivd vldkna z filtraéntho materidlu, jednotlivé ¢astice korku, jemné
krystalky vinného kamene.

Barva: zelenozlutd az sytd jantarové Zlutd. Syté&jsi v zdvislosti na stupni zrdn{ a obsahu botrytidy.

Viné: tony suseného ovoce a kvétinové tony, které jsou intenzivngjsi u vyssich piivlastkd. V paleté vini se v disledku
zrani objevuji tony medu a kofeni a intenzivni a rozmanité tony.

Chut: primdrni svéz{ viné hrozntl, mineralita a kyseliny, zintenzivnéné zranim. Kyseliny, pfirodni cukry a alkohol
tvof{ harmonicky celek.

Analytické vlastnosti:
bezcukerny extrakt: nejméné 16 gl
celkovy oxid sifi¢ity: ne vice nez 200 mg/l; pokud je obsah zbytkového cukru vyssi nez 5 gfl, nejvyse 250 mg/l.

I kdyZ hodnota pro maximalni celkovy obsah alkoholu neni v tabulce uvedena, specifikace spliiuje viechny podminky
stanovené v pravnich predpisech EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 9,5

Minimélni celkové kyselost 3,5
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Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentechna | 18
litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na | 250
litr)

15. Akostné vino s privlastkom kabinetné [,Akostné vino“ s piivlastkem ,kabinetné“ (,kabinetni)]
Organoleptické vlastnosti:

Cirost: ¢iré s jiskrou; mfize obsahovat jednotlivd vldkna z filtraéniho materidlu, jednotlivé ¢dstice korku, jemné
krystalky vinného kamene.

Barva: zelenoZlutd az sytd jantarové Zlutd. Sytéjsi v zdvislosti na stupni zrdn{ a obsahu botrytidy.

Viné: tony suseného ovoce a kvétinové tony, které jsou intenzivnéjsi u vyssich pfivlastkd. V paleté viini se v disledku
zrani objevuji tony medu a kofeni a intenzivni a rozmanité tony.

Chut: primdrni svéz{ viné hroznt, mineralita a kyseliny, zintenzivnéné zranim. Kyseliny, pfirodni cukry a alkohol
tvoii harmonicky celek.

Analytické vlastnosti:

pokud obsah zbytkového cukru prekroci 5 gfl, hodnota se zvysi o 50 mg/l

bezcukerny extrakt: nejméné 16,5 g/l

obsah titrovatelnych kyselin nejméné 3,5 g/l.

[ kdyZ hodnota pro maximadlni celkovy obsah alkoholu neni v tabulce uvedena, specifikace spliiuje viechny podminky
stanovené v pravnich predpisech EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 9,5
Minimélni celkova kyselost 3,5
Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentechna | 18
litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na | 200
litr)

16. Akostné vino s privlastkom neskory zber [,Akostné vino“ s ptivlastkem ,neskory zber (,pozdni sbér®)]
Organoleptické vlastnosti:

Cirost: ¢iré s jiskrou; méiZe obsahovat jednotlivd vldkna z filtratniho materidlu, jednotlivé ¢dstice korku, jemné
krystalky vinného kamene.

Barva: zelenoZlutd az sytd jantarové Zlutd. Sytéjsi v zdvislosti na stupni zrdn{ a obsahu botrytidy.

Viné: tony suseného ovoce a kvétinové tony, které jsou intenzivnéjsi u vyssich piivlastkd. V paleté vini se v disledku
zrani objevuji tony medu a kofeni a intenzivni a rozmanité tony.

Chut: primdrni svéZi viné hroznt, mineralita a kyseliny, zintenzivnéné zranim. Kyseliny, pfirodni cukry a alkohol
tvoii harmonicky celek.
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Analytické vlastnosti:
bezcukerny extrakt: minimalné 16,5 g/l.

I kdyz hodnota pro maximadlni celkovy obsah alkoholu neni v tabulce uvedena, specifikace spliiuje vSechny podminky
stanovené v pravnich ptedpisech EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 9,5
Minimdln{ celkovd kyselost 3,5
Maximdlni obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na 18
litr)

Maximdlni celkovy obsah oxidu sificitého (v miligramech na | 300
litr)

17. Akostné vino s privlastkom vyber z hrozna [, Akostné vino“ s pfivlastkem ,vyber z hrozna“ (,vybér z hroznii“)]
Organoleptické vlastnosti:

Cirost: ¢iré s jiskrou; mize obsahovat jednotlivd vldkna z filtraéntho materidly, jednotlivé ¢astice korku, jemné
krystalky vinného kamene.

Barva: zelenozlutd az sytd jantarové Zlutd. Syt&jsi v zdvislosti na stupni zrdn{ a obsahu botrytidy.

Viné: tony suseného ovoce a kvétinové tony, které jsou intenzivnéjsi u vyssich pfivlastkd. V paleté vini se v dsledku
zrani objevuji tony medu a kofeni a intenzivni a rozmanité tony.

Chut: primdrni svéz{ viné hrozntl, mineralita a kyseliny, zintenzivnéné zranim. Kyseliny, pfirodni cukry a alkohol
tvoii harmonicky celek.

Analytické vlastnosti:
bezcukerny extrakt: minimdlné 16,5 g/l.

[ kdyz hodnota pro maximélni celkovy obsah alkoholu neni v tabulce uvedena, specifikace spliiuje viechny podminky
stanovené v pravnich predpisech EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 9,5
Minimalni celkovd kyselost 3,5
Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na 18
litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na | 350
litr)

18. Akostné vino s privlastkom bobulovy vyber [,Akostné vino® s pfivlastkem ,bobulovy vyber” (,vybér z bobuli“)]
Organoleptické vlastnosti:

Cirost: ¢iré s jiskrou; miize obsahovat jednotlivd vldkna z filtra¢niho materidlu, jednotlivé ¢dstice korku, jemné
krystalky vinného kamene.
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Barva: zelenozlutd az sytd jantarové zlutd. Sytéjsi v zavislosti na stupni zrdni a obsahu botrytidy.

Viné: tony suseného ovoce a kvétinové tény, které jsou intenzivngjsi u vyssich piivlastkd. V paleté viini se v dsledku
zrani objevuji tony medu a kofeni a intenzivni a rozmanité tény.

Chut: primdrni svéz{ viné hrozntl, mineralita a kyseliny, zintenzivnéné zranim. Kyseliny, pfirodni cukry a alkohol
tvoi{ harmonicky celek.

Analytické vlastnosti:
bezcukerny extrakt: minimdlné 16,5 g/l.

I kdyz hodnota pro maximdlni celkovy obsah alkoholu neni v tabulce uvedena, specifikace spliiuje vSechny podminky
stanovené v pravnich predpisech EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 8
Minimélni celkova kyselost 3,5
Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na 18

litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na | 400
litr)

19. Akostné vino s privlastkom hrozienkovy vyber [,Akostné vino“ s ptivlastkem ,hrozienkovy vyber” (,rozinkovy
vyber)

Organoleptické vlastnosti:

Cirost: ¢iré s jiskrou; miize obsahovat jednotlivd vldkna z filtracniho materidlu, jednotlivé ¢dstice korku, jemné
krystalky vinného kamene.

Barva: zelenozlutd az sytd jantarové zlutd. Syt&jsi v zavislosti na stupni zrdni a obsahu botrytidy.

Viné: tény suseného ovoce a kvétinové tony, které jsou intenzivnéjsi u vyssich piivlastki. V paleté vini se v dtsledku
zrani objevuji tony medu a kofeni a intenzivni a rozmanité tony.

Chut: primdrni svézi viné hroznd, mineralita a kyseliny, zintenzivnéné zranim. Kyseliny, pfirodni cukry a alkohol
tvoii harmonicky celek.

Analytické vlastnosti:
bezcukerny extrakt: minimdlné 16,5 g/l.

I kdyZ hodnota pro maximalni celkovy obsah alkoholu neni v tabulce uvedena, specifikace spliiuje viechny podminky
stanovené v pravnich predpisech EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 8

Minimélni celkové kyselost 3,5

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2023/385/0j 11/23



CS Uk, vést. C, 23.10.2023

Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentechna | 30
litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na | 400
litr)

20. Akostné vino s privlastkom cibébovy/botryticky vyber [,Akostné vino“ s pfivlastkem ,cibébovy/botryticky
vyber” (,botrytické hrozny | botryticky vybér)]

Organoleptické vlastnosti:

Cirost: ¢iré s jiskrou; mize obsahovat jednotlivd vldkna z filtraéntho materidlu, jednotlivé ¢astice korku, jemné
krystalky vinného kamene.

Barva: zelenozlutd az sytd jantarové Zlutd. Sytéjsi v zdvislosti na stupni zrdni a obsahu botrytidy.

Viné: tony suseného ovoce a kvétinové tony, které jsou intenzivnéjsi u vyssich pfivlastkd. V paleté vini se v disledku
zrani objevuji tony medu a kofeni a intenzivni a rozmanité tony.

Chut: primdrni svéz{ viné hroznt, mineralita a kyseliny, zintenzivnéné zranim. Kyseliny, pfirodn{ cukry a alkohol
tvof{ harmonicky celek.

Analytické vlastnosti:
bezcukerny extrakt: minimalné 16,5 g/l.

I kdyz hodnota pro maximadlni celkovy obsah alkoholu neni v tabulce uvedena, specifikace spliiuje vSechny podminky
stanovené v pravnich ptedpisech EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 8
Minimdlni celkovd kyselost 3,5
Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na 30
litr)

Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na | 400
litr)

21. Akostné vino s privlastkom ladové vino [, Akostné vino“ s pfivlastkem ,ladové vino* (,ledové vino®)]
Organoleptické vlastnosti:

Cirost: ¢iré s jiskrou; miize obsahovat jednotlivd vldkna z filtracniho materidlu, jednotlivé ¢dstice korku, jemné
krystalky vinného kamene.

Barva: zelenozlutd az sytd jantarové Zlutd. Syt&jsi v zavislosti na stupni zrdn{ a obsahu botrytidy.

Viné: tény suseného ovoce a kvétinové tony, které jsou intenzivnéjsi u vyssich piivlastkis. V paleté vini se v dtsledku
zrani objevuji tény medu a kofeni a intenzivni a rozmanité tony.

Chut: primdrni svéz{ viné hrozntl, mineralita a kyseliny, zintenzivnéné zranim. Kyseliny, pfirodni cukry a alkohol
tvoi{ harmonicky celek.

Analytické vlastnosti:

bezcukerny extrakt: minimdlné 16,5 g/l.
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[ kdyZ hodnota pro maximalni celkovy obsah alkoholu neni v tabulce uvedena, specifikace spliiuje viechny podminky
stanovené v pravnich predpisech EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 6
Minimélni celkové kyselost 3,5
Maximdlni obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na | 30

litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na | 400
litr)

22.  Akostné vino s privlastkom slamové vino [,Akostné vino“ s p¥ivlastkem ,slamové vino“ (,slimové vino®)]
Organoleptické vlastnosti:

Cirost: ¢iré s jiskrou; miize obsahovat jednotlivd vldkna z filtra¢niho materidlu, jednotlivé ¢dstice korku, jemné
krystalky vinného kamene.

Barva: zelenozlutd az sytd jantarové Zlutd. Syt&jsi v zdvislosti na stupni zrdn{ a obsahu botrytidy.

Viné: tony suseného ovoce a kvétinové tony, které jsou intenzivnéjsi u vyssich piivlastki. V paleté vini se v disledku
zrani objevuji tény medu a kofeni a intenzivni a rozmanité tony.

Chut: primdrni svéz{ viné hrozntl, mineralita a kyseliny, zintenzivnéné zranim. Kyseliny, pfirodni cukry a alkohol
tvoi{ harmonicky celek.

Analytické vlastnosti:
bezcukerny extrakt: minimdlné 16,5 g/l.

[ kdyz hodnota pro maximaélni celkovy obsah alkoholu neni v tabulce uvedena, specifikace spliiuje viechny podminky
stanovené v pravnich ptedpisech EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 6
Minimalni celkovd kyselost 3,5
Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na 30

litr)

Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na | 400
litr)

23. Likérové vino
Organoleptické vlastnosti:

Cirost: ¢iré s jiskrou; miize obsahovat jednotlivd vldkna z filtracniho materidlu, jednotlivé ¢dstice korku, jemné
krystalky vinného kamene.

Barva: zelenozlutd az sytd jantarové Zlutd. Syt&jsi v zdvislosti na stupni zrdn{ a obsahu botrytidy.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2023/385/0j 13/23



CS

UF. vést. C, 23.10.2023

Viné: tény suseného ovoce a kvétinové tony, které jsou intenzivnéjsi u vyssich piivlastki. V paleté vini se v disledku
zrani objevuji tény medu a kofeni a intenzivni a rozmanité tony.

Chut: primdrni svézi viné hroznd, mineralita a kyseliny, zintenzivnéné zranim. Kyseliny, pfirodni cukry a alkohol
tvoi{ harmonicky celek.

Analytické vlastnosti:
celkovy obsah alkoholu: nejméné 17,5 % objemovych

celkovy oxid sificity: nejvySe 150 mg/l u vin se zbytkovym cukrem do 5 g/l, nejvyse 200 mg/l u vin se zbytkovym
cukrem nad 5 g/l.

I kdyz hodnota pro maximadlni celkovy obsah alkoholu neni v tabulce uvedena, specifikace spliiuje vSechny podminky
stanovené v pravnich predpisech EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 15
Minimalni celkova kyselost 3,5
Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentechna | 18

litr)

Maximdlni celkovy obsah oxidu sificitého (v miligramech na | 200
litr)

24. Sekt V.O. [Sumivé vino z vinaiské oblasti]
Organoleptické vlastnosti:

Sumivd vina z vymezené zemépisné oblasti se zdsadné lif od vin z jinych oblasti. Diky poloze, ptidnim a klimatickym
podminkdm a stanovenym druhtim povolenych odrtid se $umivd vina vyznacuji bohatosti a plnosti.

Barva: zelenozlutd az sytd jantarové Zluta.

Viiné: bohatd paleta vini zralého ovoce s méné vyraznymi kvasnicovymi tény.

Bublinky: jemné a dlouhotrvajici.

Chut: krémova struktura se stfedni az intenzivni chuti vyzrdlého ovoce s vyvazenou §tavnatou a elegantni kyselinou.
Analytické vlastnosti:

celkovy obsah alkoholu: nejméné 10,0 % objemovych

bezcukerny extrakt: minimalné 16 g/l

I kdyZ hodnota pro maximalni celkovy obsah alkoholu neni v tabulce uvedena, specifikace spliiuje viechny podminky
stanovené v pravnich predpisech EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 10

Minimélni celkové kyselost 3,5
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Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentechna | 18
litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na | 185
litr)

25. Pestovatel'sky sekt [Péstitelské Sumivé vino]

Organoleptické vlastnosti:

Barva: zelenozlutd az sytd jantarové Zlutd.

Viiné: bohatd paleta viini zralého ovoce s méné vyraznymi kvasnicovymi tény.

Bublinky: jemné a dlouhotrvajici.

Chut: krémova struktura se stfedni az intenzivni chuti vyzrdlého ovoce s vyvazenou §tavnatou a elegantni kyselinou.
Analytické vlastnosti:

celkovy obsah alkoholu: nejméné 10,0 % objemovych

bezcukerny extrakt: nejméné 16,5 g/l.

[ kdyz hodnota pro maximaélni celkovy obsah alkoholu neni v tabulce uvedena, specifikace spliiuje viechny podminky
stanovené v pravnich ptedpisech EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 10
Minimélni celkové kyselost 3,5
Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na 18

litr)

Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na | 185
litr)

5. Enologické postupy
a.  Zdkladni enologické postupy

TOKAJSKE VINO zo slovenskej oblasti

Zvlastni enologické postupy

Vsechny hrozny pouzité k vyrobé vina musi pochdzet z vinafské oblasti vymezené v bodé 6. Vymezend zemépisnd
oblast: ,TOKAJSKE VINO zo slovenskej oblasti“ se smi vyrdbét a plnit do lahvi pouze v této oblasti.

Samorodné suché vino

Zvlastni enologické postupy

,Samorodné suché vino“ se vyrdbi alkoholovym kvaSenim tokajskych odrtid révy vinné péstovanych na
kvalifikovanych vinicich, pokud nejsou ptiznivé podminky pro vznik botrytickych hroznd [hrozny zaschlé
ptsobenim uslechtilé plisné Botrytis cinerea] ve velkém mnozstvi. Nejprve se z hroznt vinné révy sbiraji botrytické
hrozny pro vyrobu tokajskych ,vybérovych® vin. Ziskané hrozny musi mit obsah cukru nejméné 21 °NM. Vino mtize
byt uvedeno na trh az po dvou letech zrani, z toho nejméné jeden rok v dfevénych sudech.

Samorodné sladké vino

Zvlastni enologické postupy
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,Samorodné sladké vino“ se vyrabi alkoholovym kvasenim tokajskych odriid vypéstovanych na kvalifikovanych
vinicich, pokud nejsou p¥iznivé podminky pro vznik botrytickych hroznt ve velkém mnozZstvi. Vyrdbi se z hrozna
spolu s podilem botrytickych hrozng, které se neodstratiuji z vinné révy, ale zpracovavaji se spolu s ostatnimi hrozny,
které musi mit obsah cukru nejméné 24 °NM; vino md obsah ptirodniho cukru vice nez 10 g/l. Vino muze byt
uvedeno na trh aZ po dvou letech zrdni, z toho nejméné jeden rok v dfevénych sudech.

Vyber 3-putriovy
Zvlastni enologické postupy

,Vyber 3-putnovy“ se vyrabi alkoholovym kvasenim poté, co se botrytické hrozny vypéstované na kvalifikovanych
vinicich ponofi do mostu o obsahu cukru nejméné 21 °NM nebo do vina stejné jakosti a stejného roéniku
pochézejiciho z kvalifikovanych vinic. Podle mnozstvi pfidanych botrytickych hrozna se ,Tokajsky vyber” déli do tiid
,3-putiiovy” az ,6-putiovy“ [zde se odkazuje na dzber pouzivany ke sbéru hroznt]. Na trh se smi uvddét az po
nejméné tiiletém zrdni, z toho nejméné dva roky v dfevénych sudech.

Vyber 4-putriovy
Zvlastni enologické postupy

,Vyber 4-putiovy” se vyrabi alkoholovym kvasenim poté, co se botrytické hrozny vypéstované na kvalifikovanych
vinicich ponofi do mostu o obsahu cukru nejméné 21 °NM nebo do vina stejné jakosti a stejného ro¢niku
pochdzejictho z kvalifikovanych vinic. Podle mnozZstvi pfidanych botrytickych hroznii se ,Tokajsky vyber” déli do tiid
»3-putilovy” az ,6-putiiovy*. Na trh se sm{ uvddét az po nejméné tfiletém zrani, z toho nejméné dva roky v dfevénych
sudech.

Vyber 5-putiiovy

Zvlastni enologické postupy

Vyber 5-putnovy” se vyrdbi alkoholovym kvasenim poté, co se botrytické hrozny vypéstované na kvalifikovanych
vinicich ponofi do mostu o obsahu cukru nejméné 21 °NM nebo do vina stejné jakosti a stejného ro¢niku
pochdzejictho z kvalifikovanych vinic. Podle mnozZstvi pfidanych botrytickych hroznii se ,Tokajsky vyber” déli do tiid
»3-putiovy” az ,6-putiiovy“. Na trh se smi uvadét az po nejméné tiiletém zrani, z toho nejméné dva roky v drevénych
sudech.

Vyber 6-putiovy

Zvlastni enologické postupy

Vyber 6-putiiovy” se vyrabi alkoholovym kvasenim poté, co se botrytické hrozny vypéstované na kvalifikovanych
vinicich ponofi do mostu o obsahu cukru nejméné 21 °NM nebo do vina stejné jakosti a stejného rocniku
pochazejictho z kvalifikovanych vinic. Podle mnozstvi pfidanych botrytickych hroznt se ,Tokajsky vyber* déli do tiid

»3-putiiovy” az ,6-putiiovy*“. Na trh se sm{ uvddét az po nejméné tiiletém zrédni, z toho nejméné dva roky v dievénych
sudech.

Maslds
Zvlastni enologické postupy
,M4dslas“ se vyrdbi alkoholovym kvasenim mostu nebo vina stejného rocniku z kvalifikovanych vinic, nalitého na

vasni¢né kaly ,samorodné“ nebo ,vyber“. Vino muze byt uvedeno na trh aZ po dvou letech zrdni, z toho nejméné
k kaly dné“ nebo ,vyber”. V b d trh az po d letech toh j
jeden rok v devénych sudech.

Forditds
Zvlastni enologické postupy
,Forditas” se vyrabi alkoholovym kvasenim mostu nebo vina stejného ro¢niku z kvalifikovanych vinic, které se naléva

na matoliny z botrytickych hrozndi vypéstovanych na kvalifikovanych vinicich. Vino maze byt uvedeno na trh az po
dvou letech zrdni, z toho nejméné jeden rok v dfevénych sudech.
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Vyberovd esencia
Zvlastni enologické postupy

Vyberova esencia“ se vyrabi alkoholovym kvasenim botrytickych hroznti z kvalifikovanych vinic. Béhem sklizné se
bobule hrozni: sbiraji oddélené a ihned po zpracovani se ponoif do mostu z uréené vinice nebo do vina ,TOKAJSKE
VINO zo slovenskej oblasti“ stejného rocniku, které obsahuje nejméné 180 gfl piirodniho cukru
a 45 g/l bezcukerného extraktu. Vino se smi uvddét na trh az po tfech letech zrdni, z toho nejméné dva roky
v dfevénych sudech.

Esencia

Zvlastni enologické postupy

,Esencia“ se vyrdbi pomalym kvasenim volné tekouciho vina ziskaného z oddélené vybranych botrytickych hrozna
z kvalifikovanych vinic. ,Esencia“ obsahuje nejméné 450 g/l pfirodniho cukru a 50 g/l bezcukerného extraktu. Na trh
se smi uvadét az po nejméné tfiletém zrani, z toho nejméné dva roky v dfevénych sudech.

Furmint

Zvlastni enologické postupy

JFurmint“ se vyrabi alkoholovym kvaSenim hroznti odriidy Furmint s ptimési odrid Lipovina a Muskat ZIty (celkem
nejvyse 15 %) vypéstovanych na kvalifikovanych vinicich.

Lipovina

Zvlastni enologické postupy

,Lipovina“ je vino vyrobené alkoholovym kvasenim hroznd odridy Lipovina s pfimési odriid Furmint a Muskdt zlty
(celkem nejvyse 15 %) vypéstovanych na kvalifikovanych vinicich.

Muskat zlty

Zvlastni enologické postupy

,Muskdt zlty“ se vyrabi alkoholovym kvaSenim hroznt odriidy Muskat zlty s pfimési odrtid Furmint a Lipovina
(celkem nejvyse 15 %) vypéstovanych na kvalifikovanych vinicich.

Akostné vino

Zvlastni enologické postupy

Pro vyrobu vina ,akostné vino“ musi mit hrozny pfi sklizni obsah cukru nejméné 17 °NM. V piipadé bilého vina
mohou byt hrozny nebo hroznovy most obohaceny nejvyse na 22 °NM.

~Akostné vino s privlastkom* (,, Akostné vino“ s piivlastkem)

Zvlastni enologické postupy

Pro tcely vyroby tohoto vina musi byt hrozny sklizeny v plné zralosti a musi byt pii sklizni certifikovany. Vino se
Akostné vino“ s privlastkem , kabinetné“

Zvlastni enologické postupy

»Akostné vino“ s piivlastkem ,kabinetné” se vyrabi z plné vyzralych hroznti s obsahem cukru pfi sklizni nejméné 19 °
NM.

~ARostné vino“ s privlastkem ,neskory zber*

Zvlastni enologické postupy

»Akostné vino“ s pifvlastkem ,neskory zber“ se vyrabi z plné vyzrélych hrozni s obsahem cukru pfi sklizni nejméné
21 °NM.
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,Akostné vino“ s privlastkem ,vyber z hrozna“

Zvlastni enologické postupy

»Akostné vino“ s piivlastkem ,vyber z hrozna“ se vyrdbi z plné vyzralych a peclivé vybranych hroznd s obsahem
cukru pfi sklizni nejméné 23 °NM.

,Akostné vino“ s privlastkem ,bobulovy vyber

Zvlastni enologické postupy

»Akostné vino“ s piivlastkem ,bobulovy vyber* se vyrdbi z vybranych ptezrilych hroznt, z nichz byly odstranény
nezralé a poskozené bobule, které maji pfi sklizni obsah cukru nejméné 26 "NM.

,Akostné vino“ s privlastkem ,hrozienkovy vyber

Zvlastni enologické postupy

»Akostné vino“ s ptivlastkem ,hrozienkovy vyber” se vyrdbi z ru¢né vybranych pfezralych hroznii s obsahem cukru
pfi sklizni nejméné 28 °NM.

,Akostné vino“ s privlastkem ,cibébovy/botryticky vyber”

Zvlastni enologické postupy

»Akostné vino“ s pfivlastkem ,cibébovy“ nebo ,botryticky vyber” se vyrdbi pouze z pfezrilych ru¢né vybranych
hroznti, zuslechténych ptisobenim Botrytis cinerea, s pfirozenym obsahem cukru nejméné 28 °NM.

,Akostné vino“ s piiviastkem ,ladové vino“

Zvlastni enologické postupy

»Akostné vino“ s piivlastkem ,ladové vino“ se vyrdbi pouze z hroznti sklizenych pii teploté minus 7 °C nebo niz3i.
Hrozny musi ztstat béhem sklizné a zpracovani zmrzlé a ziskany most musi mit obsah cukru nejméné 27 °NM.

,Akostné vino“ s privlastkem ,,slamové vino*
Zvlastni enologické postupy

»Akostné vino“ s piivlastkem ,slamové vino“ se vyrabi z dobfe vyzralych hroznd, které se pred zpracovanim skladuji
na slaménych nebo rékosovych rohozich nebo se nechdvaji viset na $idrach, pfi¢emz ziskany most musi mit obsah
cukru nejméné 27 °NM.

Sekt V.0.
Zvlastni enologické postupy

Pro vyrobu vina ,Sekt V. O.“ musi hrozny, most, vino a vSechny slozky pouZité k vyrobé pochdzet z vymezené
zemépisné oblasti.

Pestovatel'sky sekt
Zvlastni enologické postupy

Pro vyrobu vina ,pestovatelsky sekt“ musi hrozny, most nebo vino a vSechny slozky pouzité k vyrobé pochdzet
z vinice vyrobce ve vymezené vinafské oblasti.

Odrodové vino [,odridové vino“|
Zvlastni enologické postupy

,Odrodové vino“ se vyrabi vyhradné z jediné odrtdy; pfimés jinych odrid je povolena nejvyse do 15 % hmotnostnich.

Znackové vino
Zvlastni enologické postupy

,Znackové vino“ se vyrdbi podle receptury vyrobce, schvilené vyrobcem. Tato informace se musi vidy uvddét
v evidenci produkénich Sarzi.
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b.  Maximdlni vynosy
Samorodné suché

9 500 kilogramti hroznt na hektar

Samorodné sladké

9 500 kilogramt hrozni na hektar
Vyber 3-putriovy

9 500 kilogramt hroznd na hektar
Vyber 4-putiiovy

9 500 kilogramii hroznii na hektar
Vyber 5-putiovy

9 500 kilogramt hroznd na hektar
Vyber 6-putriovy

9 500 kilogramt hroznd na hektar

Vyberovd esencia

9 500 kilogramti hroznt na hektar

Esencia

9 500 kilogramt hroznd na hektar
Forditds

9 500 kilogramti hroznt na hektar
Maslds

9 500 kilogramt hrozn na hektar
Furmint

14 000 kilograma hroznti na hektar
Lipovina

14 000 kilogramt hroznti na hektar
Mugkdt Zlty

14 000 kilograma hroznti na hektar

Akostné vino [Jakostni vino]

14 000 kilograma hroznii na hektar

,Akostné vino“ s priviastkem ,kabinetné“

9 500 kilogramti hroznt na hektar

~Akostné vino“ s pivlastkem ,neskory zber*

9 500 kilogramt hroznd na hektar

»Akostné vino“ s privlastkem ,vyber z hrozna“

9 500 kilogramii hroznii na hektar
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,Akostné vino“ s privlastkem ,bobulovy vyber

9 500 kilogramt hroznd na hektar

»Akostné vino“ s piivlastkem ,hrozienkovy vyber

9 500 kilogramt hroznd na hektar

,Akostné vino“ s privlastkem ,.cibébovy/botryticky vyber”

9 500 kilogramt hroznd na hektar

~Akostné vino“ s privlastkem ,ladové vino®

9 500 kilogramt hroznd na hektar

~Akostné vino“ s privlastkem ,slamové vino“
9 500 kilogramt hroznd na hektar
Likérové vino

14 000 kilograma hrozntl na hektar

Sekt V.0.
14 000 kilograma hroznil na hektar

Pestovatel'sky sekt

14 000 kilogramt hroznii na hektar

Vymezend zemépisnd oblast

,TOKAJSKE VINO zo slovenskej oblasti“ se vyrdbi v uzaviené vinaiské oblasti vymezené hranicemi katastralnich
uzemi nésledujicich obci: Cerhov, Velkd Tfia, Mald Tfia, Slovenské Nové Mesto, Bara, Cernochov a Vinicky.

Hlavni mostovd odriida (odridy)
Furmint

Kabar

Kovérsz8l6 — Tucné hrozno
Lipovina

Muskat zlty

Zéta — Zeta

Popis souvislosti

,TOKAJSKE VINO zo slovenskej oblasti

Zékladem vinohradnictvi a vinafstvi ve vymezené zemépisné oblasti je péstovani révy a zrdni vina na specifické
sopecné pudé Zemplinskych vrcht za zvldstnich podnebnych podminek. Reliéf Zemplinskych vrchd je mirné az
sttedné ¢lenity a ma charakter pahorkatiny. Charakter tohoto regionu je din sope¢nym podlozim se zastoupenim
andezitd, ryolitd a jejich tufty, které jsou zdkladem tézkych jilovitych a jilovito-hlinitych zemin bohatych na mineraln{
prvky. Horniny v ptdach na zemplinskych pahorcich jsou pievdzné kyselé. Vinice jsou vysdzeny v nadmoiské vysce
105-320 m n. m. Vinaiskd oblast zahrnuje pouze jiZni, jihovychodni a jihozdpadni svahy. Takovd orientace
znamend, Ze kefe révy jsou po cely den vystaveny ptsobeni teplého podzimniho slunce, a réva tak dokdze ze Zivin
zemgé, vody a vzduchu vyprodukovat v bobulich dostatecné mnozstvi piirodniho cukru a aromatickych latek. Piida je
vyrazné kamenitd, sopecného ptivodu. Md nenahraditelny vliv na zrdni hroznt. Béhem dlouhych podzimnich
slune¢nych dnt do sebe piida absorbuje slune¢ni zdfeni, které z ni pak v noci vyzafuje. Pomdhd tak zmirnovat
rozdily mezi dennimi a no¢nimi teplotami a p¥znivé ovliviiuje zrani. Charakteristickym rysem ptidy ve vymezené
zemépisné oblasti je, Ze i po chladné podzimni noci je rdno stile tepld.
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Oblast se nachdzi v kontinentdlni klimatické oblasti s praimérnymi ro¢nimi teplotami kolem 9,6 °C. Ve vegetacnim
obdobi se primérna teplota pohybuje kolem 16 °C, slune¢ni svit dosahuje az 1 075 hodin a teplota piidy v hloubce
50 cm je 13,5 °C. Pramérny thrn sraZek v této oblasti je 608 mm, s maximem v ¢ervnu a ¢ervenci. Celkovy objem
srdzek je pomérné nerovnomérné rozlozen mezi zimni a jarni obdobi, v 1ét€ a na podzim je objem srazek podobny.
Typickym znakem oblasti je dlouhy a suchy podzim. Podzimni dny téméf vzdy zacinaji rannimi mlhami, které
podnécuji tvorbu a rozvoj uslechtilé plisné na hroznovych bobulich. Botrytické hrozny pouzivané k vyrobé vina
sestdvaji ze scvrklych bobuli, které se v ptiznivych letech tvofi na hroznech odriid Furmint, Lipovina, Mugkdt Zlty,
Kabar, Kovérszolo a Zéta napadenych uslechtilou plisni Botrytis cinerea Persoon. Vyroba vin nejvyssi kvality je spojena

vvvvvv

vina v dubovych sudech v tufovych sklepich po nékolik let.

Na severu je Gizemi chranéno Zemplinskymi vrchy. Na jihu je diky jiznim podzimnim vétrim sucho, a tak zde jsou
idedlni podminky pro rozvoj uslechtilé plisné Botrytis cinerea a botrytizaci hroznil. Botrytické hrozny jsou zdravé
bobule hroznt napadené plisni Botrytis cinerea, kterd poskozuje slupku bobuli a zpusobuje odpafovini vody
a koncentraci cukru. Jsou jedine¢né a tvoif se pouze v této oblasti. Sope¢nd pida doddva vintim vyssi nerostnost
a véti plnost vyjadfenou extraktem.

Podnebné podminky regionu piispivaji k vy$simu obsahu kyselin, ktery zdvisi na ro¢niku sklizng, k botrytizaci hroznti
a jejich obsahu cukru pii sklizni. V porovnani s ostatnimi vinafskymi oblastmi na Slovensku je extrakt vin vyrobenych
v této oblasti u viech kategorii vin o 1-3 g/l vyssi, primérny obsah kyselin pfi sklizni je na Grovni 12-14 gfl, ve
vyslednych vinech pak 6-10 g/l.

Prvni zminky o péstovani vinné révy pochazeji z Rimské fise (2. stoleti). Pozd&ji se zde usadili Slované, ktef{ lokalité
a kopci na soutoku fek Bodrog a Tisa dali ndzev Stokaj. Ve 13. stoleti krdl Béla IV. kolonizoval toto Gzemi Italy
z oblasti Bari, ktef{ sem pfinesli rovnéz zékladn{ odridu Furmint. Béhem tureckych vélek a 170 let turecké nadvlady
byly vybudovany podzemni skryse. Tyto sklepy, jeZ jsou vyhloubené v tufu a v nichz celoro¢né panuje stdla teplota,
se pozdéji zacaly pouzivat ke skladovani vina. Prvni vysoce kvalitni vino zde bylo vyrobeno v roce 1650. Nejvétsi
oblibé se region t&il v 17. a 18. stoleti. Diky Frantisku Il Rdkoczimu se tokajské vino dostalo i na dvir
francouzského krale Ludvika XIV., kde ziskalo titul ,VINUM REGUM — REX VINORUM* (,Vino krdlt — krdl vin®).
,TOKAJSKE VINO zo slovenskej oblasti“ si oblibil také car Petr Veliky i jeho ndstupkyné Katefina. Tokajskému vinu se
piipisovaly 1é¢ivé Gcinky a podavalo se jako ,Universalis vera medicina“ — univerzlni 1ék na fadu nemoci.

Kvalita produktu je ddna specifickymi ptidnimi a klimatickymi podminkami a také dovednostmi a zkuSenostmi
péstiteld.

Vino, likérové vino, jakostni sumivé vino a jakostni aromatické sumivé vino

Vsechny kategorie produktl z vinné révy — vino, likérové vino, jakostni §umivé vino a jakostni aromatické $umivé
vino — jsou tdzce spjaty s oblasti, kterd se vyznacuje pfedeviim sope¢nymi horninami, tufovym podlozim a velmi
svazitym charakterem vinic. Suchd 1éta, podzimni desté a vlhké podnebi vedou k napadeni bobuli uslechtilou plisni
a k tvorbé botrytickych hroznt. Vina zraji v dfevénych sudech v tufovych sklepech s vyskytem sklepni plisné
Cladosporium cellare, kterd zajistuje vlhkost vzduchu pfi stdlé teploté bez ohledu na ro¢ni obdobi a doddvé vinu
charakteristickou vini a chut. Pfi vyrob¢ vina hraji zdsadni roli znalosti vyrobcti; ty se pfeddvaji z generace na
generaci a zahrnuji vybér odrid péstovanych v oblasti, sklizefl a zpracovani hroznti, vyrobu a zrdni vina. Specifikace
produktu vychdzi ze zemépisné oblasti a je s ni spojena.

Padni podminky a jakost vina
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Dulezitym faktorem kvality vina je vliv podloZi a pidy. Sope¢né horniny Zemplinskych vrchi a tufové podlozi jsou
geologicky mimotadné rozmanité a pro péstovani vybranych odrid nenahraditelné. Na kvalitu vina ma vliv poloha
vinice. Kvalitu vina ur¢uje hloubka ptdni vrstvy, slozeni tufové horniny, svaZitost terénu a poloha lokality. Vinice
jsou rozdéleny do jakostnich kategorii. Kvalitni vinice se historicky nachdzeji na jiznich a jihozdpadnich svazich.
Pasobenim minerdlntho zvétravéni jsou tyto ptidy bohatsi na draslik, hof¢ik a mnoho dalsich stopovych prvka, coz
se odrazi v barvé, chuti a vini vina.

Klimatické podminky a jakost vina

Vymezend zemépisna oblast md mikroklima obzvlasté ptiznivé pro vznik tokajskych vin ,vyber” [,vybér], ptirodnich
uslechtilych sladkych vin a jakostnich bilych suchych vin, jejichZ vyroba se traduje jiZ od 13. stoleti.

Obdobi zrdni hroznii vrcholi v suchém srpnu a na zacdtku zai. V duasledku pfibyvajicich srdzek koncem zai
a zatatkem Fijna dochdzi v dusledku napadeni bobuli uslechtilou plisni Botrytis cinerea k rozvoji plisné. Plisen jemné
narusi bobule hroznt, coz vede k odpafovani vlhkosti z bobuli a ke koncentraci €istych p¥irodnich cukri (55-65 %).
Tento zddouci ptirodni jev ma piiznivy vliv na jedine¢ny zptsob zrani hroznii a botrytickych hroznd a zptisobuje
piirozené snizovani obsahu kyselin. Vymezena zemépisna oblast je jednou z mala oblasti na svété, kde plisent Botrytis
cinerea takto blahodarné ptisobi. Pravé tyto botrytické hrozny vytvareji jedine¢nou vini a chut vin, kterd se projevuje
botrytickymi, medovymi a ovocnymi viinémi, jako je lipovy kvét, kvéty rohovniku, kdoule, merunky a podobné viiné.

Zrani vina v tufovych sklepich a dfevénych sudech

.....

Vymezend oblast md kromé pfirodnich vlastnosti jesté jedno specifikum, které vytvérel lidsky faktor od 15. stoleti,
a jez hraje jedinecnou roli pfi zrdni vina. Jednd se o sklepy vytesané do kiehké, ale pevné horniny - tufu. Teplota ve
sklepich je konstantni bez ohledu na ro¢ni obdobi. Pohybuje se mezi 8 a 12 °C. Stény jsou silné pokryty sklepni
plisni Cladosporium cellare, ktera je dtlezitym reguldtorem vlhkosti ve sklepé a ovliviiuje zrdni vin. Ve sklepé jsou
uloZeny dfevéné sudy, v nichz probihd zrdni, urcujici chut, kvalitu, barvu a vini vin. Tyto prostory ve spojeni
s dfevénymi sudy vytvaii specifické misto pro vyrobu vysoce kvalitnich vin.

Vyrobu jakostniho Sumivého vina a jakostniho aromatického Sumivého vina ovliviiuje podnebi, které md vliv na delsi
dobu zrdni hroznt. Pomalému dozrdvani vyrazné napomdhd sopecnd ptda. Vysazené povolené odridy dévaji
Sumivym vinim bohatou ovocnost, fadu vini a jemné kyseliny. Kombinace téchto faktorG a vyzrélych hroznd
s vy$§im obsahem kyselin idedlni struktury v dobé sklizné je pteduréena k vyrobé jakostnich Sumivych
a aromatickych $umivych vin.

Specifikace vSech ¢tyf kategorii produktu révy vinné vychdzi ze specificnosti zemépisné oblasti. Piida, podnebi i lidské
faktory spoluvytvarteji specifické analytické a organoleptické vlastnosti.

9.  Dalsi zdkladni podminky
,TOKAJSKE VINO zo slovenskej oblasti*
Pravni rdmec:
Vnitrostdtni pravni pfedpisy
Druh dalsich podminek:
Dalsi ustanoveni tykajici se oznacovani
Popis podminky:
Obecné pozadavky jsou stanoveny ve vnitrostdtnich pravnich predpisech a/nebo v pravnich pfedpisech EU.

Pozadavky na plnéni do léhvi a baleni

22/23 ELL http://data.europa.eu/eli/C/2023/385/0j



UF. vést. C, 23.10.2023 CS

,TOKAJSKE VINO zo slovenskej oblasti“ se smi vyribét a sticet pouze ve vymezené zemépisné oblasti, aby byla
zarucena kvalita, ptivod vyroby a kontroly. Pfeprava vina by mohla vést k jeho znehodnoceni oxidaci, zménou
teploty nebo kontaminaci.

Pozadavky na oznacovani
Podle této specifikace se miize CHOP pouzit v téchto variantich:
Varianta 1: ,TOKAJSKE VINO zo slovenskej oblasti“ spolu s jednim z vyrazt uvedenych v bodé 4.

Oznaceni ,,odrodové vino“ nebo ,znackové vino“ Ize uvddét pouze soucasné s jednim z ndzvi druhd vina uvedenych
v bodé 4.

Pokud se piivlastek ,neskory zber* pouzivd pro jakostni vino, mize se misto plného oznaceni ,akostné vino
s privlastkom neskory zber” [,akostné vino“ s pfivlastkem ,neskory zber“] pouzit zkrdcené oznaceni ,neskory zber*.
Tento zpusob oznaceni lze pouzit pro kterykoli z pfivlastki uvedenych v bodech 4.16 az 4.22.

Pfi oznacovani vina chranénym oznacenim ptvodu ,TOKAJSKE VINO zo slovenskej oblasti“ v souladu s touto
specifikaci lze ve spojeni s vyrazem ,vino“ nebo ,vinohradnicky regién“ [,vinafskd oblast“] pouzit nasledujici tdaje:

— nazev veétsi zemépisné jednotky (Slovenska republika) v téchto tvarech: ,Slovenska republika®, ,Slovensko“ nebo
pfidavné jméno ,slovensky“/,slovenskd“/,slovenské” pfed ndzvem druhu vina,

— ndzev mensi zemépisné jednotky (ndzev vinatské obce nebo vinice), pokud hrozny pochdzeji vyhradné z této obce
nebo vinice a pokud se dand obec nebo vinice nachdzi ve vymezené zemépisné oblasti. Ndzev obce nebo vinice
nelze pouzit, pokud je tento ndzev chranénym oznacenim ptivodu vina.

Pii pouziti chrdnéného oznaceni pavodu ,TOKAJSKE VINO zo slovenskej oblasti“ podle této specifikace musi byt na
etiketé uveden vyrobce vina. Je-li st¢irna a vyrobce tymz subjektem, postaci uvést nazev stacirny.

Odkaz na specifikaci produktu

https:/[www.indprop.gov.sk/swift_data/source/pdf/specifikacie_op_oz/Specifikacia%20TOKAJSKE%20VINO%20z0%
20slovenskej%20oblasti.pdf
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