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IV
(Informace)
INFORMACE ORGANU, INSTITUCI A JINYCH SUBJEKTU EVROPSKE UNIE
Sménné kurzy viiéi euru ()
19. zaii 2023
(2023/C 331/01)

1 euro =

ména sménny kurz ména sménny kurz
UsD americky dolar 1,0713 CAD  kanadsky dolar 1,4373
JPY japonsky jen 158,20 HKD  hongkongsky dolar 8,3756
DKK dédnskd koruna 7,4551 NZD  novozélandsky dolar 1,8022
GBP britskd libra 0,86263 | SGD  singapursky dolar 1,4596
SEK $védskd koruna 11,8845 KRW  jihokorejsky won 1418,98
CHF $vycarsky frank 0,9595 ZAR  jihoafricky rand 20,2829
ISK islandskd koruna 144,90 CNY Cinsky juan 7,8111
NOK norskd koruna 11,4905 IDR indonéska rupie 16 476,59
BGN bulharsky lev 1,9558 MYR  malajsijsky ringgit 5,0308
CZK Ceskd koruna 24,432 PHP  filipinské peso 60,684
HUF madarsky forint 383,25 RUB  rusky rubl
PLN polsky zloty 4,6548 THB  thajsky baht 38,492
RON rumunsky lei 4,9698 BRL brazilsky real 51914
TRY tureckd lira 28,9603 MXN  mexické peso 18,3010
AUD australsky dolar 1,6566 INR indickd rupie 89,1438

(") Zdroj: referencni sménné kurzy jsou publikovany ECB.
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v

(Ozndmeni)

JINE AKTY

EVROPSKA KOMISE

Zvefejnéni ozndmeni o schvileni standardni zmény specifikace produktu tykajici se ndzvu v odvétvi
vina, jak je uvedeno v ¢€l. 17 odst. 2 a 3 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33

(2023/C 331/02)
Toto ozndmeni se zvefejiiuje v souladu s ¢l. 17 odst. 5 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33 (V).

OZNAMENI O SCHVALENI STANDARDNI ZMENY
»Rioja“
PDO-ES-A0117-AM10
Datum ozndmeni: 22.6.2023
POPIS A DUVODY SCHVALENE ZMENY

1. Nové typy jakostnich Sumivych vin
Popis:
Podle obsahu cukru se k jiz chranénym typtim Brut Nature (pfirodné tvrdé), Extra Brut (zvldsté tvrdé) a Brut (tvrdé)
piidavaji Extra Seco (zvldsté suché), Seco (suché) a Semi Seco (polosuché). Oznaceni ,Reserva“ a ,Gran Afiada“ viak
mohou nést pouze prvni tii typy.

Zména se tykd bodu 2.a.5 specifikace produktu. Jednotny dokument zistavé stejny.

Jde o standardni zménu, protoZe neni ddna Zadnd z okolnosti uvedenych v ¢l. 105 odst. 2 nafizeni (EU) ¢. 1308/2013
(nafizeni o spole¢né organizaci trha).

Odivodnéni:

Cilem je podporovat vyrobu jakostnich Sumivych vin.

2. Aktualizace odkazii na pravni pfedpisy
Popis:
Ve specifikaci produktu se odkazuje na pfedpisy (pfiloha I D nafizeni (ES) ¢. 606/2009), na jejichz zdkladé¢ se ptipadné

provadi slazeni pro vyrobu polosuchych, polosladkych a sladkych vin. Tento odkaz se nahrazuje nafizenim Komise
v pfenesené pravomoci (EU) 2019/934.

() Uf.vést.L9,11.1.2019,s. 2.
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Zména se tykd bodu 2.a.5 specifikace produktu. Jednotny dokument ztstava stejny.

Jde o standardni zménu, protoze neni ddna Zddnd z okolnosti uvedenych v ¢l. 105 odst. 2 nafizeni (EU) ¢. 1308/2013
(nafizeni o spole¢né organizaci trha).

Odivodnéni:

Odkaz je vhodné zménit, protoze nafizeni (ES) ¢. 606/2009 bylo zruseno a nahrazeno nafizenim v pfenesené
pravomoci (EU) 2019/934.

3. Zména organoleptického popisu
Popis:
Objasiiuji se organoleptické popisy rtiznych druht vin a vin vyrobenych metodou ,karbonické macerace*.
Zména se tykd boda 2.b a 3.b.4 specifikace produktu a bodu 4 jednotného dokumentu.

Jde o standardni zménu, protoze neni ddna Zddnd z okolnosti uvedenych v ¢l. 105 odst. 2 nafizeni (EU) ¢. 1308/2013
(nafizeni o spole¢né organizaci trha).

Odtvodnént:
Cilem je vyhnout se piipadnym namitkdm pfi auditech akreditace shody s normou EN-UNE ISO/IEC 17065:2012, a to

vhodnym vymezenim raznych druht vin tak, aby se zajistil odpovidajici kontrast v rdmci obvyklého postupu
degusta¢ni komise. Vy3e uvedend definice je rovnéz obsazZena v privodci produkta.

4. Zmény ve sklizni hroznii pro jakostni Sumiva vina
Popis:
V piipadé jakostnich Sumivych vin, jeZ nenesou oznaceni ,Reserva“ a ,Gran Afiada“, se povoluje mechanicka sklizen
hroznti. Hrozny pro vina s uvedenymi oznacenimi musi byt sklizeny ru¢né, s vyjimkou vin ,Reserva“, u kterych se za
urditych podminek, které se stanovi v piislusné normé pro dany ro¢nik, vyjimecné pfipousti mechanicka sklizen
V noci.

Zména se tykd bodu 3.b.4 specifikace produktu a bodu 5.1 jednotného dokumentu.

Jde o standardni zménu, protoze neni ddna zddnd z okolnosti uvedenych v ¢l. 105 odst. 2 nafizeni (EU) ¢. 1308/2013
(nafizeni o spole¢né organizaci trha).

Odivodnéni:

Cilem je podporovat vyrobu jakostnich Sumivych vin.

5. Nové mensi zemépisné jednotky, tzv. vifiedos singulares
POPIS:

Ve specifikaci produktu se uvddi ndzev a vymezeni novych mensich zemépisnych jednotek, a to prostfednictvim
odkazu na oficidln{ dokument o jejich uzndni.

Zména se tykd bodu 4 specifikace produktu a bodu 6 jednotného dokumentu.

Jde o standardni zménu, nebot se netykd zZddného z typt uvedenych v ¢l. 105 odst. 2 nafizeni (EU) 1308/2013
(nafizeni o spole¢né organizaci trha).

Odivodnéni:

Pravni pfedpisy Unie (¢l. 55 odst. 2 nafizeni v pienesené pravomoci (EU) 2019/33) vyzaduji, aby byly mensi
zemépisné jednotky zahrnuty do specifikace produktu a jednotného dokumentu a byly v nich pfesné vymezeny.
Pokud k uzndni dojde prostiednictvim ministerského nafizeni zvefejnéného ve $panélském tfednim véstniku (Boletin
Oficial del Estado), pouzije se tento odkaz.
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Vyhradni uréeni hroznit
Popis:

Specifikace produktu nové stanovi, Ze produkce z vinic zapsanych do rejstiiki CHOP musi byt pouzita vyhradné
k vyrobé vina s CHOP. Jinymi slovy, hrozny z téchto vinic mohou byt pouzity pouze k vyrobé tohoto vina.

Zména se tykd bodu 8.b.10.1 specifikace produktu. Jednotny dokument zistava stejny.

Jde o standardni zménu, nebot se netykd zadného z typt uvedenych v ¢l. 105 odst. 2 nafizeni (EU) 1308/2013
(nafizeni o spolecné organizaci trha).

ODUVODNENT:

Vzhledem k tomu, Ze vino s CHOP muizZe byt vyrobeno pouze z hroznt, které odpovidaji specifikaci produktu, je zdpis
vinic do rejstitkit CHOP nezbytnym kontrolnim prostfedkem, ktery umoziuje ovéfit, Ze pozadavek je splnén, a tedy Ze
hrozny mohou byt pouzity k vyrobé téchto vin. Cely proces sledovatelnosti trvd od kontrolovaného ziskdn{ suroviny,
hroznd z registrovanych vinic, az po certifikované oznacovani produktu. Charakterizace vinohradnické zptsobilosti
oblasti produkce vede k ziskdni konecného produktu, ktery méd v souladu s regulovanymi technikami a postupy
charakteristickou nezaménitelnost vin Rioja, jeZ je ddna jejich analytickymi a organoleptickymi vlastnostmi.

V rdmci kontrolovaného ziskavani suroviny je nutné ovéfit, ze se v pribéhu celého vegeta¢niho cyklu révy vinné
skute¢né dodrzuji stanovené péstitelské postupy. V této souvislosti se provadi: kontrola zimniho fezu, ktery provadi
vinaf v obdobi zimniho odpocinku; kontrola ocekdvané produkce, aby se ovéfilo, Ze vynos bude odpovidat
maximdlni produkei, kterd je povolena pro kazdy ro¢nik; kontrola fddného dodrzovani zavlazovacich postupi;
kontrola mladych vinic, u nichZ je Zdddno o vyjimku ve smyslu difvéjsiho vyuzivani jejich produkce, a konecné
kontrola sklizné hroznti z registrovanych vinic a jejich doddni do vinafstvi. VSechny tyto kontroly, které se provadéji
v pribéhu celého ro¢niku (zejména kontrola vynostt), umozni zajistit sledovatelnost vina, jakoz i soulad se specifikaci

produktu.

Z téchto diivodi je v zdjmu kontrolovaného ziskdvani suroviny nutnd existence registru vinic, ktery bude obsahovat
piesné a spolehlivé Gdaje, jez odpovidaji skutecnosti.

Je nutné znat i jiné dileZzité aspekty, mezi néz patii produkéni potencidl CHOP kazdého ro¢niku, kontroly provadéné
za Ucelem ovéfeni souladu se specifikaci produktu, sprava povinnych pispévka pro piistup ke sluzbdm a vykon prav
v souvislosti s pfislusnosti k chrinénému oznaleni, jakoz i financovdni ndkladd spojenych s organizaénimi
a provoznimi pravidly.

U kazdého ro¢niku CHOP Rioja je také tfeba pocitat s jistym vinafskym potencidlem, aby bylo mozné ¢init rozhodnuti
v souladu s trzni perspektivou i zamezit z toho vyplyvajicim deformacim. Tyto aspekty jsou zdkladem podminek,
pokud jde o stanoveni limit( vysadby a doporuceni ve vécech opétovné vysadby a prevodu prav.

Na zavér je tfeba uvést, Ze pozadavek, aby registrované pozemky byly urceny vyhradné k vyrobé vin Rioja, neomezuje
v zadném piipadé svobodu podnikani, nebot vzhledem k tomu, Ze se jednd o kvalifikované oznaceni piivodu, jedinou
alternativou by v praxi bylo bézné vino bez ochrany, a to vzhledem k souvislosti mezi charakteristikami Gzemi
a vyrobnimi systémy s jedine¢nym kone¢nym produktem, kterd neumoziiuje vyuzZiti hroznt v rdmci jiného oznaceni
ptivodu; v souladu se svobodou podnikdni je navic zcela na vinafi, zda své vinice zaregistruje, resp. zda jejich
registraci zrusi, jsou-li jiz registrovany.

JEDNOTNY DOKUMENT

Nizev (ndzvy)

Rioja
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2. Druh zemé&pisného oznaceni

CHOP — chrénéné oznaceni piivodu

3. Druhy vyrobki z révy vinné
1. Vino

5. Jakostni umivé vino

4. Popis vina (vin)
1.  Bild a riZovd vina (suchd a polosuchd)

STRUCNY SLOVNI POPIS

Bild vina: slimové 7lutd barva s limetkovymi tény, Cistd a jiskrnd. Ovocnd, kvétinovd nebo zeleninova viné, typickd
pro tuto odridu. Kyselost vyvoldvajici pocit svéZesti.

Rtizova vina: barva jahod s nddechem malin (lososa v piipadé vin ,Crianza®), jiskrn, ¢istd. Viné ¢erstvého ovoce nebo
kvétin. Vyvdzenost mezi kyselosti a ovocnou chuti v stech, s pocitem Cerstvosti.

V obou piipadech se viiné pii procesu zrani michaji s dal§imi viinémi dubového dfeva (vanilkové, palené a koufové
tony) a kyselost je protkdna tény paleného dieva.

— Obsah alkoholu se lisi v zévislosti na podoblastech a zrdni.
— Vys3i obsah tékavych kyselin u vin star$ich nez jeden rok.
— Maximdlni obsah SO, 180 mg/l, pokud je obsah cukru < 5 g/l.

— Pro jakékoli neuvedené mezni hodnoty plati platné pravni pfedpisy.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 10,5

Minimalni celkova kyselost 3,5 g/l, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr
Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na 13,3

litr)

Maf(irr)lélni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech 240

na litr

2. Bild a riiZovd vina (polosladkd a sladkd)

STRUCNY SLOVNI POPIS

Bild vina: slimové zlutd barva s limetkovymi tony, €istd a jiskrna. Viné ovoce, kvétin ¢i zeleniny, typickd pro odridu.
Kyselost, pocit svéZesti a sladkosti v tistech v zdvislosti na typu.

Razovd vina: barva jahod s nddechem malin (lososa v pfipadé vin ,Crianza®), jiskrnd, Cistd. Viiné erstvého ovoce nebo
kvétin. Vyvdzenost mezi kyselosti/ovocem, pocit svéZzesti a sladkosti v tstech v zdvislosti na typu.
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V obou piipadech se viiné pii procesu zrani michaji s dal§imi viinémi dubového dfeva (vanilkové, palené a koufové

tony) a kyselost je protkdna tény paleného dieva.

— Obsah alkoholu se lisi v zdvislosti na podoblastech a zrani.

— Vyssi obsah t€kavych kyselin u vin starsich nez jeden rok.

— Maximdlni obsah SO, 180 mg/l, pokud je obsah cukru < 5 g/l.

— Pro jakékoli neuvedené mezni hodnoty plati platné pravni pfedpisy.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

10,5

Minimalni celkova kyselost

3,5 g/l, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

25

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech
na litr)

240

3. Cervend vina (suchd a polosuchd)

STRUCNY SLOVNI POPIS

Mladd vina jsou purpurovd s fialovymi tény; vina ,Crianza“ jsou grandtové a tfe$iové Cervend; vina ,Reserva“ maji
tiesfiové Cervenou barvu s nddechem rubinové; vina ,Gran Reserva“ jsou rubinové s ¢ervenohnédymi tény. Ovocné
nebo kvétinové odrtidové viing, u vin ,Crianza“ navic viné pédleného dubového dfeva. Vina ,Reserva“ a ,Gran
Reserva“ jsou komplexnéjsi, s kofenitou vini. Chut: lahodnd s vyvdzenym obsahem kyselin/alkoholu/taninu. Zrdn{

zlep3uje jemnost a prodluzuje délku chutového projevu.

— Obsah alkoholu se li{ v z4vislosti na oblastech a zrani.

— Tekavé kyseliny: u suchych vin starsich nez jeden rok maximalné 1 g/l az do 10 % objemovych a 0,06 g/l na kazdy

stupen alkoholu nad 10 % objemovych.

— SO,: maximalné 140 mg/l, pokud je obsah cukru < 5 g/l.

— Pro jakékoli neuvedené mezni hodnoty plati platné pravni pfedpisy.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

11,5

Minimélni celkové kyselost

3,5 g/l, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

13,3

Maximdln{ celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech
na litr)

180
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4. Jakostni Sumivd vina (bild nebo riZovd)
STRUCNY SLOVNI POPIS
Vino s trvalym uvoliovanim oxidu uhli¢itého, ktery ma pfi podévani ke spotiebé vizudlni podobu jemnych bublinek.
Jakostni Sumivé vino, stejné jako jeho zdkladni vino po prvotnim kvaseni, je ¢iré bez &stic v suspenzi a s riznymi
odstiny Zluté nebo rtzové barvy. Jeho viiné musi mit pozitivn{ vlastnosti svéZesti a ovoce, s komplexnosti vyplyvajici
z toho, Ze po dobu druhotného kvaseni odpociva na kalech. To je nejvice patrné u vin ,Reserva“ a ,Gran Afiada“. Musi
byt bez vad, zejména vad vyplyvajicich z oxidace nebo redukce.
— Pro jakékoli neuvedené mezni hodnoty plati platné pravni pfedpisy.
— Maximdlni skute¢ny obsah alkoholu: 13 % obj.
Obecné analytické vlastnosti
Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)
Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 11
Minimalni celkova kyselost 5,5 g/l, vyjadfend v gramech kyseliny vinné na litr
Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na 10,83
litr)
Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech 140
na litr)
5. Enologické postupy
5.1 Zvldstni enologické postupy

Péstebn{ postup

M se za to, Ze vinice za¢inaji produkovat ve svém ¢tvrtém vegetaénim cyklu (nebo dffve, na zdkladé povoleni).

AZ na urcité piipady je zakdzdna smiSend vysadba, kterd pfi sklizni neumoziiuje plné oddéleni odrtid.

Hustota: min. 2 850 — max. 10 000 kefti/ha.

Systémy fezu/tvarovani: fez do tvaru gobelet a jeho varianty, dvojity kordon, na ¢ipek a tazen, jednoduchy nebo
jednostranny kordon, dvojity Guyottiv fez (pouze u odriid Chardonnay, Sauvignon Blanc, Verdejo, bilé varianty
odrtidy Maturana, bilé varianty odrtidy Tempranillo a Turruntés).

Maximalni zatiZeni: 12 ocek/kef; 16 u uvedenych bilych odriid a 14 u odriidy Garnacha. Vyjimky jsou mozné.
Zavlazovani: povoleno. Mezi 15. srpnem a sklizni maZe byt zavlazovani provadéno pouze za pomoci lokalizovanych
systémil a je nezbytné je pisemné ozndmit 24 hodin pfedem; zavlaZovani rozprasovacimi systémy je ptipustné na
zéakladé povolent; jiné metody jsou zakazany.

V piipadé jakostnich Sumivych vin s oznacenim ,Reserva“ a ,Gran Afiada“ musi byt hrozny sklizeny ru¢né

(mechanickd sklizen je zakdzdna). V piipadé jakostniho Sumivého vina s oznacenim ,Reserva“ je vyjime¢né povolena
mechanickd sklizent v no¢nich hodindch za podminek stanovenych v normdch pro dany ro¢nik.

Zvlastni enologicky postup
Podil odrtd v zévislosti na typech vin:

CERVENE VINO: min. 95 % ervenych odriid, pokud jsou hrozny odstopkovény, a 85 %, pokud jsou celé.
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BILE VINO: 100 % bilych hrozn.
RUZOVE VINO: min. 25 % &ervenych hroznt.

JAKOSTNI SUMIVA VINA (BILA A RUZOVA): s bilymi a/nebo &ervenymi hrozny. RéiZova musi obsahovat nejméné
25 % Cervenych hrozni.

Volitelné michdni barev hroznt musi byt provedeno po doddni.

Vlastnosti hrozni: zdravé a s minimélnim obsahem alkoholu: 11 % objemovych u ervenych vin, 10,5 % u bilych vin
a 9,5 % u jakostnich sumivych vin.

Maximdlni vynos pfi zpracovéni:
— 70 litrd [ 100 kg sklizné v ptipadé vin. MZe se ve vyjime¢nych piipadech v rdmci urcitych mezi lisit.

— 62 litri | 100 kg sklizné v pfipadé jakostnich sumivych vin. MiZe se ve vyjime¢nych piipadech v rdmci urcitych
mez lisit.

— 65 litrtt | 100 kg sklizné v ptipadé vin s oznacenim ,vifiedo singular” (z jediné vinice). Nejsou povoleny zidné
odchylky.

Omezeni tykajici se vinifikace

Zékazy

— Pouzivani slozek mostu nebo vina ziskanych nevhodnym tlakem u chrdnénych vin.

— Kontinudln{ lisy, drtic{ stroje s odstfedivym t¢inkem, predehiivani hroznt nebo ohiffvani mostu nebo vina za
pi{tomnosti matolin tak, aby se podpofila extrakce barviva.

— Pouzivani kust dubového dfeva pii vyrobé, zrani a skladovani.

— Michani rtiznych typt vina s cilem ziskat vino odlisné od michanych vin.

Specifické podminky vinifikace

— Kvaseni v sudech: pouze u bilych a rizovych vin, kterd musi zistat v sudu alespoil mésic.

— Karbonickd macerace: maximalni procento bilych hroznt povolené pifi vyrobé cervenych vin predstavuje 5 %
u odstopkovanych hrozntta 15 % u celych hroznd.

— Jakostni $umivé vino: tradi¢ni metodou. Alespon patndct po sobé jdoucich mésicti mezi tirdZi a degorzazi ve stejné
lahvi. Cely vyrobni proces, véetné oznacovéni, v jednom vinafstvi. Pfi druhotném kvaseni nesmi skute¢ny obsah
alkoholu pfekrocit 1,5 % objemovych. Expedi¢ni likér nesmi zvysit skute¢nou hladinu alkoholu o vice nez 0,5 %

objemovych. Po odstieleni je mozné bez filtrace plnit vino do sklenénych lahvi o objemu do 0,75 1 nebo 3 1 ¢i
vice. Piikyseleni a odbarveni jsou zakdzany.

5.2 Maximdlni vynosy
1. Cervené odridy
6 500 kg hroznti/ha
2. Cervené odridy
45,5 hektolitru/ha
3. Bilé odrudy

9 000 kg hroznti/ha
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4. Bilé odrudy
63 hektolitri/ha

5. Cervené hrozny uréené pro vina ,vifiedo singular” (z jediné vinice)
5000 kg hroznti/ha

6. Cervené hrozny urcené pro vina ,vifiedo singular” (z jediné vinice)
32,5 hektolitru/ha

7. Bilé hrozny ur¢ené pro vina ,vifiedo singular (z jediné vinice)
6 922 kg hroznii/ha

8. Bilé hrozny urcené pro vina ,vifiedo singular (z jediné vinice)

44,99 hektolitru/ha

Vymezend zemépisnd oblast

RIOJA ALTA
Autonomni oblast La Rioja
Abalos

Alesanco

Alesén

Anguciana
Arenzana de Abajo
Arenzana de Arriba
Azofra

Badardn

Bariares

Bafios de Rio Tobia
Baiios de Rioja
Berceo

Bezares

Bobadilla

Brifias

Briones
Camprovin
Canillas

Canas

Cérdenas
Casalarreina
Castafiares de Rioja
Cellérigo

Cenicero

Cidamoén

Cihuri

Ciruena
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Cordovin

Cuzcurrita de Rio Tirén
Daroca de Rioja
Entrena

Estollo

Foncea

Fonzaleche
Fuenmayor

Galbérruli

Gimileo

Haro

Hervias

Herramélluri

Hormilla

Hormilleja

Hornos de Moncalvillo
Huércanos

Lardero

Leiva

Logrofio

Manjarrés

Matute

Medrano

Najera

Navarrete

Ochénduri

Ollauri

Rodezno

Sajazarra

San Asensio

San Milldn de Yécora
San Torcuato

San Vicente de la Sonsierra
Santa Coloma

Sojuela

Sorzano

Sotés

Tirgo

Tormantos

Torrecilla sobre Alesanco

Torremontalbo
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Treviana

Tricio

Urufiuela
Ventosa

Villalba de Rioja
Villar de Torre
Villarejo
Zarraton

Provincie Burgos (Miranda de Ebro): El Ternero (enkldva)

RIOJA ORIENTAL
Autonomni oblast La Rioja
Agoncillo

Aguilar del Rio Alhama
Albelda

Alberite

Alcanadre

Aldeanueva de Ebro
Alfaro

Arnedillo

Arnedo

Arrtibal

Ausejo

Autol

Bergasa

Bergasilla

Calahorra

Cervera del Rio Alhama
Clavijo

Corera

Cornago

El Redal

El Villar de Arnedo
Galilea

Grévalos

Herce

Igea

Lagunilla de Jubera
Leza del Rio Leza
Molinos de Océn

Murillo de Rio Leza
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Muro de Aguas
Nalda

Ocdn (La Villa)
Pradejon
Préjano

Quel
Ribafrecha

Rincén de Soto

Santa Engracia de Jubera (severni oblast)

Santa Eulalia Bajera
Tudelilla
Villamediana de Iregua

Villarroya

Autonomnf oblast Navarra

Andosilla
Aras
Azagra
Bargota
Mendavia
San Adridn
Sartaguda

Viana

RIOJA ALAVESA
Provincie Alava
Bafios de Ebro
Barriobusto
Cripan

Elciego

Elvillar de Alava
Labastida
Labraza
Laguardia
Lanciego
Lapuebla de La barca
Leza

Moreda de Alava
Navaridas

Oy6n

Salinillas de Buradén
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Samaniego
Villabuena de Alava
Yécora

Vinice nachdzejici se v obci Lodosa na pravém brehu feky Ebro a zapsané v registru vinic rady ke dni 29. dubna 1991
zlistavaji zapsany, pokud nadale existuji.

Jakdkoliv zména hranic obci zatazenych do oblasti produkce neznamend, ze zapsané vinice budou z registru vinic
vyskrtnuty.

Oblast produkce zahrnuje mensi zemépisné entity oznacené jako ,vifiedo singular” (jedina vinice). Ty jsou mensf nez
obec a mohou byt tvofeny jedinou katastralni parcelou nebo nékolika réiznymi parcelami. Stdfi vinice musi byt
alespon 35 let.

Uznané jediné vinice jsou uvedeny v pifloze nafizeni APA[816/2019 ze dne 28. ervna 2019 ($panélsky Utedni
véstnik ¢. 181 ze dne 30. Cervence 2019) (https:/[www.boe.es/boe/dias/2019/07/30/pdfs/BOE-A-2019-11186.pdf);
v piiloze nafizeni APA/780/2020 ze dne 3. srpna 2020 (Spanélsky Utedni véstnik ¢. 214 ze dne 8. srpna 2020)
(https:/[www.boe.es/boe[dias/2020/08/08/pdfs/BOE-A-2020-9446.pdf); v piiloze nafizeni APA[468/2021 ze dne 5.
kvétna 2021 ($panélsky Utedni véstnik ¢ 115 ze dne 14. kvétna 2021) (https://[www.boe.es/boe/dias/2021/05/14]
pdfs/BOE-A-2021-8011.pdf); v opravé nafizeni APA[468/2021 ze dne 5. kvétna 2021 ($panélsky Ufedni véstnik
¢. 137 ze dne 9. cervna 2021) (https:/[www.boe.es/boe/dias/2021/06/09/pdfs/BOE-A-2021-9611.pdf) a v piiloze
naffzeni APA[794/2022 ze dne 10. srpna 2022 ($panélsky Ufedni véstnik ¢. 195 ze dne 15. srpna 2022) (https://
www.boe.es/boe/dias[2022/08/15[pdfs/BOE-A-2022-13770.pdf).

7. Odriida nebo odriidy révy vinné, ze které se vino (vina) vyrabi
ALARIJE - MALVASIA RIOJANA
ALBILLO MAYOR - TURRUNTES
CHARDONNAY
GARNACHA BLANCA
GARNACHA TINTA
GRACIANO
MACABEO - VIURA
MATURANA BLANCA
MATURANA TINTA
MAZUELA - MAZUELO
SAUVIGNON BLANC
TEMPRANILLO
TEMPRANILLO BLANCO
VERDEJO

8. Popis souvislosti

8.1 Vino

Vina vyrabénd z hroznt pochdzejicich z oblasti Rioja Alta jsou ovlivnéna zejména atlantickym podnebim. Diky tomu
maji mirny obsah alkoholu a télo s vysokym obsahem kyselin. Z tohoto divodu jsou tato vina vhodnd pro zrdni
v sudech. Uvedend oblast md béhem vegetacniho cyklu méné hodin denniho svétla nez oblast oznaceni piivodu
s ochranou poskytovanou horskym pdsmem Sierra de Catabria zlep$uji vlastnosti popsané ve vinech, at uZ
samotnych, nebo smichanych s viny z jinych oblasti. Pokud jde o oblast Rioja Alavesa, konvergence atlantického
a sttedomofského podnebi znamend, Ze vina maji spiSe vy3si obsah alkoholu nez vy3e uvedend vina. Maji rovnéZ nizsi
kyselost a jsou vSestrannéjsi v tom smyslu, Ze jsou vhodnd k okam?zité spotfebé i ke zrdni. Ochrana, kterou poskytuje
horské pasmo Sierra de Cantabria na severu, je jesté¢ vyznamnéjsi. PoCet hodin denniho svétla je obdobny jako
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v oblasti Rioja Alta, zatimco destovych srazek je spiSe méné. Diky své vSestrannosti jsou rovnéz idedlni pro vyrobu
smési z nékolika odrtid. V neposledni fadé, pokud jde o vina z nejjiznéjsi oblasti, Rioja Oriental, zjistime nizs{
mnozstvi srdzek a vyrazné stfedomoriské podnebi, které se obecné vyznacuje tim, Ze md vice slune¢niho svitu. Vina
maji vy$§i obsah alkoholu a silngjsi vini a jsou idedlni pro smési k vyrobé vin urcenych ke zrdni. Klimatické
podminky zdroven vedou k tomu, Ze vina mohou byt vhodnd i pro bezprosttednéjsi spotiebu.

V misté prevlddaji tii hlavni typy ptd. Zaprvé v nejsevernéjsi ¢asti oblasti oznaceni pivodu se nachdzeji jilovito-
vapenaté pudy, které pfedstavuji zdkladni zdroj pro péstovani vinné révy mezi oblastmi Rioja Alavesa a Rioja Alta.
V oblastech Rioja Alta a Rioja Oriental pak existuji rovnéz aluvidlni a jilovité pidy s vysokym obsahem Zeleza, které
produkuji vina leh¢tho téla, nez jsou vyse uvedenad vina.

Z hospodatského hlediska pfedstavuje vino 20 % HDP tohoto regionu. Starobyld praxe vinafstvi a zdsadni vyznam
vina v tomto regionu znamenaji zavislost na jeho udrzitelnosti. Z tohoto diivodu se plné vyuzivaji popsané piirodni
podminky. Jednd se zejména o specializaci na zrdni vin, kterd vedla k jedné z nejvyssich koncentraci dubovych suda
na sveété.

8.2 Jakostni Sumivé vino

I kdyzZ je oznaceni pivodu zndmé zejména pro vyrobu tichych vin, nékterd vinafstvi pfesto vyrdbéji jakostni Sumivd
vina tradi¢ni metodou jiz od poloviny 19. stoleti, a maji tedy know-how i zkuSenosti.

Pii vyrobé jakostnich Sumivych vin jsou dvéma klicovymi prvky svéZest a kyselost. Oblast oznaceni pivodu se podle
Winklerovy stupnice nachdzi v oblasti nizsich teplot. Tato skute¢nost pfispivé ke kratkému vegeta¢nimu cyklu, ktery
vede ke spravné fenolové zralosti, aniz by bylo dosazeno vysokého obsahu alkoholu: a to jsou prvky, které poskytuji
idedlni vychozi bod pro produkci téchto vin.

9. Dalsi zdkladni podminky (baleni, oznacovini a dalsi poZadavky)
Pravni rdmec:
Vnitrostatni pravni pfedpisy
Typ dalsich podminek:
Stdceni ve vymezené zemépisné oblasti
Popis podminek:

Vina, na kterd se vztahuje kvalifikované oznaceni piivodu ,Rioja“, smi byt lahvovdna pouze v registrovanych
vinafstvich, kterd jsou zapsdna u regula¢ni rady. V opacném piipadé se vinu nepovoli oznaceni pouZivat.

Tento pozadavek byl stanoven v reakci na skutecnost, zZe jakost vina, které je nakonec nabizeno spotiebiteli, je pii
piepravé a lahvovani vina mimo oblast produkce ohroZena vice nez v piipadé, kdy jsou tyto operace provadény
v rdmci dané oblasti. SlouZi k ochrané dobré povésti vina Rioja posilenim kontroly jeho zvlastnich vlastnosti a kvality.
Chrén{ kvalifikované oznaceni ptivodu, z néhoZ maji prospéch vichni dotéeni vyrobci. Rozhodnuti bylo potvrzeno
rozsudkem Soudniho dvora Evropské unie dne 16. kvétna 2000.

Pravni rdmec:
Vnitrostatni pravni pfedpisy
Typ dalsich podminek:

Dals{ ustanoven tykajici se oznacovani
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Popis podminek:

Vyraz ,RIOJA“ musi byt uveden zfetelné a bezprostfedné pod nim musi byt uvedeny tyto tdaje: vyraz ,Denominacién
de Origen Calificada®; razitko regula¢ni rady; obchodni znacka a ndzev nebo obchodni nazev registrovaného vinafstvi
nebo obchodni jméno.

Vyrazy ,sud“ a ,dfevo” nesméji byt zminovany v ramci uvadéni na trh, reklamy a oznacovani vin pred dokoncenim
procesu zrani.

Je povoleno pouzivat ndzev oblasti nebo obce, pokud odsud pochazeji hrozny a pokud zde probihd vyroba, zran{ (je-li
relevantni) a lahvovani vina. AvSak nejvyse 15 % hroznii pouzitych k vyrobé vina mize pochdzet z registrovanych
vinic nachdzejicich se v obcich sousedicich s oblasti nebo obci, kde je provozovatel usazen, a musi byt prokdzano, ze
bude zajisténa vyhradni dostupnost vyse uvedenych 15 % hroznt po dobu nejméné deseti po sobé jdoucich let.

V piipadé jakostnich $umivych vin musi byt vyraz ,Método Tradicional“ (tradi¢ni metoda) uveden bezprostiedné pod
textem vztahujicim se k obsahu cukru a musi byt pouzita velikost pisma, kterd nepresahne velikost pouZitou pro
ndzev ,Rioja“.

Na etiketé uvadgjici povinné informace nesmi byt velikost pisma vyrazu ,Método Tradicional” (tradi¢ni metoda) mensi
nez 0,3 cm.

Vyraz ,vifiedo singular” (z jediné vinice) musi byt uveden bezprostfedné pod ndzvem, ktery je zapsdn jako ochrannd
znamka, a velikost pisma, tloustka a barva nesméji byt vétsi nez pismo, které se pouziva pro nézev ,Rioja“.

Aniz by byly dotéeny vyse uvedené skutecnosti, je tieba dodrzovat minimalni pozadavky na oznalovini stanovené
v souladu s ¢l. 17 pism. h) bodem 4 zdkona 6/2015 ze dne 12. kvétna 2015 o chrdnénych oznacenich pivodu
a zemépisnych oznacenich, a to na Grovni presahujici tirovent autonomni oblasti.

Odkaz na specifikaci produktu

https:/[www.mapa.gob.es/es/alimentacion/temas/calidad-diferenciada/dop-igp/htm/dop_rioja.aspx
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