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II

(Sdéleni)

SDELENI ORGANU, INSTITUCI A JINYCH SUBJEKTU EVROPSKE UNIE

EVROPSKA KOMISE

Bez ndmitek k navrhovanému spojeni

(Véc M.11108 - MERIDIAM | AWSA I | AWSA II | A2 ROUTE | AESA)

(Text s vyznamem pro EHP)

(2023/C 272/01)

Dne 19. Cervence 2023 se Komise rozhodla nevznaset proti vyse uvedenému ozndmenému spojeni ndmitky a prohldsit jej
za slucitelné s vnitinim trhem. Zdkladem tohoto rozhodnuti je ustanoveni ¢l. 6 odst. 1 pism. b) nafizeni Rady (ES)
& 139/2004 (!). Uplné znéni rozhodnuti je k dispozici pouze v anglictiné a bude zvefejnéno poté, co z néj budou
odstranény piipadné skutecnosti, jez maji povahu obchodniho tajemstvi. Znéni tohoto rozhodnuti bude k dispozici:

— v oddilu tykajicim se spojeni podnikd na internetovych strankach Komise vénovanych hospodatské soutézi (https:/|
competition-cases.ec.europa.eu/search). Tato internetova stranka umoziiuje vyhleddvat jednotlivd rozhodnuti o spojeni
podnikd, a to podle spolecnosti, &isla pfipadu, data a indexu hospodéiského odvétvi,

— v elektronické podobé na internetovych strankdch EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=cs) pod
¢islem 32023M11108. Stranky EUR-Lex umoziiuji pFistup k pravu Evropské unie po internetu.

() UF.vést. L 24, 29.1.2004, s. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=cs
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IV
(Informace)
INFORMACE ORGANU, INSTITUCI A JINYCH SUBJEKTU EVROPSKE UNIE
Sménné kurzy viiéi euru ()
31. cervence 2023
(2023/C 272/02)

1 euro =

ména sménny kurz ména sménny kurz
UsD americky dolar 1,1023 CAD  kanadsky dolar 1,4566
JPY japonsky jen 156,73 HKD  hongkongsky dolar 8,5966
DKK dansk4 koruna 7,4529 NZD  novozélandsky dolar 1,7773
GBP britskd libra 0,85765 | SGD  singapursky dolar 1,4660
SEK $védskd koruna 11,5895 KRW  jihokorejsky won 1405,49
CHF $vycarsky frank 0,9619 ZAR  jihoafricky rand 19,5511
ISK islandskd koruna 144,30 CNY  (¢insky juan 7,8808
NOK norskd koruna 11,1805 IDR indonéska rupie 16 622,65
BGN bulharsky lev 1,9558 MYR  malajsijsky ringgit 4,9703
CZK ¢eska koruna 23,900 PHP filipinské peso 60,522
HUF madarsky forint 386,93 RUB  rusky rubl
PLN polsky zloty 4,4070 THB  thajsky baht 37,732
RON rumunsky lei 4,9349 BRL brazilsky real 5,2031
TRY tureckd lira 29,7126 MXN  mexické peso 18,4088
AUD australsky dolar 1,6436 INR indickd rupie 90,6690

(") Zdroj: referencni sménné kurzy jsou publikovany ECB.
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v

(Ozndmeni)

RIZENI TYKAJICI SE PROVADENI POLITIKY HOSPODARSKE SOUTEZE

EVROPSKA KOMISE

Predbézné oznidmeni o spojeni podniki

(V& M.11205 - INPEX CORPORATION | ENEL GREEN POWER | ENEL GREEN POWER
AUSTRALIA)

Véc, kterd miiZze byt posouzena zjednodusenym postupem

(Text s vyznamem pro EHP)

(2023/C 272/03)

1. Komise dne 24. Cervence 2023 obdrzela ozndmeni o navrhovaném spojeni podle ¢linku 4 nafizeni Rady (ES)
¢. 139/2004 ().

Toto ozndment se tyka téchto podnik:

— Enel Green Power S.p.A. (,EGP*, Itdlie), patficiho do skupiny Enel Group (Italie),

— INPEX Corporation (,INPEX", Japonsko),

— ENEL Green Power Australia Pty Ltd (,EGPA®, Austrélie), patiicitho do skupiny Enel Group,

— ENEL Green Power Australia Trust (,Master Trust“, Austrdlie), patficiho do skupiny Enel Group.

Podniky EGP a INPEX ziskaji ve smyslu ¢l. 3 odst. 1 pism. b) a ¢l. 3 odst. 4 nafizen{ o spojovani spolecnou kontrolu nad
podniky EGPA a Master Trust.

Spojeni se uskute¢iiuje ndkupem podila.

2. Predmétem podnikdni pfislusnych podnik je:

— Podnik EGP je odnozi skupiny Enel Group pro energie z obnovitelnych zdrojt se sidlem v Rimé. EGP piisobi po celém
svété (pfimo nebo prostrednictvim svych dcefinych spolecnosti) v oblasti vyroby a prodeje energie z obnovitelnych
zdrojt,

— Podnik INPEX je priizkumnd a téZebni spolecnost se sidlem v Tokiu, Japonsko. Zabyva se vyzkumem, prizkumem,
vyvojem, vyrobou a prodejem ropy, zemniho plynu, jinych nerostnych zdroji a dal$imi souvisejicimi ¢innostmi a déle
investicemi a ptijckami spole¢nostem, které se zabyvaji témito ¢innostmi,

— Podniky EGPA a Master Trust se zabyvaji investicemi do projektd v oblasti energie z obnovitelnych zdrojii, poskytuji
komplexni platformu pro vyvoj a provoz projekti v oblasti obnovitelné zdroje energie a jsou ¢inné v maloobchodu
s energif a obchodovani s nimi. EGPA a Master Trust ptsobi pouze v Australii.

3. Komise po pfedbézném posouzeni zjistila, Ze by oznamovand transakce mohla spadat do pusobnosti nafizeni
o spojovani. Kone¢né rozhodnuti v tomto ohledu v3ak zGstava vyhrazeno.

() Ut vést. L 24, 29.1.2004, 5. 1 (,nafizeni o spojovani).
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V souladu se sdélenim Komise o zjednoduSeném postupu ohledné nékterych spojovani podle nafizeni Rady (ES)
¢.139/2004 (%) je tieba uvést, Ze tato véc miiZe byt posouzena podle postupu stanoveného sdélenim.

4. Komise vyzyva ziCastnéné tieti strany, aby ji k navrhované transakei ptedlozily své pfipadné piipominky.

Pfipominky musi byt Komisi doru¢eny nejpozdéji do deseti dnti po zvefejnéni tohoto ozndmeni. Je tieba vzdy uvést toto
¢islo jednaci:

M.11205 — INPEX CORPORATION | ENEL GREEN POWER | ENEL GREEN POWER AUSTRALIA
Pfipominky lze Komisi zaslat e-mailem nebo postou. PouZijte tyto kontaktni informace:

E-mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu

Postovni adresa:

Commission européenne/Europese Commissie

Direction générale de la concurrence

Greffe des concentrations

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

() UF. vést. C 366, 14.12.2013,s. 5.


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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Predbézné oznidmeni o spojeni podnikit
(Véc M.11215 - PAI PARTNERS | HG | AZETS)
Vé&c, kterd miize byt posouzena zjednodusenym postupem
(Text s vyznamem pro EHP)

(2023/C 272/04)

1. Komise dne 24. cervence 2023 obdrzela ozndmeni o navrhovaném spojeni podle ¢linku 4 nafizeni Rady (ES)
¢. 139/2004 ().

Toto oznamen se tyka téchto podniki:

— PAI Partners S.a.rl. (Francie), pIné vlastnéné dcefiné spole¢nosti podniku PAI Partners SAS (Francie), spole¢né ,PAI
Partners®,

— HgCapital LLP (,Hg“, Spojené kralovstvi),

— Azets Topco Limited (,Azets, Jersey), v soucasnosti kontrolovaného podnikem Hg.

Podniky PAI Partners a Hg ziskaji ve smyslu ¢l. 3 odst. 1 pism. b) a odst. 4 nafizeni o spojovani spolecnou kontrolu nad
podnikem Azets.

Spojeni se uskute¢tiuje ndkupem podild.

2. Pfedmétem podnikani p¥islusnych podnik je:

— PAI Partners je spolecnost soukromého kapitdlu. Fondy spravované podnikem PAI Partners se Fd{ politikou ziskavani
vétsinovych podilt ve spole¢nostech pisobicich celosvétové v odvétvich obchodnich sluzeb, potravindfstvi
a spotiebitelského zbozi, vSeobecného primyslu a zdravotnictvi,

— Podnik Hg investuje do podnikéni v oblasti softwaru a sluzeb se zaméfenim na Evropu a Spojené stéty,

— Podnik Azets je poskytovatelem sluzeb v oblasti Gcetnictvi, dani, auditu, poradenstvi, podpory lidskych zdroji
a podpory mzdového Géetnictvi, zejména pro malé a stfedni podniky, a piisobi v celém EHP.

3. Komise po pfedbézném posouzeni zjistila, Ze by oznamovand transakce mohla spadat do pusobnosti nafizeni
o spojovani. Kone¢né rozhodnuti v tomto ohledu viak zistava vyhrazeno.

V souladu se sdélenim Komise o zjednoduseném postupu ohledné nékterych spojovani podle nafizeni Rady (ES)
¢. 139/2004 (%) je tieba uvést, Ze tato véc miiZe byt posouzena podle postupu stanoveného sdélenim.

4. Komise vyzyva zicastnéné tieti strany, aby ji k navrhované transakci ptedlozily své pfipadné pfipominky.

Pfipominky musi byt Komisi doru¢eny nejpozdéji do deseti dnti po zvefejnéni tohoto ozndmeni. Je tieba vidy uvést toto
¢islo jednaci:

M.11215 — PAI PARTNERS | HG | AZETS
Pfipominky lze Komisi zaslat e-mailem nebo postou. PouzZijte tyto kontaktni informace:

E-mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.curopa.cu

" Uf vést. L 24, 29.1.2004, s. 1 (,naiizeni o spojovani*).
() Uf. vést. C 366, 14.12.2013,s. 5.


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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Postovni adresa:

Commission européenne/Europese Commissie
Direction générale de la concurrence

Greffe des concentrations

1049 Bruxelles/Brussel

BELGIQUE/BELGIE
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Predbézné oznidmeni o spojeni podnikit

(Véc M.11168 - WARBURG PINCUS | ADVENT INTERNATIONAL | BAXTER PHARMACEUTICAL
SOLUTIONS AND BAXTER ONCOLOGY)

Vé&c, kterd miize byt posouzena zjednodusenym postupem

(Text s vyznamem pro EHP)

(2023/C 272/05)

1.  Komise dne 25. ¢ervence 2023 obdrzela ozndmeni o navrhovaném spojeni podle ¢lanku 4 nafizeni Rady (ES)
¢ 139/2004 ().

Toto ozndmeni se tyka téchto podnikd:
— Warburg Pincus LLC a pfidruzenych fondi (,Warburg Pincus®, USA),
— Advent International Corporation a pfidruzenych fonda (,Advent*, USA),

— Baxter Pharmaceutical Solutions LLC (USA) a Baxter Oncology GmbH (Némecko) (,BPS).

Podniky Warburg Pincus a Advent ziskdvaji ve smyslu ¢l. 3 odst. 1 pism. b) nafizeni o spojovéni spolecnou kontrolu nad
celym podnikem BPS.

Spojeni se uskute¢iiuje ndkupem podild.

2. Pfedmétem podnikdni p¥islusnych podnik je:

— Podnik Warburg Pincus je globdlni spole¢nost soukromého kapitélu. Jeji portfoliové spolecnosti pusobi v rtiznych
odvétvich zahrnujicich energetiku, finanéni sluzby, zdravotnictvi, sluzby a technologie pro spotfebitele, pramysl
a podniky, média a telekomunikace,

— Podnik Advent je investorem soukromého kapitdlu, ktery se zaméfuje na nabyvani kapitdlovych podilt a spravu
investi¢nich fonddl v raznych odvétvich, véetné zdravotnictvi, primyslu, technologii, maloobchodu, spotiebitelského
sektoru a odvétvi volného ¢asu, zdravotni péce a podnikatelskych a finan¢nich sluZzeb,

— BPS je globalni farmaceutickd divize podniku Baxter International Inc. zabyvajici se ptipravou smluv a vyrobou.
Poskytuje sluzby piipravy smluv a organizace vyroby kone¢nych lékovych forem.

3. Komise po pfedbézném posouzeni zjistila, Ze by oznamovand transakce mohla spadat do pusobnosti nafizeni
o spojovéni. Kone¢né rozhodnuti v tomto ohledu v3ak ziistdva vyhrazeno.

V souladu se sdélenim Komise o zjednoduseném postupu ohledné nékterych spojovani podle nafizeni Rady (ES)
¢. 139/2004 (%) je tieba uvést, Ze tato véc miiZe byt posouzena podle postupu stanoveného sdélenim.

4. Komise vyzyva ziiCastnéné tieti strany, aby ji k navrhované transakci ptedlozily své pfipadné pfipominky.

P¥ipominky mus{ byt Komisi doruceny nejpozdéji do deseti dnti po zvefejnéni tohoto ozndmeni. Je tieba vidy uvést toto
¢islo jednaci:

M.11168 — WARBURG PINCUS | ADVENT INTERNATIONAL | BAXTER PHARMACEUTICAL SOLUTIONS AND BAXTER
ONCOLOGY

Pfipominky lze Komisi zaslat e-mailem nebo postou. PouzZijte tyto kontaktni informace:

E-mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.curopa.cu

" Uf vést. L 24, 29.1.2004, s. 1 (,naiizeni o spojovani*).
() Uf. vést. C 366, 14.12.2013,s. 5.


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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Postovni adresa:

Commission européenne/Europese Commissie
Direction générale de la concurrence

Greffe des concentrations

1049 Bruxelles/Brussel

BELGIQUE/BELGIE
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JINE AKTY

EVROPSKA KOMISE

Zvefejnéni zidosti o zménu specifikace produktu na drovni Unie, pokud jde o ndzev v odvétvi vina
podle ¢l. 97 odst. 4 nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1308/2013.

(2023/C 272/06)

Timto zvefejnénim se ptizndva pravo podat proti zddosti ndmitku podle ¢ldnku 98 nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) €. 1308/2013 (') do dvou mésicti ode dne tohoto zvefejnéni.

7ZADOST O ZMENU SPECIFIKACE PRODUKTU NA UROVNI UNIE
,MemHuk“
PDO-BG-A1472-AMO1
Datum podini Zidosti: 24. 3. 2021

1. Zadatel a opravnény zdjem
Regionalni vinafskd komora ,Pirin*

Vinaiskd komora ,Pirin“ je registrovana v souladu se zdkonem o viné a lihovinach a jejimi ¢leny jsou vyrobci, kteff
maji opravnény zdjem na zméné specifikace CHOP ,MenHuxk".

2. Polozka specifikace produktu, jiz se zména (zmény) tyka (tykaji)

O  Nazev produktu

O  Druh vyrobka z révy vinné
Souvislost
O  Omezeni pii uvddéni na trh

3. Popis a ditvody ke zméné

3.1. Rozsifeni zemépisné oblasti

Vymezend oblast pro vyrobu vina s CHOP ,Menuuk” v soucasné dobé zahrnuje pouze vesnici Drangovo v obci Petri¢
v Blagoevgradské oblasti. V oblasti se nachdzi pouze maly pocet vinic, které maji omezenou produkci a maly podil na
trhu. Soucasné vymezeni brdni tomu, aby se tato oblast mohla v potiebné mife prosadit na trhu a vyuzit pfidanou
hodnotu vin s CHOP ,Menuux“. Oblast je tfeba pfezkoumat, aby byla spravné vymezena s ohledem na skute¢nost, Ze
ptdni a klimatické vlastnosti jsou stejné v $ir$i oblasti, kde jsou k dispozici odriidy, které produkuji vina se
specifickymi organoleptickymi vlastnostmi. Za téchto podminek muze oblast ziskat zpét svou povést na trhu a ziskat
podil na trhu odpovidajici kvalité vin. Za G¢elem piipravy této Zadosti byla provedena rozsihléd studie oblasti, a to
i z historického hlediska. Byly prozkoumany ptdni vlastnosti, vypracovana klimatickd mapa a pfilozen dokument
s vyznacenim pozemki osdzenych uvedenymi odriidami, které jsou v oblasti rozsifeny. Rozsifen{ oblasti md vliv na
souvislost, aniz by ji znehodnotilo, protoZe nejsou dotéeny specifické pidni a klimatické vlastnosti oblasti ani vliv
lidského faktoru na produkci vina s CHOP ,Menuuk". V Blagoevgradské oblasti se pfiddvaji ndsledujici lokality:

() Uk vést. L 347,20.12.2013,s. 671.
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— v ramci obce Sandanski vesnice Lehovo, Novo HodZovo, Piperica, Petrovo, Janovo, Vranja, Katunci, Kalimanci,
Harsovo, Zlatolist, Zornica, Vinogradi, Hotovo, Lozenica, Levunovo, Novo Del¢evo, Damjanica, Spatovo, Sklave,
Lesnica, Polenica, Ploski, Debrene, DZigurovo, Laskarevo, Ladarevo, Ljubovka, Gorna Susica, Rozen, Kovacevo,
Ceresnica, Gorno Spancevo a Belevehcevo a mésto Sandanski,

— v rdmci obce Petri¢ vesnice Kulata, Cuuligovo, Dolno Spancevo, Marino Pole, Topolnica, Drangovo, Kapatovo,
Mitino, Marikostinovo, Kromidovo, Novo Konomladi, Generdl Todorov, Rupite, Star¢evo, Karnalovo, Mihnevo
a Belasica a mésto Petric,

— v ramci obce Strumjani vesnice Ilindenci, Drakata, Mikrevo a Kamenica,
— v ramci obce Kresna mésto Kresna a vesnice Dolna Gradesnica.

Tato zména se tykd bodu 3 ,Oblast produkce vina s CHOP Menunk“ specifikace produktu a bodu 6 ,Vymezend
zemépisna oblast jednotného dokumentu.

3.2. Zatazeni novych mostovych odriid

Uzemn rozloZeni vinic v navrhované sirsi oblasti Melnik proslo za poslednich 20 let vyraznymi zménami. Struktura
odrid se také zménila. Byl zaznamendn hluboky a trvaly zdjem o péstovani a vinifikaci mistnich odrtid révy vinné,
jakoz i odrad, které jsou v Bulharsku nové. Ukdzalo se, Ze tyto odrtidy jsou pro podminky v oblasti dokonale vhodné
a Ze o vina z nich vyrobend je na trhu stale vétsi zdjem. Tato zména umozni rozsifit nabidku vin v reakci na poptéavku
spotiebitelil. K zafazeni jsou navrZeny tyto odriidy:

— pro bild vina: Misket Sandanski, Keratsuda, Tamyanka, Muscat Ottonel, Chardonnay, Sauvignon Blanc, Viognier
a Pinot Gris,

— pro Cervend a rtiZova vina: Shiroka Melnishka Loza, Ranna Melnishka Loza (Melnik 55), Melnik 82, Melnik 1300,
Rubin, Ruen, Melnishki Rubin, Cabernet Sauvignon, Syrah, Mourvedre, Cabernet Franc, Pinot Noir a Grenache.

Tato zména se tykd bodu 5 ,Odridy révy vinné povolené pro vyrobu vina s CHOP Menuuk™ specifikace produktu
a bodu 7 ,Hlavni odrtda (odrtdy)” jednotného dokumentu.

3.3. PFiddni vyroby bilého vina

S ohledem na rozsifenou strukturu odrtid a poptavku na trhu byla v oblasti povolena vyroba bilych vin. Bild vina jsou
vyraznd a vysoce kvalitni, protoZe bilé odrdy jsou dobfe ptizptisobeny zdejsi oblasti. Bild vina dopliiuji specifi¢nost
oblasti a jejich odlisnost je ddna ptidnimi a klimatickymi vlastnostmi a lidskymi faktory. Tato zména se tykd boda 2
,Vyrobené vino, vlastnosti“ a 6 ,Souvislost se zemépisnou oblasti“ specifikace produktu a bodti 4 ,Popis vina (vin)“, 5
,Enologické postupy“ a 8 ,Popis souvislosti“ jednotného dokumentu.

3.4. Zména pouzivanych péstitelskych postupii

V dasledku nové zaloZenych vinic a restrukturalizace stavajicich vinic a s cilem zohlednit specifické klima a zlepsit
kvalitu vyrdbéného vina Ize pouZit tyto nové metody vedeni: Guyotlv fez a vedeni Gobelet. Vzhledem ke zméné
struktury vinic je povolend hustota vinic maximdlné 500 keft na deset art, tedy 5 000 ket na hektar. Tato zména se
tykd bodu 6 ,Souvislost se zemépisnou oblasti“ specifikace produktu a bodu 5 ,Enologické postupy* jednotného
dokumentu.

3.5. Maximdlni vytéZnost vina ze 100 kg hroznii (vino ziskané po vinifikaci 100 kg hroznii)

Vzhledem k tomu, Ze byla povolena vyroba bilych vin, byl pro né stanoven maximaélni vynos 60 I (pro vino ziskané po
vinifikaci 100 kg hroznti). Tato zména se tykd bodu 6 specifikace produktu a bodu 5 ,Enologické postupy*
jednotného dokumentu.
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JEDNOTNY DOKUMENT

1. Nézev produktu

MerHuK

2. Druh zemépisného oznaceni

CHOP — chrénéné oznaceni ptvodu

3. Druhy vyrobki z révy vinné

Kategorie 1. Vino

4. Popis vina (vin)

Bilé vino

Bild vina se vyrdbgji z odriid Misket Sandanski, Keratsuda, Tamyanka, Muscat Ottonel, Chardonnay, Sauvignon Blanc,
Viognier a Pinot Gris, a to bud jako jednoodriidova vina, nebo jako vina cuvée vyrdbénd z nékolika odrid. Jsou plnd,
maji jasnou sldmovou az zafivé zlatou barvu, bohatou paletu vini od téna bilych kvétin po jemné citrusy a ovocné
vuné kdoulového dzemu, tfesni a broskvi. Na maximdlni celkovy obsah alkoholu se vztahuji ustanoveni ¢dsti II
piilohy VII nafizeni (EU) ¢. 1308/2013.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 10,5

Minimdlni celkovd kyselost 4,0 g1, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr
Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na 13,3

litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech 200

na litr)

Cervené vino

Cervend vina se vyrabéji z odriid Shiroka Melnishka Loza, Ranna Melnishka Loza (Melnik 55), Melnik 82, Melnik
1300, Rubin, Ruen, Melnishki Rubin, Merlot, Cabernet Sauvignon, Syrah, Mourvedre, Cabernet Franc, Pinot Noir
a Grenache, a to bud jako jednoodriidova vina, nebo jako vina cuvée vyrabénd z nékolika odriid. Maji rubinovou az
tmavé Cervenou barvu, intenzivni vini a Sirokou $kélu chuti od lesniho ovoce az po exotické kofeni, jako je hebicek,
skofice a suché byliny. Jsou bohatd na tifsloviny a extrakt, plnd a maji zna¢ny potencidl pro dlouhodobé zrani. Na
maximalni celkovy obsah alkoholu se vztahuji ustanoveni ¢asti II pfilohy VII natizeni (EU) ¢. 1308/2013.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 11,5

Minimalni celkova kyselost 4,0 g1, vyjadieno v gramech kyseliny vinné na litr
Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na 15

litr)

Mafcirr)lélni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech 150

na litr
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RiiZové vino
Riizova vina se vyrabéji z odrtid Shiroka Melnishka Loza, Ranna Melnishka Loza (Melnik 55), Melnik 82, Melnik
1300, Rubin, Ruen, Melnishki Rubin, Merlot, Cabernet Sauvignon, Syrah, Mourvédre, Cabernet Franc, Pinot Noir
a Grenache, a to bud jako jednoodrtdové vina, nebo jako vina cuvée vyrabénd z nékolika odrtid. Maji bohatou paletu
barev od jemné svétlych az po malinové tény. Viné zralych jahod a $tavnatych malin se prolind s mineralnimi
citrusovymi tény, jemnou svéZesti, vyraznou chuti jahod a pfetrvavajici ovocnou chuti. Na maximalni celkovy obsah
alkoholu se vztahuji ustanoveni ¢ésti Il piflohy VII nafizeni (EU) ¢. 1308/2013.
Obecné analytické vlastnosti
Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)
Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 10,5
Minimélni celkové kyselost 4,0 g[l, vyjadieno v gramech kyseliny vinné na litr
Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na 13,3
litr)
Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech 200
na litr)
5. Enologické postupy

a.  Zvldstni enologické postupy

Vynos (vino ziskané po vinifikaci 100 kg hrozn)

Relevantni omezeni vztahujici se na vyrobu vin

Vino se vyrabf tradi¢ni metodou vyroby cerveného, bilého a rizového vina. Zrani v dubovych sudech je povoleno.
Maximalni vytéZnost vina ze 100 kg hrozna (vino ziskané po vinifikaci 100 kg hroznti)

— 65 1 pro Cervend vina (65 %),

— 60 1 pro bild vina (60 %),

— 601 pro rdzové vina (60 %).

Pozadavky na péstovani

Péstebni postup

Pozadavky na péstovani vinné révy jsou nasledujict:

— vedeni: Amrella, Moserovo vedeni, horizontalni kordon — etdzové vedeni, Guyotiiv fez nebo vedeni Gobelet,
— profezévani: kombinovany a nizky fez, pfi kterém se zachovava az 54 ocek na kef,

— vzdalenosti vysadby: 2,0 aZ 3,4 m mezi fadky a 1,0 az 1,5 m v fadcich, maximalné 500 keft révy na deset arti
nebo 5 000 keitd na hektar.

b.  Maximdlni vynosy

9 000 kg hroznti na hektar
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Vymezend zemé&pisnd oblast
Vymezend oblast pro vyrobu vina s CHOP ,Menuuk* se nachdzi na tizemi téchto lokalit:

— v ramci obce Sandanski ve vesnicich Lehovo, Novo HodZovo, Piperica, Petrovo, Janovo, Vranja, Katunci,
Kalimanci, Harsovo, Zlatolist, Zornica, Vinogradi, Hotovo, Lozenica, Levunovo, Novo Del¢evo, Damjanica,
Spatovo, Sklave, Lesnica, Polenica, Ploski, Debrene, DZigurovo, Laskarevo, Ladarevo, Ljubovka, Gorna Susica,
Rozen, Kovacevo, Ceresnica, Gorno Spanéevo a Belevehcevo a ve mésté Sandanski,

— v rémci obce Petri¢ ve vesnicich Kulata, Cu¢uligovo, Dolno Spancevo, Marino Pole, Topolnica, Drangovo,
Kapatovo, Mitino, Marikostinovo, Kromidovo, Novo Konomladi, Generdl Todorov, Rupite, Star¢evo, Karnalovo,
Mihnevo a Belasica a ve mésté Petric,

— v ramci obce Strumjani ve vesnicich Ilindenci, Drakata, Mikrevo a Kamenica,

— v obci Kresna, ve mésté Kresna a vesnici Dolna Gradesnica.

Odrida (odriidy) vinné révy
Viognier

Grenache

Cabernet Sauvignon

Cabernet Franc

Keratsuda

Melnik 82

Melnik Yubileen 1300
Melnishki Rubin

Merlot

Misket Sandanski — Muscat Sandanski
Mourvédre

Muscat Ottonel,

Pinot Gris

Pinot Noir

Ranna Melnishka Loza — Melnik 55
Rubin

Ruen

Syrah — Shiraz

Sauvignon Blanc

Tamyanka — Temenuga
Chardonnay

Ranna Melnishka Loza — Melnik

Popis souvislosti

Vinice ve vymezené oblasti se nachazeji v jihozdpadnim Bulharsku v Gdoli feky Struma, podél feky Melnik, v jizni
Casti Kresenské soutésky a na upati pohoti Osogovo-Belasica. Oblast mé pfechodné sttedomotské podnebi a teplo
Egejského mote, které se §iif adolim feky Strumy, je zde citit po cely rok. Zima je kratkd, mirnd a bez sn€hu, 1éto je
horké a podzim dlouhy a teply. Primérnd rocni teplota se pohybuje mezi 12,5 a 14 °C. Obdobf setrvalych teplot nad
5 °C v nizkych nadmotskych vyskdch trvd 280 az 290 dni, béhem kterych soucet teplot dosahuje 4 800 °C. Obdobi
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teplot nad 10 °C trva 225 az 230 dni, pfi¢emzZ soucet teplot je 4 300 az 4 400 °C. Ro¢ni dhrn srdzek se pohybuje mezi
470 a 670 mm. Primérnd denni teplota nejteplejstho mésice je 24,9 °C. Jsou zde tyto ptdni typy: stfedné tézké az
tézké pis¢itohlinité, rendzinové a pararendzinové, koluvizemni a aluvidlni lu¢ni a hnédé lesni pady.

Typické podnebi oblasti ovlivnéné Egejskym mofem odvddéné fekou Struma, blizkost pohofi Osogovo-Belasica,
piznivé pidni podminky a omezeni zpiisobena lidskymi zdsahy vedou ke vzniku vin typickych pro tuto oblast. Role
lidského faktoru se odrdzi ve vybéru odrtd, v péstitelskych postupech pouzivanych na vinicich, v omezeni vynost
hroznd a vina a v metodach vyroby vina.

Specifické klima a slozeni piidy v této oblasti ovliviiuji vina vyrdbénd v této oblasti a jejich organoleptické vlastnosti.
Diky ptudnim a klimatickym podminkdm se vyrdbénd vina vyznacuji vysokym obsahem extraktu, vynikajici
strukturou a vysokym obsahem aromatickych latek. Vina vdé¢i za svou charakteristickou strukturu a organoleptické
vlastnosti vhodnému vybéru odrid pfizptisobenych piddm typickym pro tuto oblast — hnédym lesnim ptddm
vzniklym na starych ¢tvrtohornich usazenindch, koluvidlnim piddm vzniklym na koluviich, rendzindm vzniklym na
vapenci, pararendzindm vzniklym na podloZnich vdpencovych materidlech a aluvidlnim piddm vzniklym na fi¢nich
naplaveninich. Pidy a podloZi v oblasti jsou velmi hluboké, maji stfedné tézké az tézké piscitohlinité mechanické
slozeni a dobrou schopnost zadrzovat vodu a odvadét ji. To umoznuje kofentim révy proniknout hluboko do ptdy
a zésobovat rostlinu potfebnymi Zivinami, coz md pfimy vliv na extraktivni charakter vin. Diky vysokym
prumérnym teplotdm v oblasti hrozny velmi dobfe dozrdvaji, coz zarucuje vysokou kvalitu pti zpracovani plodi.
Diky teplotdm pfesahujicim 10 °C ve vice nez 220 dnech v roce a pfiblizné 209 dntim bez mrazu v roce maji
i nejpozdéji dozravajici odridy teploty potiebné k dokonalému dozrini. Tyto charakteristiky urcuji typické
organoleptické vlastnosti vin vyrdbénych v této oblasti.

9.  Dalsi zvlastni pozadavky (baleni, oznacovdni, jiné pozadavky)
Pravni rdmec:
Vnitrostatni pravni piedpisy
Typ dalsich podminek:
Odchylka tykajici se produkce ve vymezené zemépisné oblasti
Popis podminek:

Vinifikace a zpracovani probihd ve vymezené oblasti a v oblasti v bezprostfedni blizkosti dané vymezené oblasti. Pro
Ucely vymezen{ oblasti vyroby vina s CHOP ,Menuux" se oblasti v bezprostfedni blizkosti rozumi tizemi spravniho
obvodu Blagoevgradské oblasti.

Odkaz na specifikaci produktu

https://eavw.com/updocs[2323031679562021_PDO_Melnik_Specification-NEW.pdf
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Zvefejnéni zidosti o zapis ndzvu podle ¢l. 50 odst. 2 pism. a) nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) & 1151/2012 o rezimech jakosti zemédélskych produktii a potravin

(2023/C 272/07)

Timto zvefejnénim se ptiznava pravo podat proti Zadosti ndmitku podle ¢lanku 51 natizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) €. 11512012 (*) do tfi mésicti ode dne tohoto zvefejnéni.

]EDNOTNY DOKUMENT
Vit firsksaltad Ostgotagurka“
EU ¢& PGI-SE-02824 - 14.12.2021
CHOP () CHZO (X)

1. Nazev (ndzvy) [CHOP ¢ CHZO]
,Vit farsksaltad Ostgdtagurka*

2. Clensky stit nebo treti zemé

Svédsko

3. Popis zemédélského produktu nebo potraviny

3.1. Druh produktu

Tfida 1.6. Ovoce, zelenina a obiloviny v nezménéném stavu nebo zpracované

3.2. Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1

,Vit firsksaltad Ostgdtagurka“ jsou bilé okurky péstované ve skleniku, nalozené ve slaném kotenéném nélevu.
K vyrobé se pouzivé: stil (NaCl), kofeni, kopr, konzervanty (benzoan sodny, sorban draselny) a kyselina citronovd.
S vyjimkou kopru, jenz se pfidat musi vZdy, se sloZeni kofeni mtiZe lisit. Pomér soli a vody pro ndlev tradi¢né urcuji
vyrobci.

,Vit farsksaltad Ostgotagurka“ je cerstvy produkt podléhajici rychlé zkdze. ,Vit farsksaltad Ostgotagurka“ se prodévaji
veelku nebo nakrdjené na platky.

,Vit farsksaltad Ostgdtagurka“ mé tyto vlastnosti:
Fyzikalni vlastnosti:

,Vit farsksaltad Ostgotagurka“ veelku:

délka: 120-150 mm

pramér: 30-50 mm

hmotnost: 50-90 gramt

Pltky , Vit farsksaltad Ostgotagurka“:

pramér: 30-50 mm

tloustka: 5-7 mm

povrch: hrbolaty

Nésledujici tidaje se vztahuji jak na cely, tak na krdjeny produkt Vit firsksaltad Ostgotagurka“:
Chemické vlastnosti:

Obsah soli: 10-15 %

() Uf.vést. L 343,14.12.2012, s. 1.
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Organoleptické vlastnosti:
Barva:
Slupka: svétld, Zlutobild se zelenymi odstiny (NSC S0520-G60Y az S0520-G50Y).

Vnitin{ ¢dst: jednotnd barva ve stejné barevné skale jako vngjsi strana , Vit firsksaltad Ostgotagurka®. DuZina okurky je
limetkové zlutd, zatimco jddro méd o néco tmavs{ zeleny odstin nez slupka.

Pichut: vyraznd slanost, kterd je zmirnéna sladkosti, jiz se bilé okurky vyznacuji. Chuf mé také plny nddech
pfipominajici kopr a kmin.

Dochut: sland s nddechem kopru a Cerstvého zeleného hrasku.
Ving: Sirokd paleta vini s tény ptidy/podzemniho sklepa a tény vyhonk hrachu a nekofenéného destiltu.
Konzistence: pevnd a kfupavd, s mirné mékéim jadrem.

Pocit v Gstech: pi{jemnd struktura a pevnost pii skusu. Vyraznd slanost a kfupavost, kterd si zachovavé cerstvost
charakteristickou pro ¢erstvé sklizené bilé okurky péstované ve skleniku.

3.3. Krmivo (pouze u produktii Zivocisného piivodu) a suroviny (pouze u zpracovanych produktii)
Surovina: sklenikové bilé okurky odrtidy Lilla Delikatessen. Bild okurka péstovand ve skleniku je 120-150 mm dlouhd
a md pramér 30-50 mm. Cerstvé sklizend okurka je bélavd, se svétle zelenym leskem. Slupka md jemné hrbolky a je

pomérné tvrdd. Duzina bilé okurky péstované ve skleniku je limetkové zlutd; relativné malé jadro md nazelenalou
barvu.

3.4. Specifické kroky p¥i produkci, které se museji uskutecnit ve vymezené zemépisné oblasti

Cely proces produkce — od péstovani bilych okurek az po nakldddni bilych okurek vypéstovanych ve skleniku do
slaného nélevu — musi probihat v zemépisné oblasti uvedené v bodé¢ 4.

3.5. Zylastni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd. produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

3.6. Zylastni pravidla pro oznacovdni produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

4. Stru¢né vymezeni zemé&pisné oblasti

Oblasti produkce , Vit firsksaltad Ostgétagurka“ je provincie Ostergdtland.

5. Souvislost se zemépisnou oblasti

Souvislost mezi charakteristikou , Vit firsksaltad Ostgotagurka“ a zemépisnou oblasti je zalozena na lidskych faktorech
spojenych se zemépisnou oblasti.

Specifi¢nost produktu:
,Vit farsksaltad Ostgdtagurka“ mé stejné teplou Zlutobilou vngjsi stranu, limetkové Zlutou duZinu a nazelenalé jédro

jako nové sklizené bilé okurky péstované ve skleniku. Chut a viiné se vyznacuji Cerstvosti typickou pro Cerstvé
sklizené bilé okurky.
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Diky pomérné tvrdé slupce a malému jadru je ,Vit farsksaltad Ostgotagurka“ mnohem kiupavéjsi nez Cerstvé nasolené
okurky vyrobené ze zelenych okurek. Diky pevné a kfupavé konzistenci je ,Vit farsksaltad Ostgotagurka® pfi skusu
pfijemné pevnd.

Piirozend sladkost bilych okurek je ve Vit firsksaltad Ostgotagurka® vyvdZena vyraznou slanosti. Aroma je
komplexni, s tény pudy, Cerstvych vyhonkd hrachu a destilovaného alkoholu.

,Vit farsksaltad Ostgotagurka“ se lisi od ostatnich druht solenych okurek, které jsou bézné v prodeji, protoze
kofenény nalev pouzivany k nakldddni neobsahuje pfidany cukr ani ocet. , Vit firsksaltad Ostgotagurka“ se také lisf od
Lattiksgurka“, kyselych naklidanych okurek, které jsou ve Svédsku mnohem roziffenéjsi a maji vyraznou
sladkokyselou chut octa, cukru a hof¢ice.

Lidské faktory spojené s danou zemépisnou oblasti:

,Vit firsksaltad Ostgdtagurka“ je velmi typickou specialitou provincie Ostergdtland. V provincii Ostergétland jsou
naklddané okurky tradi¢né bilé a pripravuji se ve slaném ndlevu, zatimco ve zbytku Svédska dévaji lidé pfednost
zelenym okurkdm naklddanym v nélevu z octa, cukru a soli.

Prdci péstitels ,Vit firsksaltad Ostgotagurka“ vyzdvihla akademie Hagdahl, kterd jim udélila ocenéni za jejich usili
o zachovani této kulindfské tradice z provincie Ostergotland.

Ptivod regiondlni obliby , Vit firsksaltad Ostgétagurka“ v provincii Ostergétland neni zndm, ale na konci 19. stoleti se
zjistilo, Ze bilé okurky maji vlastnosti (tvrdsi slupku a mensi jadro), diky nimZ maji Cerstvé nasolené okurky pfi
spravném zachdzeni béhem naklddan{ lep$i kfupavost nez zelené okurky.

Bilou okurkou tradi¢né péstovanou pro vyrobu ,Vit firsksaltad Ostgotagurka“ je odriida Lilla Delikatessen. Okurky
Lilla Delikatessen se péstuji ve sklenicich v provincii Ostergdtland a sklizeji se od bfezna do fijna. ,Vit farsksaltad
Ostgotagurka“ je tedy sezénnim produktem vyrdbénym pouze od bfezna do Fjna.

Péstovani odrudy Lilla Delikatessen vyzaduje zvlastni asilf péstiteld. Na rozdil naptiklad od zelenych okurek nent Lilla
Delikatessen samosprasnd. Aby okurky mohly plodit, potfebuji pfi opylovini pomoc péstitele, coZ znamend, Ze
rostliny okurky je tfeba zastipovat a pfipravit jejich vertikdlni vedeni tak, aby péstitel mohl kvéty opylovat.

Péstitelé pfipravuji semena pro produkci Lilla Delikatessen v ndsledujicim roce pfimo na farmé, a to tak, Ze vyberou
potiebny pocet rostlin okurek, z nichZ vyrostou sazenice. Vybér je zaloZen na schopnosti rostliny poskytovat dobrou
trodu bilych okurek s kvalitativnimi vlastnostmi (barva okurek, duziny a jadra, jakoz i tvrdost slupky a velikost jadra)
pozadovanymi pro vyrobu produktu , Vit firsksaltad Ostgdtagurka“.

Pro vlastnosti produktu Vit firsksaltad Ostgdtagurka“ je zdsadni, aby se vyrobctim podafilo béhem naklddani
zachovat barvu, kiupavost a Cerstvost typickou pro Cerstvé sklizené bilé okurky péstované ve skleniku.

Pro vyrobu produktu ,Vit frsksaltad Ostgotagurka“ musi byt bilé okurky cerstvé sklizené. Bilé okurky se proto sklizi
denné. Aby bild okurka spliiovala pozadavky na jakost produktu ,Vit firsksaltad Ostgotagurka“, musi mit Cerstvé
sklizend okurka délku 12 a7 15 cm a primér 3 az 5 cm.
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Cerstvé sklizené bilé okurky se omyji ve vode, ocisti karticem a propichnou, aby slany nélev lépe pronikl do celé
okurky. Poté se bilé okurky tfidi a kontroluje se jejich kvalita, nacez se, pti vyrobé celé Vit farsksaltad Ostgotagurka®,
nalozi celé do slaného nélevu, kopru a kofeni.

Pii vyrobé krajené okurky ,Vit farsksaltad Ostgdtagurka“ se omytd bild okurka nakrdji na plétky siroké pfiblizné 6
milimetrt pomoci noZti, které zanechaji ryhovany fezny povrch, a poté se platky vlozi do slaného nélevu, kopru
a kofeni.

P¥i vyrobé produktu ,Vit firsksaltad Ostgdtagurka“ musi vyrobci Cerstvé sklizené bilé okurky nalozit do slaného
nélevu béhem jednoho az dvou dnt, aby se zachovala jejich charakteristickd barva a kiupavost. Pfi del$im skladovéani
bild okurka zmékne a zezloutne.

Kazdy vyrobce produktu ,Vit firsksaltad Ostgétagurka® pouzivé pii pifpravé ndlevu vlastni recepturu. Solny nélev
musi tradi¢né obsahovat tolik soli, aby v ném mohlo plavat slepi¢i vejce. Cést vejce nad vodni hladinou viak nesméla
byt nikdy vétsi nez mince 25 6re. Slany nalev vzdy obsahuje kopr, ale pfesné slozeni kofeni je volitelné a vychazi ze
starych recepttl, které se Casto preddvaji z generace na generaci.

Odkaz na zvefejnéni specifikace

https:/[www.livsmedelsverket.se/globalassets/foretag-regler-kontroll/livsmedelsinformation-markning-halsopastaenden/
skyddade-beteckningar/produktbeskrivning_vit_farsksaltad-ostgotagurka_23-02-08.pdf
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