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II

(Sdéleni)

SDELENI ORGANU, INSTITUCI A JINYCH SUBJEKTU EVROPSKE UNIE

EVROPSKA KOMISE

Bez ndmitek k navrhovanému spojeni

(Vé&c M.11070 - CHEMOURS | BWT FUMATECH MOBILITY | JV)

(Text s vyznamem pro EHP)

(2023/C 182/01)

Dne 8. kvétna 2023 se Komise rozhodla nevzndset proti vyse uvedenému ozndmenému spojeni ndmitky a prohldsit jej za
slu¢itelné s vnitinim trhem. Zdkladem tohoto rozhodnuti je ustanoveni ¢l. 6 odst. 1 pism. b) nafizeni Rady (ES)
& 139/2004 (!). Uplné znéni rozhodnuti je k dispozici pouze v anglicting a bude zvefejnéno poté, co z néj budou
odstranény piipadné skutecnosti, jez maji povahu obchodniho tajemstvi. Znéni tohoto rozhodnuti bude k dispozici:

— v oddilu tykajicim se spojeni podniki na internetovych strankich Komise vénovanych hospodaiské soutézi (http://ec.
europa.cu/competition/mergers/cases|). Tato internetovd stranka umoziuje vyhleddvat jednotlivd rozhodnuti o spojeni
podnikd, a to podle spolecnosti, &isla pfipadu, data a indexu hospodéiského odvétvi,

— v elektronické podobé na internetovych strankdch EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=cs) pod
¢islem 32023M11070. Stranky EUR-Lex umoziiuji pFistup k pravu Evropské unie po internetu.

() UF.vést. L 24, 29.1.2004, s. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=cs
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(Informace)
INFORMACE ORGANU, INSTITUCI A JINYCH SUBJEKTU EVROPSKE UNIE
EVROPSKA KOMISE
Sménné kurzy viiéi euru ()
23. kvétna 2023
(2023/C 182/02)

1 euro =

ména sménny kurz ména sménny kurz
usD americky dolar 1,0779 CAD  kanadsky dolar 1,4571
JPY japonsky jen 149,20 HKD  hongkongsky dolar 8,4480
DKK dédnskd koruna 7,4475 NZD  novozélandsky dolar 1,7246
GBP britskd libra 0,86993 | SGD  singapursky dolar 1,4527
SEK §védska koruna 11,4494 KRW  jihokorejsky won 142275
CHF $vycarsky frank 0,9718 ZAR  jihoafricky rand 20,7920
ISK islandskd koruna 151,30 CNY  (¢insky juan 7,6039
NOK norska koruna 11,7920 IDR indonéska rupie 16 043,23
BGN bulharsky lev 1,9558 MYR  malajsijsky ringgit 4,9260
CZK Ceskd koruna 23,681 PHP  filipinské peso 60,052
HUF madarsky forint 376,45 RUB  rusky rubl
PLN polsky zloty 4,5018 THB  thajsky baht 37,435
RON rumunsky lei 4,9720 BRL brazilsky real 5,3649
TRY tureckd lira 21,3993 MXN  mexické peso 19,3225
AUD australsky dolar 1,6282 INR indickd rupie 89,2675

(") Zdroj: referencni sménné kurzy jsou publikovany ECB.
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1.

v

(Ozndmeni)

RIZENI TYKAJICI SE PROVADENI POLITIKY HOSPODARSKE SOUTEZE

EVROPSKA KOMISE

Predbézné oznidmeni o spojeni podniki
(V&c M.11127 - TA | ANACAP | MANAGERS 2 | MRH TROWE)

Vé&c, kterd miize byt posouzena zjednodusenym postupem

(Text s vyznamem pro EHP)

(2023/C 182/03)

Komise dne 15. kvétna 2023 obdrzela ozndmeni o navrhovaném spojeni podle ¢lainku 4 nafizeni Rady (ES)

¢ 139/2004.

Toto ozndmeni se tyka téchto podniki:

TA Associates Management LP (,TA“, USA),
AnaCap Financial Partners Limited (,AnaCap®, Spojené krélovstvi),

Pfislusnych finan¢nich holdingovych spole¢nosti, které vlastni Lars Mesterheide, Michael Hirz, Ralph Rockel,
Maximilian Claus Trowe a zakladatel spole¢nosti neddvno koupené spole¢nosti MRH Trowe Germany GmbH, Matthias
Edelmann (,Managers 2“, Némecko),

MRH Trowe Germany GmbH (,MRH Trowe“, Némecko).

Podniky TA, AnaCap a Managers 2 ziskaji ve smyslu ¢l. 3 odst. 1 pism. b) a odst. 4 nafizeni o spojovéni spole¢nou kontrolu
nad podnikem MRH Trowe.

Spojeni se uskute¢iiuje ndkupem podild.

2.

3.

Pfedmétem podnikani p¥islusnych podnikd je:

TA je spole¢nost soukromého kapitdlu zaméfujici se na odvétvi v oblasti technologif, zdravotni péce, financnich sluzeb,
spotfebitelskych a podnikatelskych sluzeb v Severni Americe, Evropé a Asii,

AnaCap je investor soukromého kapitdlu na stfednich trzich zaméfeny na investice do softwaru, technologii a sluzeb
v ramci evropského finanéniho ekosystému,

podnik Managers 2 nevykondvd Zddnou hospoddfskou ¢innost kromé drzeni akcif pro tclely finanéni investice
a nekontroluje zddné jiné podniky,

Cinnost podniku MRH Trowe je ptevdzné spojena s pojistovacim makléfstvim, poradenstvim o rizicich a hodnocenim

rizik pro soukromé a podnikatelské klienty. Podnik také v malé mife plsobi v oblasti feSeni v oblasti diichodii
a zaméstnaneckych pozitkd, véetné zprostiedkovatelskych a konzulta¢nich sluzeb, jakozZ i spravy penzijnich pland.

Komise po piedbézném posouzeni zjistila, Ze by oznamovand transakce mohla spadat do plsobnosti nafizeni

o spojovéni. Kone¢né rozhodnuti v tomto ohledu vsak ziistdvd vyhrazeno.
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V souladu se sdélenim Komise o zjednoduSeném postupu ohledné nékterych spojovani podle nafizeni Rady (ES)
¢. 139/2004 (') je tieba uvést, Ze tato véc miiZe byt posouzena podle postupu stanoveného sdélenim.

4. Komise vyzyva ziCastnéné tieti strany, aby ji k navrhované transakei ptedlozily své pfipadné piipominky.

Pfipominky musi byt Komisi doru¢eny nejpozdéji do deseti dnti po zvefejnéni tohoto ozndmeni. Je tieba vzdy uvést toto
¢islo jednaci:

M.11127 - TA | ANACAP | MANAGERS 2 | MRH TROWE

Pfipominky lze Komisi zaslat e-mailem nebo postou. PouZijte tyto kontaktni informace:
E-mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu

Postovni adresa:

Commission européenne/Europese Commissie
Direction générale de la concurrence

Greffe des concentrations

1049 Bruxelles/Brussel

BELGIQUE/BELGIE

() UF. vést. C 366, 14.12.2013,s. 5.


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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JINE AKTY

EVROPSKA KOMISE

Zvefejnéni ozndmeni o schvéleni standardni zmény specifikace vyrobku tykajici se ndzvu v odvétvi

vina, jak je uvedeno v ¢l. 17 odst. 2 a 3 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33

(2023/C 182/04)

Toto oznament se zvefejiiuje v souladu s €l. 17 odst. 5 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33 (').

OZNAMENI O SCHVALENI STANDARDNI ZMENY
,,Coteaux de Narbonne*
PGI-FR-A1202-AMO01
Datum ozndmeni: 24. (nora 2023
POPIS A DUVODY SCHVALENE ZMENY

1.  Oblast v bezprostfedni blizkosti

Kapitola I specifikace chranéného zemépisného oznaceni ,Coteaux de Narbonne“ se opravuje v bodé ,4.2 — Oblast
v bezprostiedni blizkosti“. Obec ,Cuxac d’Aude” se ze seznamu vypousti, nebot spadd do zemépisné oblasti.

Tato formalni oprava se provedla v jednotném dokumentu v bodé ,Dalsi podminky — Oblast v bezprostfedni
blizkosti*.

2.  Odradové skladba

Kapitola I specifikace chrénéného zemépisného oznaceni ,Coteaux de Narbonne“ se opravuje v bodé ,,5 — Odridovd
skladba“.

Seznam odrid vybranych pro produkci vina chranéného zemépisného oznaeni ,Coteaux de Narbonne“ se doplituje
o tyto odriidy:

— doplauje se tfindct odriid révy takzvané ,odolnych vii¢i chorobam*:

Artaban N, Cabernet blanc B, Cabernet cortis N, Floréal B, Monarch N, Muscaris B, Prior N, Saphira B, Soreli B,
Souvignier gris Rs, Sauvignac B, Vidoc N, Voltis B,

— dopliuje se dvandct odriid pfizpiisobenych zméné klimatu:

Agiorgitiko N, Assyrtyko B, Calabrese N, Carricante B, Fiano B, Montepulciano N, Moschofilero Rs, Primitivo N,
Roditis Rs, Touriga nacional N, Verdejo B, Xinomavro N.

Jedna se o odridy odolné vii¢i suchu a houbovym chorobdm. Umoziuji pouziti mensitho mnoZstvi rostlinolékatskych
produktd, a pfitom odpovidaji odriddm pouZzivanym pro vyrobu CHZO, jak z hlediska fyziologickych, tak
enologickych vlastnosti. Neméni vlastnosti vin CHZO.

— Ze seznamu se vypousti osm odriid, které se pii produkci vin s CHZO nepouzivaji:

Altesse B, Chasselas B, Chasselas Rs, Danlas B, Gamay de Chaudenay N, Ganson N, Mondeuse N, Ribol N.

K témto zméndm dochdzi v jednotném dokumentu v bodé ,Mostové odrady*.

() Uf.vést.L9,11.1.2019,s. 2.
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5.1.

5.2.

Kontrolni orgin

Kapitola III specifikace chranéného zemépisného oznaceni ,Coteaux de Narbonne* se méni tak, aby se zjednodusil bod
,Kontrolni organ“ a upfesnilo se, Ze kontroly dodrzovani specifikace probihaji na zdkladé schvileného planu kontrol
a provadi je tfeti strana poskytujici zaruky zptisobilosti, nestrannosti a nezavislosti, kterou povéfil institut INAO.

Toto zjednoduseni nemd vliv na jednotny dokument.

JEDNOTNY DOKUMENT

Nazev (nazvy)

,Coteaux de Narbonne*

Typ zemépisného oznaceni

CHZO - chrdnéné zemépisné oznaceni

Druhy vyrobki z révy vinné
1. Vino

Popis vina (vin)

STRUCNY POPIS
Chranéné zemépisné oznaceni ,Coteaux de Narbonne* je vyhrazeno tichym Cervenym, riZovym a bilym vinim.

Celkovy obsah alkoholu (minimdlni nebo maximalni), celkovy obsah kyselin, obsah tékavych kyselin a celkovy obsah
oxidu sificitého stanovi evropské predpisy.

Diky velmi dobrym podminkdm zrdni a pfizptisobeni mostovych odrid Ize ziskat vina se zfetelnym stfedomotskym
charakterem.

Cervend vina obecné maji pomérné sytou barvu. Jsou silnd a robustni s ovocnymi aromaty a tifslovinovymi
strukturami, které se lisi v zdvislosti na pouzitych technologiich vinifikace.

RuZovd a bild vina jsou jemnd a elegantny, $irokd a ovocnd, obvykle zpracovand tak, aby se konzumovala mlada.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): 11

Minimalni celkova kyselost

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na
litr):

Enologické postupy

Zvldstni enologické postupy

Vino musi z hlediska enologickych postupt spliiovat podminky stanovené na tirovni EU a v zdkoniku pro zeméd@lstvi
a mofsky rybolov.

Maximdlni vynosy

100 hektolitri na hektar
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6. Vymezend zemépisnd oblast

Sklizent hroznd, vinifikace a vyroba vina s chrinénym zemépisnym oznacenim ,Coteaux de Narbonne® probihd
v nésledujicich obcich departementu Aude:

Armissan, Coursan, Cuxac-d’Aude, Fleury-d’Aude, Narbonne (s vyjimkou katastrdlnich dzemi KW, KX, KY, KZ, LM,
LN, G 6 a G 7), Marcorignan, Moussan, Ouveillan, Salles-d’Aude, Salléles d’Aude a Vinassan.

7. Mostovd odriida (mostové odrindy)
Agiorgitiko N
Alicante Henri Bouschet N
Alphonse Lavallée N
Alvarinho — Albarifio
Aramon N
Aranel B
Arinarnoa N
Arriloba B
Artaban N
Assyrtiko B
Aubun N - Murescola
Bourboulenc B — Doucillon blanc
Cabernet Blanc B
Cabernet cortis N
Cabernet franc N
Cabernet Sauvignon N
Calabrese N
Caladoc N
Cardinal Rg
Carignan N
Carignan blanc B
Carménére N
Carricante
Chardonnay B
Chasan B
Chenanson N
Chenin B
Cinsaut N — Cinsault
Clairette B

Clairette rose Rs
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Colombard B

Cot N — Malbec

Egiodola N

Fer N — Fer Servadou, Braucol, Mansois, Pinenc
Fiano

Floreal B

Gamay N

Gewurztraminer Rs

Gramon N

Grenache N

Grenache blanc B

Grenache gris G

Gros Manseng B

Jurangon noir N — Dame noire

Listan B — Palomino

Lledoner pelut N

Macabeu B — Macabeo

Marsanne B

Marselan N

Mauzac B

Mauzac rose Rs

Merlot N

Monarch N

Monerac N

Montepulciano

Morrastel N — Minustellu, Graciano
Moschofilero Rs

Mourvedre N — Monastrell

Muscaris B

Muscat d’Alexandrie B — Muscat, Moscato
Muscat de Hambourg N — Muscat, Moscato
Muscat a petits grains blancs B — Muscat, Moscato
Muscat a petits grains rouges Rg — Muscat, Moscato
Nielluccio N — Nielluciu

Négrette N

Parrellada B

Petit Manseng B

Petit Verdot N

Pinot blanc B

Pinot gris G

Pinot noir N

Piquepoul blanc B

Piquepoul noir N
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Portan N

Primitivo N — Zinfandel
Prior N

Ribol N

Riesling B

Roditis Rs

Roussanne B

Saphira B

Sauvignac

Sauvignon B - Sauvignon blanc
Sauvignon gris G — Fié gris
Semillon B

Soreli B

Souvignier gris Rs
Sylvaner B

Syrah N — Shiraz
Tannat N
Tempranillo N

Terret blanc B

Terret gris G

Terret noir N

Tourbat B

Touriga nacional N
Ugni blanc B

Verdejo B

Verdelho B
Vermentino B — Rolle
Vidoc N

Villard blanc B
Viognier B

Voltis B

Xinomavro N

8.  Popis souvislosti

8.1. Specificnost zemépisné oblasti a specificnost produktu

Oblast produkce vina s CHZO Coteaux de Narbonne se nachdzi kolem mésta Narbonne v departementu Aude
v jihofrancouzském regionu Languedoc-Roussillon.

Vinice se rozprostiraji na mirnych kopcich v oblasti Narbonne. Réva je ztidkakdy vysdzena v nadmofské vysce nad
100 m a roste na svazich, nejcastéji vapencovych pidach, a také v byvalé delté feky Aude s hlubsimi ptidami, na
nichz lze dobfe odridy révy diverzifikovat.

Vinicim prospivd zfetelné stfedomoiské podnebi, které je pro péstovani révy obzvldsté vhodné a vyznacuje se
horkymi a suchymi léty, mirnymi zimami a dvéma de$tivymi obdobimi na podzim a na jafe. Primérné ro¢ni srazky
nedosahuji 500 mm.
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Oblast je velmi vétrnd. Stiidaji se zde Casto silné zdpadni vétry, které jsou velmi ptiznivé pro zachovani zdravi hroznd,
a Casté mofiské vétry, které piinaseji vlhkost a chlad za letnich noci, coz prospiva dobrému zrani hrozna.

Pred dvéma tisici lety zazilo Narbonne svijj prvni rozmach, kdyz se stalo hlavnim méstem fimské Galie, kiiZovatkou
cest via Domitia a via Aquitania a ndmoini kiiZovatkou diky velmi ddlezitému ptistavu, ktery tehdy umoziioval
rozvoj vinaiského kraje, z néhoz se vyvézela vina do celé Evropy.

Navzdory riiznym zvratim se vinice vZdy obnovovaly a v 19. a 20. stoleti se réva stala jedinou péstovanou plodinou
zajistujici hospodaisky rozvoj regionu. Pravé roviny v oblasti Narbonne umoznily béhem ndkazy msickou
révokazem jedno z prvnich obnoveni languedockych vinic.

Na zdkladé uzndni tradi¢éniho vyrazu ,Vin de pays® vyhldskou ze dne 25. ledna 1982 mohou vinafi diky pfisné
specifikaci vyrabét vina, kterd uspokojuji poptavku spotiebitelti. V neddvné dobé bylo pouzivini CHZO Coteaux de
Narbonne rozsifeno na Sest obci mezi Narbonne a Stiedozemnim mofem, ¢imz byla zajisténa soudrznost oblasti

produkce a podpofena jeji hospodafskd dynamika.

Produkce se nyni pohybuje kolem 10 000 hl na Gzemi deviti obci, pficemz se jednd pFevazné o Cervend smésnd vina,
ale také vina rGizovd a bild, po nichz neustdle roste poptdvka.

Odriadovou skladbu sestévajici pfedevsim ze sttedomofskych mostovych odriid péstovanych v této oblasti s CHZO od
starovéku doplnily odrtidy z jinych oblasti, jez dozravaji dfive, jako je Cabernet Sauvignon (v pfipadé cervenych vin)

a Chardonnay a Sauvignon (v ptipadé vin bilych).

Byly optimalizovany vinatské techniky, ¢emuz napomohla skutecnost, Ze v oblasti CHZO sidli vyzkumné stiedisko
Nérodniho institutu pro agronomicky vyzkum v Pech rouge.

8.2. Pricinnd souvislost mezi specificnosti zemépisné oblasti a specifichosti produktu

Diky svym ptidnim a klimatickym podminkdm, které jsou pfiznivé pro péstovini vinné révy, a zemépisné poloze na
ktizovatce mezi Stfedozemnim mofem a Atlantikem bylo Narbonne vzdy méstem vina a obchodu.

Vinafim z Coteaux de Narbonne se podafilo zachovat identitu a vinaiskou tradici této malé oblasti s mimofadné
pfiznivym klimatem pro péstovéni révy.

Stale trvajici existence téchto vinic svédéi o neménnych vinaiskych postupech, které se dédi z jedné generace vinaiti na
generaci dalsi, coz dokazuje, jak na svych produktech Ipi.

Dlouholetd povést vin z Coteaux de Narbonne vychdzi z obchodni vymény mezi pobfezim Stfedozemniho mofe
a pobtezim Atlantského ocednu.

CHZO Coteaux de Narbonne zcela vyuziva téchto vyhod, a pfestoZe si zachovava své historické kofeny, jeho vina také
plné t&z{ ze zavedeni novych odrtid révy a z technologického vyvoje, jejz vinafi uvedli do praxe.

Vinafim se podafilo pfizptisobit odridovou skladbu sestdvajici zejména ze stiedomoiskych odrid na svazich
a atlantickych a severskych odrtd na vinicich v niZiné.

Prekotny rozvoj cestovniho ruchu rovnéz umoziiuje zvysit povédomi o viech vinatskych produktech oblasti, véetné
CHZO Coteaux de Narbonne, a to diky rozsahlé siti degusta¢nich sklept a etnym vinafskym akcim.

Zivot kolem vinic a vina je proto vzdy v centru hospodéfské ¢innosti a vyznamné pfispivé ke struktufe této citlivé
krajiny, kde vinnd réva hraje v 1été obzvlasté dileZitou roli jako zdbrana proti pozarim.

9.  Dalsi zdkladni podminky (baleni, oznacovini a dalsi pozadavky)
Pravni rdmec
Vnitrostatni pravni piedpisy

Druh dalsich podminek
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Dopliujici ustanovent tykajici se oznacovani

Popis podminek

Chrdnéné zemépisné oznaceni ,Coteaux de Narbonne* Ize doplnit témito vyrazy:
nazvem jedné odridy ¢i vice odrad,

vyrazy ,primeur” nebo ,nouveau“.

Je-li na oznaceni namisto vyrazu ,Chranéné zemépisné oznaceni“ uveden tradi¢ni vyraz ,Vin du pays“ (zemské vino),
pouzije se logo CHZO.

Oblast v bezprosttedni blizkosti

Pravni rdmec

Vnitrostdtni pravni pfedpisy

Druh dalich podminek

Odchylka tykajici se produkce ve vymezené zemépisné oblasti
Popis podminek

Oblast v bezprostiedni blizkosti vymezend odchylkou pro vinifikaci a vyrobu vin s chrinénym zemépisnym
oznacenim ,Coteaux de Narbonne* zahrnuje tyto obce sousedici se zemépisnou oblasti:

— departement Aude: Argeliers, Bages, Bizanet, Gruissan, Mirepeisset, Montredon des Corbiéres, Névian, Peyriac de
mer, Port la Nouvelle, Raissac d’Aude, Saint andré de Roquelongue, saint marcel d’Aude, Saint Nazaire d’Aude
a Sigean,

— departement Hérault: Capestang, Cruzy, Lespignan, Montels, Nissan les Ensérunes, Quarante a Vendres.
Odkaz na specifikaci vyrobku

https:/[/info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-3f08707f-bc60-4bab-b4f4-759¢5ed9b81b


https://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-3f08707f-bc60-4bab-b4f4-759e5ed9b81b
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Zveiejnéni zidosti o schvileni zmény specifikace produktu podle ¢l. 50 odst. 2 pism. a) nafizeni
Evropského parlamentu a Rady (EU) €. 1151/2012 o reZimech jakosti zemédélskych produkti
a potravin, kterd neni mensiho rozsahu

(2023/C 182/05)

Timto zvefejnénim se pfizndvd pravo podat proti zddosti o zménu ndmitku podle ¢lanku 51 naf{zeni Evropského
parlamentu a Rady (EU) €. 1151/2012 (') do tf{ mésict ode dne tohoto zvefejnéni.

ZADOST O SCHVALENI ZMENY SPECIFIKACE PRODUKTU U CHRANENEHO OZNACENI PUVODU | CHRANENEHO
ZEMEPISNEHO OZNACENI, KTERA NENI MENSTHO ROZSAHU

Zadost o schvileni zmény v souladu s €l. 53 odst. 2 prvnim pododstavcem natizeni (EU) & 1151/2012

»Mela Alto Adige | Siidtiroler Apfel“

EU & PGI-IT-0207-AMO1 - 23. 6. 2021

CHOP () CHZO (X)

1.  Seskupeni Zadatelii a oprdvnény zdjem
Consorzio Mela Alto Adige
Adresa: Via Jakobi 1a, 39018 Terlano, Itilie
E-mail: info@suedtirolerapfel.com
Certifikovany e-mail: sak@pec.rolmail.net

Sdruzeni ,Consorzio Mela Alto Adige“ [sdruZeni na ochranu CHZO] je oprdvnéno k podéni Zddosti o zménu ve
smyslu ¢l. 13 odst. 1 vyhlasky ministerstva zeméd€lstvi, potravindfstvi a lesnictvi ¢. 12511 ze dne 14. ¥jjna 2013.

2. Clensky stit nebo treti zemé

Itdlie

3. Polozka specifikace produktu, jiZ se zména (zmény) tyka (tykaji)

|

Nézev produktu
Popis produktu
O  Zemépisnd oblast

O Diukaz piivodu

() Uf.vést. L 343,14.12.2012, s. 1.


mailto:info@suedtirolerapfel.com
mailto:sak@pec.rolmail.net
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O  Metoda produkce
Souvislost
O  Oznacovani

Uvédeéni na trh

B

4. Druh zmény (zmén)

Zména specifikace produktu se zapsanym CHOP nebo CHZO, kterd nemd byt kvalifikovdna jako zména
mensiho rozsahu podle ¢l. 53 odst. 2 tfettho pododstavce nafizen{ (EU) ¢. 1151/2012.

O Zména specifikace produktu se zapsanym CHOP nebo CHZO, pro néjz nebyl zvefejnén jednotny dokument
(nebo jeho ekvivalent), kterd nemad byt kvalifikovana jako zména mensiho rozsahu podle ¢l. 53 odst. 2 tfetiho
pododstavce nafizeni (EU) ¢. 1151/2012.

5.  Zmeéna (zmény)

A)  Specifikace: Cldnek 2.2 — Vlastnosti produktu

Dosavadni odstavec:

vz

znaky, jeZ jsou vyjadfeny samostatné pro kazdou odradu pomoci téchto parametr: vngjsi vzhled, tfida obchodni
jakosti a velikost, chemické vlastnosti a fyzikdln{ vlastnosti.

Dal3i minimdlni poZadavky na jakost jsou pro jednotlivé odridy a tidy stanoveny v piislusnych platnych pravnich
pfedpisech EU. Obsah cukru v plodech a jejich pevnost vyjadiend v kg/cm?, méfené do dvou mésicti po sklizni, musi
spliiovat minimdlni hodnoty uvedené pro jednotlivé odriidy nize.” (...)

Navrhovand zména uvedeného odstavce:

jez jsou vyjadreny samostatné pro kazdou odriidu pomoci téchto parametri: vnéjsi vzhled, tfida obchodni jakosti
a velikost, chemické vlastnosti a fyzikalni vlastnosti.

Dalsi minimélni pozadavky na jakost jsou pro jednotlivé odridy a tfidy stanoveny v piislusnych platnych pravnich
piedpisech EU. Obsah cukru v plodech a jejich pevnost vyjadiend v kg/cm?, méfené do dvou mésicti po sklizni, musi
spliiovat minimdlni hodnoty uvedené pro jednotlivé odrady niZe.

Jablka urcend vyhradné ke zpracovani musi spliiovat vSechny pozadavky stanovené ve specifikaci kromé tiidy
obchodni jakosti, barvy vnéjsiho oplodi, dalsi barvy vnéjstho oplodi a velikosti. Tyto plody mohou nést CHZO ,Mela
Alto Adige’ [ ,Stdtiroler Apfel, ale nelze je pod timto oznac¢enim nabizet na trhu kone¢nému spotiebiteli.”

(--)
Jednotny dokument: bod 3.2 Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1
Dosavadni odstavec:

»(...) Chrdnéné zemépisné oznaceni ,Mela Alto Adige’ nebo ,Sudtiroler Apfel’ je vyhrazeno pro ovoce pochdzejici
z jablonovych sadd, které se nachdzeji v oblasti vymezené v ¢lanku 3 specifikace, a sestdvajici z téchto odrid a jejich
klont: Bracburn, Elstar, Fuji, Gala, Golden Delicious, Granny Smith, Idared, Jonagold, Morgenduft, Red Delicious,
Stayman Winesap, Pinova a Topaz.”

(-..)
Navrhovand zména uvedeného odstavce (kromé zmény uvedené v bodé A):

»(...) Chrdnéné zemépisné oznaceni Mela Alto Adige' nebo ,Stdtiroler Apfel‘ je vyhrazeno pro ovoce pochazejici
z jablonovych sadd, které se nachdzeji v oblasti vymezené v ¢ldnku 3 specifikace, a sestdvajici z téchto odrid a jejich
klont: Braecburn, Elstar, Fuji, Gala, Golden Delicious, Granny Smith, Idared, Jonagold, Morgenduft, Red Delicious,
Stayman Winesap, Pinova a Topaz.”

(..)
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Jablka urcend vyhradné ke zpracovani musi spliiovat vSechny pozadavky stanovené ve specifikaci kromé tiidy
obchodni jakosti, barvy vngjsiho oplodi, dalsi barvy vnéjsiho oplodi a velikosti. Tyto plody mohou nést CHZO ,Mela
Alto Adige“ | ,Sudtiroler Apfel, ale nelze je pod timto oznacenim nabizet na trhu kone¢nému spotiebiteli.”

Navrhuje se pfidat novy odstavec do ¢lanku 2 (2.2) specifikace a odpovidajiciho bodu 3.2 jednotného dokumentu, aby
CHZO ,Mela Alto Adige* | ,Stdtiroler Apfel“ bylo mozné pouzit rovnéz pro jablka uréend ke zpracovani, ktera byla
vypéstovana v souladu se specifikaci, jiz se zohlednénim zde navrzené zmény. Aby bylo zajisténo a umoznéno G¢inné
pouzivani chranéného oznaceni pro jablka uréend ke zpracovani, je tieba vyloucit u této kategorie nékteré pozadavky
na jakost stanovené ve specifikaci jednotlivych odrtid (tfida obchodni jakosti, barva vnéjstho oplodi, dalsi barva
vnéjstho oplodi a velikost), které maji zpravidla vyznam pouze pro stolni jablka. Pokud by nebyly vylouceny,

dodate¢ny odstavec by byl zcela neti¢inny, protoze pro producenty by bylo nehospodarné pouzivat ke zpracovani
jablka tiid ,Extra“ nebo ,I* (nebo ,II v ptipadé ekologickych produkta).

B)  Specifikace: Cldnek 5.9 Uvddéni na trh

Dosavadni odstavec:

»(...) Letnf odrtidy s CHZO ,Mela Alto Adige’ nebo ,Sudtiroler Apfel’ (Elstar a Gala) 1ze uvddét na trh pouze v obdobi od
zaCtku srpna do konce Cervence. Ostatn{ odridy lze uvddét na trh az do konce z4f{ roku nésledujictho po sklizni.”
(o)

Navrhovand zména uvedeného odstavce:

»(...) Letni odridy s CHZO ,Mela Alto Adige’ [ ,Stdtiroler Apfel (Elstar a Gala) lze uvadét na trh pouze v obdobi od
zaCdtku srpna do konce Cervence. Ostatni odrtidy 1ze uvddét na trh po dobu dvandcti mésicti od data sklizné.“ (...)

Jednotny dokument: Beze zmény

Navrhuje se nové vymezit obdobi uvadéni na trh u odrtd jinych nez letnich (Elstar a Gala) s ohledem na neustaly
technologicky rozvoj v oblasti skladovani potravin.

Diky odstranéni pevného ¢asového udaje (zdfi roku ndsledujictho po sklizni) je mozné zarucit stejné obdobi uvadéni
na trh (dvandct mésict) pro kazdy rok, pokud vezmeme v tvahu, Ze obdobi sklizné se mtize rok od roku lisit,
Castecné z divodu probihajici zmény klimatu.

Q)  Specifikace: Cldnek 6 — Doklad o souvislosti s prostredim
Dosavadni odstavec:

»(...) Nadmoftskd vyska sadt, tj. od 200 do 1 000 m nad mofem, a lehké, dobfe provzdusnéné ptidy zarucuji vyraznou
vini, pevnou duzninu a dlouhou trvanlivost. (...)

Navrhovand zména uvedeného odstavce:

»(...) Nadmoftskd vyska sadd, tj. od 200 do 1 100 m nad mofem, a lehké, dobfe provzdusnéné ptidy zarucuji vyraznou
vini, pevnou duzninu a dlouhou trvanlivost.“ (...)

Jednotny dokument: Bod 5 — Souvislost se zemépisnou oblasti
Dosavadni odstavec:

»(...) Nadmo#tskd vyska sadd, tj. od 200 do 1 000 m nad moftem, a lehké, dobfe provzdusnéné ptidy zarucuji vyraznou
vini, pevnou duzninu a dlouhou trvanlivost. (...)

Navrhovand zména uvedeného odstavce:

»(...) Nadmoftskd vyska sadd, tj. od 200 do 1 100 m nad mofem, a lehké, dobfe provzdusnéné pudy zarucuji vyraznou
vini, pevnou duzninu a dlouhou trvanlivost. (...)
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Navrhuje se zvy$eni maximalni nadmoiské vysky sadii z 1000 na 1100 m nad motem v ¢lanku 6 specifikace
a odpovidajicim bodé 5 jednotného dokumentu. Zména zohledfiuje probihajici zménu klimatu, kterd umoziiuje
postupné zvySovani nadmoiské vysky produkéni oblasti, aniz by tim jakkoli utrpéla jakost produktu a jakostni znaky,
které produkty s CHZO ,Mela Alto Adige” | ,Siidtiroler Apfel“ odli§uji od jinych podobnych produktd. Cilem této
zmény je zajistit jednotny a nediskriminaéni p¥istup k producentim, jejichZ sady se nachdzeji v nejvyssich ¢astech
produkéni oblasti.

JEDNOTNY DOKUMENT
»Mela Alto Adige | Siidtiroler Apfel“
EU & PGI-IT-0207-AMO1 - 23. 6. 2021
CHZO (X) CHOP ()

1. Nazev (ndzvy) [CHOP ¢i CHZO]
,Mela Alto Adige | Stdtiroler Apfel”

2. Clensky stit nebo treti zemé

ITALIE

3. Popis zemédélského produktu nebo potraviny

3.1. Druh produktu

Ttida 1.6 Ovoce, zelenina a obiloviny v nezménéném stavu nebo zpracované

3.2. Popis produktu, na ktery se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1

Chranéné zemépisné oznaceni ,Mela Alto Adige“ nebo ,Stdtiroler Apfel je vyhrazeno pro ovoce pochdzejici
z jablonovych sadt, které se nachazeji v oblasti vymezené v ¢lanku 3 niZe, a sestdvajici v soucasné dobé z téchto
odriid, mutant ajnebo klon®: Braeburn, Elstar, Fuji, Gala, Golden Delicious, Granny Smith, Idared, Jonagold,
Morgenduft, Red Delicious, Stayman Winesap, Pinova a Topaz.

vvvvv

jsou vyjadfeny samostatné pro kazdou odridu pomoci téchto parametr: vnéjsi vzhled, tfida obchodni jakosti
a velikost, chemické vlastnosti a fyzikdlni vlastnosti. Dal$i minimdlni pozadavky na jakost jsou pro jednotlivé odriidy
a tfidy stanoveny v piislusnych platnych pravnich ptedpisech EU.

Obsah cukru v plodech a jejich pevnost vyjadfend v kg/cm?, méfené do dvou mésicti po sklizni, musi spliiovat
minimalni hodnoty uvedené pro jednotlivé odridy nize.

Braeburn:
— barva vnéjsiho oplodi: zelend az svétle zelend,

— dalsf barva vngjsiho oplodi: pruhy v barvé od oranZovocervené po tmavé Cervenou pokryvajici vice nez 33 %
povrchu,

— tfida obchodni jakosti: ,Extra“ a I, u ekologickych produkta také ,II%

— velikost: minimdln{ primér 65 mm,

— obsah cukru: vyssi nez 11°Bx,

— pevnost: alespont 5,5 kg/cm?

Elstar:

— barva vnéjsiho oplodi: Zluta,

— dalsi barva vnéjsiho oplodi: jasné Cervend pokryvajici vice nez 20 % povrchu,
— tfida obchodni jakosti: ,Extra“ a I, u ekologickych produkta také ,II%

— velikost: minimdln{ priimér 65 mm,
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— obsah cukru: vy$si nez 10,5 °Bx,

— pevnost: alespoii 5 kg/cm?.

Fuji:

— barva vnéjsiho oplodi: svétle zelend az Zlutd,

— dalsi barva vnéjsiho oplodi: svétle az tmavé ¢ervend pokryvajici vice nezZ 50 % povrchu, z ¢ehoz je 30 % v barvé
tmavé Cervené,

— tfida obchodni jakosti: ,Extra“ a I, u ekologickych produktd také ,II*,
— velikost: minimdln{ primér 65 mm,

— obsah cukru: vys$si nez 12,5 °Bx,

— pevnost: alespon 5 kg/cm?

Gala:

— barva vnéjsiho oplodi: zelenozluta az zlatozluta,

— dalsi barva vnéjstho oplodi: Cervend na alespori 20 % povrchu (standardni Gala); na vice nez 50 % u Cervenych
klond,

— tfida obchodni jakosti: ,Extra“ a ,I; u ekologickych produktd také ,II*,
— velikost: minimdln{ priimér 60 mm,

— obsah cukru: vyssi nez 10,5 °Bx,

— pevnost: alespon 5 kg/cm?

Golden Delicious:

— barva vngjsiho oplodi: svétle zelend az zlutd,

— dal3i barva vnéjstho oplodi: v nékterych prostiedich rizova,

— rzivost: sifovitd rzivost na az 20 % povrchu, pokryvajici nejvyse 20 % plodu; u ekologickych produktd je rzivost
povolena podle kritérif rzivosti stanovenych pro tiidu II,

— tfida obchodni jakosti: ,Extra“ a ,I; u ekologickych produktd také ,II*,
— velikost: miniméln{ priimér 65 mm,

— obsah cukru: vy$sinez 11 °Bx,

— pevnost: alespoii 5 kg/cm?.

Granny Smith:

— barva vnéjsiho oplodi: tmavé zelend,

— dalsi barva vnéjsiho oplodi: moznd je lehkd nardzovélost,

— tfida obchodni jakosti: ,Extra“ a I, u ekologickych produktd také ,II*,
— velikost: minimdln{ primér 65 mm,

— obsah cukru: vy$si nez 10 °Bx,

— pevnost: alespon 5,5 kg/cm?.

Idared:

— barva vnéjsiho oplodi: zlutozelend,

— dal3i barva vnéjsiho oplodi: stejnomérnd jasné cervend pokryvajici vice nez 33 % povrchu,
— tfida obchodni jakosti: ,Extra“ a I, u ekologickych produkta také ,II%
— velikost: minimdln{ primér 65 mm,

— obsah cukru: vys$si nez 10 °Bx,

— pevnost: alespon 5 kg/cm?™

Jonagold:

— barva vnéjsiho oplodi: Zlutozelend,

— dalsi barva vnéjstho oplodi: jasné Cervend; u odridy Jonagold: s ¢ervenymi prouzky pokryvajicimi vice nez 20 %
povrchu, u odriidy Jonagored: ¢ervend pokryvajici vice nez 50 % povrchu,
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— tfida obchodni jakosti: ,Extra“ a I, u ekologickych produkta také ,II%
— velikost: minimdln{ primér 65 mm,

— obsah cukru: vy$si nez 11 °Bx,

— pevnost: alespoi 5 kg/cm?.

Morgenduft:

— barva vnéjsiho oplodi: svétle zelend az Zlutd,

— dalsf barva vnéjstho oplodi: stejnomérna jasné Cervend pokryvajici vice nez 33 % povrchu; u odridy Dallago:
tmavd zafivé cervend alesporti na 50 % povrchu,

— tfida obchodni jakosti: ,Extra“ a I, u ekologickych produktd také ,II*,
— velikost: minimdln{ primér 65 mm,

— obsah cukru: vys$si nez 10 °Bx,

— pevnost: alespon 5 kg/cm?™

Red Delicious:

— barva vnéjsiho oplodi: zelenozluta,

— dal3i barva vnéjstho oplodi: tmavé zafivé cervené prouzky alesponi na 75 % povrchu; u Cervenych klond na vice
nez 90 % povrchu,

— tfida obchodni jakosti: ,Extra“ a I, u ekologickych produktd také ,II*,

— velikost: minimdln{ primér 65 mm,

— obsah cukru: vy$si nez 10 °Bx,

— pevnost: alespon 5 kg/cm?

Stayman Winesap:

— barva vnéjsiho oplodi: nazloutle zelena,

— dal3i barva vnéjsiho oplodi: stejnomérné Cervend se svétlym pruhovdnim na vice nez 33 %;
— u odriidy Red Stayman (Staymanred): na vice nez 50 % povrchu,

— tfida obchodni jakosti: ,Extra“ a I, u ekologickych produkta také ,II*,

— velikost: minimdln{ primér 65 mm,

— obsah cukru: vys$si nez 10 °Bx,

— pevnost: alespon 5 kg/cm?™

Pinova:

— barva vnéjsiho oplodi: svétle zelend az Zlutd,

— dalsi barva vnéjsiho oplodi: s Cervenymi prouzky pokryvajicimi vice nez 10 % povrchu;
— tfida obchodni jakosti: ,Extra“ a I, u ekologickych produkta také ,II%

— velikost: minimdln{ primér 65 mm,

— obsah cukru: vy$si nez 11 °Bx,

— pevnost: alespoii 5 kg/cm?.

Topaz:

— barva vnéjsiho oplodi: svétle zelend az zlutd,

— dal3i barva vnéjsiho oplodi: s ¢ervenymi prouzky pokryvajicimi vice nez 33 % povrchu,
— tfida obchodni jakosti: ,Extra“ a I, u ekologickych produktd také I,

— velikost: miniméln{ priimér 60 mm,

— obsah cukru: vyssi nez 10,5 °Bx,

— pevnost: alespon 5 kg/cm?

Jablka urcend vyhradné ke zpracovani musi spliovat vSechny poZzadavky stanovené ve specifikaci kromé tfidy
obchodni jakosti, barvy vnéjsiho oplodi, dalsi barvy vnéjsiho oplodi a velikosti. Tyto plody mohou nést CHZO ,Mela
Alto Adige*, ale nelze je pod timto oznacenim nabizet na trhu kone¢nému spotfebiteli.
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3.3. Krmivo (pouze u produktii Zivocisného piivodu) a suroviny (pouze u zpracovanych produktii)

3.4. Specifické kroky p¥i produkci, které se musi uskutecnit ve vymezené zemépisné oblasti

Jablka ,Mela Alto Adige* | ,Stidtiroler Apfel“ se musi péstovat a sklizet v produkéni oblasti uvedené v bodé 4.

3.5. Zylastni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd. produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

Aby nedoslo k poskozeni produktu, napf. poskozeni slupky, otlakiim vedoucim k zhnédnuti duzniny ¢i jiné Gjmé,
musi piiprava a baleni probihat ve vymezené zemépisné oblasti. Toto omezeni vychdz{ z rozsahlych zkusenosti, jez
pii nakladani s produktem po sklizni ziskali péstitelé, ktef{ ve vymezené oblasti Horni AdiZe ptisobi vice nez 40 let.

3.6. Zvlastni pravidla pro oznacovdni produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

Slova ,Mela Alto Adige“ Indicazione geografica protetta (v ital$tin€) nebo ,Siidtiroler Apfel“ geschiitzte geografische
Angabe (v némc¢iné) musi byt uvedena na etiketdch, které maji byt pfipevnény na bedndch, na prodejnim obalu nebo
na jednotlivych plodech. Minimalni velikost pisma slov ,Mela Alto Adige” nebo ,Siidtiroler Apfel” na etiketdch, které
maji byt pfipevnény na bednach nebo na prodejnim obalu, musi byt 2 mm. Miniméln{ velikost pisma slov ,Mela Alto
Adige“ nebo , Stidtiroler Apfel” na etiketdch, které maji byt nalepeny na plodech, musi byt 0,8 mm.

Spolu s chrdnénym zemépisnym oznaCenim lze pouZzit oznaCeni a/nebo grafické symboly vztahujici se
k samostatnym ajnebo spole¢nym ndzviim, obchodnim firmdm ¢&i ochrannym zndmkdm spolecnosti, za
pfedpokladu, Ze nemaji pochvalny charakter a nejsou s to uvést spotiebitele v omyl.

4. STRUCNE VYMEZENI ZEMEPISNE OBLASTI

Produkéni oblast jablek ,Mela Alto Adige” nebo ,Stidtiroler Apfel” je souddsti autonomni provincie Bolzano-Horni
Adize (Jizni Tyrolsko) a zahrnuje celkem 72 obci.

5. SOUVISLOST SE ZEMEPISNOU OBLASTI

Souvislost mezi jablky ,Mela Alto Adige | ,Siidtiroler Apfel“ a zemépisnou oblasti je zaloZena na jejich specifickych
jakostnich znacich, vlastnostech a povésti. Jablka ,Mela Alto Adige“ nebo ,Sudtiroler Apfel“ jsou prosluld svou
obzvldsté vyraznou barvou a chuti, pevnou duzninou a velice dlouhou trvanlivosti; tyto jakostni znaky jsou ddny
vzdjemné provazanou kombinaci ptdnich a klimatickych faktorti a dovednosti péstiteli.

Klimatické podminky v oblasti Horni AdiZe jsou pro péstovani jablek velice piiznivé, nebot béhem roku zde byva
zaznamendno vice neZz 300 slune¢nych dnd. Koncem léta a na podzim se zde obvykle vyskytuji vyrazné teplotni
rozdily mezi dnem a noci. Béhem dne muZe teplota dosdhnout az 30 °C, zatimco v noci miaze klesnout na 8 az 10
°C. Nejveétsi ¢ast produkce pochdzi ze zemédélskych podnikd, které se nachdzeji v nadmotské vysce vétsi nez 500
metrd nad mofem. Mimofadné drodné ptidy jsou lehké, dobie odvodnéné a bohaté na kyslik. To umoziuje optimalni
rast kofentl. Pidy maji primérny nebo vysoky obsah humusu.

Péstitelské postupy pouzivané v oblasti Horni Adize umoziuji péstovani jablek vysoké jakosti diky optimdlni
rovnovdze mezi ristem a tvorbou plodd. K péstovani jablek ,Mela Alto Adige” | ,Stdtiroler Apfel“ se pouzivaji
techniky a metody, které maji nizky dopad na Zivotni prostiedi. Systémy produkce jablek ,Mela Alto Adige* |
LSudtiroler Apfel“ se snazi co nejlépe vyuzit pfirozenych padnich a klimatickych vyhod produkénich oblasti.
Kombinace vysokého poctu hodin slune¢ni svitu, chladnych noci a nizkého dhrnu srazek je zarukou ovoce obzvldsté
vyrazné chuti a barvy. Nadmorska vyska sadd, tj. od 200 do 1 100 m nad mofem, a lehké, dobte provzdusnéné pidy
zaru¢uji vyraznou vini, pevnou duzninu a dlouhou trvanlivost. Kromé toho jsou doddvény Ziviny prostfednictvim
vyvazeného hnojeni provadéného na zakladé rozboru pidy, coz zvy3uje jakost ovoce a omezuje vznik fyziologickych
chorob. Diky pi{znivym ptdnim a klimatickym podminkdm pfesli péstitelé jablek v oblasti Horni Adize v priibéhu
Casu od vyuzivani Cisté mistnich odriid k zahrnuti odrid z jinych zemi, jeZ jsou dobfe ptizptisobeny zdejsimu
mikroklimatu, coZ potvrzuje celd fada zdroju. Jiz od stfedovéku bylo v horskych usedlostech (masi) v oblasti Horni
Adize hojné rozsifeno péstovani riznych odriid jablek a hrusek pro potfebu rodin, které v nich zily. Od poloviny 19.
stoleti se péstovani ovoce stalo prosperujici péstitelskou a obchodni Cinnosti se zahrani¢nimi odbérateli ve Vidni,
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Innsbrucku, Mnichové, Varsavé a Petrohradé. V tomto obdobi doslo také v oblasti Horni AdiZe k modernizaci
péstovani ovoce. V roce 1831 publikoval ucitel Johann Takob Poll prvni ucebnici péstovani ovoce a v roce 1872 bylo

péstovani ovoce zavedeno jako samostatny vyucovaci pfedmét v nové zifzeném zemédélském institutu San Michele
allAdige.

Katalog Zemédélského sdruzeni v Bolzanu z roku 1856 jiz obsahuje na 193 odrtd jablek, kterd je mozno péstovat.
V nejdulezitéj$im historickém dile o péstovani ovoce a zeleniny v oblasti Horni Adize od Karla Madera (z let 1894
a 1904) se uvadi, ze v celé oblasti Horni AdiZe je hojné rozsifeno téméf 40 odriid. Kombinace téchto faktor
zivotntho prostfedi a po staleti se vyvijejici lidské ¢innosti, zahrnujici izké propojeni péstovani jablek a ochrany
ptdy a Zivotniho prostfedi, pfizna¢né pro mistni systém produkce, pfispivd k dobré povésti jablek ,Mela Alto Adige*
| ,Sudtiroler Apfel“ jak na domdcim, tak na mezindrodnim trhu. Produkéni fetézec téchto jablek v soucasné dobé
zahrnuje 8 000 péstiteld, pfevdzné sdruzenych v druzstvech, 2 500 zaméstnanct v Gpravnich pro trh a 12000
sbéracti ovoce.

Odkaz na zvefejnéni specifikace

Uplné znénf specifikace produktu je k dispozici na této internetové strance:
http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

nebo také:

piimo na domovské strance ministerstva zeméd@lstvi, potravinafstvi, lesnictvi a cestovniho ruchu (www.politicheagricole.
it) po kliknuti na ,Qualita“ (,Jakost“ — na obrazovce vpravo nahote), poté na ,Prodotti DOP IGP STG* (,Produkty s CHZO,

CHOP, ZTS“ — na levé strané obrazovky) a nakonec na ,Disciplinari di Produzione allesame dellUE“ (,Specifikace
produkee, jez jsou pfedmétem zkoumdni EU¥).


http://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
www.politicheagricole.it
www.politicheagricole.it
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Zveiejnéni zddosti podle ¢l. 17 odst. 6 nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) &. 110/2008
o definici, popisu, obchodni dpravé, oznacovini a ochrané zemépisnych oznaceni lihovin a o zruseni
nafizeni Rady (EHS) €. 1576/89

(2023/C 182/06)

Timto zvefejnénim se pfizndva pravo podat proti zddosti ndmitku podle ¢ldnku 27 nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) 2019/787 ().

HLAVNI SPECIFIKACE TECHNICKE DOKUMENTACE
LSARRETI KOKENYPALINKA“
EU & PGI-HU-02490 - 6.3.2019

1. Nazev

,Sarréti kokénypdlinka“

2. Kategorie lihoviny

Ovocny destilat (kategorie ¢. 9 nafizeni (ES) ¢. 110/2008)

3. Popis lihoviny
Fyzikdlni, chemické a/nebo organoleptické vlastnosti

Chemické a fyzikalni vlastnosti

,Sarréti kokénypélinka“ md minimdlni obsah alkoholu 38,5 % objemovych a obsah tékavych litek minimdlné 250 g/hl
alkoholu o koncentraci 100 % objemovych.

Organoleptické vlastnosti

Barva: ¢ird, bezbarva.

Viné: jemnd, s lehkou voskovitosti provézejici viini trnkového kvétu.

Chut: plnd, s tény mandli a marcipanu, pfipominajici erstvé Cervené ovoce; mé dlouhy zavér, a piestoZe je mirné nasladla,
evokuje nakyslou chut trnek.

Specifické vlastnosti (ve srovndni s lihovinami téZe kategorie)

,Sarréti kokénypdlinka“ je palenka s vysokym obsahem tékavych latek a vini pfipominajici kvét trnky. Ma plné télo s tény
mandl{ a marcipanu a je mirné nasladld, coz ji dodavé leh¢i a hladsi charakter, zdroven vsak evokuje nakyslou chut trnek.

4. Pfislu$nd zemé&pisnd oblast

Palenka ,Sarréti kokénypdlinka“ musi byt vyrobena z trnek pochdzejicich z oblasti zndmé jako ,Sdrrét*, vymezené
spravnimi hranicemi obci téchto okrest zup Hajdd-Bihar a Békés: Berettyddjfalu, Békéscsaba, Békés, Gyula,
Piispokladdny, Sarkad a Szeghalom, a to v komer¢nich palenicich nachdzejicich se v téze oblasti.

5. Metoda ziskdni lihoviny

Zékladni slozkou palenky ,Sarréti kokénypalinka“ jsou plody trnky (Prunus spinosa), které vyrostly ve volné ptirodé ve
vymezené zemépisné oblasti.

Jeji rmutovani, kvasent, destilace a odlezeni musi probihat vyhradné v komerénich palenicich nachdzejicich se uvnitf
spravnich hranic obci vymezenych v bodé 4.

() UFf. vést.L130,17.5.2019,s. 1.
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Hlavni faze vyroby pélenky jsou:
a) vybér a prejimka ovoce,

b) rmutovéni,

¢) kvaseni,

d) destilace,

e) odlezeni a skladovéni,

f) Uprava a vyroba pélenky.

a.) Vybér a prejimka ovoce

U ovoce vyrostlého ve volné piirodé je nejdaleZitéjsi, aby bylo jednotné a vykazovalo stejny stupen zralosti. Trnky musi
byt prosté plisné, hniloby, zhorsujicich se vad a vnéjsich necistot a nesmi byt poskozené ani otla¢ené. Trnky vhodné
zralosti jsou popelavé modré a plod md obsah susiny nejméné 24 g [ 100 g a nejméné 12 °Bx. Pi pfejimce ovoce by
mély byt provadény kontroly kvality na zdkladé pramérného vzorku.

b.) Rmutovdni

V ramci prvni fize rmutovdni je tfeba trnky, které maji drobné plody, pifebrat, aby se odstranily vnéjsi neistoty
(vétvicky, listy). Po umyti se ovoce musi vypeckovat (pomoci automatického odpeckovace, je-li k dispozici). Zhruba
10-15 % neporusenych pecek se musi nechat 1-2 dny schnout a poté vratit do rmutu.

Vzhledem k tomu, Ze toto ovoce md nizky obsah vody (zhruba 65-70 %), musi se pfidat voda, aby se napomohlo
kvaSeni. Pfidand voda vS§ak musi mit nizky obsah iontl Cat++ a Na+, aby nepfiznivé neovlivnila konecnou chut
palenky v dtsledku kyselosti ovoce.

Poté se rmut pielije do kvasnych nadrzi (ocelovych nebo plastovych).

c.) Kvaseni

Z dtvodu vysokého obsahu pektinu v plodech se stavy uvoliuji pomalu a trnky zdstavaji vazké, coz ztéZuje kvaseni.
Rozkladu pektinu se napomahad pfiddnim enzymovych komplext.

Proces kvaSeni musi byt denné monitorovan prostfednictvim vizudlni kontroly. Kazdych 4-5 dni se musi kontrolovat
obsah cukru a obsah alkoholu.

Optimdlni doba kvaseni je 10 az 14 dnd, v zdvislosti na vyZivovych hodnotdch trnek a stupni jejich zralosti. Obsah
cukru musi byt na konci kvaSeni niz$i nez 2 g | litr.

d.) Destilace

LSarréti kokénypélinka“ se mize piipravovat tradi¢nim systémem kotlikové destilace (proces dvojité frakéni destilace)
nebo systémem jednostupiiové kolonové destilace se zpétnym chladicem (deflegmatorem). Oddéleni hlavy lze
vétsinou provést organoleptickym posouzenim; ocas se viak oddéluje na zdkladé pribézného sledovani obsahu
alkoholu. U padlenky ,Sarréti kokénypdlinka“ vyzaduje toto oddéleni znacnou péci. Vzhledem k jejim vyraznym
aromattim a chutim je k oddéleni skodlivych chutovych a aromatickych slozek zapotiebi vyttibeny ¢ich.

e.) OdleZeni a skladovdni

Po rafinaci/destilaci se palenka ,Sarréti kokénypélinka“ musi nechat odleZet, aby se komplexni chuti a viiné spojily. Po
dobu 3-6 mésicti by se méla uchovavat na misté chranéném pied svétlem, pokud mozno v demiZonu nebo v nddobé
z nerezové oceli.
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f) Uprava a vyroba pdlenky

V souladu s pozadavky pravnich ptedpisti se obsah alkoholu v odlezelé palence musi upravit na Groveii vhodnou ke
konzumaci pfiddnim kvalitn{ pitné vody. Kvalita vody md zdsadni vyznam, protoze mizZe ovlivnit i aromata hotové
trnkové pdlenky. Nejlepsi je voda zmékéend, ale 1ze pouzit i vodu destilovanou, demineralizovanou ¢i deionizovanou.
Obsah alkoholu po natedéni se mtiZe lisit o £ 0,3 % obj. od hodnoty uvedené na etiketé.

6. Souvislost se zemépisnym prostfedim nebo zemépisnym piivodem

a.  Udaje 0 zemépisné oblasti nebo zemépisném piivodu, které potvrzuji souvislost

Zemépisnd oblast se nachdz{ v jihovychodni ¢asti Velké dunajské niZiny, nejrozsahlejsi nizinné oblasti Madarska. Je
protkdna fekami (K6ros, Sebes-Ko6ros a Berettyd) a systémy kandli. Tato oblast je pokryta lu¢ni piidou, jejiz povrchovd
vrstva md sklon k vysychdni. Lu¢ni lesni ptda je bohatd na vapnik, hot¢ik, sirany a uhli¢itany.

Zemépisna oblast se vyznaluje vysokym poctem hodin slune¢niho svitu, ktery pfesahuje 2 500 hodin, a jeji primérna
letni a podzimni teplota (22 °C a 12 °C) je vy3si neZ celostatni primér (21,4 °Ca 11,4 °C). V dobé zrdni trnek (v 1été a na

podzim) je zde mnozstvi srazek niZ$i nez celostdtni primér (ktery ¢ini pfiblizné 200 mm), nebot na tuto srazkové
chudsi oblast spadne v praméru 150 mm srazek.

Trnkové kete rostly ptivodné na okrajich lest v lesostepnim pdsu a prezZily jako samostatny druh vegetace poté, co byly
vykdceny lesy. Jejich plody, které jsou zpocitku zcela zelené, v pribéhu 1éta postupné zmodraji a zfialovi a plné zralosti
dosahuji obvykle v druhé pali zai.

Vysoky pocet hodin slune¢niho svitu pfispivd k vysokému obsahu cukru v trnkdch, které ve vymezené zemépisné
oblasti rostou ve volné piirodé. V dobé jejich zrdni svrchni vrstva luéni pidy v disledku nizkého thrnu srdzek,
vydatného slune¢niho svitu a vysokych teplot vysychd. Rostliny proto stahuji vodu z dozrévajicich plodd, aby zajistily
svijj riist, a obsah cukru v plodech je koncentrovangjsi. Trnkdm zde vyrostlym to doddva nadprtimérny obsah cukru ve
v{si 12 °Bx.

Diky ptidé bohaté na minerédly a mnozZstvi hodin slune¢niho svitu jsou trnky vyrostlé v této zemépisné oblasti bohats{
na minerdly i aromata: maji vysoky obsah flavonoidi, minimdlni obsah organickych kyselin (2,5 %) a minimalni obsah
tislovin (1,7 %).

b.  Specifické viastnosti lihoviny, které Ize pFicitat zemépisné oblasti

Specifické organoleptické vlastnosti palenky ,Sarréti kokénypalinka“ a jeji nadprimérny obsah tékavych ltek jsou ddny
piedevsim skute¢nosti, Ze trnky pouzivané jako zakladni slozka jsou bohatsi na minerdly a aromata.

Trnkové pecky, které se neporusené vraceji do rmutu palenky ,Sarréti kokénypalinka“, vyrdbéného vyhradné z plané
rostoucich plodt, dodédvaji pdlence vini trnkového kvétu a chut mandli, zatimco vysoky obsah cukru v plodech
dodévé naslddlou chut pfipominajici marcipan. Skute¢nost, Ze trnky jsou bohaté na mineraly a aromata, zptisobuje
vy$si obsah tékavych latek v palence z nich vyrobené, zatimco voskovitd slupka, kterd trnky pokryvd, ji doddva lehce
voskovitou viini.

Destilace palenky ,Sarréti kokénypélinka“ vyzaduje znaéné odborné znalosti a zkusenosti a diky lidskym znalostem
a mistnimu know-how md pélenka vyraznou chut po trnkdch pochézejicich z této zemépisné oblasti. Vzhledem
k tomu, Ze tento trnkovy destilat je bohaty na viiné i chuté, je zapotfebi znacné zkuSenosti a dovednosti k tispésnému
oddéleni hlavy (ikapu) a k zajisténi toho, aby se do hotového produktu nedostala Zddnd zdvadnd aromata (aldehydy,
estery a vy$si alkoholy).

Specifickou jakost palenky ,Sarréti kokénypalinka“ potvrzuji ocenéni, jez ziskala na téchto soutézich lihovin:

— 2009: 17. narodni soutéZ palenek a mezindrodni soutéZ ovocnych destildtd — vitéz

— 2012-2013: Destillata — sti{brnad medaile

— 2014: Celostatni soutéz palenek a matolinovych palenek — zlatd medaile
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— 2015: Celostatni soutéZ palenek a matolinovych pélenek — zlatd medaile

— 2015: Celostatni program excelence zaméfeny na palenku — 4 hvézdicky

— 2016: Nédrodni degusta¢ni festival palenek — vitéz

— 2016: Nejlepsi madarskd trnkova pélenka

— 2017: Celostatni program excelence zaméfeny na palenku — TOP Pélinka Excellence

— 2018: Szeghalom Pélinka Festival — zvlastni ocenéni pro palenku.

7. Pfedpisy Evropské unie nebo vnitrostitni/regiondlni pfedpisy
— zakon XI z roku 1997 o ochrané ochrannych znamek a zemépisnych oznaceni
— zdkon LXXIII z roku 2008 o pélence, matolinové pélence a ndrodni radé pro palenku

— nafizeni vlddy ¢. 158/2009 ze dne 30. cervence 2009, kterym se stanovi podrobnd pravidla pro ochranu
zemépisnych oznaceni zemédélskych produktt a potravin a pro ovéfovani produkta.

8. Zadatel
— Clensky stat, treti zemé nebo prévnickd|fyzickd osoba: Istvén Elek
— Uplné adresa (nazev a &islo ulice, obec a PSC, zemé):
— Széchenyi u. 82, 4145 Csokmd, Hungary

— Prédvni postaveni: podnikatel - fyzickd osoba

9. Doplnék zemépisného oznaceni a zvlstni pravidla pro oznacovani
Kromé prvki stanovenych v pravnich pfedpisech obsahuje oznacent také tyto daje:
— foldrajzi drujelz8” [zemépisné oznaceni] (oddélené od ndzvu).

— Nazev ,Sarréti kokénypdlinka“ musi byt uveden na etiketé (pfedni a/nebo zadni ajnebo postranni), jiZ se opatfuji
vSechny ldhve, v nichz se vyrobek nabizi.
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