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(Usneseni, doporuceni a stanoviska)

DOPORUCENI

EVROPSKA CENTRALNI BANKA

DOPORUCENI EVROPSKE CENTRALNI BANKY
ze dne 24. dubna 2023
Radé Evropské unie o externim auditorovi Bank Centrali ta’ Malta | Central Bank of Malta

(ECB/[2023/12)

(2023/C 156/01)

RADA GUVERNERU EVROPSKE CENTRALNI BANKY,
s ohledem na Smlouvu o fungovéni Evropské unie,

s ohledem na statut Evropského systému centralnich bank a Evropské centralni banky, a zejména na ¢lanek 27.1 tohoto
statutu,

vzhledem k témto diivodiim:

(1) Ucetnictvi Evropské centralni banky (ECB) a ndrodnich centralnich bank ¢lenskych statd, jejichz ménou je euro,
oveFuji nezdvisli externi auditofi doporuceni Radou guvernért ECB a schvéleni Radou Evropské unie.

(2)  Po provedeni auditu za Gcetni rok 2022 byl mandat externtho auditora Bank Centrali ta’ Malta | Central Bank of
Malta, spole¢nosti KPMG, vzdjemnou dohodou ukoncen. Je proto nezbytné jmenovat externtho auditora od
ucetniho roku 2023.

(3)  Bank Centrali ta’ Malta | Central Bank of Malta vybrala za svého externtho auditora pro Géetni roky 2023 az 2027
spolecnost Deloitte Audit Ltd,

PRIJALA TOTO DOPORUCENI:

Doporucuje se, aby spolecnost Deloitte Audit Ltd byla jmenovéna externim auditorem Bank Centrali ta’ Malta | Central
Bank of Malta pro tcetni roky 2023 az 2027.

Ve Frankfurtu nad Mohanem dne 24. dubna 2023.

Prezidentka ECB
Christine LAGARDE
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II

(Sdéleni)

SDELENI ORGANU, INSTITUCI A JINYCH SUBJEKTU EVROPSKE UNIE

EVROPSKA KOMISE

STANOVY KONSORCIA ACTRIS ERIC

(2023/C 156/02)

PREAMBULE

VZHLEDEM K TOMU, Ze véda o zméné klimatu a kvalité ovzdusi vyZaduje porozuméni prostorové a ¢asové proménlivosti
slozek atmosféry s kratkou Zivotnosti,

VZHLEDEM K TOMU, Ze hlubsi pochopeni hnacich sil zmény klimatu a znecisténi ovzdusi vyzaduje pozorovani
¢tyfrozmérné distribuce slozek atmosféry s kratkou Zivotnosti,

VZHLEDEM K TOMU, Ze hlub$i pochopeni atmosférické proménlivosti atmosférickych slozek s kritkou Zzivotnost
vyzaduje znalost slozZitych procest, které #idi jejich vzdjemné ptisobent,

VZHLEDEM K TOMU, Ze véda o zméné klimatu a kvalité ovzdusi vyzaduje bezpecny pfistup k dlouhodobym tdajim
z pozorovani poskytovanym s odpovidajici pfesnosti a zemépisnym pokrytim,

VZHLEDEM K TOMU, Ze zlepSovani znalosti a technologii pro védu o zméné klimatu a kvalité ovzdusi vyZaduje pfistup
k vyzkumnym platformdm vybavenym pfistroji v pfirozené a kontrolované atmosféfe,

VZHLEDEM K TOMU, Ze infrastruktura ACTRIS poskytuje jedine¢né odborné znalosti v oblasti metrologie aerosold,
oblakti a reaktivnich stopovych plynd, v poskytovani Gdaji tykajicich se proménlivosti atmosférickych slozek s kratkou
zivotnosti a v postupech pro pFistup k témto informacim,

VZHLEDEM K TOMU, ze datové produkty infrastruktury ACTRIS jsou nezbytné pro tplnost systému pro pozorovani
Zemé, pokud jde o klima a kvalitu ovzdusi, a pfispivaji k feSeni nejistot v modelech systémi klimatu a zemskych systémii
smérem k rozvoji udrzitelnych feseni k reakci na environmentalni problémy,

VZHLEDEM K TOMU, Ze infrastruktura ACTRIS ma za cil zvysit tirovenl technologie pouzivané v distribuované vyzkumné
infrastruktufe a kvalitu sluzeb nabizenych velmi Siroké komunité uzivateld, véetné partnert ze soukromého sektoru,

VZHLEDEM K TOMU, Ze infrastruktura ACTRIS rovnéz podporuje odbornou piipravu provozovatelil a uzivateld a posiluje
vazbu mezi vyzkumem, vzdéldvinim a inovacemi v oblasti védy o atmosféfe a klimatu,

¢lenové a pozorovatelé uvedeni v pifloze I
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SE DOHODLI TAKTO:

KAPITOLA 1

ZAKLADNI PRVKY

Cldnek 1
Nézev

Infrastruktura pro vyzkum aerosoldi, oblak a stopovych plynt (ACTRIS) se zfizuje jako konsorcium evropské vyzkumné
infrastruktury (ERIC) podle nafizeni (ES) ¢. 723/2009 s ndzvem ,ACTRIS ERIC*.

Cldnek 2
Ukoly a &innosti

1.  Cilem vyzkumné infrastruktury ACTRIS je vytvadfet vysoce kvalitni integrované datové soubory v oblasti
atmosférickych véd a poskytovat sluzby, véetné pistupu k platformdm s ndstroji, pfizpisobené védeckému
a technologickému vyuZiti.

2. Hlavnim dkolem konsorcia ACTRIS ERIC je zi{dit a provozovat distribuovanou vyzkumnou infrastrukturu
a koordinovat strategicky a finan¢ni rozvoj a dlouhodoby provoz vyzkumné infrastruktury ACTRIS.

3. PH plnéni svého hlavniho tkolu a v souladu s pravidly stanovenymi v téchto stanovach konsorcium ACTRIS ERIC
vykonava tyto ¢innosti:

a) koordinuje a monitoruje odpovidajici poskytovéni dat z vnitrosttnich zaf{zeni;
b) koordinuje a monitoruje ¢innosti v tstfednich zafizenich a jejich strategie rozvoje sluzeb;

c) zaji$tuje otevieny a vCasny piistup k datim a datovym produktiim vyzkumné infrastruktury ACTRIS prostfednictvim
datového centra;

d) provozuje fyzicky a vzdéleny pFistup k tematickym strediskiim, datovému centru a vnitrostdtnim zafizenim.

4. Konsorcium ACTRIS ERIC miiZe vykondvat rovnéZ tyto ¢innosti:
a) propagace vyzkumné infrastruktury ACTRIS u védecké obce, soukromého sektoru a Siroké vefejnosti;

b) implementace vysledk spolecenského a technologického vyvoje souvisejicich s tkoly a ¢innostmi stanovenymi v ¢l. 2
odst. 2 a 3 stanov;

¢) rozvijeni spole¢nych ¢innosti se skupinami uzivateld, véetné pramyslu;

d) podpora pfedavani poznatkd primyslu, spole¢nosti a tviircim politik;

e) harmonizace zavddéni vyzkumné infrastruktury ACTRIS s vnitrostdtnimi prioritami a strategiemi;

f) propagace zdroji vyzkumné infrastruktury ACTRIS na vzdélavani a odbornou piipravu;

g) spoluprace a propojovani ¢innosti s dal§imi vyzkumnymi infrastrukturami v souvisejicich a doplitkovych oblastech;
h) podpora odborné piipravy, preddvani poznatkt a mezindrodni spolupréce;

i) cast na ¢innostech védeckého vyzkumu, které souviseji s jeho tikolem, coby financovany nebo financujici partner;

j)  jakékoli jiné souvisejici ¢innosti nezbytné k plnéni jeho tikold.
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5. Konsorcium ACTRIS ERIC plni svijj hlavni tikol na neziskovém zdklad€. AniZ jsou dotéena platnd pravidla statni
podpory, mize konsorcium ACTRIS ERIC provddét omezené hospodafské ¢innosti, pokud jsou tzce spjaty s hlavnim
tikolem konsorcia a neohrozuji jeho splnéni. Konsorcium ACTRIS ERIC vede oddélené zaznamy o vydajich a piijmech ze
svych hospodafskych ¢innosti a G¢tuje za né trzni ceny nebo, pokud takové ceny nelze zjistit, veskeré ndklady navysené
o pfiméfené ziskové rozpéti. Veskeré pifjmy plynouci z téchto omezenych hospoddiskych Cinnosti pouzije konsorcium
ACTRIS ERIC na podporu a zdokonaleni plnéni svého tikolu.

Cldnek 3

Umisténi a sidlo

1. Konsorcium ACTRIS ERIC je distribuovand vyzkumnd infrastruktura se sidlem v Helsinkdch (Finsko) a pracovistémi
ustied ve Finsku a Itdlii.

2. Soudasti distribuované vyzkumné infrastruktury jsou datové centrum, tematickd stfediska a vnitrostdtni zafizeni

nachazejici se v rliznych zemich. Datové centrum, tematicka stfediska a vnitrostatni zafizeni jsou napojena na konsorcium
ACTRIS ERIC prostfednictvim dohod uzavtenych s hostitelskymi organizacemi danych zaf{zeni.

Cldnek 4
Doba trvini a ukonceni ¢innosti
1. Konsorcium ACTRIS ERIC se zfizuje na dobu neurcitou, aniZ jsou dotcena ustanoveni o ukonceni ¢innosti konsorcia.
2. Ukonceni ¢innosti konsorcia ACTRIS ERIC se #di rozhodnutim valné hromady v souladu s ¢l. 18 odst. 8 stanov.

3. Aktiva zbyvajici po zaplaceni dluhti konsorcia ACTRIS ERIC se rozdéli mezi ¢leny, stdlé pozorovatele a pozorovatele
v poméru k jejich pFislusnému ro¢nimu piispévku do konsorcia ACTRIS ERIC, pokud valnd hromada nerozhodne jinak.

4. Neprodlené po pfijeti rozhodnuti o ukonéeni ¢innosti, a v kazdém pifpadé do deseti dnit po pfijeti takového
rozhodnuti, konsorcium ACTRIS ERIC vyrozumi Evropskou komisi. Bez zbyte¢ného odkladu, v kazdém ptipadé vsak do
deseti dnti od uzavieni postupu pro ukonceni ¢innosti, vyrozumi konsorcium ACTRIS ERIC o této skutecnosti Evropskou
komisi.

5. Konsorcium ACTRIS ERIC zanikd dnem, kdy Evropskd komise zvefejni piislusné ozndmeni v Utednim véstniku
Evropské unie.

Cldnek 5
Odpovédnost a pojisténi
1. Konsorcium ACTRIS ERIC rudi za své zdvazky.

2. Finan¢ni odpovédnost ¢lend, stalych pozorovatelii a pozorovatelt za dluhy konsorcia ACTRIS ERIC je omezena vysi
jejich ro¢nich ptispévkl poskytnutych konsorciu ACTRIS ERIC.

3. Konsorcium ACTRIS ERIC uzavie odpovidajici pojisténi proti rizikim spojenym s vytvafenim a ¢innosti konsorcia
ACTRIS ERIC.

Cldnek 6
Politika p¥istupu uZivateld

1. Konsorcium ACTRIS ERIC poskytuje G¢inny pfistup k datiim, néstrojim a sluzbdm. Uplatiiuje se nediskrimina¢ni
stanoveni priorit podle védeckého p¥inosu, technické proveditelnosti ajnebo jinych piislusnych kritérii souvisejicich
s cilem vyzkumné infrastruktury ACTRIS.

2. Pristup je zaloZen na zdsadich otevieného pfistupu podle kritérii, postupt a zptsobi stanovenych v politice
konsorcia ACTRIS ERIC v oblasti tidajii a v dokumentech o politice pfistupu a sluzeb schvédlenych valnou hromadou.
Postupy a hodnotici kritéria jsou vefejné piistupné na internetovém portalu konsorcia ACTRIS ERIC. S cilem usnadnit
piistup k datim, ndstrojim a sluzbdm poskytuje konsorcium ACTRIS ERIC uZivatelim pokyny, a to i prostfednictvim
svého internetového portalu.
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Cldnek 7
Politika hodnoceni

Cinnosti konsorcia ACTRIS ERIC kazdoro¢né hodnoti poradni rada pro védu a inovace. Kromé toho sluzby, provoz a fizenf
vyzkumné infrastruktury ACTRIS hodnoti nejméné jednou za pét let nezévisli externi hodnotitelé jmenovani valnou
hromadou, jiz podavaji zpravy, ktef nesmi byt ¢leny poradni rady pro védu a inovace.

Cldnek 8
Politika $ifeni informaci

1. Konsorcium ACTRIS ERIC podporuje otevienou védu a inovace a vybizi uZivatele, aby své vysledky zvefejiiovali.
Vyuziti dat, sluzeb a infrastruktury ACTRIS je v publikacich a veskerych dalsich dokumentech nutno uvést. Dalsi
podrobnosti jsou uvedeny ve vnitinich pfedpisech konsorcia ACTRIS ERIC.

2. Konsorcium ACTRIS ERIC vyuzivd k osloveni cilovych skupin rizné prostiedky, véetné internetového portdlu,

socilnich médii, informa¢niho bulletinu, seminaf, Géasti na konferencich, ¢lankd v ¢asopisech a denicich.

Cldnek 9
Politika v oblasti prav duSevniho vlastnictvi

1. S vyhradou podminek smlouvy mezi konsorciem ACTRIS ERIC a uzivateli jsou prdva duSevniho vlastnictvi
vytvofeného, ziskaného nebo vyvinutého uZivateli vlastnéna témito uzivateli.

2. Data, jakoz i prava dusevniho vlastnictvi a dal3i poznatky vzniklé a vyvinuté v rdmci vyzkumné infrastruktury
ACTRIS patii subjektu nebo osobé, kterd je vytvofila. Poskytovatelé dat umozni konsorciu ACTRIS ERIC vyuZzivat data
z vyzkumné infrastruktury ACTRIS v souladu s podminkami stanovenymi v politice v oblasti tidaji a v dokumentech
o politice piistupu a sluzeb vyzkumné infrastruktury ACTRIS.

3. Data z vyzkumné infrastruktury ACTRIS jsou dostupnd v souladu se zdsadami oteviené védy a otevieného piistupu,
které jsou podrobnéji stanoveny ve vnitinich pfedpisech.

Cldnek 10
Politika zaméstnanosti
1. Zaméstnaneckd politika konsorcia ACTRIS ERIC se idi pravnimi pfedpisy zemé, v niZ je dany pracovnik zaméstndn.

2. Vybérova fizeni, ndbor a zaméstndvani pracovnikil v konsorciu ACTRIS ERIC je transparentni, nediskrimina¢ni
a dodrzuje zdsadu rovnych piilezitosti. Podrobna pravidla naboru pracovnikd jsou stanovena ve vnitinich predpisech.

Cldnek 11
Politika zaddvini vefejnych zakdzek

Konsorcium ACTRIS ERIC s uchazedi a Gcastniky vybérovych Fizeni zachdzi rovnym a nediskrimina¢nim zptsobem bez
ohledu na to, zda maji sidlo v Unii ¢i nikoliv. Politika konsorcia ACTRIS ERIC v oblasti zaddvani vefejnych zakdzek
dodrzuje zdsady transparentnosti, zdkazu diskriminace a hospoddfské soutéze. Podrobnd pravidla zaddvédni vefejnych
zakdzek a kritéria jsou stanovena ve vniténich pfedpisech.
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KAPITOLA 2

CLENSTVI A STATUS POZOROVATELE

Cldnek 12

Clenové, stili pozorovatelé, pozorovatelé a zastupujici subjekty

1. Cleny konsorcia ACTRIS ERIC s hlasovacim pravem nebo stdlymi pozorovateli ¢i pozorovateli bez hlasovactho prava
konsorcia ACTRIS ERIC se mohou stit tyto subjekty:

a) clenské staty Evropské unie;
b) pridruzené zemé ve smyslu ¢l. 2 pism. c) nafizeni (ES) ¢. 723/2009;
c) tieti zemé ve smyslu ¢l. 2 pism. b) nafizeni (ES) ¢. 723/2009, jiné nez pridruzené zemé;

d) mezivlddni organizace.

2. Podminky k ziskdn{ ¢lenstvi ¢i statusu stédlého pozorovatele nebo pozorovatele jsou uvedeny v ¢lanku 13. Clenem
konsorcia ACTRIS ERIC musi byt alesponi jeden ¢lensky stat Evropské unie a alespoii dvé dalsi zemé z fad clenskych stdtd
nebo pfidruzenych zemi.

3. ZavSech okolnosti maji ¢lenské stity a ptidruzené zemé na valné hromadé¢ spole¢né vétsinu hlasovacich prav. Valna
hromada zajisti, aby konsorcium ACTRIS ERIC tento poZadavek vzdy spliovalo.

4. Kterykoli ¢len, staly pozorovatel nebo pozorovatel uvedeny v ¢l. 12 odst. 1 pism. a) az ¢) mize byt na valné hromadé
zastoupen jednim nebo vice vefejnymi subjekty, v€etné regiond, nebo soukromymi subjekty povéfenymi poskytovanim
vefejné sluzby, které vybere a urdi podle svych vlastnich pravidel a postupl. Tito ¢lenové, stdli pozorovatelé nebo
pozorovatelé informuji pfedsedu valné hromady o veskerych zméndch zastupujiciho subjektu, o ukonéeni jeho mandatu
nebo o jakychkoli zméndch zvldstnich prdv a povinnosti pfenesenych na zastupujici subjekt.

5. Seznam ¢lend, stalych pozorovatelti a pozorovatelt konsorcia ACTRIS ERIC a jejich zastupujicich subjektt je uveden
v pifloze I. Pfiloha I je pribézné aktualizovéna pfedsedou valné hromady nebo jim povéfenou osobou.

6. 'V ptipadech, kdy to konsorcium ACTRIS ERIC povazuje za pfinosné, mtize rovnéz uzaviit dohodu se tfetimi
stranami, napiiklad se zemémi, které nemohou byt ¢leny, stalymi pozorovateli nebo pozorovateli konsorcia ERIC.

Cldnek 13

Podminky pro ¢lenstvi & status stidlého pozorovatele nebo pozorovatele

1. Subjekty, které podepsaly oficidlni zddost o zfizeni konsorcia ACTRIS ERIC, se rozhodnutim Komise o zfizeni
konsorcia ACTRIS ERIC v souladu s nafizenim (ES) ¢. 723/2009 stavaji ¢leny nebo pozorovateli.

2. Podle ¢l. 13 odst. 1 podaji subjekty uvedené v ¢l. 12 odst. 1, které se chtéji stat ¢leny konsorcia ACTRIS ERIC,
pfedsedovi valné hromady pisemnou Zidost. Tato Zadost popisuje, jak bude subjekt pfispivat k tkolim a ¢innostem
konsorcia ACTRIS ERIC uvedenym v ¢ldnku 2 a jak bude plnit povinnosti stanovené v ¢lanku 15.

3. Podle ¢l. 13 odst. 1 subjekty uvedené v ¢l. 12 odst. 1, které jsou ochotny pfispivat k ¢innostem konsorcia ACTRIS
ERIC, ale jesté se nemohou pfipojit jako ¢lenové, mohou pozddat o status stdlého pozorovatele nebo pozorovatele.
Zadatelé podaji pisemnou zddost piedsedovi valné hromady. Tato Zddost popisuje, jak bude Zadatel pfispivat k tkoléim
a ¢innostem konsorcia ACTRIS ERIC uvedenym v ¢lanku 2 a jak bude plnit povinnosti stanovené v ¢lanku 16.
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Cldnek 14

Odstoupeni ¢lena, stilého pozorovatele nebo pozorovatele a ukonceni Elenstvi nebo statusu pozorovatele

1. Clen nebo stdly pozorovatel nesmf odstoupit béhem prvnich péti let ¢innosti konsorcia ACTRIS ERIC.

2. Po uplynuti prvnich péti let od zf{zen{ konsorcia ACTRIS ERIC miiZe ¢len nebo staly pozorovatel odstoupit na konci
tcetniho obdobi, pokud své odstoupeni ozndmi prostfednictvim oficidlni zadosti pfedsedovi valné hromady s pfedstihem
Sesti mésict.

3. Pozorovatel miZe odstoupit na konci tcetnitho obdobi, pokud své odstoupeni ozndmi prostfednictvim oficidlni
zddosti predsedovi valné hromady s pfedstihem $esti mésica.

4. Clenové, stili pozorovatelé a pozorovatelé splni veskeré finan¢ni a dalsi povinnosti, aby jejich odstoupeni mohlo
nabyt G¢innosti.

5. Valnd hromada muize ukoncit ¢lenstvi nebo status pozorovatele, pokud jsou splnény tyto podminky:
a) Clen, staly pozorovatel nebo pozorovatel vazné porusuje jednu nebo vice svych povinnosti podle téchto stanov;

b) ¢len, staly pozorovatel nebo pozorovatel nenapravil toto poruseni ve lhaté Sesti mésict od pisemného vyrozuméni ze
strany pfedsedy valné hromady.

6.  Clen, staly pozorovatel nebo pozorovatel podle ¢l. 14 odst. 5 vy3e je opravnén pied tim, nez valnd hromada pfijme
jakékoli rozhodnuti v této véci, vysvétlit valné hromadé sviij postoj.

7. Clen, staly pozorovatel nebo pozorovatel, ktery odstoupi nebo jehoz ¢lenstvi ¢ status pozorovatele jsou ukonéeny,
nema pravo na odskodnéni nebo thradu jakychkoli piispévki.

8. AnizZje dotéen ¢l. 14 odst. 1 aZ 3, mohou ¢lenové, stali pozorovatelé a pozorovatelé, ktef{ jsou tfetimi zemémi jinymi
neZ pfidruzenymi zemémi nebo mezivlddnimi organizacemi, z konsorcia ACTRIS ERIC odstoupit po provedeni zmén
nafizeni Rady (ES) ¢. 723/2009, které by podstatné ovlivnily jejich prava a povinnosti ve vztahu ke konsorciu ACTRIS
ERIC. Tyto zmény se povazuji za podstatné, pokud zahrnuji zvySeni poplatki (véetné ro¢nich pispévka), zménu akcif
s hlasovacim pravem, uloZeni pozadavkd v rozporu s platnymi pravnimi ptedpisy podle ¢lanku 31 téchto stanov, zruseni
prava na zastoupeni na valné hromadé nebo v jinych organech zi{zenych konsorciem ACTRIS ERIC nebo zménu jejich
prév souvisejicich se zastupovanim nebo vyuzivanim sluzeb a zafizeni ACTRIS.

O zévazcich a G¢incich vystoupeni z konsorcia ACTRIS ERIC se nejprve rozhodne v souladu s ¢l. 14 odst. 4, a to na zdkladé
jednomyslného hlasovani valné hromady.

Bez ohledu na ¢l. 14 odst. 1 az 3 dotéeny clen a stily pozorovatel ozndmi valné hromadé (do Sesti mésicti od pislusné
zmény naifzeni o konsorciu ERIC) své odstoupeni nejméné tfi mésice pfedem, aby nabylo t¢inku kdykoli po uplynuti péti
let od vstupu téchto stanov v platnost.

Bez ohledu na ¢l. 14 odst. 1 az 3 dotceny pozorovatel (do Sesti mésicti od p¥islusné zmény nafizeni o konsorciu ERIC)
ozndmi valné hromadé své odstoupeni nejméné tfi mésice predem.
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KAPITOLA 3
PRAVA A POVINNOSTI CLENU A POZOROVATELU
Cldnek 15
Clenové
1. AniZ jsou dotéena jind prava stanovend v téchto stanovach, vnitfnich politikich nebo platnych pravnich pfedpisech,

md kazdy clen pravo:

Gcastnit se valné hromady a hlasovat na nf;
Ucastnit se akci a ¢innosti konsorcia ACTRIS ERIC;

mit ptistup k podpofe ze strany konsorcia ACTRIS ERIC a tematickych stfedisek distribuované vyzkumné infrastruktury
pro svd vnitrostatni zafizeni;

jmenovat zastupujici subjekty v souladu s ¢lankem 12;
volit a byt volen do Fidicich orgdnii konsorcia ACTRIS ERIC prostiednictvim svych delegatii na valné hromadg;
provozovat jednotku tstfedniho zafizeni a fidit Gstfedni zafizen;

nakupovat zboZi a sluzby, které maji nefinan¢ni povahu a jsou uréeny pro oficidlni a vylu¢né pouziti konsorcia ACTRIS
ERIC a které jsou ur¢eny vyhradné pro neziskové ¢innosti konsorcia ACTRIS ERIC (a jako takové jsou zatltovany na
uétech konsorcia ACTRIS ERIC).

Kazdy ¢len:
odvadi kazdoro¢ni piispévky v souladu s ¢lankem 26;
povétuje své zdstupce plnou moci k hlasovéni o vSech otdzkdch vznesenych v priibéhu zasedani valné hromady;
se zavazuje k plnéni dkold a ¢innosti konsorcia ACTRIS ERIC, jak je uvedeno v ¢lanku 2;
v ramci vnitrostatni vyzkumné obce ACTRIS podporuje pfijeti norem ACTRIS;

provozuje vnitrostatni zafizen{ dostate¢né kvality, aby poskytoval sluzby konsorciu ACTRIS.

Cldnek 16
Stdli pozorovatelé a pozorovatelé

K pravim pozorovatelil pati{ pravo:
Gcastnit se valné hromady bez hlasovaciho prava;
Ucastnit se akcf a ¢innost{ konsorcia ACTRIS ERIC;

mit ptistup k podpofe ze strany konsorcia ACTRIS ERIC a tematickych stfedisek distribuované vyzkumné infrastruktury
pro sva vnitrostatni zafizeni;

jmenovat zastupujici subjekty v souladu s ¢lankem 12.

Kazdy pozorovatel:
odvadi kazdoro¢ni piispévky v souladu s ¢lankem 26;
se zavazuje k plnéni tikold a ¢innosti konsorcia ACTRIS ERIC, jak je uvedeno v ¢lanku 2;
v rdmci vnitrostdtn{ vyzkumné obce ACTRIS podporuje pfijeti norem ACTRIS;

poskytuje technickou infrastrukturu nezbytnou k umoznéni ptistupu.
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3. Pozorovatel je pfijat na dobu nejvyse tii let s moZnosti dvou prodlouZeni o jeden rok na zdkladé schvaleni valnou
hromadou.

4. Pozorovateli, ktery predpoklddd delsi cast v konsorciu, ale neni schopen stit se ¢lenem, mize byt udélen status
stalého pozorovatele na zdkladé schvéleni valnou hromadou. Stili pozorovatelé maji stejnd prdva a povinnosti jako
¢lenové podle ¢l. 15 odst. 1 a 2 a ¢lanku 26, s vyjimkou prava hlasovat na valné hromadg.

Cldnek 17

Pozastaveni prav ¢lent, pozorovateli a stlych pozorovatelit

1. Dluzi-i ¢len prispévky podle ¢lanku 26, které se rovnaji ¢astce prispévki splatnych od tohoto ¢lena za pfedchozi rok
nebo ji pfevysuji, jsou jeho hlasovaci prava na valné hromadé automaticky pozastavena do uhrazeni ptispévka.

2. Dluzi-li pozorovatel nebo stdly pozorovatel piispévky podle ¢lanku 26, které se rovnaji ¢astce prispévki splatnych od
tohoto pozorovatele nebo stalého pozorovatele za pfedchozi rok nebo ji pfevysuji, je jeho pravo Gcastnit se zasedani valné
hromady automaticky pozastaveno az do uhrazeni pispévka.

KAPITOLA 4

SPRAVA A RIZEN{

Cldnek 18

Valnd hromada

1.  Valnd hromada je fidicim orgdnem konsorcia ACTRIS ERIC a sklddd se z delegdtti jeho ¢lend, stalych pozorovatelt
a pozorovatell. Kazdy clen, staly pozorovatel nebo pozorovatel je zastoupen nejvySe dvéma delegaty. Delegity jmenuje
¢len, staly pozorovatel nebo pozorovatel. Valnd hromada se schdzi nejméné jednou ro¢né a zodpovidd za celkové
sméfovani a kontrolu konsorcia ACTRIS ERIC. Valnd hromada voli pfedsedu a mistopfedsedu na obdobi dvou let, které 1ze
dvakrat prodlouzit. Kazdy ¢len, stdly pozorovatel nebo pozorovatel neprodlené pisemné informuje piedsedu valné
hromady o kazdém jmenovani nebo odvoldni svych delegatti. Delegati mohou byt doprovdzeni nejvyse dvéma odborniky,
jejichz jedinym cilem je poskytovat delegdtim poradenstvi. Odbornici nesméji na zaseddnich vyjadfovat svad stanoviska,
pokud k tomu nejsou vyzvdni predsedou. Valnd hromada pfijima své vlastni vniténi predpisy.

2. Kazdy clen md jeden hlas, ktery je doplnén jednim dalsim hlasem za ¢lena pfispivajictho do alespori jednoho
ustfedniho zaf{zeni ACTRIS a jednim dal$im hlasem za ptispévek do vice nez tif rtiznych tstfednich zafizeni ACTRIS. Stéli
pozorovatelé a pozorovatelé se ticastni zasedani valné hromady bez hlasovaciho prava.

3. Zasedan{ valné hromady svolavd a ptedsedd jim pfedseda. V dobé jeho neptitomnosti pfedsedd valné hromadé
mistopfedseda.

4. Mimofddné zaseddni valné hromady se svoldvé na zddost jedné tetiny clend.

5. Clen méZe zastupovat maximélné jednoho dalstho ¢lena. Zastoupeny ¢len o tom pisemné uvédomi piedsedu pred
zaseddnim valné hromady.

6.  Rozhodnuti Ize rovnéz ucinit pisemnym postupem. Podminky pisemného postupu jsou stanoveny ve vnitinich
predpisech piijatych valnou hromadou.

7. Pro konani platného zaseddni se vyzaduje usnasenischopnost dvou tfetin ¢lentt a hlasti. Neni-li tato podminka
splnéna, bude prostfednictvim nové pozvanky se stejnym pofadem jedndni co nejdiive svoldno druhé zaseddni. Na
druhém zasedédni se podminka usndsenischopnosti povazuje za splnénou, pokud se jej tiastni 50 % ¢lenti a hlast.
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8. Valnd hromada zejména:

Rozhoduje jednomyslnym hlasovdnim ¢lend pfitomnych na zaseddni o zméné stanov konsorcia ACTRIS ERIC.

S vyhradou ¢l. 26 odst. 2 rozhodnuti o ndsledujicich zdleZitostech vyZzaduji a) dvoutfetinovou vét$inu hlast clentt
pfitomnych na zaseddni a b) 60 % vétSinu ro¢nich clenskych pfispévki zaplacenych za posledni celé i¢etni obdobi:

a) schvileni finan¢niho planu konsorcia ACTRIS ERIC;

b) schviéleni vnitinich finan¢nich pfedpisi.

S vyhradou ¢l. 26 odst. 2 rozhodnuti o ndsledujicich zalezZitostech vyzaduji dvoutfetinovou vétsinu hlasti ¢lend pfitomnych
na zaseddni:

a) schvileni ro¢nich pracovnich planti a rozpoctu;

b) schvalenti jinych nez finan¢nich vnitfnich predpist;

¢) piispévky ¢lent a stalych pozorovateld;

d) dobrovolnd likvidace a ukonceni ¢innosti konsorcia ACTRIS ERIC;

e) schvéleni minulé ro¢ni ticetn{ zavérky a zpravy o ¢innosti;

f) jmenovani pfedsedy a mistopfedsedy;

g) jmenovani a odvolani generalniho Feditele;

h) schvalovani novych ¢lend, stdlych pozorovatelt a pozorovatelil a obnoveni statusu pozorovatele;

i) ukonceni ¢clenstvi nebo statusu pozorovatele valnou hromadou, s vyjimkou hlasu doty¢ného ¢lena;

j) zi{zeni a odstranéni dalsich poradnich orgdnd, které nejsou upraveny témito stanovami, jakoZz i vyborti a pracovnich

skupin.

Rozhoduje prostou vétsinou:

o v3ech ostatnich zéleZitostech.

Cldnek 19

Generidlni feditel

1. Generélniho feditele jmenuje valnd hromada v souladu s postupem piijatym valnou hromadou. Generalni feditel je
zaméstnancem konsorcia ACTRIS ERIC. Generalni feditel je pravnim zdstupcem konsorcia ACTRIS ERIC. Generéln{ feditel
odpovida za plnéni rozhodnuti valné hromady a zajistuje, aby védecky a strategicky rozvoj infrastruktury ACTRIS spliioval
ocekavani v oblasti socioekonomického dopadu, technologického rozvoje a inovaci. Generdlni feditel aktivné pfispiva
k budovani komunity a posilovani vngsich vztahti a strategickych partnerstvi, jakoz i k dohledu nad ¢innostmi
infrastruktury ACTRIS a jejich koordinaci. Generalni feditel zastupuje konsorcium ACTRIS ERIC pfi veskerych soudnich
sporech.

2. Funkéni obdobi generdlniho feditele ¢ini pét let. Valnd hromada muze funkéni obdobi jednou prodlouzit.

3. Generdlni Feditel sidli v sidle konsorcia ACTRIS ERIC a odpovidd za Fizeni zaméstnanct a ¢innosti konsorcia ACTRIS
ERIC v souladu s rozpoctem a vnitfnimi predpisy konsorcia ACTRIS ERIC.
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Cldnek 20
Spravni dstiedi

Spréavni Gstfedi je dstfednim centrem ACTRIS, které koordinuje operace ACTRIS a umoziuje poskytovéni sluzeb ACTRIS.
Spravni sttedi podporuje ¢innost valné hromady a poradnich organd a vyborti konsorcia ACTRIS ERIC.

Cldnek 21
Poradni orgdn pro védu a inovace

1.  Valnd hromada ustavi nezdvisly externi poradni orgdn pro védu a inovace. Cleny poradniho orgdnu pro védu
a inovace jmenuje valnd hromada.

2. Poradni orgdn pro védu a inovace:
a) sleduje védeckou a provozni kvalitu konsorcia ACTRIS ERIC a ¢innosti distribuované vyzkumné infrastruktury;

b) poskytuje zpétnou vazbu a doporuceni pro rozvoj konsorcia ACTRIS ERIC a ¢innosti distribuované vyzkumné
infrastruktury;

) kazdoro¢né pfedstupuje pred valnou hromadu a poskytuje svd doporuceni.

Cldnek 22
Etickd poradni rada
1. Valnd hromada ustavi nezdvislou etickou poradni radu. Cleny etické poradni rady jmenuje valnd hromada.

2. Etickd poradni rada:

a) poskytuje zpétnou vazbu a doporuceni pro rozvoj etickych aspekti konsorcia ACTRIS ERIC a ¢innosti distribuované
vyzkumné infrastruktury;

b) v pfipadé potieby predstupuje pied valnou hromadu a pted generdlniho feditele a poskytuje sva doporucen.

Cldnek 23
Finan¢ni vybor
1. Valnd hromada ustavi finan¢n{ vybor a jmenuje jeho ¢leny.

2. Finanéni vybor:
a) podporuje valnou hromadu v zéleZitostech tykajicich se fizeni finan¢niho pldnovani;

b) v pfipadé potieby predstupuje pfed valnou hromadu a poskytuje sva doporucent.

3. Finan¢ni vybor pfijimd sviij jednaci fad, ktery je schvdlen valnou hromadou.

Cldnek 24
Dalsi orginy, vybory a pracovni skupiny

Konsorcium ACTRIS ERIC mtiZe v piipadé potieby zfidit dalsi organy, vybory a pracovni skupiny a definovat jejich dkoly
a mandat.
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KAPITOLA 5

FINANCE A PRISPEVKY

Cldnek 25

Finanéni zdroje
Zdroje konsorcia ACTRIS ERIC zahrnuji:
a) prispévky clend, stilych pozorovatelii a pozorovatel podle ¢lanku 26 a piilohy II;
b) granty a dary;

¢) daldi zdroje v mezich a za podminek schvélenych valnou hromadou.

Cldnek 26
Prispévky

1. Piispévek ¢lend, stdlych pozorovatelit a pozorovatelti se vypocitd v souladu se zdkladnimi pravidly a zdsadami
stanovenymi v piloze II, které jsou podrobnéji popsany ve vnitinich finan¢nich pfedpisech konsorcia ACTRIS ERIC.

2. Kazdd zména ptispévkt musi byt schvilena ¢lenem (Cleny) nebo stdlym pozorovatelem (stdlymi pozorovateli)
dot¢enymi zménou ptedtim, nezZ mtiZe byt schvélena valnou hromadou.

Cldnek 27
Rozpoctové zisady, Gletnictvi a audit
1. Rozpoctovy rok konsorcia ACTRIS ERIC za¢ind dne 1. ledna a konéi dne 31. prosince kazdého roku.

2. Nakonsorcium ACTRIS ERIC se vztahuji poZadavky prava platného v misté sidla konsorcia, pokud jde o sestavovani,
ukladani, audit a zvefejiiovani aéetni zavérky. Dalsi podrobnosti jsou uvedeny ve vnitinich finanénich pfedpisech konsorcia
ACTRIS ERIC.

3. K Gcetni zavérce konsorcia ACTRIS ERIC se piipojuje zprava o rozpoctovém a finanénim fizeni v daném dcetnim
obdobi. Vyro¢ni zprava a ro¢ni rozpocet se predkladaji valné hromadg.

4. Dotace, dary a jakékoli jiné ptijmy od ¢lend, stdlych pozorovateld, pozorovatelt nebo tfetich stran mohou byt pfijaty
po schvileni valnou hromadou.

Cldnek 28
Osvobozeni od dani a spotfebnich dani

1. Osvobozeni od DPH na zdkladé ¢l. 143 odst. 1 pism. g) a ¢l. 151 odst. 1 pism. b) smérnice Rady 2006/112/ES
a v souladu s ¢ldnky 50 a 51 provadéciho nafizeni Rady (EU) ¢. 282/2011 se pouzije na nakupy zbozi a sluzeb provadéné
konsorciem ACTRIS ERIC a ¢leny konsorcia ERIC ve smyslu ¢l. 9 odst. 1 nafizen{ Rady (ES) ¢. 723/2009 ze dne 25. Cervna
2009 o pravnim rdmci Spolecenstvi pro konsorcium evropské vyzkumné infrastruktury (ERIC) a ve smyslu kapitol 2 a 3
stanov, které jsou urCeny pro oficidlni a vyluéné pouziti konsorciem ACTRIS ERIC, pokud je takovy ndkup providdén
vyhradné pro neziskové ¢innosti konsorcia ACTRIS ERIC v souladu s jeho ¢innostmi. Osvobozeni od DPH je omezeno na
ndkupy, jejichz hodnota pfesahuje 300 EUR.

2. Osvobozeni od spotiebni dané na zdkladé ¢lanku 11 smérnice Rady (EU) 2020/262 je omezeno na nakupy konsorcia
ACTRIS ERIC, které jsou ureny pro oficidlni a vylu¢né pouziti konsorciem ACTRIS ERIC za pfedpokladu, zZe takovy ndkup
se provad{ vyhradné pro neziskové ¢innosti konsorcia ACTRIS ERIC v souladu s jeho ¢innostmi a Ze hodnota ndkupu
pfesahuje 300 EUR.
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3. Nandkupy zaméstnancti se osvobozeni od dané nevztahuje.

KAPITOLA 6

RUZNE

Cldnek 29
Poddvini zprav Evropské komisi
1. Konsorcium ACTRIS ERIC vypracovdvd vyro¢ni zprdvu o innosti, ve které informuje zejména o védeckych,
provoznich a finanénich strankdch svych &innosti. Zpréva je schvdlena valnou hromadou a pfeddna Evropské komisi
a pislusnym orgdntim vefejné spravy do Sesti mésicti od konce pfislusného rozpoctového roku. Zprava se zvefejni na

internetovych strankdch konsorcia ACTRIS ERIC.

2. Konsorcium ACTRIS ERIC vyrozumi Evropskou komisi o vSech okolnostech, které by mohly vdzné ohrozit plnéni
tkolt konsorcia ACTRIS ERIC nebo omezit jeho schopnost plnit pozadavky stanovené v nafizent (ES) ¢. 723/2009.

Cldnek 30
Pracovni jazyk

Pracovnim jazykem konsorcia ACTRIS ERIC je anglictina.

Clanek 31

Rozhodné privo
Vnitin{ fungovani konsorcia ACTRIS ERIC se idi:

a) pravem Unie, zejména nafizenim (ES) ¢. 723/2009 a rozhodnutimi uvedenymi v ¢l. 6 odst. 1 pism. a) a ¢l. 11 odst. 1
nafizent;

b) ve vécech, které nejsou upraveny nebo jsou upraveny jen z¢asti v aktech uvedenych v pismeni a), pravem stitu, v némz
mé konsorcium ACTRIS ERIC sidlo, a

¢) témito stanovami a provadécimi pravidly k nim.

Cldnek 32
Spory

1. Clenové, stali pozorovatelé a pozorovatelé konsorcia ACTRIS ERIC usilujf o smirné urovnén{ sport.
2. Soudni dvir Evropské unie je pfislusny k rozhodovédni sporti mezi ¢leny, pozorovateli a stdlymi pozorovateli
v souvislosti s konsorciem ACTRIS ERIC, sport mezi ¢leny, pozorovateli a stilymi pozorovateli a konsorciem ACTRIS
ERIC a veskerych sportl, v nichZ je Unie jednou ze stran.
3. U sporlt mezi konsorciem ACTRIS ERIC a tfetimi stranami se pouZiji pravni pfedpisy Unie o soudni p¥islugnosti.
V piipadech, které nejsou upraveny pravnimi predpisy Unie, se soud piislusny k feSeni takovych spord uréi podle prava
stdtu, v némz md konsorcium ACTRIS ERIC sidlo.

Cldnek 33

Aktualizace a dostupnost stanov

Stanovy musi byt aktualizovdny a musi byt piistupné vefejnosti na internetové strance konsorcia ACTRIS ERIC a v jeho
sidle.
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Cldnek 34
Ustanoveni o ziizeni

1. Prvni zaseddni valné hromady svoldva ten stdt, v némz md konsorcium ACTRIS ERIC své sidlo, a to co nejdiive po
pfijeti rozhodnuti Evropské komise, kterym vstupuje v platnost ziizeni konsorcia ACTRIS ERIC.

2. Pred kondnim tohoto prvniho zasedani a nejpozdéji do 45 kalenddinich dni poté, co nabude G¢innosti rozhodnuti
Evropské komise o zfizeni konsorcia ACTRIS ERIC, vyrozumi piislusny stdt zaklddajici cleny a pozorovatele o veskerych
specifickych naléhavych pravnich tkonech, které je nutno jménem konsorcia ACTRIS ERIC udinit. Nevznese-li zidny ze
zaklddajicich ¢lentt ndmitku do péti pracovnich dnti poté, co je takto vyrozumén, osoba Fddné zmocnénd piislusnym
statem tyto pravni ikony ucini.



3.5.2023

Utedni véstnik Evropské unie C 156/15

PRILOHA I

SEZNAM CLENU, STALYCH POZOROVATELU, POZOROVATELU A ZASTUPUJICICH SUBJEKTU

Clenové

Zastupujici subjekty

Belgické kralovstvi

Service public de programmation Politique scientifique (BELSPO) — Autorité
fédérale

Departement Economie, Wetenscap en Innovatie (EWI) — Vlaamse overheid
Service public de Wallonie — Direction Générale opérationelle de
'Economie, de 'Emploi & de la Recherche (EER) — Région wallonne

Bulharskd republika

Ministerstvo skolstvi a védy

Ceské republika

Ministerstvo skolstvi, mlddeZe a télovychovy

Dénské kralovstvi

Dianskd agentura pro vysokoskolské vzdélavani a védu

Finskd republika

Ministerstvo skolstvi a kultury
Ministerstvo dopravy a spoju

Francouzskd republika

Centre national de la recherche scientifique (CNRS)

Italskd republika

Nérodni védeckd rada (CNR)

Kyperské republika

Naméstek ministra pro vyzkum, inovace a digitalni politiku

Norské krélovstvi

Norska rada pro vyzkum

Polskd republika Ministerstvo skolstvi a védy

Rakouska republika Spolkové ministerstvo skolstvi, védy a vyzkumu (Bundesministerium fiir
Bildung, Wissenschaft und Forschung)

Rumunsko Ministerul Cercetdrii, Inovirii si Digitalizdrii (RO) — Ministerstvo pro

vyzkum, inovace a digitalizaci

Spolkové republika Némecko

Spolkové ministerstvo pro Zivotni prostiedi, ochranu ptirody, jadernou
bezpecnost a ochranu spotiebitell

Spanélské kralovstvi

Ministerstvo pro védu a inovace

Svédské kralovstvi

Svédska rada pro vyzkum (VR)

Pozorovatelé

Zastupujici subjekty

Svycarskd konfederace

Spolkovy tfad pro Zivotn{ prostfedi (FOEN)
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PRILOHA II

PRISPEVKY CLENU, STALYCH POZOROVATELU A POZOROVATELU NA PROVOZ

Predmluva

Zdroje pro vnitrostdtni zafizeni infrastruktury ACTRIS jsou organizovdny na vnitrostdtni Grovni a jejich financovéni se
nepovazuje za prémiovy hostitelsky pfispévek nebo clensky pFispévek do konsorcia ACTRIS ERIC ani za prémiovy
hostitelsky ptispévek do tstfednich zafizeni, kterd nejsou soucdsti konsorcia ACTRIS ERIC.

Zemé, v nichZ se nachdzeji jednotky tstfednich zafizeni, jsou odpovédné za financovani jejich vystavby podle svych
vnitrostatnich ujedndni.

Provoz Gstfednich zafizen, kterd jsou soucasti konsorcia ACTRIS ERIC, je ¢aste¢né financovan z prémiovych hostitelskych
piispévka hostitelskych zemi a ¢dstené z clenskych piispévki ¢lend, stilych pozorovatelti a pozorovateld konsorcia
ACTRIS ERIC, jak je popsdno niZe.

Provoz Gstfednich zafizent, kterd nejsou soucdsti konsorcia ACTRIS ERIC, je ¢aste¢né financovan z hostitelskych piispévk
hostitelskych zemi dstfednich zafizeni a ¢dste¢né konsorciem ACTRIS ERIC prostiednictvim pterozdéleni ¢lenskych
piispévkd, jak je popsdno niZe.

Rozpocet a ¢innosti infrastruktury ACTRIS se pfizptisobuji tak, aby odpovidaly pi{jmam.

Zdsady pfispivdni

1. Roc¢ni pispévky clent a stdlych pozorovatelt se sklddaji z ¢lenskych piispévkil a piipadné hostitelskych pFispévka
a prémiovych hostitelskych piispévki. Ro¢ni ptispévky pozorovateld se sklddaji pouze z ¢lenskych piispévka.

2. Clenskymi piispévky jsou hotovostni piispévky do konsorcia ACTRIS ERIC od vsech ¢lend, stilych pozorovatelt:
a pozorovatelti, které konsorcium ACTRIS ERIC pouzije k financovani ro¢nich provoznich ndkladi dstfednich
zafizeni.

3. Prémiovy hostitelsky pfispévek je podpora poskytovand ¢leny a stilymi pozorovateli konsorcia ACTRIS ERIC na
fungovani Ustfednich zafizeni, kterd jsou soucdsti konsorcia ACTRIS ERIC a kterd se nachdzeji v jejich vlastni zemi.

4. Hostitelsky ptispévek je podpora poskytovand ¢leny a stilymi pozorovateli konsorcia ACTRIS ERIC na fungovani
tstfednich zaf{zeni, kterd nejsou souddsti konsorcia ACTRIS ERIC a kterd se nachézeji v jejich vlastni zemi. Hostitelské
piispévky se poskytuji v souladu se zdsadou 6 a mohou byt pfevedeny zcela nebo zéasti do konsorcia ACTRIS ERIC,
které je pfeda pFislusnym institucim v jejich vlastni zemi.

5. Uroven hostitelskych piispévkt a prémiovych hostitelskych piispévki je dohodnuta piiblizné na 70 % nikladt
ustfednich zafizeni. Maximalni hostitelsky pfispévek nebo prémiovy hostitelsky piispévek tstfednich zafizeni nesmi
piekrocit 70 % jejich ro¢niho rozpoctu a nesmi ¢init méné nez 50 %.

6. Hostitelské pfispévky a prémiové hostitelské piispévky mohou byt poskytnuty v hotovosti nebo ve vécné formé.
Pravidla pro hotovostni a vécné piispévky budou stanovena ve vnitinich ptedpisech.

7. Konsorcium ACTRIS ERIC financuje kvétu rocnich provoznich nakladt kazdého dsttedniho zafizeni, na kterou se
nevztahuje hostitelsky pfispévek nebo prémiovy hostitelsky ptispévek, prostrednictvim ¢lenskych pFispévki od ¢lend,
stalych pozorovateli a pozorovatel konsorcia ACTRIS ERIC.
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8.  Clenské pifspévky jsou poskytovény pouze v hotovosti.
9. Clenské piispévky do konsorcia ACTRIS ERIC se plati v eurech.
10. Ro¢ni ¢clenské piispévky stalych pozorovatelii a pozorovateld jsou zaloZeny na stejnych zdsaddch jako u ¢lent.

11. Clenové, stéli pozorovatelé a pozorovatelé vstupujici do konsorcia ACTRIS ERIC zaplati pomérny ro¢ni piispévek za
rok vstupu, a to na zakladé mésice vstupu do konsorcia ACTRIS ERIC.

12. O ro¢nich pispévcich mezivlidnich organizaci rozhoduje valnd hromada v okamziku pfijeti jejich Zddosti o ¢lenstvi
nebo status pozorovatele.

13. Clenské piispévky se sklddajf z:

a) obecné podpory na udrzeni té Cdsti provozu spravniho tsted{ a datového centra, na kterou se nevztahuji hostitelské
pispévky nebo prémiové hostitelské pFispévky;

b) provozni podpory na udrzeni té ¢asti provozu tematickych stfedisek, na kterou se nevztahuje hostitelsky piispévek
nebo prémiovy hostitelsky piispévek.

Rocéni ¢lenské prispévky se vypocitdvaji podle této rovnice a jsou podrobné popsany ve vnitinich finan¢nich pfedpisech:

Rovnice pro &dst obecné podpory a provozni podpory:
Za kazdou zemi ¢len/pozorovatel i (od 1 do N)

Clensky prispévek (i) = &ist obecné podpory (i) + &ist provozni podpory (i)

3 GNI;
1. Cdst obecné podpory (i) = (MC &dst HO + MC &ist DC) (0, 5 —~v—2 40,5 111)
()

- GNI

- GNI; MC cast TC;
2. Cdst provozni podpory (i) :Z;ZI(O,BS*MC€dstTCj) %[ 0,5 Ni(l)Jr 0,51)+ 2]6:1 0, 65% L * Nryj
1 GNI;) N kapacita TC;
i=1

Kde
—  Zkratky: MC = clenské prispévky, HO = sprdvni tistfedi, DC = datové centrum, TC = tematické stiedisko, GNI = hruby ndrodni diichod.
— MC édst HO/DC/TC = 30 % provoznich ndkladii HO/DC/TC

— Kapacita TC je maximdlni kapacita deklarovand TC, vyjddiend jako maximdini pocet vnitrostdtnich zafizeni, kterym miiZe byt poskytnuta
provozni podpora

— Nr(i,j) je pocet vnitrostdtnich zafizeni v zemi i (od 1 do N), kterd obdrzi provozni podporu od tematického stiediska j (od 1 do 6).

Prvni pétileté finanéni zdvazky

Orienta¢ni pldn pijmu a vydaji konsorcia ACTRIS ERIC na prvni pétileté obdobi konsorcia ACTRIS ERIC je uveden nize
(tabulka 1).

Na prvnich pét let se clenské piispévky vypocitdvaji podle vySe uvedené rovnice, a to na zdkladé ndkladt na zvyseni
provozu Ustfednich zafizeni a pldnu ¢lentl, stalych pozorovateld a pozorovateld na zapojeni vnitrostdtnich zafizeni do
ACTRIS. Clenské ptispévky hrazené ¢leny, stalymi pozorovateli a pozorovateli se vypocitdvaji na prvni pétileté obdobi
a jsou uvedeny v tabulce 2.

Odhadované ro¢ni prémiové hostitelské pfispévky do konsorcia ACTRIS ERIC na prvni pétileté obdobi jsou uvedeny
v tabulce 2. Orienta¢ni hostitelské pfispévky do tstfednich zafizeni, kterd nejsou soucdsti konsorcia ACTRIS ERIC, jsou
uvedeny v tabulce 3.
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Nejméné jeden rok pred koncem pocate¢niho pétiletého obdobi zahdji valnd hromada rozhodovaci proces o ndsledném

finan¢nim pldnu a ¢lenskych prispévcich.

Tabulka 1

Plén pfijmi a vydajii konsorcia ACTRIS ERIC na prvnich pét let

PRf]MY KONSORCIA ACTRIS ERIC 2021 2022 2023 2024 2025
Clenské pﬁspévky 1475320 2069 497 2421496 2720060 3088263
Prémiovy hostitelsky ptispévek 889 400 924 400 951 400 993 400 1067 400

CELKEM 2364720 2993 897 3372896 3713460 4155663

WDA]E KONSORCIA ACTRIS ERIC 2021 2022 2023 2024 2025
Spravni astied{ 1158 895 1209290 1241027 1302089 1402081
Datové centrum, ¢ast konsorcia ERIC 78 312 78 312 82312 82312 86312
Clenské pf‘l’spévky pf‘erozdélené do 1127512 1706296 2049557 2329059 2667270
tstfednich zaffzeni, kterd nejsou
soucasti konsorcia ACTRIS ERIC

CELKEM 2364720 2993897 3372896 3713460 4155663
Tabulka 2

Odhadované ro¢ni ¢lenské pfispévky a prémiové hostitelské pfispévky do konsorcia ACTRIS ERIC v prvnich péti

letech
Zemé Piispévek 2021 2022 2023 2024 2025

BELGIE Clenské piispévky 86227 110 044 120199 128 664 140113
BULHARSKO Clenské pifspévky 48 581 61336 66783 72739 80954
CESKA Clenské pifspévky 57901 83624 90523 103 485 113181
REPUBLIKA
DANSKO Clenské prispévky 43568 57 853 63477 70 246 93 649
FINSKO Prémiovy hostitelsky 700 000 700 000 700 000 700 000 700000

piispévek, spravni ustiedi

Prémiovy hostitelsky 7 200 7 200 7200 7200 7200

pfispévek, datové centrum

Clenské pifspévky 83769 109163 153669 180067 211134
FRANCIE Prémiovy hostitelsky 34500 34500 34500 34500 34500

prispévek, datové centrum

Clenské pifspévky 210698 | 262706 | 294487 | 315407 347968
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ITALIE Prémiovy hostitelsky 111 000 146 000 169 000 211 000 281000
prispévek, sprdvni tstiedi
Prémiovy hostitelsky 13000 13000 17 000 17 000 21 000
pfispévek, datové centrum
Clenské pifspévky 128 645 248 588 297000 320619 344335
KYPR Clensképﬁspévky 66 946 78713 83726 89 401 96 941
NEMECKO Clenské prispévky 220163 360 321 416 454 505778 605431
NORSKO Prémiovy hostitelsky 23700 23700 23700 23700 23700
piispévek, datové centrum
Clenské prispévky | 66 247 81318 87 587 95014 | 104688
POLSKO Clenské pifspévky 74690 101707 | 121326 | 142714 169 500
RAKOUSKO Clenské piispévky 51000 76742 83 486 96 865 107 141
RUMUNSKO Clenské pifspévky 821255 99 041 134294 147 967 158 643
SPANELSKO Clenské prispévky 145271 175 830 190798 204 847 223905
SVEDSKO Clenské piispévky 58 425 75352 123 895 138 371 149 300
SVYCARSKO Clenské prispévky 50935 87161 93793 107 876 141 380
Clenské ptispévky celkem 1475320 | 2069497 | 2421496 | 2720060 | 3088263
Prémiové hostitelské p¥ispévky celkem 889 400 924 400 951 400 993 400 1067 400
Tabulka 3

Uvedené rocni hostitelské pfispévky jak na realizaci, tak na provozni ¢innosti dstfednich zafizeni, kterd nejsou
soudisti konsorcia ACTRIS ERIC (¢ist datového centra a tematickych stfedisek, kterd nespadaji do konsorcia
ERIC). Tyto hostitelské pfispévky nejsou souisti p¥ijmii a vydaji konsorcia ACTRIS ERIC uvedenych v tabulce 1

Zemé Piispévek na 2021 2022 2023 2024 2025
BELGIE CREGARS 651000 731000 580000 561 000 527 000
CESKA CAIS-ECAC 115000 102 000 106 000 106 000 95000
REPUBLIKA
FINSKO DC, CAIS-ECAC, CCRES, 1714000 788 000 772000 802 000 833000
CiGas

FRANCIE DC, CAIS-ECAC, CARS, 2644000 2261000 2430000 2144000 1915000
CCRES, CiGas, CREGARS

ITALIE HO*, DC, CAIS-ECAC, 2675000 3497000 940 000 956 000 1198000
CARS
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NEMECKO CAIS-ECAC, CARS, CIS, 4610000 5214000 4219000 4544 000 3052000
CCRES, CiGas, CREGARS
NORSKO DC 1256 000 1116 000 1119000 709000 585000
RAKOUSKO CIS, CREGARS 437 000 520000 402 000 432000 319000
RUMUNSKO CARS 105000 255000 265000 272000 282000
SPANELSKO DC, CARS 380 000 400 000 407 000 414 000 398 000
SVYCARSKO CiGas 121 000 116 000 112 000 108 000 104 000
Hostitelské pfispévky celkem 14708000 | 15000000 | 11352000 | 11 048 000 9308000

(*) * Hostitelsky ptispévek Itdlie zahrnuje pfispévky na realizaci ustfedni jednotky v obdobi 2021-2022.
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PRILOHA III

DEFINICE
Pro Géely téchto stanov se rozumi:

,ACTRIS ERIC je infrastruktura pro vyzkum aerosoldi, oblakd a stopovych plynd zi{zend jako konsorcium evropské
vyzkumné infrastruktury (ERIC) podle nafizeni (ES) ¢. 723/2009.

»ACTRIS“ (Aerosol, Clouds and Trace Gases Research Infrastructure) je infrastruktura pro vyzkum aerosoldi, oblakt
a stopovych plynti, kterd produkuje vysoce kvalitni Gidaje dokumentujici atmosférické slozky s kritkou Zivotnosti
a procesy vedouci k jejich proménlivosti v ptirozené a kontrolované atmosféie a integruje, harmonizuje a distribuuje
datové soubory, ¢innosti a sluzby poskytované tstfednimi zafizenimi a vnitrostatnimi zaf{zenimi.

,Clenskym piispévkem* se rozumi castka, kterou zemé zaplati, aby se mohly pfipojit ke konsorciu ACTRIS ERIC jako
¢lenové, stdli pozorovatelé nebo pozorovatelé.

,Data ACTRIS“ jsou definovany v datové politice infrastruktury ACTRIS, kterd byla pfijata a pozménéna rozhodnutimi
valné hromady.

,Datovym centrem” se rozumi dstfedni zafizeni odpovédné za kurdtorstvi a uchovavani dat ACTRIS a distribuci dat,
produktl a néstrojii s pfidanou hodnotou, které provozuje datovy portdl ACTRIS.

,Dohodou o spoluprici“ se rozumi dohoda mezi konsorciem ACTRIS ERIC a vnitrostitnim zafizenim nebo mezi
konsorciem ACTRIS ERIC a tistfednim zafizenim, které do konsorcia ACTRIS ERIC neni zahrnuto.

,Dusevnim vlastnictvim“ se rozumi vlastnictvi ve smyslu definice v ¢ldnku 2 Umluvy o zaloZeni Svétové organizace
dusevniho vlastnictvi ze dne 14. ¢ervence 1967 ve znéni ze dne 28. zaf{ 1979.

L Hostitelskou zemi“ se rozumi zemé, v niz se nachdzi a je provozovana jednotka tstfedniho zafizeni.

,Hostitelskym piispévkem* se rozumi podpora poskytovana ¢leny nebo stalymi pozorovateli na fungovani ustfednich
zafizeni, kterd nejsou soucasti konsorcia ACTRIS ERIC a kterd se nachdzeji v jejich vlastni zemi.

,Prémiovym hostitelskym piispévkem*” se rozumi podpora poskytovand ¢leny a stalymi pozorovateli konsorcia ACTRIS
ERIC na fungovdni tstiednich zaf{zeni, kterd jsou soucdsti konsorcia ACTRIS ERIC a kterd se nachdzeji v jejich zemi.

,Piispévkem na tstfedni zaf{zeni“ se rozumi, Ze zemé pfispivd na ustfedni zafizeni, pokud se v ni nachdz{ ¢ast ustfedniho
zafizeni, nebo pfispivd na ¢innosti této Esti. Prispévek na ustiedni zafizeni vyzaduje pfispivani do financi dstfedniho
zafizeni prostfednictvim hostitelskych ptispévka.

,Spravnim Ustfedim® se rozumi ustfedni zafizeni odpovédné za koordinaci a zastupovani infrastruktury ACTRIS a za
usnadnéni piistupu ke sluzbam ACTRIS.

,Tematickym stfediskem* se rozumi dstfedni zafizent, které je bud soucdsti konsorcia ACTRIS ERIC, nebo ma s konsorciem
ACTRIS ERIC smluvni vztah a které nabizi sluzby a provozni podporu na zajisténi kvality | kontrolu kvality méfeni a dat
(véetné skolen, kalibrace, ndstroji pro zajisténi kvality | kontrolu kvality a rozvoje standardnich provoznich a hodnoticich
postupty).

,Ustednim zafizenfm* se rozumi slozka ACTRIS na evropské tirovni, spravni tstfedi, datové centrum nebo tematické
stiedisko, které uzivatelim nabizi ddaje ACTRIS nebo vyzkumné sluzby a dal3{ sluzby ACTRIS, jakoz i provozni podporu
pro vnitrostatni zafizeni.

,Vnitrostitnim zafizenim“ se rozumi pozorovaci nebo prizkumna platforma, kterd md smluvni vztah s konsorciem
ACTRIS ERIC a kterd poskytuje udaje a/nebo fyzicky/vzdaleny pfistup do svych prostor.
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(Informace)
INFORMACE ORGANU, INSTITUCI A JINYCH SUBJEKTU EVROPSKE UNIE
EVROPSKA KOMISE
Urokovi mira pouZitéd Evropskou centrilni bankou pro hlavni refinanéni operace ()):
3,50 % 1. kvétna 2023
Sménné kurzy viiéi euru ()
2. kvétna 2023
(2023/C 156/03)

1 euro =

ména sménny kurz ména sménny kurz
UsD americky dolar 1,0965 CAD  kanadsky dolar 1,4885
JPY japonsky jen 150,70 HKD  hongkongsky dolar 8,6075
DKK dédnskd koruna 7,4538 NZD  novozélandsky dolar 1,7654
GBP britskd libra 0,87868 | SGD  singapursky dolar 1,4646
SEK $védskd koruna 11,2915 KRW  jihokorejsky won 1470,32
CHF $vycarsky frank 0,9841 ZAR  jihoafricky rand 20,1460
ISK islandskd koruna 149,70 CNY  (¢insky juan 7,5791
NOK norska koruna 11,7620 IDR indonéska rupie 16 143,37
BGN bulharsky lev 1,9558 MYR  malajsijsky ringgit 4,8948
CZK ceskd koruna 23,587 PHP filipinské peso 60,712
HUF madarsky forint 371,98 RUB  rusky rubl
PLN polsky zloty 4,5758 THB  thajsky baht 37,478
RON rumunsky lei 4,9305 BRL brazilsky real 5,4853
TRY tureckd lira 21,3508 MXN  mexické peso 19,6703
AUD australsky dolar 1,6371 INR indickd rupie 89,7515

(") Mira pouziti pii posledni operaci provedené pfed uvedenym dnem. V piipadé obchodni soutéze s proménlivou mirou se jako tirokovd
mira pouZije mezn{ mira.
() Zdroj: referen¢ni sménné kurzy jsou publikovany ECB.
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v

(Ozndmeni)

JINE AKTY

EVROPSKA KOMISE

Zvetejnéni zidosti podle ¢l. 26 odst. 2 nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) 2019/787
o definici, popisu, obchodni iipravé a oznacovini lihovin, pouZzivini ndzvi lihovin v obchodni
dpravé a pii oznacovini jinych potravin, ochrané zemépisnych oznaceni lihovin, pouZivini lihu
a destildti zemédélského pivodu pfi vyrobé alkoholickych ndpoji a o zruseni nafizeni (ES)

& 110/2008

(2023/C 156/04)

Timto zvefejnénim se pfizndva pravo podat proti zddosti ndmitku podle ¢ldnku 27 nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) 2019/787 ().

]EDNOTNY, DOKUMENT
»Borzag pdlinka“
EU ¢.: PGI-HU-02845
PfedloZeno dne 23. kvétna 2022

1. Nézev, ktery md byt zapsin

,Borzag pdlinka“

2. Kategorie lihoviny

9. Ovocny destilat

3. Druh zemépisného oznaleni

Zemépisné oznacen{

4. Popis vlastnosti lihoviny

Fyzikdlni, chemické nebo organoleptické vlastnosti

Produkt ,Borzag pélinka“, ktery se vyrdbi z peckovic bezu chebdi neboli bezinky (Sambucus ebulus), jemuz se
v madarstiné fikd borzag,

— je ¢ird a zpravidla bezbarvd lihovina, i kdyZ do kone¢ného destildtu mohou proniknout obzvldsté vyrazné barevné
slozky ovoce, které mohou béhem uloZeni vytvafet dokonce svétle nazloutly odstin,

— obsahuje methanol v mnozstvi nejvyse 1 000 g na hektolitr alkoholu o koncentraci 100 % objemovych a obsah
kyanovodiku nejvyse 7 g na hektolitr alkoholu o koncentraci 100 % objemovych,

— md jedine¢nou, zvlast vyraznou charakteristickou a silnou chut a vini.

() UFf. vést.L130,17.5.2019,s. 1.
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Zvldstni charakteristické vlastnosti (ve srovndni s lihovinami téZe kategorie)

— Produkt ,Borzag pdlinka“ méd obsah alkoholu vy3si nez 40 % objemovych, protoze jeho aromatické vlastnosti
vynikaji a spravné se rozvijeji pfi vyssim obsahu alkoholu; ma obsah tékavych latek nejméné 350 g na hektolitr
alkoholu o koncentraci 100 % objemovych, coz je dino bohatym aroma suroviny, tj. bezinek, v Zupé Nograd.

— Charakteristické aromatické tony produktu ,Borzag pélinka“ zahrnuji sladkost (pfijemna chut ¢okolddy, ovoce
a meduy), kofenitost, pfipadné bylinny charakter (mata, zelené bylinky, vanilka, anyz, jalovec), pfi¢emz se mohou
objevit i tony pomerancové kiiry a marcipanu, které mu dodavaji peckovice.

5. Vymezeni zemépisné oblasti

Sprévni izemi Zupy Négrad

6. Zptsob vyroby lihoviny

Ovoce pochdzejici z vymezené oblasti miZe byt rozmackdno, zkvaSeno, destilovino a uloZeno v lihovaru
nachdzejicim se v dané zemépisné oblasti.

Hlavni fize vyroby produktu ,Borzag pdlinka“ jsou nasledujici:
1. vybér a ptejimka ovoce

2. rozmackan{

3. kvaseni

4. destilace

5. odlezeni, skladovani

6. vyroba a zpracovani palenky

6.1 Vybeér a piejimka ovoce

Plody musi byt zralé a zbavené hnijicich zrn a cizich latek.

6.2 Rozmackdni

Drobné plody se musi zbavit stopek a zrna rozdrtit, ale pouze do té miry, aby nedoslo k poskozeni pecky (sniZeni
moznosti vzniku kyseliny kyanovodikové). Surovina se pak pfivadi pfimo do fermenta¢nich nddrzi (z nerezové oceli,
piipadné z plastu).

V zévislosti na konzistenci ovoce miize byt nutné pfidat vodu, pokud jsou plody zaschlé, protoze jen tak maze
probéhnout ve spravné formé kvaseni.

6.3 Kvaseni

Pouziti nejmodernéjsich technologii a pomocnych materidlt: (fizené kvasent, kultivované kvasinky, pektinové enzymy)
je povoleno a doporuceno. Optimdlni hodnota pH rmutu se pohybuje mezi 2,8 a 3,5. Zkvaeny rmut by se mél
destilovat co nejdfive, nejpozdgji viak do 30 dnt po kvaseni. V piipadé potteby se zkvaSeny rmut skladuje pii teploté
10-22°C.

6.4 Destilace

Produkt ,Borzag palinka“ se maze vyrdbét v komer¢né dostupnych pélenicich. Technologie kotlikové destilace muize
byt vyslovné uvedena v piipadé, kdy je pdlenka vyrobena pomoci destilatniho zafizeni, které pouzivd kotel
s maximdlnim objemem 1 000 litrti a médénym povrchem, a to alespoii dvojitou frakéni destilaci.

6.5 Odlezeni, skladovdni

Po rafinaci/destilaci musi byt produkt ,Borzag pdlinka“ ulozen v mistnosti chrdnéné pted svétlem, s jednotnou
teplotou nizsi nez 20 °C a mirnou vlhkosti, aby se komplexni chuté a viiné mohly spojit. Doba odlezeni musi ¢init
alespon 60 dni. Béhem této doby nesmi byt s palenkou provadény zddné fyzikalni ani chemické procesy.
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6.6 Vyroba a zpracovdni pdlenky

Obsah alkoholu odlezeného destilatu se musi upravit na drovenn vhodnou ke konzumaci pfidanim zmékéené vody
s minimalnim objemovym procentem alkoholu (V/V) 40 %, protoZe aromatické vlastnosti produktu ,Borzag pélinka“
vynikaji a spravné se rozvijeji pfi vy$sim obsahu alkoholu. (Obsah alkoholu po zfedéni se mize lisit o £ 0,3 % V[V od
hodnoty uvedené na etiketé.)

Stupen alkoholu vhodny ke konzumaci je tfeba nastavit velmi opatrné, v nékolika fizich, postupnym pfiddvanim
5-10 % vody po dobu nékolika dnti, aby se zabranilo opalescenci a ochrénily se aromatické slozky.

7. Zvlastni pravidla tykajici se baleni

8.  Zvlastni pravidla pro oznacovini
Kromé prvki stanovenych v pravnich pfedpisech obsahuje oznaceni také tyto tdaje:
— Foldrajzi jelzés“ [zemépisné oznaleni] (oddélené od ndzvu)

— Nazev ,Borzag pédlinka“ musi byt uveden na vSech etiketdch lahvi (na pfedni a/nebo zadni a/nebo boéni strané).

9. Popis souvislosti mezi lihovinou a jejim piivodem
Souvislost mezi destilitem ,Borzag pdlinka“ a oblasti je ddna vlastnostmi a povésti produktu.

Surovinou pro vyrobu produktu ,Borzag pilinka“ jsou peckovice bezu chebdi (bezinek) — v Madarsku zndmého také
jako borzag — pochdzejici ze Zupy Nograd.

Borzag je ptivodni, lidovy nédzev Sambucus ebulus L., neboli bezu chebdi, ktery mu dali Madafi z Zupy Nograd (Pallas
Nagylexikon: https://mek.0szk.hu/00000/00060/html/015/pc001524.html#10), coz jasné dokazuje, Ze produkt
,Borzag palinka“ pochdzi z Zupy Négrad, protoze jen zde se bezu chebdi fikd borzag. Sindor P6czos ve své knize
o produktu ,Borzag pélinka“ navic uvadi, Ze v Madarsku existuje Zupa N6grad, kde jsou bezinky (borzag) dobfe zndmé
a zpracovani palenky je pfijatelnou a dokonce pfirozenou véci.

Zupa Nogréd se nachdzi v severni ¢dsti Madarska na rozhrani &ty pohoii (Bérzsony, Mdtra, Cserhdt a Karancs-
Medves). Z hlediska topografie tvoii oblast roztrousend pohofi vulkanického ptivodu o vysce 400-600 m, vcetné
lesnich porosti (tvoticich pfiblizné 40 % tzemi Zupy). Oblast md malé pfirozené zasoby vody. Chudd, kysela a tvrda
ptda v oblasti a specifické klimatické podminky — chladné, vlhké a stinné oblasti — jsou pro péstovani tohoto ovoce
piiznivé, coz potvrzuji i studie. Charakteristické vlastnosti bezu jsou do zna¢né miry ovlivnény pocasim. Diky
podminkdm prostiedi je v této oblasti péstovany bez chebdi velmi bohaty na horké esterové iridoidni glykosidy
(ebulosid, isoswerosid), saponin, tanin, kyanogenni glykosidy, pryskyfici, silici a organické kyseliny. Hotkd chut
iridoidnich glykosidii vyznamné pfispiva k marcipanové chuti a kotenénému charakteru produktu ,Borzag pélinka“.
Jeho plody obsahuji také vysoky podil silice, cukru, kyanogenniho glykosidu a fialového barviva, které jsou pficinou
sladkych aromatickych tont a ob¢asného svétle Zlutavého odstinu odlezené pélenky.

Vyroba produktu ,Borzag pdlinka“ v zZupé Nograd se traduje jiz po staleti. Vzhledem ke staletym tradicim vyrdbéji
téméf viechny komercni palenice v Zupé Nograd pdlenku z bezu chebdi. Pouze v téchto oblastech (Zupa Nogrdd) je
rostlina zndmd jako borzag; jinde je zndmd jako gyalogbodza [bézny madarsky vyraz pro bez chebdi].

Jak vzpomind Zoltdn Szerémy, ktery se v roce 1861 narodil v Nogradmegyeru, tato odolnd a nendro¢na rostlina se

vevs

«

obdélavali. Sdm od sebe vyrostl zakrsly kef podobny bezu ¢ernému...“ (Zoltdn Szerémy: Emlékeim a régi jé idékbdl [Mé
vzpominky na staré dobré casy] s. 27-28. Szinészek Szovetsége. Budapest, 1929).


https://mek.oszk.hu/00000/00060/html/015/pc001524.html
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Bez chebdi je soudisti lidového lé¢itelstvi; pouzival se k vyrobé marmelddy a kromé ojedinélych vyskytt v oblasti
obyvané Paloky, zejména v zupé Nogrdd, se pouzival a stle pouzivd k vyrobé pdlenky. Svéd¢i o tom i ¢lanek
v Nogrdd Megyei Hirlap [Nogradsky zupsky véstnik] s ndzvem Forrd az iist, forr a cefre [Kotel je horky, rmut se vafi]
(21. zafl 2004, s. 2), ktery zmiriuje tf hlavni ingredience pfi vyrobé mistni pdlenky: jablka, hrusky a do tfetice
bezinky (borzag).

Povést produktu ,Borzag palinka“ doklddaji jeho ocenéni:

— 2012 - prvni celostétni soutéz palenek z lesnich a plané rostoucich plodii — zlatd medaile,

— 2013 — druhd celostitni soutéz palenek z lesnich a plané rostoucich plodti - zlatd medaile,

— 2014 — tieti celostatni soutéze palenek z lesnich a plné rostoucich plod - stifbrnd medaile,

— 2015 - 11. ro¢nik soutéZe vin a destilatd Matra — zlatd medaile,

— 2016 — ¢tvrtd celostdtni soutéZz pélenek z lesnich a plané rostoucich plodi - zlatd medaile,

— 2018 — Pélinka College — cena Fortissimus Spiritus,

— 2020 - celostétni soutéZ palenek a matolinovych pélenek — stfibrnd medaile.

Produkt ,Borzag pélinka“ se pro zajimavost nabizi také v nejlepsim ¢tyfhvézdickovém hotelu v regionu Zupy Néograd.

Stéle vice vyrobct piihlaguje produkt ,Borzag palinka“ do kazdoroé¢ni celostdtni soutéze palenek z lesnich a plané
rostoucich plodii.

Prestoze je produkt ,Borzag palinka“ v Zupé Nograd zaveden a dobte zndm, je bohuzel k dispozici jen malo pisemnych
zdznam, které by doklddaly povést tohoto produktu. V roce 2018 vysla publikace Sdndora Poczose s ndzvem Paldcok
pdlinkdja, a borzag [Borzag (bez chebdi) — pélenka Paldkt], kterd pifindsi historické dikazy na podporu mistni
proslulosti tohoto produktu. Publikace obsahuje také vzpominky a popisy produktu ,Borzag pélinka“ od fady lidi,

vvvvvv

Sandor Poczos ve své knize Paldcok pdlinkdja, a borzag uvadi, Ze povést produktu ,Borzag palinka“ souvisi se
zemépisnou oblast{ takto: ,Rozsifeni bezu chebdi v Zupé Nograd vysvétluje jesté jeden dulezity aspekt. Je holym
faktem, Ze pokud nékde néco nefunguje, nebude se v tom pokracovat, protoze to nebude dobré nebo to prosté
nepiinese ocekdvany vysledek. Snad proto, Ze surovina byla k dispozici v pomérné velkém mnozZstvi a nevyZadovala
zadné zvlastni investice ani péci, je pravdépodobné, Ze se o vyrobu produktu ,Borzag pélinka‘ pokouseli i v jinych
Castech zemé, ale bez Uspéchu. Vzhledem k tomu, Ze v té dobé neexistovaly zaddné vyrazné rozdily v technologii
vyroby destilatd, mohou byt pfi¢inou specifi¢nosti produktu ,Borzag pélinka‘ ze Zupy Nograd pouze faktory
prostiedi. Lze se opravnéné domnivat, ze pravé mimofadné tzké spojeni ptidy, klimatu a v neposledni fadé i Paloka
povysuje tuto palenkovou specialitu na hodnotu daleko presahujici hranice Zupy.“

Specifikace produktu — odkaz na jeji zvefejnéni

https://gi.kormany.hu/foldrajzi-arujelzok


https://gi.kormany.hu/foldrajzi-arujelzok
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Zvefejnéni zidosti o zapis ndzvu podle ¢l. 50 odst. 2 pism. a) nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) & 1151/2012 o rezimech jakosti zemédélskych produktii a potravin

(2023/C 156/05)

Timto zvefejnénim se pfizndva pravo podat proti zddosti ndmitku podle ¢ldnku 51 nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) ¢. 11512012 (') do tfi mésicti ode dne tohoto zvefejnéni.

]EDNOTNY DOKUMENT
»Szabolcsi alma“
EU ¢.: PGI-HU-02852 - 22.6.2022
CHOP () CHZO (X)

1. Nézev (ndzvy) chzo

,Szabolcsi alma“

2. Clensky stit nebo treti zemé

Madarsko

3. Popis zemédélského produktu nebo potraviny

3.1. Druh produktu

Ttida 1.6: Ovoce, zelenina a obiloviny v nezménéném stavu nebo zpracované

3.2. Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1

Chranéné zemépisné oznaleni ,Szabolcsi alma“ Ize pouzivat u jablek uréenych pro pi¥imou spotiebu odrid Gala,
Jonathan, Jonagold, Golden Delicious, Red Delicious, Idared a Pinova druhu Malus domestica a jejich
variant (mutaci/klont odrid) péstovanych ve vymezené zemépisné oblasti s nize uvedenymi jakostnimi vlastnostmi.

Jakostni vlastnosti jablek s CHZO ,,Szabolcsi alma“ jsou nésledujici:
— jsou sladce kyseld, maji osvézujici chut i viini a kiupavou duzinu,

— maji vysoky obsah cukru: nejméné 12 °Brix u odriid Gala, Red Delicious a Idared a nejméné 13 °Brix u odrtd
Jonathan, Jonagold, Golden Delicious a Pinova, v zavislosti na odradé,

— pevnost duZniny je nejméné 5,5 kg/cm?

Jakostni vlastnosti tykajici se velikosti (tvar, primérnd hmotnost, primér) a barvy slupky v zavislosti na odrtidé jsou
uvedeny v tabulce:

Odrtda Velikost Barva slupky

Gala Plody malé, kulovitého nebo zplostélého tvaru | Zdkladni barva ve stavu zralosti je Zlutava
Primérnd hmotnost: 150-170 g s ¢ervenym zihdnim, u nékterych variant se
Primér: 65-85 mm vyskytuji prouzky.

Jonathan Plody stfedni az malé, kuzelovitého a kulovitého | Zdkladni barva ve stavu zralosti je Zlutozelend,
tvaru, s mirnym Zebrovanim, symetrické slupka jasné ervend se irokymi tmavé
Primérnd hmotnost: 120-130 g Cervenymi prouzky.
Primér: 65-75 mm

() Uf.vést. L 343,14.12.2012, s. 1.
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Jonagold Plody velké, kulovitého nebo mirné Zékladni barva je zlutozelend, pficemz 40-60 %
kuzelovitého pravidelného tvaru, s minimalnim | slupky ma svétle/tmavé ¢ervenou barvu.
zebrovanim
Prtimérnd hmotnost: 220-250 g
Primér: 70-90 mm
Golden Plody kulovitého nebo mirné protdhlého tvaru | Zakladni barva je zelenozluta, pozdgji zluta.
Delicious komolého kuzele
Priimérnd hmotnost: 140-180 g
Primér: 70-85 mm
Red Delicious Plody stfedné velké nebo velké, protahly tvar, | Zdkladni barva je promisend s tmavé ¢ervenou,
s Zebrovanim nad kalichem s vyskytem prouzkd, pficemz cely povrch,
Primérnd hmotnost: 150-170 g pokryty jemnymi prouzky, je leskly a md tmavé
Primér: 70-90 mm Cervenou barvu.
Idared Plody stfedné velké az velké, maji zplostéle Zékladnibarva je jasné Cervend, slupka je Zthand.
kulovity tvar s jemnym Zebrovanim
Primérnd hmotnost: 170-220 g
Primér: 70-95 mm
Pinova Plody stfedné velké, mirné protéhly kuzelovity | Zikladni barva je zlutd, pfi¢emz vice nez
tvar polovina povrchu mé charakteristikou
Prtimérnd hmotnost: 150-180 g rumélkovou barvu, poptipadé pruhy v této
Primér: 65-85 mm barvé.
3.3. Krmivo (pouze u produktii Zivocisného piivodu) a suroviny (pouze u zpracovanych produktii)
3.4. Specifické kroky p¥i produkci, které se museji uskutecnit ve vymezené zemépisné oblasti
Jablka s CHZO ,Szabolcsi alma“ se smi péstovat a sklizet pouze v zemépisné oblasti uvedené v bodé 4.
3.5. Zylastni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd. produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev
3.6. Zylastni pravidla pro oznacovdni produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev
Oznaceni CHZO ,Szabolcsi alma“ musi byt na etiketé uvedeno vétsimi pismeny neZ jakykoli jiny ndpis na obalu.
4. Stru¢né vymezeni zemé&pisné oblasti
Jablka s CHZO ,Szabolcsi alma“ se péstuji a sklizi na Gizemi ohranieném spravni hranici Zupy Szabolcs-Szatmar-
Bereg.
5. Souvislost se zemépisnou oblasti

Souvislost mezi jablky s CHZO ,Szabolcsi alma“ a zemépisnou oblasti je zaloZena na kvalité.

Jablka s CHZO ,Szabolcsi alma“ Ize od ostatnich jablek odlisit podle specifickych vlastnosti uvedenych v bodé 3.2.

Specifické vlastnosti jablek s CHZO ,Szabolcsi alma“ uvedené v bodé 3.2 jsou vysledkem tizké vazby mezi
zemépisnou oblasti, pfiznivymi pidnimi a klimatickymi podminkami oblasti produkce a rozsdhlymi odbornymi
znalostmi péstiteld jablek.
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Padni podminky v Zupé Szabolcs-Szatmadr-Bereg jsou pro produkci jablek mimofddné ptiznivé. Pidni a topograficko-
klimatické podminky pfirodnich zemépisnych oblasti Zupy Szabolcs-Szatmar-Bereg umoznily, aby se v Zupé
ekonomicky schtidnym zptisobem péstovala jablka a dalsi ovocné druhy pochdzejici z mirného klimatického pasma
(Pethd, 2005).

V Zupé Szabolcs-Szatmdar-Bereg se nachdzi druhd nejvétsi aluvidlni plosina v Madarsku, kterd se zvedd do vysky 20 az
50 metrt od zdplavové oblasti Zatisi. Obsah humusu — pfiblizné 2 % — a vysoky obsah vdpniku v ¢ernozemi, kterd
vznikla na piscitych sprasovych piidach v rovinatych ¢astech aluvidlni plosiny, spolu s lehkou bahnitou ptdou
usazenou vlivem ptitokd Tisy jsou pro vysadbu jabloni pfiznivé.

Pocet hodin slune¢niho svitu se pohybuje mezi 1 950 a 2 050, coz je pfiblizné o 300-400 hodin vice nez v zemich na
zdpad a sever od Madarska. Proto jsou klimatické podminky panujici v Zupé pro produkci jablek pfiznivé. Kromé
slune¢niho svitu zdejsi klima ovliviiuji také ocednské, kontinentdlni a stfedomoiské vzduchové hmoty. V dusledku
toho nékdy pfevlada vliv ocednského a jindy kontinentdlniho klimatu.

Vegetacni obdobi v Zupé Szabolcs-Szatmér-Bereg zacind o 6-8 dni pozdéji nez v jinych madarskych zupach. Léta jsou
mirné tepld. Primérnd teplota v Cervenci se pohybuje mezi 20 a 23 °C. V podzimnich mésicich je primérnd denni
teplota o 1 az 2 °C niz8{ neZ ve zbytku zemé, coZ je zptsobeno vyssi mirou vyzafovani béhem noci, které zpomaluje
proces zrani.

Vlastnosti vnitini ¢asti plodt a pozitkovd hodnota jablek s CHZO ,Szabolcsi alma“ jsou dény predevsim faktory
okolniho prostfedi béhem zrani: teplotou, slune¢nim svétlem a ranni vlhkosti. Relativni vlhkost vzduchu se v letnich
mésicich pohybuje okolo 75 %. Vyssi relativni vlhkost vzduchu v zaf{ md mimorddné piznivy vliv na vybarveni
plodi a rychlost jejich dozravani. Proces zrani jablek s CHZO ,Szabolcsi alma“ je proto pomalejsi a do plodi se tak
dostdvé vice riznych Zivin. Diky tomu maji vysoky obsah cukru: nejméné 12 °Brix u odrid Gala, Red Delicious
a Idared a nejméné 13 °Brix u odrid Jonathan, Jonagold, Golden Delicious a Pinova, v zdvislosti na odriidé. Vysoky

obsah cukru doddvd jablkim s CHZO ,Szabolcsi alma“ sladce kysely charakter.

Teplé dny, vysokd relativni vlhkost a noéni ochlazeni spolu s ranni rosou v zdfi vyznamné pfispivaji k zivému
zabarveni jablek s CHZO ,Szabolcsi alma“ a k rozvinuti vysoké kyselosti a viini, coz ve vysledku vede ke sladce
nakyslé chuti.

Vysoky obsah vapniku v pidé znamend, Ze i duZina plodtt ma vyssi obsah vapniku, diky ¢emuz vznikd kiupavd
duzina a pevnost jablek s CHZO ,Szabolcsi alma“ ¢in{ alespoii 5,5 kg/cm™

Péstitelé v zupé Szabolcs-Szatmadr-Bereg téZi nejen z péstitelské oblasti s idedlnimi podminkami, ale také z odbornych
znalosti vychazejicich ze staletych zkusenosti, coz ma na produkci jablek s CHZO ,Szabolcsi alma“ pozitivn vliv.
Zkusenosti s produkci jablek s CHZO ,Szabolcsi alma“ se ve vymezené zemépisné oblasti pfeddvaji z generace na
generaci.

Pokud jde o odriidy, pouzivani certifikovaného rozmnoZzovaciho materidlu a péstovani jablek, pro docileni vlastnosti
uvedenych v bodé 3.2 maji zdsadni vyznam nejnovéjsi poznatky producentil. Vyzkumna stanice vyzkumného tstavu
ovocndfstvi a okrasnych rostlin v Ujfehérté piispivd podptrnymi cinnostmi jiz vice nez 70 let, a to udrzovacim
Slechténim odrtd, produkci certifikovaného rozmnozovactho materidlu a poskytovanim odborného poradenstvi.
Vyzkumna stanice se zabyvd zkoumdanim oblasti produkce ,Szabolcsi alma®, registraci odriid ovocnych stromd,
péstovanim a studiem fyziologickych vlastnosti odrtd jablek a vyvojem metod certifikace odrad.

Péstovani ovoce md v Zupé Szabolcs-Szatmar-Bereg diky pfiznivym ptdnim a klimatickym podminkdm staletou
tradici. Svéd¢i o tom i dilo slavného osmanského cestovatele Evliyi Celebiho, ktery ve svych svazcich popisujicich
cesty po Uhrdch v letech 1660-1666 piSe o bohatstvi szabol¢skych sadd, blahobytu péstitelt a mimofddné chutném
ovoci. Popisuje také, Ze se v oblasti urodilo tak hojné mnozstvi ovoce, Ze poskytovalo dostatek obZivy pro utocici
osmanska vojska.

Po druhé svétové valce byl zahdjen rozsdhly program vysadby, diky némuz vzniklo v Zupé Szabolcs-Szatmaér-Bereg
témér 50 % jable¢nych plantdzi zemé, jez tvoii vice nez polovinu ndrodni produkce.
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Povést péstovéni jablek v Madarsku byla zaloZena na jablkich s CHZO ,Szabolcsi alma“. Nézev ,Szabolcsi alma“
oznacuje vysoce kvalitni znacku. (T. Szab6 — Zs. Csoma 2001).

Odkaz na zvefejnéni specifikace

https://gi.kormany.hu/foldrajzi-arujelzok


https://gi.kormany.hu/foldrajzi-arujelzok
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Zvefejnéni zidosti o zapis ndzvu podle ¢l. 50 odst. 2 pism. a) nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) & 1151/2012 o rezimech jakosti zemédélskych produktii a potravin

(2023/C 156/06)

Timto zveFejnénim se ptiznava pravo podat proti zadosti ndmitku podle ¢lanku 51 nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) ¢.1151/2012 (') do tfi mésicti ode dne tohoto zvefejnéni.

JEDNOTNY DOKUMENT
,,Sidra da Madeira“
EU ¢.: PGI-PT-02641 — 14.10.2020
CHOP () CHZO (X)

1. Nazev (ndzvy)

,Sidra da Madeira“

2. Clensky stit nebo treti zemé

Portugalsko

3. Popis zemédélského produktu nebo potraviny

3.1 Druh produktu

T#{da 1.8 Ostatni produkty uvedené v p¥iloze I Smlouvy (kofeni atd.)

3.2 Popis produktu, k némuZ se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1

,Sidra da Madeira“ je ndpoj ziskany kvasenim piirodni §tdvy vylisované z Cerstvych plodu tradi¢nich i jinych odrid
jablek (Malus domestica Borkh.), v nékterych piipadech i smési jablek a hrusek (Pyrus communis L.), které se péstuji
vyhradné na ostrové Madeira. Vyrabi se podle tradi¢nich vyrobnich postupt nebo vyrobnich postupt pro tento
ostrov specifickych.

Jedna se o piirodni cidre vyrabény vyhradné kvasenim $tavy ziskané krdjenim, mletim, drcenim a lisovdinim mistnich
jablek, piipadné i hrusek, coz znamend, Ze obsah cukru a oxidu uhli¢itého je ¢isté endogenniho piivodu. Existuje také
jako pHrodni syceny cidre, ktery se zcela nebo ¢dste¢né perli pfiddnim oxidu uhlicitého.

Obecné md tyto vlastnosti: miniméln{ obsah alkoholu 5 % (objemové pfi 20 °C); obsah fermentovatelného cukru méné
nez 15 g/l; minimalni celkovéd kyselost (v kyseling jable¢né) 3 gl a az 10 g/l; maximdlni obsah t€kavych kyselin
(vyjadieny jako kyselina octovd) 1,8 g/l a maximadlni celkovy obsah oxidu sificitého (vyjadieny jako SO,) 200 mg/l.

V zdvislosti na kombinaci pouzitych druhd a odriid ovoce md ,Sidra da Madeira“ jasné citronové Zlutou az slimové
zlutou barvu s oranzovym nddechem, ¢iry vzhled, je-li cidre filtrovany, popfipadé s troskou sedimentu, pokud

filtrovany neni.

M4 svézi, origindlni viini podtrhujici ovocny charakter stfedni aZ silné intenzity s vyraznymi tony zralého zeleného
jablka, kdoule a/nebo citrusovych plodg, jez tvofi piijemné vyvazeny celek.

() Uf.vést. L 343,14.12.2012, s. 1.
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sys

Byva neperlivy, md lehkou, nepfili§ sladkou chut, kterd vytvaii harmonickou rovnovahu mezi ostrosti a hotkosti,
a suchou dochut. Vyznacuje se intenzivni jable¢nou viini, chuti a svéZesti, kterd vychazi z jeho vyrazné kyselosti.

Cidre se prodava v lahvich, nebo miiZe byt pro téely prodeje v pohostinskych zafizenich a maloobchodniho prodeje
kone¢nému spotfebiteli baleny do jinych vhodnych nddob (sudi nebo demizon).

3.3 Krmivo (pouze pro produkty Zivocisného piivodu) a suroviny (pouze pro zpracované produkty)

Tradi¢nimi odridami pouzivanymi k vyrobé ,Sidra da Madeira“ jsou jablka ,Barral®, ,Cara-de-dama®, ,Branco*, ,Bico
de melro®, ,Da Festa“, ,Domingos®, ,Da Ponta do Pargo, ,Calhau®, ,Focinho de rato“ a ,Vime® a v nékterych piipadech
hrugky odrtd ,Do Santo“ a ,Tenra de S3o Jorge*.

Diky odvéké praxi madeirskych péstitelti, ktefi mnozi a sdileji geneticky materidl stromd a plodi s nejlepsimi
vlastnostmi pro tcely p¥imé spoteby (v Cerstvém stavu) a/nebo vyrobu cidru, se ddle péstuji i dalsi vyslechténé
odridy jablek a hrusek, zejména jablka odriid ,Baunesa“, ,Camacha*, ,Espelho®, ,Parda“, ,Rajada“, ,Reineta Tenra da
Camacha®, ,Santa Isabel*, ,Azimo®, ,Amarelo®, ,Amargo®, ,Camoesa“, ,De vinho*, ,Ouro*, ,Pevide®, ,Rajado®, ,Rijo,
,Riscado” a ,Serra“ a hrusky odrad ,Santa Isabel ou de Santana“, ,Sdo Jodo®, ,Curé” a ,Pardas®, které se také — a¢
v mensi mife — pouzivaji v Sarzich uréenych k vyrobé ,Sidra da Madeira“.

Vzhledem k tomu, Ze néktefi péstitelé odeddvna radi zpestiovali své sady exotickymi odriidami, jejichz plody jsou
urceny k piimé spotiebg, jako jsou jablka odrtid ,Golden®, ,Fuji“, ,Starking®, ,Royal Gala“ a ,Reineta“ a hrusky odrady
,Rocha“ — pfi¢emZz mnohé z téchto odrtid nalezl na ostrové jiz Vieira Natividade v roce 1947 — mohou se pro vyrobu
,Sidra da Madeira“ pouzivat i tyto plody, mé-li je zemédélsky podnik k dispozici, poptipadé pokud byly vypéstovany
vylu¢né na ostrové.

Misenim nebo ,namichdvanim“ této $iroké skaly tradi¢nich odrid jablek a hrusek, v nékterych pripadech také jinych
odrid jablek a hrusek, které mohou mit vice ¢i méné ostrou, hotkou nebo sladkou chut a které se na ostrové péstuji,
vznikd velké mnoZstvi barev, viini i chuti a osvézujici kyselost, ¢imz se odliSuji cidry ,Sidra da Madeira“ vyrdbéné na
ostrové riiznymi producenty na riznych mistech.

3.4 Specifické kroky p¥i produkci, které se museji uskutecnit ve vymezené zemépisné oblasti

Vsechny faze vyroby cidru, od produkce suroviny pies extrakci pfirodni §tavy a kvaSeni az po zrdni a konzervaci,
probihaji na ostrové Madeira.

3.5 Zyldstni pravidla pro krdjent, strouhdni, balen atd. produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

Baleni produktu ,Sidra da Madeira“ do lahvi nebo vhodnych nddob (sudti nebo demiZzond) urcenych pro
maloobchodni prodej kone¢nému spottebiteli probihd na ostrové Madeira, aby se zajistilo zachovani specifickych
barev, vini a chuti tohoto pfirodniho (nékdy syceného) cidru, aby se zabranilo oxidaci nebo kontaminaci, kterd by
mobhla narusit jeho organoleptické vlastnosti, a aby byla zaru¢ena plnd sledovatelnost produktu.

3.6 Zvldstni pravidla pro oznacovdni produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

4. Strucné vymezeni zemépisné oblasti

Ostrov Madeira.

5. Souvislost se zemépisnou oblasti

Zadost o registraci produktu ,Sidra da Madeira“ se zaklddd na souvislosti mezi jeho barvou, vini, chutovymi
vlastnostmi a vyraznou kyselosti — a zejména pak na $iroké skéle kombinaci jablek a hrusek tradi¢nich i jinych odrid,
které se péstuji vyhradné na ostrové Madeira a pouzivaji k vyrobé cidru — a na piidnich a klimatickych podminkach
mistnich oblasti, v nichZ se Cerstvé ovoce péstuje. K této souvislosti pfispiva i dobrd povést produktu ,Sidra da
Madeira“ a jeho vyznam na rtiznych mistech ostrova, kde je vyrabén.



3.5.2023 Utedni véstnik Evropské unie C 156/33

Specificnost produktu

,Sidra da Madeira“ je charakteristicky pfirodni (nékdy syceny) cidre se Sirokou skdlou barev, vini, chuti a svézi
kyselosti, ktery si ziskal velkou oblibu spotfebiteld a ktery vznikd kvaSenim ptirodni §tivy vylisované z riznych
,smési“, popfipadé kombinaci ¢erstvych plodti tradi¢nich i jinych odrtid jablek, v nékterych piipadech i hrusek, jez se
péstuji a sklizeji v sadech na rtiznych mistech ostrova Madeira s mirn€jsim mikroklimatem a kyselejsi ptidou. Diky
tomu ovoce ziskava své specifické organoleptické vlastnosti.

Velmi dobie ho znaji producenti i spotiebitelé, protoze byl odjakziva dilezity pro obyvatele téch &sti ostrova, kde
panuji piznivé podminky pro péstovani erstvého ovoce, z néhoz se produkt vyrdbi, a kde se také vyvinul tradi¢ni
zpuisob jeho produkee a byly zavedeny nové schvdlené postupy, jejichz cilem bylo zlepsit a odlisit vyrobu tohoto
ndpoje. V téchto lokalitich se také kazdorocné konaji festivaly a folklorni akce, které propaguji produkt ,Sidra da
Madeira“ a odrtidy jablek a hrusek, z nichz se vyrabi.

Specificnost zemépisné oblasti

Prirodni podminky. Madeira je ostrov sope¢ného piivodu nachdzejici se v subtropické oblasti severniho Atlantiku. Md
velmi nerovnomérny reliéf charakterizovany strmymi horami oddélenymi hlubokymi Gdolimi, které tvoii centrdlni
horské pasmo tdhnouci se od vychodu k zdpadu, které lezi kolmo ke sméru prevladajicich vétrti a dosahuje
nadmotské vysky pies 1200 m. Vzhledem ke své zemépisné poloze md ostrov Madeira mirné podnebi s malymi
vykyvy teplot, s vyjimkou vySe poloZenych mist, kde jsou teploty nizsi. Hornaty terén ostrova a vliv pasatovych vétrt
se podilely na vzniku $iroké skdly mikroklimatickych podminek: jizni strana je slunnd a chrdnénd, zatimco severni
strana je stinnd, chladngjsi a vlhka.

Vlastnosti pfevlddajicich cedicovych ptid se méni s rostouci nadmotskou vyskou a v disledku souvisejici promény
klimatu, které se stdvd vlhéim a chladng&j$im. Proto se ovoce pouzivané k vyrobé cidru ,Sidra da Madeira“ péstuje
pfedevsim v oblastech ostrova s mirn&j$im a vlh¢im mikroklimatem — pfedevsim v nadmofské vy3ce nad 400 m na
jizni strané a nad 300 m na severni strané, kde pfevlddaji polokyselé az kyselé hnédé ptdy typu kambisolt
a andosold, jeZ se vyznacuji dobrou schopnosti provzdusiiovani a odvodiiovéni.

Lidské faktory. Mezi ovocnymi stromy, které sem piivezli prvni portugalsti osadnici ve 20. letech 15. stoleti, byly
¢etné odriidy jabloni a hru$ni ptivodem z Portugalska, které byly idedlni pro péstovani v oblastech s mirnéjsim
mikroklimatem a pfevdzné piscitohlinitymi ptidami se stfedni az vysokou kyselosti.

Predpoklddd se, Ze zacdtek produkce cidru ,Sidra da Madeira“ 1ze umistit do obdobi, kdy sady poskytovaly dostatek
ovoce ke spotiebé i zpracovani. Tuto skutecnost dosvéd¢uji zpravy kronikdfe Gomese Eanese de Zurara (1410-1474)
a dalsi zdznamy, podle nichz bylo ,jablecné vino* soucdsti zbozi, které od poloviny 15. stoleti vozila z ostrova Madeira
portugalskd lod’stva.

Je také zndmo, Ze od pocitku 17. stoleti se vedle vina ,Madeira“ vyrdbélo i ,jable¢né vino®, a to za pouZiti stejnych lisd,
pfi¢emz v nékterych pfipadech se dokonce vyuzivalo k jeho pancovéani, dokud nebyl na pocdtku 20. stoleti vydin
zdkaz vyroby falesného vina Madeira z jablek. V diisledku tohoto zdkazu zacali mistni producenti kvasenim jable¢né
$tavy vyrdbét ,novy ndpoj“, ktery zpocatku nazyvali ,cidra“ nebo ,sidra“ a pozdégji ,Sidra da Madeira®, aby jej tak
odlisili od cidru vyrdbéného jinde.

K jeho rozvoji vyznamné piispél ¢ldnek agronoma Jodo da Mota Prega (1859-1931) z roku 1906, ktery popisoval
metody, jez by se mély ,na ostrové Madeira pouzZivat k vyrobé cidru®, a vyzyval mistni producenty, aby zacali s jeho
vyrobou. Mnoho vyrobcti se jeho doporucenimi ¥idi dodnes. Agronom Vieira Natividade (1899-1968), ktery v roce
1947 popisoval vyvoj ovocndfstvi na Madeife, zmapoval $irokou $kalu odrid jablek a hrusek péstovanych na tomto
ostrové a vymezil farnosti, v nichz se tradice vyroby cidru udrzela.
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Snadné $ifeni péstovani malvic a tradi¢ni madeirské postupy pro rozmnoZzovani a sdileni genetického materidlu plodi
s témi nejlepsimi vlastnostmi daly vzniknout mnoha tradiénim odriiddm jablek a hrusek, které pochdzeji z odrad
ptvodné zavedenych Portugalci a pozdéji Brity Zijicimi na ostrové v obdobi mezi 16. a 18. stoletim. Odrtdy byly
vybirdny a jejich péstovéani udrzovdno v riiznych ¢astech ostrova, pficemz se ponechdvaly odridy, které se nejlépe
pfizpisobily mistnim piidnim a klimatickym podminkdm a které poskytovaly nejlepsi plody jak pro konzumaci
v Cerstvém stavu, tak i pro vyrobu cidru. Ty byly ndsledné mnoZzeny roubovanim a vysazovany v jinych ¢astech
ostrova s podobnymi charakteristikami.

Diky tomuto postupu se v prabéhu staleti vyvinuly nejen hlavni tradi¢ni odriidy malvic, ale bylo mozné v sadech na
Madeife zacit i s péstovanim a sklizni exotickych odrid jablek a hrusek. Tyto odridy se vyznacuji rovnéz vyraznou
kyselosti a néktef{ producenti je pouzivaji k vyrobé cidra, které se ziskdvaji tradi¢nimi nebo zvla$tnimi vyrobnimi
postupy vyvinutymi na rtiznych mistech ostrova.

Po dlouhou dobu se spotieba ,Sidra da Madeira“ omezovala jen na mista, kde se cidre vyrdbél, s tim, Ze ho
konzumovali pfedevsim sami vyrobci se svymi rodinami. V poslednich desetiletich se situace zménila a vyrazné se
navysil prodej v restauracich a barech na mistnim trhu, jakoZ i pfimy prodej kone¢nym spotiebiteliim na mistnich
trzich, jarmarcich a ,festivalech” nebo folklérnich akcich, které se konaji za ticelem propagace cidru a jablek, z nichz

se vyrdbi.

Zajem o tradici a kvalitu tohoto produktu vedl v poloviné roku 2016 k zaloZeni Madeirské asociace producentt cidru
(APSRAM), kterd sdruzuje ptiblizné 30 producentt cidru, jejichz cilem je propagovat a chrénit kvalitu a pravost cidru
,Sidra da Madeira“ a podporovat jeho vyzkum.

Souvislost mezi zemépisnou oblasti, charakteristikami a povésti produktu

Specifické ptidni a podnebné podminky na konkrétnich mistech ostrova, diky nimz byla moznd adaptace a vysadba
sadt a jednotlivych stromil nejrizngjsich odrid jablek a hrusek, dodéavaji taméjsim ovocnym plodim jedine¢nou
kyselost a vyrazné organoleptické vlastnosti, které se v zavislosti na kombinaci ovoce pouzitého k vyrobé ve vétsi ¢
mensi mife promitaji i do cidru ,Sidra da Madeira“.

Diky své barvé, viini a chufovym vlastnostem, za néz vdé¢i jedine¢nym charakteristikim ,smési“ nebo kombinaci
pouzivanych tradi¢nich i jinych odrtd jablek (a nékdy i hrusek), a diky své vyrazné kyselosti, kterd je ddna zejména
ptdnimi a podnebnymi podminkami v oblastech péstovani, ziskal cidre ,Sidra da Madeira“ nékolik ndrodnich
ocenéni, napfiklad ,Concurso Nacional de Cervejas e Sidras Tradicionais Portuguesas“ (ndrodni soutéz tradi¢nich
portugalskych piv a cidril) a ,Great Taste — Portugal“. Vybornou povést mu vSak délaji mistni spottebitelé a stile
Castéji také turisté, kteff na ostrov pjizdéji.

Historické zdznamy dokladajici vyznam produkce ,jable¢ného vina“, ,cidra“, ,sidra“ a ,Sidra da Madeira“ za poslednich
600 let dovedly mistni producenty k pfesvédcent, Ze jable¢né vino se na ostrové vyrdbi jiz od jeho prvotniho osidlent,
a to pfedevsim v oblastech s nejvhodnéjsimi podminkami pro vysadbu ovocnych sadii. Proto ma produkee a piti cidru
silnou tradici na celém ostrové, piedevsim v3ak v oblastech Sio Roque do Faial — Santana, Santo Antdnio da Serra —
Machico, Camacha — Santa Cruz, Jardim da Serra — Cdmara de Lobos, Ponta do Pargo — Calheta a Prazeres — Calheta,
kde se v dusledku specifické rivality mezi ostrovnimi komunitami kazdoro¢né konaji folklorni a spole¢ensko-kulturni
akce na podporu produkce a spotieby ,Sidra da Madeira“.

Odkaz na zvefejnéni specifikace

https://tradicional.dgadr.gov.pt/pt/cat/bebidas-espirituosas/outras-bebidas/1084-sidra-da-madeira-igp
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Zveiejnéni zidosti o schvileni zmény specifikace produktu podle ¢l. 50 odst. 2 pism. a) nafizeni
Evropského parlamentu a Rady (EU) €. 1151/2012 o reZimech jakosti zemédélskych produkti
a potravin, kterd neni mensiho rozsahu

(2023/C 156/07)

Timto zvefejnénim se pfizndvd pravo podat proti zddosti o zménu ndmitku podle ¢lanku 51 nafizeni Evropského
parlamentu a Rady (EU) ¢. 1151/2012 (') do tif mésict ode dne tohoto zvefejnéni.

ZADOST O SCHVALENI ZMENY SPECIFIKACE PRODUKTU U CHRANENEHO OZNACENI PUVODU | CHRANENEHO ZEMEPISNEHO
OZNACENI, KTERA NENI MENSIHO ROZSAHU

Zadost o schvileni zmény v souladu s ¢l. 53 odst. 2 prvnim pododstavcem natizeni (EU) & 1151/2012
»Vorarlberger Alpkise“
EU ¢.: PDO-AT-1413-AMO1 - 5.4.2022
CHOP (X) CHZO ()

1. Seskupeni Zadatelis a opravnény zdjem
Vorarlberger Alpwirtschaftsverein, Montfortstr. 9, 6900 Bregenz, Rakousko
Tel. +43 (5574) 400-350
Fax +43 (5574) 400-600
E-mail: fritz.metzler@lk-vbg.at

Péivodni adresa seskupeni se zménila a nyni byla odpovidajicim zpfisobem opravena. Zadatel zastupuje zdjmy
producentit CHOP ,Vorarlberger Alpkise®, a proto méd opravnény zdjem pozadovat zmény specifikace.

2. Clensky stit nebo treti zemé
Rakousko

3. Polozka specifikace produktu, jiZ se zména (zmény) tykd (tykaji)
O  Nazev produktu

Popis produktu

Zemépisnd oblast

Dikaz pivodu

Zpusob produkcee

Souvislost se zemépisnou oblast{

() Uf.vést. L 343,14.12.2012, s. 1.


mailto:fritz.metzler@lk-vbg.at

C 156/36 Utedni véstnik Evropské unie 3.5.2023

Oznacovani

Jind (zmény podrobnosti tykajicich se pfislusného ttvaru, ndzvu pivodniho seskupeni zadateld, kontrolntho
subjektu, vnitrostdtnich pozadavk, redakéni zmény)

4. Druh zmény (zmén)

O  Zmény specifikace produktu se zapsanym CHOP nebo CHZO, které nemohou byt kvalifikoviny jako zmény
mensiho rozsahu podle ¢l. 53 odst. 2 tfettho pododstavce nafizeni (EU) ¢. 1151/2012.

Zmény specifikace produktu se zapsanym CHOP nebo CHZO, pro néjz nebyl zvefejnén jednotny dokument
(nebo jeho ekvivalent), které nemaji byt kvalifikovdny jako zmény mensiho rozsahu podle ¢l. 53 odst. 2
tiettho pododstavce nafizeni (EU) ¢. 1151/2012.

5. Zména (zmény)

Vzhledem ke zkuSenostem, které byly ziskdny pii feSeni praktickych aspektti chrdnéného oznaceni od jeho
zavedend, jsou zmény specifikace produktu, o které se Zddd, nezbytné, aby bylo mozné podrobngéji popsat viechny
dtlezité podminky vyroby a uvadéni na trh, véetné riznych fazi vyroby, a zajistit tak jakost produktu ,Vorarlberger
Alpkise* (CHOP).

Predesld specifikace produktu sestdvajici z nékolika samostatnych dokumentti a pfiloh byla sloucena do jediného
dokumentu, ktery byl revidovan a aktualizovdn, aby poskytoval jasngjsi popis pozadavkd, zejména pokud jde
o metodu produkce a diikaz pivodu, a pomohl tak zachovat jakost produktu ,Vorarlberger Alpkase“ (CHOP).

Konkrétné se tyto zmény tykaji:

1. Popis produktu

Znéni bodu 5 pism. b) (Popis) specifikace produktu bylo za¢lenéno do bodu 4.2 (Popis). Tento bod byl ndsledné
rozdélen na body 4.2.1 (Obecny popis) a 4.2.2 (Vlastnosti). Pavodni znéni bylo upfesnéno a strukturovano. Byl
odstranén obsah tuku v susiné (FIDM). Hmotnost jednotlivych kust syra byla zvySena na 40 kg (namisto 35 kg)
a minimdlni doba zrdni byla stanovena na tfi mésice (namisto tif aZ $esti mésict).

Bod 5b specifikace produktu:

,Tvrdy syr vyrobeny z piirodniho syrového mléka (tepelné neupraveného, nesterilizovaného odstredénim, nepasteri-
zovaného, bez konzervacnich latek a stabilizdtorti, bez chemickych pfisad, bez geneticky upraveného syfidla)
ziskaného z dobytka pasouciho se na alpskych nebo vysokohorskych pastvindch, se susenou, zrnitou, hnédozlutou
az hnédou kirou. Syr je pevny aZ tvirny, slonovinové barvy a obvykle obsahuje kulaté otvory velikosti hrasku.
Obsah tuku v susiné (FIDM) je vys$si nez 45 %. Jednotlivé kusy syra vazi az 35 kg. Chut je jemnd a aromatickd, a ¢im
je syr starsi, tim je chut Stiplavéjsi.

Minimdlni doba zrdni je tfi aZ Sest mésic s moznymi odli§nymi vlastnostmi (bez trhlin, s mensimi otvory).”

byl zménén takto:

4.2.  Popis

4.2.1 Obecny popis

Produkt ,Voralberger Alpkdse” je tvrdy syr vyrdbény na alpskych a vysokohorskych pastvinich ve vymezené oblasti
z tepelné neoSetfeného syrového alpského kravského mléka bez pouziti sila vhodného k vyrobé tvrdého syra.
Jednotlivé kusy syra vazi maximalné 40 kg a zraji nejméné tfi mésice.
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4.2.2 Vlastnosti

Syr mé suchou, hnédozlutou az hnédou zrnitou kdru a pevnou az hladkou strukturu. Mé slonovinovou barvu. Po
nakrédjeni je syr rovnomérné pokryt malym mnozstvim matnych az lesklych kulatych otvoril o velikosti zhruba
hrasku. Otvory jsou zpravidla kulaté a velké jako hrasek. Chut syra je jemnd, a ¢im je syr starsi, tim je chut Stiplavéjsi.

V zévislosti na stupni zralosti mohou byt popsané vlastnosti vice ¢i méné vyrazné, aniz by tim vSak byl ovlivnén
nebo pozménén celkovy dojem z produktu ,Vorarlberger Alpkase*.

Produkt ,Vorarlberger Alpkise* ze uvadét na trh v porcich raznych velikosti.
Odtvodnéni

Véta ,Obsah tuku v susing (FIDM) je vySsi nez 45 %.“ byla vypusténa bez ndhrady, protoze je s ohledem na stavajici
pravni pozadavky nadbyte¢nd. Formulace, jejiZ ¢ast pochdzi ze specifikace a ¢dst byla doplnéna, je zpfesnéna s cilem
vyjasnit a zlepsit Gplnost popisu produktu, a tim poskytnout kontrolnimu subjektu presnéjsi a spolehlivéjsi
parametry produktu k zajisténi jakosti produktu. Presnéji byla rovnéz uvedena minimdlni doba zrdni, a byla tak

upiesnéna.

Situace na trhu a v odbytu, kdy se prosazuji syry s del§i dobou zrdni, mé za ndsledek vétsi odchylku ve vysce formy
a hmotnosti jednotlivych kust syra. Hmotnost byla proto zvySena na maximalné 40 kg. Tato zména nemd Zadné
negativni t¢inky ani vliv na jakost produktu ,Vorarlberger Alpkise®.

2. Diikaz piivodu

Predchozi pozndmky tykajici se historie produktu v bodé 5 pism. d) (Diikaz pivodu) ptivodni specifikace produktu,
které byly v tomto bodé uvedeny v dobé uzndni daného oznaceni, byly nové presunuty do bodu 4.6 (Souvislost se
zemépisnou oblasti). Misto nich byla do bodu 4.4 (Dikaz ptvodu) pozménéné specifikace zafazena odvétvova
ustanoven{ o zajisténi sledovatelnosti:

,Seskupeni Zadatelti vede rejstitk vyrobct zahrnujici seznam viech Sennalpe (alpskych chat), v nichz se v dané
zemépisné oblasti vyrabi produkt ,Vorarlberger Alpkise’, pficemz uvddi ndzev alpské chaty a kontaktni adresu.
O zafazeni do tohoto rejstifku musi kazdd Sennalpe (alpské chata) pozadat seskupeni Zadateld.

Preprava mléka pouzivaného k vyrobé syra z jedné schvdlené alpské syrarny do jiné v ramci vymezené oblasti je
povolena. Pro zajisténi sledovatelnosti musi byt mnozstvi pfepravovaného mléka dolozeno dodacim listem.

Aby byla zajisténa sledovatelnost produktu ,Vorarlberger Alpkise’ mimo dodavatelské fetézce, vydava seskupeni
zadatelt na pozddani kaseinovou znacku. Tato znacka obsahuje sériové ¢islo.

Pouzivand kaseinova znacka je nésledujictho znéni:
,G.U.-VBG

ALPKAESE

XXXXXX’

Na kazdy jednotlivy vyrobeny kus syra musi Sennalpe (alpskd chata) pfed lisovanim syra umistit kaseinovou znacku
obsahujici sériové ¢islo a zaznamenat ji do denniho vykazu vyroby. V dennim vykazu vyroby je rovnéz uvedeno
datum vyroby, mnozstvi zpracovaného mléka, teplota ohfevu a pocet syrti vyrobenych v dany den. Dodrzeni doby
zréni lze sledovat dle zdznamd o vyrobé | Sarze. Syr mize také zrdt a byt skladovédn v oblastnich zracich sklepich
v nizsich nadmofskych vyskach v dané vymezené oblasti.

Pii prodeji produktu ,Vorarlberger Alpkase’ musi Sennalpe (alpskd chata) vést zdznamy umoziujici sledovatelnost
(napf. dodaci listy | Sarze).”
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Oddvodnéni

Vzhledem k tomu, Ze specifikace dosud neobsahovala Zddnd pravidla tykajici se diikazu pivodu, povazuje se za
vhodné zahrnout informace o sledovatelnosti produktu do bodu 4.4 (Dtikaz ptivodu) specifikace produktu. Tento
bod nyni obsahuje ustanoveni pro zajistén{ sledovatelnosti. Cdst znéni bylo rovnéz presunuto z pivodniho bodu 5
pism. h) (Oznacovani) do bodu 4.4. Pfeprava mléka pouzivaného k vyrobé syra z jedné schvalené alpské syrarny do
jiné v rimci vymezené oblasti bude v budoucnu povolena, protoZe vzhledem k souc¢asnym technologiim to jiz nemd
zadny vliv na jakost a umoziiuje vyrobu produktu ,Vorarlberger Alpkise“ (CHOP). Je to nezbytné z divodu

vvvvv

ohledné zachovani vyroby alpskych syrt v nasich Alpach. Mnozstvi ptepravovaného mléka musi byt evidovano.

3. Zemépisnd oblast
Bod 5c specifikace produktu:

,Oblasti zahrnujici alpské a vysokohorské pastviny v rakouské spolkové zemi Vorarlbersko. Uredné uznané alpské
farmy se nachdzeji v nadmofské vysce 1000 az 1 800 m a jsou provozovany pouze v letnich mésicich v rdmci
vysokohorského sezénniho presunu zvifat na jiné pastviny.”

a dodate¢né predlozend mapa Rakouska

se méni takto:

4.3, Zemépisnd oblast

Produkt ,Vorarlberger Alpkase“ se vyrdbi ve spolkové zemi Vorarlbersko v nadmoiské vysce od 1000 do
1800 m nad morem. Ufedné uznané alpské farmy jsou provozoviny pouze v letnich mésicich v ramci
vysokohorského sezénniho pfesunu zvifat na jiné pastviny.”

Vyskovd mapa vymezené zemépisné oblasti:
Odtvodnéni

Znéni bylo zkrdceno. Pozadavek ve specifikaci tykajici se Gfedné uznanych alpskych farem je uveden v bodé 4.5
(Zptisob produkce) (konkrétné v bodé 4.5.1 (Surovina — mléko)). Byla také pfidina novd mapa vymezené
zemépisné oblasti. Mapa obsahuje i informace o nadmotské vysce. Tim se v§ak neméni vymezend zemépisnd oblast.

4. Zptisob produkce

Pavodni znéni bodu 5 pism. e) (Zpusob produkce) specifikace produktu bylo zptesnéno a rozdéleno na body 4.5.1
(Surovina — mléko), 4.5.2 (Produkce) a 4.5.3 (Odborné znalosti — znalost produkce).

Bod 5e specifikace produktu:

,Syrové mléko bez sildZovani vhodné k vyrobé tvrdého syra, které se ziskdvd v Alpach z afedné kontrolovanych stad
krav, nenf tepelné upravovano, pasterovano ani sterilizovano odstfedovanim a zpracovavd se na misté, aniz by bylo
piepravovdno nebo prechodné skladovino. Vecer nadojené mléko se ihned pfelije do mensich nddob (dfevénych
mis nebo kddi na mléko), aby se mohla smetana usadit na hladiné. Nasledujici den se smetana (alpské mdslo) ru¢né
odebere, ¢imz se dosdhne pozadovaného obsahu tuku v produktu. Vyzrdlé mléko zbavené smetany se pak
v alpskych (médénych) kotlich misi s plnotuénym mlékem nadojenym rdno, kulturami mlééného kvaseni |
bakteriemi a syfidly pro alpské syry. Syfenina se oddéluje ru¢né pomoci syrafskych platen a bez pouziti stroji.
Syfenina se zahfeje na teplotu 51,5 °C az 52,5 °C, lisuje se a pravidelné se osetfuje slanym roztokem, aby se
vytvofila poZzadovand kira. Vyroba syra probihd vyhradné béhem letni pastvy skotu (ktery se krmi vylu¢né
spasdnim alpskych pastvin). Vzhledem ke kratkému obdobi pastvy v alpskych oblastech (tfi az ¢tyfi mésice) je
produkt nabizen pouze sezénné a v omezeném mnozstvi.

Priddvani mléka z farem v tidolich v jakékoli formé je zakdzdno.

Jsou dodrzovany vnitrostdtni predpisy tykajici se chovu a zdravi zvifat a hygieny na farmdch a u zaméstnancd.
Zajistovani kvality se provaddi prostfednictvim inspekei a $kolenf zaméstnancii a $koleni o hygiené.
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se méni takto:

4.5.1. Surovina (mléko)

Produkt ,Vorarlberger Alpkise” se vyrabi vyhradné ze syrového mléka alpskych krav, které se v 1été pasou v Alpéch.
Kromé vyjimeénych piipadd (napf. nemoc, snéhové srizky nebo fije) musi byt pastva v letnich mésicich
kazdodenni. Skot nesmi byt vyhdnén na pastviny mimo oblast pfislusné Sennalpe (alpské chaty). Povoleno je pouze
kravské mléko z afedné uznanych farem nachdzejicich se v Alpach nebo na alpskych pastvinich ve vymezené
zemépisné oblasti. Pro vyrobu produktu ,Vorarlberger Alpkise“ se nesmi pouzivat tepelné upravené nebo
pasterované mléko nebo mléko sterilizované odsttedénim. Pfiddvani mléka z farem v tdolich v jakékoli formé je
zakdzdno. Pro mléko, které se pouzivd pro vyrobu produktu ,Vorarlberger Alpkise®, jsou pfiznacné pastviny
vymezené zemépisné oblasti s jemnymi travinami a bylinami. Kravy bud spdsaji tuto trdvu a byliny jako Cerstvou
zelenou pici, nebo jsou jimi krmeny ve formé sena. Krmeni fermentovanym krmivem nebo sildZi je vyslovné
zakazdno.

Pouzivéani drceného obili jako ndhradniho a dopliikového krmiva z jinych oblasti je povoleno do vyse 20 % susiny
rocné.

Drcené obili se miize nakupovat z jinych oblasti, protoze pfedmétnd zemépisnd oblast, kterd je typickou horskou
oblasti s pastvinami a mélkou vrstvou humusu, nen{ vhodnd pro péstovani plodin. V dané oblasti se tedy nepéstuji
ani nevyrab¢ji téméf zadné obiloviny ani podobné plodiny, a musi se proto dovazet z jinych oblasti.

Podil krmiva z pfedmétné zemépisné oblasti proto nesmi byt niz§i nez 80 % celkové susiny zkrmované kazdy rok
kravami béhem lakta¢niho obdobi. P¥idavek drceného obili pochdzejictho odjinud je povolen az do vyse 20 %
susiny piislusné krmné davky.

4.5.2. Produkce

Smi se pouzivat pouze syrové mléko bez pouZiti sila, netermizované a nepasterizované, které nebylo sterilizovano
odstfedénim. Neni povolené pfiddvani konzervacnich latek, stabilizdtorti, chemickych pfisad a geneticky
modifikovanych syfidel.

Syrové mléko je nejprve &astetné zbaveno smetany a predbézné zraje pomoci syrovatky a/nebo kultury bakteri
mlééného kvaseni. Tradi¢ni bakterie mlé¢ného kvaseni ptivodné izolované a rozmnozené z volné Zijicich kultur
nyni tvof{ zdklad kmenovych kultur pro zemédélské kultury pouzivané na farmé. Toto vyzrdlé mléko zbavené
smetany se pak misi spole¢né se syrovym mlékem nadojenym rano, kulturami bakteril mlé¢ného kvaseni a syfidly
pro alpské syry v alpskych (médénych) kotlich. Syfenina se odebird pomoci syrafskych platen nebo pfelitim smési
syfeniny a syrovatky do syrafskych forem. Zahusténé (srazené) mléko se pak pomoci noZze na krdjeni syfeniny
nakrdji na pozadovanou velikost. Poté nasleduje dalsi fize produkce syra: syfenina se ddle vyviji a dochdzi
k syneréze (pfi niz se syrovatka oddéluje od syfeniny). Syfenina se zahfeje na teplotu 51 °C aZ 54 °C a poté se
pielije do forem a vylisuje.

Maximalni hmotnost syrii je 40 kg v zavislosti na velikosti jednotlivych kust syra. Poté se syry vloZi do solné ldzné
s obsahem soli pfiblizné 20 Bé°, ve které syry absorbujf stiil, vytvori se jim kiira a vyvine se jejich struktura, diky
¢emuz se jejich povrch uzavie a uvnitf dikladné a rovnomérné zraji. Diky tomu ziskdvaji syry ,Vorarlberger
Alpkidse” stejnorodou a pevnou konzistenci. Syry pak zraji nejméné tii mésice, v zdvislosti na charakteru kiry
a zkuSenostech zpracovatele mléka, pi teploté 10 °C az 17 °C a vlhkosti vy$3i nez 80 %. Béhem zrdni se syry
pravidelné az tfikrat tydné oSetfuji (kartdovanim nebo potiranim) slanou vodou (s obsahem soli do 20 Bé°), aby se
vytvofila typickd kiira a rozvinula chut. Po uplynuti minimalni doby zrani je syr ,Vorarlberger Alpkase” pfipraven ke
spotiebé.

4.5.3. Know-how — znalost produkce

Kvalita produktu ,Vorarlberger Alpkise* je zajisténa zejména zkuSenostmi mistnich vyrobcti syrii s fizenim vyroby
a zranim syra. Uméni vyroby syrt je zaloZeno na know-how zpracovateld mléka, ktefi se na vyrobé podileji
riznymi zpusoby v zavislosti na své konkrétni roli v procesu, jimz je zajisténa typickd kvalita produktu
,Vorarlberger Alpkdse*. Toto know-how za¢ind pouzitim kultur bakterii mlééného kvaSeni. O zkuSenosti
zpracovatele mléka se napifklad opird stanoveni sloZeni kultury bakterii mlééného kvaseni, teploty, doby klidu,
mnoZstvi a poméru pfidanych bakterii a podminek skladovani. Jednou ze zvldstnosti vychazejicich z jejich
zkuenosti je specifické skladovani a zrdni syrového mléka zpiisobem podporujicim tvorbu bakterii mlééného
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kvaseni, které vyrazné zlepSuji vlastnosti syra, pokud jde o jeho trvanlivost, viini a chut. Pouziti telectho syfidla,
nacasovani a zpUsob krdjeni zahu$téného (srazeného) mléka a velikost syfeniny, vyvoj syra a zahfivini smési
syfeniny a syrovitky prameni ze specifickych zkuSenosti vyrobcti syra a maji pro zajisténi jakosti produktu
,Vorarlberger Alpkise“ obzvldstn{ vyznam.

Vyrobce syra musi peclivé sledovat kazdou fazi produkce syra a stanovit pro kazdou fézi zpracovani pfimérenou
dobu. Dtilezitou podminkou pro zajisténi dlouhé trvanlivosti produktu ,Vorarlberger Alpkdse” je napiiklad jeho
peclivé zahtati pii teploté 51 °C az 54 °C po rozkréjeni srazeného mléka. Zdroven je tieba s mlékem zachdzet
opatrné, aby byla zachovana velkd ¢dst aromatickych a mikrobiologickych vlastnosti a slozek, a tedy i specifickych
vlastnosti mléka. Z davodu pfirozené se ménicich podminek krmeni na alpskych pastvinich nemd mléko zddné
standardni vlastnosti a jeho kvalita (napiiklad z hlediska obsahu bilkovin nebo jiného slozeni mléka) kolisa. Diky
svym bohatym zkuSenostem jsou vyrobci produktu ,Vorarlberger Alpkdse* schopni toto pfirozené kolisini
dostatecné kompenzovat. Mistrné zvlddnuti vSech téchto fdzi procesu ze strany vyrobctli syra mé zdsadni vyznam
pro zbytek procesu zrdni, a tim i pro kvalitu kone¢ného produktu. Béhem zrdni je tfeba se syrem zachdzet
obzvlasté opatrné. Diky svym zkuSenostem vyrobci syra instinktivné poznaji, kdy je tieba syr obracet, kartdcovat
a potirat, a jejich zkuenosti tak maji na kvalitu syra vyznamny vliv.

Pravidelnd setkdni pastevc a vyrobcti syra, na nichZ si vyméiuji ziskané poznatky, zajistuji trvaly proces vzdélavani,
ktery poméha zajistovat kvalitu a udrzovat tradici produktu ,Vorarlberger Alpkise®.

Odtivodnéni

Byly provedeny zmény procesu produkce s cilem zajistit nezaménitelnou jakost produktu ,Vorarlberger Alpkase®,
kterd vychdzi zejména z producentské znalosti tradi¢ni metody produkce. Diky — nyni jiz pozménéné — formulaci
obsazené v puavodni specifikaci je tato tradiéni metoda produkce popsdna podrobnéji, zejména je presnéji
vymezena metoda zpracovani.

Jednotlivé zmény se tykaji téchto bod:

— Surovina — mléko

Krmeni skotu pouze pastvou neni vzdy dostacujici pro zajisténi zdravi zvifat, protoze stile ¢astéjsi extrémni vykyvy
pocasi (sucho, dlouhd obdobi destt atd.) a s tim souvisejici zména klimatu vystavuji dojnice v alpském terénu
metabolickému stresu a sniZuji dostupnost krmiva na pastvindch. Riznd plemena krav chovand na alpskych
pastvindch maji navic rozdilné energetické ndroky, a potiebuji proto doplikové krmivo, aby byly v dobrém
zdravotnim stavu.

Aby bylo mozné zajistit vyvaZeny pisun Zivin nezbytnych pro dobré Zzivotni podminky zvifat nezdvisle na
vyjime¢nych klimatickych podminkach, jako je sucho, bylo povoleno nakupovat drcené obili a pouzivat jej jako
nahradni a doplitkové krmivo az do vyse 20 % susiny ro¢né.

Vyse uvedend vyjimka pro krmné doplitky nemd Zddny vliv na vysokou a stdlou kvalitu mléka, protoze vétina
objemového krmiv musi pochdzet z vymezené oblasti.

Pozadavek uvedeny v bodé 5 pism. c) specifikace produktu tykajici se Gfedné uznanych alpskych farem v nadmotské
vysce od 1000 do 1800 m byl pfesunut do bodu 4.5.1 (Surovina — mléko) a upfesnén. Mléko miize pochdzet
pouze od krav z farem nachdzejicich se v Alpach nebo na alpskych pastvinach, kterym pfislusny orgdn (Rakouskd
agentura pro bezpecnost potravin) udélil ¢islo schvéleni. Tento postup se opird o zvlastni hygienické pozadavky
stanovené v nafzeni (ES) ¢. 853/2004 (nafizeni o hygiené krmiv), které musi podniky vyrdbé&jici syr dodrzovat.
Schvélené podniky jsou uvedeny v seznamu, ktery je obsaZen v nafizeni.
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Preprava mléka z jedné schvélené alpské mlékdrny do jiné v rdmci vymezené oblasti bude v budoucnu povolena,
protoze vzhledem k soucasnym technologiim to jiZ nemd Zddny vliv na jakost. MnoZstvi pfepravovaného mléka
musi obé alpské mlékdrny dolozit dodacim listem.

— Produkee

Produkce syra ,Vorarlberger Alpkise“ je podrobné popsdna od zpracovani syrového mléka aZ po zrdni béhem
skladovéni, pfi¢emz jsou uvedeny technické parametry, které je pro zajisténi jakosti tieba dodrzet.

vvvvvv

ohfevu byl povolen z toho divodu, Ze v piipadé ru¢niho ohfevu neni mozné nastavit pfesnou teplotu, a je tedy
nutnd veéts{ tolerance. Nové stanoveny rozsah tolerance teploty ohfevu nemd Zddny negativni vliv na jakost
produktu. Pfiddvani konzervacnich latek, stabilizatort a chemickych pfidatnych latek je i naddle zakdzano. Tento
zdkaz byl jesté podrobnéji vyjasnén pouzitim pfesnéjsi formulace.

Ohledné vlastnich syrovdtkovych kultur nebo kultur mlééného kvaseni farmy doslo k vyjasnéni, Ze ptivodni
matefskd kultura se dnes vyrdbi centrdlné a ndsledné se ddle pouziva interné jako kultura farmy pro produkci syra
Vorarlberger Alpkise“. V tomto ohledu hraji zdsadni roli zkuSenosti zpracovatelti mléka.

Obsah soli byl upfesnén a pfizptsoben prakticky ovéfitelnym kritériim pomoci Baumého stupnice (Bé). Obsah soli
byl stanoven do 20 °Bé. Déle byl vyjasnén proces tvorby kiiry, kterd je pro syr ,Vorarlberger Alpkase* typickd, a s ni
spojend kvalita syra a byl uveden zptisob fizen{ procesu vyrobcem syru a podminky zrani.

— Odborné znalosti — znalost produkce

Vzhledem k tomu, Ze stdvajici specifikace neobsahovala Zddnd zdsadni tvrzeni tykajici se tradi¢ni znalosti
producentti, byla v tomto ohledu zptesnéna a byly uvedeny popisy dokumentt doklddajicich odbornost
piislusnych specialisti. Byl uveden i popis pribéznych ¢&innosti zaméfenych na pfedavani tradice za dlelem
zajisténi jakosti, diky nimz lze G¢inné zabranit ztraté nebo oslabeni odbornych znalosti a zachovat tradi¢ni znalost
produktu.

5. Souvislost se zemépisnou oblasti

Informace, které byly piivodné uvedeny v bodé 5 pism. d) (Diikaz ptvodu), byly pfesunuty do bodu 4.6 (Souvislost
se zemépisnou oblast).

Informace, které byly ptvodné uvedeny v bodé 5 pism. f) (Souvislost), byly pfesunuty do bodu 4.6 (Souvislost se
zemépisnou oblasti). Ucelené byl popsan vliv klimatickych a lidskych faktorti v zemépisné oblasti, pficemz byly
podrobné popsdny specifické odborné znalosti regiondlnich vyrobcti, které byly v ptvodni specifikaci pouze
zminény, jako napiiklad tradi¢ni znalosti zvldstnich technik skladovdni a vysokd droven odbornych znalosti
v oblasti vyrobnich postupti a fzen{ zrdni, které jsou pro dosazeni organoleptickych vlastnosti syra rozhodujici.

Oddvodnéni

Specifikace byla ptizplisobena pozadavkim nafizeni (EU) ¢. 1151/2012 z hlediska toho, Ze historické poznatky,
napiiklad dokumentdrni diikazy a staré tradice souvisejici s produktem ,Vorarlberger Alpkise®, které byly diive
popisovany v &asti tykajici se ditkazu pivodu, byly pfesunuty do bodu 4.6 (Souvislost se zemépisnou oblasti).

6. Oznacovani

Pavodni znéni bodu 5 pism. h) (Oznacovéni) specifikace produktu bylo nové pfesunuto do bodu 4.4 (Dikaz
ptvodu) a piizpasobeno aktudlnim pozadavkim na dokumentaci.
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Vzhledem k dokumentaci, kterd se musi nové ptedkladat pro acely prokdzani ptivodu, jsou nyni nadbytecné
napiiklad pozadavky piivodni specifikace (tykajici se uvddéni data vyroby a ndzvu alpské a/nebo vysokohorské
pastviny na produktu). Bylo upfesnéno pouzivani kaseinové znacky. Umistovani této znacky na obaly porcovanych
syrt je jiz nadbytecné, protoZe u porcovanych syrii je zarucena sledovatelnost Sarze.

Pravidla tykajici se soukromych znacek stanovend v bodé 5 pism. h) (Oznacovini) ptvodni specifikace produktu
byla piesunuta do bodu 4.8 (Oznacovani).

,Pouzivani soukromych znacek je povoleno. Soukromd znacka vSak nesmi uvddét spottebitele v omyl nebo
poskozovat dobrou povést CHOP.“

Oddvodnéni

Byly vyjasnény a podrobnéji popsdny poZadavky tykajici se soukromych znacek. Soukromé znacky budou i nadéle
povoleny.

7. Redakéni zmény
7.1. Byl aktualizovdn ndzev a tdaje p¥islusného orgdnu ¢lenského stitu.
7.2.  Byla opravena adresa seskupeni Zadateltl.

Odtivodnéni

Adresa seskupeni Zadateld se zménila, nebot oznaceni bylo chrdnéno, a byla aktualizovdna spole¢né
s pozménénymi udaji ptislusného organu.

7.3. Kontrolni subjekt

Byl pozménén oddil obsahujici kontaktni idaje kontrolniho subjektu, protoze timto subjektem je nyni soukromd
spole¢nost, a to spole¢nost Lacon GmbH.

7.4.  Zmény v uspoidddnifprezentace specifikace produktu

Precislovani a uprava nékterych nazvi za Gcelem vyjasnéni a upfesnéni informaci.

7.5.  Vnitrostdtni poZadavky

Nadpis ,Vnitrosttni pozadavky* byl bez ndhrady vypustén, protoze vzhledem k regula¢nim pozadavkiim jsou tyto
pozadavky nadbytecné.

]EDNOTNY DOKUMENT
~Vorarlberger Alpkise“
EU ¢.: PDO-AT-1413-AMO1 - 5.4.2022
CHOP (X) CHZO ()

1. Nizev (nazvy) (CHOP & CHZO)

,Vorarlberger Alpkase*
2. Clensky stét nebo treti zemé
Rakousko
3. Popis zemédélského produktu nebo potraviny

3.1  Druh produktu (podle pfilohy XI)
Tfida 1.3 Syry
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3.2 Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1

Produkt ,Voralberger Alpkise® je tvrdy syr vyrdbény na alpskych a vysokohorskych pastvindch ve vymezené oblasti
z tepelné neoletfeného syrového alpského kravského mléka bez pouziti sila vhodného k vyrobé tvrdého syra.
Jednotlivé kusy syra vdzi maximdlné 40 kg a zraji nejméné t¥i mésice.

Syr mé suchou, hnédozlutou az hnédou zrnitou kiiru a pevnou az hladkou strukturu. Mé slonovinovou barvu. Po
nakrdjeni je syr rovnomérné pokryt malym mnozstvim matnych az lesklych kulatych otvorti o velikosti zhruba
hrasku. Otvory jsou zpravidla kulaté a velké jako hrasek. Chut syra je jemnd, a ¢im je syr starsi, tim je chut
Stiplaveéjsi.

V zdvislosti na stupni zralosti mohou byt popsané vlastnosti vice ¢i méné vyrazné, aniz by tim vsak byl ovlivnén
nebo pozménén celkovy dojem z produktu ,Vorarlberger Alpkase*.

3.3 Krmivo (pouze u produktii Zivocisného piivodu) a suroviny (pouze u zpracovanych produktii)

K produkci syra ,Vorarlberger Alpkidse” se smi pouzivat pouze kravské mléko z Gfedné uznanych provozii v Alpach
nebo na alpskych pastvindch, které obhospodafuji travni porosty. Produkce a zkrmovdni silaZe nejsou povoleny.

Pouzivani doplitkového krmiva ve formé drceného obili je povoleno az do vyse 20 % susiny ro¢né. Drcené obili se
muize rovnéZ nakupovat z jinych oblasti, protoze pfedmétnd zemépisnd oblast, kterd je typickou horskou oblasti,
nen{ vhodnd zemédélskou produkci. V dané oblasti se tedy nepéstuji ani nevyrdb&ji témét zddné obiloviny ani
podobné plodiny, a musi se proto dovézet z jinych oblasti.

Podil krmiva z pfedmétné zemépisné oblasti proto nesmi byt nizsi nez 80 % celkové susiny zkrmované kazdy rok
kravami béhem lakta¢niho obdobi. Pfidavek drceného obili pochdzejictho odjinud je povolen az do vyse 20 %
susiny piislusné krmné davky.

3.4 Specifické kroky pfi produkci, které se museji uskutecnit ve vymezené zemépisné oblasti

Surovina musi byt vyprodukovéna a zpracovana ve vymezené oblasti a musi v ni také zrdt.

3.5  Zvldstni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd. produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

3.6 Zvldstni pravidla pro oznacovdni produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

Syry musi byt oznaceny kaseinovou znackou obsahujici sériové &islo. Za spravu a pfidélovani sériovych cisel
odpovida seskupeni zadatelti.

4. Stru¢né vymezeni zemépisné oblasti

Produkt ,Vorarlberger Alpkise” se vyrdbi ve spolkové zemi Vorarlbersko v nadmoiské vysce od 1000 do
1800 m nad mofem. Ufedné uznané alpské farmy jsou provozoviny pouze v letnich mésicich v ramci
vysokohorského sezénniho pfesun zvifat na jiné pastviny.

5. Souvislost se zemépisnou oblasti

Charakteristické vlastnosti produktu ,Vorarlberger Alpkase” jsou diny mlékem pouzitym k produkci, jeho slozenim,
chuti a konzistenci, na ¢emz se podili také alpska flora Vorarlberska, a klimatickymi a lidskymi (tradi¢ni femeslnd
produkce) podminkami vyrobniho procesu. V malych podnicich Alpsenne se dodnes zachovala femeslnd produkce
a peclivé zpracovani a zrdni syri. Diky tomu md syr ,Vorarlberger Alpkise” vyjime¢nou kvalitu a dlouhou
trvanlivost.

Mléko pouzivané k vyrobé syra ,Vorarlberg Alpkdse® mé zvlastni chutové vlastnosti, které jsou dany alpskou
vegetaci v oblasti produkce a krmenim zvifat pfevazné zelenym krmivem, coZ ve spojeni s tradicnim femeslnym
zpusobem produkce dodavéd syru jeho charakteristické vlastnosti. Produkce syrti zdsadnim zptsobem pfispivd
k udrzeni horského chovu ve Vorarlbersku a je nezbytnd pro ekologickou rozmanitost a stabilitu vorarlberské
alpské kulturnf krajiny.



C 156/44 Utedni véstnik Evropské unie 3.5.2023

Ve Vorarlbersku se zemédélstvi zaméfuje vyhradné na obhospodafovani travnich porostd. Na alpskych farmdch
plati piisny zdkaz krmeni sildZ{ (nepouZivini fermentovaného krmiva). Pravé diky tomuto zdkazu sildZovdni je
mozné vyrdbét vysoce kvalitni produkt ,Vorarlberger Alpkase®.

Produkt ,Vorarlberger Alpkise” se ve vymezené oblasti vyrdbi a konzumuje jiZ po mnoho staleti. Syry se v dne$ni
spolkové zemi Vorarlbersko vyrdbély po celou tuto dobu. Pivodné a po staleti se syry vyrdbély piedevsim pro
vlastni spotfebu a regiondlni prodej. Produkce alpskych syrii zdsadnim zptisobem pfispivd k udrzeni horského
chovu ve Vorarlbersku a je nezbytnd pro ekologickou rozmanitost a stabilitu vorarlberské alpské kulturni krajiny.
V rémci vysokohorského sezénniho pfesunu zvifat na jiné pastviny mezi ddolnimi farmami, vysokohorskymi
pastvinami a Alpami je zpracovani syrového mléka v Alpach dilezitym ekonomickym faktorem pro zachovani
zemédélskych a mlé¢nych farem ve Vorarlbersku.

Z dokumentii vyplyvd, Ze tradi¢ni metody produkce syrii se v regionu pouzivaly jiz béhem tficetileté vélky. Tyto
metody tvoii zdklad dne$niho vyrobniho procesu produktu ,Vorarlberger Alpkise”. Velkd ¢ast alpského mléka
vyprodukovaného v letnich mésicich v rdmci vysokohorského sezénntho pfesunu zvifat na jiné pastviny se
zpracovavala na alpsky syr jiz v 18. stoleti. Od té doby se pouZzivad oznaceni ,Vorarlberger Alpkase*.

Rozvoj produkce tuénych syrtt v poloviné 18. stoleti umoznily regiondlni podminky, jako je nadmorskd vyska,
podneby, flora a fauna a mald struktura farem a rovnéz se zacaly pouzivat specifické metody vyroby syri. Diky nim
se prodlouzila doba skladovatelnosti a zvysila se pfidand hodnota.

Technické znalosti a dovednosti souvisejici s produkei syrti (krmeni zvitat, zpracovani mléka, technologie produkce
a zrdni) se ve vymezené oblasti pfeddvaly z generace na generaci. Tyto znalosti a dovednosti byly ddle rozvijeny
a dodnes slouzi jako zdklad pro vyrobu produktu ,Vorarlberger Alpkase*.

Odkaz na zvefejnéni specifikace produktu
https:/[www.patentamt.at/herkunftsangaben/vorarlbergeralpkaese/
nebo na internetovych strankdch rakouského patentového Gfadu (www.patentamt.at) ptes zdlozky: ,Ochranné zndmky |

Zemépisnd oznaceni | Seznam rakouskych zemépisnych oznaceni“. Danou specifikaci lze najit pod ndzvem piislusného
oznaceni kvality.


https://www.patentamt.at/herkunftsangaben/vorarlbergeralpkaese/
www.patentamt.at
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Zveiejnéni zidosti o schvileni zmény specifikace produktu podle ¢l. 50 odst. 2 pism. a) nafizeni
Evropského parlamentu a Rady (EU) € 1151/2012 o rezimech jakosti zemédélskych produkti
a potravin, kterd neni mensiho rozsahu

(2023/C 156/08)

Timto zvefejnénim se pfizndvd pravo podat proti zddosti o zménu ndmitku podle ¢lanku 51 naf{zeni Evropského
parlamentu a Rady (EU) ¢. 1151/2012 (!) do t¥{ mésict ode dne tohoto zvefejnéni.

ZADOST O SCHVALENI ZMENY SPECIFIKACE PRODUKTU U CHRANENEHO OZNACEN] PUVODU | CHRANENEHO ZEMEPISNEHO
OZNACENI, KTERA NENI MENS{HO ROZSAHU

Z4dost o schvileni zmény v souladu s €l. 53 odst. 2 prvnim pododstavcem natizeni (EU) & 1151/2012
.VORARLBERGER BERGKASE*
EU ¢.: PDO-AT-1419-AMO1 - 5.4.2022
CHOP (X) CHZO ()

1. Seskupeni Zadateli1 a oprévnény zdjem
ARGE Milch Vorarlberg, Montfortstr. 9, 6900 Bregenz, Rakousko
Tel. +43 5574400350
Fax +43 5574400600
E-mail: fritz.metzler@lk-vbg.at

Tento 7adatel je prdvnim ndstupcem pivodniho seskupeni Zadateld, pokud jde o vSechna prdva a povinnosti
vyplyvajici z chrinéného oznaceni pivodu ,Vorarlberger Bergkise. Zastupuje zdjmy vyrobctt CHOP ,Vorarlberger
Bergkise®, a md tedy opravnény zdjem pozadovat zménu specifikace.

2. Clensky stit nebo treti zemé
Rakousko
3. Polozka specifikace produktu, jiZ se zména tykd

Nézev produktu
Popis produktu
Zemépisna oblast

Dtkaz pavodu

O
Metoda produkce
Souvislost se zemépisnou oblast{
Oznacovani

Jind (zmény podrobnosti tykajicich se piislu§ného ttvaru, ndzvu pivodniho seskupeni zadateld, kontrolniho
subjektu, vnitrostatnich pozadavkd, redakéni zmény)

4. Druh zmény

O  Zména specifikace produktu se zapsanym CHOP nebo CHZO, kterd nemtze byt kvalifikovdna jako zména
mensiho rozsahu podle ¢l. 53 odst. 2 tiettho pododstavce nafizeni (EU) ¢. 1151/2012.

() Uf.vést. L 343,14.12.2012, s. 1.


mailto:fritz.metzler@lk-vbg.at
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Zména specifikace produktu se zapsanym CHOP nebo CHZO, pro néjz nebyl zvefejnén jednotny dokument
(nebo jeho ekvivalent), kterd nemd byt kvalifikovdna jako zména mensiho rozsahu podle ¢l. 53 odst. 2 trettho
pododstavce natizeni (EU) ¢. 1151/2012.

5. Zména (zmény):

S ohledem na zkuSenosti ziskané v souvislosti s praktickymi aspekty chrdnéného oznaceni od jeho zavedeni jsou
pozadované zmény specifikace nezbytné za tcelem podrobnéjsiho popisu vSech dulezitych podminek produkce
a uvadeéni na trh, v¢etné jednotlivych fazi produkce, a pro zajisténi jakosti CHOP ,Vorarlberger Bergkase*.

Pavodni specifikace produktu, kterd se sklddd z nékolika samostatnych dokument a pfiloh, byla sloucena do
jediného dokumentu, ktery byl revidovan a aktualizovan s cilem poskytnout jasnéjsi popis pozadavkd, zejména
pokud jde o zptisob produkce a doklad o pivodu, a ptispét tak k zachovéni jakosti CHOP ,Vorarlberger Bergkase®.

Konkrétné se tyto zmény tykaji ndsledujicich ¢asti:

1. Popis produktu

Text bodu 5 pism. b) (Popis) a dodatky k tomuto bodu piivodni specifikace produktu byly zahrnuty do bodu 4.2
(Popis). Tento bod byl naopak rozdélen na body 4.2.1 (Obecné informace) a 4.2.2 (Vlastnosti). Pivodni znéni bylo
upfesnéno a strukturovano. Obsah tuku v susiné (FiDM) byl odstranén. Hmotnost jednotlivych syrovych bochniki
se zvySuje na 7—40 kg (namisto 8-35 kg) a rozsah vysky plisné se rozsifuje na 8-12 cm (dfive 10-12 cm).
Miniméln{ doba zrdni byla stanovena na tfi mésice.

Bod 5b specifikace produktu:

,Produkt ,Vorarlberger Bergkise’ se vyrdbi z pfirodniho syrového (kravského) mléka s pfiblizné 50 % podilem tuku
v su$iné (FIDM) a jeho karka uzrdld pod mazem az vysuSend mad hnédozlutou az hnédou barvu a granulovanou
strukturu. Hmotnost syrovych bochniki se pohybuje mezi 8 a 35 kg a jejich vyska je 10-12 cm. Kulaté otvory
piiblizné o velikosti hrasku jsou matné az lesklé a rovnomérné rozloZené. Hmota je pevnd aZ tvarnd v odstinu
slonové kosti az svétle Zluté barvy. Chut je kofenénd az ostrd. Surovinou je mléko od krav pasenych na alpskych
pastvindch a v udolich, které je vhodné pro vyrobu tvrdého syra, nebot ke krmeni se nepouzivd zddnd sildz.
Pouziva se pouze ptirodni syfidlo.“

a dodatek k bodu 5b

,Mezi nejvyznamnéjsi charakteristické rysy bezpochyby patii piisné dodrzovani pravidel krmeni (viz pfiloha), malé
alpské mlékarny, peclivé ruéni dozravani a pozornost vénovand produktu ,Vorarlberger Bergkise!, tradi¢ni
zpracovani ptirodniho syrového mléka bez sildze a dovednosti syrafi.

Mléko mohou dodavat pouze podniky s ¢isté extenzivnim fzenim travnich porostd — bez produkce sildze nebo bez
krmen{ sildzi. SmiSené zemédélské podniky (zemédélské podniky, které krmi mlady skot sildzi) nemaji povoleno

dodévat mléko. Mléko se dodéva nejméné jednou denné a zpracovava se ptimo v mlékarné.

Vyroba syra v malych podnicich zajistuje zachovani femeslné vyroby a peclivé zachdzeni se syrem. Vysledkem je
rovnéZ vysokd jakost a dlouhd doba trvanlivosti produktu ,Vorarlberger Bergkase".“

se pieformulovavaji takto:

4.2.  Popis

4.2.1. Obecné informace
Produkt ,Vorarlberger Bergkise* je tvrdy syr vyrobeny z pfirodniho alpského nebo tidolniho syrového kravského
mléka bez silaze. Zemédélskym podniktim, které krmi mlady skot silazi (smiSenym zemédélskym podnikim), neni

povoleno doddvat mléko.

Hmotnost syrovych bochniki se pohybuje mezi 7 kg a 40 kg, jsou vysoké 8—12 cm a zrdni trvd nejméné tfi mésice.
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4.2.2. Vlastnosti

Karka uzrdld pod mazem aZ vysu$end méd hnédozlutou az hnédou barvu a granulovanou strukturu a hmota mé
pevnou az hladkou konzistenci. Je v odstinu slonové kosti az svétle zluté barvy. Pii krdjeni se v syru nachazeji
rovnomérné, ale fdce rozmisténé matné az lesklé kulaté otvory zhruba o velikosti hrachu. V syru mohou
vzniknout malé praskliny (o délce 0,5 az 1 cm). Chut je kofenénd a s postupem zrdni se stdvd ostrou. V zavislosti
na stupni zrdni mohou byt popsané vlastnosti vice ¢i méné vyrazné, aniz by to ovlivnilo nebo zménilo celkovy
dojem z CHOP ,Vorarlberger Bergkase*.

Produkt ,Vorarlberger Bergkdse* mtize byt uvddén na trh v porcich rtiznych velikosti.
Odtvodnéni

Pozndmky, které se netykaji popisu produktu, byly podrobnéji rozepsiny v bodech ,Souvislost se zemépisnou
oblasti“ a ,Metoda produkce*, které jsou nyni za timto tGcelem uvedeny.

V disledku ztrity zralosti zptisobené del$im skladovdnim syra a z divodu ekonomické Zivotaschopnosti malych
zemédélskych podniktt byly zvySeny odchylky u hmotnosti a vysky syrovych bochnikéi. Malé podniky
z logistickych davodi vyzaduji, aby byly syry tézsi. Slova ,pfiblizné 50 % podilem tuku v su$iné (FIDM)“ byla
vypusténa bez nahrady, protoZe jsou s ohledem na stdvajici pravni pozadavky nadbyte¢nd. Formulace, jejiz ¢ast
pochdzi ze specifikace a ¢ast byla doplnéna, byla upfesnéna (napf. pokud jde o minimalni dobu zrdni) s cilem

vyjasnit a zlepsit Gplnost popisu produktu, a poskytnout tak kontrolnimu subjektu ptesnéj$i a spolehlivéjsi
parametry produktu, které zajisti jakost produktu.

2. Diikaz piivodu

Predchozi pozndmky ve specifikaci tykajici se historie produktu podle bodu 5 pism. d) (Dikaz o pvodu), které
mély byt v tomto bodé ptedlozeny v dobé uznani doty¢ného oznaleni, a dodatky k tomuto bodu byly nyni
pfesunuty do bodu 4.6. (Souvislost se zemépisnou oblasti) (viz znéni tohoto bodu). Misto nich se do bodu 4.4
(Dlikaz ptvodu) nové specifikace zafazuji odvétvovd ustanoveni o zajisténi sledovatelnosti:

,Seskupeni Zadateli vede rejstitk producentd, v némz je uveden kazdy zpracovatel mléka, ktery vyrdbi produkt
Vorarlberger Bergkise’ v zemépisné oblasti, spolu s ndzvem zemédélského podniku a kontaktni adresou, bez
ohledu na to, zda jsou ¢leny seskupeni. Zpracovatel mléka musi seskupeni Zadatelt podat zvlastni Zddost, aby mohl
byt zapsan do tohoto rejstitku.

Mezi producentem mléka a zpracovatelem mléka se uzavird smlouva o dodédvkach mléka a objednavka dodavek
mléka. Tyto smlouvy upravuji jakost suroviny (mléko bez sildZe), spddovou oblast a dokumentaci tykajici se
dodédvek mléka zpracovateli mléka.

Producenti mléka a zpracovatelé mléka musi zajistit, aby ke sbéru, skladovani a zpracovani syrového mléka
uréeného k dal$imu zpracovéani na produkt ,Vorarlberger Bergkise* a samotného kone¢ného produktu dochazelo
oddélené od ostatnich zdsob mléka nebo tradi¢nich variant syr.

Producenti mléka jsou povinni zaznamendvat mnoZstvi mléka, které produkuji, s uvedenim mnoZzstvi mléka
pouzitého pro vyrobu produktu ,Vorarlberger Bergkise. Zpracovatelé mléka musi vést jasné zdznamy o mnoZstvi
nakoupeného mléka a o jeho ptivodu. Dalsi pfeprava od jednoho zpracovatele mléka druhému v rdmci vymezené

zemépisné oblasti je povolena a piislu§né mnoZstvi se zaznamendva.

Pro tcely sledovatelnosti produktu ,Vorarlberger Bergkidse’ napfi¢ dodavatelskymi fetézci vydava seskupeni zadatelti
na zddost zpracovatelti mléka kaseinovou znacku obsahujici sériové &islo. Kaseinova znacka, kterd ma byt pouzita,
obsahuje tento text:

G.U.-VBG
BERGKAESE
XXXXXX

se sériovym ¢islem. Seskupeni Zadatelt odpovidd za spravu a pFidélovani sériového ¢isla.
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Pred lisovanim se syr oznadi kaseinovou znackou s jedine¢nym sériovym ¢islem, které nesmi byt ze syrového
bochniku odstranitelné. Pro ticely vniténi sledovatelnosti je rovnéz uvedeno datum vyroby nebo ¢islo Sarze.

Denni zprdva o produkci uvadi datum produkce, mnozZstvi zpracovaného mléka, sériové ¢islo kaseinové znacky,
teplotu ohfevu a pocet syrovych bochnikd. Dodrzeni doby zrani lze sledovat pomoci zdznamii v zafizeni na
zpracovani mléka. Syr maze rovnéZz zrat a byt skladovin mimo zévod na zpracovani mléka ve stfediscich zran,
kterd se nachdzeji ve vymezené oblasti.

Pfi prodeji produktu ,Vorarlberger Bergkdse’ musi zpracovatel mléka vést zdznamy umoziujici sledovatelnost
(napt. dodaci listy).”

Oddvodnéni

Vzhledem k tomu, Ze specifikace dosud neobsahovala 7ddnd pravidla tykajici se diikazu pavodu, povazuje se za
vhodné zahrnout informace o sledovatelnosti produktu do bodu 4.4 (Dtikaz pivodu) specifikace produktu. Tento
bod nyni obsahuje ustanoveni pro zajisténi sledovatelnosti. Kromé toho byl néktery text presunut z pavodniho
bodu 5 pism. h) (Oznacovani) do bodu 4.4 (Dikaz ptvodu).

3. Zemépisnd oblast
Bod 5 pism. ¢) (Zemépisnd oblast) ptivodni specifikace produktu

Byl doplnén region Walgau. Zbyvajici text byl omezen na informace nezbytné pro zemépisnou oblast. Ndzev
,Laiblachtal byl zménén na ,Leiblachtal“.

Kromé toho byly mapy Vorarlberska a Rakouska, které byly dodate¢né predlozeny v bodé 5 pism. ¢) (Zemépisnd
oblast) pavodni specifikace, nahrazeny novou mapou.

Bod 5c specifikace produktu:

,Produkt ,Vorarlberger Bergkise’ je vyrdbén vyhradné producenty nebo zpracovateli a zemédélci v regionech
Bregenzerwald, Kleinwalsertal, Grofwalsertal, Laiblachtal (Pfanderstock) a Rheintal ze syrového mléka
vyprodukovaného ve Vorarlbersku.

a mapy Vorarlberska a Rakouska dodatecné predlozené k bodu 5¢

TIROL . VORARLBERG

se pieformulovavaji takto:

4.3.  Zemépisnd oblast

Produkt ,Vorarlberger Bergkise* se vyrdbi ze syrového mléka vyprodukovaného ve Vorarlbersku v téchto oblastech
spolkové zemé Vorarlbersko: Bregenzerwald, Kleinwalsertal, Grofwalsertal, Leiblachtal (Pfinderstock), Walgau
a Rheintal.
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Mapa vymezené zemépisné oblasti (vystinovand oblast):

Arlberg/Klostertal

Oddvodnéni

Dopliiuje se oblast Walgau, protoze sousedi s dosud popsanou vymezenou oblasti a vyznaCuje se tymiZz
geologickymi, biologickymi a kulturnimi podminkami, které spliuji kritéria specifikace. Zbyvajici text byl omezen
na informace nezbytné pro zemépisnou oblast. Byla opravena typografickd chyba ,Laiblachtal“. Spravny nédzev
regionu je ,Leiblachtal“. Kromé toho byla mapa ,Tyrolska/Vorarlberska“ ve specifikaci produktu nahrazena novou
mapou vymezené zemépisné oblasti. Novd mapa je jasnéjsi a na zdkladé doplnéného stinovéni predstavuje oblast
podrobnéji.

4. Metoda produkce

Pdvodni znéni bodu 5 pism. e) (Metoda produkce) specifikace produktu bylo formulovano pfesnéji a rozdéleno do
bod 4.5.1 (Surovina — mléko), 4.5.2 (Produkee) a 4.5.3 (Odbornost — znalost produkce).

Metoda zpracovani byla rovnéz definovana pfesnéji. Kromé toho byla tradi¢ni metoda produkce podrobnéji
popsana v bod¢ 4.5.3 (Odbornost — znalost produkce).

Bod 5e specifikace produktu znf takto:
Produkt ,Vorarlberger Bergkdse* je typicky tradi¢ni produkt.

Nezbytnym prvkem procesu produkce je dodrzovani pfisnych kritérii produkce mléka (smérnice jakosti pro
producenty mléka).
Zejména:

— mléko mohou dodévat pouze podniky s ¢isté extenzivnim Fzenim travnich porostt — bez produkce sildZe nebo
bez krmeni sildzi, nebo mize byt k produkci produktu ,Vorarlberger Bergkise pouzito pouze mléko z takovych
podnikd.

— Mléko je dodavino do syrdarny nejméné jednou denné a je tam p¥imo zpracovino (Zadnd dal3i preprava z jedné
mlékdrny do druhé).

Vlastni produkce:

— Dodévané syrové mléko (nikoli termizované, pasterizované nebo sterilizované odstiedénim) je castecné
odtu¢néno (na obsah tuku pfiblizné 3,3 %).

— Syr se syii telecim syfidlem a vlastni kulturou syrovétky a kyseliny mlécné daného podniku (zde jsou zkusenosti
syrafe zdsadni pro posouzen{ a péstovani této kultury). V déisledku pouzivini syrovatkovych kultur se produkt
,Vorarlberger Bergkdse“ velmi lisf od jinych podobnych produktd.
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— Syfenina se poté zahfeje na teplotu pfiblizné 51-52,5 °C a lisuje se.

— Syrové bochniky se poté na 2—3 dny umisti do solné 1dzné (obsah soli ptiblizné 20 %) a poté zraji ve sklepech pfi
teploté mezi 12 °C a 15 °C a relativn{ vlhkosti mezi 90 % a 95 %. Syry jsou béhem zrdni o3etfoviny solnym
roztokem, aby se zajistila typickd tvorba kirky a rozvinula se chut (4j. jsou dvakrdt tydné potirdny nebo
pomazdvany slanou vodou (obsah soli pfiblizné 20 %, pH 5,25)).

— Produkt ,Vorarlberger Bergkdse“ je poprvé ptipraven ke spotiebé ve stafi t az Sesti mésicti (v zavislosti na stupni
zralosti se jeho vlastnosti mohou ponékud lisit: malé trhliny v syru (délka 0,5-1 cm), méné otvord, vyraznd

chut).

Neustdlé vlastni monitorovédni a zajisfovéani kvality ze strany zemédélskych podnikd zajistuje vysokou kvalitu
syrového mléka a produkce produktu ,Vorarlberger Bergkise“. Dodrzovdni pozadavki na zajisténi kvality
kontroluje ,Qualititsmanagementverein fiir Lebensmittel aus Vorarlberg” [SdruZeni pro Fizeni jakosti potravin
z Vorarlberska]. Kontroly hygieny zemédélského podniku a zaméstnancti a zdravi zvifat jsou vyzadovany pravnimi
predpisy.”;

se pfeformulovava takto:

4.5.1. Surovina (mléko)

Pfi produkci produktu ,Vorarlberger Bergkise® se pouzivd syrové kravské mléko. Povoleno je pouze mléko
z Vorarlberska. K produkeci produktu ,Vorarlberger Bergkise“ se nesmi pouZivat termizované nebo pasterizované
mléko nebo mléko sterilizované odstredénim.

Mléko pouzivané k produkci produktu ,Vorarlberger Bergkdse ziskdvd své vlastnosti z pastvin spolkové zemé
Vorarlbersko s jemnymi trdvami a bylinkami. Krdvy konzumuji trdvy a byliny bud cerstvé jako zelenou picninu,
nebo su$ené v podobé sena. Krmeni fermentovanym krmivem nebo sildZi je vyslovné zakdzano.

Pouziti drcenych zrn jako vyrovnavaciho a doplitkového krmiva z jinych oblasti je povoleno do vyse 30 % podilu
suSiny rocné.

Drcend zrna mohou byt nakupovdna v jinych oblastech, protoze zemépisnd oblast, typickd horskd oblast
charakterizovand travnimi porosty a mélkou vrstvou humusu, nenf pro péstovani plodin vhodnd. To znamend, Ze
v oblasti nejsou péstovany ani produkovdny témétf zddné obiloviny nebo podobné plodiny, takze museji byt
nakupovany z jinych oblasti. Podil krmiva ze zemépisné oblasti tedy nesmi byt nizsi nez 70 % celkového mnoZstvi
susiny, kterou jsou kazdoro¢né krmeny dojnice. Pfidavek drcenych zrn pochézejicich z jinych oblasti je povolen az
do 30 % susiny v ptislusné krmné dévce.

4.5.2. Produkce

Syrové mléko je nejprve Caste¢né odtuénéno a syfeno telecim syfidlem a syrovatkovou kulturou nebo kulturou
bakterii kyseliny mlécné. Tradi¢ni bakterie kyseliny mlé¢né pochdzejici z divokych kultur jsou nyni zdkladem
zivocisné kultury pro kultury zemédglského podniku, které se v zemédélském podniku naddle péstuji. Pfidavani
konzervantd, stabilizdtort a chemicky vyrabénych pfidatnych latek neni povoleno. Zahusténé (koagulované) mléko
se pak nakrédji na poZadovanou velikost pomoci fezacky na syfeninu. Poté nésleduje dali fize tvorby syra: syfenina
se ddle vyviji a dochdzi k synerezi (kdy se od syfeniny oddéluje syrovitka). Syfenina se zahfeje na 51 °C aZ
54 °C a poté se pfendd do forem a lisuje. V zdvislosti na poZadované velikosti syra vazi syrové bochniky pred
namécenim do solného ndlevu 7 az 40 kg a na vysku maji 8 az 12 cm. Syry se poté na dva az tfi dny umisti do
solné ldzné o obsahu soli nejméné 20 Bé°, aby syr absorboval stl, doslo k vytvofeni kirky a aby se rozvinula
konzistence syra, coz vede k tomu, Ze je syr zvenku neprody$né uzavieny a uvniti probihd diikladné a rovnomérné
zrani. To vede k homogenni a kompaktni konzistenci produktu ,Vorarlberger Bergkdse“. Syry poté zraji po dobu
nejméné tH mésicti, v zdvislosti na charakteru kirky a zkuSenostech zpracovatele mléka, pii teploté mezi
10 °C a 15 °C a vlhkosti vy$si nez 80 %. Béhem zrdni jsou syry pravidelné nejméné dvakrdt tydné oSetfoviny
(potirdny nebo pomazdvany) slanou vodou (obsah soli do 20 B¢°), aby se zajistila tvorba typické kirky a rozvinula
se chut. Po minimalni dobé zréni je syr ,Vorarlberger Bergkise ptipraven ke spotfebé.

4.5.3. Know-how — znalost produkce

Kvalita produktu ,Vorarlberger Bergkise“ je ddna zejména zkuSenostmi mistnich zpracovatel mléka s fizenim
produkce a zrdnim syrt.
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Umén{ vyroby syra je zaloZeno na know-how zpracovatelti mléka, kteff se riiznymi zptsoby podileji na produkci
v zdvislosti na jejich individudlni Gloze v tomto procesu, ¢imz se dosahuje typické kvality produktu ,Vorarlberger
Bergkase*.

Zadind to pouzivdnim a péstovanim kultur bakterii kyseliny mlécné. Naptiklad stanoveni slozeni kultury bakteri
kyseliny mlécné, teploty, doby odpocinku, pfidaného mnozstvi a poméru a podminek skladovani vychdzi ze
zkuenosti zpracovatele mléka.

Zvlastnim moznym dopadem jejich zkuSenosti je specifické skladovani a zrani mléka zptisobem piiznivym pro
tvorbu bakterii kyseliny mlééné, které vyznamné zlepSuji vlastnosti syra, pokud jde o trvanlivost, vini a chut.
Mnozstvi telectho syfidla, nacasovani a zptsob krdjeni syfeného (koagulovaného) mléka a velikost syfeniny,
nasledny vznik syra a ohfev syfeniny/syrovatky vyplyvaji ze specifickych zkuSenosti syrafe a maji vliv na kvalitu
syra ,Vorarlberger Bergkdse*.

Syraf musi velmi peclivé sledovat kazdou fazi vyroby syra a urcit spravny Cas pro kazdou fdzi zpracovani. Dilezitym
pfedpokladem pro dlouhou trvanlivost syra je napiiklad peclivé zahtati produktu ,Vorarlberger Bergkdse” na
51-54 °C po krajeni koagulovaného mléka. Zdroveri je tieba s mlékem zachdzet opatrng, aby byly zachovany
aromatické a mikrobiologické vlastnosti a slozky, a tim i specifické vlastnosti mléka. Kromé toho pfirozené se
ménici podminky krmeni na horskych pastvinich znamenaji, Ze mléko nemd zddné standardni vlastnosti, ale Ze
jeho kvalita (napf. z hlediska obsahu bilkovin nebo jiného slozeni mléka) kolisd. Diky svym rozsihlym
zkuSenostem mohou producenti produktu ,Vorarlberger Bergkise“ tyto pfirozené vykyvy bohaté kompenzovat.

Peclivy pfistup syrafe ke viem fazim procesu ma zdsadni vyznam pro zbytek procesu zrdni, a tim i pro kvalitu
kone¢ného produktu. Béhem zrani je rovnéz tfeba vénovat zvldstni pozornost peclivému zachdzeni se syrem. Diky
svym zkuSenostem syraf instinktivnim zptisobem vi, kdy md byt syr otdcen, potirdn a pomazdvan, a md proto
vyznamny vliv na kvalitu syra.

Pravidelnd setkdni vedoucich pracovnikdi zpracovateld mléka a/nebo syraili, na nichz sdileji ziskané znalosti,
zakladaji neustdly proces odborné piipravy, ktery pfispivd k zachovéni kvality a tradice produktu ,Vorarlberger
Bergkise®.

Oddvodnéni

V procesu produkce byly provedeny zmény s cilem zajistit nezaménitelnou jakost produktu ,Vorarlberger Bergkase*,
kterd je zaloZena zejména na znalostech producentd tykajicich se tradi¢ni metody produkce. Spolu s nyni
pozménénou formulaci, kterd je jiz obsazena v pivodni specifikaci, je tato tradiéni metoda produkce popsdna
podrobnéji, zejména pfesnéjsim vymezenim metody zpracovani. Slova ,,obsah tuku pfiblizné 3,3 % byla vypusténa
bez néhrady, protoZe s ohledem na stdvajici pravni pozadavky jsou zbyte¢nd.

Jednotlivé zmény se tykaji téchto bodi:

— Surovina — mléko

Aby bylo zajisténo vyvdzené zdsobovani Zivinami nezbytnymi pro dobré Zivotni podminky zvifat, bez ohledu na
vyjimecné klimatické podminky, jako jsou sucha, je mozné nakupovat drcend zrna a pouZivat je jako kompenzaéni
a doplitkové krmivo az do vyse 30 % susiny ro¢né. Doplitkové krmivo ve formé drcenych zrn az do vyse 30 % je
rovnéz nezbytné pro dobré Zivotni podminky zvifat, aby bylo zajisténo odpovidajici krmeni v obdobich vysoké
dojivosti. Vyse uvedend odchylka tykajici se doplitkovych krmiv nemd vliv na vysokou a stalou kvalitu mléka, nebot
vétSina objemného krmiva musi pochdzet z vymezené oblasti.

Dal3i pteprava z jedné mlékdrny do druhé v rdmci vymezené oblasti by méla byt do budoucna povolena, nebot
vzhledem k soucasnému stavu technologii to jiz nemd vliv na kvalitu. Kromé toho denni doddvka mléka neni
vzhledem k soucasnému stavu technologif rozhodujicim parametrem jakosti, a proto byl tento text z pavodni
specifikace vypustén. Musi byt rovnéZ zdokumentovéna pfeprava mléka jiné smluvni strané. Smérnice jakosti pro



C 156/52 Utedni véstnik Evropské unie 3.5.2023

producenty mléka, kterd byla piilohou specifikace, byla zrusena, protoZe zptsob produkce je uveden podrobnéji
a komplexnéji a posuzovdni jakosti je nyni popsdno v bodé 4.7 (Kontrola). Kromé toho bylo zruSeno Sdruzeni pro
fizeni jakosti potravin z Vorarlberska.

— Produkce

Produkce produktu ,Vorarlberger Bergkise® je podrobné popsana, od zpracovani syrového mléka az po fizi zrdni
béhem suseni vzduchem. Jsou uvedeny technické parametry, které je tieba dodrzovat pro zajisténi kvality.

Syfenina se nyni méize zahifvat na 51 °C az 54 °C (misto 51,5 °C az 52,5 °C jako dfive). Sirs{ rozsah teplot ohtevu
byl povolen, protoze v piipadé ru¢niho ohfevu neni mozné nastavit pfesnou teplotu, coZ znamend, Ze je nutnd
vétsi tolerance. Nové toleranéni rozmezi teploty ohfevu nemd negativni dopad na kvalitu produktu. Pfiddvani
konzervantd, stabilizdtort a chemicky vyrabénych piidatnych latek nadile neni povoleno. Diky pfesnéjsi formulaci
je to jesté jasnéjsi.

Pokud jde o vlastni kultury syrovatky nebo kyseliny mlécné zemédélského podniku, bylo upfesnéno, Ze historickd
zdkladni kultura je v soucasnosti produkovina centrdlné a poté se interné péstuje pro dalsi vyuZiti pfi produkci
produktu ,Vorarlberger Bergkise®. V tomto ohledu hraji zdsadni dlohu zkusenosti zpracovatelti mléka.

Obsah soli byl ujasnén a pfizptisoben prakticky ovéfitelnym kritériim s pouzitim stupnit Baumé (°Bé) jako mérné
jednotky. Hodnota pH solné lazné pivodné obsazend ve specifikaci neni v praxi vzhledem k technické obtiZnosti
monitorovani relevantni, a proto bylo nahrazeno stupni Baumé (°Bé) jako mérnou jednotkou.

V diisledku technologického pokroku jiz nemusi zrdni probihat ve vlastnich sklepech syrafe urcenych ke zrani, ale
muze byt provadéno i v externich sklepech nachdzejicich se ve vymezené zemépisné oblasti, v nichZ jsou rovnéz
optimalni podminky pro regulaci parametri relevantnich pro kontrolu.

Vzhledem k rozdilnym vlastnostem sklept uréenych ke zrdni a k tomu, Ze pozadavky na jakost na trhu tihnou
k del$im dobdm zrani, je nezbytné upravit teplotni rozmezi 12-15 °C na 10-15 °C a vlhkost na vice nez 80 %.
Diky zvlastni odbornosti manazera syrafského sklepa je zachovdna puvodni jakost syra ,Vorarlberger Bergkise®.

Dile je vyjasiiovana tvorba kirky typické pro syr ,Vorarlberger Bergkdse” a s tim souvisejici kvalita syra, pficemz se
odkazuje na Fizeni syrafem a klima pro zrani.

— Odbornost — znalost produkce

Vzhledem k tomu, Ze stdvajici specifikace neobsahovala zddné klicové poznidmky k tradiénim znalostem
producentt, specifikace byla v tomto ohledu upfesnéna a byly poskytnuty popisy odbornych kvalifikaci. Je zde
rovnéZ popis probihajicich ¢innosti zaméfenych na pfeddvani tradice za tcelem zajisténi jakosti, v diisledku ¢ehoz
Ize Gi¢inné zastavit ztratu nebo rozmélfiovani odbornych znalosti a zachovat tradi¢ni znalosti o produktu. Sdruzeni
pro fizeni jakosti potravin z Vorarlberska bylo zruseno. Za prtibéznou odbornou piipravu a veskerou vyménu
informaci nyni odpovidd seskupeni Zadatelii. Kvalita surovin a fizeni jakosti ve zpracovatelském zdvodé jsou
upraveny pravnimi pfedpisy na vnitrostatni Grovni a na drovni EU a odpovidajicim zpiisobem monitorovany.

5. Souvislost se zemépisnou oblasti

Informace diive uvedené v bodé 5 pism. d) (Dikaz ptivodu) a v bodé 5 pism. f) (Souvislost) ptivodni specifikace
produktu a dodatky k obéma bodiim byly shrnuty v bodé 4.6 (Souvislost se zemé&pisnou oblasti).

Rusf se jak objem vyroby, tak bibliografie tykajici se historického vyvoje syra.
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Odtvodnéni

Specifikace byla pfizptisobena pozadavkim nafizeni (EU) ¢. 1151/2012 v tom smyslu, Ze historické pozndmky, jako
jsou pisemné doklady a staré tradice tykajici se produktu ,Vorarlberger Bergkise®, které byly ptivodné popsany
v oddile o diikaze ptivodu, byly pfesunuty do bodu 4.6 (Souvislost se zemépisnou oblasti).

Ucinky klimatickych a lidskych faktort v zemépisné oblasti jsou podrobné popsany, pficemz byla podrobné
popsdna specifickd odbornost regiondlnich producentti, kterd byla dfive uvedena pouze ve specifikaci, jako jsou

tradi¢ni znalosti zvldstnich zpusobt skladovani a vysokd troven odbornosti v oblasti vyrobnich postupti a fizeni
zrani, coZ je zasadni pro dosazeni organoleptickych vlastnosti syra.

Ztrata objemu produkce je dtisledkem probihajici zmény v produkovanych mnozstvich.

Historicky vyvoj syra je nyni podrobné popsin v bodé 4.6 (Souvislost se zemépisnou oblasti). Bibliografie tykajici se
historického vyvoje syra se tak stala nadbyte¢nou, a proto byla vypusténa, zejména z divodu vétsi srozumitelnosti.

6. Oznacovani

Pavodni znéni bodu 5 pism. h) (Oznacovéni) specifikace produktu a dodatky k nému byly pfesunuty do bodu 4.4
(Diikaz ptvodu) a pFizptsobeny soucasnym pozadavkim na dokumentaci.

Napiiklad pozadavky v piivodni specifikaci (tykajici se pfipojeni data produkce a ¢isla zemépisného podniku
k produktu) se staly nadbyte¢nymi v disledku dokumentace, kterd musi byt pfedlozena pro tcely dikazu ptvodu.

Kaseinova znacka, kterd ma byt pouzita, byla ujasnéna. Pfipeviiovani této znacky na obal porci syra se stalo
nadbyte¢nym, protoze v piipadé porci je zaruCena sledovatelnost SarZi.

Pravidla tykajici se vlastnich znacek stanovend v bodé 5 pism. h) (Oznacovani) pavodni specifikace produktu byla
pfesunuta do bodu 4.8 (Oznacovani).

,Pouzivani vlastnich znacek je povoleno. Vlastni znacka nesmi byt takovd, aby uvadéla spotiebitele v omyl ¢
poskozovala povést CHOP.”

Oddvodnéni

Pozadavky tykajici se spravy vlastnich znacek byly ujasnény a rozsiteny. Naddle to bude povoleno.

7. Redakcni zmény

7.1. Byl aktualizovdn ndzev a tdaje tykajici se piislusného organu ¢lenského stdtu.

7.2.  Jméno a adresa seskupeni Zadateld byly aktualizovény.
Odtvodnéni

ARGE Milch Vorarlberg je pravnim ndstupcem ptvodniho seskupeni Zadateld, pokud jde o vSechna prava
a povinnosti vyplyvajici z chranéného oznaleni piivodu ,Vorarlberger Bergkise®. Informace o pfislusném orginu
byly aktualizovany.

7.3. Kontrolni subjekt

0Oddil obsahujici kontaktni ddaje kontrolniho subjektu byl zménén, protoze timto subjektem je nyni soukromd
spole¢nost, a sice spole¢nost Lacon GmbH.

7.4.  Zmény rozvrZeni/prezentace specifikace produktu

Precislovani a zména nékterych nadpisti, aby byly informace jasngjsi a pfesnéjsi.

7.5.  Vnitrostdtni poZadavky

Nadpis ,Vnitrostdtni pozadavky“ byl vypustén, aniz by byl nahrazen, nebot tyto s ohledem na regula¢ni pozadavky
nejsou nezbytné.
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]EDNOTNY, DOKUMENT
»Vorarlberger Bergkise*
EU ¢.: PDO-AT-1419-AMO1 - 5.4.2022
CHOP (X) CHZO

1. Nézev [CHOP nebo CHZO]

,Vorarlberger Bergkise®
2. Clensky stit nebo treti zemé
Rakousko
3. Popis zemédélského produktu nebo potraviny

3.1 Druh produktu [podle piilohy XI]
Trida 1.3 Syry

3.2 Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1

Produkt ,Vorarlberger Bergkise* je tvrdy syr vyrobeny z pfirodniho alpského nebo tdolniho syrového kravského
mléka bez silaze. Zemédélskym podniktim, které krmi mlady skot sildz{ (smiSenym zemédélskym podnikiim), neni
povoleno doddvat pouzivané mléko. Hmotnost syrovych bochniki se pohybuje mezi 7 kg a 40 kg, jsou vysoké
8-12 cm a zrani trvd nejméné tii mésice.

Kurka uzrdld pod mazem az vysu$end ma hnédozlutou az hnédou barvu a granulovanou strukturu a hmota mé
pevnou az hladkou konzistenci. Je v odstinu slonové kosti az svétle zluté barvy. Pii krdjeni se v syru nachazeji
rovnomérné, ale fidce rozmisténé matné az lesklé kulaté otvory zhruba o velikosti hrachu. V syru mohou
vzniknout malé praskliny (o délce 0,5 az 1 cm). Chut je kofenénd a s postupem zrani se stdvé ostrou.

3.3 Krmivo (pouze u produktii Zivocisného piivodu) a suroviny (pouze u zpracovanych produktii)

K vyrobé syru ,Vorarlberger Bergkise“ miize byt pouzito pouze mléko ze zemédélskych podnikd s hospodafenim
s travnimi porosty — bez produkee sildZe nebo bez krmenf silazi.

Pouziti drcenych zrn jako vyrovndvaciho a doplitkového krmiva z jinych oblasti je povoleno do vyse 30 % podilu
suSiny rocné.

Drcend zrna mohou byt nakupovdna v jinych oblastech, protoze zemépisnd oblast, typickd horskd oblast
charakterizovand travnimi porosty a mélkou vrstvou humusu, neni pro péstovani plodin vhodnd. To znamend, Ze
v oblasti nejsou péstovany ani produkovidny téméf zddné obiloviny nebo podobné plodiny, takze museji byt
nakupovany z jinych oblasti.

Podil krmiva ze zemépisné oblasti tedy nesmi byt niZsi nez 70 % celkového mnozstvi susiny, kterou jsou
kazdoro¢né krmeny dojnice. Pfidavek drcenych zrn pochdzejicich z jinych oblasti je povolen az do 30 % susiny
v pFislusné krmné davce.

3.4 Specifické kroky pfi produkci, které se museji uskutecnit ve vymezené zemépisné oblasti

Surovina musi byt vyprodukovéna, zpracovdna a musi zrdt ve vymezené oblasti.

3.5  Zvldstni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd. produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

3.6 Zvldstni pravidla pro oznacovdni produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

Syry musi byt oznaceny kaseinovou znackou opatfenou sériovym ¢islem. Seskupeni zadatelti odpovida za spravu
a pfidélovani sériového &isla.
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4 Stru¢né vymezeni zemépisné oblasti

Produkt ,Vorarlberger Bergkise“ se vyrdbi ze syrového mléka vyprodukovaného ve Vorarlbersku v téchto oblastech
spolkové zemé: Bregenzerwald, Kleinwalsertal, Groflwalsertal, Leiblachtal (Pfinderstock), Walgau a Rheintal.

5 Souvislost se zemépisnou oblasti

Produkt ,Vorarlberger Bergkise“ je produkt, ktery se v dnesni spolkové zemi Vorarlbersko vyrdbi a konzumuje
stovky let. Pivodné a po staletf se syr vyrabél pfedevsim pro vlastni spotiebu a regiondln{ uvddéni na trh.

Regiondlni podminky, jako je nadmotskd vyska, podnebi, fléra a fauna a drobnd struktura zeméd€lskych podnik,
vedly v poloviné 18. stolet{ k rozvoji vyroby syrt s vysokym obsahem tuku pomoci specifickych technik produkce

vvvvv

Technické znalosti a dovednosti v oblasti vyroby syrti nashromdzdéné ve vymezené zemépisné oblasti (technologie
produkce, zrdni, krmeni zvifat a zpracovani mléka) se pfeddvaly z generace na generaci. PfibliZzné v roce 1890
vedlo zfizeni sdruzeni k lepsimu shromazdovani a $ifen{ znalosti. Tato sdruZeni byla nasledné nahrazena druzstvy,
kterd existuji dodnes.

Cilené skladovani a zrdni mléka bylo piiznivé pro bakterie kyseliny mlécné, coz vyznamné zlepsilo vlastnosti syra,
pokud jde o trvanlivost, viini a chut. Tradi¢ni bakterie kyseliny mlééné pochdzejici z divokych kultur jsou nyni
zékladem Zzivoci§né kultury pro kultury zemédélského podniku, které se v zemédélském podniku nadéle péstuji.
Pouzivani telectho syfidla, Cas a zptsob krdjeni sraZeného mléka a velikost syfeniny, vyvoj syra a ohfev syfeniny
a syrovatky jsou vysledkem specifickych zkusenosti syrafe a pfispivaji ke kvalité produktu ,Vorarlberger Bergkise®.
Tyto znalosti a tyto dovednosti byly déle rozvijeny a dodnes slouZi jako zdklad pro produkci produktu
,Vorarlberger Bergkase*.

Odkaz na zvefejnéni specifikace produktu
https:/[www.patentamt.at/herkunftsangaben/vorarlbergerbergkaese/
Je rovnéz k dispozici pfimo na internetovych strankdch rakouského patentového Gfadu (www.patentamt.at) ptes zalozky:

,Ochranné zndmky | Zemépisnd oznaceni | Seznam rakouskych zemépisnych oznaceni“. Specifikace je k dispozici pod
nazvem oznaceni kvality.
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