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IV
(Informace)
INFORMACE ORGANU, INSTITUCI A JINYCH SUBJEKTU EVROPSKE UNIE
Sménné kurzy viiéi euru ()
14. dubna 2023
(2023/C 133/01)

1 euro =

ména sménny kurz ména sménny kurz
UsD americky dolar 1,1057 CAD  kanadsky dolar 1,4725
JPY japonsky jen 146,60 HKD  hongkongsky dolar 8,6797
DKK dédnskd koruna 7,4510 NZD  novozélandsky dolar 1,7588
GBP britskd libra 0,88440 | SGD  singapursky dolar 1,4665
SEK $védskd koruna 11,3455 KRW  jihokorejsky won 1438,43
CHF $vycarsky frank 0,9827 ZAR  jihoafricky rand 19,9352
ISK islandskd koruna 149,70 CNY  (¢insky juan 7,5761
NOK norskd koruna 11,4020 IDR indonéska rupie 16 291,79
BGN bulharsky lev 1,9558 MYR  malajsijsky ringgit 4,8673
CZK Ceskd koruna 23,341 PHP  filipinské peso 61,122
HUF madarsky forint 373,68 RUB  rusky rubl
PLN polsky zloty 4,6435 THB  thajsky baht 37,660
RON rumunsky lei 4,9423 BRL brazilsky real 5,4410
TRY tureckd lira 21,4218 MXN  mexické peso 19,9598
AUD australsky dolar 1,6309 INR indickd rupie 90,3595

(") Zdroj: referencni sménné kurzy jsou publikovany ECB.



C133)2 Utedni véstnik Evropské unie 17.4.2023

v

(Ozndmeni)

SPRAVNI RIZENI

EVROPSKA KOMISE

Vyzva k poddvini ndvrhia
GR/003/23

Cinnosti zaméfené na zvysovini povédomi o dusevnim vlastnictvi

(2023/C 133/02)

1. Cile a popis

Pro oblasti A a B

Cilem této vyzvy k poddvéni ndvrha v uvedenych oblastech je zvySovat povédomi o pfinosech ochrany prav dusevniho
vlastnictvi a $kodé zptisobované porusovanim téchto prdv, a to upozornénim mladych Evropanti na vyznam dusevniho
vlastnictvi v rdmci podpory tvofivosti, inovaci a podnikéni. Jejim tGcelem je oslovit hlavni cilové skupiny a rozsifovat jejich
znalosti z hlediska potieby posilovat dodrzovani dusevniho vlastnictvi s cilem zménit v kone¢ném disledku chovéni
spotiebitelti: omezit jejich nakupy padélkt a piistup k digitdlnimu obsahu z nelegélnich zdrojt.

Vyzva ma tyto konkrétni cile:

1. zvySovat informovanost o vyznamu dusevniho vlastnictvi jako ndstroje na ochranu tvofivosti a inovaci prostfednictvim
poskytovani konkrétnich a objektivnich informaci o dusevnim vlastnictvi v této souvislosti a zvySovat povédomi
o rizicich porusovani prav dusevniho vlastnictvi a $koddch zptisobenych timto porusovanim;

2. zapojit hlavni cilové skupiny, pokud jde o tuto problematiku, s pfihlédnutim k piilezitostem aktiva¢niho dc¢inku
a zejména k tomu, jaky zptsob diskuse o téchto otdzkich cilové skupiny ocekdvaji (objektivné a neutrdlné, nikoli
povysené), a to v zdjmu zmény chovéni a sniZzen{ atraktivity padéldn{ a pirdtstvi.

Pro oblast C

Cilem této vyzvy k poddvani ndvrhii v uvedené oblasti je zvySovat povédomi malych a stfednich podnikéi o vyhoddch
vytvafeni, vyuzivan{ a ochrany prdv dusevniho vlastnictvi v rdmci jejich obchodnich ¢innosti a strategii. Jejim cilem je
zvysit pocet malych a stfednich podnikd, které vyuzivaji piilezitosti, které prava duSevniho vlastnictvi nabizeji, a to
prostiednictvim budovéni znalosti a dovednosti, a zdroven usilovat o zapojeni vlivnych partnerti. Celkové je hlavnim cilem
zvysit povédomi o vyhodach prav dusevniho vlastnictvi pro malé a stfedni podniky. Konkrétnimi cili vyzvy v této oblasti
tedy jsou:

1. zvysit povédomi o dusevnim vlastnictvi, zlepsit znalosti a dovednosti mezi malymi a stfednimi podniky v EU;

2. pomoci malym a stfednim podnikiim v EU naudit se, jak aspé$né vyuzivat dusevni vlastnictvi k posileni a ristu jejich
podnikéni, v¢etné zhodnocent jejich nehmotnych aktiv;

3. podporovat malé a stfedni podniky v EU pii prosazovéni jejich prdv dusevniho vlastnictvi a ptinost, které z toho
vyplyvaji

4. zapojit malé a stfedni podniky v EU do zdleZitosti tykajicich se duSevniho vlastnictvi s pfihlédnutim k prileZitostem
aktiva¢niho t¢inku.

Cilené projekty podle oblasti:

Oblast A: Osloveni déti, mladych lidi a/nebo uciteld | budoucich uciteld prostfednictvim vzdéldvacich ¢innosti
v akademickém a neakademickém vzdélavacim prostfedi. Cilem oblasti A je doplnit duevni vlastnictvi do vzdélavaciho
projektu a stavét na ném.



17.4.2023 Utedni véstnik Evropské unie C 1333

(dostupny rozpocet: 400 000 EUR)
Specifikace

— oblast ptisobnosti: $kolni i mimoskolni vzdéldvaci akce zaméfené na déti ve véku piiblizné 6 az 18 let, ale také na mladé
lidi v rdmci odborného a tercidrniho vzdélavani a/nebo soucasné ¢i budouci pedagogické pracovniky, kteff jsou nebo
budou v piimé interakci s détmi a mladymi lidmi (Skoleni $koliteld),

— navrhované ¢innosti musi byt v souladu s novymi ,klicovymi kompetencemi pro celozivotni uceni®, které schvilila
Rada pro vzdéldvani dne 22. kvétna 2018, a s novym akénim planem digitdlnitho vzdélavani (2021-2027), ktery
vydala Evropska komise v zaif 2020, a zejména s vyznamem dusevniho vlastnictvi pro podporu tvofivosti, inovaci,
podnikani a zodpovédné digitdlni angazovanosti mladych Evropand,

— oficidlni zapojen instituci, naptiklad ministerstva $kolstvi nebo jinych p¥islusnych tviirct politik | zGcastnénych stran,
s cilem program schvilit a §ifit,

— zapojeni uciteld ajnebo odborniki z akademické sféry do koncipovani materidlt nebo vzdélavacich ¢innosti,
— dolozené zkuSenosti Zadatele v oblasti koncipovani vzdélavacich programi nebo materidl pro skoly nebo univerzity,

— zpusobilé ¢innosti zaméfené na zvySovani povédomi musi byt realizoviny dvéma ¢i vice ze ¢tyf kandld uvedenych
vbodé 2.2,

— dopliujici informace naleznete v bodé 2.2.

Oblast B: Osloveni spotiebitelt (zejména mladych spotiebiteld).
(dostupny rozpocet: 600 000 EUR)

Specifikace

— oblast ptsobnosti: ¢innosti zaméfené na zvySovani povédomi spotiebiteltl, zejména mladych spotfebitelti ve véku od
15 do 24 let,

— <dinnosti musi byt pfeshrani¢ni a musi se tykat nékolika clenskych sttt EU (musi byt provaddény alespoil ve t¥ech
¢lenskych statech),

— zapojeni piislusnych vlivnych partnert za G¢elem $ifeni sdéleni a oslovovéni cilovych skupin (vlivnych osobnosti, jako
jsou blogefi nebo umélci, a subjektii vyznamnych pro utvdfeni vefejného minéni, jako jsou pfislusné sdélovaci
prostedky, organy vefejné moci, spotiebitelské organizace atd.),

— bude upfednostnéna originalita a moderni/kreativni metody vyuzivajici nové technologie a digitalni ptistup,

— zplisobilé ¢innosti zaméfené na zvySovani povédomi musi byt realizoviny dvéma i vice ze Ctyf kandld uvedenych
vbodé 2.2,

— dopliujici informace naleznete v bodé 2.2.

Oblast C: Osloveni malych a stfednich podnik.

(dostupny rozpocet: 1 000 000 EUR)

Specifikace

— oblast ptisobnosti: ¢innosti zaméFené na zvySovani povédomi pro malé a stfedni podniky v EU,

— zapojeni pfislusnych vlivnych partnert za tielem $iteni sdéleni a oslovovani malych a stfednich podniki v EU,

— bude upfednostnéna originalita a moderni/kreativni metody vyuZivajici nové technologie a digitalni pfistup.

V oblastech A a B se o¢ekdvaji tyto vysledky:

— oslovit vefejnost v EU, a zejména prioritni cilové skupiny, vhodnym a cenové dostupnym zptsobem (vCetné
optimalizovaného vyuzivani digitalnich feSeni) — cilovou skupinou jsou déti a mladi lidé ve $koldch a tercidrnim
vzdélavani (pti Skolnich a/nebo mimoskolnich vzdélavacich ¢innostech), stdvajici nebo budouci ucitelé | odbornici
z akademické sféry [ mladi pedagogové, jakoz i spotiebitelé (zejména mladi spottebitelé ve veku 15-24 let),

— usnadiiovat zapojeni piislusnych partnert a subjekt vyznamnych pro utvareni vefejného minéni, napiiklad sdruzeni
spotiebiteld, vlivnych osobnosti (napf. blogerti a umélct), nebo dalsich relevantnich subjektd vyznamnych pro

utvéafen{ vefejného minéni, kteff mohou oslovit cilové skupiny prostrednictvim jasné definovaného procesu,

— zajistit udrZitelnost a rozsifitelnost vysledka projektu.
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V oblasti C se ocekdvaji tyto vysledky:

— oslovit MSP v EU vhodnym a cenové dostupnym zptisobem, vetné optimalizovaného vyuzZivani digitalnich Feseni,
— usnadiiovat zapojeni p¥islusnych partnert a subjekt vyznamnych pro utvéfeni vefejného minéni,

— zajistit udrZitelnost a rozsifitelnost vysledkd projektu,

— vytvofit povédomi cilené konkrétné na potieby a realitu malych a stfednich podnika v EU.

Vice informaci naleznete v kapitole I pokynti pro Zadatele.

2. Zpisobilost

2.1 Zpiisobili Zadatelé

Prihldsit se mohou: vefejné nebo soukromé subjekty nebo soukromé neziskové subjekty registrované v jednom z 27
¢lenskych sttt EU po dobu vice nez 2 let. Vefejné subjekty, které Cerpaji finanéni prostfedky nebo podporu od tfadu
EUIPO prostfednictvim jinych finan¢nich opatteni, jako jsou programy spoluprace, které sleduji stejné cile jako tato vyzva,
nejsou zpusobilé (napf. vnitrosttni a regionalni tfady dusevniho vlastnictvi, mezinarodni organizace).

2.2 Zpiisobilé cinnosti

Maximdln{ doba trvani projektd je 12 mésica.

Druhy ¢innosti zpusobilych pro financovani v rdmci této vyzvy k podavani ndvrhd, a to jak pro oblast A, tak pro oblast B,
jsou ¢innosti zaméfené na zvysovani povédomi v souladu s kapitolou I oddily 3 a 4 téchto pokynii, véetné ndsledujicich
piikladd, jejichz vycet neni vycerpavajict:

— medidlni ¢innost a ¢innost v socidlnich médiich,

— produkee a §ifen{ audiovizudlnich materidlt ¢i publikaci,

— organizovani akci, veletrhti, vystav nebo vzdélavacich ¢innosti, které jsou soucdsti urcitého projektu,

— osvéta zdbavnou formou (debaty, vzdéldvaci programy pro mlddez, kvizy, videohry nebo hudebni programy atd.),

— internetové néstroje, ¢innosti, fesenf atd.

Aby navrhované ¢innosti byly zptsobilé pro oblast B, musi se navic konat alesponi ve téech ¢lenskych statech EU.
Zpusobilé ¢innosti zaméfené na zvySovani povédomi musi byt realizovany dvéma ¢i vice z téchto ¢tyf kandli:

— akee”,

— ,on-line zdroje*,

— ,socidlni média“,

— tradi¢ni média“.

Vice informaci naleznete v pfiloze 3 — Odhad a posouzeni ukazatelti vykonnosti pro dal$f popis a informace o kategoriich
kanalt a ¢innostech.

V piipadé oblasti C by Zadatelé méli provddét tyto ¢innosti (pozn.: tento seznam piikladi neni vycerpévajici):
— Cinnosti zaméfené na zvySovani povédomi o vyznamu dusevniho vlastnictvi pro malé a stiedni podniky v EU,

— dinnosti zahrnujici zapojeni piislusnych vlivnych partnert za dGéelem Sifeni sdéleni a oslovovani malych a stfednich
podniki v EU,

— medidlni ¢innost a ¢innost v socidlnich médiich,
— produkee a $ifeni audiovizudlnich materidlt ¢i publikaci,
— organizovani akci, veletrhd, vystav nebo vzdélavacich ¢innosti, které jsou soucasti uréitého projektu,

— internetové ndstroje, ¢innosti, FeSenf atd.
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Pokud jde o podminky financovani, ¢innosti musi spliiovat tyto poZadavky:
— oblast A: rozpocet v rozmezi 20 000 EUR az 60 000 EUR,

— oblast B: rozpocet v rozmezi 40 000 EUR az 100 000 EUR,

— oblast C: rozpocet v rozmez{ 60 000 EUR az 100 000 EUR.
Nezptisobilé jsou tyto ¢innosti/projekty:

— projekty s vyluénym nebo hlavnim zaméfenim na individudlni financovani Gcasti nebo pfedndskovou ¢innost na
workshopech, seminafich, konferencich, kongresech nebo na podobnych akcich,

— projekty s vylu¢nym nebo hlavnim zaméfenim na individudln{ stipendia na studium nebo na odbornou p¥ipravu,

— v ptipadé oblasti C ¢innosti podporované v ramci vyzvy k podavani ndvrhi ,Ideas Powered for Business SME FUND —
nejsou v rdmci této vyzvy zpusobilé. Vice informaci naleznete v oddile 1.3. Zptisobilé ¢innosti v rdmci vyzvy
k podévani ndvrhtt GR/001/23.

Zadatelé mohou ptedlozit pouze jeden ndvrh pro kazdou oblast, ale mohou byt zpisobil{ pro financovani ve vice nez jedné
oblasti pod podminkou, Ze ¢innosti jsou odlisné a specifické pro jednotlivé oblasti a nepfekryvaji se.

Vice informaci naleznete v kapitole II pokynti pro zadatele.

3. Kritéria pro vylouceni a kritéria pro vybér

Zadatelé nesmi byt v situaci vylucujici jejich Gcast nebo udéleni grantu na zdkladé definice uvedené ve finanénim
natizeni 2018/1046 (') o souhrnném rozpoctu Unie a v jeho provadécich pravidlech.

Zadatelé musi disponovat finanénf a provozni kapacitou k provedeni navrhovanych ¢innosti.

Vice informaci o podptrnych dokumentech, které je tieba pfilozit k Zddosti, naleznete v kapitole Il pokyna pro Zadatele.

4. Kritéria pro udéleni grantu

V ramci kritérif pro udéleni grantu se pfi posuzovani zptisobilych navrha z celkového poctu 100 boda pfidéluji body podle

téchto hledisek:

Kritéria Mininlzé(:zlli;1 pocet Maxm;ggé pocet
1- Vyznam a zdjem ndvrhu projektu 20 30
2- Metodika a udrzitelnost 20 30
3- Sitenf sdélen a vykonnost 30 40
Celkem 70 100

Do dalstho kola postupuji pouze ndvrhy, které ziskaly:
— celkem alesponi 70 bodd,

a
— u kazdého kritéria alespoit minimélni pocet boda.

Vice informaci naleznete v kapitole II pokyni pro Zadatele.

5. Rozpocet

Celkovy rozpocet, ktery je k dispozici pro financovéni akcl v rdmci této vyzvy k poddvani ndvrht, se odhaduje na
2000 000 EUR (oblast A: 400 000 EUR, oblast B: 600 000 EUR a oblast C: 1 000 000 EUR). Tato ¢astka bude rozdélena
do dvou rozpoctovych rok a disponibilita finan¢nich prostfedki odpovidajicich rozpoctu na rok 2023 bude podminéna
schvilenim rozpoctu rozpoctovym orgdnem tifadu EUIPO.

() UF. vést.L 193, 30.7.2018,s. 1.
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Utad si vyhrazuje prévo nerozdélit viechny vyclenéné financni prostiedky.

z. 2~ 2

6. Uzavérka pro podani Zddosti
Dokumentace Zadosti je k dispozici na internetové adrese https:|/euipo.europa.cu/ohimportal/en/grants

Z4dosti musi byt Gfadu EUIPO poddny prostfednictvim elektronického formulafe zddosti do 31. kvétna 2023 ve 13:00
hodin (mistniho Casu).

Jiny zptisob podéni zddosti nen{ povolen.
Zadatelé zajisti, aby byly ptedlozeny viechny pozadované dokumenty uvedené v elektronickém formulédfi zddosti.

Na zddosti, které nebudou obsahovat viechny stanovené pfilohy a které nebudou podany v uvedené lhité, nebude brin
zfetel.

Vice informaci naleznete v kapitole IV pokynt pro Zadatele.

7. Podrobné informace

Uplné znéni podminek této vyzvy k poddvani navrhi Ize naleznete v pokynech pro Zadatele na internetové adrese https:/|
euipo.europa.eu/ohimportal/en/grants

Zadosti mus{ spliiovat veskeré podminky uvedené v pokynech a musi byt ptedlozeny na poskytnutych elektronickych
formulafich.

8. Kontakt

Pipadné dal3i informace ziskdte na e-mailové adrese grants@euipo.europa.eu



https://euipo.europa.eu/ohimportal/en/grants
https://euipo.europa.eu/ohimportal/en/grants
https://euipo.europa.eu/ohimportal/en/grants
mailto:grants@euipo.europa.eu
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RIZENI TYKAJICI SE PROVADENI POLITIKY HOSPODARSKE SOUTEZE

EVROPSKA KOMISE

Pfedbézné ozndmeni o spojeni podniki
(Véc M.11055 - EQUITIX | CUBE [ RIVER RIDGE)
Véc, kterd miiZe byt posouzena zjednoduSenym postupem
(Text s vyznamem pro EHP)

(2023/C 133/03)

1. Komise dne 4. dubna 2013 obdrzela ozndmeni o navrhovaném spojeni podle ¢linku 4 nafizeni Rady (ES)
¢. 139/2004 ().

Toto ozndmeni se tyka téchto podnik:

— Equitix Holdings Limited (,Equitix“, Spojené krdlovstvi),

— Cube Infrastructure Managers (,Cube®, Lucembursko),

— River Ridge Holdings Limited (,River Ridge*, Spojené kralovstvi).

Podniky Equitix a Cube ziskaji ve smyslu ¢l. 3 odst. 1 pism. b) nafizeni o spojovani kontrolu nad celym podnikem River
Ridge.

Spojeni se uskute¢iiuje ndkupem podild.

2. Pfedmétem podnikani piislusnych podnik je:

— Equitix je investor, developer a sprdvce fondil infrastruktury a aktiv v oblasti energetické tcinnosti se sidlem ve
Spojeném kralovstvi,

— Cube je investor a spravce fondi pro investice do evropské infrastruktury,

— River Ridge je spole¢nost zabyvajici se nakldddnim s odpady plsobici v Severnim Irsku ve Spojeném krélovstvi.

3. Komise po piedbézném posouzeni zjistila, Ze by oznamovand transakce mohla spadat do ptsobnosti nafizeni
o spojovéni. Kone¢né rozhodnuti v tomto ohledu vsak ziistdvd vyhrazeno.

V souladu se sdélenim Komise o zjednoduSeném postupu ohledné nékterych spojovani podle nafizeni Rady (ES)
¢. 139/2004 (%) je tieba uvést, Ze tato véc mizZe byt posouzena podle postupu stanoveného sdélenim.

4. Komise vyzyva zicastnéné tieti strany, aby ji k navrhované transakci ptedlozily své ptipadné pfipominky.

Pfipominky musi byt Komisi doru¢eny nejpozdéji do deseti dnti po zvefejnéni tohoto ozndmeni. Je tieba vidy uvést toto
¢islo jednaci:

M.11055 - EQUITIX | CUBE | RIVER RIDGE

" Uf vést. L 24, 29.1.2004, s. 1 (,naiizeni o spojovani*).
() Uf. vést. C 366, 14.12.2013,s. 5.
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Pfipominky lze Komisi zaslat e-mailem nebo postou. PouzZijte tyto kontaktni informace:
E-mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
Postovni adresa:

Commission européenne/Europese Commissie
Direction générale de la concurrence

Greffe des concentrations

1049 Bruxelles/Brussel

BELGIQUE/BELGIE


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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Predbézné oznidmeni o spojeni podnikit

(V&c M.11092 - BLACKSTONE | CDPQ | INVENERGY | AEP RENEWABLES | AEP WIND HOLDINGS
| TRENT WIND FARM | DESERT SKY WIND FARM)

Vé&c, kterd miize byt posouzena zjednodusenym postupem

(Text s vyznamem pro EHP)

(2023/C 133/04)

1. Komise dne 5. dubna 2023 obdrzela ozndmeni o navrhovaném spojeni podle ¢lanku 4 nafizeni Rady (ES)
¢.139/2004 ().

Toto oznameni se tyka téchto podniki:
— Blackstone Inc. (,Blackstone®, Spojené staty americké),
— Caisse de dépot et placement du Québec (,CDPQ*) (Kanada),

— Invenergy IRH Holdings LLC (,Invenergy*), kontrolovany podnikem Invenergy Investment Company LLC (,Invenergy
Group*) (oba ze Spojenych statt americkych),

— AEP Renewables LLC, AEP Wind Holdings LLC, Trent Wind Farm LLC, Desert Sky Windfarm LLC (vSechny ze

Spojenych stdtt americkych), kontrolované podnikem American Electricity Power Company Inc.

Podniky Blackstone, CDPQ a Invenergy ziskaji ve smyslu ¢l. 3 odst. 1 pism. b) nafizeni o spojovani spole¢nou kontrolu nad
celymi podniky AEP Renewables, AEP Wind Holdings, Trent Wind Farm a Desert Sky Wind Farm, spole¢né dale jen ,cilové
spole¢nosti*.

Spojeni se uskute¢iiuje ndkupem podila.

2. Pfedmétem podnikani p¥islusnych podnik je:
— Blackstone je spravcem aktiv v celosvétovém méfitku,

— CDPQ je dlouhodoby instituciondln{ investor, ktery spravuje prostfedky svych vkladateltl, zejména vefejné diichodové
a pojistné plany provincie Québec,

— Invenergy provozuje ¢innost spolecnosti Invenergy Group v oblasti obnovitelné energie. Invenergy Group vyviji, vlastni
a provozuje rozsdhld zafizeni na vyrobu a skladovéni energie z obnovitelnych zdrojt a dalsich ¢istych zdrojii v Severni
Americe, Latinské Americe, Asii a Evropg,

— cilové spolecnosti vlastni zafizeni na vyrobu energie z obnovitelnych zdrojii a souvisejici aktiva ve Spojenych stdtech
americkych.

3. Komise po pfedbézném posouzeni zjistila, Ze by oznamovand transakce mohla spadat do pusobnosti nafizeni
o spojovéni. Kone¢né rozhodnuti v tomto ohledu v3ak ziistdva vyhrazeno.

V souladu se sdélenim Komise o zjednoduSeném postupu ohledné nékterych spojovani podle nafizeni Rady (ES)
¢. 139/2004 (%) je tieba uvést, Ze tato véc miiZe byt posouzena podle postupu stanoveného sdélenim.

4. Komise vyzyva zicastnéné tieti strany, aby ji k navrhované transakci ptedlozily své pfipadné pfipominky.

Pfipominky musi byt Komisi doruceny nejpozdéji do deseti dnti po zvefejnéni tohoto ozndmeni. Je tieba vZdy uvést toto
¢islo jednaci:

M.11092 - BLACKSTONE | CDPQ [ INVENERGY | AEP RENEWABLES | AEP WIND HOLDINGS | TRENT WIND FARM |
DESERT SKY WIND FARM

" Uf vést. L 24, 29.1.2004, s. 1 (,naiizeni o spojovani*).
() Uf. vést. C 366, 14.12.2013,s. 5.
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Pfipominky lze Komisi zaslat e-mailem nebo postou. PouzZijte tyto kontaktni informace:
E-mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
Postovni adresa:

Commission européenne/Europese Commissie
Direction générale de la concurrence

Greffe des concentrations

1049 Bruxelles/Brussel

BELGIQUE/BELGIE
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JINE AKTY

EVROPSKA KOMISE

Zvefejnéni ozndmeni o schvéleni standardni zmény specifikace vyrobku tykajici se nizvu v odvétvi
vina, jak je uvedeno v ¢l. 17 odst. 2 a 3 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33

(2023/C 133/05)

Toto ozndmend je zvefejnéno v souladu s ¢l. 17 odst. 5 nafizeni Komise v pienesené pravomoci (EU) 2019/33 ().

OZNAMENI O SCHVALENI STANDARDNI ZMENY
»Kunsig/Kunsagi“
PDO-HU-A1332-AM04
Datum sdéleni: 16. 1. 2023
POPIS A DUVODY SCHVALENE ZMENY

1. Zména kategorii vyrobki z révy vinné
Vypusténi bilého a cerveného ledového vina

Polozky specifikace, jichz se zména tyk4: Il POPIS VIN, IIl. ZVLASTNI ENOLOGICKE POSTUPY, V. MAXIMALNI
VYNOS, VIL. SOUVISLOST SE ZEMEPISNOU OBLASTI

Polozka jednotného dokumentu, jiZ se zména tykd: Popis vina, Enologické postupy, Pravidla pro péstovani révy —
nacasovani a zptsob sklizné a jakost hroznii, Minimdlni pfirozeny obsah cukru, Minimdlni potencidlni obsah
alkoholu v hroznech, Maximélni vynosy, Popis souvislosti.

Zménou klimatu se zrychlily procesy dozravani hroznti, a ke sklizni tak dochdzi dfive. Ochlazeni v zimé uz

nezaji$tuje, aby se v regionu daly po vétSinu roku sklizet hrozny vhodné pro vyrobu ledového vina. Vyrobky, které se
mohou vyrabét za zvldstnich podminek, nemaji specifické vlastnosti oblasti produkce.

2. Zména organoleptickych vlastnosti bilych, éervenych a rizovych vin
Polozky specifikace, jichz se zména tyk4: II. POPIS VIN, VIL. SOUVISLOST SE ZEMEPISNOU OBLASTI
Polozka jednotného dokumentu, jiz se zména tyka: Popis vin, Popis souvislost{

Organoleptické vlastnosti vin se zménily v disledku pfechodu na jiné odriidy pfi péstovani vinné révy, zlepSeni
fytotechnickych postupt a pouzivani modernich enologickych technologii.

() Uf.vést.L9,11.1.2019,s. 2.
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3. Zména enologickych postupii v pfipadé vina z vybéru z hrozni
Polozky specifikace, jichZ se zména tykd: IIl. ZVLASTNI ENOLOGICKE POSTUPY
Polozka jednotného dokumentu, jiz se zména tyka: -
Metoda vybéru z hroznti byla regulovdna, aby byl zajistén jednotny vyklad.
Pozadavek na nejdiivéjsi datum uvedeni na trh je spravnim pravidlem a byl vypustén, aby se prosadily odborné
aspekty.

4. Pfiddni odrid Generosa, Sziirkebardt a Pinot noir k odriiddm, které lze pouZit k vyrobé perlivého vina
dosyceného oxidem uhli¢itym
Polozky specifikace, jichZ se zména tykd: VI. POVOLENE ODRUDY
Polozka jednotného dokumentu, jiz se zména tyka: Mo$tova odriida
Ve specifikaci vyrobku ,Kunsdg/Kunsdgi“ se povoluje pouziti odriidy Generosa pro vyrobu bilych odrtidovych vin
a cuvée. Diky organoleptickym vlastnostem a analytickym parametrtim je odrtida vhodnd pro vyrobu perlivého vina
se scelovanim i bez néj.
Ve specifikaci vyrobku ,Kunsdg/Kunsigi“ se povoluje pouziti odridy Sziirkebarat pro vyrobu bilych odrtidovych vin
a cuvée. Diky organoleptickym vlastnostem a analytickym parametrim je odriida vhodna pro vyrobu perlivého vina
se scelovanim i bez néj.
Ve specifikaci vyrobku ,Kunsdg/Kunsigi“ se k vyrobé vin povoluje pouziti odrtidy Pinot Noir. Diky organoleptickym
vlastnostem a analytickym parametriim je odriida vhodnd pro vyrobu perlivého vina se scelovanim i bez néj.

5. Povoleni Guyotova fezu
Polozky specifikace, jichZ se zména tyka: IIL.B PRAVIDLA TYKAJICI SE PRODUKCE HROZNU
Polozka jednotného dokumentu, jiz se zména tyka: Pravidla pro péstovani vinné révy
V zdjmu zajisténi kvalitni produkce hrozni je kromé intenzivnich metod vedeni vinné révy rovnéz vhodné pouzivat
tradi¢ni péstitelské metody a zajistit omezeni vynost.

6. Zménav seznamu odriid pod vyrazem ,Muskotily“ podléhajicim omezenim
Polozky specifikace, jichz se zména tyka: VIIL. DALSI POZADAVKY
Polozka jednotného dokumentu, jiz se zména tykd: —
Odrida Generosa byla béhem poslednich deseti let vysazena na vyznamné plose vinafské oblasti Kunsdg. Z vyzkumu
hodnot této odridy vyplynulo, Ze charakter vina vyrobeného z odriidy Generosa se podle organoleptickych analyz
a analytickych testd vyrazné lisi od odrtdy Muskotaly.

7. Oznacovéni rizovych vin
Polozky specifikace, jichZ se zména tyka: VIIL. DALSI POZADAVKY
Polozka jednotného dokumentu, jiz se zména tyka: -
Vinafstvi ptsobici ve vinafské oblasti Kunsdg pouzivaji k oznaceni riZzového vina vyrazy ,razové®, ,rosé“ a ,rozé".

8.  Organoleptickd analyza vin

Polozky specifikace, jichz se zména tyka: VIIL. DALSI POZADAVKY
Polozka jednotného dokumentu, jiz se zména tykd: —
Organoleptickou analyzou jakosti vin ,Kunsdg/Kunsdgi“, kterou pfed uvedenim na trh provadéji odbornici ve vinafské

oblasti, se ptispivé k trvalému zlepSovani jakosti vin a k zajistén{ ti¢inného fungovani uvddéni vina na trh Spolecenstvi
ve vinafské oblasti.
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]EDNOTNY’ DOKUMENT
1. Nazev (ndzvy)
Kunsdg [ Kunsdgi
2. Typ zemépisného oznaceni
CHOP - chranéné oznaceni pivodu
3. Druhy vyrobki z révy vinné
1. Vino
4. Sumivé vino
9. Perlivd vina dosycend oxidem uhli¢itym
4. Popis vina (vin)

1.  RuZové vino odriidové a cuvée

STRUCNY SLOVNI POPIS

Vina md svétle riZovou, rtizovou, svétle fialovou, jahodovou nebo lososovou barvu; vyznacuji se jemnou, svézi
kyselosti, kotenénou a/nebo Cerstvou vin{ a chuti ovoce. Jde o harmonickd vina reduktivntho typu s vyvazenym
charakterem, kterd maji nékdy zbytkovy obsah oxidu uhli¢itého. Mohou byt suchd nebo polosuchd v zdvislosti na
obsahu cukru.

* Maximdlni celkovy obsah alkoholu a maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého odpovidd pFislusnym pravnim
piedpistim Unie.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimadlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 9

Minimélni celkova kyselost 3,5 g/l, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr
Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech 13,33

na litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech
na litr)

2. Vino klaret odriidové a cuvée

STRUCNY SLOVNI POPIS

Odridova vina maji vini a chut vlastni odridé; pokud jde o vina cuvée, jednd se o vina s riznou povahou podle
poméru odrid, zaoblenymi kyselinami, stfednim obsahem tiislovin a stfedné plné chuti, suchd, polosuchd,
polosladka nebo sladkd v zdvislosti na obsahu cukru.

* Maximélni celkovy obsah alkoholu a maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého odpovidd pFislusnym prdvnim
piedpistim Unie.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 9
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Minimalni celkova kyselost

3,5 g/l, vyjadreno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech
na litr)

20

Maximélni celkovy obsah oxidu sificitého (v miligramech
na litr)

Bilé vino odriidové a cuvée

STRUCNY SLOVNI POPIS

pfedpistim Unie.

Bild vina maji zelenobilou, zelenoZzlutou nebo svétle Zlutou barvu. Odriidova vina maji svézi, kvétinovou, kofenénou
vtni a chut typickou pro pouzitou odridu, kterd mize byt doplnéna o tény pFipominajici tropické ovoce. Vina cuvée
maji komplexni viini a chut vyplyvajici z odrad pouzitych pii scelovani. Jde o harmonickd vina reduktivniho typu
s vyvaZzenym charakterem, kterd maji nékdy zbytkovy obsah oxidu uhli¢itého. Jsou suché nebo polosucha v zavislosti
na obsahu cukru.

* Maximdlni celkovy obsah alkoholu a maximalni celkovy obsah oxidu sific¢itého odpovidd piislusnym pravnim

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

9

Minimélni celkova kyselost

3,5 g/l, vyjadteno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximélni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech
na litr)

16,67

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech
na litr)

Cervené vino odriidové a cuvée

STRUCNY SLOVNI POPIS

pfedpistim Unie.

Rand Cervend vina (primdr) maji rubinovou nebo vyraznéj$i rubinovou barvu; vyznacuji se intenzivni ovocnou
a kofenénou viini a svézi chut{ s mirnym obsahem t¥islovin, pffjemnou kyselosti a obsahem alkoholu. Zrald ¢ervend
vina jsou komplexni vina rubinové nebo tmavé ervené barvy s vini zralosti a hedvdbnou, sametovou chuti. Jsou
suchd nebo polosuchd v zdvislosti na obsahu cukru.

* Maximdlni celkovy obsah alkoholu a maximalni celkovy obsah oxidu sific¢itého odpovida piislusnym pravnim

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

9

Minimdlni celkova kyselost

3,5 g/l, vyjadreno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximélni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech
na litr)

20

Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech
na litr)
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5. Bilé vino odriidové nebo cuvée, z hroznii z pozdni sklizné

STRUCNY SLOVNI POPIS

Vina zlatavé barvy s komplexnimi aromaty, s plnou a olejovou texturou a pfichutémi starnuti v sudu a lahvi,
s pifjemnou kyselosti odpovidajici poméru pouzitych odriid, ¢asto se zbytkovym cukrem.

* Maximélni celkovy obsah alkoholu a maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého odpovidd pFislusnym prdvnim
pfedpistim Unie.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 9

Minimdlni celkova kyselost 3,5 g/l, vyjadreno v gramech kyseliny vinné na litr
Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech 33,33

na litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech
na litr)

6. Cervené vino odriidové nebo cuvée, z hroznii z pozdni sklizné

STRUCNY SLOVNI POPIS

Rubinova nebo tmavé ervend barva, komplexni aromata, plnd a hladka textura, pfichut zrdni v sudu a lahvi, pfjjemnd
kyselost odpovidajici poméru pouzitych odrid. Casto se zbytkovym cukrem.

* Maximdlni celkovy obsah alkoholu a maximalni celkovy obsah oxidu sific¢itého odpovida piislusnym pravnim
pfedpistim Unie.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 9

Minimdlni celkova kyselost 3,5 g/l, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr
Maximdlni obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech 33,33

na litr)

Maximélni celkovy obsah oxidu sificitého (v miligramech
na litr)

7. Bilé vino odriidové nebo cuvée, z vybéru z hroznii

STRUCNY SLOVNI POPIS

Vina Zzluté barvy pfechdzejici v zelenou, s aromaty a piichutémi vlastnimi odridé révy, s Zivou kyselosti, stfedné
kulatd, duznatd a silnd. Na zdkladé obsahu cukru mohou byt suchd, polosuchd, polosladkd nebo sladka.
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* Maximadlni celkovy obsah alkoholu a maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého odpovidd piislusnym pravnim
pfedpistim Unie.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 9

Minimdlni celkova kyselost 3,5 g/l, vyjadreno v gramech kyseliny vinné na litr
Maximdlni obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech 13,33

na litr)

Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech
na litr)

8. RiiZové vino odriidové nebo cuvée, z vybéru z hroznii

STRUCNY SLOVNI POPIS

Vina se svétle rizovou, rizovou nebo fialovou barvou, s elegantni jemnou kyselosti, vyjime¢né ovocnymi aromaty,
suchd, polosuchd, polosladka nebo sladkd v zdvislosti na jeho obsahu cukru.

* Maximalni celkovy obsah alkoholu a maximalni celkovy obsah oxidu sific¢itého odpovidd piislusnym pravnim
piedpistim Unie.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 9

Minimdlni celkova kyselost 3,5 g/l, vyjadreno v gramech kyseliny vinné na litr
Maximdlni obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech 13,33

na litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech
na litr)

9. Cervené vino odriidové nebo cuvée, z vybéru z hroznii

STRUCNY SLOVNI POPIS

Vina s tmavé rubinovou nebo tmavé ¢ervenou barvou, s ovocnymi, nékdy kofenénymi aromaty, mirné duznatym
charakterem, mékkd, s pfichutémi zrdn{ v sudu a lahvi a stfednim obsahem tiislovin, suchd, polosuchd, polosladkd
nebo sladkd zavislosti na obsahu cukru.

* Maximélni celkovy obsah alkoholu a maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého odpovidd pFislusnym pravnim
pfedpistim Unie.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 9
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Minimélni celkova kyselost 3,5 g/l, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr
Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech 20
na litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech
na litr)

10. Bilé vino odriidové nebo cuvée, ze zaschlych hroznii

STRUCNY SLOVNI POPIS

Vina zlaté barvy, s komplexnimi aromaty, s vysokym obsahem pfirodniho cukru; obecné polosladkd nebo sladkd
s Sirokou a hladkou texturou, aromaty a komplexnimi pfichutémi medu, zralého nebo suchého ovoce a nékdy
i uslechtilé plisné.

* Maximdlni celkovy obsah alkoholu a maximalni celkovy obsah oxidu sific¢itého odpovidd pfislusnym pravnim
piedpistim Unie.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 9

Minimdlni celkova kyselost 3,5 g/l, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr
Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech 33,33

na litr)

Maximélni celkovy obsah oxidu sificitého (v miligramech
na litr)

11.  Cervené vino odriidové nebo cuvée, ze zaschlych hrozni

STRUCNY SLOVNI POPIS

Cervené vino s tmavé rubinovou nebo tmavé ¢ervenou barvou, s viini suseného ovoce a/nebo kofeni, robustni,
duznaté, s piichutémi, které jsou typické pro zrani v sudu nebo lahvi. Maji stfedni obsah tfislovin, Casto se
zbytkovym cukrem.

* Maximalni celkovy obsah alkoholu a maximalni celkovy obsah oxidu sific¢itého odpovidd piislusnym pravnim
pfedpistim Unie.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 9

Minimalni celkova kyselost 3,5 g/l, vyjadreno v gramech kyseliny vinné na litr
Maximalni obsah tékavych kyselin (v milickvivalentech 33,33

na litr)

Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech
na litr)
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12.  Sumivé vino bilé

STRUCNY SLOVNI POPIS

Vina maji barvu odpovidajici odradé; jejich aromata a chut jsou neutrdlni nebo charakteristické pro pouzitou odrtidu
révy. Vyznacuji se svou harmonickou kyselosti, lehkosti a lahodnosti. Perleni je dlouhé.

* Maximélni celkovy obsah alkoholu a maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého odpovidd pFislusnym prdvnim
pfedpistim Unie.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 9

Minimdlni celkova kyselost 5 g/l, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr
Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech 13,33

na litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech
na litr)

13. Sumivé vino riiZové

STRUCNY SLOVNI POPIS

Vina maji barvu odpovidajic odrdé; jejich aromata a chut jsou neutrdlni nebo charakteristické pro pouzitou odradu
révy. Vyznacuji se svou harmonickou kyselosti, lehkosti a lahodnosti. Perleni je dlouhé.

* Maximdlni celkovy obsah alkoholu a maximalni celkovy obsah oxidu sific¢itého odpovida piislusnym pravnim
pfedpistim Unie.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 9

Minimdlni celkova kyselost 5 g/l, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr
Maximdlni obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech 13,33

na litr)

Maximélni celkovy obsah oxidu sificitého (v miligramech
na litr)

14. Sumivé vino cervené

STRUCNY SLOVNI POPIS

Vina maji barvu odpovidajici odridé; jejich aromata a chut jsou neutrdlni nebo charakteristické pro pouzitou odridu
révy. Vyznacuji se svou harmonickou kyselosti, lehkosti a lahodnosti. Perleni je dlouhé.
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* Maximadlni celkovy obsah alkoholu a maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého odpovidd piislusnym pravnim
pfedpistim Unie.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 9

Minimdlni celkova kyselost 5 g/l, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr
Maximdlni obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech 13,33

na litr)

Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech
na litr)

15.  Perlivé vino dosycené oxidem uhlicitym — bilé

STRUCNY SLOVNI POPIS

Vina mohou byt suchd, polosladkd nebo sladkd, lehce perlivd. Maji svétle Zluto-zelenou az svétle slimovou barvu;
vyznacuji se nizkym obsahem alkoholu, silnou kyselosti. Vina s aromaty a chuti ¢erstvych vinnych hroznda.

* Maximdlni celkovy obsah alkoholu a maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého odpovidd pFislusnym pravnim
pfedpistim Unie.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 7

Minimélni celkova kyselost 5 g[l, vyjadieno v gramech kyseliny vinné na litr
Maximélni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech 13,33

na litr)

Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech
na litr)

16. Perlivé vino dosycené oxidem uhlicitym — riiZové

STRUCNY SLOVNI POPIS

Vina mohou byt suchd, polosladka nebo sladkd, lehce perliva. Maji svétle az plné riZovou barvu; vyznaluji se nizkym
obsahem alkoholu, silnou kyselosti. Vina s aromaty a chuti Cerstvych vinnych hrozn.

* Maximdlni celkovy obsah alkoholu a maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého odpovidd pFislusnym pravnim
pfedpistim Unie.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 7
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Minimélni celkova kyselost 5 g[l, vyjadieno v gramech kyseliny vinné na litr
Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech 13,33
na litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech
na litr)
17. Perlivé vino dosycené oxidem uhlicitym — Cervené
STRUCNY SLOVNI POPIS
Vina mohou byt suchd, polosladkd nebo sladka, lehce perlivd. Maji fialovou barvu; vyznacuji se nizkym obsahem
alkoholu, silnou kyselosti. Vina s aromaty a chuti ¢erstvych vinnych hroznd.
* Maximélni celkovy obsah alkoholu a maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého odpovidd pFislusnym pravnim
pfedpistim Unie.
Obecné analytické vlastnosti
Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)
Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 7
Minimalni celkova kyselost 5 g/l, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr
Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech 13,33
na litr)
Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech
na litr)
5.  Enologické postupy
5.1. Zyldstni enologické postupy

1. Povinné enologické postupy — Vino (1)

Zvlastni enologicky postup

Bild odridovd a cuvée vina, rizovd odriidové a cuvée vina:
— hrozny musi byt zpracovédny v den sklizné,

— lisovéni se provaddi vyhradné davkovymi lisy.

— povinné ¢isténi mostu.

Vina klaret odridova a cuvée, Cervend odriidova a cuvée vina:

— duzina se musi fermentovat na slupkach,

— lisovéni se provadi vyhradné davkovymi lisy.

Bild vina odriidovéd nebo cuvée, z hroznil z pozdni sklizné:
— hrozny musi byt zpracovédny v den sklizné,

— lisovani se provadi vyhradné davkovymi lisy.

— povinné ¢isténi mostu.

— vino musi byt plnéno do lahvi nejdfive 1. bfezna roku nasledujiciho po roku sklizné,

— vino musi pfed uvedenim na trh po dobu 3 mésict zrat v ldhvi.
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Cervend vina odridové nebo cuvée, z hroznt z pozdni sklizné:

— duzina se musi fermentovat na slupkach,

— lisovéni se provadi vyhradné davkovymi lisy.

— vino musi byt plnéno do lahvi nejdfive 1. bfezna roku ndsledujiciho po roku sklizné,
— vino mus{ pfed uvedenim na trh po dobu 3 mésict zrdt v ldhvi.

Bild, riZzova a ¢ervend vina, odriidova nebo cuvée, z vybéru z hrozn:

— technologicky zralé hrozny se sklizeji tfidénim; sklizet se mohou pouze neporusené, zdravé a dostate¢né zralé
hrozny. V piipadé mechanizované sklizné se hrozny, které nejsou dostatecné zralé nebo maji vadu, jsou nemocné
nebo poskozené, pted sklizni ru¢né odstrani,

— hrozny musi byt zpracovany v den sklizng,
— lisovani se provadi vyhradné davkovymi lisy.
— povinné ¢isténi mostu, s vyjimkou cervenych odriidovych vin nebo cuvée,

— v piipadé ¢ervenych odriidovych vin nebo cuvée se duzina musi fermentovat na slupkach.

2. Povinné enologické postupy — Vino (2)

Zvlastni enologicky postup

Bilé vino odriidové nebo cuvée, ze zaschlych hrozni:

— hrozny musi byt zpracovany v den sklizng,

— lisovani se provadi vyhradné ddvkovymi lisy.

— povinné ¢isténi mostu.

— vino musi byt plnéno do lahvi nejdfive 1. bfezna roku ndsledujiciho po roku sklizné.
— vino musi pfed uvedenim na trh po dobu 3 mésict zrdt v ldhvi.

Cervené vino odriidové nebo cuvée, ze zaschlych hroznt:

— duzina se musi fermentovat na slupkach,

— lisovéni se provadi vyhradné davkovymi lisy.

— vino musi byt plnéno do lahvi nejdfive 1. bfezna roku ndsledujictho po roku sklizné.

— vino mus{ pfed uvedenim na trh po dobu 3 mésicti zrdt v ldhvi.

3. Zakazané enologické postupy — Vino
Zvlastni enologicky postup

Bilé vino odridové nebo cuvée, z hroznt z pozdni sklizné, cervené vino odriidové nebo cuvée, z hroznt z pozdni
sklizné, bilé vino odrtidové nebo cuvée, z vybéru z hroznd, rizové vino odriidové nebo cuvée, z vybéru z hroznd,
Cervené vino odrtidové nebo cuvée, z vybéru z hroznd, bilé vino odriidové nebo cuvée, ze zaschlych hroznt, ¢ervené
vino odriidové nebo cuvée, ze zaschlych hroznt:

— vylepSovani mostu,

— slazeni vina.

4. Pravidla pro péstovani révy — Péstebni postupy a hustota vysadby
Péstebni postupy

V piipadé stavajicich vinic osdzenych pted 31. prosincem 2011 mohou byt vina s chrdnénym oznacenim piivodu
,Kunsdg/Kunsdgi“ vyrobena z hroznt pochdzejicich z této vinice az do vykluceni vysadby, a to bez ohledu na
péstebni postupy nebo hustotu vysadby na vinici.
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V piipadé vinic osdzenych po 31. prosinci 2011 mohou byt vina s chranénym oznacenim ptvodu ,Kunsdg/Kunsagi“
vyrdbéna pouze z hroznl pochdzejicich z vinic, kde se uplatiiuji tyto péstebni postupy:

— vedeni na hlavu,

— vedeni de vgjite,

— Guyotlyv fez,

— Moserovo vedeni,

— vedeni v jednoduchém kordonu,

— vedeni Sylvoz.

U vinic osazenych po 1. lednu 2012 musi byt hustota vysadby nejméné 3 300 kefti na hektar. Za ti¢elem stanoveni
rozestupu mezi Fadky a kefi se povoluje vysadba ve dvojitych fadcich a/nebo po dvou kefich za pfedpokladu, ze
interval mezi fadky a mezi kefi je jednotny. Vzdalenost mezi fadami musi byt nejméné 1,00 m a nejvyse 3,60 m,
piicemz vzdalenost mezi kefi musi byt nejméné 0,60 m a nejvySe 1,20 m. V pifpadé zdvojenych keft je
rozhodujicim faktorem priimérnd vzdélenost mezi kefi.

Pti uréovani zatéZze nesmi pocet ocek z kazdého kefe piekrocit 16 na metr ¢tvere¢ni bez ohledu na péstebni postup.
Kone¢ny vynos, ktery je nezbytny ke splnéni ciléi produkce, musi byt upraven profezdvanim hroznd v nezbytné mife

béhem péstebniho obdobi.

Pro vyrobu vyrobki z vinné révy s chranénym oznacenim pavodu ,Kunsdg/Kunsdgi“ sméji byt pouzity pouze hrozny
pochazejici z vinic, jejichZ mira chybé&jicich ket je niz$i nez 10 %.”

5. Pravidla pro péstovani révy — Nacasovani a zptsob sklizné a jakost hroznt
Péstebni postupy

O datu zahdjen{ vinobrani rozhoduje kazdy rok pfislusny vinafsky spolek, a to na zdkladé zkusebnich sklizni, které se
provadgji kazdy tyden od 1. srpna.

Zadny produkt vyrobeny z hroznfi sklizenych pied datem zahdjeni vinobrani, jez stanovi uvedeny vinafsky spolek,
nemuize ziskat osvédéeni o ptivodu vyddvané pro vino s CHOP ,Kunsig/Kunsigi“ a nelze jej uvddét na trh

s ozna¢enim CHOP ,Kunsdg/Kunsdgi“. Datum zahdjeni vinobrani se zvefejiiuje ve formé ozndmeni vinatskych spolkda.

Pfi vyrobé vyrobkd z révy vinné by mél byt na zéklad¢ platnych pravnich predpist Madarska a Evropské unie pouzit
minimalni obsah cukru a potencidlni obsah alkoholu v hroznech podle niZe uvedené tabulky.

Hrozny lze obecné sklizet ruéné i mechanicky; ndsledujici produkty v§ak mohou byt vyrobeny pouze z hroznt
ziskanych ru¢né:

— vina z hrozni z pozdni sklizné,

— vina ze zaschlych hroznd,

6.  Minimalni pfirozeny obsah cukru a minimdln{ potencidln{ obsah alkoholu v hroznech
Péstebni postupy

Druh vina/Kategorie Minimalni obsah pfirozeného cukru v hroznech je 17,5 MM (vyjadfeny ve stupnich madarského
mostomeéru)

Vina — Bild odriidovd a cuvée vina, rizova odridovd a cuvée 14,82
vina, klaret odrtidova a cuvée vina a Cervena odrtidova
a cuvée vina:

Vina — bild a Cervend, z pozdni sklizné: 19,00
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Vina — bild, rizovd a ervend, z vybéru z hroznt: 19,00
Vina — bild a Cervend, ze zaschlych hrozni: 20,00
Sumivd vina: 14,82
Perlivd vina dosycend oxidem uhli¢itym: 14,82

5.2.

Minimélni mozny obsah alkoholu z hroznti [(% objemovych) pti 20 °C]

Vina — Bild odridovd a cuvée vina, rizovd odridovd a cuvée 9,0
vina, klaret odriidovd a cuvée vina a cervend odriidova
a cuvée vina:

Vina — bild a Cervend, z pozdni sklizné: 12,08
Vina - bild, riZova a ¢ervend, z vybéru z hroznt: 12,08
Vina — bild a ¢ervend, ze zaschlych hrozni: 12,83
Sumivé vina: 9,0
Perliva vina dosycend oxidem uhlicitym: 9,0

Maximdlni vynosy

1. Bild odridovd a cuvée vina, rizova odriidovd a cuvée vina, klaret odrtidovd a cuvée vina a Cervend odridova

a cuvée vina, Sumiva vina:

100 hektolitri na hektar

2. Bild odriidova a cuvée vina, rizovad odridovd a cuvée vina, klaret odridovéd a cuvée vina a cervend odriidova

a cuvée vina, Sumiva vina:

14 300 kg hroznii na hektar

3. Perlivd vina dosycend oxidem uhli¢itym

100 hektolitri na hektar

4. Perlivd vina dosycend oxidem uhli¢itym

14 300 kg hroznti na hektar

5. Bild a ¢ervend vina, odriidova nebo cuvée, z pozdni sklizné:

70 hektolitrti na hektar

6.  Bild a Cervend vina, odrtidové nebo cuvée, z pozdni sklizné:

10 000 kg hroznii na hektar

7. Bild, rizovd a Cervend vina, odrtidovd nebo cuvée, z vybéru z hrozni:

70 hektolitrti na hektar

8.  Bil4, rizovd a Cervend vina, odriidova nebo cuvée, z vybéru z hroznt:

10 000 kg hroznii na hektar

9.  Bild a Cervend vina, odriidovd nebo cuvée, ze zaschlych hroznt:

42 hektolitrt na hektar

10. Bild a ¢ervend vina, odriidova nebo cuvée, ze zaschlych hrozn:

6 000 kg hroznti na hektar
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Vymezend zemé&pisnd oblast

Uzemi téchto obci, kterd jsou podle vinaiského katastru klasifikovana jako pozemky tifdy I a IIl: Abony, Akaszto,
Albertirsa, Apostag, Agasegyhdza, Balloszog, Balotaszallds, Bacsalmds, BdcsszGlGs, Bénye, Bocsa, Bugac, Cegléd,
Ceglédbercel, Cibakhdza, Csemd, Cseng8d, Cserkesz8l6, Csépa, Csikéria, Csélyospélos, Dany, Dunapataj, Dunavecse,
Domsod, Felsblajos, Filophdza, Filopjakab, Filopszallds, Harta, Gomba, Harkako6tony, Helvécia, Herndd, Imrehegy,
Indrcs, Izsdk, Jakabszdllds, Janoshalma, Jaszberény, Jdszszentandrds, Jaszszentldszlo, Kakucs, Kaskantyd, Kecel,
Kecskemét, Kelebia, Kerekegyhdza, Kéleshalom, Kiskdros, Kiskunfélegyhdza, Kiskunhalas, Kiskunmajsa, Kisszallds,
Kocsér, Koka, Kompoc, Kunbaja, Kunbaracs, Kunfehértd, Kunszillas, Kunszentmiklds, Laddnybene, Lajosmizse,
Lakitelek, Mélykiat, Monor, Monorierds, Moricgat, Nagykata, Nagykoros, Nagyrév, Nyarlérinc, Nydrsapt, Ocsa,
Orgovany, Orkény, Pahi, Pilmonostora, Petdfiszallds, Pilis, Pirtd, Réckeve, Solt, Soltszentimre, Soltvadkert,
Szabadszdllds, Szank, Szelevény, Szentkirdly, Szigetcsép, Szigetszentmadrton, Szigettjfalu, Tabdi, Tdpi6szentmadrton,
Tapidszele, Tazlar, Tiszaalpar, Tiszajend, Tiszafoldvar, Tiszainoka, Tiszakécske, Tiszakiirt, Tiszasas, Tiszaug, Tompa,
Téalmds, Tokol, Ujlengyel, Ujszilvas a Zsana.

Mostovd odriida (mostové odridy)
Arany Sarfehér — Fehér dinka
Arany sarfehér — Huszér sz616
Arany Sarfehér — Izsdki

Akdran Sérfehér — Izsdki Sdrfehér
Arany Sarfehér — Német dinka
Blauburger

Bibor Kadarka

Cabernet franc — Cabernet
Cabernet franc — Carbonet
Cabernet Franc — Carmenet
Cabernet Franc — Gros Cabernet
Cabernet franc — Gros Vidur
Cabernet franc — Kaberne fran
Cabernet sauvignon

Chardonnay — Chardonnay blanc
Chardonnay — Kereklevel
Chardonnay — Morillon blanc
Chardonnay — Ronci bilé
Chasselas — Chasselas blanc
Chasselas — Chasselas dorato
Chasselas — Chasselas doré
Chasselas — Chrupka belia
Chasselas — Fehér Fabidnsz416
Chasselas — Fehér gyongysz6l6
Chasselas — Fendant blanc
Chasselas — Saszla belaja
Chasselas — Weisser Gutedel
Cserszegi fiszeres

Ezerfiirtd
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Ezerjo — Kolmreifler

Ezerj6 — Korponai

Ezerjé — Szadocsina

Ezerjé — Tausendachtgute

Ezerjé — Tausendgute

Ezerj6 — Trummertraube

Furmint — Furmint bianco

Furmint — Moslavac bijeli

Furmint — Mosler

Furmint — Posipel

Furmint — Som

Furmint - Szigeti

Furmint — Zapfner

Generosa

Gyongyrizling

Hamburgi muskotédly — Miszket hamburgszki
Hamburgi muskotaly — Moscato d’Amburgo
Hamburgi muskotaly — Muscat de hambourg
Hamburgi muskotdly — Muscat de Hamburg
Hamburgi muskotdly — Muszkat gamburgszkij
Harsaleveld — Feuilles de tilleul

Harslevelti — Garszleveljii

Hérsleveld — Lindeblattrige

Harsleveld — Lipovina

Irsai olivér — Irsai

Irsai olivér — Muskat olivér

Irsai olivér — Zolotis

Irsai olivér — Zolotisztiij ranniyj

Jubileum 75

Kadarka — Csetereska

Kadarka — Fekete budai

Kadarka — Gamza

Kadarka — Jenei fekete

Kadarka — Kadar

Kadarka — Kadarka negra

Kadarka — Negru moale

Kadarka — Szkadarka

Kadarka — Toroksz616

Karat

Kirdlyleanyka — Dénosi leanyka
Kirdlylednyka — Erdei sdrga

Kirdlylednyka — Feteasca regale
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Kiralylednyka — Galbena de ardeal
Kirdlylednyka — K6nigliche middchentraube
Kiralyleanyka — Konigstochter
Kirdlyleanyka — Little princess
Kdrmin

Kékfrankos — Blauer lemberger
Kékfrankos — Blaufrankisch
Kékfrankos — Limberger

Kékfrankos — Moravka

Kéknyelii — Blaustingler

Kékoportd — Blauer portugieser
Kékoport6 — Modry portugal
Kékoport6 — Portugais bleu
Kékoportd — Portugalske modré
Kékoportd — Portugizer

Kovidinka — A dinka crvena
Kovidinka — A dinka mala
Kovidinka — A dinka rossa
Kovidinka — A kamena dinka
Kovidinka — A ruzsica

Kovidinka — Steinschiller

Lednyka — Dievcenske hrozno
Lednyka — Feteasca alba

Lednyka — Lednysz6l6

Lednyka — Mddchentraube

Merlot

Matrai muskotdly

Nektar

Olasz rizling — Grasevina

Olasz rizling — Nemes rizling

Olasz rizling — Olaszrizling

Olasz rizling — Riesling italien
Olasz rizling — Risling vlassky
Olasz rizling — Taljanska grasevina
Olasz Rizling - Welschriesling
Ottonel muskotdly — Miszket otonel
Ottonel muskotaly — Muscat ottonel
Ottonel muskotaly — Muskat ottonel
Pinot blanc — Fehér burgundi

Pinot blanc — Pinot beluyj

Pinot blanc — Pinot bianco
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Pinot blanc — Weissburgunder
Pinot noir — Blauer burgunder
Pinot noir — Kisburgundi kék
Pinot noir — Kék burgundi
Pinot noir — Kék rulandi

Pinot noir — Pignula

Pinot noir — Pino csernijj

Pinot noir - Pinot cernii

Pinot noir — Pinot nero

Pinot noir — Pinot tinto

Pinot noir — Rulandski modre
Pinot noir — Savagnin noir
Pinot noir — Spitburgunder
Pozsonyi Fehér - Czétényi
Pozsonyi fehér — Czétényi fehér
Rajnai rizling - Johannisberger
Rajnai rizling — Rheinriesling
Rajnai rizling — Rhine riesling
Rajnai rizling - Riesling

Rajnai rizling — Riesling blanc
Rajnai rizling — Weisser riesling
Rizlingszilvani — Miiller thurgau
Rizlingszilvani — Miiller thurgau bijeli
Rizlingszilvani -Miiller thurgau blanc
Rizlingszilvani — Rivaner
Rizlingszilvani — Rizvanac
Sauvignon — Sauvignon bianco
Sauvignon — Sauvignon bijeli
Sauvignon — Sauvignon blanc
Sauvignon — Sovinjon
Sziirkebardt — Auvergans gris
Sziirkebardt — Grauburgunder
Sziirkebarat — Graumonch
Sziirkebarat — Pinot grigio
Sziirkebarat — Pinot gris
Sziirkebardt — Rulinder
Tramini — Gewurztraminer
Tramini — Roter traminer

Tramini — Savagnin rose
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8.1.

Tramini — Tramin cervené
Tramini — Traminer

Tramini — Traminer rosso
Zengd

Zenit

Zweigelt — Blauer zweigeltrebe
Zweigelt — Rotburger

Zweigelt — Zweigeltrebe

761d veltelini — Griiner muskateller
761d veltelini — Griiner veltliner
761d veltelini — Veltlinské zelené

Zold veltelini — Zo6ldveltelini

Popis souvislosti
Pro vSechny kategorie — Popis zemépisné oblasti

a)  PHrodni a kulturni faktory

Vymezend oblast produkce se nachdzi ve stfedni ¢asti Madarska. Rozprostird se pfevdzné na tizemi Velké uherské
niziny, kterou ohrani¢uji feky Dunaj a Tisa a kterd je zndmd jako mezifi¢i Dunaje a Tisy, a v regionu Tiszazug. Na
severozdpadé je oblast spojena s nékterymi produkénimi oblastmi Cepelského ostrova a na severu s produkénimi
oblastmi v pohoti Godollg.

Charakteristika oblasti produkce z hlediska pfirodniho prostedi je ddna predevsim jeji rovinatosti. Nadmo#tskd vyska
oblasti je mensi nez 150 m, Gzemi je rovinaté, pfevySeni nepfesahuji 10 az 20 m. Oblast Kunsdg je pokryta prevazné
pis¢itymi pidami s vapencem (navaté pisky bohaté na humus) a v mensi mife i lesnimi hnédymi ptdami, ¢ernozemi,
luénimi a aluvidlnimi ptdami.

Piscité pudy jsou jedinecné kvuli své rychlé akumulaci tepla a tim, ze diky své svétlé barvé lépe odrdzeji slunecni
zdfeni, coZ podporuje zrani hroznti. Diky tomu, Ze jejich kiemenny obsah pfesahuje 75 %, pfedstavuji navic ochranu
pfed msickou. Jejich obsah Zzivin, vody a minerdld je vSak nizsi. Na druhé strané maji takové ptidy nedostate¢nou
schopnost piisunu Zivin a zadrZovani vody a pomérné nizky obsah mineralnich latek.

Klimatické podminky oblasti produkce urcuje pfedevsim kontinentdlni podnebi prevlddajici v Madarsku, které se
vyznacuje zejména horkymi léty a chladnymi zimami.

Priimérna teplota dosahuje 10-11 °C. Béhem vegetatniho obdobi v ¢ervenci a srpnu jsou ¢astd mimofadna horka.
Primérny pocet hodin sluneéniho svitu pfesahuje 2 000 hodin za rok.

Primérny ro¢ni thrn srdzek se pohybuje mezi 450 a 500 mm, coZ je obecné pro potfeby vinafstvi uspokojivé, ale
rozdéleni srazek je v pribéhu roku nerovnomérné.

b)  Lidské faktory

Vzhledem ke své velké zemépisné rozloze md produkéni oblast silnou tradici péstovéni révy a vyroby vina. Prvni
pisemné dikazy ukazuji na p¥itomnost vinic jiz v roce 1075. Ve stfedovéku byla vyroba vina motivovéna predevsim
mistn{ poptavkou. V obdobi po osmanské okupaci byly ve vymezené oblasti vysazeny vinice s cilem znovu zhodnotit
opusténé pis¢ité oblasti a fixovat navaté pisky. Tyto vinice byly téméf zcela uSetfeny pted krizi msicky (probihajici od
roku 1875), a vyrazné tak stouply na cené. Technologicky pokrok, jehoz bylo dosazeno koncem 19. stoleti, umoznil
zna¢né zlepsit kvalitu vina v tomto regionu. Od zacatku 20. stoleti vina z téchto produkénich oblasti vyrazné zvysila
svtij podil na trhu a svou povést, coz vedlo k rozsifeni plochy vénované vinafstvi.

Diky nepfetrzitému a neustdlému technologickému vyvoji je mozné vyuzivat metodu obohacovéni, vyrdbét
v soucasnosti poZzadovand bild a rGZovd vina, jakoZ i ¢ervend vina s Cerstvou chuti, kterd zvyraziiuji ovocnou chut
hroznt.
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Slogan vinafského regionu ,,A Kunsagi Bor a Mindennapok Bora“ (Vino Kunsdgi, vino pro kazdy den) je od roku 2000
chranén.

Producenti pusobici ve vymezené zemépisné oblasti si vybiraji strukturu odrid pfizptsobenou potencidlu
ekologickych podminek. Védomé vyvazuji zemépisny podil tradi¢nich a novych odrid a pouzivaji technologie vina
a vinné révy, které odpovidaji specifickym rystim trhu.

8.2. Vino

2. Popis vin

Vina se rychle rozvijeji. Bil4 a rizova vina maji intenzivni chuf a jsou bohatd na aromata. Cervend vina jsou obecné
ovocnd, lehkd, s méné sytymi barvami a méné vyraznymi tifslovinami. Diky rtstu na vdpencovo-pis¢itych pudach
maji vina relativné nizkou mineralitu.

Vina vyrobend z vybéru z hrozni jsou odriidova vina s vyvaZenym pomérem kyselin, alkoholu a cukru.

Vina vyrobend z hroznti z pozdniho sbéru a ze zaschlych hroznt jsou duznatd a vyznacuji se zvldstnim charakterem
vyplyvajicim z vyrobniho procesu a zrani. Obsahuji zbytkovy cukr.

3. Souvislost mezi produkéni oblasti, lidskymi faktory a produktem

Ekologické prostiedi, zejména piscitd piida, md vyznamny dopad na vlastnosti vin. Tato typicka vlastnost se objevuje
pfedevsim v reduktivnich vinech, kterd se vyvijeji rychleji a jsou svézi, vonavd a ovocnd diky odriidé a pouzité
technologii vinifikace.

Vina maji niz$i obsah minerédlnich ldtek, coz je typické pro pis¢ité ptdy. Vina z oblasti produkce jsou oznacovana
v prvn{ fadé jako vina s kratkym obdobim zrdni urcend na brzkou spotiebu. Ekologické Zivotni prostiedi vedlo
k ptijeti mnoha tradi¢nich odrtid révy vazanych na tento vinafsky region (Ezerjo, Kadarka, Kovidinka atd.).
V disledku neddvného pfechodu na jiné odridy se zvysila tloha nové vyslechténych madarskych odrid. Typickou
povahu odrid lze podpofit vybérem hroznti. Hrozny mohou v nékterych piipadech vést ke vzniku mimofddnych
ro¢nikd. Z prezrélych a zaschlych hroznt se vyrdbi vino bohaté na alkohol, plné a duznaté, které se béhem zrdni stéle
zlep3uje. Lehkd a Cerstvd vina jsou vynikajici surovinou pro vyrobu Sumivych vin a perlivych vin dosycenych oxidem
uhli¢itym.

Vinafskd oblast Kunsdg hraje v odvétvi vina v madarském zemédélstvi klicovou tlohu; z tohoto regionu pochazi vice
neZ polovina hroznt sklizenych v Madarsku. Vyroba vina md kromé hospodéfského vyznamu i ddlezitou socidlni
tllohu, nebot je dilezitym zdrojem i doplitkem pfjmt a pomédhd udrzovat v regionu mistni obyvatelstvo. Vzhledem
k mistnim ekologickym charakteristikdm (napf. piscité pudy, nedostatek srdzek) je péstovani vinnych hrozni jednou
z nejhospodarngjsich péstitelskych ¢innosti v této oblasti. Diky své jedine¢né tilloze pispivd vinafstvi k tomu, aby se
tento region stal atraktivngjsim. Vinice byly a jsou G¢innym prostiedkem k omezeni rozsifovani vétrnych piskd;
protoze jde o padu s relativné nizkym hydrologickym rezimem, vinnou révu je zde snazsi zdsobovat vodou nez jiné

plodiny.
Na vinicich oblasti Kunsag ptevlddaji piivodni a nové vyslechténé madarské odrady révy.

Vinafskd oblast je obecné spotiebitelim dobfe zndma, a to zejména diky svym lehkym viniim s ovocnou chuti a svymi
aromatickymi a muskdtovymi viny.

8.3. Sumivé vino

b)  Lidské faktory
Kromé jiz vyse popsanych lidskych faktort se Sumiva vina z oblasti Kunsdg vyznacuji témito vlastnostmi:

Péstovanim odrid révy vinné s typickym profilem kyselosti vinafské oblasti (napf. Ezerjo, Cserszegi fliszeres atd.)
polozili vinafi zdklady pro vyrobu sumivého vina a perlivého vina.
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2. Popis vin

Sumivd vina jsou lehkd, s cerstvou viini a osvézujici kyselosti.

3. Souvislost mezi produkéni oblasti, lidskymi faktory a produktem

Ekologické prostiedi, zejména pis¢itd ptida, ma vyznamny dopad na vlastnosti vin. Tyto vlastnosti se vyskytuji
pfedev$im v rychle se vyvijejicich, obvykle leh¢ich vinech s relativné nizkou kyselosti (jsou spiSe polosladkd), rychle
se vyvijejicimi kyselinami a u vétsiny ro¢nikd s nizkym obsahem alkoholu.

Vina maji niz$i obsah minerédlnich ldtek, coz je typické pro pisCité ptdy. Vina z oblasti produkce jsou oznacovina
v prvni fadé jako vina s kratkym obdobim zrdni urcend na brzkou spotfebu. Ekologické Zivotni prostiedi vedlo
k pfijeti mnoha tradi¢nich odrtid révy vdzanych na tento vinafsky region (Ezerj6, Kadarka, Kovidinka atd.). Typickou
povahu odrid Ize podpofit vybérem hroznd. Hrozny mohou v nékterych piipadech vést ke vzniku mimofddnych
ro¢nikdl. Z prezralych a zaschlych hroznt se vyrdbi vino bohaté na alkohol, plné a duznaté, které se béhem zrdni stéle
zlep3uje. Lehkd a Cerstvd vina jsou vynikajici surovinou pro vyrobu $umivych vin a perlivych vin dosycenych oxidem
uhlicitym.

Vinaiskd oblast Kunsdg hraje v odvétvi vina v madarském zemédélstvi klicovou tlohu; z tohoto regionu pochazi vice
neZ polovina hroznt sklizenych v Madarsku. Vyroba vina ma kromé hospodétského vyznamu i dileZitou socidlni
tlohu, nebot je dilezitym zdrojem i doplitkem pf{jmt a pomédhd udrzovat v regionu mistni obyvatelstvo. Vzhledem
k mistnim ekologickym charakteristikdm (napf. pis¢ité ptidy, nedostatek srazek) je péstovani vinnych hroznti jednou
z nejhospodarnéjsich péstitelskych ¢innosti v této oblasti. Diky své jedine¢né tloze pfispivé vinafstvi k tomu, aby se
tento region stal atraktivngjsim. Vinice byly a jsou a¢innym prostiedkem k omezeni rozsifovani vétrnych piskd;
protoze jde o ptdu s relativné nizkym hydrologickym reZimem, vinnou révu je zde snazsi zdsobovat vodou nez jiné
plodiny.

Na vinicich oblasti Kunsag ptevlddaji pivodni a nové vyslechténé madarské odrady révy.

Vinafskd oblast je obecné spotiebitelim dobfe zndma, a to zejména diky svym lehkym viniim s ovocnou chuti a svymi
aromatickymi a muskdtovymi viny.

8.4. Perlivd vina dosycend oxidem uhlicitym

Kromé¢ jiz vySe popsanych lidskych faktort se perlivd vina dosycend oxidem uhli¢itym z oblasti Kunsag vyznacuji
témito vlastnostmi:

Péstovanim odrid révy vinné s typickym profilem kyselosti vinafské oblasti (napf. Ezerjo, Cserszegi fliszeres atd.)
polozili vinati zdklady pro vyrobu perlivého vina dosyceného oxidem uhlicitym.

2. Popis vin

Perlivé vina dosycend oxidem uhli¢itym jsou lehka vina se svézi viini.

3. Souvislost mezi produkéni oblasti, lidskymi faktory a produktem

Ekologické prostiedi, zejména pis¢itd ptida, md vyznamny dopad na vlastnosti vin. Tyto vlastnosti se vyskytuji
pfedevsim v rychle se vyvijejicich, obvykle leh¢ich vinech s relativné nizkou kyselosti (jsou spiSe polosladkd), rychle
se vyvijejicimi kyselinami a u vétsiny ro¢nikd s nizkym obsahem alkoholu.

Vina maji niz§i obsah minerdlnich latek, coz je typické pro pis¢ité ptdy. Vina z oblasti produkce jsou oznacovana
v prvn{ fadé jako vina s kratkym obdobim zrdni urcend na brzkou spotiebu. Ekologické Zivotni prostiedi vedlo
k pfijeti mnoha tradi¢nich odrtid révy vdzanych na tento vinaisky region (Ezerj6, Kadarka, Kovidinka atd.). Typickou
povahu odrid Ize podpofit vybérem hroznd. Hrozny mohou v nékterych piipadech vést ke vzniku mimotddnych
ro¢nikil. Z prezrélych a zaschlych hroznti se vyrabi vino bohaté na alkohol, plné a duznaté, které se béhem zrani stile
zlep3uje. Lehkd a Cerstvé vina jsou vynikajici surovinou pro vyrobu Sumivych vin a perlivych vin dosycenych oxidem
uhli¢itym.
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Vinafskd oblast Kunsdg hraje v odvétvi vina v madarském zemédélstvi klicovou tlohu; z tohoto regionu pochdzi vice
nez polovina hroznt sklizenych v Madarsku. Vyroba vina ma kromé hospodatského vyznamu i dileZitou socialni
tilohu, nebot je dilezitym zdrojem i dopliikem pfijmil a pomédhd udrzovat v regionu mistni obyvatelstvo. Vzhledem
k mistnim ekologickym charakteristikdm (napf. pis¢ité ptidy, nedostatek srazek) je péstovani vinnych hroznti jednou
z nejhospodarngjsich péstitelskych ¢innosti v této oblasti. Diky své jedine¢né tloze pfispivé vinafstvi k tomu, aby se
tento region stal atraktivnéj$im. Vinice byly a jsou G¢innym prosttedkem k omezeni rozsifovani vétrnych pisk;
protoZe jde o piidu s relativné nizkym hydrologickym reZimem, vinnou révu je zde snazsi zdsobovat vodou nez jiné
plodiny.

Na vinicich oblasti Kunsig pfevlddaji ptivodni a nové vyslechténé madarské odridy révy.

Vinafska oblast je obecné spotiebitelim dobfe zndma, a to zejména diky svym lehkym viniim s ovocnou chuti a svymi
aromatickymi a muskdtovymi viny.

9.  Dalsi zikladni podminky (baleni, oznacovani a dalsi pozadavky)

Pravidla pro oznacovdni — mensi zemépisné jednotky, které se mohou uvést na etiketé
Pravn{ rdmec:

Vnitrostdtni pravni pfedpisy

Typ dalsich podminek:

Dalsi ustanoveni tykajici se oznacovani

Popis podminek:

i) Uvedeni ndzvu obci

Nézvy obci nélezejicich k vinatské oblasti Kunsdg mohou byt oznaceny jako zemépisnd jednotka mensi, nez je
vymezend oblast Kunsdg, kromé ndzvu obci Izsdk a Monor.

ii) Uvedeni ndzvu vinice (pozemku)
Nézev vymezené oblasti Kunsdg a obce mohou doprovazet tato jména vinic (pozemkd):
— Arany-hegy (v obci Ceglédbercel)
— Fischer-part (v obcich Cegléd a Ceglédbercel)
ifi) Oznaceni ndzvi sektorti
Nézev vymezené oblasti Kunsdg mohou doprovazet tato jména sektort:

— Kecskemét, zahrnujici oblasti vinic odpovidajici pozemkiim pdsma I. a II tiidy vinafského katastru obci
FelsSlajos, Kecskemét, Kerekegyhdza, Kunbaracs, Kunszéllds, Ladinybene a Lajosmizse.

— Tiszakiirt, zahrnujici oblasti vinic odpovidajici pozemkdm pdsma . a II. tfidy vinafského katastru obci
Cserkesz618, Csépa, Nagyrév, Szelevény, Tiszainoka, Tiszakiirt, Tiszasas a Tiszaug.

Je-li uvedeno jméno daného sektoru, nazev lokality se neoznacuje jako mensi zemépisnd jednotka.

Na etiketé mize byt uvedena mensi zemépisnd jednotka pouze tehdy, pokud se jednd o produkt, ktery pochdzi
zcela z oblasti vinic vymezené touto zemépisnou jednotkou.

Pravidla pro oznacovdni
Pravni rdmec:

Vnitrostatni pravni piedpisy
Typ dalsich podminek:

Dal3{ ustanoven tykajici se ozna¢ovani
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Popis podminek:
Dal3i idaje pro omezené pouZziti:

— ,Muskotdly*: Vino vyrobené nejméné z 85 % z jedné nebo vice ndsledujicich odrtd: Cserszegi fiszeres, Irsai Olivér,
Hamburgi muskotaly, Nektdr, Matrai Muskotaly, Ottonel muskotaly a Tramini.

— ,Prim6r* (primeur): vino sto¢ené do lahve v roce sklizng. Jako synonymum lze pouzit vyraz ,Gjbor* (nové vino).
Na etiketé nesmi byt uveden nazev odriidy Arany Sarfehér.
Pro vina cuvée lze pouzit slova ,kiivé“ (cuvée) nebo synonymum ,hézasitdss“ (kupdz) a také origindl ,cuvée*.

K oznaceni riizovych vin Ize pouzivat vyrazy ,rose”, ,rosé“ a ,rozé".

Pravidla pro baleni produktii

Pravni rdmec:

Vnitrostatni pravni piedpisy

Typ dalsich podminek:

Baleni ve vymezené zemépisné oblasti

Popis podminek:

Stdcen{ vin, $umivych vin a perlivych vin dosycenych oxidem uhli¢itym je provddéno ve sticirnich schvélenych
vinafskou komunitou Kunsag.

Produkce mimo vymezenou zemépisnou oblast:

Prévni rdmec:

Vnitrostdtni pravni pfedpisy

Typ dalsich podminek:

Odchylka tykajici se produkce ve vymezené zemépisné oblasti
Popis podminek:

Schvileno na Gizemi obci Bonyhdd, Borota, Budapest, Csongrad a Hajos.
Odkaz na specifikaci produktu

https:/[boraszat.kormany.hu/download/d/4d/82000/Kunsag%200EM_v4.pdf



https://boraszat.kormany.hu/download/d/4d/82000/Kunsag%20OEM_v4.pdf
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