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I\Y
(Informace)
INFORMACE ORGANU, INSTITUCI A JINYCH SUBJEKTU EVROPSKE UNIE
Sménné kurzy viiéi euru ()
30. listopadu 2022
(2022/C 458/01)
1 euro =
ména sménny kurz ména sménny kurz

UsSD americky dolar 1,0376 CAD  kanadsky dolar 1,4021
JPY japonsky jen 144,28 HKD  hongkongsky dolar 8,0944
DKK dénsks koruna 7.4366 NZD  novozélandsky dolar 1,6634
GBP brltska’ hbra 0,86488 SGD Singapursk)} dolar 1,41 80
SEK $védskd koruna 10,9345 KRW jihokorejsky won 1365,14
CHF Svycarsky frank 0,9854 ZAR  jihoafricky rand 17,5768

CNY  cinskyj 7,3437
ISK islandskd koruna 147,10 cinsky Juan

HRK  chorvatskd kuna 7,5490
NOK norska koruna 10,2648

IDR indonéska rupie 16271,81
BGN bulharsky lev 1,9558

MYR  malajsijsky ringgit 4,6147
CZK Ceska koruna 24,338 L

PHP filipinské peso 58,697
HUF madarsky forint 408,40 RUB rusky rubl
PLN polsky zloty 46635 | THR  thajsky baht 36,588
RON rumunsky lei 4,9245 BRL brazilsky real 5,5063
TRY tureckd lira 19,3333 MXN  mexické peso 20,0111
AUD australsky dolar 1,5425 INR  indickd rupie 84,4215

(") Zdroj: referencni sménné kurzy jsou publikovany ECB.
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Ozndmeni dovozciim

Dovoz vyrobki z Donécké, Chersonské, Luhanské a Zaporozské oblasti Ukrajiny do Unie

(2022/C 458/02)

Ozndmenim dovozcim o dovozu vyrobkd z nevlddné kontrolovanych oblasti Donécké a Luhanské oblasti Ukrajiny do
Unie podle dohody o pfidruzeni EU-Ukrajina ze dne 23. Ginora 2022 (2022/C 87 1/01) informovala Evropskd komise
dovozce, Ze v piipadé zbozi vyrobeného v nevliddné kontrolovanych oblastech Donécké a Luhanské oblasti Ukrajiny nebo
vyvazeného z téchto oblasti nejsou splnény podminky nezbytné k tomu, aby mohly celni orgdny Ukrajiny d¢inné
spravovat a kontrolovat preferen¢ni sazebni zachdzeni podle Dohody o pfidruzeni mezi Evropskou unif a jejimi ¢lenskymi
stity na jedné strané a Ukrajinou na strané druhé.

Vzhledem k tomu, Ze naf{zeni Rady (EU) 2022/1903 (') ze dne 6. fjna zménilo ndzev nafizeni (EU) 2022/263 () ze dne
23. Ginora 2022 a rozsifilo zemépisnou piisobnost omezujicich opatfeni v ném obsazenych tak, aby se vztahovala na
vSechna tizemi Ukrajiny, kterd nejsou pod kontrolou vlddy, v Donécké, Chersonské, Luhanské a Zdporozské oblasti, je
tieba vyse uvedené ozndmeni dovozciim aktualizovat.

Dovoz zbozi pochdzejiciho z téchto specifikovanych tizemi do Evropské unie je zakdzan. V souladu s ¢l. 2 odst. 2 pism. b)
nafizeni (EU) 2022/263 se tento zdkaz nevztahuje na zboZi pochdzejici z téchto tizemi, které bylo pfedlozeno k posouzeni
ukrajinskym orgdntim, bylo u n&j ovéfeno splnéni podminek niroku na preferencni ptivod a bylo pro né vydano osvédceni
o ptvodu v souladu s dohodou o pfidruzeni EU-Ukrajina. Vzhledem k tomu, Ze ukrajinské celni orgdny nemaji moznost
uplatriovat pfislusna ustanoveni dohody, aby zaruily, Ze zboZi z téchto tizemi md ndrok na preferen¢ni sazebni zachdzeni,
a ovéfily, Ze spliiuje vSechny nezbytné pozadavky, jak je stanoveno zejména v ¢ldnku 33 protokolu 1 dohody o pfidruzeni,
nejsou splnény podminky pro to, aby se na dané zbozi vztahovalo preferencni sazebni zachdzeni. Hospoddiskym
subjektiim Evropské unie se proto doporucuje, aby pro dovoz veskerého zboZi vyrobeného na tzemich Ukrajiny, kterd
nejsou pod kontrolou vlady, v Donécké, Chersonské, Luhanské a Zaporozské oblasti nebo zbozi z nich vyvazeného do
Unie nezadaly preferen¢ni zachdzeni.

Zbozi, jehoz dovoz do Unie neni omezen podle nafizeni (EU) 2022/263, md ndrok na preferenéni sazebni zachdzeni
pfiznané dohodou o pfidruzeni, pokud pochdzi z Ukrajiny a jsou k nému pfilozeny nezbytné doklady o ptvodu, a to bud
v podobé privodniho osvédéeni EUR 1 vydaného ukrajinskymi orgdny, nebo prohldSeni na faktufe vystaveného
schvdlenym vyvozcem na Ukrajingé. Aktualizovany seznam ukrajinskych celnich afadt a schvédlenych vyvozct
oprdvnénych vyddvat nebo vystavovat doklady o ptivodu je k dispozici celnim orgdnim ¢lenskych stati. Takové zbozi
proto muzZe byt dovaZeno a mélo by se na néj vztahovat preferencni sazebni zachdzeni za stejnych podminek jako dovoz
z jakychkoli jinych ¢dsti Ukrajiny, kterd jsou pod kontrolou vlady.

() Uk vést. L 2591, 6.10.2022,s. 1.
() Uk vést. L 421, 23.2.2022,s. 77.
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UCETNI DVUR

Zvlastni zpriva 26/2022:

,Evropska statistika — jeji kvalitu lze jesté zlepsit“

(2022/C 458/03)

Evropsky tcetn{ dviir zvefejnil zvlastni zpravu 26/2022: ,Evropska statistika — jeji kvalitu Ize jesté zlepsit”.

Zprava je k dispozici piimo k nahlédnut{ ¢i stazeni na internetové strance Evropského téetntho dvora: https:/[www.eca.
europa.eu/cs/Pages/Docltem.aspx?did=62590



https://www.eca.europa.eu/cs/Pages/DocItem.aspx?did=62590
https://www.eca.europa.eu/cs/Pages/DocItem.aspx?did=62590
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EVROPSKY INSPEKTOR OCHRANY UDAJU

Shrnuti stanoviska evropského inspektora ochrany 1idaji k doporuceni pro rozhodnuti Rady,
kterym se ddvd zmocnéni k zahdjeni jedndni jménem Evropské unie o imluvé Rady Evropy o umélé
inteligenci, lidskych pravech, demokracii a pravnim stitu

(2022/C 458/04)

(Uplné znéni tohoto stanoviska je k dispozici v anglicting, francouzstiné a némdiné na internetovyich strankdch evropského
inspektora ochrany tidajii na adrese https://edps.europa.eu.)

Dne 18. srpna 2022 vydala Evropskd komise podle ¢lanku 218 SFEU doporuceni pro rozhodnuti Rady, kterym se dava
zmocnéni k zahdjeni jedndni jménem Evropské unie o dmluvé Rady Evropy o umélé inteligenci, lidskych pravech,
demokracii a pravnim statu (ddle jen ,imluva®).

Vzhledem k ,pteshrani¢ni povaze umélé inteligence evropsky inspektor ochrany tdaji vitd obecny cil Rady Evropy
vypracovat prvni pravné zdvazny mezindrodni ndstroj v oblasti umélé inteligence zaloZeny na normach Rady Evropy
v oblasti lidskych prav, demokracie a pravniho statu. Evropsky inspektor ochrany tdaji proto podporuje zahdjeni jednéni
o tmluvé jménem Unie a vitd dlohu Unie pfi prosazovani divéryhodné umélé inteligence, kterd je v souladu s hodnotami
Unie.

Evropsky inspektor ochrany tidaji bere na védomi, Ze iimluvu by v EU upravoval navrhovany akt o umélé inteligenci,
a ocenuje cil Komise zajistit, aby amluva byla s ohledem na budouci vyvoj legislativniho procesu v souladu s navrhovanym
aktem o umélé inteligenci. Evropsky inspektor ochrany tdaji se vSak domnivd, Ze dmluva pfedstavuje vyznamnou
piilezitost k doplnéni navrhovaného aktu o umélé inteligenci, a to posilenim ochrany zdkladnich prdv vsech osob
dotéenych systémy umélé inteligence, a pfimlouvd se tedy za to, aby timluva poskytovala jasné a silné zaruky pro osoby
dotcené pouzivinim systémt umélé inteligence.

Vzhledem k vyse uvedenému vydava evropsky inspektor ochrany ddajii ¢tyfi hlavni doporuceni tykajici se smérnic pro
jednani:

— obecné cile pro jedndni o tmluvé by v souladu s primdrnim zaméfenim a cili Rady Evropy mély kldst vétsi diraz na
zdruky a préava, které maji byt poskytovany jednotliveiim (a skupindm jednotlivct), kterych se tykaji systémy umélé
inteligence,

— ve zvla$tni smérnici pro jednani by mél byt uveden vyslovny odkaz na soulad dmluvy se stdvajicim pravnim ramcem EU
pro ochranu tidaja,

— vsouladu s pfistupem zaloZenym na rizicich by mél byt uveden cil zakdzat systémy umélé inteligence, které pfedstavuji
nepfijatelna rizika,

— tmluva by méla podporovat uplatiiovini zdmérné i standardni ochrany dajti v rdmci kazdé fize ,Zivotniho cyklu*
systémt umélé inteligence.

Kromé toho obsahuje stanovisko dalsi doporuceni zahrnout do dmluvy miniméln{ procesni zdruky, jakoz i minimdlni
pozadavky na transparentnost, vysvétlitelnost a kontrolovatelnost, mechanismy dodrzovini pfedpisti a kontrolni
mechanismy, a doporuceni ohledné pfeshrani¢ni spoluprice mezi pfislusnymi orgdny, které maji byt smluvnimi stranami
tmluvy uréeny pro dozor nad zdrukami a pravy, jez maji byt v souladu s imluvou poskytovany.


https://edps.europa.eu
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1. UVOD

1. Dne 18. srpna 2022 vydala Evropskd komise podle ¢lanku 218 SFEU doporuceni pro rozhodnuti Rady, kterym se dava
zmocnéni k zahdjeni jedndn{ jménem Evropské unie o imluvé Rady Evropy o umélé inteligenci, lidskych pravech,
demokracii a prdvnim stitu ('), (déle jen ,doporuéeni®).

2. Cilem doporuéeni je umoznit zahdjit jménem Unie jedndni o budouci timluvé Rady Evropy o umélé inteligenci,
lidskych pravech, demokracii a pravnim statu (ddle jen ,Gmluva“), pfijmout smérnice pro jedndni a jmenovat Komisi
vyjednavacem Unie (2).

3.V davodové zpravé () Komise zdiraziiuje, Ze jedndni o imluvé se tykaji zdleZitosti spadajicich do pravomoci Unie,
a to i z toho davodu, Ze ,nulty navrh* dmluvy rozeslany Vyborem pro umélou inteligenci Rady Evropy a ndvrh
nafizeni o umélé inteligenci pfedlozeny Komisi (ddle jen ,navrhovany akt o umélé inteligenci®) () se z hlediska
rozsahu a obsahu vyznamné piekryvaji (°).

4.V davodové zpravé (°) doporuceni se poukazuje na to, Ze ,nulty ndvrh” navrhuje zahrnout nésledujici ustanoveni:
— cel a oblast pisobnosti (ramcové) Gmluvy,
— definice systému umélé inteligence, Zivotniho cyklu, poskytovatele, uZivatele a ,subjektu umélé inteligence®,

— urdité zdkladni zdsady, v¢etné procesnich zdruk a prav subjektt umélé inteligence, které by se vztahovaly na
vSechny systémy umélé inteligence bez ohledu na miru jejich rizika,

— dodate¢nd opatieni pro vefejny sektor, jakoZz i pro systémy umélé inteligence, které predstavuji ,neptijatelnou”
a ,vyznamnou" Urover rizika urCenou na zdkladé metodiky posuzovini rizik a dopadt (bude stanovena pozdéji
v piiloze tmluvy),

— mechanismus naslednych opatteni a spoluprace mezi stranami,

— zavéreCnd ustanoveni, véetné moznosti Clenskych stitd EU uplatiiovat pravo EU ve vzdjemnych vztazich
v zdleZitostech, na které se imluva vztahuje, a moZnosti Unie pfistoupit k tmluvé.

5. V6. a 7. bodé odiivodnéni doporuceni se zdiraziuje, Ze uzavieni imluvy mize ovlivnit stdvajici a pfedvidatelné
pfedpisy Unie. V zdjmu ochrany integrity prdva Unie a zaji$téni souladu pravidel mezindrodniho préva a prava Unie
by Komise méla byt zmocnéna sjednat iimluvu jménem Unie.

6. Toto stanovisko evropského inspektora ochrany tdajti je vyddno v reakci na konzultaci Komise ze dne 18. srpna 2022
podle ¢l. 42 odst. 1 nafizeni o ochrané fyzickych osob v souvislosti se zpracovinim osobnich ddajii organy,
institucemi a jinymi subjekty Unie (). Evropsky inspektor ochrany tdaji vitd odkaz na tuto konzultaci v 8. bodé¢
odtvodnéni doporuceni.

8. ZAVERY

49. Vzhledem k vy3e uvedenému vydavd evropsky inspektor ochrany tdajt tato doporucent:

1) v souladu s charakterem a manddtem Rady Evropy kldst vétsi diiraz na cil ,zajistit vysokou tiroveni ochrany lidskych prdv
a zachovdni evropskych hodnot®;

() COM(2022) 414 final.

() COM (2022) 414 final, s. 3.

() COM (2022) 414 final, s. 5.

(*) Ndvrh nafizeni, kterym se stanovi harmonizovand pravidla pro umélou inteligenci (akt o umélé inteligenci) a méni urcité legislativni
akty Unie, COM(2021) 206 final.

() Viz také 5. bod odtivodnéni doporuceni.

() COM(2022) 414 final,s. 2 a 3.

() Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) 2018/1725 ze dne 23. Fjna 2018 o ochrané fyzickych osob v souvislosti se
zpracovanim osobnich tdajii organy, institucemi a jinymi subjekty Unie a o volném pohybu téchto ddaji a o zruseni nafizeni (ES)
& 45/2001 a rozhodnuti ¢. 1247/2002/ES (Ur. vést. L 295, 21.11.2018, s. 39.).
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X

2)  ve smérnicich pro jedndni 5) a 11) vymazat slovo ,véetné“ za slovnim spojenim ,prdvem jednotného trhu EU a dalsimi
oblastmi prdva EU*, aby byl lépe zohlednén vzdjemny vztah mezi obecnymi zdsadami a zdkladnimi prdvy na strané jedné
a sekunddrnim prdvem (pravem jednotného trhu EU a dalsimi oblastmi prdva EU) na strané druhé;

3)  doplnit zvldstni smérnici pro jedndni, kterd pfipomene nutnost dosdhnout spravné rovnovdhy mezi vefejnym zdjmem a zdjmy
osob, kterych se tykaji systémy umélé inteligence, a zajistit plny soulad s prdvem na soukromi a na ochranu osobnich tidaji,
jakoZ i s dalsimi dotcenymi zdkladnimi prdvy, zejména s pravem na presumpci neviny a na spravedlivy proces, s prdvem na
fddnou spravu a se zdsadou nediskriminace;

4)  upfesnit ve smérnici pro jedndni, Ze imluva by méla stanovit urcité minimdlni procesni zdruky a prdva pro osoby dotéené
pouzivdnim systémii umélé inteligence;

5) upfesnit ve smérnici pro jedndni, Ze imluva by méla stanovit minimdlni poZadavky na transparentnost, vysvétlitelnost
a kontrolovatelnost systémii umélé inteligence;

6) ve smérnici pro jedndni 14) uvést, Ze musi byt posouzena a zmirnéna také rizika, kterd systémy umélé inteligence predstavuji
pro spolecnost nebo urcité skupiny;

7)  upfesnit ve smérnicich pro jedndni, Ze urcité systémy umélé inteligence, které predstavuji nepfijatelnd rizika, by mély byt
zakdzdny, a uvést orientacni seznam takovych systémii umélé inteligence;

8)  doplnit smérnici pro jedndni, podle které by timluva méla podporovat uplatiiovdni zdmérné i standardni ochrany idajit v rdmci
kazdé faze ,Zivotntho cyklu“ systémii umélé inteligence;

9)  upfesnit obsah smérnice pro jedndni 17) takto:
— u systémii umélé inteligence s vysokym rizikem musi posouzeni shody ex ante provddet tfeti strana,

— pro systémy umélé inteligence s vysokym rizikem by mél platit novy postup posuzovdni shody, ktery se uplatni vZdy, kdyz
dojde k vyznamné zméne,

— upfesnit pfedmét a prdvni tcinek certifikaci,

— upfesnit, Ze technické normy mohou mit jednak pozitivni dopad na harmonizaci vyrobkil a sluzeb, a jednak je jejich
tikolem stanovit technické specifikace pravidel, kterd jiZ byla vymezena prdvnimi predpisy;

10) doplnit smérnici pro jedndni, podle které by timluva méla stanovit, Ze piislusnym orgdniim dozoru musi byt udéleny ndlezité
pravomoci v oblasti vySetfovdni a prosazovdni;

11) doplnit smérnici pro jedndni, jejimz cilem je zajistit, Ze imluva usnadfiuje a podporuje pieshranicni spoluprdci mezi
piislusnymi orgdny.

V Bruselu dne 13. fijna 2022.

Wojciech Rafal WIEWIOROWSKI
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INFORMACE CLENSKYCH STATU

Informace ¢lenskych stitii o ukonceni rybolovu
(2022/C 458/05)
V souladu s ¢l. 35 odst. 3 nafizeni Rady (ES) ¢. 1224/2009 ze dne 20. listopadu 2009 o zaveden{ kontrolniho rezimu Unie

k zajisténi dodrzovani pravidel spole¢né rybatské politiky (') bylo piijato rozhodnuti o ukonéeni rybolovu, jak je uvedeno
v této tabulce:

Datum a ¢as ukondeni 11.11.2022

Doba trvani 11.11.2022-31.12.2022
Clensky stat Evropskd unie (vSechny ¢lenské stdty)
Populace nebo skupina populaci POK/1N2AB.

Druh Treska tmavaé (Pollachius virens)
Oblast Vody Norska oblasti 1 a 2
Druh(y) rybaiského plavidla —

Referenéni ¢islo 11/TQ109

() Uf.veést. L 343,22.12.2009, s. 1.
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Informace ¢lenskych stitit o ukonceni rybolovu
(2022/C 458/06)
V souladu s ¢l. 35 odst. 3 nafizeni Rady (ES) ¢. 1224/2009 ze dne 20. listopadu 2009 o zaveden{ kontrolniho rezimu Unie

k zajistén{ dodrzovani pravidel spolecné rybaiské politiky (*) bylo pfijato rozhodnuti o ukonéeni rybolovu, jak je uvedeno
v této tabulce:

Datum a Cas ukoncen{ 28.10.2022

Doba trvini 28.10.2022-31.12.2022
Clensky stat Evropska unie (vSechny ¢lenské staty)
Populace nebo skupina populaci HER[*4N-S62

Druh Sled obecny (Clupea harengus)
Oblast Vody Norska jizné od 62°s. 3.
Druh(y) rybaiského plavidla —

Referencni ¢&islo 10/TQ109

() Uf.veést. L 343,22.12.2009, s. 1.
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v

(Ozndmeni)

RIZENI TYKAJICI SE PROVADENI POLITIKY HOSPODARSKE SOUTEZE

EVROPSKA KOMISE

Predbézné oznidmeni o spojeni podniki
(Véc M. 10890 - MARCEGAGLIA STEEL | OLPUK | OSB | FSAB)
Vé&c, kterd miize byt posouzena zjednodusenym postupem
(Text s vyznamem pro EHP)

(2022/C 458/07)

1. Komise dne 17. listopadu 2022 obdrzela ozndmeni o navrhovaném spojeni podle ¢lanku 4 nafizeni Rady (ES)
¢.139/2004 ().

Toto ozndmeni se tyka téchto podniki:
— Marcegaglia Steel S.p.A (,Marcegaglia Steel, Itdlie), kontrolovaného podnikem Marcegaglia Holding S.r.l (Itdlie),

— Outokumpu Long Products Limited (,OLPUK®, Spojené krdlovstvi), Outokumpu Stainless Bar LLC (,0SB*, USA)
a Fagersta Stainless AB (,FSAB“, Svédsko), kontrolovanych podnikem Outokumpu Oyj (Finsko).

Podnik Marcegaglia Steel ziskd ve smyslu ¢l. 3 odst. 1 pism. b) naf{zeni o spojovani vyhradni kontrolu nad podniky OLPUK,
OSB a FSAB (,cilové podniky*).

Spojeni se uskute¢iiuje ndkupem podila.

2. Pfedmétem podnikani piislusnych podnik je:

— Marcegaglia Steel je italskd pramyslovd skupina v odvétvi zpracovani oceli a zaméfuje se na obchodovani s oceli a jeji
zpracovani. Vyrdbi pfedevsim vyrobky z uhlikové oceli, ale v mensi mife také ploché a dlouhé vyrobky z nerezavéjici
oceli,

— cilové podniky jsou vyrobci dlouhych vyrobki z nerezavéjici oceli a polotovarti ve formé vélcovanych drétd, ingotd,
pfedvalkd, blokt a platt.

3. Komise po piedbézném posouzeni zjistila, Ze by oznamovand transakce mohla spadat do plsobnosti nafizeni
o spojovani. Kone¢né rozhodnuti v tomto ohledu viak zistava vyhrazeno.

V souladu se sdélenim Komise o zjednoduSeném postupu ohledné nékterych spojovani podle nafizeni Rady (ES)
¢. 139/2004 (%) je tieba uvést, Ze tato véc miiZe byt posouzena podle postupu stanoveného sdélenim.
4. Komise vyzyva zicastnéné tieti strany, aby ji k navrhované transakci ptedlozily své pfipadné pfipominky.

" Uf vést. L 24, 29.1.2004, s. 1 (,naiizeni o spojovani*).
() Uf. vést. C 366, 14.12.2013,s. 5.
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Pfipominky mus{ byt Komisi doru¢eny nejpozdéji do péti dnti po zvefejnéni tohoto ozndment. Je tieba vzdy uvést toto &islo
jednact:

M. 10890 - MARCEGAGLIA STEEL | OLPUK | OSB | FSAB

Pfipominky lze Komisi zaslat e-mailem, faxem nebo postou. PouzZijte tyto kontaktni informace:
E-mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu

Fax +32 22964301

Postovni adresa:

Commission européenne/Europese Commissie

Direction générale de la concurrence

Greffe des concentrations

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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Predbézné oznidmeni o spojeni podnikit

(VEc M.10817 - ADVENT | DEM BUSINESS | HPM BUSINESS)

(Text s vyznamem pro EHP)

(2022/C 458/08)

1. Komise dne 24. listopadu 2022 obdrzela ozndmeni o navrhovaném spojeni podle ¢lanku 4 nafizeni Rady (ES)
¢.139/2004 ().

Toto ozndmeni se tyka téchto podnika:

— Advent Funds, ktery spravuje nebo kterému poskytuje poradenstvi podnik Advent International Corporation (,AIC,
spole¢né s Advent Funds oznacovany jako , Advent®, Spojené staty),

— High performance materials business (,HPM“) podniku Lanxess AG (,Lanxess”, Némecko),

— Engineering materials business (,DEM*) podniku Koninklijke DSM N.V. (,DSM*, Nizozemsko).

Podnik Advent ziskd ve smyslu ¢l. 3 odst. 1 pism. b) nafizeni o spojovéni vyhradni kontrolu nad celymi podniky HPM
a DEM.

Spojeni se uskute¢iiuje ndkupem podild.

2. Pfedmétem podnikdni p¥islusnych podnik je:

— Advent je investor soukromého kapitdlu se sidlem v Bostonu a zaméfuje se na: i) nabyvani kapitdlovych podila
(kontrolnich i nekontrolnich) ve spole¢nostech, u nichz by podle jeho nazoru kapitdlova injekce zlepsila vyhlidky na
jejich budouci rast a ii) spravu investi¢nich fondt. Advent jako investor soukromého kapitdlu vlastni akcie v riznych
odvétvich, véetné médii, komunikaci, informacnich technologii, internetu, chemikalii, 1é¢iv atd.,

— HPM se zabyva vyrobou, prodejem a uvadénim na trh termoplastickych polymert a meziproduktd nezbytnych pro
vyrobu téchto polymert, tj. technickych plasti na bazi polyamidu, technickych plasti na bazi polybutylentereftalatu
a termoplastickych kompozitnich materidlt vyztuzenych spojitymi vlakny, které v soucasnosti provadi skupina
spole¢nosti, z nichz vSechny jsou pfimo nebo nepfimo vlastnénymi dcefinymi spole¢nostmi podniku Lanxess
a spole¢nostmi s Gicasti podniku Lanxess. HPM md deset vyrobnich zavodii po celém svété v Sesti zemich,

— DSM se skldda ze: i) subjektd DSM Engineering Materials B.V., DSM Engineering Materials International B.V. a DSM
Engineering Materials, Inc.; ii) jejich dcefinych podnikd a iii) souvisejicich ¢innosti a prav dusevniho vlastnictvi. DEM
vyviji, vyrabi a celosvétové doddva termoplasty a nabizi Sirokou $kdlu polymerti, vetné polyamidd, polyesterti
a polyfenylsulfidd, Sirokému spektru priimyslovych odvétvi. DEM md deset vyrobnich zdvodd po celém svété v péti
zemich.

3. Komise po pfedbézném posouzeni zjistila, Ze by oznamovand transakce mohla spadat do pusobnosti nafizeni
o spojovani. Kone¢né rozhodnuti v tomto ohledu v3ak zistava vyhrazeno.

4. Komise vyzyva zGcastnéné tieti strany, aby ji k navrhované transakci ptedlozily své ptipadné pfipominky.

Pfipominky musi byt Komisi doruceny nejpozdéji do deseti dnti po zvefejnéni tohoto ozndmeni. Je tieba vidy uvést toto
¢islo jednaci:

M.10817 - ADVENT | DEM BUSINESS | HPM BUSINESS
Pfipominky lze Komisi zaslat e-mailem, faxem nebo postou. Pouzijte tyto kontaktni informace:
E-mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.curopa.eu

Fax +32 22964301

() Ut vést. L 24, 29.1.2004, 5. 1 (,nafizeni o spojovani).


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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Postovni adresa:

Commission européenne/Europese Commissie
Direction générale de la concurrence

Greffe des concentrations

1049 Bruxelles/Brussel

BELGIQUE/BELGIE
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Predbézné oznidmeni o spojeni podnikit
(VEc M.10874 - DSM | FONTERRA | TASMAN)
Vé&c, kterd miize byt posouzena zjednodusenym postupem
(Text s vyznamem pro EHP)

(2022/C 458/09)

1.  Komise dne 23. listopadu 2022 obdrzela ozndmeni o navrhovaném spojeni podle ¢linku 4 nafizeni Rady (ES)
& 139/2004 ().

Toto oznameni se tyka téchto podniki:

— DSM Venturing B.V. (,DSM*, ,Nizozemsko), v kone¢ném disledku kontrolovaného podnikem Royal DSM N.V. Group
(.,Royal DSM*, ,Nizozemsko*),

— Fonterra (Europe) Codperatie U.A. (,Fonterra“, ,Nizozemsko), v kone¢ném disledku kontrolovaného podnikem
Fonterra Co-operative Group Limited (,Fonterra Co-operative®, ,Novy Zéland*),

— nové zalozené spole¢nosti Tasman (,JV*, ,Nizozemsko*).

Podniky DSM a Fonterra ziskaji ve smyslu ¢l. 3 odst. 1 pism. b) a ¢l. 3 odst. 4 nafizeni o spojovéni spolecnou kontrolu nad
spole¢nym podnikem (,JV*).

Spojeni se uskute¢niuje ndkupem podilt v nové zaloZené spolecnosti piedstavujici spole¢ny podnik.
2. Predmétem podnikani pfislusnych podnik je:

— podnik Fonterra ptisobi v oblasti produkce a prodeje mléénych vyrobkd po celém svétg,

— podnik DSM ptisobi v oblasti vyZivy, zdravi a biovédy a poskytuje vyZivovd FeSeni, specidlni pfisady pro vyzivové
segmenty, slozky a biomedicinské materialy, jakoZ i feSeni, kterd se zabyvaji chutf a texturou,

— spole¢ny podnik bude ptsobit na trhu s alternativnimi bilkovinami tim, Ze bude vyvijet a vyrdbét, uvadét na trh
a prodavat mlé¢né bilkoviny pochazejici z fermentace.

3. Komise po pfedbézném posouzeni zjistila, Ze by oznamovand transakce mohla spadat do pusobnosti nafizeni
o spojovéni. Kone¢né rozhodnuti v tomto ohledu vsak ziistdva vyhrazeno.

V souladu se sdélenim Komise o zjednoduSeném postupu ohledné nékterych spojovani podle nafizeni Rady (ES)
¢. 139/2004 (%) je tieba uvést, Ze tato véc miiZe byt posouzena podle postupu stanoveného sdélenim.

4. Komise vyzyva zdlastnéné tfeti strany, aby ji k navrhované transakci piedlozily své p¥ipadné ptipominky.

Pripominky musi byt Komisi doruceny nejpozdéji do deseti dnt po zvefejnéni tohoto ozndmeni. Je tfeba vzdy uvést toto
¢islo jednaci:

M.10874 — DSM | Fonterra | Tasman
Pripominky lze Komisi zaslat e-mailem, faxem nebo postou. Pouzijte tyto kontaktni informace:
E-mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu

Fax +32 22964301

" Uf vést. L 24, 29.1.2004, s. 1 (,naiizeni o spojovani*).
() Uf. vést. C 366, 14.12.2013,s. 5.
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Postovni adresa:

European Commission

Direction générale de la concurrence
Greffe des concentrations

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE
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JINE AKTY

EVROPSKA KOMISE

Zvefejnéni ozndmeni o schvéleni standardni zmény specifikace vyrobku tykajici se nizvu v odvétvi
vina, jak je uvedeno v ¢l. 17 odst. 2 a 3 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33

(2022/C 458/10)
Toto ozndmen{ se zvefejiiuje v souladu s ¢l. 17 odst. 5 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33 (V).

OZNAMENI O SCHVALENI STANDARDNI ZMENY
,Lechinta“
PDO-RO-A0369-AMO02
Datum ozndmeni: 15. 9. 2022
POPIS A DUVODY SCHVALENE ZMENY

1.  Vysadba vinic s novymi odriidami révy vinné pro vyrobu Cerveného vina
Mnoho producenti v této oblasti oznaceni piivodu vyuzilo evropské prostiedky z restrukturaliza¢nich ¢i konverznich
programit k obohaceni svych vinic o mezindrodni odrtdy révy vinné pro vyrobu Cervenych vin, aby splnili pozadavky
na diverzifikaci produkce vina v této oblasti, difve osdzené vyhradné bilymi odradami. Specifické vlastnosti této
oblasti (jeji podnebi a reliéf) pfispivaji k hromadéni cukrl uvnitt hroznt a diky antokyantim ve slupce bobuli vznikaji
vina, kterd mohou dosdhnout dobrého obsahu alkoholu a optimélni barevné intenzity.

Specifikace byla doplnéna o nové odridy révy vinné pro vyrobu tichych ¢ervenych vin.

Byly zménény kapitoly IV a VIII specifikace a bod 7 jednotného dokumentu.

2. Zména, jejimz cilem je rozsifeni vymezené zemépisné oblasti

Kapitola III specifikace produktu, kterd se tykd vymezené oblasti produkce, byla zménéna tak, aby se tato zemépisnd
oblast CHOP rozsifila o obec Cetate a ptilehlé vesnice Satu Nou a Petris.

Obec Cetate se nachdzi na tpati pohoifi Cdlimani, v sousedstvi Transylvanské ndhorni plosiny, na vychodé hrani¢i
s Cdlimanskym podhiif{m, na severozdpadé s pohotim Bistrita a na severovychodé s prolaklinou Livezile-Birgau.

Obec Cetate a jeji prilehlé vesnice geograficky sousedi, nachazi se pfiblizné 10 km od obce Budacu de Jos, ktera je
soucdsti vymezené oblasti CHOP ,Lechinta“, a pudni a klimatické podminky jsou zde podobné jako ve zbytku
vymezené oblasti CHOP.

Zména se tyka kapitoly Il specifikace produktu a bodu 6 jednotného dokumentu.

() Uf.vést.L9,11.1.2019,s. 2.
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Oznaceni nového typu produkovaného tichého vina - slimové vino

Do specifikace byla doplnéna moznost produkce nového druhu tichého bilého vina, tzv. slimového vina z odrady
Muscat Ottonel. Sldmové vino se vyrdbi za pouziti specifickych metod zpracovani: az do lisovdni se hrozny
ponechdvaji na slaménych stojanech, a to po dobu maximdlné Sesti mésicti, béhem nichz projdou dvéma procesy:
nejprve, mezi zafim a listopadem, projdou pfirozenou dehydrataci a zmrazenim spojenym s dehydrataci a nésledng,
mezi prosincem a Gnorem, projdou pfirozenym zmrazenim.

Po dosazeni minimdalni koncentrace cukru, kterd ¢ini 400 g/l, jsou hrozny lisovany v ruénim lisu, poté kvasi spolu se
specifickymi kvasinkami v dubovych sudech a nakonec jsou pfi nizké teploté skladovany v nerezovych tancich. Tento
typ vina plné vyuziva potencidlu odriidy Muscat Ottonel v této oblasti CHOP.

Zména se tyka kapitoly XI specifikace produktu a bodu 4 jednotného dokumentu.

]EDNOTNY DOKUMENT

Nazev (nazvy)

Lechinta

Druh zemépisného oznaceni

CHOP - chrénéné oznaceni ptivodu

Druhy vyrobki z révy vinné

1. Vino

Popis vina (vin)
1. Bildvina

STRUCNY SLOVNI POPIS

v~z

Bild vina se vyznacuji ovocnou, vinnou a svézi chuti. V disledku klimatickych podminek maji vyssi kyselost, kterd
dodéva vinu svéZest a Zivost.

Bylinnd kvétinovd viiné po okvétnich listcich rtizi a kvétech akatu, nékdy lehce kofenéné tény, vyssi obsah alkoholu,
krémovd a plnd chut. U vina kvaseného pfi nizkych teplotach se mize vyvinout sekunddrni kvasnd viing, zatimco pii
skladovan{ se béhem procesu zrani a stirnuti mize vyvinout specifickd viiné medu a medovych pldsti.

Nazelenald az slimové zlutd barva, zelenozlutd se zlatavymi tony, s vysokym obsahem extraktu a glycerolu, sametova
a krémovd chut. Viné mladého vina nékdy ptipomind Cerstvé posekanou travu. V chuti na patfe se projevuji
hotkosladké a kofenéné tény a jemnd viing citrust, pficemz zrani v dfevénych sudech a starnuti v lahvich jim doddva
piitazlivou sametovost.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 15,00

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 11,00

Minimdlni celkova kyselost: 4,5 g/l, vyjadieno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentechna | 18
litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech | 200
na litr)




1.12.2022 Utedni véstnik Evropské unie C 458/17

2. Cervend vina

STRUCNY SLOVNI POPIS

Barevné tény Cernych rozinek, syté cervend barva, u mladého vina az fialovd, u vin star$ich dvou let syté rubinové
Cervend az cihlové Cervend, po zrdni rubinové Cervend s terakotovymi tony, grandtové Cervend.

Viiné - po zelenych paprikdch, borivkdch, ¢ernych tfesnich, s vyraznou viini divoké vegetace, travy, akdtu a lipového
kvétu, hrozna v prvni fazi vyvoje, zelené vegetace, chiestu, zelenych oliv, pikantni (po zdzvoru a zeleném chilli), zrdn{
dodava tény ostruzin, zralych $vestek, vi$ni a kdvy, silnd tifslovinovd chut se v zdvislosti na stafi projevuje tabdkovymi
tony.

Chuf - sametovd, harmonickd, kulatd, bohatd, s jemnymi ti{slovinami, slabé, ale nezaménitelné ovocné tény
(neuzenych) suSenych $vestek, ostruzin, se zrdnim pfichdz{ jemnd viiné vanilky nebo skofice, jemnd viiné ¢erného
rybizu.

Intenzivni dochut s jemnou chuti zavafeniny. Viné lesntho ovoce, Cerstvych malin, hofkych tfesni a visni a svézi,
sametova chut; zrdni a starnuti dava vinu ptijemné dlouhy zévér.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 15,00

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 11,00

4,5 g/l, vyjadieno v gramech kyseliny vinné na litr

20

Minimalni celkova kyselost

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

150

na litr)

3. Sldmové vino

STRUCNY SLOVNI POPIS

Slimové zZlutd, zelenozlutd az zlatozlutd barva, s typickou muskdtovou vini (po exotickém ovoci, citrusech,
s kvétinovymi tény vinnych kvétd, Cerstvé nafezaného sena, jasminu, akdcie), piijemné zakulacené a sametové. Na
patfe jsou vina svézi, ovocnd (po hruskach, merutikdch, zralém zlutém ovoci) a sametovd, pii zrdni se u nékterych
odrid rozviji komplexni viiné dobte propojena s kyselosti.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

15,00

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

11,00

Minimdlni celkova kyselost:

4,5 g/l, vyjadieno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

18

na litr)

200
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5. Enologické postupy
5.1. Zvldstni enologické postupy

1. Enologické postupy
Péstebni postup
— hustota vysadby — minimdlné 3 500 kefi na hektar,

— sklizeni nedozralych hroznti — sniZeni poctu hroznt v obdobi zabarvovani plodd (poatek zrani), prekro¢i-li
potencidlni vyprodukované mnozstvi maximdlni limity pfipustné podle specifikace vin s chrinénym oznacenim
puvodu ,Lechinta“.

5.2. Maximdlni vynosy

1. Pro odridy Rulandské Sedé, Sauvignon, Neuburské, Feteascd regald a Tramin Cerveny, jejichZ hrozny byly pfi
sklizni plné vyzrdlé (CMD):

12 000 kilogram hroznii na hektar

2. Pro odrtidy Cabernet Sauvignon, Feteascd neagrd, Merlot a Pinot noir, podle tradi¢niho oznac¢eni DOC-CMD:
12 000 kilogramt hroznii na hektar

3. Pro odrtdy Ryzlink vlassky, Feteasca albd a Chardonnay, jejichz hrozny byly pii sklizni plné vyzrdlé (CMD):
10 000 kilogram hroznii na hektar

4. Pro odriidu Muscat Ottonel, jejiz hrozny byly pfi sklizni plné vyzralé (CMD):

8 000 kilogramii hroznti na hektar

5. Pro odrudy Rulandské $edé, Sauvignon, Neuburské, Feteascd regald a Tramin Cerveny, jejichz hrozny byly pfi
sklizni plné vyzralé (CMD):

80 hektolitrti na hektar

6. Pro odridy Cabernet Sauvignon, Feteascd neagrd, Merlot a Pinot noir, jejichZz hrozny byly pfi sklizni plné vyzralé
(CMD):

78 hektolitrt na hektar

7. Pro odrtdy Ryzlink vlassky, Feteascd albd a Chardonnay, jejichz hrozny byly pfi sklizni plné vyzrdlé (CMD):
66 hektolitri na hektar

8. Pro odrtidu Muscat Ottonel, jejiz hrozny byly pii sklizni plné vyzrdlé (CMD):

53 kilograma hroznti na hektar

9. Pro sldmové vino (Muscat Ottonel):

5000 kilogramt hroznti na hektar

10. Pro sldmové vino (Muscat Ottonel):

12,5 hektolitru na hektar

6. Vymezend zemépisnd oblast
Zupa Bistrita-Nasaud:
— obec Lechinta — vesnice Lechinta, Singeorzu Nou, Vermes, Tigdu a Siniacob,
— obec Galatii Bistritei — vesnice Galatii Bistritei, Herina a Tonciu,
— obec Matei — vesnice Matei, Corvinesti, Enciu a Bidiu,
— obec Branistea — vesnice Branistea,
— obec Petru Rares — vesnice Petru Rares a Reteag,

— obec Uriu — vesnice Uriu,
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— obec Sieu — Odorhei — vesnice Sieu-Odorhei a Bretea,
— vesnice Teaca, Viile Tecii, Archiud, Ocnita a Pinticu,
— vesnice Urmenis,
— vesnice Milas,
— vesnice Sieu, Ardan, Posmus a Soimus,
— obec Bistrita, zahrnujici lokality Ghinda a Viisoara,
— vesnice Dumitra a Cepari,
— vesnice Budacu de Jos, Budus a Jelna,
— vesnice Livezile,
— obec Cetate — vesnice Satu Nou a Petris.
— Zupa Mures:
— vesnice Batos, Dedrad, Goreni a Uila,
— vesnice Band, Madaras, Mardsesti, Drdculea Bandului, Fanate, Negrenii de Campie a Fanatele Mdddrasului,
— vesnice Ceuasu de Campie a Culpiu.

7. Mostova odriida (mostové odriidy)
Cabernet Sauvignon N — Petit Vidure, Bourdeos tinto
Chardonnay B — Gentil blanc, Pinot blanc Chardonnay
Feteascd albd B — Pasdreascd albd, Poama fetei, Mddchentraube, Leanyka, Leanka
Feteascd neagrd N — Schwarze Madchentraube, Poama fetei neagrd, Pasdreascd neagrd, Coada randunicii
Feteascd regald B — Konigliche Médchentraube, Konigsast, Kiralyleanka, Dindsand, Galbend de Ardeal
Merlot N — Bigney rouge
Muscat Ottonel B — Muscat Ottonel blanc
Neuburger B — Neuburg
Pinot Gris G — Affumé, Grauer Burgunder, Grauburgunder, Grauer Monch, Pinot cendré, Pinot Grigio, Ruldnder
Pinot Noir N — Blauer Spatburgunder, Burgund mic, Burgunder roter, Kldvner Morillon Noir
Riesling Italian B — Olasz Riesling, Olaszriesling, Welschriesling
Sauvignon B — Sauvignon verde
Traminer Rose Rs — Rosetraminer, Savagnin Rose, Gewiirztraminer

8.  Popis souvislosti

8.1. Podrobné iidaje o oblasti

Uzemi je vyhradné kopcovité, tvoif ho Podkarpatska pahorkatina (kopce Bistrita a Muresu) na vychodé a vysoké kopce
vychodni Transylvanské roviny (kopce Jimboru, Lechinta, Comlod a Maddras) na zdpad¢. Vrcholky kopcti se zpravidla
nachdzeji v nadmotské vysce 300-500 m, kopce maji mirné nebo prudce sklonéné svahy (5° az 25°), na nichz jsou
Siroce rozprostieny vinice. Primérny ro¢ni thrn srdzek v tdolich ¢ini 650-700 mm (Beclean — 715 mm, Bistrita —
680 mm, Reghin — 655 mm, Chiochis — 647 mm, Lechtei — 640 mm, Teaca — 635 mm) a na kopcovitych vrcholech
kolem 800 mm, pfi¢emz maxima dosahuje mezi kvétnem a srpnem a minima v zimé, kdy zde snih vydrzi v priméru

30 az 40 dni.
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8.2. Souvislost s vymezenou oblasti

Vinice se obvykle nachdzeji na jiznich, jihovychodnich nebo jihozdpadnich svazich a v tdolich mezi kopci, kde je
teplo a svétlo.

Nizké teploty (5-10 °C) b&hem sklizné zpomaluji oxida¢ni a enzymatické procesy, diky ¢emuz hrozny zistdvaji
v dobrém stavu a zachovévaji si viiné specifické pro dané odriidy. Vysokd kyselost mostu je dalezitym faktorem pii
jeho ¢ifeni a pozdgji pomdha urychlit proces kvaseni.

Diky mlhavym dndm na konci léta, které pokracuji po téméf tietinu obdobi podzimu (béhem zafi a fijna), zraji
hrozny pomalu a zachovévaji si vini a trvale vysokou hladinu kyselin, coz p¥iznivé ovliviiuje kvalitu ziskanych vin.
Vedle toho se v obdobi zrdn{ hroznt primérné denni teploty pohybuji kolem 23 °C a priimérné no¢ni teploty kolem
12 °C. Tyto dva faktory vedou k neustdlému zvySovani obsahu cukru, zatimco kyselost se bud’ snizuje, nebo zistdva
stejnd ¢i téméf stejnd. Diky témto podminkdm pro niZ$i oxidaci hroznli se neustdle zvysuje kvalita volnych
a vazanych vini, které na konci obdob{ zrdni dosahuji vysoké tirovné.

8.3. Udaje o vyrobku

Bild vina se vyznacuji ovocnou, vinnou a svézi chuti. V dasledku klimatickych podminek maji vyssi kyselost, kterd
dodavé vinu svéZest a Zivost. Jsou nazelenald az slimové Zlutd, zelenozlutd se zlatavymi tény, maji vysoky obsah
extraktu a glycerolu a sametovou a krémovou chut.

Maji pfitazlivou kvétinovou vini po okvétnich listcich rizi, kvétech akdtu, malindch, hotkych tfesnich a nékdy lehce
kofenéné tény. Diky vyssimu obsahu alkoholu jsou vyvdzend, pfi¢emz glycerol jim mize dodat krémovou a plnou
chut. U vina kvaseného pfi nizkych teplotich se mize vyvinout sekunddrni kvasna viing, zatimco pii skladovani se
béhem procesu zrdni a stdrnuti mizZe vyvinout specifickd viné medu (viiné mladého vina mize obcas pfipominat
Cerstv€ nafezané seno).

Na patie maji obvykle hotkosladkou, lehce kofenénou nebo jemné citrusovou viini, pfi¢emz zrani v dfevénych sudech
a starnuti v lahvich jim dodévé pfjemnou sametovost.

Cervend vina maji ndech rozinek, po alesponi osmnacti mésicich skladovani ziskaji intenzivni chut; kdyZ jsou mlada,
maji tmavé Cervenou barvu s fialovym nddechem, kdyz zraji déle nez dva roky, jsou tmavé rubinové ¢ervend a po
zrani nékdy maji cihlové ¢ervenou nebo rubinové ¢ervenou a jasnou barvu s terakotovymi tony.

Maji ovocnou viini po bortivkdch, cernych tfenich, vyraznou viini divokych rostlin a hroznd. Zran{ jim ¢asto doddva

vuni ostruzin, zralych $vestek, visni a kdvy: v zavislosti na stafi se silnd t¥slovinova chut zjemfuje a objevuji se tony
tabdku, vanilky, kokosu, 1ékofice, zelenych paprik, zelenych oliv, viiné opékaného chleba a zdzvoru,

slabd, ale nezameénitelnd viing (neuzenych) susenych $vestek a ostruzin, v zdvislosti na dobé zrdni se objevuji tony
vanilky a skofice s jemnymi tény cerného rybizu. Vina jsou silné trpkd a plnd, s kvétinovou chuti a vini. Zrdnim
mohou nékterd vina trochu ztratit svou krémovitost, ale ziskaji harmonickou vini.

9.  Dalsi zikladni podminky (baleni, oznacovani a dalsi pozadavky)
Podminky uvddéni na trh (oznacovéni)
Pravni rdmec:
Vnitrostatni pravni piedpisy
Typ dalsich podminek:

Dal3{ ustanoven tykajici se ozna¢ovani
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Popis podminky:
Z4dné dal3f ustanoveni.

V souladu s pfdnim vyrobct a s cilem posilit spojeni nékterych ndzvi lokalit s vinafskou tradici mize, ale nemusi byt
k chrdnénému oznaceni piivodu ,Lechinta” pfiddno jedno z ndsledujicich oznaceni jednotlivych vinic: VERMES,
SANIACOB, SANGEORZU NOU, TEACA, URMENIS, DUMITRA, VIISOARA (STEINIGER), BATOS, CULPIU

Odkaz na specifikaci produktu

https:/[www.onvpv.ro/sites/default/files/caiet_sarcini_doc_lechinta_modif_cf_cererii_2_de_modif_din_28.06.2018_no_
track_changes_0.pdf


https://www.onvpv.ro/sites/default/files/caiet_sarcini_doc_lechinta_modif_cf_cererii_2_de_modif_din_28.06.2018_no_track_changes_0.pdf
https://www.onvpv.ro/sites/default/files/caiet_sarcini_doc_lechinta_modif_cf_cererii_2_de_modif_din_28.06.2018_no_track_changes_0.pdf
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Zvefejnéni ozndmeni o schvileni standardni zmény specifikace produktu tykajici se ndzvu v odvétvi
vina, jak je uvedeno v €l. 17 odst. 2 a 3 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33

(2022/C 458/11)

Toto ozndment se zvefejiiuje v souladu s €l. 17 odst. 5 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33 (').

OZNAMENI O SCHVALENI STANDARDNI ZMENY
»Malepére”
PDO-FR-A0196-AMO1
Datum ozndmeni: 28. 9. 2022
POPIS A DUVODY SCHVALENE ZMENY

1. Zemé&pisnd oblast a oblast v bezprostfedni blizkosti

V kapitole I specifikace byly zménény body 1) ,Zemépisnd oblast“ a 3) ,Oblast v bezprostiedni blizkosti“ oddilu IV
,Oblasti a zény, v nichZz se provadéji jednotlivé tikony“ s odkazem na ufedni zemépisny kodex (,code officiel
géographique), ktery uzndva a stanovi seznam obci podle departementd na vnitrostatni trovni. Tato redakéni zména
umoziuje uvést odkaz na zemépisnou oblast podle tfedniho zemépisného kodexu, ktery vydavd institut INSEE
(Nérodni institut pro statistiku a ekonomické studie), ve verzi z 1. ledna 2022, a zajistit vymezeni zemépisné oblasti
z pravniho hlediska.

Tento odkaz se dopliuje do jednotného dokumentu pod body ,zemépisnd oblast“ a ,dalsi podminky — oblast
v bezprostiedni blizkosti*.

2. Vymezend pozemkovi oblast

Kapitola I specifikace pro oznaceni ,Malepere” se upravuje v oddile IV — ,Oblasti a zény, v nichZz se provad&ji
jednotlivé tikony” v bodé 2 ,Vymezend pozemkova oblast®, aby byla doplnéna data, kdy vnitrostdtni organ schvalil
pozemky zpiisobilé produkovat hrozny pro oznaceni.

Tato zména nemd vliv na jednotny dokument.
JEDNOTNY DOKUMENT
1. Nazev (ndzvy)

Malepere

2. Typ zemépisného oznaleni

CHOP — chranéné oznaceni pavodu

3. Druhy vyrobki z révy vinné
1. Vino

4. Popis vin

1. Organolepticky popis vin

STRUCNY POPIS

Jedna se o tichd suchd ¢ervend a rtizova vina.

) Uf.vést.L9,11.1.2019, s. 2.
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Cervené vino je suché vino, v némz je hlavni odriidou Merlot N — rand odrfida, kterd dosahuje fenolické zralosti
a optimdlniho obsahu cukru. Typicky se vyznacuje pomérné vyrazné rubinovou barvou, ¢asto md aroma malych
Cervenych bobulovin, které se miZe rozvinout smérem k aromatiim p¥ipominajicim ¢erné bobuloviny, nékdy s tény
lanyze, koteni a usné. Chut je vydatnd, vyraznd a plnd s nddechem Zzivosti a kichkou strukturou.

Ruzové vino je suché vino, v némz je hlavni odridou Cabernet Franc N — odriida s delsim vegetacnim cyklem
a odolnosti vic¢i sedé hnilobé, kterou dopliiuji odriidy Cabernet-Sauvignon N, Cot N, Cinsaut N, Grenache
N a Lledoner pelut N. Obvykle ma svétle lesklou barvu. Viné se vyznacuje intenzivnimi ovocnymi tony, Casto tony
bilého ovoce. Chut je Cerstvd, komplexni, s intenzivni dochuti.

2. Analytické vlastnosti:

STRUCNY POPIS
Minimélni pfirozeny obsah alkoholu v ¢ervenych a razovych vinech je 12 % objemovych.
Pfi prvnim baleni a uvddéni na spotiebitelsky trh obsahuji Cervend vina nejvyse 0,4 g kyseliny jable¢né na litr.

Pfi prvnim balen{ a uvddéni na spotiebitelsky trh neptekroci obsah fermentovatelného cukru (glukézy + fruktdzy)
Cervenych vin, kterd maji pfirozeny obsah alkoholu do 14 % objemovych 3 gramy na litr, obsah fermentovatelného
cukru (glukézy + fruktézy) cervenych vin, kterd maji pfirozeny obsah alkoholu vys$si nez 14 % objemovych,
neptekroc¢i 4 gramy na litr a obsah fermentovatelného cukru (glukdzy a fruktdzy) rizovych vin nepfekroci 4 gramy
na litr.

Celkovy obsah kyselin, t€kavych kyselin, celkového oxidu sifi¢itého a celkovy obsah alkoholu stanovi evropské pravni
predpisy.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimaélni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni celkova kyselost

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

Maximaln{ celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech
na litr)

5.  Enologické postupy

5.1. Zvldstni enologické postupy

1. Péstebni postup

— Vinice maji minimaln{ hustotu vysadby 4 000 kminkd na hektar. Spon mezi fadami nesmi pfesdhnout 2,50 metru
a spon mezi kminky v téZe fadé nesmi byt mensi nez 0,90 metru.

Plocha pro kazdy kminek je velkd maximalné 2,5 m2. Tato plocha se vypocitd vyndsobenim vzdalenost{ mezi fadami
a odstupem mezi kminky ve stejném Fadu.

— Rez se provadi do 30. dubna.

— Pfi vedeni s typem fezu Gobelet: kratky fez révy s nejvyse 12 ocky na kminek. Na kazdém ¢ipku se nechavaji
nejvyse dvé ocka.
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— Pfi vedeni s kordonovym fezem typu Royat: kratky fez révy s nejvyse 10 ocky na kminek, pficemz na kazdém
¢ipku se nechdvaji nejvyse dvé ocka.

— Odrtdy Cot a Merlot je mozné profezdvat jednoduchym Guyotovym fezem s nejvyse 10 ocky na ket, z toho
nanejvys 6 ocky na tazefi, a nanejvys 2 ¢ipky, které nesou kazdy maximdlné 2 ocka.

— Odrtdy Cabernet franc a Cabernet Sauvignon je mozné profezavat jednoduchym Guyotovym fezem s nejvyse 12
ocky na kminek, z toho nanejvys 8 ocky na tazen, a nanejvys 2 &ipky, které nesou kazdy maximélné 2 ocka.

— U jednoduchého Guyotova fezu mtiZe byt pocet ocek na tazen k tomuto datu vy$si nez 6 nebo 8 za predpokladu,
ze k 31. kvétnu budou vinice profezdny v souladu s vy3e uvedenymi ustanovenimi.

Zavlazovéani mize byt povoleno.

2. Zvlastni enologicky postup

Pfi vyrobé rtizovych vin je zakdzdno pouzivani enologického dfevéného uhli, a to jak samostatné, tak ve smési
v ptipravcich.

Kromé uvedenych ustanoveni musi vina z hlediska enologickych postupt spliiovat povinnosti stanovené na evropské
trovni a v zdkoniku pro zemédélstvi a mofsky rybolov.

5.2. Maximdlni vynosy

1. 60 hektolitri na hektar

6. Vymezend zemépisnd oblast
Sklizen hrozn, vinifikace, vyroba a zrdni vin jsou provadény na tzemi téchto obci departementu Aude:

Alaigne, Alairac, Arzens, Bellegarde-du-Razés, Belvéze-du-Razes, Brézilhac, Brugairolles, Cailhau, Cailhavel,
Cambieure, Carcassonne, La Cassaigne, Caux-et-Sauzens, Couffoulens, La Courtete, Donazac, Fanjeaux, Fenouillet-du-
Razes, Ferran, La Force, Gramazie, Hounoux, Lasserre-de-Prouille, Laurac, Lauraguel, Lavalette, Malvies, Mazerolles-
du-Razes, Montclar, Montgradail, Montréal, Preixan, Roullens, Routier, Saint-Martin-de-Villereglan, Villarzel-du-
Razes, Villeneuve-les-Montréal, Villesequelande, Villesiscle.

7. Mostové odriida (mostové odriidy)
Cabernet franc N
Cabernet Sauvignon N
Cinsaut N - Cinsault
Cot N — Malbec
Grenache N
Lledoner pelut N

Merlot N
8.  Popis souvislosti

8.1. Popis p¥irodnich a lidskych faktorii, které prispivaji k souvislosti s vymezenou oblasti

Popis pfirodnich faktoril, jeZ pfispivaji k souvislosti s vymezenou oblasti
Zemépisna oblast je ohranicena:
— najihu zemépisnou oblasti chrinéného oznaceni pavodu ,Limoux®,

— na vychodé fekou ,Aude®, kterd oddéluje masiv Malepére od masivu Corbiéres,
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— na severu udolim Lauragais, na které navazuje nizina Fresquel, a jeZ je na jihu ohrani¢eno kandlem Midj,

— na zdpadé véapencovou kuestou Fanjeaux, kterd vymezuje piedél mezi ocednskym povodim a povodim
Stfedozemniho mofte.

Topografie masivu Malepére se datuje do obdobi po vzniku Pyreneji a prestoze pusobi kompaktnim dojmem, brazdi
jeho nejmékei oblasti od vrcholu nékdy hluboka tdoli podobnd kanonim.

Na povrchu masivu se vyskytuji ohniska slepence a piskovce, kterd odolala erozi a vytvorila pahorky — tzv. ,Pech*-,
které se vinou mirné zvlnénou harmonickou krajinou.

V dolnich ¢astech masivu piechdzeji jilovito-vapencové svahy v pisc¢ito-hlinito-$térkovité aluvidlni niZiny oblasti Aude
(na vychodg), Sou (na jihozdpadné) a Fresquel (na severu).

Sttedni ¢ast masivu se strmymi svahy a nepfili§ drodnymi piidami je pokryta lesy a lesiky, zatimco vinice se
rozprostiraji na okrajich masivu do 350 metrti nadmoiské vysky na jiznich svazich a do 300 metri na svazich
orientovanych na sever.

Takto vymezend zemépisnd oblast se tedy nachdzi na Gzemi 39 obci v zdpadni ¢asti departementu Aude seskupenych
kolem masivu Malepére, jehoZ vrchol (Pech de Mont-Naut) se nachdzi v nadmofské vysce 442 metra.

vvvvv ,

Nejtypic¢téjsi pro ni jsou melasové ptdy. V zavislosti na ptidnim horizontu a podilu prvks maji riznorodou povahu:
od tvrdého avsak drobivého vdpence az po mékké jily.

Slepenec a piskovec ddvaji vzniknout lehkym ptiddm, do nichz snadno pronikaji kofeny. Diky kombinaci jili s piskem
a Stérkem dochdzi k optimdlnimu zadrZovani vody. V substfedomofském podnebi je tak zajisténa nepfetrzitd zdvlaha.
Vinice se nachdzeji také na aluvidlnich terasich s jilovito-$térkovitou nebo kamenitou piidou, kterd je dobfe
odvodnéna.

Zemépisnd oblast t€zi z jedinenych povétrnostnich podminek pfechodného klimatického pdsma mezi
sttedomotskymi a ocednskymi vlivy. Vyrazné stiedomoiské podnebi, jez se vyznacuje letnimi suchy, smérem od
zépadu na vychod postupné mirni ocednské vlivy, které snizuji deficit letnich srazek.

Vzhledem k fadé rozmanitych mezoklimat se rostlinstvo vyznaluje prvky stfedomoiské (dub zeleny)
i substfedomofské vegetace (dub pyfity).

Popis lidskych faktoril, jeZ pfispivaji ke spojeni s vymezenou oblasti

Vinice s chrdnénym oznacenim ptivodu ,Malepére” jsou nejzdpadnéjsi vinice provincie Languedoc. Jejich zaloZenf se
datuje jiz do Fimského obdobi. V roce 1072 pfijel do obce Malvies hrabé barcelonsky a pan z Razes, aby vytesil
.choulostivy“ problém sdileni vinné révy. Pozdéji, v 17. stoleti, diky rozsifeni priplavu Canal du Midi doslo
k rozmachu pohybu vin mezi Akvitanii a Sttedomofim.

V dusledku tvrdého dopadu ndkazy msickou révokazem na konci 19. stoleti se produkce vinic pfeorientovala na
scelovand vina. V 60. letech 20. stoleti se na popud vyrobct, techniki a vyzkumnych pracovnikdi Univerzity
v Toulouse rozbéhla hospodatskd pfemeéna vinic s diirazem na kvalitu.

S ohledem na pfirozenou vegetaci mistni spoleCenstvi vybralo nejlepsi odriidy révy vinné vhodné pro produkci
autentickych vin z mistnich vinic.

Rozmanitost vybranych odrid vychazi ze $kdly pad, kterd piechdzi od lehkych ptd v nejvice stfedomoiskych
oblastech na vychodé (Carcasses) az po ptidy na tpati svaht spocivajici na silnych koluvidlnich vrstvich (Razes).

Vlhké a hluboké substrity ve stiednich dstech svaht jsou tak urceny odriiddm ,Atlantiques® (Cabernet Franc N,
Cabernet-Sauvignon N a Merlot N), zatimco na suchych hornich &astech svaht se péstuji odridy stfedomorské
(Grenache N, Lledoner pelut N a Cinsaut N).
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V prostiednich oblastech, které nejsou pfilis suché ani p#ili§ nedrodné, se péstuje spise odriida Cot N.

Mistni spolecenstvi tak zachovalo svoji historii, vybudovalo know-how a zajistilo dobré jméno a jakost vin, kterd
nejprve v roce 1976 ziskala opravnéni pouzivat oznaceni ptivodu pro vina vyssi jakosti a poté jim bylo nafizenim ze
dne 4. kvétna 2007 udéleno prévo na chrdnéné oznaleni pivodu ,Malepére*.

Produkce vin s chrdnénym oznacenim ptivodu ,Malepere®, kterou ohldsilo 73 vyrobct seskupenych do ¢tyt druzstev
ve 14 oblastech, ¢inila pro sklizeii v roce 2009 12 000 hektolitrd, z nichz 65 % tvorila Cervend vina a 35 % razova
vina.

8.2. PFicinné souvislosti

Diky specifické zemépisné poloze vinic, kterd se vyznacuje stfedomofskym podnebim, avSak srdzkovymi
podminkami spiSe ocednského typu, stiidavé teplymi dny a chladnymi nocemi, jakoZz i fadou rdznych podlozi
a expozic, mohli vjrobce naplno vyuZit své know-how.

V téchto specifickych krajinnych podminkach tak zkombinovali a propojili péstovani atlantskych a stfedomofskych
odriid, které zde nasly individudlni optimélni podminky pro sviij rist, pficemz vysledkem jsou komplexni
a originalni vina ,Malepére*.

Parcely pro sklizeii hroznti se vybiraji a jsou vymezeny tak, aby spravné odrdzely zvldstnosti zemépisného prostiedi.
Jejich vymezeni umoziiuje optimdalni vyuzZiti rostliny: vitalitu a produkéni potencidl totiz fidi pravidla pro peclivé
vedeny fez, jehoz cilem je zachovéni nizkych vynost.

Vina ,Malepére” jsou zndma uZz od 14. stoleti, kdy byla zminéna v zelené knize narbonského arcibiskupstvi, kterd
mapuje majetek, vinnou révu a prdva arcibiskupti a odkazuje na sklepy obci Alaigne a Routier, jejichZ vina jsou
vyhrazena biskuptim a dvoru.

Zminku o nich Ize nalézt ve vieobecné zemédélské soutézi z roku 1897, které se zticastnila vina Chateau de Caux, jez
pozdgji ziskala fadu ocenéni.

PrestoZe v okcitdnstiné znamend ,Male Peyre* $patny stavebni kdmen, mistni spolecenstvi dokdzalo béhem ¢asu
zachovat a utvéfet krajinu, jeZ sestdvd z vinic, poli a dubovych lest, krajinu, kterou tchvatnym zptisobem zachytil
malif Achille Lauge technikou pointilismu.

9.  Dalsi zikladni podminky (baleni, oznac¢ovini a dalsi poZadavky)
Pravni rdmec:
Vnitrostatni pravni piedpisy
Typ dalsich podminek:
Odchylka tykajici se produkce ve vymezené zemépisné oblasti
Popis podminek:

Oblast v bezprosttedni blizkosti, odchylné definovand pro vinifikaci, vyrobu a zrdni vin, je tvofena tizemimi téchto
obci v departementu Aude podle vymezeni v tfednim zemépisném kodexu (,code officiel géographique®) platném ke
dni 1. ledna 2022:

Alzonne, Berriac, Bram, Cavanac, Cazilhac, Cépie, Escueillens-et-Saint-Just-de-Bélengard, Gaja-et-Villedieu, Laurabuc,
Leuc, Limoux, Loupia, Monthaut, Montirat, Palaja, Pauligne, Pennautier, Pezens, Pieusse, Pomas, Rouffiac-d’Aude,
Sainte-Eulalie, Trebes, Verzeille, Villasavary, Villedubert, Villemoustaussou, Villelongue-d’Aude.

Odkaz na specifikaci vyrobku

https:/[/info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-eb1bbdaf-dcfa-4d39-a45e-83206261b02f
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Zvefejnéni zidosti o zapis ndzvu podle ¢l. 50 odst. 2 pism. a) nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) & 1151/2012 o rezimech jakosti zemédélskych produktii a potravin

(2022/C 458/12)

Zvefejnénim se pfizndvd pravo podat proti Zddosti ndmitku podle ¢lanku 51 nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU)
¢.1151/2012 () do tif mésict ode dne tohoto zvefejnéni.

SPECIFIKACE PRODUKTU JAKO ZARUCENE TRADICNI SPECIALITY
»Cymxyk Toproscku | Sudzuk Tarnovski | TepHoBcku Cynxkyk [ Tarnovski Sudzuk“
EU ¢.: TSG-BG-02861 - 17.8.2022
BULHARSKO

1. Nézev (ndzvy), ktery md byt zapsin

,Cymxyk TopHOBckM | SudZuk Tarnovski [ TeproBcku Cymkyk [ Tarnovski Sudzuk®

2. Druh produktu

Ttida 1.2 Masné vyrobky (vafené, solené, uzené atd.)

3. Davody zdpisu do rejstiiku

3.1. Jednd se o produkt, ktery:

je vysledkem zptisobu produkce, zpracovani nebo slozeni odpovidajicich tradi¢nim postuptim pro doty¢ny
produkt ¢i potravinu;

O  je vyroben ze surovin nebo piisad, které jsou tradi¢né pouzivany.

,Sudzuk Tarnovski“ | ,Tarnovski Sudzuk® je vysledkem tradi¢niho slozeni a zptisobu vyroby produktu, tj. vhodného
vybéru hovéziho masa, volby a davkovéani pfirodniho koteni (¢erny nebo bily pept, saturejka, kardamom, nové
kofeni), tpravy jednotlivych kouskd do tvaru podkovy, jakoZz i specifického procesu lisovani a suseni, ktery dava
hotovému vyrobku jedine¢ny zplostély podkovovity tvar a chutové a aromatické vlastnosti.

3.2. Jednd se o ndzev, ktery:
byl tradi¢né pouzivan jako ndzev konkrétniho produktu;
O  oznaluje tradiéni povahu nebo specifickou vlastnost produktu.

Nézev ,Sudzuk Tarnovski“ | ,Tarnovski Sudzuk* je specificky sim o sobé. Veliko Tarnovo, které dalo sudzuku jméno,
je velké bulharské mésto, které bylo kdysi hlavnim méstem druhé bulharské #i$e. Ve mésté byla jatka s podnikem na
zpracovani masa, kde se vyrdbély hlavné uzeniny a dal§i masné vyrobky. Kromé vynikajicich organoleptickych
vlastnosti a dlouhé trvanlivosti sehralo pfi vytvafeni ndzvu ,Sudzuk Tarnovski“ [ ,Tarnovski Sudzuk“ a jeho obchodni
hodnoty duleZitou roli také misto vyroby. Prvni standardiza¢ni dokument, odvétvovd norma Narodniho zemédélsko-
pramyslového svazu (NAPS) ON 18-71921-80 pro ,Sudzuk Tarnovski“ [ ,Tarnovski Sudzuk®, Sofie, byl vypracovin
v roce 1980. Vzhledem k velké oblibé, kterou si produkt pod timto ndzvem ziskal, se vyrdbi celoro¢né v piisném
souladu s tradi¢ni recepturou a technologii, aniz sezénni a zemépisné zvlastnosti ovliviiuji jeho kvalitu a vlastnosti.
Tento postup se pii vyrobé produktu ,Sudzuk Tarnovski“ [ ,Tarnovski Sudzuk® pouzivd dodnes.

() Uf.vést. L 343,14.12.2012, s. 1.
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4. Popis

4.1. Popis produktu, k némuZ se vztahuje ndzev podle bodu 1, vietné hlavnich fyzikdlnich, chemickych,
mikrobiologickych nebo organoleptickych vlastnosti doklddajicich jeho specifickou povahu (cl. 7 odst. 2 tohoto
nafizeni)
,Sudzuk Tarnovski“ | ,Tarnovski SudZuk® se od ostatnich produkt ze suseného syrového masa této skupiny lisi svym
charakteristickym podkovovitym tvarem, ktery ziskdvd lisovanim. Vyrobek mé také specifickou chut, kterd je
vysledkem smési surovin a kofeni uvedenych v receptufe a tradi¢niho zptisobu vyroby.
Fyzické viastnosti — tvar a rozmery:
,Sudzuk Tarnovski“ | ,Tarnovski Sudzuk® je lisovany masny produkt ze syrového suseného masa, ktery se vyrdbi
z Cerstvého mletého hovéziho masa, pomocnych piisad a prirodniho kofeni (¢erny nebo bily pepf, saturejka,
kardamom a nové kofeni) a je plnény do pirodntho hovéziho (krouzkového) nebo veptového (tenkého) stéivka
o maximdlnim praméru 40 mm. Konce jsou zavdziny provizkem nebo uzavieny sponkami tak, aby mél vyrobek
tvar podkovy.
Chemické vlastnosti:
— vlhkost < 45 %,
— bilkoviny celkem = 15,4 %,
— stl<5,4%,
— pH minimalné 5,2.
Organoleptické vlastnosti:
— Svrchni vrstva: ¢istd, hladkd, bez skvrn, bez tukovych vypotkt, bez dutin pod svrchni vrstvou, pokrytd suchou

bilou uslechtilou plisni, kterd nepronikd dovnitf. Svrchni vrstva tésné ptiléhd ke smési.

— Povrch Fezu: kousky tuku rovnomérné rozlozZené.
— Masovd smés: kompaktni, tmavé Cervené az ¢ervenohnédé barvy.
— Konzistence: pevnd a pruznd.
— Chut a viiné: jemné sland chut, s vyraznym aroma pouzitého kofeni, bez cizich pfichuti.
,Sudzuk Tarnovski“ | ,Tarnovski Sudzuk“ se mize konzumovat pfimo po odstranéni svrchni vrstvy (kdyz je vyrobek
plnén do hovézich krouzkovych stivek).
,SudZuk Tarnovski“ [ ,Tarnovski Sudzuk* mitize byt uvadén na trh veelku, nakrdjeny na kousky nebo platky, vakuové
baleny nebo baleny v ochranné atmosfére.

4.2. Popis metody produkce produktu, k némuZ se vztahuje ndzev podle bodu 1, kterou musi producenti dodrZovat,

pfipadné vietné povahy a vlastnosti pouZivanych surovin nebo p¥isad a metody p¥ipravy produktu (cl. 7 odst. 2
tohoto nafizeni)

Pti vyrobé kone¢ného vyrobku ,SudZuk Tarnovski“ | ,Tarnovski SudZuk* se pouzivaji nésledujici slozky a ptisady:
Maso: 100 kg cerstvého hovéziho masa

Kofeni (na 100 kg masa):

— piirodni ¢erny nebo bily pepi — 500 g

— saturejka — 200 g

— pfirodni kardamom - 50 g

— pfirodni nové kofeni - 50 g
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Ostatni slozky (na 100 kg masa):

— cukr—100g

— stl-2,200 kg

— konzervant: dusi¢nan sodny — 60 g nebo dusi¢nan draselny - 51 g

— antioxidant — kyselina askorbovd (E300) — 50 g

Lze ptidat rovnéz startovaci kultury.

Stéfvka: piirodni (solend hovézi krouzkovd stiivka nebo vepfova tenkd stiivka) — maximdln{ primér 40 mm.
Provazek nebo sponky a hdky.

Metoda produkce:

,Sudzuk Tarnovski“ [ ,Tarnovski Sudzuk“ se v souladu s recepturou vyrdbi z Cerstvého hovéziho masa, kofeni, soli
a enzymd.

Vykosténé hovézi maso zbavené slach se po vytfidéni ruéné nebo strojové krdji na kousky. Kousky masa se zvazi
podle receptury a poté se umelou jednim ze ti{ zptsobt:

— pomelou se mlynkem na maso a smichaji se v kutru,

— pomelou se mlynkem na maso a smichaji se v mixéru,

— pomelou se a smichaji v kutru.

Béhem michdni se pfiddvaji pfedem smichané dosolovaci pfisady, kofeni a startovaci kultury (enzymy).

Pripravend smés se pomoci plnicky plni do piirodniho hovéziho (krouzkového) nebo vepfového (tenkého) stiivka
o maximalnim praméru 40 mm. Naplnénd stfivka se odf{znou, na otevienych koncich se utdhnou a poté se uzaviou
provazkem nebo sponkami do tvaru podkovy. Thned po naplnéni se svdzané ¢asti jemné propichnou tenkou jehlou,
pro piipad, Ze by se pod stfivkem objevil vzduch. Klobdsy se uklddaji na dfevéné nebo kovové ramy na uzenarské
voziky a susi se pii teploté vzduchu mezi 8 a 24 °C a pfi relativni vlhkosti 65 az 90 % v zdvislosti na tom, zda se
pouziji startovaci kultury. Odkapané a vysusené kusy se premisti do piirodnich nebo klimatizovanych susicich
komor, kde teplota vzduchu nepfesahuje 17 °C a vlhkost 85 %. Béhem suseni a zrani se provadi dvé az tfi lisovani na
lisu s dfevénymi, plastovymi nebo kovovymi deskami. Kdy je produkt pfipraven k lisovdni, hodnoti vizudlné
technolog. Saldmy se poprvé lisuji poté, co je hmatem zji§téno, Ze je povrch dobfe vysusen. K dalsimu lisovani se
piistoupi po zhodnoceni technologem. Pii jednotlivych lisovanich jsou salimy ponechdny v lisu po dobu 12 az 24
hodin. Pdsobenim mechanického tlaku v pribéhu lisovani dochdzi k mirnému zvySeni teploty produktu.
V kombinaci s kondenzovanou vlhkosti to umoziiuje vytvofeni bilé uslechtilé plisné na povrchu.

Proces vyroby produktu ,Sudzuk Tarnovski“ | ,Tarnovski SudZuk® trvd nejméné dvanéct dni, dokud produkt neziskd
svoji charakteristickou strukturu a konzistenci.

4.3. Popis hlavnich prvkii vytvdfejicich tradicni povahu produktu (l. 7 odst. 2 tohoto nafizeni)

,Sudzuk Tarnovski“ | ,Tarnovski Sudzuk* je tradi¢ni bulharsky vyrobek s dlouhou trvanlivosti, ktery se vyrdbi ze
suSeného syrového masa. Ndplii tvofend Cerstvym mletym masem, piirodnim kofenim a pomocnymi ptisadami se
plni do piirodnich stiivek. Produkt se vyrabi jiz vice nez padesit let pomoci jedine¢né technologie, kterd zahrnuje
vhodny vybér masa, volbu a ddvkovéni kofeni a tvarovéni jednotlivych kouskd do podkovy. Behem procesu zrani
a sudeni prochdz{ lisovanim, které je typické pro tradi¢ni bulharské vyrobky a které mu pomdhd ziskat specificky
vzhled, vynikajici konzistenci a chufové vlastnosti. Veliko Tarnovo, které dalo produktu ,Sudzuk Tarnovski® |
,Tarnovski Sudzuk” jméno, je velké bulharské mésto, které bylo kdysi hlavnim méstem Druhé Bulharské fise. Kromé
jinych hospodéfskych ¢innosti nékteré podniky ve mésté v tomto obdobi vykupovaly maso a vyrdbély dva hlavni
produkty, a to pastarmu (z nemletého masa) a sudzuk (z mletého masa).
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V roce 1954 byl v Tarnovu postaven velky masokombinat spliujici veskeré hygienické a technologické pozadavky.
Spole¢nost je dlouhodobé jednim z prednich podnikd v zemi, pokud jde o kvalitu masnych vyrobku a jejich vyvoz.
Pravé zde byl poprvé vyroben a prosadil se ,Sudzuk Tarnovski“ [ ,Tarnovski Sudzuk.

Prvnim standardizatnim dokumentem tykajicim se tradi¢ni vyroby produktu ,SudZuk Tarnovski“ ve mésté byla
odvétvovd norma ON 18-71921-80 z roku 1980.

V roce 1983 byla po nékolika zméndch ndzvil standardizacnich dokumentd pro ,Sudzuk Tarnovski“ zavedena
technickd norma TU 73-83 a od té doby se receptura, pozadavky na kvalitu a technologie nezménily.

Vyroba produktu ,Sudzuk Tarnovski“ | ,Tarnovski Sudzuk“ byla v minulosti zdokumentovdna také v provoznich
dokumentech, jako je ,Nomenklatura na asortimentite mesni proizvedenija za proizvodstvo“ (Nomenklatura
jednotlivych masnych vyrobkd pro vyrobu), DSO ,Rodopa“, Sofie, ze dne 1. prosince 1981 a ,Spisak na mesnite
produkti v redovno proizvodstvo® (Seznam masnych vyrobki v bézné vyrob€), DSO ,Rodopa“, Sofie, ze dne
15. bfezna 1984.

V odborné literatute je ,Tarnovski SudZuk“ zminovan v knihach: Stojnov Konstantin a Hristo Toskov, ,Tehnologija na
mesoto i mesnite produkti (Technologie masa a masnych vyrobk), ¢dst druhd: technologie zpracovani masa, Sofie,
1974, s. 134, a ,Sbornik s tradicionni bilgarski recepturi i technologii. Lukanki i Sudzuci (Sbornik bulharskych
tradi¢nich receptti a technologii), ktery vydal Bulharsky svaz zpracovatel masa, Sofie, 2002, s. 40—41.

,Sudzuk Tarnovski“ | ,Tarnovski Sudzuk“ byl velmi ¢asto prezentovan raznymi spole¢nostmi na kazdoro¢ni soutézi
,Tajnata na bulgarskija vkus“ (,Tajemstvi bulharské chuti®) béhem Mezindrodniho veletrhu masa a masnych vyrobkd
Mesomanija v Sofii.

Zpocitku se produkt vyrdbél hlavné na sklonku podzimu a v zimé (od listopadu do bfezna), protoZe v tomto ro¢nim
obdobi jsou podminky (teplota a vlhkost vzduchu) pro zrdni a suseni piiznivé. Pozdéji, se zdokonalenim technologie
a pfichodem klimatizovanych susicich komor, se zacal vyrabét celoro¢né, ve viech regionech zemé, aniz to mélo vliv
na jeho kvalitu. Dnes se ,Sudzuk Tarnovski“ | ,Tarnovski Sudzuk® vyrdbi jako tradi¢ni a oblibeny vyrobek s dlouhou
trvanlivosti za pouZiti nezménéné metody a receptury.

Diky rozsifenému pouzivani klimatizovanych susicich komor v masném primyslu jiz neni nutné se omezovat na
sezénni vyrobu. Vyroba produktu ,Sudzuk Tarnovski | ,Tarnovski Sudzuk” se rozsifila po celé zemi. Vyrobek plné
spliiuje pozadavky na zafazeni mezi reprezentativni tradi¢ni masné vyrobky. Jeho tradi¢ni chut, kterd se v priibéhu
let ustdlila a zachovala dodnes, je vysledkem pouziti specifického kofeni (Cerny a bily pept, saturejka, kardamom
a nové kofeni). Tradi¢ni zpisob vyroby produktu ,SudZzuk Tarnovski“ | ,Tarnovski Sudzuk®, ktery se za poslednich
padesit let nezménil, je popsan v bodé 4.2.

Vyroba produktu ,Sudzuk Tarnovski“ | ,Tarnovski Sudzuk“ je spojena s kombinaci mikrobiologickych, fyzikdlné-
chemickych a biochemickych procestt béhem pocite¢niho chlazeni, mechanického zpracovéni, zrani a suseni.
Vyrobek ma vynikajici strukturu a vzhled na fezu, stabilni barvu, bohatou vini a specifickou chut diky pfirodnimu
kofeni (saturejka, kardamom, ale i nové kofeni a Cerny nebo bily pepi). Tyto organoleptické vlastnosti jsou dany také
vysokou profesionalitou technologii a pfisnym dodrzovanim hygienickych a technologickych pozadavkii ve vsech
fazich slozité technologické vyroby. V tomto ohledu hraje jak ve vyrobnim procesu, tak pii priibézné kontrole
produktu dilezitou roli tradice.
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Zvefejnéni jednotného dokumentu zménéného na zdkladé schvileni zmény mensiho rozsahu
v souladu s &l. 53 odst. 2 druhym pododstavcem nafizeni (EU) & 1151/2012

(2022/C 458/13)

Evropskd komise schvilila tuto zménu mensiho rozsahu v souladu s ¢l. 6 odst. 2 tfetim pododstavcem nafizeni Komise
v prenesené pravomoci (EU) &. 664/2014 ().

Zadost o schvéleni této zmény mensiho rozsahu je vefejné dostupnd v databdzi Komise eAmbrosia.

]EDNOTNY DOKUMENT
,Priego de Coérdoba“

EU ¢.: PDO-ES-0053-AMO01 — 1.12.2020
CHOP (X) CHZO ()

1.  Jméno (ndzev)

,Priego de Cérdoba“

2. Clensky stit nebo treti zemé

Spanélsko

3.  Popis zemédélského produktu nebo potraviny

3.1. Druh produktu

Tfida 1.5. Oleje a tuky (mdslo, margarin, olej atd.)

3.2. Popis produktu, k némuZ se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1
Extra panensky olivovy olej ziskany z oliv odridy Picudo, Hojiblanca a Picual.
Vyrobek md tyto charakteristiky:
peroxidové ¢islo nepfesahujici 15, K270 neptesahujici 0,15.
méné nez 0,1 % vlhkosti a necistot.
Chrénény extra panensky olivovy olej tvoii tyto druhy:

,Picudo®: odrida ,Picudo” pfedstavuje vice nez 50 % oliv pouzitych k vyrobé tohoto oleje; kyselost nesmi piekrodit
0,5 %; viiné a chut: ovocnd, aromatickd, p¥jemnd a sladka pfi prvnim ochutnani.

,Hojiblanco*: odriida ,Hojiblanca“ pfedstavuje vice nez 50 % oliv pouzivanych k vyrobé tohoto oleje; kyselost nesmi
piekrocit 0,5 %; viné a chut: ovocnd, Cerstvd, prijemnd a sladka pfi prvnim ochutndni.

,Picual® odridda ,Picual® pfedstavuje vice nez 50 % oliv pouzitych k vyrobé tohoto oleje; viiné a chut: ovocnd

a aromatickd s jemnou az stfedni hotkosti.

3.3. Krmivo (pouze u produktii Zivocisného piivodu) a suroviny (pouze u zpracovanych produktii)

3.4. Specifické kroky p¥i produkci, které se museji uskutecnit ve vymezené zemépisné oblasti

Olivy se musi péstovat a rovnéz olej musi byt extrahovan v oblasti popsané v bodg 4.

() Uf.vést.L179,19.6.2014,s.17.
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3.5. Zvldstni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd. produktu, k némuzZ se vztahuje zapsany ndzev

3.6. Zvldstni pravidla pro oznacovdni produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

Chrénéné oznaceni ptivodu ,Priego de Cérdoba“ musi byt zfetelné uvedeno na etiketdch chranénych extra panenskych
olejti. Etikety musi byt pfed pouzitim na trhu schvéleny regula¢ni radou.

Kazdé baleni chrdnéného extra panenského olivového oleje musi byt v lisovné nebo balirné opatfeno zdru¢ni peceti,
etiketou nebo ocislovanou certifika¢ni etiketou vydanou regula¢ni radou v souladu s pravidly stanovenymi radou.
Tyto $titky musi byt pfipevnény tak, aby nemohly byt odstranény a znovu umistény jinde.

4. Struné vymezeni zemé&pisné oblasti

Oblast produkce je ve Spanélsku zndmd jako pifrodni oblast (,comarca natural®) na jihovychodé provincie Cérdoba,
hluboko v pfirodnim parku Sierras Subbéticas. Zahrnuje obce Almedinilla, Carcabuey, Fuente Téjar a Priego de
Cordoba.

5. Souvislost se zemé&pisnou oblasti

Oblast je obtiZné piistupnd, tvofend horami, pfi¢emz prochazi nékolika horskymi oblastmi s vrcholy o vysce az
1000 m nad mofem. Jeji geologicky ptivod je pestry. Tvoif jej slinovce, dolomitické vdpence, jily a pisky, jakoz
i oblazky vépence a sadry. Olivové héje se vysazuji na ptdach z pis¢itého jilu ¢i jilu, s vysokym obsahem uhlicitanu
vapenatého a primérnym mnozZstvim organickych ldtek, fosforu, drasliku, hoi¢iku, Zeleza a boru. Oblast ma
kontinentalni podnebi s teplotami, které se zna¢né lisi v zavislosti na nadmotské vysce a poloze.

Srazky se pohybuji od 400 litrGi ro¢né ve vychodni ¢dsti oblasti po 700 ve vyssich nadmotskych vyskach (Priego,
Carcabuey a Almedinilla). Vhodné prosttedi pro rozvoj olivovnikil vznikd diky vhodnym péstitelskym a kultiva¢nim

postuptim, hnojeni a profezavani, jakoz i technikim ochrany proti skiidctim a chorobdm. Plodem tohoto sil{ jsou
zdravé olivy, které garantuji olej s charakteristickymi vlastnostmi tizce spjatymi s mistnim prostfedim.

6. Odkaz na zvefejnéni specifikace produktu
https:/[juntadeandalucia.es/export/drupaljda/Pliego_Priego_Cordoba_modificado.pdf

nebo na domovské strance regiondlniho ministerstva zemédélstvi, rybolovu a udrZitelného rozvoje(https://
juntadeandalucia.es/organismos/agriculturaganaderiapescaydesarrollosostenible.html):

Areas de actividad [oblasti ¢innosti] > Industrias y Cadena Agroalimentaria [zemédélsko-potravinaisky pramysl a fetézec]
> Calidad [jakost] > Denominaciones de Calidad [rezimy jakosti] > Aceite de Oliva Virgen Extra [extra panensky olivovy
olej]



https://juntadeandalucia.es/export/drupaljda/Pliego_Priego_Cordoba_modificado.pdf
https://juntadeandalucia.es/organismos/agriculturaganaderiapescaydesarrollosostenible.html
https://juntadeandalucia.es/organismos/agriculturaganaderiapescaydesarrollosostenible.html
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