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II

(Sdéleni)

SDELENI ORGANU, INSTITUCI A JINYCH SUBJEKTU EVROPSKE UNIE

EVROPSKA KOMISE

Bez ndmitek k navrhovanému spojeni

(VE&c M.10347 - SYNTHOS | TRINSEO (SYNTHETIC RUBBER BUSINESS))

(Text s vyznamem pro EHP)

(2022/C 407/01)

Dne 21. fijna 2021 se Komise rozhodla nevznaset proti vyse uvedenému ozndmenému spojeni nadmitky a prohldsit jej za
slu¢itelné s vnitinim trhem. Zdkladem tohoto rozhodnuti je ustanoveni ¢l. 6 odst. 1 pism. b) nafizeni Rady (ES)
& 139/2004 (!). Uplné znéni rozhodnuti je k dispozici pouze v anglicting a bude zvefejnéno poté, co z néj budou
odstranény piipadné skutecnosti, jez maji povahu obchodniho tajemstvi. Znéni tohoto rozhodnuti bude k dispozici:

— v oddilu tykajicim se spojeni podniki na internetovych strankich Komise vénovanych hospodaiské soutézi (http://ec.
europa.cu/competition/mergers/cases|). Tato internetovd stranka umoziuje vyhleddvat jednotlivd rozhodnuti o spojeni
podnikd, a to podle spolecnosti, &isla pfipadu, data a indexu hospodéiského odvétvi,

— v elektronické podobé na internetovych strankdch EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=cs) pod
¢islem 32021M10347. Stranky EUR-Lex umoziuji pistup k pravu Evropské unie po internetu.

() UF.vést. L 24, 29.1.2004, s. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=cs

C 407/2 Utedni véstnik Evropské unie 24.10.2022

Bez ndmitek k navrhovanému spojeni

(VEc M.10725 - SK CAPITAL PARTNERS | POLYMER ADDITIVES HOLDINGS)

(Text s vyznamem pro EHP)

(2022/C 407/02)

Dne 15. Cervence 2022 se Komise rozhodla nevzndset proti vyse uvedenému ozndmenému spojeni ndmitky a prohldsit jej
za slucitelné s vnitinim trhem. Zdkladem tohoto rozhodnuti je ustanoveni ¢l. 6 odst. 1 pism. b) nafizeni Rady (ES)
& 139/2004 ('). Uplné znéni rozhodnuti je k dispozici pouze v anglicting a bude zvefejnéno poté, co z néj budou
odstranény piipadné skutecnosti, jez maji povahu obchodniho tajemstvi. Znéni tohoto rozhodnuti bude k dispozici:

— v oddilu tykajicim se spojeni podnik( na internetovych strankich Komise vénovanych hospodaiské soutézi (http://ec.
europa.cu/competition/mergers/cases|). Tato internetovd stranka umoziuje vyhleddvat jednotlivd rozhodnuti o spojeni
podnikd, a to podle spolecnosti, &isla pfipadu, data a indexu hospodéiského odvétvi,

— v elektronické podobé na internetovych strankdch EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=cs) pod
¢islem 32022M10725. Stranky EUR-Lex umoziiuji pifstup k pravu Evropské unie po internetu.

() UF.vést. L 24, 29.1.2004, s. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=cs
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Bez ndmitek k navrhovanému spojeni

(Véc M.10902 - FEV CONSULTING | MITSUBISHI CORPORATION | JV)

(Text s vyznamem pro EHP)

(2022/C 407/03)

Dne 14. fijna 2022 se Komise rozhodla nevznaset proti vyse uvedenému ozndmenému spojeni nadmitky a prohldsit jej za
slu¢itelné s vnitinim trhem. Zdkladem tohoto rozhodnuti je ustanoveni ¢l. 6 odst. 1 pism. b) nafizeni Rady (ES)
& 139/2004 ('). Uplné znéni rozhodnuti je k dispozici pouze v anglicting a bude zvefejnéno poté, co z néj budou
odstranény piipadné skutecnosti, jez maji povahu obchodniho tajemstvi. Znéni tohoto rozhodnuti bude k dispozici:

— v oddilu tykajicim se spojeni podnik( na internetovych strankich Komise vénovanych hospodaiské soutézi (http://ec.
europa.cu/competition/mergers/cases|). Tato internetovd stranka umoziuje vyhleddvat jednotlivd rozhodnuti o spojeni
podnikd, a to podle spolecnosti, &isla pfipadu, data a indexu hospodéiského odvétvi,

— v elektronické podobé na internetovych strankdch EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=cs) pod
¢islem 32022M10902. Stranky EUR-Lex umoziiuji pifstup k pravu Evropské unie po internetu.

() UF.vést. L 24, 29.1.2004, s. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=cs
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(Informace)
INFORMACE ORGANU, INSTITUCI A JINYCH SUBJEKTU EVROPSKE UNIE
Sménné kurzy viiéi euru ()
21. fijna 2022
(2022/C 407/04)
1 euro =
ména sménny kurz ména sménny kurz

UsSD americky dolar 0,9730 CAD  kanadsky dolar 1,3465
JPY japonsky jen 147,59 HKD  hongkongsky dolar 7,6376
DKK dénsks koruna 7.4382 NZD  novozélandsky dolar 1,7347
GBP  britskd libra 087728 | SGD  singapursky dolar 1,3917
SEK §védska koruna 11,0868 KRW jihokorejsky won 140432
CHF Svycarsky frank 0,9855 ZAR  jihoafricky rand 18,0021

CNY  ¢insky juan 7,0504
ISK islandskd koruna 141,10 Y]

HRK  chorvatskd kuna 7,5325
NOK norskd koruna 10,4315

IDR indonéska rupie 15199,12
BGN bulharsky lev 1,9558

MYR  malajsijsky ringgit 4,6101
CZK Ceska koruna 24,511 L

PHP filipinské peso 57,287
HUF madarsky forint 412,88 RUB  rusky rubl
PLN polsky zloty 47885 | THB  thajsky baht 37,349
RON  rumunsky lei 49125 | BRI brazilsky real 51117
TRY tureckd lira 18,0988 MXN mexické peso 19,5521
AUD australsky dolar 1,5646 INR indickd rupie 80,7390

(") Zdroj: referencni sménné kurzy jsou publikovany ECB.
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INFORMACE CLENSKYCH STATU
Systémy elektronické identifikace ozndmené podle ¢l. 9 odst. 1 nafizeni Evropského parlamentu
a Rady (EU) ¢. 910/2014 o elektronické identifikaci a sluzbich vytvafejicich déavéru pro elektronické
transakce na vnitfnim trhu ()
(2022/C 407/05)
Prosttedky elektronické o iy - Dz}tgn} .
Nézev systému identifikace v rdmci vlznalir,lujlfl Urovery Orgdn odpovédny za systém zvg:{ehn Vi
ozndmeného systému Clensky stét zajisténi v Utednim
véstniku EU
Némeckd Obcansky prikaz Spolkovd Vysokd Spolkové ministerstvo 26.9.2017
elektronicka Elektronické povoleni republika vnitra 14.12.2020
identifikace na | k pobytu Némecko Alt-Moabit 140
zakladé Elektronicky prikaz 10557 Berlin
roz§ifené totoZnosti pro ob&any DGI2@bmi.bund.de
kontroly Unie a sttni piislusniky +49 30 186810
pfistupu zemi EHP
SPID — Vefejny | Prostfedky elektronické Italie Vysoka AgID — Agentura pro 10.9.2018
systém digitdlni | identifikace SPID posky- Znac¢nd digitalizaci
identity tuji: Nizka Italie
— Aruba PEC S.p.A. Viale Liszt 21
— Namirial S.p.A. 00144 Rim
— InfoCert S.p.A. eidas-spid@agid.gov.it
— InTe.S.A. S.p.A. +39 06 85264 407
— Poste Italiane S.p.A
— Register S.p.A.
— Sielte S.p.A.
— Telecom Italia Trust
Technologies S.r.l.
— Lepida S.p.A. 13.9.2019
Nérodni systém | Osobni prikaz Chorvatskd Vysoka Ministerstvo vefejné spravy, | 7.11.2018
identifikace totoZnosti (eOI) republika Chorvatskd republika
a autentifikace Maksimirska 63
(NIAS) 10000 Zahteb

e-gradjani@uprava.hr

() Uf.vést. L 257, 28.8.2014, s. 73.


mailto:DGI2@bmi.bund.de
mailto:eidas-spid@agid.gov.it
mailto:e-gradjani@uprava.hr
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Prostiedky elektronické 0 o S Datum
Nézev systému identifikace v rdmci VIznalir/lupg Urovert Orgén odpovédny za systém zve e
L . Clensky stdt zajisténi v Ufednim
ozndmeného systému véstniku EU
Estonsky systém | — Prikaz totoznosti Estonskd Vysokd Utad pro policii a ochranu 7.11.2018
elektronické — Prikaz o povoleni | republika hranic
identifikace: k pobytu Parnu mnt 139
prikaz — Digitdlni prikaz toto- 15060 Tallin
totoZnosti Znosti eid@politsei.ce
Estonsky systém | — Digitdln{ prikaz +372 612 3000
elektronické 0 elektronickém
identifikace: pobytu
prikaz — Mobiln{ priikaz toto-
o povolen{ Znosti
k pobytu — Diplomaticky prikaz
Estonsky systém totoznosti
elektronické
identifikace:
digitdlni prikaz
totoZnosti
Estonsky systém
elektronické
identifikace:
digitélni prikaz
o elektronickém
pobytu
Estonsky systém
elektronické
identifikace:
mobilni prikaz
totozZnosti
Estonsky systém
elektronické
identifikace:
diplomaticky
prikaz
totozZnosti
Documento Spanélsky pritkaz Spanélské Vysokd Ministerstvo vnitra — 7.11.2018
Nacional de totoznosti (DNIe) krélovstvi Spanélské kralovstvi
Identidad C/ Julidn Gonzélez Segador,
electrénico s/n
(DNIe) 28043 Madrid
divisiondedocumentacion@
policia.es
Lucembursky Lucembursky Lucemburské Vysokd Ministerstvo vnitra 7.11.2018
obcansky elektronicky prtikaz velkové- BP 10
prikaz totoZnosti vodstvi L-2010 Lucemburk
(elektronicky minint@mi.etat.lu
prikaz secretariat@ctie.etat.lu
totoZnosti) +352 2478 4600
Belgicky systém | Elektronickd karta pro Belgické Vysokd | Federdlni vefejnd sluzbapro | 27.12.2018
elektronické belgické obcany kralovstvi politiku a podporu (BOSA) |
identifikace FAS | Elektronickd karta pro Generdlni feditelstvi pro
| elektronické cizince digitalni transformaci
karty Simon Bolivarlaan 30
1000 Brusel
eidas@bosa.fgov.be



mailto:eid@politsei.ee
mailto:divisiondedocumentacion@policia.es
mailto:divisiondedocumentacion@policia.es
mailto:minint@mi.etat.lu
mailto:secretariat@ctie.etat.lu
mailto:eidas@bosa.fgov.be

811 05 Bratislava
eidas@vicepremier.gov.sk
+421 220928177
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Prostfedky elektronické Oznamujici Urovei zxz?glr?élni
Nézev systému identifikace v rdmci ensky e e o Orgén odpovédny za systém by Jd p
ozndmeného systému Clensky stat zajisténi v Ufednim
véstniku EU
Cartdo de Portugalsky prikaz Portugalska Vysokd AMA — Agentura pro 28.2.2019
Cidadio (CC) totoznosti (elektronicky republika spravni modernizaci
pritkaz totoznosti) Rua de Santa Marta 55, 3°
1150 — 294 Lisabon
ama@ama.pt
+351 217231200
Italsky Carta di Identita Italie Vysokd Ministerstvo vnitra 13.9.2019
elektronicky Elettronica (CIE) Piazza del Viminale 1
pritkaz 00184 Rim
totoZnosti segreteriaservizidemografi
zalozeny ci@interno.it
na vnitrostatnim +390646527751
prikazu
totoZznosti (CIE)
Vnitrostatn{ Cesky elektronicky Ceska Vysokd Ministerstvo vnitra Ceské 13.9.2019
systém prikaz totoznosti republika republiky
identifikace Nad Stolou 936/3
Ceské republiky P. 0. BOX 21
170 34 Praha 7
eidas@mvcr.cz
Nizozemsky Prostfedky vydané Nizozemské Vysokd Ministerstvo vnitra a pro 13.9.2019
dvérny rimec v ramci aplikace krélovstvi Znacénd vztahy krélovstvi — Logius
pro eHerkenning (v pfipadé Postbus 96810
elektronickou podnik) 2509 JE Haag
identifikaci info@eherkenning.nl
(Afsprakenstel-
sel Elektronische
Toegangsdien-
sten)
Slovensky Slovensky elektronicky Slovenska Vysoké Kanceldf mistopfedsedy 18.12.2019
systém prikaz totoznosti republika vlady Slovenské republiky
elektronické pro investice a informatizaci
identifikace Stefanikova 15



mailto:ama@ama.pt
mailto:segreteriaservizidemografici@interno.it
mailto:segreteriaservizidemografici@interno.it
mailto:eidas@mvcr.cz
mailto:info@eherkenning.nl
mailto:eidas@vicepremier.gov.sk
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Prostiedky elektronické 0 o S Datum
Nézev systému identifikace v rdmci ylznal?,luﬁ?l Urovert Orgén odpovédny za systém zvgfegl e
ozndmeného systému clensky stat zajisténi v Ufednim
véstniku EU
Lotyssky systém | elD karte Lotyssko Vysokd Utad pro obéanstvi 18.12.2019
elektronické eParaksts karte Znacnd | amigraci Ministerstva vnitra
identifikace eParaksts karte+ Lotysské republiky
eParaksts Ciekurkalna 1. linija 1 k-3
LV-1026, Riga
rigas.1.nodala@pmlp.gov.lv
Loty3ské stitni rozhlasové
ateleviznistfedisko (LVRTC)
Erglu iela 14 Riga LV-1012
eparaksts@eparaksts.lv
Belgicky systém | itsme® mobile App Belgické Vysokd | Federdlni vefejnd sluzbapro | 18.12.2019
elektronické kralovstvi politiku a podporu (BOSA) |
identifikace FAS Generdlni feditelstvi pro
[ itsme® digitalni transformaci
Simon Bolivarlaan 30
1000 Brusel
eidas@bosa.fgov.be
Dénsky systém | Magnetickd karta NemID Dénské Znacnd Agentura pro digitalizaci 8.4.2020
elektronické Mobilni aplikace NemID kralovstvi ministerstva financ{
identifikace Token NemID Landgreven 4
(NemID) NemlID na hardwaru 1017 Kodan K
NemID s IVR digst@digst.dk
Karta Magna NemID +45 33925200
(magnetickd karta)
Chave Mével Digitalni mobilni kli¢ Portugalskd Vysoka AMA - Agentura pro 8.4.2020
Digital (CMD) (mobilni elektronickd republika spravni modernizaci

identifikace)

Rua de Santa Marta 55, 3°
1150 - 294 Lisabon
ama@ama.pt
+351 217231200



mailto:rigas.1.nodala@pmlp.gov.lv
mailto:eparaksts@eparaksts.lv
mailto:eidas@bosa.fgov.be
mailto:digst@digst.dk
mailto:ama@ama.pt
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Prostiedky elektronické 0 o S Datum
Nézev systému identifikace v rdmci VIznalir/lupg Urovert Orgén odpovédny za systém zvgfegl e
ozndmeného systému Clensky stat zajisténi v Ufednim
véstniku EU
Litevsky systém Litevsky vnitrostatn{ Litevskad Vysokd Ministerstvo vnitra 21.8.2020
elektronické prikaz totoznosti republika Litevské republiky
identifikace Sventaragio str. 2
(ATK — Asmens Vilnius LT-01510
tapatybés kortelé) bendrasisd@vrm.It
+37 052717130
Nizozemsky DigiD Nizozemské Zna¢nd pro vztahy kralovstvi — 21.8.2020
systém kralovstvi Vysokd Logius
elektronické Postbus 96810 2509 JE
identifikace Haag
(DigiD) logiussecretariaatproductie
huis@logius.nl
Maltsky systém Elektronicky prikaz Republika Vysoka ,Identity Malta“ 10.12.2021
elektronické totoznosti (,e-ID Card*) Malta Castagna Building Valley
identifikace Pobytovy doklad (,e-RP Road, Msida
(Identity Malta) Card®) enquiries@identitymalta.com
+35625904900
Francouzsky Lldentité numérique La | Francouzskd Znacnd DINUM (meziministerské 10.12.2021
systém Poste (,La Poste Mobile republika feditelstvi pro digitalizaci)
elektronické App*) 20 avenue de Ségur 75007
identifikace PARIS
(,FranceConnect eidas@franceconnect.gouv.fr
+ [The Digital
Identity La
Poste*)
Svédskd Freja eID Plus Svédské Zna¢nd Agentura pro digitalizaci 18.2.2022
elektronicka kralovstvi Vefejnd sprava
identifikace Storgatan 37
(Svensk 852 30 Sundsvall
e-legitimation) Svédsko
e-legitimation@digg.se
+46 771114400



mailto:bendrasisd@vrm.lt
mailto:logiussecretariaatproductiehuis@logius.nl
mailto:logiussecretariaatproductiehuis@logius.nl
mailto:enquiries@identitymalta.com
mailto:eidas@franceconnect.gouv.fr
mailto:e-legitimation@digg.se
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Prostiedky elektronické 0 o S Datum
Nézev systému identifikace v rdmci VIznalir/lupg Urovert Orgén odpovédny za systém zvgfegl e
ozndmeného systému Clensky stat zajisténi v Ufednim
véstniku EU
Diénsky systém | MitID Mobile App MitID Dianské Znacénd Agentura pro digitdln{ 24.10.2022
elektronické App kralovstvi Vysoka vefejnou spravu
identifikace Cip MitID s vys$im Landgreven 4, 1301
MitID zabezpecenim Kgbenhavn K
zobrazeni kédu MitID, digst@digst.dk/
¢tecka zvukového kodu elDAS@digst.dk
MitID +45 33925200
Heslo MitID
Norsky systém Bank ID Norské Vysoka Norskd agentura pro 24.10.2022
elektronické kralovstvi digitalizaci
identifikace Postovni schranka 1382
Bank ID Vika, 0114 Oslo, Norsko
Post@Digdir.no
+47 22451000
Norsky systém Buypass ID Norské Vysoka Norskd agentura pro 24.10.2022
elektronické kralovstvi digitalizaci
identifikace Postovni schranka 1382
Buypass ID Vika, 0114 Oslo, Norsko

Post@Digdir.no
+47 22451000



mailto:digst@digst.dk
mailto:eIDAS@digst.dk
mailto:Post@Digdir.no
mailto:Post@Digdir.no
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v

(Ozndmeni)

JINE AKTY

EVROPSKA KOMISE

Zveiejnéni schvilené standardni zmény specifikace produktu s chrinénym oznacenim piivodu nebo
chrinénym zemépisnym oznacenim v odvétvi zemédélskych produktii a potravin, jak je uvedeno
v ¢ 6b odst. 2 a 3 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) & 664/2014

(2022/C 407/06)

Toto ozndment se zvefejiiuje v souladu s ¢l. 6b odst. 5 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) ¢. 664/2014 ().

Sdéleni schviéleni standardni zmény specifikace produktu s chrinénym oznacenim piévodu nebo chrinénym
zemépisnym oznacenim pochdzejiciho z ¢lenského stitu

(nafizeni (EU) & 1151/2012)
»XaA\oop [ Halloumi [ Hellim“
EU ¢.: PDO-CY-01243-AMO1 - 1. 8. 2022
CHOP (X) CHZO ()

1. Nézev produktu

,XaMovu [ Halloumi [ Hellim*

2. Clensky stit, ke kterému zemépisnd oblast patii

Kypr

3. Orgéan lenského statu sdélujici standardni zménu

Odbor zemédélstvi — Ministerstvo zemédélstvi, rozvoje venkova a zivotniho prostredi

4. Popis schvilené zmény (schvilenych zmén)

V souladu s jednotnym dokumentem a specifikaci a s védeckymi daty, na nichZ jsou postaveny, nemaji schvélené
zmény vliv na fyzikdlni, chemické a/nebo organoleptické vlastnosti produktu ani na souvislost produktu se
zemépisnou oblasti. Dokladem je toho i skute¢nost, Ze vlastnosti produktu, které jsou popsiny v jednotném
dokumentu a ve specifikaci a které lze pfipsat zejména vlastnostem koziho a ov¢itho mléka, jsou spojeny s druhem
zvifat, od nichz mléko pochazi (tj. s mlékem ovci a koz), a nikoli s konkrétnimi plemeny. Nékteré z vlastnosti koziho
a ov¢iho mléka, které podle popisu v jednotném dokumentu a ve specifikaci ovliviiuji vlastnosti produktu XaAhoop
(Halloumi) | Hellim, jsou navic ddny zkrmovdnim mistnich rostlin (Cerstvych nebo susenych). Ve specifikaci ani
v jednotném dokumentu, ani ve védeckych datech vsak neexistuje indicie, jeZ by vlastnosti produktu XaA\oupt
(Halloumi) | Hellim spojovala s konkrétnim druhem krmiva a/nebo procentnim podilem daného krmiva a/nebo

() Uf.vést.L179,19.6.2014,s.17.
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konkrétni kombinaci plemen (ov¢ich a kozich) a konkrétniho druhu a procentniho podilu krmiva. Veskerd vynéti
plemen a procentnich limitd krmiv, kromé vynéti stanovenych v pravnich pfedpisech (nafizeni (EU) ¢. 664/2014),
proto komplikuji pouzivani CHOP XaA\oUpt (Halloumi) [ Hellim v praxi, aniz by mély jakykoli kladny vliv na kvalitu
produktu a/nebo na upevnéni souvislosti s vymezenou oblasti.

Taktéz je tieba poznamenat, Ze schvdlené zmény rovnéz zjednodusuji postup ovéfovani souladu se specifikaci CHOP
XaMouu (Halloumi) [ Hellim, nebot umoziuji lepsi dohleddvani.

V jednotném dokumentu, oddile 3.3 ,Krmivo a suroviny“ se druhy odstavec pod nadpisem ,Suroviny* (zmifujici
plemena chovnych zvitat, jejichZ mléko se pro vyrobu produktu XaMouw (Halloumi) [ Hellim pouzivd) mén{ takto:

,OVEl 1 kozi mléko se ziskdvd od mistnich a jinych plemen, véetné jejich kiiZencti, kterd jsou chovéna ve vymezené
zemépisné oblasti.”

V jednotném dokumentu, oddile 3.3 ,Krmivo a suroviny“ se méni i druhy odstavec pod nadpisem ,Krmivo*, a to takto:

,Ov¢i a kozi mléko pochazi od zvifat mistnich a jinych plemen, v¢etné jejich kifZencd, a tato zvifata jsou celoro¢né na
volné pastvé, s vyjimkou obdobi, ve kterych tomu brani nepfiznivé pocasi. Veskeré objemné krmivo ovci a koz je
domdciho piivodu (zelend pice, seno, sildz, slima a volné rostouci rostliny na pastvé). Jako doplikovéd krmiva se
mohou pouzivat obiloviny (je¢men, kukufice aj.), bilkovinnd krmiva (napf. extrahovany Srot z vyluskované, ¢dstecné
odslupkované s6ji), produkty a vedlejsi produkty z riznych surovin (napf. obilné otruby) a anorganické latky,
vitaminy a stopové prvky.”

Zvysend poptavka po mléce piiméla zemédélce k hleddni novych, produktivnéjsich plemen s kvalitnéj$im mlékem. To
viak ztéZuje postup kontrolovéni a dohleddvani mléka urceného pro vyrobu produktu XaMouw (Halloumi) |/ Hellim.
Co se tyce dopliikovych krmiv, jelikoz panuje trend zahrnovat do vyzivy jiné obiloviny a bilkovinnd krmiva, je
stanoveni konkrétniho procentniho podilu jemene a otrub pfekazkou, kterd vyznamné ztéZuje postup kontrol.

V zdjmu zjednoduseni a usnadnéni kontrol a za tcelem zajisténi plného souladu se specifikaci budou uplatiiovany
schvélené zmény.

Popis produktu

V celém textu se bude pouzivat nazev ,Halloumi“ zastupujici vyse uvedené ndzvy, tj.:
LXaMoup“ (Halloumi) [ ,Hellim“

Syr Halloumi se vyrabi a distribuuje ve dvou druzich — Cerstvy a vyzrély.

Cerstvy Halloumi se vyrabi ze syfeniny ziskané srdZenfm mléka pomoci syfidla. Tepelné se zpracovava a formuje do
charakteristického tvaru. Je polotvrdy a pruzny, preklddany (pravotihlého nebo polokruhovitého tvaru), bily az lehce
zlutavy, soudrzny, snadno se krdji na pldtky, s charakteristickou chuti a vini. Md vyraznou vini mléka/syrovatky,
aroma a prichuf madty, vini dobytka a pikantni slanou chuf. Md maximdlni{ obsah vlhkosti 46 %, minimalni obsah
tuku v susin€ 43 % a maximadlni obsah soli 3 %.

Vyzrély Halloumi se vyrdbi ze syfeniny ziskané srizenim mléka pomoci syfidla. Tepelné se zpracovavd, formuje do
charakteristického tvaru a nechdva zrdt ve slané syrovétce po dobu pfinejmensim 40 dnt. Je polotvrdy az tvrdy, méné
pruzny, pieklddany (pravodhlého nebo polokruhovitého tvaru), bily az zlutavy, soudrzny, snadno se krdji na platky,
s charakteristickou chuti a viini. M4 vyraznou vini mléka/syrovatky, aroma a pfichut maty, vini dobytka, pikantni,
mirné nahotklou chut a je velmi slany. Md maximalni obsah vlhkosti 37 %, minimdlni obsah tuku v susiné 40 %,
maximdlni obsah soli 6 % a kyselost 1,2 % (vyjadfenou jako kyselina mlé¢nd v susing).

Halloumi md hmotnost od 150 do 350 gram.
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]EDNOTNY DOKUMENT
»XaA\ovpu [ Halloumi [ Hellim“
EU ¢.: PDO-CY-01243-AMO1 - 1. 8. 2022
CHOP (X) CHZO ()

1. Nazev (ndzvy) [CHOP ¢i CHZO]

,XaMoup [ Halloumi | Hellim*

2. Clensky stit nebo tieti zemé

Kypr

3. Popis zemédélského produktu nebo potraviny

3.1 Druh produktu

T#{da 1.3 Syry

3.2 Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1
V celém textu se bude pouzivat ndzev ,Halloumi“ zastupujici vy$e uvedené ndzvy, tj.:
LXaMoup“ (Halloumi) [ ,Hellim*
Syr Halloumi se vyrabi a distribuuje ve dvou druzich — Cerstvy a vyzrély.

Cerstvy Halloumi se vyrabi ze syfeniny ziskané srdZenim mléka pomoci syfidla. Tepelné se zpracovava a formuje do
charakteristického tvaru. Je polotvrdy a pruzny, prekladany (pravodhlého nebo polokruhovitého tvaru), bily az lehce
zlutavy, soudrzny, snadno se kraji na platky, s charakteristickou chuti a vini. M vyraznou viini mléka/syrovatky,
aroma a prichut madty, vini dobytka a pikantni slanou chuf. Md maximadln{ obsah vlhkosti 46 %, minimalni obsah
tuku v susiné 43 % a maximadlni obsah soli 3 %.

Vyzrily Halloumi se vyrdbi ze syfeniny ziskané srdZzenim mléka pomoci syfidla. Tepelné se zpracovavd, formuje do
charakteristického tvaru a nechava zrt ve slané syrovatce po dobu ptinejmensim 40 dnt. Je polotvrdy az tvrdy, méné
pruzny, pfeklddany (pravodhlého nebo polokruhovitého tvaru), bily az zlutavy, soudrzny, snadno se krdji na platky,
s charakteristickou chuti a vini. Md vyraznou vini mléka/syrovatky, aroma a pfichuf maty, vini dobytka, pikantni,
mirné nahotklou chuf a je velmi slany. Md maximalni obsah vlhkosti 37 %, minimdlni obsah tuku v susiné 40 %,
maximdlni obsah soli 6 % a kyselost 1,2 % (vyjadfenou jako kyselina mlé¢nd v susing).

Halloumi md hmotnost od 150 do 350 gramd.

3.3 Krmivo (pouze u produktii Zivocisného piivodu) a suroviny (pouze u zpracovanych produktii)
Pro mléko pouzivané pii vyrobé syra Halloumi plati v souladu s ustanovenimi nafizeni (EU) ¢. 6642014 nésledujict:

Ov¢i a kozi mléko pochazi od zvifat mistnich a jinych plemen, véetné jejich kiiZencd, a tato zvifata jsou celoroéné na
volné pastvé, s vyjimkou obdobi, ve kterych tomu brani nepfiznivé pocasi. Veskeré objemné krmivo ovci a koz je
doméciho pivodu (zelend pice, seno, sildZ, sldma a volné rostouci rostliny na pastvé). Jako doplitkovd krmiva se
mohou pouzivat obiloviny (je¢men, kukufice aj.), bilkovinnd krmiva (napf. extrahovany Srot z vyluskované, ¢dstecné
odslupkované s6ji), produkty a vedlejsi produkty z rtznych surovin (napf. obilné otruby) a anorganické latky,
vitaminy a stopové prvky.

Kravské mléko pochdzi od ¢ernobilych krav, které jsou ustdjené a jsou krmeny picninami, senem, sildz{ a slimou
vyrobenymi na Kypru pfevdzné z mistnich picnin a doplitkovymi krmivy. Picniny mistntho pivodu (zelend pice,
seno, sildZ a sldma) predstavuji 35-40 % krmiva krav. Zbyvajicich 60-65 % tvoii doplitkovd krmiva, kterd obsahuji
pfevdzné je¢men, kukufici, s6ju a otruby. Pokud jde o dopliikova krmiva, 20 % je¢mene a otrub pochdzi z mistni
produkce, s6ja a kukufice se dovazi.
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Mléko (Cerstvé ovei nebo kozi mléko nebo jejich smés s kravskym mlékem nebo bez ngj), syfidlo (kromé syfidla
ziskdvaného ze zaludku prasat), Cerstvé nebo suSené listy kyperské mdty (Mentha viridis) a stl. Ov¢i nebo kozi mléko
nebo jejich smés musi vidy predstavovat vyssi podil ve smési nez mléko kravské. To znamend, Ze pokud je pro
vyrobu Halloumi pouzito i kravské mléko, neni povoleno pouzit vy$si mnozstvi kravského mléka nez mléka ovéiho,
koziho nebo jejich smési. Mléko pouzivané pro vyrobu Halloumi je plnotu¢né mléko pochdzejici z Kypru. Mléko musi
byt pasterované nebo oSetfené zahfdtim na teplotu vy$si nez 65 °C. Mléko pouzivané k vyrobé syra nesmi byt
kondenzované ani k nému nesmi byt pfidino mléko v prisku ani kondenzované mléko, kaseindty, barviva,
konzervanty nebo jiné ptidatné latky. Dale je zakdzdna pfitomnost antibiotik, pesticidéi nebo jinych nebezpe¢nych
latek.

Ov¢i i kozi mléko se ziskdva od mistnich a jinych plemen, véetné jejich kifZencd, kterd jsou chovdna ve vymezené
zemépisné oblasti.

Kravské mléko se ziskavd od ¢ernobilych krav, které byly postupné na Kypr dovazeny od pocatku 20. stoleti a které se
velmi dobfe aklimatizovaly na kyperské podminky.

3.4 Specifické kroky p¥i produkci, které se museji uskutecnit ve vymezené zemépisné oblasti

Ovdi, kozi a kravské mléko, které se pouzivé jako surovina pro vyrobu syra s nizvem ,Halloumi, je produkovino ve
vymezené zemépisné oblasti. RovnéZ vyroba syra Halloumi probihd ve vymezené zemépisné oblasti.

3.5 Zvldstni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd. produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

K balen{ syra s ndzvem ,Halloumi“ musi dochdzet ve vymezené zemépisné oblasti z ndsledujicich diivodii: a) syr
Halloumi musi byt balen bezprostfedné po ukonceni vyroby, aby se pfedeslo jeho dalsimu zrdni; b) vyrobni proces
syra Halloumi (vyroba — baleni) nesmi byt pferusen (kontinudlni vyroba); ¢) z divodu dohledatelnosti musi byt
produkt balen p#mo vyrobcem a musi byt ¥adné oznacen; d) aby se zabranilo tomu, Ze by byl néjaky syr vyrdbény
mimo kyperské tzem{ uvddén na trh s CHOP Halloumi, aby byla zarucena jeho kvalita, zaji$tén jeho ptvod a mohly
byt provadény stanovené kontroly.

3.6 Zvldstni pravidla pro oznacovdni produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

Pokud se k vyrobé syra Halloumi pouzije smés riznych druht mléka, musi byt na oznaceni uvedeny druhy mléka
pouzitého pii vyrobé v sestupném pofadi podle pomérného obsahu.

4. Strucné vymezeni zemépisné oblasti

Spréavni hranice oblasti Nikésie, Lemesos, Larnaka, Ammochostos, Pafos a Kyrenia.

5. Souvislost se zemépisnou oblasti

Specificnost zemépisné oblasti

Ptirodni faktory: Podnebi Kypru je sttedomotské s typicky horkym a suchym létem a mirnou a destivou zimou.
Vyznamnou dlohu md i morfologie povrchu, nebot pohofi na ostrové vykazuji relativné vysoké srazky a ovliviuji
prostiedi a vodni rezim niZe poloZenych oblasti ostrova diky nes¢etnym drobnym vodnim tokdm a pramentm, které
je zdsobuji vodou jesté po mnoho mésict po skonceni destd. Kromé toho je rostlinstvo na Kypru, vzhledem k velikosti
ostrova, jedno z nejbohatsich ve Stiedomoti, a to diky jeho geologické stavbé, klimatickym podminkdm, geografické
poloze, okolnimu mofi a topografické rozmanitosti (Tsintidis et al., 2002). Na Kypru se vyskytuje 1 908 riznych
druhd rostlin, z nichZ je 140 endemickych, tedy nevyskytujicich se mimo tzemi Kypru (Sprava lesti, 2004). Doméc{
plemena uzitkovych zvifat chovanych na mléko zahrnuji mistni tlustoocasou ovci, kterd je dobfe pfizptisobena
suchému podnebi a vysokym teplotdm této zemépisné oblasti, a mistni plemena macherské a pissourijské kozy.
Stejné tak plemeno ovci pochdzejici z ostrova Chios a plemeno damasské kozy, kterd byla na Kypr dovezena (prvni
v padesatych, druhé v tiicatych letech 20. stoleti), pfedstavuji zvifata kyperského typu, kterd se diky dlouhodobému
ndrodnimu $lechtitelskému programu odlisila z hlediska morfologickych a produkénich vlastnosti od matefské
populace.
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Lidské faktory: Podle historickych svédectvi byla vyroba Halloumi na Kypru zndma jiZ v nejstarsich dobach. V kodexu,
ktery obsahuje pét rukopisti tykajicich se historie Kypru a ktery je uchovavan v knihovné Méstského muzea Correr
v Bendtkdch, se nalézd doposud nejstari zndmd zminka o syru Halloumi jako o ,calumi“ datovand rokem 1554. Syr
Halloumi je zmirtiovén i pozdéji, napiiklad archimandritou Kyprianem roku 1788.

Vyznam syra Halloumi v Zivoté obyvatel Kypru je ziejmy jak v uméni (v poezii a literatufe), tak z umisténi na
zemédélskych vystavach (Lysi, 1939). Katalog kategorii, finan¢nich ocenéni a podminek dcasti na vyse uvedené
vystavé, ktery byl vydan jak v feckém, tak v tureckém jazyce, uvddi produkty, které se mohou dcastnit soutéze.
Turecky ndzev syra ,Halloumi“ je ,Hellim“. Turkokypersti producenti syra Halloumi pouZivaji pro sviij tradi¢ni
produkt oba ndzvy, nebo pouze nizev ,Hellim“. Existuje nesCetné dokladd, svéd¢icich o tom, Ze jak ndzev
,Halloumi®, tak ,Hellim“ oznacuji jeden a tyz tradi¢ni kypersky produkt, pro ktery se pouzivaji oba uvedené nazvy
(noviny Halkin Sesi 1959 a 1962 a baleni produktu uréeného na vyvoz, které uvadi oba nazvy.)

Souvislost produktu s obyvatelstvem je zfejma také z toho, Ze v soucasnosti nesou mnohé rodiny na Kypru piijmeni
,Challoumas*, ,,Challouma*, ,Challoumakis“ nebo ,Challoumis*.

Syr Halloumi byl odjakziva vyznamnou soucasti kyperské stravy (Bevan, 1919, Pitcairn, 1934, Zygouris, 1952)
a celoro¢né pokryval potieby kyperskych rodin. Syr Halloumi byl ,zvlastnim zptisobem vyrabény, prosluly kypersky
syr, jedna z nejbéznéjsich potravin v kazdé kyperské domdcnosti, nezbytny pro kazdou zemédélskou rodinu
(Xioutas, 2001). Kromé doméci spotfeby byl syr Halloumi odjakziva vyvdzen do rtiznych zemi svéta (archimandrita
Kyprianos, 1788), véetné Egypta, Syrie, Recka, Turecka, Palestiny, Francie, Stiddnu, Spojeného krdlovstvi, Ameriky,

Austrélie a Ciny (Dawe, 1928).

Proces vyroby produktu ,Halloumi* je jedine¢ny, zejména s ohledem na jeho tepelné zpracovani pii vysoké teploté po
stanovenou dobu, ptekldddni a ochuceni kyperskou mdtou. Tepelné zpracovéni syfeniny hraje vyznamnou tlohu,
nebot podle vyzkumu pfispivd k organoleptickym vlastnostem produktu. Dusledkem zpracovani syfeniny za
vysokych teplot je vysoky obsah urcitych zdkladnich chemickych sloucenin, které ovliviiuji chut syra Halloumi.
Neékteré z téchto sloucenin patif do skupiny laktont, jako napiiklad 6-dodekalakton (charakteristicky ovocnou viini)
a d-dekalakton (charakteristicky krémovou chuti). Dalsi z téchto sloucenin patii mezi methylketony, které jsou
charakteristické mlé¢nou viini (Papademas P., 2000).

Charakteristickym znakem Halloumi je pfeloZeni syra béhem tradi¢ni produkce, Halloumi je zfejmé jediny pfekladany
syr. Syr zacal byt prekldddn, protoZe pfi tradi¢nim zptsobu vyroby pfelozeni uleh¢ovalo jeho umisténi do nddoby se
syrovatkou, ve které se uchovaval. Mezi jednotlivé vrstvy se pti preklddani syra vklddaji listy maty, aby zistaly
soucdsti produktu a dodaly mu svoji charakteristickou vini. Pouzivani mdaty (Mentha viridis) pfi preklddani syra
Halloumi dodédva vyslednému produktu jeho charakteristickou viini diky pfitomnosti terpent pulegonu (mdtovy
terpen) a karvonu (Papademas a Robinson, 1998). Vyrobni proces je znalosti mistnich vyrobct.

Specificnost produktu
Mezi specifické vlastnosti produktu patii nésledujici:
a) nerozpadd se ani neroztékd pfi vysokych teplotich (mtize byt spotfebovavan p¥imo, nebo smazeny, peceny apod.);

b) tepelné zpracovéni syfeniny v syrovdtce pii teploté pfevysujici 90 °C po dobu nejméné 30 minut, které pfedstavuje
jedine¢nou souddst vyrobniho procesu a pfispivé k charakteristickym organoleptickym vlastnostem vyrobku;

¢) prekldddni, které dava vyrobku jeho charakteristicky tvar;

d) organoleptické vlastnosti (charakteristickd viiné a chut — vyraznd viiné mléka/syrovatky, aroma a pfichut maty,
viné dobytka, pikantni a sland chut), za které vdé¢i zejména kozimu a ovéimu mléku, diky vlastnostem krmiva
zvifat, maté, kterd je pfiddvdna v prabéhu vyrobniho procesu, a tékavym latkdm, které vznikaji v prabéhu
tepelného zpracovéni syfeniny v syrovdtce; a
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e) jeho tradi¢ni charakter, nebot tento produkt se od davnych dob vyrdbél na Kypru tradi¢nim postupem, ktery se
pfeddval z generace na generaci a dnes je znalosti mistnich vyrobct.

Pficinnd souvislost mezi zemépisnou oblasti a jakosti nebo vlastnostmi produktu (w CHOP) nebo specifickou jakosti, povésti nebo
jinou vlastnosti produktu (u CHZO)

Souvislost Halloumi s vlastnostmi prostfedi zemépisné oblasti je ddna jedine¢nym charakterem stfedomofského
podnebi ostrova. Rostlinnd strava zvifat chovanych na mléko sestdvd ze zelené pastvy ndsledované polosuchym
a nakonec suSenym krmivem v rytmu stifddn{ charakteristickych obdobi teplého a suchého podnebi ostrova. Soucdsti
pastvy zvifat chovanych na mléko je i maly pocet kyperskych endemitii. Mistni rostlinstvo Kypru, kterym se, bud
Cerstvym, nebo suSenym, zvifata zivi, rozhodnym zptsobem ovliviiuje kvalitu mléka, a v disledku toho jedine¢né
vlastnosti Halloumi (Papademas, 2000). Mikrob Lactobacillus cypricasei (laktobacil kyperského syra), ktery byl izolovan
pouze z kyperského Halloumi, je dikazem souvislosti ostrovni mikrofléry s vyrobkem (Lawson et al., 2001).
K charakteristické viini a chuti vyrobku pfispivd i pouzivini kyperské mdty. Organoleptické vlastnosti vyrobku,
zejména jeho chut a ving, jsou kromé toho ovlivnény druhem mléka, vzhledem k pfitomnosti urcitych mastnych
kyselin o nizké molekulové hmotnosti v ovéim a kozim mléce, a pfitomnosti tékavych latek, které vznikaji v prabéhu
vyrobniho procesu.

V souvislosti s lidskym faktorem je tieba uvést, Ze Halloumi je povazovén za souéast kyperské tradice, nebot, jak bylo
popsdno v bodé 5.1, od ddvnych dob hrél déilezitou dlohu v Zivoté a stravé obyvatel, jak kyperskych Rekd, tak
kyperskych Turkd, a jeho vyrobni postup se pfeddval z generace na generaci. Stejné tak vdéci vyrobek za svij
charakteristicky tvar a schopnost neroztékat se za vysokych teplot tradi¢nimu vyrobnimu postupu, ktery se predava
z generace na generaci.

Odkaz na zvefejnéni specifikace

http://www.moa.gov.cy/moa/da/da.nsf/All/82B33F7D83ABF5A8C225879C00346BA5?OpenDocument



http://www.moa.gov.cy/moa/da/da.nsf/All/82B33F7D83ABF5A8C225879C00346BA5?OpenDocument
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