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II

(Sdéleni)

SDELENI ORGANU, INSTITUCI A JINYCH SUBJEKTU EVROPSKE UNIE

EVROPSKA KOMISE

Bez ndmitek k navrhovanému spojeni

(V&c M.10851 - CVC | PLATINUM IVY | TMF GROUP)

(Text s vyznamem pro EHP)

(2022/C 369/01)

Dne 14. zafi 2022 se Komise rozhodla nevznaset proti vyse uvedenému ozndmenému spojeni ndmitky a prohldsit jej za
slucitelné s vnitinim trhem. Zdkladem tohoto rozhodnuti je ustanoveni ¢l. 6 odst. 1 pism. b) nafizeni Rady (ES)
& 139/2004 (!). Uplné znéni rozhodnuti je k dispozici pouze v anglicting a bude zvefejnéno poté, co z néj budou
odstranény piipadné skutecnosti, jez maji povahu obchodniho tajemstvi. Znéni tohoto rozhodnuti bude k dispozici:

— v oddilu tykajicim se spojeni podniki na internetovych strankich Komise vénovanych hospodaiské soutézi (http://ec.
europa.cu/competition/mergers/cases|). Tato internetovd stranka umoziuje vyhleddvat jednotlivd rozhodnuti o spojeni
podnikd, a to podle spolecnosti, &isla pfipadu, data a indexu hospodéiského odvétvi,

— v elektronické podobé na internetovych strankdch EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=cs) pod
¢islem 32022M10851. Stranky EUR-Lex umoziiuji pFistup k pravu Evropské unie po internetu.

() UF.vést. L 24, 29.1.2004, s. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=cs
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(Informace)
INFORMACE ORGANU, INSTITUCI A JINYCH SUBJEKTU EVROPSKE UNIE
Sménné kurzy viiéi euru ()
26. zafi 2022
(2022/C 369/02)
1 euro =
ména sménny kurz ména sménny kurz

UsSD americky dolar 0,9646 CAD  kanadsky dolar 1,3195
JPY japonsky jen 139,07 HKD  hongkongsky dolar 7,5720
DKK dénsks koruna 7.4365 NZD  novozélandsky dolar 1,6886
GBP  britskd libra 0,89404 | SGD singapursky dolar 1,3842
SEK $védskd koruna 10,9275 KRW jihokorejsky won 1379,40
CHF Svycarsky frank 0.9555 ZAR  jihoafricky rand 17,4247

CNY  ¢&nsky juan 6,9075
ISK islandsk4 koruna 138,90 Y]

HRK  chorvatskd kuna 7,5278
NOK norské koruna 10,3585

IDR indonéska rupie 14 620,74
BGN bulharsky lev 1,9558

MYR  malajsijsky ringgit 4,4401
CZK Ceska koruna 24,640 L

PHP filipinské peso 56,908
HUF madarsky forint 408,83 RUB  rusky rubl
PLN polsky zloty 47608 | THB  thajsky baht 36,496
RON rumunsky lei 49418 BRL brazilsky real 5,1504
TRY tureckd lira 17,8001 MXN  mexické peso 19,6066
AUD australsky dolar 1,4858 INR indick4 rupie 78,7040

(") Zdroj: referencni sménné kurzy jsou publikovany ECB.
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Sdéleni Komise o pokynech pro odpocet kvot podle ¢l. 105 odst. 1, 2 a 5 nafizeni (ES) ¢. 1224/2009,
kterym se nahrazuje sdéleni Komise 2012/C 72/07

(2022/C 369/03)

Pokud Komise zjisti, Ze ¢lensky stat prekrocil piidélené kvoty, musi podle ¢l. 105 odst. 1 nafizeni (ES) ¢. 1224/2009 provést
odpocty z budoucich kvét doty¢ného ¢lenského stétu.

Podle ¢l. 105 odst. 2 se v ptipadé piecerpani kvoty dostupné v daném roce pro dany ¢lensky stat musi provést odpocty
z ro¢ni kvoty ¢lenského stdtu, ktery ji precerpal, v ndsledujicim roce nebo letech.

Pokud odpocet podle ¢l. 105 odst. 1 a 2 nelze provést z kvoty, kterd byla ptecerpdna, protoze tuto kvotu nemd dotyény
¢lensky stat k dispozici vibec nebo v dostate¢ném mnoZstvi, mize byt podle ¢l. 105 odst. 5 odpocet po konzultaci s timto
¢lenskym stdtem proveden v ndsledujicim roce nebo v nésledujicich letech z kvét na jiné populace nebo skupiny populaci,
které jsou pro ¢clensky stdt dostupné v téze zemépisné oblasti nebo které maji stejnou komercni hodnotu.

Aby usnadnilo transparentni a jednotné uplatiiovani téchto ustanoveni v souladu se zdsadou rovného zachdzeni, chce
Komise zvefejnit zdsady, jimiz se bude pfi provddéni odpocta fidit.

Toto sdéleni nahrazuje sdéleni 2012/C 72/07 () a k tomu, co bylo v uvedeném sdéleni stanoveno, dopliiuje toto: odpocty
v piipadé pfecerpani kvéty pro populace fzené regiondlnimi organizacemi pro fizeni rybolovu, které ma clensky stt
k dispozici v daném roce, by se mély piipadné fidit stejnym harmonogramem jako v pfislusnych regiondlnich
organizacich pro fizeni rybolovu.

Komise se pfi uplatriovéni ¢l. 105 odst. 1, 2 a 5 nafizeni (ES) ¢. 1224/2009 bude proto fidit témito zdsadami:

1. Celkovy odpocet (dile jen ,nahrazeni®), véetné mnozstvi vyplyvajicich z uplatnéni pfislusnych ndsobicich koeficientd,
musi probéhnout v roce, ktery ndsleduje po roce precerpdni.

Avsak v pfipadé precerpéani kvét pro populace Fizené regiondlnimi organizacemi pro fizeni rybolovu je ndhrada, véetné
castek vyplyvajicich z uplatnéni piislusnych ndsobicich koeficientd, splatnd v roce (letech), kdy je Gprava provedena,
nebo v roce ¢i letech, o nichz rozhodne pfislusna regionalni organizace pro fizeni rybolovu.

2. Pokud je nahrazeni vy$si nez dostupnd kvéta, provede se odpocet z celkové dostupné kvoty v roce, ktery ndsleduje po
roce piecerpani. Zbyvajici odpocty se provedou z kvét dostupnych pro dany rok nebo, bude-li to nutné, pro
nésledujicich roky, dokud nebude celé piecerpané mnoZstvi vriceno (véetné mnozstvi vyplyvajicich z uplatnéni
piislusnych nasobicich koeficientt).

3. Odchylné od bodu 2 je vyjimetné mozné pomalejsi nahrazeni (konkrétné v poméru 50:50 béhem dvou let nebo jako
procentudlni podil pfislusného mnozstvi v priibéhu vice nez dvou let), pokud bude splnéna jedna z téchto podminek:

a) populace ryb je fizena udrZitelnym zptsobem na zdkladé pfislusnych relevantnich védeckych stanovisek tykajicich
se dané populace, nebo

b) dand populace byla ulovena v rdmci smiSeného rybolovu a vyrazné snizeni kvéty by zabranilo vyuZzivani
souvisejicich druhtt v rdmci smiSeného rybolovu; nebo

¢) stanovi-li zvldstni mezindrodni pravidla (jako napf. pravidla regiondlnich organizaci na fizeni rybolovné ¢innosti)
tykajici se nahrazeni pomalej$i nahrazeni u dané populace v pribéhu dvou let a vice.

(') Sdéleni Komise — Pokyny pro odpocet kvét podle ¢l. 105 odst. 1, 2 a 5 nafizenf (ES) ¢. 1224/2009 (Uf. vést. C 72,10.3.2012, 5. 27) ve
znéni sdéleni 2019/C 192/03 (Ut. vést. C 192, 7.6.2019, 5. 5).
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4. Neni-li moZné provést odpocet z piecerpané populace v roce, ktery ndsleduje po roce pfecerpéni, protoze dany ¢lensky
stt nemd kvotu k dispozici, provede se odpocet z jinych populaci v téZe zemépisné oblasti nebo se stejnou komeréni
hodnotou, jak je stanoveno v nafizeni (ES) ¢. 1224/2009. Takové populace se urci na zakladé téchto kritérif:

a) odpocty se provedou v souladu s ¢l. 105 odst. 5 z populaci v téZe zemépisné oblasti, které pokud mozno ulovilo
totéz lodstvo, jez kvotu piecerpalo;
b) v piipadé, zZe kritéria uvedend v pismenu a) spliiuje vice neZ jedna populace, upfednostiiuji se odpocty z kvét
populaci, které se na zdkladé relevantnich védeckych stanovisek nachdzeji v nejhor$im stavu zachovani.
5. Pokud se odpocty tykaji populaci fizenych regiondlnimi organizacemi pro fizeni rybolovu, miZe Komise provést
odpocty, véetné astek vyplyvajicich z uplatnéni piislusnych ndsobicich koeficientd, v souladu s body 2 az 4 od roku
(rokti) Gipravy, o nichZ rozhodne p¥islusnd regiondlni organizace pro fizeni rybolovu.
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UCETNI DVUR

Zvlastni zpriva 20/2022:

,Opatfeni EU v oblasti boje proti nezdkonnému rybolovu — Kontrolni systémy jsou zavedené, ale
jsou oslabené nerovnomérnymi kontrolami a sankcemi ze strany ¢lenskych st

(2022/C 369/04)
Evropsky ucetni dviir zvefejnil zvldstni zprdvu 20/2022: ,Opatfeni EU v oblasti boje proti nezdkonnému rybolovu —
Kontrolni systémy jsou zavedené, ale jsou oslabené nerovnomérnymi kontrolami a sankcemi ze strany ¢lenskych stata“.

Zpréva je k dispozici pfimo k nahlédnuti ¢i staZeni na internetové strance Evropského tcetniho dvora: https:/fwww.eca.
europa.cu/cs/Pages/Docltem.aspx?did=61941



https://www.eca.europa.eu/cs/Pages/DocItem.aspx?did=61941
https://www.eca.europa.eu/cs/Pages/DocItem.aspx?did=61941
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v

(Ozndmeni)

RIZENI TYKAJICI SE PROVADENI SPOLECNE OBCHODNI POLITIKY

EVROPSKA KOMISE

Ozndmeni o pozbyti platnosti nékterych antidumpingovych opatfeni

(2022/C 369/05)

V nédvaznosti na zvefejnéni ozndmeni o nadchdzejicim pozbyti platnosti (1), po némZz nebyla poddna Zddnd fadné
odtivodnéna zddost o pfezkum, Komise oznamuje, Ze niZe uvedené antidumpingové opatieni pozbude platnosti.

Toto ozndmeni se zvefejiiuje v souladu s ¢l. 11 odst. 2 nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) 2016/1036 ze dne

8. Cervna 2016 o ochrané pfed dumpingovym dovozem ze zemi, které nejsou ¢leny Evropské unie (2).

Vyrobek

Zemé ptivodu nebo
vyvozu

Opatfen{

Odkaz

Datum pozbyti
platnosti ()

Uhli¢itan barnaty

Cinsk4 lidova
republika

Antidumpingové
clo

Provéddéci nafizeni Komise (EU)
2017/1759 ze dne 27. zai{ 2017
o ulozeni kone¢ného
antidumpingového cla na dovoz
uhli¢itanu barnatého pochdzejictho
z Cinské lidové republiky po
piezkumu pted pozbytim platnosti
podle ¢l. 11 odst. 2 nafizeni
Evropského parlamentu a Rady
(EU) 2016/1036

(Uf. vést. L 250, 28.9.2017, s. 34)

29.9.2022

(") Opatieni pozbyva platnosti o ptilnoci dne uvedeného v tomto sloupci.

() Uk vést. C16,13.1.2022,s. 6.
() Uk vést. L 176, 30.6.2016,s. 21.



27.9.2022 Utedni véstnik Evropské unie C 3697

JINE AKTY

EVROPSKA KOMISE

Zvefejnéni Zidosti o schvileni zmény specifikace produktu tykajici se nizvu v odvétvi vina
provadéné na drovni Unie, jak je uvedeno v ¢l. 97 odst. 4 nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) & 1308/2013.

(2022/C 369/06)

Timto zvefejnénim se pfizndva pravo podat proti zddosti ndmitku podle ¢ldnku 98 nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) ¢. 1308/2013 (') do tfi mésicti ode dne tohoto zvefejnéni.

ZADOST O ZMENU SPECIFIKACE PRODUKTU PROVADENOU NA UROVNI UNIE
»Almansa“
PDO-ES-A0044-AM05
Datum zidosti: 11. kvétna 2022

1. Zadatel a opravnény zdjem
Agrupacién de Productores de Vino con D.O. Almansa [SdruZeni vyrobcil vin s oznacenim plivodu Almansa]

Sdruzeni zahrnuje viechny hospodéiské subjekty, které vyrabéji vina krytd pfedmétnym CHOP a které za timto tGcelem
produkuji hrozny.

2. Polozka specifikace produktu, jiZ se zména (zmény) tyka (tykaji)
O  Nazev produktu
O  Druh vyrobku z révy vinné
O  Souvislost

Omezeni pfi uvadéni na trh

3. Popis a divody zmény
Dopliiuje se novy odstavec o baleni, ve kterém se uvadi, Ze sta¢eni do lahvi musi probihat ve vymezené oblasti.
Zména se tyka bodu 8 specifikace produktu a bodu 9 jednotného dokumentu.

M4 se za to, Ze tato zména spadd mezi druhy zmén provadéné na Grovni Unie uvedené v ¢l. 14 odst. 1 nafizeni (EU)
2019/33.

ODUVODNENI
V souladu s c¢ldnkem 4 nafizeni Komise v pienesené pravomoci (EU) 2019/33 je divodem k zahrnuti tohoto

pozadavku ochrana jakosti a povésti vin s CHOP ,Almansa“, zaruceni jejich ptivodu a zajisténi jejich specifickych
vlastnosti a pfednosti, jeZ souviseji s oblasti pivodu.

() Uk vést. L 347,20.12.2013,s. 671.
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Vyroba vin s oznacenim ptvodu nekonéi procesem premény mostu ve vino prostfednictvim alkoholového kvaseni
a jinych, doplaujicich postupt, ale spiSe balenim. To musi byt povazovano za kone¢nou fdzi vyroby danych vin,
nebot sticeni obndsi dalsi enologické postupy (filtraci, stabilizaci a riizné korekce), jeZ mohou ovlivnit jejich specidlni
vlastnosti.

Zavedenim této povinnosti se piedejde moznym rizikim, kterd jsou spojena s pfepravou vin mimo oblast, kde se
vyrdbi, a to mimo jiné: oxidaci a tepelnému stresu v disledku vysokych ¢i nizkych teplot a znehodnoceni produktu ve
smyslu ovlivnéni fyzikalné-chemickych vlastnosti (kyselosti, obsahu polyfenol a barviv), organoleptickych vlastnosti
(barvy, viné, chuti) a stability. Zavedenim této povinnosti se rovnéz sniZuje riziko mikrobidlni kontaminace
(bakteriemi, viry, houbami, plisnémi ¢i kvasinkami).

Zména je piinosnd pro vinafe, kteff jsou si rizik védomi a odpovidaji za zachovini kvality CHOP, a spotiebiteliim
poskytuje zaruky, pokud jde o ptivod a jakost vin a o dodrzent specifikace produktu.

JEDNOTNY DOKUMENT

1. Novy ndzev

Almansa

2. Typ zemépisného oznaceni

CHOP - chrédnéné oznaceni ptvodu

3. Druhy vyrobki z révy vinné
1. Vino

5. Jakostni sumivé vino

4. Popis vina (vin)
1. Suchd vina — bild a riiZovd

STRUCNY POPIS
Bild vina jsou lehkd, maji stfedni obsah alkoholu, jejich barva se pohybuje od svétlejsi zluté az po zlatozlutou
a pievladaji ovocné nddechy, které se vSak mohou snoubit s aromaty dieva a praZenymi aromaty. Dobrd kyselost,

svézi a ovocnd chut. Vina mohou mit lehkou pfichut po dfevé a prazeni.

Barva rzovych vin se pohybuje od jahodové po malinové riiZovou nebo lososovou. Jsou svézi, lehkd, se stfedni
kyselosti. Maji fiznou a ovocnou chut.

* Maximadlni celkovy obsah alkoholu je stanoven v mezich povolenych pfislusnymi pravnimi p¥edpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 11,5
Minimdlni celkova kyselost 4 g[l, vyjadreno v gramech kyseliny vinné na litr
Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na 10

litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na | 180
litr)
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2. Polosuchd, polosladkd a sladkd vina — bild, riiZovd a Cervend

STRUCNY POPIS
Pokud jde o vzhled a viini, podobaji se suchym vintim z téze odrady.

Chut je vyvdZend co do obsahu alkoholu, kyselin a zbytkového cukru.

* Maximadlni celkovy obsah alkoholu je stanoven v mezich povolenych pfislusnymi pravnimi p¥edpisy EU.

* Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého: 180 mg/l, je-li celkovy obsah cukru vyjadreny jako obsah glukédzy
a fruktdzy vyssi nez 5 gfl, a zékonny limit, je-li obsah cukru vyjadfeny jako obsah glukézy a fruktézy nizsi nez 5 g/l.

Obecné analytické vlastnosti

Maximaln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 9
Minimélni celkové kyselost 3 g/, vyjadieno v gramech kyseliny vinné na litr
Maximdln{ obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na 16,7

litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na
litr)

3. Suché cervené vino

STRUCNY POPIS

Barva mtize byt stfedné aZ intenzivné sytd s Cervenymi az fialovymi, purpurovymi, grandtovymi, tfe$fiovymi nebo
rubinovymi tény, mohou se vyskytnout i cihlové Cervené odstiny.

Stfedni aZ vysokd intenzita s ¢istymi aromaty, pfipoustéji se i dfevitd a praZend aromata.

Sttedni az vysokd intenzita s dobrou vyvaZenosti a strukturou, vina mohou vykazovat charakteristickou p¥ichut dfeva
s naznaky prazeni.

* Maximadlni celkovy obsah alkoholu je stanoven v mezich povolenych piislusnymi pravnimi p¥edpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 12
Minimdlni celkova kyselost 4 g[l, vyjadreno v gramech kyseliny vinné na litr
Maximadln{ obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na 11,7

litr)

Maximdln{ celkovy obsah oxidu sificitého (v miligramech na | 150
litr)
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4. Jakostni sumivé vino

STRUCNY POPIS

Jemné a vytrvalé perleni, lesklé svétlé az zlatavé odstiny u bilych vin, rGzové az cihlové odstiny u rtzovych vin. Cistd
a ovocnd aromata. Vina ,Reserva“ maji intenzivni aromata. Chutovd vyvazenost, dobrd pitelnost.

* Maximdlni celkovy obsah alkoholu je stanoven v mezich povolenych pfislusnymi pravnimi p¥edpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 10
Minimdlni celkova kyselost 3,5 g/, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr
Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na 13,3

litr)

Maximaln{ celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na | 185
litr)

5. Enologické postupy

5.1 Zvldstni enologické postupy

Pii extrakci mostu nebo vina nebo pfi jeho oddélovani od matolin musi byt pouZivan pfiméfeny tlak, aby vynos nebyl
vy$§i nez 74 litrti vina na 100 kilograma modrych hroznti a vy3si nez 70 litr vina na 100 kilogramt bilych hrozna

Pti vyrobé Cervenych vin musi minimdln{ doba macerace ¢init 48 hodin.
Michani bilych odrid s modrymi neni povoleno.

Dfevéné nadoby pouzivané pfi procesech zrani musi byt vyrobeny z dubového dfeva a jejich objem musi odpovidat
objemovym limittim, které platné pravni pfedpisy stanovi pro pouzivani nékterych tradi¢nich vyraza.

Zrani v sudech.

5.2 Maximdlni vynosy
Bilé odrtidy péstované ve tvaru Gobelet
7 860 kilogramt hroznti na hektar
55 hektolitrt na hektar
Modré odridy péstované ve tvaru Gobelet
6 430 kilogramt hroznii na hektar
47,58 hektolitru na hektar
Bilé odrtidy péstované na draténce
11 430 kilogramt hroznti na hektar
80 hektolitri na hektar
Modré odridy péstované na draténce
10 000 kilogramii hroznti na hektar

74 hektolitri na hektar
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6. Vymezend zemépisnd oblast
Zahrnuje pozemky a ¢asti pozemkd, které se nachdzeji v téchto obcich:
— Almansa,
— Alpera,
— Bonete,
— Corral Rubio,
— Higueruela,
— Hoya Gonzalo,
— Pétrola,

— Chinchilla: oblast ohrani¢end obsluznou komunikaci AB-402 (isck Horna — Venta de Alhama) a sousedici na jedné
strané s obcemi Pétrola a Corral Rubio a na druhé strané s obcemi Bonete, Higueruela a Hoya Gonzalo.

7. Mostové odridy
GARNACHA TINTORERA
MONASTRELL

VERDEJO

8. Popis souvislosti

8.1 Vino
Oblast produkce vina s oznafenim ptvodu Almansa se nachdzi v pfechodné oblasti: vinice se rozprostiraji na
rovindch, které se vyznacuji propustnymi piidami bohatymi na vdpenec a chudymi na Ziviny. Kromé toho je zde

nizky pramérny Ghrn srazek, nejvyse 250 mm za rok. Maly dhrn srazek, propustnost pud a nizky vynos umoZnuji
ziskdvat vina s velmi intenzivnim aromatem a barvou.

8.2 Jakostni Sumivé vino
Extrémni teploty a pudy bohaté na vdpenec umoziuji péstovani povolenych odriid, které dodévaji vinim plnost
a vyvazenost; rovnéZ sucho a slunecni svit, jakozZ i pfirozeny obsah alkoholu umoziiuji vyrabét vina s vymezenymi

stupni alkoholu. Pro vyrobu Sumivych vin se jako zdkladni vina pouZivaji vina uvedend v pfedchozim odstavci, takze
to, co bylo uvedeno o jejich souvislosti, plati i pro souvislost sumivych vin.

9. Dalsi zdkladni podminky (baleni, oznacovini a dalsi poZadavky)
Pravni rdmec:
Vnitrostdtni pravni pfedpisy
Typ dalsich podminek:
Dal3{ ustanoveni tykajici se oznacovani
Popis podminky:

Aby bylo mozné na etiketé uvést konkrétni a jedinou odrdu, je nutné, aby z této odriidy pochizelo alespon 85 %
hroznti a aby to bylo uvedeno v eviden¢nich knihdch.
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Prdvni rdmec:

Vnitrostdtni pravni pfedpisy

Typ dalsich podminek:

Baleni ve vymezené zemépisné oblasti
Popis podminky:

Aby bylo zajisténo ndlezité pouzivini CHOP, musi byt vSechna chrdnénd vina expedovdna v baleni. Vyroba vin
s oznaCenim puvodu nekonéi procesem pfemény mostu ve vino prostiednictvim alkoholového kvaseni a jinych,
doplaujicich postupt, ale spise balenim. To musi byt povazovano za kone¢nou fazi vyroby danych vin, nebot staceni
obnési dalsf enologické postupy (filtraci, stabilizaci a rtizné korekce), jeZ mohou ovlivnit jejich specidlni vlastnosti.

Odkaz na specifikaci produktu

http:/[pagina.jccm.es/agricul/paginas/comercial-industrial /consejos_new/pliegos/Mod_AMO04%
20 ALMANSA_cc_20210423.pdf


http://pagina.jccm.es/agricul/paginas/comercial-industrial/consejos_new/pliegos/Mod_AM04%20_ALMANSA_cc_20210423.pdf
http://pagina.jccm.es/agricul/paginas/comercial-industrial/consejos_new/pliegos/Mod_AM04%20_ALMANSA_cc_20210423.pdf
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Zveiejnéni zadosti o zménu specifikace ndzvu v odvétvi vina podle ¢lanku 105 nafizeni Evropského
parlamentu a Rady (EU) ¢. 1308/2013

(2022/C 369/07)

Timto zvefejnénim se pfizndva pravo podat proti zddosti ndmitku podle ¢ldnku 98 natizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) ¢.1308/2013 (') do dvou mésicti ode dne tohoto zvefejnéni.

ZADOST O ZMENU SPECIFIKACE PRODUKTU
,Montefalco*“
PDO-IT-A0845-AMO03
Datum podini Zidosti: 22. 8. 2016

1.  Pouzitelné pfedpisy

Clanek 105 naifzeni (EU) ¢ 1308/2013 — Zména, kterd nenf menstho rozsahu

2. Popis a divody ke zméné

2.1.  Zavedeni nového druhu ,Montefalco Grechetto*
Zavadi se novy druh ,Montefalco Grechetto®.

Jedna se o vino vyrobené z mistni mostové odrtidy Grechetto, jez je projevem tradice bilych vin v Umbrii a zejména
v oblasti ,Montefalco*.

Tato oblast se vyznacuje kopcovitym reliéfem a subkontinentdlnim mikroklimatem. V téchto oblastech se z odrudy
Grechetto ziskavaji hrozny s mimotddnymi analytickymi a organoleptickymi vlastnostmi. Ty ovliviiuji specifické

fyzikélni, chemické a organoleptické vlastnosti vin, jak je popsdno v bodé 4.2 jednotného dokumentu.

Z téchto divodi se pfiddnim druhu ,Montefalco Grechetto® pispiva k zachovéni vysoké jakosti i k posileni dobrého
jména a rozsifeni fady produktii nesoucich CHOP ,Montefalco®.

Tato zména se tykd ¢lanku 1 a nésledujicich ¢ldnkd specifikace, kde je uveden ndzev mostové odridy Grechetto,
a bodu 4 jednotného dokumentu (Popis vina (vin)) a dalsich ¢asti, v nichz je tato odrida zminéna.

2.2.  Zména kombinace mostovych odriid u ,Montefalco Bianco* (bilé ,Montefalco”

Tato zména se tykd zmén v kombinaci mostovych odriid, jimiz byla upfednostnéna mistni odriida Trebbiano
Spoletino.

Predchozi skladba mostovych odrid byla konkrétné tato:
Grechetto: nejméné 50 %,

Trebbiano Toscano: 20 az 35 %,

jiné odrtdy bilych hroznti: nejvyse 30 %.

Toto sloZeni se nahrazuje timto:

() Uk vést. L 347,20.12.2013,s. 671.
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Trebbiano Spoletino: nejméné 50 %,
jiné odriidy bilych hroznii: nejvyse 50 %.
Odtvodnéni

Povazovalo se za nezbytné aktualizovat kombinaci odriid pro druh ,Montefalco Bianco* tak, Ze se odriida Trebbiano
Toscano, kterd neni v oblasti pivodni, nahradila mistni odriidou Trebbiano Spoletino. Diky tomu je mozné
dosdhnout lepsi jakosti vina, pokud jde o jeho organoleptické vlastnosti i chemické a fyzikdln{ vlastnosti.

Mistn{ odrtida Trebbiano Spoletino totiZ poskytuje ve srovndni s odridou Trebbiano Toscano niZsi vynosy a je lépe
pfizpiisobena mistnim klimatickym podminkdm. Vino ,Montefalco Bianco“ tak ziskdvd vyjime¢né vlastnosti
spojené s touto oblasti, které odpovidaji o¢ekavanim spotiebiteld.

Odrtida Trebbiano Spoletino, kterd svymi pfirozenymi vlastnostmi jednozna¢né ptevysuje ostatni mostové odriidy
Trebbiano, se v poslednich letech t&si zdjmu hospodafskych subjektt a spotfebitelt. To vedlo producenty k zddosti
o tuto zménu specifikace.

Vyse zminéné zavedeni nového druhu vina ,Montefalco Grechetto md kromé toho vyznam i pro sniZeni
procentniho podilu odridy Grechetto ve viné ,Montefalco Bianco®. Ta byla diive se svym vice nez 50 % podilem
pievladajici odriadou, kdeZto nyni tvoii v kombinaci s ostatnimi odrtidami bilych hroznt méné nez 50 %.

Tato zména se tykd clanku 2 specifikace a bodu 7 jednotného dokumentu (Hlavni mostové odridy).

2.3.  Zména kombinace mostovych odriid u ,Montefalco Rosso“ (Cervené ,Montefalco®) a ,Montefalco Rosso Riserva“

Kombinace odrid pouzivanych k vyrobé druhti vina ,Rosso“ a ,Rosso Riserva“ je ve stavajici specifikaci uvedena
nésledovné:

Sangiovese: 60 az 70 %,

Sagrantino: 10 az 15 %,

jiné odrtidy ¢ervenych hroznt vhodné pro péstovani v oblasti Umbrie: nejvyse 30 %.

Toto sloZeni se méni takto:

Sangiovese: 60 az 80 %,

Sagrantino: 10 az 25 %,

piipadnou zbyvajici ¢dst do celkovych 100 % Ize doplnit jinymi nearomatickymi odriidami cervenych hrozni.

Konkrétné se zvysuje maximdlni podil odrid Sangiovese a Sagrantino. Navic jiz neni povinné pouZivat jednu nebo
vice dopliikovych odrtd Cervenych hrozndl. Jejich pouZiti je nyni dobrovolné.

Dtvodem této zmény je potfeba upfednostnit dvé vyse zminéné mistni odriidy, které jsou charakteristické pro zdejsi
terroir. To je vhodnéjsi nez smési, které obsahuji i mezindrodni odriidy, jez nepfispivaji k zddnym specifickym

znakiim jakosti nebo mista.

Tato zména se tyka clanku 2 specifikace a nemd vliv na jednotny dokument.

2.4, Zahrnuti hustoty vysadby vinné révy a zmény hektarového vynosu hroznii a vina

Pro odriidy ,Montefalco Rosso“ a ,Riserva“ se zavadi minimdln{ hustota vysadby 4 000 sazenic révy vinné na hektar
a pro odrudy ,Montefalco Bianco“ a ,Montefalco Grechetto“ 3 000 sazenic révy vinné na hektar.
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Cilem tohoto opatieni je zlepsit kvalitu produkce hrozni.

Vysokd hustota vysadby, definovand jako pocet sazenic révy vinné na hektar vinice, vede k vétsi konkurenci mezi
rostlinami pfi hleddni Zivin v ptidé. Tato konkurence omezuje riist vegetace, listi a plodi a vede k tomu, Ze jsou
hrozny a bobule mensi. Zmensenim priméru bobuli se zvysi pomér jejich povrchu k objemu, ¢imz se zlepsi kvalita
produkce. Mén¢ olisténé rostliny jsou také méné vystaveny chorobdm a $kadciim, jako jsou plisné, bakterie, hmyz
a viry. Kofeny se navic rozrustaji spiSe smérem dolt nez do stran, protoZe jsou nuceny pronikat hloubéji do ptdy,
aby nasly vodu a nezbytné minerdlni latky. Timto zptisobem se ziskdvaji kvalitngjsi hrozny, a tedy i vino.

Vynos z hektaru stanoveny pro bilé hrozny se snizuje z 13000 na 12000 kilogrami. Stejny vynos 12 000
kilogramu se pfipojuje k novému druhu vina ,Montefalco Grechetto®.

Dile se u druhu ,Montefalco Bianco* sniZuje vynos hroznti pro produkci vina ze 72 % na 70 %, tedy na stejnou
hodnotu jako u ostatnich druhd.

Cilem téchto opatfent je dosdhnout vyssi drovné jakosti.

Tyto zmény se tykaji ¢linkd 4 a 5 specifikace a bodu 5 jednotného dokumentu (Enologické postupy — Maximaélni
Vynosy).

2.5.  Zavedeni nouzového zavlaZovdini

Zavddi se nouzové zavlaZovani. Tato Uprava je disledkem zmeén klimatickych podminek, které probihaji
v poslednich letech. Tyto zmény se projevuji mimo jiné malym mnoZzstvim srazek a vysokymi pramérnymi
a maximalnimi teplotami v 1ét¢, zejména ve vnitrozemskych klimatickych oblastech, jako je oblast ,Montefalco*.

Tato zména se tyka ¢lanku 4 specifikace a nemd vliv na jednotny dokument.

2.6.  Zvyseni pfirozeného obsahu alkoholu v hroznech u vina ,Montefalco Bianco® a p¥iddni stejného parametru u vina ,Montefalco
Grechetto“

Minimdlni pfirozeny obsah alkoholu v hroznech uréenych pro vyrobu vina ,Montefalco Bianco“ se zvySuje
z 10,50 % na 11,00 % objemovych.

Stejny obsah 11,00 % objemovych je stanoven pro druh ,Montefalco Grechetto®.

Tato zména se zavadi s cilem splnit pozadavky na jakost hrozni, aby bylo mozné vyrabét vina vyznacujici se plnou
chuti.

Tato zména se tykd clanku 4 specifikace a nemd vliv na jednotny dokument.

2.7.  Zavedeni poZadavku, aby plnéni do lahvi probihalo ve vymezené oblasti
Tato zména se tyka ustanoveni o plnéni do lahvi ve vymezené oblasti produkee.

Producenti vin s CHOP ,Montefalco“ chtéji touto zménou napravit nedostatek v ptivodnim znéni specifikace
produktu, kterd byla schvalena na konci roku 1979, tedy v dobé€, kdy obecnd pravidla pro oznacovéni piivodu na
vnitrostatni nebo unijni trovni nestanovovala, Ze plnéni do lahvi a baleni musi{ probihat ve vymezené oblasti. Toto
obecné pravidlo bylo zavedeno v ndvaznosti na rozsudek Evropského soudniho dvora ze dne 16. kvétna 2000 ve
véci C-388/95.

Dtvodem zmény je nutnost zachovat jakost vin s CHOP ,Montefalco®, zarucit jejich piivod a zajistit, aby kontroly
byly G¢inné a v¢asné.

Ukazuje se, Ze pfeprava a plnéni provadéné mimo oblast produkce mohou ohrozit jakost vina ,Montefalco®, které
takto miZe byt vystaveno redoxnim reakcim, nahlym zméndm teploty a mikrobiologické kontaminaci. Zejména
tyto jevy mohou mit negativni dopad na fyzikdlni a chemické vlastnosti (minimdlni celkova kyselost, minimdlni
bezcukerny extrakt atd.) a organoleptické vlastnosti (barva, viné a chut).



C 369/16 Utedni véstnik Evropské unie 27.9.2022
Tato rizika se s rostouci vzdalenost{ zvy3uji. Naproti tomu plnéni v oblasti pavodu, kdy se SarZe vina premistuji
pouze na kratké vzdalenosti, pokud se viibec pfemistuji, pomahd zachovat vlastnosti a ni¢im nedotéenou kvalitu
produktu.

Producenti vin s oznacenim ptivodu ,Montefalco” ziskali v prabéhu let zkuSenosti a dikladné technické a védecké
znalosti o specifickych vlastnostech vin. Tyto faktory v kombinaci s vys$e uvedenymi aspekty umoziiuji provadét
plnéni do lahvi v oblasti piivodu za soucasného dodrzeni nejlepsich technologickych opatteni. Cilem je zachovat
viechny fyzikdlni, chemické a organoleptické vlastnosti vin, na néz se specifikace vztahuje.
Dal3i cil plnéni do lahvi v oblasti produkce spociva v zaji§téni toho, aby pfislusny organ mohl plnit své monitorovaci
povinnosti s co nejvétsi ticinnosti, Géelnosti a nakladovou efektivnosti. Splnéni téchto pozadavki nelze ve stejném
rozsahu zajistit mimo oblast produkce.
Kontrolni orgdn, ktery provaddi kazdoro¢ni kontrolu dodrzovdni ustanoveni specifikace, mize v souladu
s piislusnym planem kontrol rychle napldnovat kontroly ve vsech zicastnénych podnicich v oblasti produkce
v dobé, kdy se vino ,Montefalco“ plni do lahvi.
Cilem je systematicky zajistit, aby do lahvi mohly byt plnény pouze zdsilky vina ,Montefalco®, které ziskaly osvédceni
o tom, Ze Usp&né prosly fyzikdlnimi, chemickymi a organoleptickymi zkouskami provedenymi kontrolnim
orgdnem. Umozni se tak dosazen{ lepsich vysledkd, pokud jde o t¢innost kontrol, pfi omezenych ndkladech pro
producenty s cilem nabidnout spotiebiteltm maximalni zaruky ohledné pravosti vina.
Tato zména se tykd clanku 5 specifikace a bodu 9 jednotného dokumentu (Dals{ zékladni podminky).

2.8.  Zatazeni popisu analytickych a organoleptickych viastnosti k druhu ,Montefalco Grechetto*
K novému druhu ,Montefalco Grechetto® se pfipojuje ndsledujici popis analytickych a organoleptickych vlastnosti.
Barva: slimové zlutd riizné intenzity pfechdzejici leckdy aZ ve zlatavou, nékdy s nazelenalymi tény.
Viné: jemnd, rafinovand, ovocnd (jablko, hruska, broskev, nékdy ananas nebo citrusy) a kvétinové (hloh, nékdy
janovec nebo hefmanek).
Chut: harmonickd, své7i, s pfijemnou hotkosti, dobfe strukturovand, ovocnd (jablko, hruska, broskev, nékdy ananas
nebo citrusy).
Minimdlni celkovy obsah alkoholu v % objemovych: 11,50 %.
Minimdlni celkovd kyselost: 5,0 gramu na litr.
Minimalni bezcukerny extrakt: 17,0 gramu na litr.
Tato zména se tykd clanku 6 specifikace produktu a bodu 4 jednotného dokumentu (Popis vina (vin)).

2.9.  SniZeni minimdini celkové kyselosti vin

Minimdlni celkovd kyselost vin se snizuje 0 0,5 gramu na litr, coZ znamend tyto hodnoty:
,Montefalco Bianco“: minimdlni celkové kyselost: 5 grama na litr,
,Montefalco Rosso“ a ,Riserva“: minimdlni celkova kyselost: 4,5 gramu na litr.

Casem se ukazalo, Ze celkovd droven kyselosti postupné kles, a to i v diisledku nespornych klimatickych zmén.
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Toto mirné snizeni nemd Zadny vliv na jakost vin a minimalni limit pro tento parametr je v kazdém piipadé vyssi nez
limit stanoveny v platnych pravnich predpisech EU (3,5 gramu na litr).

Tato zména se tykd cldnku 6 specifikace a bodu 4 jednotného dokumentu (Popis vina (vin)).

2.10. Zavedeni ustanoveni o pouZivdni vyrazu ,vigna“
Zavddi se moznost pouzivat pfi oznacovani produktu volitelné vyrazy ,vigna“ nebo ,vigneto“ (oboji znamend
,vinice®) spolu s pfislusnym ndzvem mista. Toto opatfeni umoziiuje podrobnéjsi popis vina ,Montefalco
a producenttim poskytuje moznost uvadét na etiketé vinice ptivodu.
Jedna se o nepovinné ustanovent, které je ve specifikaci obsaZeno pro informaci, nebot moznost uvadét tyto vyrazy
na etiketdch pro tcely uvadéni na trh je ddna i pfislusnymi unijnimi a vnitrostdtnimi pravnimi pfedpisy.
Tato zména se tykd clanku 7 specifikace a nemd vliv na jednotny dokument.

2.11. Zvyseni maximdlniho objemu nddob
Maximdlni objem sklenénych lahvi, do kterych Ize vina ,Montefalco” plnit, se zvySuje z 5 na 18 litrt.
Pouze v pfipadé druhu ,Montefalco Rosso Riserva“ je vSak naddle povinné pouzivat jako uzdvér vyse uvedenych
nddob plné zasunutou korkovou zatku.
Tato opatfeni, kterd jsou pFisnéjsi nez obecné evropské pravni predpisy tykajici se nddob, maji za cil upevnit povést
a dobré jméno vin s CHOP ,Montefalco“. Dilezitd je rovnéz skute¢nost, Ze v rdmci urcitych ndrokd v oblasti
pohostinstvi jsou vysoce cenény lahve o objemu vétsim nez 5 litrti a dosahujicim az 18 litrt.
Tato zména se tykd clanku 8 specifikace a bodu 9 jednotného dokumentu (Dalsi podminky).

2.12. Aktualizace popisu souvislosti se zemépisnou oblasti
Zavddi se novy druh ,Montefalco Grechetto* a u druhu ,Montefalco Bianco® je aktualizovdna kombinace odrtid, kdy
byla odrtida Trebbiano Toscano nahrazena odrtidou Trebbiano Spoletino. Proto byl aktualizovan i popis souvislosti
se zemépisnou oblasti, pokud jde o tradi¢ni podminky péstovani téchto mistnich odrid v oblasti produkce vin
s uvedenym CHOP.
Tato zména se tykd clanku 9 specifikace produktu a bodu 8 jednotného dokumentu (Souvislost se zemépisnou
oblasti).

JEDNOTNY DOKUMENT

1.  Nézev produktu
Montefalco

2. Druh zemépisného oznaceni
CHOP — chrénéné oznaceni piivodu

3. Druhy vyrobki z révy vinné
1. Vino

4, Popis vina (vin)

4.1.  Montefalco Bianco

Barva: slimové zlutd riizné intenzity, miZe mit nazelenalé tony.
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Viné: jemnd, vinnd, s tony Zlutého ovoce, citrust a tropického ovoce razné intenzity. Kvétinové tony.

Chut: svéZi nebo lehce nakysld, aromatickd a dlouhotrvajici. Ovocnd, harmonickd. Pfjemnd hofkost v zdvéru.
Minimélni pfirozeny obsah alkoholu v % objemovych: 11,00 %.

Miniméln{ bezcukerny extrakt: 17,0 gramu na litr.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v tabulce niZze, spliiuji limity stanovené vnitrostatnimi pravnimi
piedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximaln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimélni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimélni celkovd kyselost 5,0 g1, vyjadieno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech
na litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech
na litr)

4.2. Montefalco Grechetto
Barva: slamové 7lutd rizné intenzity pfechdzejici leckdy az ve zlatavou, nékdy s nazelenalymi tony.

Viuné: jemnd, rafinovand, ovocnd (jablko, hruska, broskev, nékdy ananas nebo citrusy) a kvétinova (hloh, nékdy
janovec nebo hefmanek).

Chut: harmonickd, své7i, s ptijemnou hofkosti, dobfe strukturovand, ovocnd (jablko, hruska, broskev, nékdy ananas
nebo citrusy).

Minimélni celkovy obsah alkoholu v % objemovych: 11,50 %.
Minimdlni bezcukerny extrakt: 17,0 gramu na litr.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v tabulce niZe, spliuji limity stanovené vnitrostdtnimi pravnimi
pfedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximaln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimélni celkové kyselost 5,0 g/l, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech
na litr)

Maximdlni celkovy obsah oxidu sificitého (v miligramech
na litr)

4.3.  Montefalco Rosso
Barva: rubinové cervena.

Viiné: typické tény téesni a lesniho ovoce, malin a bortivek.
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Chut: suchd, harmonickd, s jemné vyvdzenym télem.
Minimdlni celkovy obsah alkoholu v % objemovych: 12 %.
Minimdlni bezcukerny extrakt: 23,0 gramu na litr.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v tabulce niZe, spliuji limity stanovené vnitrostdtnimi pravnimi
pfedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximaln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimélni celkové kyselost 4,5 g[l, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech
na litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech
na litr)

4.4, Montefalco Riserva
Barva: rubinoveé Cervend, s postupujicim zranim se obvykle méni na grandtové cervenou.
Viiné: intenzivni, ovocnd, nékdy s kofenitymi a balzamickymi tony.
Chut: suchd, harmonickd, dobfe strukturovand, dlouhotrvajici.
Minimélni celkovy obsah alkoholu v % objemovych: 12,50 %.
Minimaélni bezcukerny extrakt: 23,0 gramu na litr.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v tabulce niZe, spliuji limity stanovené vnitrostitnimi pravnimi
pfedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximaln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

Miniméln{ celkovd kyselost 4,5 gfl, vyjadieno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximadln{ obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech
na litr)

Maximdlni celkovy obsah oxidu sificitého (v miligramech
na litr)

5.  Enologické postupy
a)  Zdkladni enologické postupy

Zvlastni enologicky postup

Druh ,Montefalco Rosso” miize nést oznaceni ,Riserva“, pokud jsou hrozny pfedmétem zvlastniho ro¢niho hldseni
a jsou zapsany do vinatské evidence a vino zrdlo nejméné 30 mésicl, z toho 12 mésicli v sudech, od 1. listopadu
roku, v némz byly hrozny vypéstovany.
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b)  Maximdlni vynosy
Montefalco Bianco

12 000 kilogramt hroznti na hektar
Montefalco Bianco

84 hektolitri na hektar

Montefalco Grechetto

12 000 kilogramii hroznti na hektar
Montefalco Grechetto

84 hektolitrti na hektar

Montefalco Rosso

11 000 kg hroznt na hektar
Montefalco Rosso

77 hektolitri na hektar

Montefalco Rosso Riserva

11 000 hektolitrt na hektar
Montefalco Rosso Riserva

77 hektolitri na hektar

Vymezend zemé&pisnd oblast

Oblast produkce vin s CHOP ,Montefalco“ se nachdzi v obcich Montefalco, Bevagna, Gualdo Cattaneo, Castel Ritaldi

a Giano dell'Umbria v provincii Perugia.

Hlavni mostové odridy
Grechetto B

Sagrantino N

Sangiovese N

Trebbiano Spoletino B — Trebbiano

Popis souvislosti

CHOP Montefalco

Prirodni faktory vztahujici se k souvislosti

Zemépisnd oblast produkce vin s CHOP ,Montefalco” se nachdzi v provincii Perugia ve sttedu Umbrie. Jednd se
o vysoce produktivni oblast s mirné svazitymi pozemky, které se rozkladaji na svazich ovéncenych stfedovékymi
osadami. Obdéldvand plocha se nachdzi v nadmofské vysce od 220 do 472 metrd, na nejvyssich kopcich, pficemz
pozemky s vinicemi maji riizny sklon a orientaci. Vysledkem je Sirokd skdla mikroklimatickych a péstitelskych

podminek, kterd zdroven umoziuje jednotlivym vinafstvim vyrabét vina s charakteristickymi vlastnostmi.

Podnebi je subkontinentdlni s ur¢itymi stfedomotskymi rysy. V 1ét¢ zde byva horko, ale nikoli dusno a v zimé
pomérné chladno, ale ne pli§ vihko. Primérné letni teploty se pohybuji mezi 18 az 23 °C, zimni teploty mezi 4 az
6 °C, pramérny ro¢n{ thrn srdzek ¢ini 750 az 1 300 mm, pfi¢emz minimum spadne v lété€ a maximum na podzim.
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Charakter ptdy — z hlediska ptidy se oblast produkce vyznacuje témito ¢tyimi podoblastmi:

— Fi¢nifjezerni konglomeraty, charakterizované zlutymi pisky, nékdy zhutnélymi, které vintim doddvaji mineralni
vlastnosti,

— jezerni jily a pisky, které vytvéieji pisCité a Stérkovité puidy s vynikajici propustnosti,
— soucasné, neddvné a hloubéji usazené ndnosy, pievazné piscité a stérkovité (holocénni), na rovnéjsich plochéch,

— sliny, charakteristické pro rozsdhlé oblasti s typickymi skalnimi vychozy z miocénu, s typickymi Zlutavymi
piskovci a Sedavymi prachovitymi sliny, ale téz s Sedavymi prachovitymi jily.

Pady, na nichz se v oblasti péstuje pfevdzné vinnd réva, jsou tvoteny vapencovym a jilovitym podlozim s omezenym
obsahem kament a velkym podilem aktivniho vdpence, jenZ je zastoupen v rozmezi od 5,5 do 9,2 %.

Vzhledem k hojnosti jemné rozpadlych uhlicitant je zde vzdy urcity stupen alkality, nékdy vyrazny (7,8 az 8,2),
s minimdln{ Grovni na aluvidlnich terasach a maximalni trovni na jilovité ptadé.

Organickd hmota je pfitomna ve vyznamném mnozstvi od 1,5 % do 2,2 %, Casto presahujicim 1 % i v hloubce 1
metru. To je pozoruhodné, uvdzime-li, Ze v dusledku obdélavani ptidy dochazi k jeji rychlé homogenizaci.

Je zde velky obsah vyuzitelného fosforu a vyménného drasliku, a to zejména v pidach na miocennich vychozech
(maximalné 43 a 404 ppm).

Jak kofeny prostupuji hloubgji, tloustka jednotlivych vrstev se postupné sniZuje (z vice nez 150 cm na méné nez 70
cm, jak kofeny prostupuji od aluvidlnich piid ptes jilovité a pisCité pidy az k turbiditim a konglomeratim ve spodni
vrstvé), avsak vzdy je zajistén dostatecny prostor pro rozvoj kofend. Tato vlastnost je spojena s vynikajici polni vodni
kapacitou ptdy, rozumnym vybérem podnoZi vinafi a hospodafenim s vodnimi zdroji pfi uplatnéni osvédcenych
péstitelskych postuptt v pribéhu celého roku. Diky tomu jsou vinice schopny odolat pipadnému letnimu
nedostatku vlahy a produkovat hrozny, které mohou dosdhnout spravného stupné zralosti a optimalni Grovné
kyselosti a struktury.

8.2.  CHOP Montefalco
Historické a lidské faktory vztahujici se k souvislosti

Montefalco a obce, které tvoff oblast s timto oznacenim, byly vidy velkym ,vinafskym krajem®, coz dokladd
mnozZstvi historickych pramend, které hovoti o kopcich zasvécenych péstovéni vina.

Jiz v roce 1088 se objevily pisemné zminky o pozemcich osdzenych vinnou révou. Cetné dokumenty pochdzejici
z 13. stoleti doklddaji, Ze vinafi v této oblasti vénovali péstovani vinné révy neustdlou péci, a to i v centru mésta
a v zahradich. Vytvofili tak origindlni zemédélsky produkt, ktery je dodnes patrny na mimofddné stezce
historickymi vinicemi. Od prvni poloviny 14. stoleti zacaly byt vinnd réva a vino chranény mistnimi zakony
a v obecnich nafizenich jim byly vénovény celé kapitoly a oddily.

V roce 1622 kardindl Boncompagni, legat Perugie, tvrdé zpiisnil tresty stanovené v obecnich nafizenich a dokonce
zaved] ,trest obéSenim, pokud nékdo poskodi vinnou révu*.

Na vinafském veletrhu v Umbrii v roce 1925 bylo mésto oznaceno za nejvyznamnéjsi vinafské centrum regionu
(.Montefalco zaujimd prvni misto v obhospodafovini specializovanych vinic*). Dokumenty rovnéz ukazuji
komplexnost vinafské kultury v této oblasti i riiznd vina, kterd se v té dobé vyrdbéla, a to jak bild, tak Cervend.

Vyvoj péstitelskych a vyrobnich postupt pouzivanych pfi produkci vina Montefalco, v€etné technickych a vyrobnich
aspektti stanovenych ve specifikaci oznacent, ovliviiuji lidské faktory.
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Mezi tyto faktory patif zejména vybér kombinace mostovych odrid a tradi¢ni formy vedeni: piivodné véjitovity tvar
neboli ,éventail”, kordonové vedenti s ¢ipky a pak Guyotiv fez.

Sklizen probihd zpravidla v pozdnim obdobi zrdni hroznti, zejména u odriid Sagrantino, Trebbiano Spoletino a také
Sangiovese a Grechetto. Sklizi se, kdyz jsou hrozny zdravé a maji vysoky obsah cukru.

Postupy souvisejici s produkci vina jsou tradi¢ni postupy zavedené v této oblasti. Konkrétné pouziti hroznt odrid
Sangiovese a Sagrantino k produkci vina zaji$tuje optimalni jakost. Soucdsti jsou i vyrobni postupy pro maximalni
extrakci barvy a fenoli, po nichZ ndsleduje stfedné dlouhd az dlouhd doba zrdni, jejimz vysledkem jsou
strukturovand Cervend vina. U bilych vin se pouZivaji postupy, které maji zachovat pfirozenou svéZest a aromatické
vlastnosti.

CHOP Montefalco

Pfi¢innad souvislost mezi jakosti, vlastnostmi produktu a zemépisnym prosttedim zahrnujicim pfirodni a lidské
faktory.

,Montefalco Bianco“ a ,Montefalco Grechetto*

Vino ,Montefalco Bianco” md slamové zlutou barvu riizné intenzity. MiiZe mit nazelenalé tony. Viné je jemnd, vinn4,
s tony Zlutého ovoce, citrust a tropického ovoce riizné intenzity a s kvétinovymi tony.

Chut je svézi nebo lehce nakysld, aromatickd a dlouhotrvajici, ovocnd, charakteristickd, harmonickd s pfijemnou
hotkosti v zdvéru.

Vino ,Montefalco Grechetto* ma slimové Zlutou barvu rdzné intenzity piechdzejici leckdy az ve zlatavou, nékdy
s nazelenalymi tény. Viné je jemnd, rafinovand, ovocnd (jablko, hruska, broskev, nékdy ananas nebo citrusy)
a kvétinovd (hloh, nékdy janovec nebo hefmdanek). Chut je nahotkld, dobfe strukturovand a ovocnd, jmenovité
s tony jablek, hrusek, broskvi a nékdy ananasu nebo citrust.

Obe¢ vina maji dobrou kyselost (minimélné 5 g/l, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr) a bezcukerny extrakt
(minimdlné 17 gramt na litr), které zvyraziuji svéZest a strukturu. Rozhodné se jednd o vina, kterd si lze vychutnat
jiz jako mladd, ale jejichz kvalita se mizZe postupem Casu zlepSovat.

Tyto vlastnosti jsou ddny ptdnimi a klimatickymi podminkami zemépisné oblasti produkce. Terén je kopcovity
a podnebi se pohybuje mezi stfedomofskym a subkontinentdlnim. Léta jsou horkd, ale nikoli dusnd a zimy
pomérné chladné, ale ne prili§ vlhké. Tyto faktory urcuji teplotni rozmezi a umoziuji idedlni zrdni hroznt
s dobrym obsahem cukru, organickych kyselin, fenolti a aromatickych latek. Tyto slozky se pak projevuji
v analytickych a organoleptickych vlastnostech uvedenych vin a v jejich svéZzesti.

Velky obsah vyuzitelného fosforu a drasliku v ptidé ndsledné zvyraziiuje chut vin.

Technické dovednosti vinail jsou navic ziejmé ve volbé tradi¢nich zptsobt vedeni vinné révy: kordonového vedeni
s ¢ipky a Guyotova Fezu. Tyto zptisoby zajistuji tvorbu malého pocétu pupent: a jsou idedlni pro kontrolu vitality
a produktivity révy. Kromé toho se zde uplatiiuji ndsledné vinatské postupy s moderni vyrobni technologii. VSechny
tyto faktory spole¢né utvareji vyse uvedené analytické a senzorické vlastnosti vin.

~Montefalco Rosso* a ,Montefalco Rosso Riserva*“

Vino ,Montefalco Rosso” mé rubinové ¢ervenou barvu s typickymi tony tfesni a lesniho ovoce, malin a bortvek. M4
ovocnou, suchou a harmonickou chuf a jemné vyvazené télo.

Vino ,Montefalco Rosso Riserva® md rubinové cervenou barvu, kterd se stdfim méni na grandtovou. Viné je
intenzivni, ovocnd, nékdy s kofenitymi a balzamickymi tény.
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Chut: suchd, harmonickd, dobfe strukturovand, dlouhotrvajici.

Obé vina maji dobrou kyselost (minimélné 4,5 g1, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr) a bezcukerny extrakt
(minimdlné 23 gramd na litr), které zvyraznuji mohutnou strukturu.

Vina maji vysokou schopnost vyzravani. V 1ahvi se mohou déle rozvijet a pfi spravném skladovéni si zejména vino
,Rosso Riserva“ zachovava i po vice nez péti letech své optimélni vlastnosti.

Tyto vlastnosti jsou dany ptidnimi a klimatickymi podminkami zemépisné oblasti produkce.

Kopcovity terén, orientace vinic a zdkaz vysadby na pifili§ vlhkych pozemcich nebo na pozemcich s nedostatkem
slune¢niho svitu jsou faktory, které ptsobi spolecné s klimatem. Ten je stfedomoisky aZ subkontinentdlni,
s horkymi, ale nikoli dusnymi léty a pomérné chladnymi, ale ne pfili§ vlhkymi zimami, spolu se zna¢nym teplotnim
rozpétim. Vysledkem je vzdusné a svétlé prostredi bez stojaté vody, idedlni pro péstovani révy a zrani hroznd.

Kromé toho jsou struktura a chemické a fyzikdlni sloZeni pady charakterizovany vapencem a jilem s velkym
mnozstvim fosforu a drasliku. Tyto piidy umoziuji révé rozvijet fenolové a barevné slozky ve slupce hroznt, které
nasledné doddvaji vinu barvu, vini a strukturu.

Pidni a klimatické podminky oblasti produkce majf pozitivni vliv zejména na hrozny odriidy Sangiovese, které jsou
pro tato vina klicové. V této oblasti dosahuji optimdlni barvy, struktury a vyzrélosti spolu s pfirozenou jemnosti,
hloubkou a svéZesti, kterymi tato odriida vynika.

Technické dovednosti vinafd jsou navic patrné v neustdlé péci o ptidu a vinice a ve volbé tradi¢nich zptisobti vedeni
vinné révy: kordonového vedeni s ¢ipky a Guyotova fezu. Tyto zptsoby zajistuji tvorbu malého poctu pupent a jsou
idedlni pro kontrolu vitality a produktivity révy. Kromé toho se zde uplatiiuji nésledné vinaiské postupy s moderni
vyrobni technologif. Viechny tyto faktory spolecné pfispivaji k produkei téchto vysoce strukturovanych cervenych
vin s vynikajicimi senzorickymi vlastnostmi.

9.  Dalsi zdkladni podminky
Baleni ve vymezené oblasti
Pravni rdmec:
Préavni pfedpisy EU
Typ dalsich podminek:
Baleni ve vymezené zemépisné oblasti
Popis podminek:

Dtvodem plnéni do lahvi ve vymezené oblasti produkce je nutnost zachovat jakost vin s CHOP ,Montefalco®, zarudit
jejich ptivod a zajistit, aby mohly byt provddény v¢asné acinné a ndkladové efektivni kontroly.

Ukazuje se, Ze pfeprava a plnéni provddéné mimo oblast produkce mohou ohrozit jakost vina ,Montefalco®, které
takto mtize byt vystaveno redoxnim reakcim, nahlym zméndm teploty a mikrobiologické kontaminaci. Zejména
tyto jevy mohou mit negativni dopad na fyzikélni a chemické vlastnosti (minimdln{ celkovéd kyselost, minimdln{
bezcukerny extrakt atd.) a organoleptické vlastnosti (barva, viné a chut).

Tato rizika se s rostouci vzddlenosti zvySuji. Naproti tomu plnéni v oblasti ptivodu, kdy se 3arze vina pfemistuji
pouze na kréitké vzdalenosti, pokud se viibec piemistuji, pomahd zachovat vlastnosti a ni¢im nedotcenou kvalitu
produktu.
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Producenti vin s oznacenim ptivodu ,Montefalco” ziskali v pribéhu let zkusenosti a dikladné technické a védecké
znalosti o specifickych vlastnostech vin. Tyto faktory v kombinaci s vy$e uvedenymi aspekty umozuji provadét
plnéni do lahvi v oblasti piivodu za soucasného dodrzeni nejlepsich technologickych opatteni. Cilem je zachovat
viechny fyzikdlni, chemické a organoleptické vlastnosti vin, na néz se specifikace vztahuje.

Dal3i cil plnéni do lahvi v oblasti produkce spociva v zajisténi toho, aby pfislusny organ mohl plnit své monitorovaci
povinnosti s co nejvétsi tcinnosti, Géelnosti a ndkladovou efektivnosti. Splnéni téchto pozadavki nelze ve stejném
rozsahu zajistit mimo oblast produkce.

Kontrolni orgdn, ktery provaddi kazdoro¢ni kontrolu dodrzovdni ustanoveni specifikace, mize v souladu
s piislusnym planem kontrol rychle napldnovat kontroly ve vsech zicastnénych podnicich v oblasti produkce
v dobé, kdy se vino ,Montefalco“ plni do lahvi.

Cilem je systematicky zajistit, aby do lahvi mohly byt plnény pouze zasilky vina ,Montefalco, které ziskaly osvéd¢eni
o tom, Ze Uspéné prosly fyzikdlnimi, chemickymi a organoleptickymi zkouskami provedenymi kontrolnim
orgdnem. Umozni se tak dosazen{ lepsich vysledkd, pokud jde o t¢innost kontrol, pfi omezenych ndkladech pro
producenty s cilem nabidnout spotiebiteldm maximalni zaruky ohledné pravosti vina.

Dile mohou spole¢nosti provadéjici plnéni do lahvi, v zdjmu ochrany jiZ existujicich prav, pozadat o vyjimku, kterd
jim umozni nadéle provadét lahvovéni ve svych provozovnach umisténych mimo vymezenou oblast za podminky,
ze predlozi pfislusnou Zddost Ministerstvu zemédélstvi, potravinafstvi a lesnictvi a poskytnou dokumentaci
prokazujici, Ze plnily vina s CHOP ,Montefalco” do lahvi nejméné dva roky v ramci péti let pfedchazejicich vstupu
novely, kterou se zavadi povinnost plnit do lahvi v dané oblasti, v platnost. Nemusi se pfitom jednat o nepfetrzité
dvouleté obdobi.

Pravni rdmec:

Ve vnitrostatnich pravnich pfedpisech

Typ dalsich podminek:

Doplitkové ustanoveni tykajici se oznacovani
Popis podminek:

Ustanoveni o baleni

V souladu s vnitrostitnimi pfedpisy platnymi pro baleni vin s oznacenim ptivodu mohou byt vina s CHOP
,Montefalco“ urCend k uvedeni na trh ke spotfebé plnéna pouze do sklenénych lahvi o objemu nejvyse 18 litrt,
uzavtenych korkovou zitkou nebo Sroubovacim uzdvérem s dlouhym lemem.

Pouze v ptipadé druhu ,Montefalco Rosso Riserva“ je vSak naddle povinné pouzivat plné zasunutou korkovou zatku.
Odkaz na specifikaci produktu

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/13898
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