Ufedni véstnik

Evropské unie

Ro¢nik 65
. f / /
Ceské vydini Informace a oznamenti 14. tinora 2022
Obsah
I Sdéleni
SDELENI ORGANU, INSTITUCI A JINYCH SUBJEKTU EVROPSKE UNIE
Evropskd komise
2022/C 72/01 Bez ndmitek k navrhovanému spojeni (Véc M.10546 —ICG [ CEIT) () .....ccoooiiieiiiiiiiee 1
2022/C 72/02 Bez ndmitek k navrhovanému spojeni (Véc M.10540 —ECDC [HPIL [ JV) (1) ...ooooooiiiiii 2
2022/C 72/03 Bez ndmitek k navrhovanému spojeni (Véc M.10599 — CLEARLAKE CAPITAL GROUP [ STG PARTNERS
[ DODGE CONSTRUCTION NETWORK) (1) ©...ooiiiiiiiiii 3
2022/C 72/04 Bez ndmitek k navrhovanému spojeni (Véc M.10542 — MITSUBISHI | CHUBU ELECTRIC POWER
MIRAIZ [ MCRE) () ..o 4
2022/C 72/05 Bez ndmitek k navrhovanému spojeni (Véc M.10538 — VINCI | LINEAS | LUSOPONTE) () ................... 5
IV Informace
INFORMACE ORGANU, INSTITUCI A JINYCH SUBJEKTU EVROPSKE UNIE
Evropskd komise
2022/C 7206 Sménné kurzy vici euru — 11. Gn0ra 2022 ... 6
INFORMACE CLENSKYCH STATU
2022/C 72/07 Ozndmeni Komise podle ¢l. 16 odst. 4 nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 1008/2008
o spole¢nych pravidlech pro provozovani leteckych sluzeb ve Spolecenstvi — Stanoveni zdvazki vefejné
sluzby v souvislosti s pravidelnymi leteckymi sluzbami () ... 7

(') Texts vyznamem pro EHP.




V  Ozndmeni

RIZENI TYKAJICI SE PROVADENI POLITIKY HOSPODARSKE SOUTEZE

Evropskd komise
2022/C 72/08 Predbézné ozndmeni o spojeni podniki (Véc M.10621 — Welput/PSPIB/Alecta/ 105 VStreet JV) — Véc,
kterd mtiZe byt posouzena zjednoduSenym postupem (1) ..............ooooiiiiiiiii 8
2022/C 7209 Predbézné ozndmeni o spojeni podnikil (Véc M.10514 — DASSAULT SYSTEMES INTERNATIONAL |
SZSW | JV) — Véc, kterd miZe byt posouzena zjednodusenym postupem () .............cccoooiiiiiiii 10
JINE AKTY
Evropskd komise
2022/C 7210 Zvefejnéni zddosti o schvéleni zmény specifikace produktu podle ¢l. 50 odst. 2 pism. a) nafizeni
Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢ 1151/2012 o rezimech jakosti zemédélskych produkti
a potravin, kterd neni mens§tho rozsahu ... 12

(') Texts vyznamem pro EHP.



14.2.2022 Utedni véstnik Evropské unie C72/1

II

(Sdéleni)

SDELENI ORGANU, INSTITUCI A JINYCH SUBJEKTU EVROPSKE UNIE

EVROPSKA KOMISE

Bez ndmitek k navrhovanému spojeni

(V&c M.10546 — ICG | CEIT)

(Text s vyznamem pro EHP)

(2022/C 72/01)

Dne 25. ledna 2022 se Komise rozhodla nevzndset proti vyse uvedenému ozndmenému spojeni ndmitky a prohldsit jej za
slu¢itelné s vnitinim trhem. Zdkladem tohoto rozhodnuti je ustanoveni ¢l. 6 odst. 1 pism. b) nafizeni Rady (ES)
& 139/2004 (!). Uplné znéni rozhodnuti je k dispozici pouze v anglicting a bude zvefejnéno poté, co z néj budou
odstranény piipadné skutecnosti, jez maji povahu obchodniho tajemstvi. Znéni tohoto rozhodnuti bude k dispozici:

— v oddilu tykajicim se spojeni podniki na internetovych strankich Komise vénovanych hospodaiské soutézi (http://ec.
europa.cu/competition/mergers/cases|). Tato internetovd stranka umoziuje vyhleddvat jednotlivd rozhodnuti o spojeni
podnikd, a to podle spolecnosti, &isla pfipadu, data a indexu hospodéiského odvétvi,

— v elektronické podobé na internetovych strankdch EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=cs) pod
¢islem 32022M10546. Stranky EUR-Lex umoziiuji pFistup k pravu Evropské unie po internetu.

() UF.vést. L 24, 29.1.2004, s. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=cs
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Bez ndmitek k navrhovanému spojeni

(Véc M.10540 - ECDC | HPIL | JV)

(Text s vyznamem pro EHP)

(2022/C 72/02)

Dne 4. tinora 2022 se Komise rozhodla nevznaset proti vyse uvedenému ozndmenému spojeni ndmitky a prohldsit jej za
slu¢itelné s vnitinim trhem. Zdkladem tohoto rozhodnuti je ustanoveni ¢l. 6 odst. 1 pism. b) nafizeni Rady (ES)
& 139/2004 ('). Uplné znéni rozhodnuti je k dispozici pouze v anglicting a bude zvefejnéno poté, co z néj budou
odstranény piipadné skutecnosti, jez maji povahu obchodniho tajemstvi. Znéni tohoto rozhodnuti bude k dispozici:

— v oddilu tykajicim se spojeni podnik( na internetovych strankich Komise vénovanych hospodaiské soutézi (http://ec.
europa.cu/competition/mergers/cases|). Tato internetovd stranka umoziuje vyhleddvat jednotlivd rozhodnuti o spojeni
podnikd, a to podle spolecnosti, &isla pfipadu, data a indexu hospodéiského odvétvi,

— v elektronické podobé na internetovych strankdch EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=cs) pod
¢islem 32022M10540. Stranky EUR-Lex umoznuji piistup k pravu Evropské unie po internetu.

() UF.vést. L 24, 29.1.2004, s. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=cs
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Bez ndmitek k navrhovanému spojeni

(Véc M.10599 - CLEARLAKE CAPITAL GROUP | STG PARTNERS | DODGE CONSTRUCTION
NETWORK)

(Text s vyznamem pro EHP)

(2022/C 72/03)

Dne 7. tinora 2022 se Komise rozhodla nevznaset proti vye uvedenému ozndmenému spojeni ndmitky a prohldsit jej za
slucitelné s vnitinim trhem. Zakladem tohoto rozhodnuti je ustanoveni ¢l. 6 odst. 1 pism. b) nafizeni Rady (ES)
¢. 139/2004 (!). Uplné znéni rozhodnuti je k dispozici pouze v anglicting a bude zvefejnéno poté, co z néj budou
odstranény piipadné skutecnosti, jez maji povahu obchodniho tajemstvi. Znéni tohoto rozhodnuti bude k dispozici:

— v oddilu tykajicim se spojeni podniki na internetovych strankdch Komise vénovanych hospodaiské soutézi (http://ec.
europa.eu/competition/mergers/cases). Tato internetova stranka umoziiuje vyhleddvat jednotlivd rozhodnuti o spojeni
podnik, a to podle spole¢nosti, ¢isla piipadu, data a indexu hospodatského odvétvi,

— v elektronické podobé na internetovych strankdch EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=cs) pod
¢islem 32022M10599. Stranky EUR-Lex umoziiuji piistup k pravu Evropské unie po internetu.

() UF.vést. L 24, 29.1.2004, s. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=cs
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Bez ndmitek k navrhovanému spojeni

(Véc M.10542 - MITSUBISHI | CHUBU ELECTRIC POWER MIRAIZ | MCRE)

(Text s vyznamem pro EHP)

(2022/C 72/04)

Dne 14. ledna 2022 se Komise rozhodla nevzndset proti vyse uvedenému ozndmenému spojeni ndmitky a prohldsit jej za
slu¢itelné s vnitinim trhem. Zdkladem tohoto rozhodnuti je ustanoveni ¢l. 6 odst. 1 pism. b) nafizeni Rady (ES)
& 139/2004 ('). Uplné znéni rozhodnuti je k dispozici pouze v anglicting a bude zvefejnéno poté, co z néj budou
odstranény piipadné skutecnosti, jez maji povahu obchodniho tajemstvi. Znéni tohoto rozhodnuti bude k dispozici:

— v oddilu tykajicim se spojeni podnik( na internetovych strankich Komise vénovanych hospodaiské soutézi (http://ec.
europa.cu/competition/mergers/cases|). Tato internetovd stranka umoziuje vyhleddvat jednotlivd rozhodnuti o spojeni
podnikd, a to podle spolecnosti, &isla pfipadu, data a indexu hospodéiského odvétvi,

— v elektronické podobé na internetovych strankdch EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=cs) pod
¢islem 32022M10542. Stranky EUR-Lex umoznuji piistup k pravu Evropské unie po internetu.

() UF.vést. L 24, 29.1.2004, s. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=cs
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Bez ndmitek k navrhovanému spojeni

(VEc M.10538 — VINCI | LINEAS | LUSOPONTE)

(Text s vyznamem pro EHP)

(2022/C 72/05)

Dne 12. ledna 2022 se Komise rozhodla nevzndset proti vyse uvedenému ozndmenému spojeni ndmitky a prohldsit jej za
slu¢itelné s vnitinim trhem. Zdkladem tohoto rozhodnuti je ustanoveni ¢l. 6 odst. 1 pism. b) nafizeni Rady (ES)
& 139/2004 ('). Uplné znéni rozhodnuti je k dispozici pouze v anglicting a bude zvefejnéno poté, co z néj budou
odstranény piipadné skutecnosti, jez maji povahu obchodniho tajemstvi. Znéni tohoto rozhodnuti bude k dispozici:

— v oddilu tykajicim se spojeni podnik( na internetovych strankich Komise vénovanych hospodaiské soutézi (http://ec.
europa.cu/competition/mergers/cases|). Tato internetovd stranka umoziuje vyhleddvat jednotlivd rozhodnuti o spojeni
podnikd, a to podle spolecnosti, &isla pfipadu, data a indexu hospodéiského odvétvi,

— v elektronické podobé na internetovych strankdch EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=cs) pod
¢islem 32022M10538. Stranky EUR-Lex umoznuji piistup k pravu Evropské unie po internetu.

() UF.vést. L 24, 29.1.2004, s. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=cs

C 72/6 Utedni véstnik Evropské unie 14.2.2022
(Informace)
INFORMACE ORGANU, INSTITUCI A JINYCH SUBJEKTU EVROPSKE UNIE
Sménné kurzy viiéi euru ()
11. iinora 2022
(2022/C 72/06)
1 euro =
ména sménny kurz ména sménny kurz

UsSD americky dolar 1,1417 CAD  kanadsky dolar 1,4498
JPY japonsky jen 132,24 HKD  hongkongsky dolar 8,9054
DKK dénsks koruna 7.4400 NZD  novozélandsky dolar 1,7085
GBP  britskd libra 0,83958 | SGD  singapursky dolar 1,5339
SEK $védskd koruna 10,5530 KRW jihokorejsky won 1363,68
CHF Svycarsky frank 10557 ZAR  jihoafricky rand 17,2736

CNY  ¢&nsky juan 7,2564
ISK islandskd koruna 141,80 Y]

HRK  chorvatskd kuna 7,5312
NOK norskd koruna 10,0732

IDR indonéska rupie 16 339,46
BGN bulharsky lev 1,9558

MYR  malajsijsky ringgit 4,7832
CZK Ceska koruna 24,405 o

PHP filipinské peso 58,482
HUF madarsky forint 353,38 RUB  rusky rubl 85,8550
PLN polsky zloty 45204 | THR  thajsky baht 37,282
RON rumunsky lei 4,9458 BRL brazilsky real 5,9263
TRY tureckd lira 15,4066 MXN mexické peso 23,3183
AUD australsky dolar 1,5927 INR indick4 rupie 85,8535

(") Zdroj: referencni sménné kurzy jsou publikovany ECB.
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C 72/7

INFORMACE CLENSKYCH STATU

Ozndmeni Komise podle &l. 16 odst. 4 nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 1008/2008
o spoleénych pravidlech pro provozovani leteckych sluzeb ve Spolecenstvi

Stanoveni zidvazki vefejné sluzby v souvislosti s pravidelnymi leteckymi sluzbami

(Text s vyznamem pro EHP)

(2022/C 72/07)

Clensky stat

Spanélsko

Dotcené trasy

Badajoz — Madrid

Badajoz — Barcelona

Datum opétovného otevieni tras, kterych se tykd zdvazek
vetejné sluzby, pro letecké dopravce Spolecenstvi

28. ffjna 2022

Adresa, na které lze obdrzet znéni zdvazkt vefejné sluzby
a vSechny relevantni informace a/nebo dokumentaci
k témto zdvazkim

Ministerio de Transportes, Movilidad y Agenda
Urbana

Direccién General de Aviacién Civil

Direccién General de Transporte Aéreo

Paseo de la Castellana 67

28071 Madrid

SPANELSKO

Tel. +34 915977505

Fax +34 915978643

E-mail: osp.dgac@mitma.es

Pristup k provozovidni tras, na které se vztahuje zdvazek vefejné sluzby, je mozny na zdkladé volné hospodarské soutéze od
28. tijna 2022. Pokud zddny letecky dopravce neptedlozi program sluzeb v souladu s ulozenymi zdvazky vefejné sluzby,
bude podle ¢l. 16 odst. 9 nafizeni (ES) ¢. 1008/2008 pFistup omezen na jediného leteckého dopravce prostiednictvim

odpovidajiciho vefejného nabidkového fizeni.
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C72/8 Utedni véstnik Evropské unie 14.2.2022

v

(Ozndmeni)

RIZENI TYKAJICI SE PROVADENI POLITIKY HOSPODARSKE SOUTEZE

EVROPSKA KOMISE

Predbézné oznidmeni o spojeni podniki
(VEc M.10621 — Welput/PSPIB/Alecta/ 105 VStreet JV)

Vé&c, kterd miize byt posouzena zjednodusenym postupem

(Text s vyznamem pro EHP)

(2022/C 72/08)

1. Komise dne 3. tnora 2022 obdrZela ozndmeni o navrhovaném spojeni podle ¢lanku 4 nafizeni Rady (ES)
¢.139/2004 ().

Ozndment se tykd téchto podnik:

— West End of London Property Unit Trust (,Welput®, Jersey),
— Public Sector Pension Investment Board (,PSPIB“, Kanada),
— Alecta Tjdnstepension Omsesidigt (,Alecta, Svédsko),

— 105VS Holdings Unit Trust (,105 VStreet®, Jersey).

Podniky Welput, PSPIB a Alecta ziskdvaji ve smyslu ¢l. 3 odst. 1 pism. b) a odst. 4 nafizeni o spojovani spole¢nou kontrolu
nad podnikem 105 VStreet.

Spojeni se uskute¢iiuje ndkupem podild.

2. Predmétem podnikdni pfislusnych podnik je:

— podniku Welput: realitni podilové fondy. Jednd se o systém kolektivniho investovani ve smyslu britského zdkona
o finané¢nich sluzbach a trzich z roku 2000. Podnik ptisobi vyhradné v centralnim Londyné (Spojené kralovstvi),

— podniku PSPIB: sprava penzijnich investic do penzijnich fondi kanadské federdlni vefejné sluzby, kanadskych
ozbrojenych sil, kanadské krélovské jizdni policie a zaloznich sil. Podnik spravuje globdlni diverzifikované portfolio
akcif, obligaci a jinych cennych papiri s pevnym vynosem, jakoZ i investice do soukromého kapitdlu, nemovitosti,
infrastruktury, ptirodnich zdroji a tivérovych investic,

— podniku Alecta: penzijni fond, ktery spravuje zaméstnanecké penze soukromych osob a spolecnosti ve Svédsku. Jeho
investi¢ni portfolio zahrnuje investice do fixnich pfjmda, kapitdlu a nemovitosti,

— podniku 105 VStreet: nemovitosti na adrese 105 Victoria Street, Londyn.

() Ut vést. L 24, 29.1.2004, 5. 1 (,nafizeni o spojovani).
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3. Komise po piedbézném posouzeni zjistila, Ze by oznamovand transakce mohla spadat do plsobnosti nafizeni
o spojovéni. Kone¢né rozhodnuti v tomto ohledu v3ak ziistdva vyhrazeno.

V souladu se sdélenim Komise o zjednoduSeném postupu ohledné nékterych spojovani podle nafizeni Rady (ES)
¢.139/2004 (%) je tieba uvést, Ze tato véc miiZe byt posouzena podle postupu stanoveného sdélenim.

4. Komise vyzyvd zicastnéné tieti strany, aby ji k navrhované transakci pfedlozily své p¥ipadné pripominky.

Pfipominky musi byt Komisi doru¢eny nejpozdéji do deseti dnti po zvefejnéni tohoto ozndmeni. Je tieba vZdy uvést toto
¢islo jednaci:

M.10621 — Welput/PSPIB/Alecta/ 105 VStreet JV

Pfipominky lze Komisi zaslat e-mailem, faxem nebo postou. Pouzijte tyto kontaktni informace:
E-mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu

Fax +32 22964301

Postovni adresa:

Commission européenne [ Europese Commissie

Direction générale de la concurrence

Greffe des concentrations

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

() UF. vést. C 366, 14.12.2013,s. 5.


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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Predbézné oznidmeni o spojeni podnikit
(VEc M.10514 - DASSAULT SYSTEMES INTERNATIONAL | SZSW | JV)

Vé&c, kterd miize byt posouzena zjednodusenym postupem

(Text s vyznamem pro EHP)

(2022/C 72/09)

1. Komise dne 3. tnora 2022 obdrZela ozndmeni o navrhovaném spojeni podle ¢lanku 4 nafizeni Rady (ES)
¢.139/2004 ().

Ozndmeni se tykd téchto podnika:

— Dassault Systemes International SAS (,DSI“, Francie), dcefiné spolecnosti ve stoprocentnim vlastnictvi podniku Dassault
Systemes SE (Francie), ktery je kontrolovdn podnikem Groupe Industriel Marcel Dassault (Francie),

— Beijing Shenzhou Aerospace Software Technology Co., Ltd (,SZSW*, Cina), kontrolovaného podnikem China
Aerospace Science and Technology Corporation (Cina), ktery je ndsledné kontrolovin Komisi pro dohled a spravu
statem vlastnénych aktiv Statn{ rady Cinské lidové republiky,

— spole¢ného podniku (,JV*, Cina).

Podniky DSI a SZSW ziskdvaji ve smyslu ¢l. 3 odst. 1 pism. b) a odst. 4 nafizeni o spojovani spole¢nou kontrolu nad nové

zalozenym spole¢nym podnikem. Spojeni se uskuteciiuje ndkupem podiltt v nové zalozené spolecnosti pfedstavujici
spole¢ny podnik.

2. Pfedmétem podnikdni p¥islusnych podniki je:

— podniku DSI: vyvoj softwaru pro fizeni Zivotniho cyklu vyrobkt a jeho uvddéni na trh, ktery umoziuje 3D design,
inZenyrstvi, modelovéni, simulaci, spravu dat a fizeni procesd,

— podniku SZSW: vyvoj a marketing softwaru pro rizné aplikace, véetné leteckého a kosmického odvétvi, pouze v Cing,

— spole¢ného podniku JV: doddvky softwarovych produktii a feseni pro fizeni Zivotntho cyklu vyrobkt v Cing, véetné
vyvoje specifickych aplikaci a poskytovani souvisejicich sluzeb v civilni oblasti.

3. Komise po piedbézném posouzeni zjistila, Ze by oznamovand transakce mohla spadat do plsobnosti nafizeni
o spojovéni. Kone¢né rozhodnuti v tomto ohledu vsak ziistdvd vyhrazeno.

V souladu se sdélenim Komise o zjednoduSeném postupu ohledné nékterych spojovdni podle nafizeni Rady (ES)
¢. 139/2004 (%) je tieba uvést, Ze tato véc miiZe byt posouzena podle postupu stanoveného sdélenim.

4. Komise vyzyva ziiCastnéné tieti strany, aby ji k navrhované transakei ptedlozily své pfipadné piipominky.

Pfipominky musi byt Komisi doruceny nejpozdéji do deseti dnti po zvefejnéni tohoto ozndmeni. Je tieba vZdy uvést toto
¢islo jednaci:
M.10514 — DASSAULT SYSTEMES INTERNATIONAL | SZSW [ JV

" Uf vést. L 24, 29.1.2004, s. 1 (,naiizeni o spojovani*).
() Uf. vést. C 366, 14.12.2013,s. 5.
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Pfipominky lze Komisi zaslat e-mailem, faxem nebo postou. Pouzijte tyto kontaktni informace:
E-mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu

Fax +32 22964301

Postovni adresa:

Commission européenne | Europese Commissie
Direction générale de la concurrence

Greffe des concentrations

1049 Bruxelles/Brussel

BELGIQUE/BELGIE



mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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JINE AKTY

EVROPSKA KOMISE

Zvefejnéni zidosti o schvileni zmény specifikace produktu podle &l. 50 odst. 2 pism. a) nafizeni
Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1151/2012 o reZimech jakosti zemédélskych produkti
a potravin, kterd neni mensiho rozsahu
(2022/C 72/10)

Timto zvefejnénim se pfizndva pravo podat proti Zadosti o zménu ndmitku podle ¢lanku 51 nafizeni Evropského
parlamentu a Rady (EU) €. 1151/2012 (') do tf mésicti ode dne tohoto zvefejnéni.

ZADOST O SCHVALEN{ ZMENY SPECIFIKACE PRODUKTU U CHRANENEHO OZNACEN{ POVODU NEBO CHRANENEHO
ZEMEPISNEHO OZNACENY, KTERA NENf MENS{HO ROZSAHU

Zadost o schvileni zmény v souladu s €l. 53 odst. 2 prvnim pododstavcem natizeni (EU) & 1151/2012
,Taleggio“
EU ¢.: PDO-IT-0025-AMO1 - 3. srpna 2020
CHOP (X) CHZO ()
1.  Seskupeni Zadatelt a opravnény zdjem

Consorzio Tutela Taleggio (Sdruzeni na ochranu syra ,Taleggio®)
Via Roggia Vignola 9

22047 Treviglio (BG)

ITALIA

E-mail: info@taleggio.it; certifikovany E-mail: consorziotutelataleggio@legalmail.it.
Sdruzeni Consorzio Tutela Taleggio se sklddd z vyrobcii syrii ,Taleggio a je oprdvnéno podat zidost o zménu podle
¢l. 13 odst. 1 vyhldsky Ministerstva zemé&d@lstvi, potravinafstvi a lesnictvi ¢. 12511 ze dne 14. f{jna 2013.

2. Clensky stit nebo treti zemé

Itdlie

3. Polozka specifikace produktu, jizZ se zména (zmény) tyka (tykaji)

O

Naézev produktu

=]

Popis produktu

=)

Zemépisna oblast

B

Ditkaz pGvodu

=)

Metoda produkce

Souvislost

B

Oznacovdni a baleni

=]

=]

Jiné: Odkazy na pravni piedpisy tykajici se zapisu; odkazy na kontrolni subjekt pfidané do specifikace.

() Uf.vést. L 343,14.12.2012, s. 1.
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4. Druh zmény (zmén)

O Zména specifikace produktu se zapsanym CHOP nebo CHZO, kterd nemd byt kvalifikovdna jako zména
mensiho rozsahu podle ¢l. 53 odst. 2 tiettho pododstavce nafizeni (EU) ¢. 1151/2012.

Zména specifikace produktu se zapsanym CHOP nebo CHZO, pro néjz nebyl zvefejnén jednotny dokument

(nebo jeho ekvivalent), kterd nemd byt kvalifikovdna jako zména mensiho rozsahu podle ¢l. 53 odst. 2 tiettho
pododstavce nafizen (EU) ¢. 1151/2012.

5.  Zmeéna (zmény)

Je tieba uvést, Ze specifikace produktu s CHOP ,Taleggio“ se méni zejména za tcelem reorganizace specifikace
v souladu s natizenim (EU) ¢. 1151/2012 a jeji konsolidace v jednotném dokumentu.

Produkt ,Taleggio” byl zapsan v nafizeni (ES) ¢. 1107/96 ze dne 12. ¢ervna 1996 jako CHOP v souladu s ¢lankem 17
nafizeni (EHS) ¢. 2081/92. Produkt byl zapsan na zdkladé téchto dokladt: prezidentsky vynos ze dne 15. zafi 1988,

kterym se uznavd oznaceni piivodu v Itdlii; 12strankovy dokument obsahujici prvky specifikace stanovené v ¢l. 4
odst. 2 pism. a) aZ i) nafizeni (EHS) ¢. 2081/92 a souhrnny ptehled.

Vlastnosti produktu

Zména se tykd ¢l. 4 odst. 2 pism. b) platné specifikace produktu a bodu 3.2 jednotného dokumentu. Zména spocivd
ve formdlni reorganizaci. Byly stanoveny tolerance hmotnosti syra a vysky boc¢ni stény. Byla vloZena véta, kterd
specifikuje, jak je oSetfovédna kiira. Byl ptiddn zdkaz prodeje zmrazeného produktu.

Stavajici znént:

,Popis potraviny je nasledujici:

mékky, syrovy stolni syr vyrdbény vyhradné z plnotu¢ného kravského mléka.

Fyzické vlastnosti syra , Taleggio":

(1) Tvar: kvadrovy blok se stranami o rozméru 18 az 20 cm.

(2) Bocni sténa: rovnd, o rozméru 4-7 cm, s plochymi Celnimi a bo¢nimi stranami o rozméru 18-20 cm.

(3) Primérnd hmotnost: jednotlivé bloky maji hmotnost 1,7 az 2,2 kg, kterd mtze u obou hodnot kolisat nahoru
a doltt podle technickych podminek béhem zpracovani; tato odchylka nesmi v Zddném piipadé piekrocit 10 %.

(4) Kara: tenkd s mékkou texturou a pfirozenou nartzovélou barvou (L < 77 a/b = 0,2 na trichromatickém
kolorimetru) s charakteristickou mikroflérou. OSetfeni kiiry neni povoleno.

(5) Tésto: hladkd textura pouze s nékolika malymi, nepravidelné rozmisténymi ocky. Syr je obecné pevny, ale mékei
v Casti bezprostiedné pod karou.

(6 Barva tésta: bild az sldmové zlutd.
(7) Chut: vyraznd, mirné aromaticka.

(8) Chemické vlastnosti: minimdlni obsah tuku v susiné 48 %; minimadln{ obsah susiny 46 %; maximalni obsah vody
54 %; maximdlné 14 mg furosinu na 100 g obsahu bilkovin.”

se nahrazuje timto:

,Clanek 2 — Vlastnosti produktu

Syr s CHOP ,Taleggio® musi mit tyto vlastnosti:

(1) Tvar: kvadrovy blok s plochymi ¢elnimi stranami a rovnou bo¢ni sténou.

(2) Rozméry: sitka plochych povrchii od 18 do 22 cm, vyska bo¢ni stény 4 aZ 7 cm s nepatrnymi odchylkami
v zdvislosti na technickych podminkdch vyroby.



C 72/14 Utedni véstnik Evropské unie 14.2.2022

Hmotnost: pohybuje se od 1,5 kg do 2,5 kg, méfeno na konci minimdln{ doby zrdni 35 dni.
(3) Pro vysku bo¢ni stény je pFipustnd odchylka £10 % od maximélni a minimalni hodnoty.

(4) Kara: tenkd s mékkou texturou a pfirozenou nartzovélou barvou (L < 77 a/b = 0,2 na trichromatickém
kolorimetru) s charakteristickou mikroflérou. OSetfeni kiiry neni povoleno jinak nez vodou a soli.

(5) Tésto: hladkd textura pouze s nékolika malymi, nepravidelné rozmisténymi ocky. Syr je obecné pevny, ale mékei
v ¢asti bezprosttedné pod kirou.

(6) Barva tésta: bild az slimové Zluta.
(7) Chut: vyrazn, sladkd, aromatickd a vyvdZend; na patfe jsou citit tony mléka a dochut lanyza.

(8) Chemické vlastnosti: minimalni obsah tuku v susiné 48 %; minimalni obsah susiny 46 %; maximalni obsah vody
54 %; maximdlné 14 mg furosinu na 100 g obsahu bilkovin.

Produkt nesmi byt uvolnén ke spottebg, pokud je nebo byl predtim zmrazen.”

Odtivodnéni
Popis obsahuje stejné informace, ale byl nové uspofadan tak, aby se usnadnilo ¢teni.

Kromé toho stdvajici specifikace stanovi toleranci +10 %, pokud jde o minimdln{ a maximdlni hmotnost syra. To bylo
piimo zaclenéno do rozsahu hmotnosti odpovidajici tipravou minimdlnich a maximdalnich hodnot.

Soucasnd verze uvadi, Ze hodnoty ,mohou u obou vlastnosti kolisat nahoru a doli (jak u hmotnosti, tak i u bo¢ni
stény), aniz by bylo urceno, kterych vlastnosti se to tykd, coz mtize vést k nejednoznaénym vykladim. Zdmérem
nové verze je tudiz objasnit, Ze uvedenymi vlastnostmi jsou vyska bo¢ni stény a hmotnost.

Bylo upfesnéno, Ze kiira miiZe byt odetfena pouze vodou a soli.
Byly zavedeny specifikace pro lepsi vymezeni chuti.

Byl pridan zvlastni pokyn s cilem zamezit prodeji zmrazeného produktu.

Zemépisnd oblast

Zména se tykd ¢l. 4 odst. 2 pism. ¢) specifikace a bodu 4 jednotného dokumentu a spo¢ivd v tipravé zemépisné oblasti
s ohledem na administrativni zmény.

Stavajici znént:

,Pokud jde o vymezen{ zemépisné oblasti, uvddi se, Ze oblast, ve které se vyrabi syr Taleggio®, zahrnuje tato Gizemi:
celé izemi provincii Bergamo, Brescia, Como, Cremona, Mildn, Pavia, Novara a Treviso.”

se nahrazuje timto:

,Clanek 3 — Oblast produkce

,Oblast, ve které se vyrabi, zraje a porcuje syr s CHOP ,Taleggio®, zahrnuje celé spravni izemi provincii Bergamo,
Brescia, Como, Lecco, Cremona, Mildn, Lodi, Monza a Brianza, Pavia, Novara, Verbano-Cusio-Ossola a Treviso.”
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Oddvodnéni:

Hranice vymezené zemépisné oblasti zlstdvaji nezménény. Oblast produkce byla vymezena s ohledem na
uskute¢néné administrativni zmény. Byly pfiddny spravni provincie Lecco, Lodi, Monza a Brianza a Verbano-Cusio-
Ossola, které byly vytvoteny po uznani oznaceni ptvodu ,Taleggio“. Provincie Lecco zahrnuje obce, které byly diive
souddsti provincii Bergamo a Como. Provincie Lodi zahrnuje obce, které byly diive soucdsti provincie Mildn.
Provincie Monza a Brianza zahrnuje obce, které byly diive soucdsti provincie Mildn, a kone¢né provincie Verbano-
Cusio-Ossola byla dffve soucdsti provincie Novara.

Kromé toho byly jasné uvedeny vSechny ¢innosti, které musi byt provedeny ve vymezené zemépisné oblasti.

Diikaz piivodu

Zména se tyka ¢l. 4 odst. 2 pism. c) platné specifikace.
Stavajici znénf:

,Nasledujici odstavce stavajici specifikace tykajici se kontrol:

— Za tGcelem poskytnuti dalSich informaci chceme vyzdvihnout prvky tohoto pismene c), které ukazuji, Ze byly
splnény podminky stanovené v ¢l. 2 odst. 4 nafizeni (EHS) ¢. 2081/92.

— Zejména se uvadi, Ze existuje vymezend oblast pro produkci mléka. Mléko k vyrobé syra ,Taleggio* musi pochdzet
vyhradné od krav chovanych v této vymezené oblasti.

— O producentech mléka jsou navic shromazdovdny vsechny relevantni ddaje. Tito producenti jsou uvedeni
v seznamech, které jsou sepisovany kazdy mésic, tfedné evidovany a opatieny razitkem.

— To usnadniuje sledovani mléka zpét ke stadu, které ho vyprodukovalo, a do zemédélského podniku, ve kterém se
stddo chovd. Surovina se pravidelné kontroluje, zda je vhodnd z hlediska zdravi a hygieny a zda md nezbytné
vlastnosti pro zpracovani na syr.“

se nahrazuje timto:
,Clanek 4 — Ditkaz ptvodu

Producenti jsou uvedeni v rejstiicich spravovanych kontrolnim subjektem a jsou povinni zajistit, aby prostrednictvim
zdznamd, které vedou a které mohou byt zkontrolovany kontrolnim subjektem, mohli prokazat ptivod krmiv, surovin
a produktt pochdzejicich z oblasti pivodu, a musi vést zdznamy o Sarzich vstupujicich do oblasti pivodu
a opoustgjicich tuto oblast a o jejich vzdjemném vztahu.

Odtvodnéni

Zastaralé odkazy na pravni ptredpisy byly v navrhované verzi odstranény a byly uvedeny do souladu se standardnim
znénim viech specifikaci.

Zména se tyka ¢l. 4 odst. 2 pism. h) platné specifikace.
Stavajici znént:

»Znacka syra ,Taleggio’ se v souladu s ¢ldinkem 5 prezidentského vynosu ¢. 667 ze dne 5. srpna 1955 sklada ze ctyf
kruhti uspofadanych do ¢tverce. Kruhy obsahuji tato pismena a ¢isla:

pismeno Tv 1. kruhu (vlevo nahofe),
pismeno T ve 2. kruhu (vpravo nahofte),

pismeno Tve 3. kruhu (vpravo dole),
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¢islo vyrobee syra ,Taleggio® ve 4. kruhu (vlevo dole).

Znadcka je vyrobena z plastu vhodného pro potravindfské tcely a je otisténa na plochou Celni stranu syra po jeho
druhém otocenf a pfed solenim, aby byla znacka jasné viditelnd i na vyzrdlém syru.”

se nahrazuje timto:

,Logo CHOP ,Taleggio* je vyrazeno na plochou ¢elni stranu syra po jeho druhém otoceni a pted solenim, aby byla
znacka jasné viditelnd i na vyzralém syru, a tudiz pfi jeho uvedeni na trh.

Razidlo je vyrobeno z plastu vhodného pro potravindiské ticely a skladd se ze ¢tyi kruhti uspofddanych do Ctverce.
Kruhy obsahuji tato pismena a ¢&isla (obrdzek 1):

pismeno Tv 1. kruhu (vlevo nahofe),
pismeno T ve 2. kruhu (vpravo nahote),
pismeno T ve 3. kruhu (vpravo dole),

identifika¢ni ¢islo mlékarny vyrdbéjici syr ,Taleggio® ve 4. kruhu (vlevo dole).

Obrdzek 1¢

Odtvodnéni
Byly odstranény zastaralé odkazy na pravni pfedpisy.

Vyraz ,znacka“ byl nahrazen slovem ,logo“, které oznacuje symbol vyrazeny na syru, a slovem ,razidlo®, odkazuje-li se
na plastovy néstroj, ktery reliéfné reprodukuje logo.

Razidlo se umisti na povrch syra vlozeného do formy, takze logo je vyrazeno na plochou &elni stranu syra béhem jeho
zpracovani.
Metoda produkce

Zména se tykd ¢l. 4 odst. 2 pism. e) platné specifikace. Kromé toho byla do tohoto ¢ldnku pfiddna &dst ¢lanku 6
specifikace, nebot je zde vhodnéjsi, a byla uvedena v bodé 3.3 jednotného dokumentu.

Bylo pfepsdno pofadi kroki zpracovani a byly pfiddny nékteré podrobnosti.
Stavajici znénf:

,Pokud jde o popis zptisobu ziskdn{ syra ,Taleggio’, miZeme uvést, Ze metody produkce a zpracovéani zahrnuji fadu
krokd, které Ize shrnout takto:

Priprava startovaci kultury
Vysrazeni mléka

Rozbit{ syfeniny

Umisténi do forem
Dohfivani

Otdceni ve formdch
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Soleni

Obraceni

Zran{*

se nahrazuje timto:

,Clanek 5 — Metoda produkce

,Syr s CHOP »Taleggio« se vyrabi z kravského mléka od krav chovanych v oblasti pivodu.

Kazdy rok musi nejméné 50 % susiny v krmivu pro krdvy pochdzet z oblasti piivodu.

Krmivo dojnic se skldda z obilovin a ze susené, zelené a sildzované pice.

Mtze byt doplnéno o jadrnd krmiva a/nebo proteinové moucky. Jsou povoleny mineralni a vitaminové dopliky."

Aby zemédélské podniky fungovaly hospoddrné, je nezbytné, aby mohly co mozna nejvice krmiva ziskat v ramci
podniku; kvuli stdle nepfedvidatelngjsim klimatickym zméndm (obdobi s vydatnymi srdzkami, které zpozduji nebo
zabranuji seti, se stfidaji s obdobimi velkého sucha, kterd negativné ovliviiuji sklizen)) je vSak troveni produkce
v poslednich letech velmi proménlivé a Casto nizsi oproti oekdvani vzhledem k vysoké genetické kvalité a relativné
vysokym pozadavkim na slozeni krmiva hospodafskych zvifat. Zdsadni je tudiz zarucit, aby nejméné 50 % susiny
v krmivu pro dojnice pochdzelo z oblasti pivodu; jednd se o ¢isté preventivni opatieni, které je v souladu s pfedpisy.
Tento procentni podil stile zaruCuje, Ze zlistane zachovdna souvislost mezi krmivem dojnic a vlastnostmi mléka,
které je ¢ini vhodnym pro vyrobu syra ,Taleggio’. Tento podil rovnéz umoziiuje zachovat v bachoru hospodaiskych
zvifat mikrofléru s vysokou genetickou charakteristikou, coz ovliviiuje kvalitu suroviny. Vyroba a zrani syra
,Taleggio® musi probihat v oblasti produkce v souladu s témito postupy:

Ptiprava startovaci kultury nebo vybranych kvasinek

Vysrazeni mléka

Krajeni syfeniny

Umisténi do forem

Oznaceni razidlem

Dohfivani

Otdceni ve formach

Soleni

Obraceni

Zrani“

Oddvodnéni

Byla pfiddna tivodni véta, kterd jasnéji vymezuje pouzivani krmiv, jak je uvedeno v nafizeni (EU) ¢. 664/2014; tento
aspekt je vysvétlen v bodé 3.3 jednotného dokumentu.

Pozadavek, ze alespon 50 % krmiva musi pochdzet z oblasti ptivodu, nadéle zarucuje, Ze je zachovana souvislost mezi
krmivem dojnic a vlastnostmi mléka. Nemd naptiklad vliv na obsah tuku a bilkovin, diky némuz je mléko vhodné ke
zpracovani na syr ,Taleggio*.

Do popisu procesu bylo pfiddno oznadeni ,vybrané kvasinky“ a fize ,oznaceni razidlem“. Ob& polozky jsou jiz
zahrnuty v popisu, ale nejsou vyslovné uvedeny v grafu pribéhu vyrobniho postupu. ,Rozbiti“ bylo nahrazeno
,krdjenim*“ syfeniny (jednd se o synonyma).

Zména se tyka ¢l. 4 odst. 2 pism. e) platné specifikace produktu a bodu 3.3 jednotného dokumentu.

Byl nové uspofddan popis suroviny.
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Stavajici znént:

,Pouzité mléko miiZe byt pasterizované. Pouzité syfidlo musi byt vyhradné tekuté Zivo¢isné syfidlo ziskané z teleciho
masa nebo z masa kategorie ,baby beef, ne nutné ve stejném poméru. Pouzivini syfidla ziskaného z geneticky
modifikovanych mikroorganismi je zakdzdno. Startovaci kultura by méla sestdvat z kombinace bakterii Lactobacillus

bulgaricus a Streptococcus thermophilus. Je mozné pouzZit ptirodni startovaci kulturu, kterou lze ziskat v zemédélském
podniku nebo z vybranych kultur.”

se nahrazuje timto:
,Pouzité mléko muze byt syrové nebo pasterizované.

Startovaci kultura by méla sestdvat z kombinace bakterii Lactobacillus bulgaricus a Streptococcus thermophilus. Je mozné
pouzit pfirodni startovaci kulturu, kterou Ize ziskat v zemédélském podniku nebo z vybranych kultur.

K vysrdzeni musi byt vyhradné pouzito tekuté zivocisné syfidlo ziskané z telectho masa nebo masa kategorie ,baby
beef’, ne nutné ve stejném poméru.

Pouzivani syfidla ziskaného z geneticky modifikovanych mikroorganism je zakdzdno.”

Odtvodnéni

Byl nové usporddan popis suroviny. Ve stdvajicim znéni specifikace je jako moZznost uvedena pasterizace mléka. Tim je
naznaceno, Ze pokud se pasterizace neprovede, mize byt mléko pouzito tak, jak je. V pozménéném znéni je tato
moznost, tj. pouziti syrového mléka, kterd jiz byla povolena, upfednostitovanou moznosti.

Zména se tyka ¢l. 4 odst. 2 pism. e) platné specifikace. Je popsdn kazdy krok a byla odstranéna doba, po kterou se
syfenina nechdvd usadit. Navrhuje se zkombinovat kroky tvarovani a oznaceni razidlem.

Stavajici znénf:

,Syfenina se rozbiji nadvakrat. Nejprve je rozbita na velké bloky a ponechdna po dobu 10-15 minut, aby se usadila
a v dtisledku michani zhoustla. Pak se rozbije podruhé, ¢imz se ziskaji kousky syra velikosti liskovych ofechi.

Z ¢isté technickych diivoda je znacka pavodu vyrazena na plochou Celni stranu béhem dohfivéni, a to ve fazi otd¢eni
po umisténi do forem."

se nahrazuje timto:

,Syfenina se kraji nékolikrat. Nejprve je nakrdjena na velké bloky a ponechdna, aby se usadila a v disledku michani
zhoustla. Pak se nakrdji s cilem ziskat kousky syra velikosti liskovych ofechd. Syfenina se umisti do forem a béhem
tohoto procesu tvarovani se na plochou ¢elni stranu vyrazi znacka ptivodu.”

Odtavodnéni

Fdze zpracovani byly 1épe vymezeny a navrhuje se odstranit tidaj o dobé, po kterou se nechdvd syfenina usadit,
a o poctu jejich rozbiti, protoze se mohou lisit v zdvislosti na podminkich zpracovani. Zejména diky
technologickému vyvoji a lep$im pouZitym startovacim kulturdm jsou to vyrobci syrti, ktefi na zakladé svych
zkuSenosti rozhoduji o optimélni délce doby, po kterou se syfenina musi nechat usadit, aby doséhli dobrého vysledku.

S pozadovanou zménou se tvarovani a raZeni provadi souasné: syfenina se umisti do forem a béhem tohoto procesu
tvarovadni se na plochou Celni stranu vyrazi znacka puvodu, aby znacka na syru zustala zfetelngji viditelnd. Pri
zpracovani bylo zjisténo, Ze znacka plivodu je béhem fize kontroly stabilngjsi a viditelnéjsi, pokud je vyrazena
béhem tvarovéni.

Zména se tyka ¢l. 4 odst. 2 pism. e) platné specifikace. Zména se tykd fize dohiivani.

Stavajici znént:

,Dohifvini mize trvat minimdlné 8 hodin az maximdlné 16 hodin. Teplota se udrzuje v rozmezi pfiblizné 22 °C az
25 °C a vlhkost se pohybuje kolem 90 %.
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se nahrazuje timto:

,Dohf{vini mize trvat minimalné 8 hodin aZ maximdalné 16 hodin. Teplota se udrzuje v rozmezi ptiblizné 20 °C az
28 °C a vlhkost je vyssi nez 80 %.

Odtvodnéni

Teplotni rozsah, pfi kterém lze dohiivani provadét, byl zvySen, a minimdlni procento vlhkosti ve skladovacim
prostoru bylo sniZeno.

Dohfivani se nékdy provadi v pomérné velkych skladovacich prostorach, které jsou Casto otevirdny a zavirdny. Proto je
obtizné udrzovat konstantni teplotu a vlhkost, protoZe tyto veli¢iny jsou Casto ovliviiovany vnéj$imi klimatickymi
podminkami a vlhkosti pfedmétt vstupujicich do skladovaciho prostoru.

Upozorfiujeme, Ze tato zména nemd vliv na vlastnosti koncového produktu.

Zména se tykd cl. 4 odst. 2 pism. e) platné specifikace. Zména se tykd fize soleni.

Stavajici znénf:

,Soleni se provadi na sucho. Vzhledem ke zméné technologickych podminek je rovnéz povoleno soleni ve slaném
nalevu.”

se nahrazuje timto:

,Soleni Ize provadét na sucho a/nebo ve slaném nalevu.

Odtvodnéni

Znéni véty o soleni bylo zjednoduseno.

Zména se tyka ¢l. 4 odst. 2 pism. e) platné specifikace. Zména se tyka faze zrani.

Stavajici znénf:

.Prostiedi, ve kterém syr zraje, musi mit pfirozenou nebo kontrolovanou vlhkost 85-90 % a teplotu mezi 2 °C a 6 °C.“
se nahrazuje timto:

,Prostiedi, ve kterém syr zraje, musi mit pfirozenou nebo kontrolovanou vlhkost vyssi nez 80 % a teplotu mezi 1 °C
a6°Cr

Odtvodnéni

Navrhuje se sniZit minimdln{ teplotu pro zrdni syra a presnéji vymezit minimélni procento vlhkosti.

Vzhledem k tomu, Ze zrdni probihd jak v pirodnim prostredi (tradi¢ni pfirodni sklepy), tak ve skladovacich
prostorach, které jsou Casto otevirdny a zavirdny, je obtiZné udrzet konstantni teplotu a vlhkost, protoze jsou ¢asto
ovliviiovany vnéj$imi klimatickymi podminkami, zejména v nejteplejsich obdobich roku.

Proto muzZe byt nezbytné sniZit teplotu skladovaciho prostoru o jeden stupeii, aby podminky zrani ziistaly vhodné;
skute¢ny obsah vlhkosti v produktu je také spojen se sezénnimi odchylkami. Zrani v ptirodnich sklepich nebo
v podzemnich skladovacich prostorach za pouziti recirkulace horského vzduchu je také ovliviiovano venkovnimi
klimatickymi podminkami.

Jedna se tedy o nezbytné drobné zmény, které nemaji vliv na vlastnosti kone¢ného produktu.

Zména se tykd ¢l. 4 odst. 2 pism. e) platné specifikace. Pozadavek na pouZiti tkaniny béhem zrdni byl odstranén.
Stavajici znént:

,Béhem doby zrdni, kterd trvd nejméné 35 dni, musi byt syr Casto obracen a oSetfovdn tkaninou namocenou ve

slaném nélevu, ¢imzZ se udrzuje kara vlhkd a mékka a odstranuji se hyfy, které syru ,Taleggio® zdroveri dodavaji jeho
charakteristické zbarveni.“
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se nahrazuje timto:

,Béhem doby zrdni, kterd trvd nejméné 35 dni, musi byt syr asto obracen a jeho kira osetfovana roztokem vody
a soli, ¢imZ se udrzuje kara vlhkd a mékkd a odstrafiuji se hyfy, které syru ,Taleggio® dodédvaji jeho charakteristické
zbarveni.”

Oddvodnéni:

Pozadavek na pouzivani tkaniny byl odstranén, protoZze technologické zmény v pribéhu let umoznily pouziti riiznych
materiald, které se z hygienického hlediska snadnéji udrzuji, coz vedlo vyrobce k tomu, aby vyménili hadiiky za
kartace, které jsou pii Cisténi kiry vodou a soli béhem procesu zréni G¢innéjsi. Ukol vidy provadi odborni pracovnici
v souladu s tradiénim vyrobnim procesem.

Souvislost
Zména se tykd bodu 5 jednotného dokumentu a ¢l. 4 odst. 2 pism. d) a f) platné specifikace.

Odstavce difve uvedené v ¢l. 4 odst. 2 pism. d) a f) v soucasnosti platné specifikace byly revidovéany, pfesunuty nebo
zru$eny za tcelem formulovani nového ¢lanku.

Clanek o souvislosti, ktery byl pfepracovan a opraven, je uveden nize.
,Clanek 6 — Souvislost se zemépisnou oblasti

Vlastnosti syra ,Taleggio® jsou v podstaté dany zemépisnou oblasti, nebot syr za své jedine¢né a nenapodobitelné
vlastnosti vdéci lidskym a ptirodnim faktortim typickym pro oblast, v niz se vyrabi, zpracovava a zraje.

Naézev ,Taleggio® odkazuje na konkrétni zemépisnou oblast Lombardie, kterd se rozklddd v adolich Valsassina a Val
Talaggio a jejiz souddsti je stejnojmennd vesnice.

Vyroba syra se rozsifila v celé oblasti vymezené v bodé 4 diky kocovnému zptisobu chovu, nebot zvitata a zemédélci
(bergamini‘ [mistni pastevci]) se na zimu vraceji z hor do adoli.

Faktory, které prokazuji souvislost mezi jakosti produktu a zemépisnou oblasti pivodu, jsou z velké &isti spojeny se
znalostmi vyrobct, tradi¢ni vyrobou syrti, zavedenymi zvldstnimi podminkami soleni a technikou zrdni; dileZité jsou
také zemépisné podminky oblasti, tj. jeji klima, picniny a rozsdhly zavlazovaci systém.

Klimatické a agrozootechnické faktory maji vliv na produkované mléko, které je vhodné pro konkrétni typ vyroby
a zrdni syra a pro tvorbu a rozvoj mikrofléry v mléce.

Kvalita mléka, které ma byt zpracovano, je tzce spojena s oblasti ptivodu produktu s CHOP, ve které je diky
rozsdhlému systému zavlazovén{ zarucen bohaty rist krmiva (sena, obilovin, proteinovych/olejnatych plodin atd.).

Syr se v soucasné dobé stale vyrdbi pouze s pouzitim mléka, syfidla a soli a v souladu s tradi¢nimi technikami
zpracovani neni v zZadném ptipadé povoleno osetfovat kiiru nebo pfidavat jakékoliv ptisady nebo pomocné latky.
Kromé toho se jak pro ptepravu (bedny), tak pro zrdni (dfevéné desky) syra ,Taleggio® stile Siroce pouzivd dfevo.
Tento materidl umozriuje syru dychat a uvolnit pfebyte¢nou syrovatku, diky ¢emuz mtze zrdt normdlné, tedy
stejnym zpusobem, jaky byl pouzivan pied vice nez tisici lety.

Tradi¢ni znalosti vyrobctl syrti, pfeddvané po staleti, nelze ni¢im nahradit: toto know-how je zdsadni nejen pro fizi
zpracovani mléka, ale i pro pozdéjsi faze.

Soleni se provadi na sucho a/nebo ve slaném ndlevu; jednd se o tkon, ktery je rozhodujici pro tspéch syra ,Taleggio®,
jenz obvykle dozrdva smérem ke stiedu.

Povrch syrti \Taleggio* je domovem smiSené piirodni mikrofléry, kterd je vidy kombinaci bakterii Schizomycetes
patficich do rodiny Micrococcaceae a bakterii Eumycetes véetné Geotrichum Candidum, Mucor racemosus, Penicillium
frequentans a kvasinek rodu Torulasca a Saccharomyces.
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Syr zraje v dusledku ¢innosti této mikroflory, kterd pochazi z tohoto prosttedi, a to jak ve fazi vyroby (syrarna), tak ve
fazi zrani (sklep nebo skladovy prostor), a doddva syru ,Taleggio® jeho typické fyzikdlni, chemické a organoleptické
vlastnosti, zejména nartazovélou barvu kury; texturu, kterd je celkové pevnd, ale mékéi v &asti bezprostiedné pod
karou, a chut, kterd je vyraznd, sladkd, aromatickd a vyvazend, s tony mléka a dochuti lanyzi na patfe. Pivodni
mikrobidlni druhy se v prostfedi zrdni selektuji diky teploté, vlhkosti a pfitomnosti samotného produktu. Syr zraje
cyklicky a na svém povrchu vytvaii mikrofloru, kterd pln{ nasledujici dalezité funkce:

a) propujcuje texturu kdfe, kterd se v prvni fadé vytvofila v dasledku pfirozeného tvrdnuti syra pii kontaktu se
vzduchem, ¢imz se vytvaii ,plst’ jako nedilnd souddst tésta (Geotrichum a kvasinky);

b) produkuje charakteristickou narazovélou barvu diky mikrokokiim;

¢) podporuje proteolyzu, za kterou jsou odpovédné predevsim plisné rodu Penicillium a Mucor a v mensi mife
kvasinky a bakterie ¢eledi Micrococcaceae;

d) podporuje lipolyzu, zpiisobenou zejména Cinnosti plisné rodu Geotrichum a kvasinek, vedle bakterii Penicillium
a Mucor.

Této komplexni enzymatické ¢innosti mikrofléry v kife se ptipisuje dostiedivy postup zrdni, tj. zvenku dovnitf.

K charakterizaci syra ,Taleggio® rovnéz ptispivaji ostatni fize zpracovani, od pouzitych pfisad (mléko, syfidlo
a kultury) pfes soleni a salinaturu“ (omyvani vodou a soli) aZ po teplotu a vlhkost.

Oznacovdni

Zména se tykd cl. 4 odst. 2 pism. h) a bodu 3.6 jednotného dokumentu.

Stavajici znénti:

JJelikoz se syr ,Taleggio’ prodava také baleny, a tudiz zakryty, je znacka umisténa rovnéz na vnéjsim obalu.

Tato znacka (viz pfiloZeny obrazek) ma ¢erveny vnitini okraj, bily stfedni okraj a zeleny vnéjsi okraj.

Ve stfedu se nachdzi logo syra ,Taleggio’, pod kterym mitiZe byt uvedeno &islo balirny. Baleni musi probihat vyhradné
v oblasti ptivodu, aby bylo mozné ur¢it oblast béhem fdze uvddéni na trh. VySe uvedend znacka byla rovnéz zapsdna
v souladu s pravnimi pfedpisy.”

se nahrazuje timto:

,Clanek 8 — Balen{ a oznacovan{

Pfi uvedeni na trh musi byt na obalu vech syrti s CHOP ,Taleggio’, celych a/nebo naporcovanych, uveden nizev
,Taleggio®.

Obal musi byt rovnéz opatfen logem zndzornénym niZe na obrdzku 2, které ma Cerveny vnitini okraj, bily stfedni
okraj a zeleny vnéjsi okraj. Zkratka CTT je uprostied ¢ernd a pod ni maZe byt uvedeno ¢islo, které sdruzeni na
ochranu pfidélilo spolecnosti, jez je drzitelem ochranné znimky. Logo miiZe byt rovnéz vytisténo v jedné barvé.

Obrazek 2

Po tomto logu musi nasledovat odkaz na natizeni o zapisu CHOP ,Taleggio*, konkrétné ,nafizeni (ES) ¢. 1107/96". Vyse
uvedené logo bylo zapsdno v souladu s pravnimi pfedpisy.
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V zdjmu ochrany spotiebitele se s cilem zarucit pravost pfedem baleného a naporcovaného syra s CHOP ,Taleggio® pfi
jeho uvedeni na trh musi porcovéni a ndsledné baleni provddét ve vymezené zemépisné oblasti uvedené v clanku 3.

Je tieba poznamenat, Ze sdruzeni na ochranu oznacuje vyrobce Cisly od 1 do 299 a provozovny, v nichz syr zrdl, Cisly
od 301 do 499.«

Baleni
Zména se tyka cl. 4 odst. 2 pism. h) specifikace a bodu 3.5 jednotného dokumentu.
Stévajici znénf:

» [...] balirenska spole¢nost. Baleni musi probihat vyhradné v oblasti pivodu, aby bylo mozné béhem fdze uvedeni na
trh ur¢it oblast.

se nahrazuje timto:
,Clanek 8 — Balen{ a oznacovan{

Pti uvedeni na trh musi byt na obalu vSech syrt s CHOP ,Taleggio’, celych ajnebo naporcovanych, uveden nazev
,Taleggio®. Obal mus{ byt rovnéZz opatfen logem zndzornénym nize na obrazku 2, které md Cerveny vnitini okraj, bily
stfedni okraj a zeleny vné&jsi okraj. Zkratka CTT je uprostied Cernd a pod ni miiZze byt uvedeno ¢islo, které sdruzeni na
ochranu pfidélilo spole¢nosti, jeZ je drzitelem ochranné zndmky. Logo miiZe byt rovnéz vytisténo v jedné barvé.

Obréazek 2

Po tomto logu musi nasledovat odkaz na natizeni o zapisu CHOP ,Taleggio*, konkrétné ,nafizeni (ES) ¢. 1107/96". Vyse
uvedené logo bylo zapsdno v souladu s pravnimi pfedpisy.

V zdjmu ochrany spotfebitele se s cilem zarucit pravost pfedem baleného a naporcovaného syra s CHOP ,Taleggio® pti
jeho uvedeni na trh musi porcovéni a nasledné baleni provadét ve vymezené zemépisné oblasti uvedené v clanku 3.

Je tieba poznamenat, Ze sdruzeni na ochranu oznacuje vyrobce ¢isly od 1 do 299 a provozovny, v nichz syr zrdl, ¢isly
od 301 do 499.

Odtvodnéni:
Prvni ¢ast, kterd se tykd znacky, byla v zdjmu zvySeni srozumitelnosti pfepracovéna.
Pokud jde o porcovéni, pravidla stavajici specifikace schvalena pfi zapsani CHOP se neméni.

V zdjmu ochrany spotiebitele se s cilem zarucit pravost pfedem baleného a naporcovaného syra s CHOP , Taleggio® pi
jeho uvedeni na trh musi porcovéni a ndsledné baleni provadét ve vymezené zemeépisné oblasti. To md zarucit pravost
syra s CHOP ,Taleggio“, protoZe porcovani a ndsledné baleni znamend, Ze oznaleni vyraZend na celém syru
a oznacujici jej jako syr s CHOP ,Taleggio® jiz poté nejsou viditelnd.
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Bylo rozhodnuto zrusit ¢dst tykajici se baleni celych syrti a odkaz na maloobchodni prodej (k odneseni s sebou),
protoZe jsou jiz upraveny zdvaznymi pravidly a pfedstavuji ¢innosti podléhajici dohledu sdruzeni na ochranu, na
které se specifikace produktu nevztahuje.

Vypousti se tato véta: ,Kromé svych ¢lend mohou syr s CHOP ,Taleggio® balit také schvalené balirny evidované
u sdruzeni na ochranu. Pokud se vSak nachdzeji mimo oblast pavodu, mohou balit pouze celé syry ,Taleggio®.

Jiné
Odkazy na prdvni piedpisy tykajici se zdpisu

Zména se tykd ¢l. 4 odst. 2 pism. a) specifikace, ktery se v nové specifikaci stavd ¢linkem 1, a dopliuje se do bodu 3.2
jednotného dokumentu.

Stavajici znént:

,Ndzev potraviny, na kterou se vztahuje oznaeni pivodu, je ,Taleggio’. Potravina byla uzndna prezidentskym
vynosem ze dne 15. zaf{ 1988."

se nahrazuje timto:
,Clanek 1 — Nézev

,Oznaceni CHOP ,Taleggio’ je ur¢eno vyhradné meékkému, syrovému stolnimu syru vyrobenému vylu¢né
z plnotu¢ného syrového nebo pasterizovaného kravského mléka, ktery spliiuje podminky a pozadavky stanovené
v této specifikaci produktu.”

Odtivodnéni

Nové znéni umoziuje odstranit zastaralé odkazy na pravni pfedpisy. Dale byl pfidin popis produktu ,Taleggio
uvedeny v soucasnosti v ¢l. 4 odst. 2 pism. b) a bylo vyslovné uvedeno, ze mléko miize byt syrové nebo
pasterizované, jak je jiz uvedeno v ¢l. 4 odst. 2 pism. e) stévajic specifikace.

Kontroly

Zména se tyka cl. 4 odst. 2 pism. i) platné specifikace.

Clanek o kontroldch byl prepracovén a preformulovan v souladu s ustanovenimi ¢lankéi 36 a 37 naiizeni (EU)
& 1151/2012.

Clanek o kontrolach je uveden nize:
,Clanek 7 — Sledovan{

V souladu s ustanovenimi ¢lankt 36 a 37 nafizeni (EU) ¢. 1151/2012 ovéfuje schvdleny kontrolni subjekt soulad se
specifikaci produktu pfed uvedenim produktu na trh.

Kontroly souladu CHOP ,Taleggio’ se specifikaci provadi spole¢nost Certedop S.r.l. - sidlo: Via del Macello 26, Crema
— administrativni kanceldfe: Via del commercio 29, 26013 Crema (CR) — Tel. 0373/259662 — Fax 0373/253530 —
E-mail: info@certiprodop.it*.

]EDNOTNY DOKUMENT
,Taleggio*
EU ¢.: PDO-IT-0025-AMO1 - 3. srpna 2020
CHOP (X) CHZO ()
1. Nazev (ndzvy) [CHOP ¢ CHZO]

,Taleggio*

2. Clensky stit nebo treti zemé

Italie
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3. Popis zemédélského produktu nebo potraviny

3.1. Druh produktu [podle pfilohy XI]

Tfida 1.3. Syry

3.2. Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1
Oznaeni CHOP ,Taleggio“ je urceno vyhradné mékkému, syrovému stolnimu syru vyrobenému vylu¢né
z plnotu¢ného syrového nebo pasterizovaného kravského mléka od krav chovanych v zemépisné oblasti piivodu, ze
syfidla, soli a mléénych startovacich kultur, které spliuji podminky a pozadavky uvedené niZze.
Syr s CHOP ,Taleggio musi mit tyto vlastnosti:

Tvar: kvadrovy blok s plochymi ¢elnimi stranami a rovnou bo¢ni sténou.

Rozméry: §itka plochych ¢elnich stran od 18 do 22 c¢m, vyska bo¢ni stény 4 aZ 7 cm s nepatrnymi odchylkami
v zévislosti na technickych podminkéch vyroby.

Hmotnost: pohybuje se od 1,5 kg do 2,5 kg, méfeno na konci minimdlni doby zrdni 35 dni.
Pro vysku bo¢ni stény je piipustnd odchylka £10 % od maximaln{ a miniméln{ hodnoty.

Kura: tenkd s mékkou texturou a pfirozenou nartizovélou barvou (L < 77 afb > 0,2 na trichromatickém kolorimetru)
s charakteristickou mikroflérou. O3etfen{ kiiry neni povoleno jinak nez vodou a soli.

Tésto: hladkd textura pouze s nékolika malymi, nepravidelné rozmisténymi ocky. Syr je obecné pevny, ale mékéi
v ¢asti bezprosttedné pod kirou.

Barva tésta: bild az sldmové zluta.
Chut: vyrazna, sladkd, aromatickd a vyvdzend; na patfe jsou citit tony mléka a dochut lanyzi.

Chemické vlastnosti: minimdlni obsah tuku v susiné 48 %; minimdlni obsah suiny 46 %; maximdlni obsah vody 54 %;
maximdlné 14 mg furosinu na 100 g obsahu bilkovin.

Produkt nesmi byt uvolnén ke spotfebé, pokud je nebo byl pfedtim zmrazen.

3.3. Krmivo (pouze u produktii Zivocisného piivodu) a suroviny (pouze u zpracovanych produktii)

Kazdy rok musi nejméné 50 % susiny v krmivu pro krdvy pochdzet z oblasti pivodu. Krmivo dojnic se sklddd
z obilovin a ze suSené, zelené a sildZované pice. MiZe byt doplnéno o jadrnd krmiva a/nebo proteinové moucky. Je
povoleno pouzivani minerdlnich a vitaminovych doplika.

Aby zemédélské podniky fungovaly hospoddrné, je nezbytné, aby mohly co moznd nejvice krmiva ziskat v rdmci
podniku; kvuli stdle nepfedvidatelngjsim klimatickym zméndm (obdobi s vydatnymi srdzkami, které zpozduji nebo
zabranuji seti, se stfidaji s obdobimi velkého sucha, kterd negativné ovliviiuji sklizent) je vSak droveri produkce
v poslednich letech velmi proménlivé a ¢asto nizs{ oproti oéekdvani vzhledem k vysoké genetické kvalité a relativné
vysokym pozadavkiim na slozeni krmiva hospodaiskych zvifat. Zasadni je tudiz zarucit, aby nejméné 50 % susiny
v krmivu pro dojnice pochdzelo z oblasti piivodu; jednd se o Cisté preventivni opatfeni, které je v souladu s predpisy.

Tento procentni podil stile zarucuje, Ze ziistane zachovana souvislost mezi krmivem dojnic a vlastnostmi mléka, které
je ¢ini vhodnym pro vyrobu syra ,Taleggio“. Tento podil rovnéz umoznuje zachovat v bachoru hospodaiskych zvitat
mikrofl6ru s vysokou genetickou charakteristikou, coz ovliviiuje kvalitu suroviny.

Syr s CHOP ,Taleggio“ se vyrdbi ze syrového nebo pasterizovaného kravského mléka, syfidla, soli a mlé¢nych
startovacich kultur.

3.4. Specifické kroky p¥i produkci, které se museji uskutecnit ve vymezené zemépisné oblasti

Vsechny fdze vyrobniho procesu, od chovu dojnic po dojeni, vyrobu syra a zrdni, musi probihat v zemépisné oblasti
vymezené v bodé 4.
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3.5. Zvldstni pravidla pro krdjent, strouhdni, baleni atd. produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

V zdjmu ochrany spotfebitele se za Gcelem zaji§téni pravosti pfedem baleného a naporcovaného syra s CHOP
,Taleggio® pfi jeho uvedeni na trh mus{ porcovani a ndsledné baleni provadét v zemépisné oblasti vymezené v bodé¢ 4.

Je tieba poznamenat, Ze sdruzeni na ochranu oznacuje vyrobce ¢isly od 1 do 299 a provozovny, v nichZ syr zrdl, &isly
od 301 do 499.

To je nezbytné, protoze oznaceni, kterd identifikuji cely syr jako CHOP ,Taleggio®, jsou na naporcovaném syru
ztracena nebo jiz nejsou viditelnd, takZze je tfeba zarucit ptivod predem baleného produktu.

Porce syra s CHOP ,Taleggio“ mohou byt baleny mimo oblast ptivodu pouze v misté maloobchodniho prodeje a na
zddost spotiebitele (jednotlivé porce), ptipadné mohou byt také baleny v misté maloobchodniho prodeje za tGéelem
pi{mého prodeje (k odneseni s sebou).

V zdjmu ochrany spotfebitele se za Gcelem zaji§téni pravosti pfedem baleného a naporcovaného syra s CHOP
,Taleggio® pfi jeho uvedeni na trh musi porcovani a ndsledné baleni provadét v dané zemépisné oblasti.

3.6. Zvlastni pravidla pro oznacovdni produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev
Pfi uvedeni na trh musi byt celé syry s CHOP ,Taleggio® opatfeny znackou pivodu.

Logo CHOP ,Taleggio“ je vyraZeno na plochou &elni stranu syra po jeho druhém otoceni a pfed solenim, aby byla
znacka jasné viditelnd i na vyzrdlém syru, a tudiz pfi jeho uvedeni na trh.

Razidlo je vyrobeno z plastu vhodného pro potravindiské ticely a skladd se ze ¢tyf kruht uspofddanych do ¢tverce.
Kruhy obsahuji tato pismena a ¢isla (obrazek 1):

pismeno Tv 1. kruhu (vlevo nahofte),
pismeno T ve 2. kruhu (vpravo nahofte),
pismeno T ve 3. kruhu (vpravo dole),

identifika¢ni ¢islo mlékarny vyrdbéjici syr ,Taleggio® ve 4. kruhu (vlevo dole).

Obrézek 1

Pfi uvedeni na trh musi byt na obalu viech syrtt s CHOP ,Taleggio®, celych a/nebo naporcovanych, uveden nizev
,Taleggio*.
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Obal musi byt rovnéz opatten logem zndzornénym nize na obrazku 2, které md Cerveny vniténi okraj, bily stfedni
okraj a zeleny vngjsi okraj. Zkratka CTT je uprostfed ¢ernd a pod ni mize byt uvedeno &islo, které sdruzeni na
ochranu pfidélilo spole¢nosti, jez je drzitelem ochranné zndmky. Logo miiZe byt rovnéz vytisténo v jedné barvé.

Obréizek 2

Po tomto logu musi ndsledovat odkaz na nafizeni o zdpisu CHOP ,Taleggio®, konkrétné ,nafizeni (ES) ¢. 1107/96%.
Vyse uvedené logo bylo zapsdno v souladu s pravnimi ptedpisy.

4. Struné vymezeni zemépisné oblasti

Oblast, ve které se vyrdbi, zraje a porcuje syr s CHOP ,Taleggio“ zahrnuje celé spravni izemi provincii Bergamo,
Brescia, Como, Lecco, Cremona, Mildn, Lodi, Monza a Brianza, Pavia, Novara, Verbano-Cusio-Ossola a Treviso.

5. Souvislost se zemé&pisnou oblasti

Vlastnosti syra ,Taleggio” jsou v podstaté dany zemépisnou oblasti, nebot syr za své jedine¢né a nenapodobitelné
vlastnosti vdéci lidskym a p¥{rodnim faktortim typickym pro oblast, v niz se vyrabi, zpracovava a zraje.

Nézev ,Taleggio“ odkazuje na konkrétni zemépisnou oblast Lombardie, kterd se rozklada v tdolich Valsassina a Val
Talaggio a jejiz souddsti je stejnojmennd vesnice.

Vyroba syra se rozsifila v celé oblasti vymezené v bodé 4 diky koc¢ovnému zptisobu chovu, nebot zvifata a zemédélci
(,bergamini“ [mistni pastevci]) se na zimu vraceji z hor do ddoli.

Faktory, které prokazuji souvislost mezi jakosti produktu a zemépisnou oblasti pivodu, jsou z velké &sti spojeny se
znalostmi vyrobct, tradi¢ni vyrobou syrti, zavedenymi zvlastnimi podminkami solenf a technikou zrdni; daleZité jsou
také zemépisné podminky oblasti, tj. jeji klima, picniny a rozséhly zavlazovaci systém.

Klimatické a agrozootechnické faktory maji vliv na produkované mléko, které je vhodné pro konkrétni typ vyroby
a zrdni syra a pro tvorbu a rozvoj mikroflory v mléce.

Kvalita mléka, které md byt zpracovdno, je tizce spojena s oblasti pavodu produktu s CHOP, ve které je diky
rozsdhlému systému zavlazovani zarucen bohaty rist krmiva (sena, obilovin, proteinovych/olejnatych plodin atd.).

Syr se v soucasné dobé¢ stile vyrabi pouze s pouzitim mléka, syfidla a soli a v souladu s tradi¢nimi technikami
zpracovani neni v Zadném piipadé povoleno osetfovat kiru nebo piidavat jakékoliv pfisady nebo pomocné latky.
Kromé toho se jak pro pfepravu (bedny), tak pro zrdni (dfevéné desky) syra ,Taleggio” stdle Siroce pouzivd dfevo.
Tento materidl umozZiiuje syru dychat a uvolnit pfebyte¢nou syrovatku, diky ¢emuZ muize zrt normdlné, tedy
stejnym zpusobem, jaky byl pouzivan pted vice neZ tisici lety.

Tradi¢ni znalosti vyrobctl syr, pfeddvané po staleti, nelze ni¢im nahradit: toto know-how je zdsadni nejen pro fazi
zpracovani mléka, ale i pro pozdéjsi faze.
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Soleni se provadi na sucho a/nebo ve slaném nalevu; jednd se o tikon, ktery je rozhodujici pro tGspéch syra ,Taleggio®,
jenz obvykle dozrdvd smérem ke stfedu.

Povrch syrti ,Taleggio” je domovem smiSené piirodni mikrofléry, kterd je vidy kombinaci bakterii Schizomycetes
patficich do ¢eledi Micrococcaceae a bakterii Eumycetes véetné Geotrichum Candidum, Mucor racemosus, Penicillium
frequentans a kvasinek rodu Torulasca a Saccharomyces.

Syr zraje v dusledku ¢innosti této mikrofldry, kterd pochazi z tohoto prostedi, a to jak ve fazi vyroby (syrdrna), tak ve
fazi zrni (sklep nebo skladovy prostor), a dodavé syru ,Taleggio” jeho typické fyzikalni, chemické a organoleptické
vlastnosti, zejména nartizovélou barvu kiry; texturu, kterd je celkové pevnd, ale mékéi v ¢asti bezprostiedné pod
karou, a chut, kterd je vyraznd, sladkd, aromatickd a vyvazend, s tény mléka a dochuti lanyza na patfe. Pivodni
mikrobidlni druhy se v prostiedi zrani selektuji diky teploté, vlhkosti a pfitomnosti samotného produktu. Syr zraje
cyklicky a na svém povrchu vytvaii mikrofléru, kterd plni ndsledujici dilezité funkce:

a) propujcuje texturu kafte, kterd se v prvni fadé vytvofila v disledku ptirozeného tvrdnuti syra pfi kontaktu se
vzduchem, ¢imzZ se vytvaii ,plst” jako nedilnd soucdst tésta (Geotrichum a kvasinky);

b) produkuje charakteristickou nartzovélou barvu diky mikrokokiim;

¢) podporuje proteolyzu, za kterou jsou odpovédné piedeviim plisné rodu Penicillium a Mucor a v men${ mife
kvasinky a bakterie ¢eledi Micrococcaceae;

d) podporuje lipolyzu, zpisobenou zejména ¢innosti plisné rodu Geotrichum a kvasinek, vedle bakterii Penicillium
a Mucor.

Této komplexni enzymatické ¢innosti mikroflory v ktife se pfipisuje dostiedivy postup zrani, tj. zvenku dovnitf.
K charakterizaci syra ,Taleggio“ rovnéz pfispivaji ostatni fize zpracovédni, od pouzitych pfisad (mléko, syfidlo
a kultury) ptes solenti a salinaturu’ (omyvéani vodou a soli) aZ po teplotu a vlhkost.

Odkaz na zvefejnéni specifikace

(€l. 6 odst. 1 druhy pododstavec tohoto nafizeni)

Uplné znéni specifikace produktu je k dispozici na internetové adrese: http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages|
ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

nebo

pfimo na Gvodni strince webu Ministerstva zemédélstvi, potravinafstvi a lesnictvi (www.politicheagricole.it) kliknutim na
,Qualita“ (Jakost — na obrazovce vpravo nahofe), déle pak na ,Prodotti DOP IGP STG“ (Produkty s CHZO, CHOP, ZTS — na
levé strané obrazovky) a nakonec na ,Disciplinari di Produzione all'esame dellUE“ (Specifikace produkce, jez jsou
pfedmétem zkoumani EU).



http://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
http://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
www.politicheagricole.it
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