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II

(Sdéleni)

SDELENI ORGANU, INSTITUCI A JINYCH SUBJEKTU EVROPSKE UNIE

EVROPSKA KOMISE

Bez ndmitek k navrhovanému spojeni

(Vé&c M.10303 — Astorg/Bridgepoint/Fenergo)

(Text s vyznamem pro EHP)

(2021/C 288/01)

Dne 12. Cervence 2021 se Komise rozhodla nevznaset proti vy$e uvedenému ozndmenému spojeni ndmitky a prohlasit jej
za slucitelné s vnitinim trhem. Zdkladem tohoto rozhodnuti je ustanoveni ¢l. 6 odst. 1 pism. b) nafizeni Rady (ES)
& 139/2004 (!). Uplné znéni rozhodnuti je k dispozici pouze v anglictiné a bude zvefejnéno poté, co z néj budou
odstranény piipadné skutecnosti, jez maji povahu obchodniho tajemstvi. Znéni tohoto rozhodnuti bude k dispozici:

— v oddilu tykajicim se spojeni podniki na internetovych strankich Komise vénovanych hospodaiské soutézi (http://ec.
europa.cu/competition/mergers/cases|). Tato internetovd stranka umoziuje vyhleddvat jednotlivd rozhodnuti o spojeni
podnikd, a to podle spolecnosti, &isla pfipadu, data a indexu hospodéiského odvétvi,

— v elektronické podobé na internetovych strankdch EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=cs) pod
¢islem 32021M10303. Stranky EUR-Lex umoziiuji pFistup k evropskému pravu po internetu.

() UF.vést. L 24, 29.1.2004, s. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=cs
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Bez ndmitek k navrhovanému spojeni

(Véc M.10250 — Accor/Keys/Hotel Portfolio)

(Text s vyznamem pro EHP)

(2021/C 288/02)

Dne 13. Cervence 2021 se Komise rozhodla nevznaset proti vy$e uvedenému ozndmenému spojeni ndmitky a prohlasit jej
za slucitelné s vnitinim trhem. Zdkladem tohoto rozhodnuti je ustanoveni ¢l. 6 odst. 1 pism. b) nafizeni Rady (ES)
& 139/2004 ('). Uplné znéni rozhodnuti je k dispozici pouze v anglicting a bude zvefejnéno poté, co z néj budou
odstranény piipadné skutecnosti, jez maji povahu obchodniho tajemstvi. Znéni tohoto rozhodnuti bude k dispozici:

— v oddilu tykajicim se spojeni podnik( na internetovych strankich Komise vénovanych hospodaiské soutézi (http://ec.
europa.cu/competition/mergers/cases|). Tato internetovd stranka umoziuje vyhleddvat jednotlivd rozhodnuti o spojeni
podnikd, a to podle spolecnosti, &isla pfipadu, data a indexu hospodéiského odvétvi,

— v elektronické podobé na internetovych strankdch EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=cs) pod
¢islem 32021M10250. Stranky EUR-Lex umoznuji ptistup k evropskému pravu po internetu.

() UF.vést. L 24, 29.1.2004, s. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=cs
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I\%
(Informace)
INFORMACE ORGANU, INSTITUCI A JINYCH SUBJEKTU EVROPSKE UNIE
Sménné kurzy viiéi euru ()
16. Cervence 2021
(2021/C 288/03)
1 euro =
ména sménny kurz ména sménny kurz

usD americky dolar 1,1802 CAD  kanadsky dolar 1,4856
JPY japonsky jen 130,03 HKD  hongkongsky dolar 9,1684
DKK dénsks koruna 7 4381 NZD  novozélandsky dolar 1,6836
GBP  britskd libra 085298 | SGD  singapursky dolar 1,5993
SEK §védska koruna 10,2428 KRW jihokorejsky won 134794
CHF Svycarsky frank 10853 ZAR  jihoafricky rand 16,9840

CNY cinsky j 7,6373
ISK islandskd koruna 145,90 cinsky Juan

HRK  chorvatskd kuna 7,4968
NOK norskd koruna 10,3878

IDR indonéska rupie 17 083,05
BGN bulharsky lev 1,9558

MYR  malajsijsky ringgit 4,9681
CZK Ceska koruna 25,538 o

PHP filipinské peso 59,364
HUF madarsky forint 359,73 RUB  rusky rubl 87,5186
PLN polsky zloty 45867 | THB  thajsky baht 38,669
RON rumunsky lei 4,9285 BRL brazilsky real 6,0146
TRY tureckd lira 10,0521 MXN  mexické peso 23,4589
AUD australsky dolar 1,5907 INR indick4 rupie 88,0310

(") Zdroj: referencni sménné kurzy jsou publikovany ECB.
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v

(Ozndmeni)

JINE AKTY

EVROPSKA KOMISE

Zvefejnéni ozndmeni o schvileni standardni zmény specifikace vyrobku tykajici se ndzvu v odvétvi
vina, jak je uvedeno v ¢€l. 17 odst. 2 a 3 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33

(2021/C 288/04)

Toto ozndment se zvefejiiuje v souladu s ¢l. 17 odst. 5 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33 ())

OZNAMENI O SCHVALENI STANDARDNI ZMENY, KTERYM SE MENI JEDNOTNY DOKUMENT
,,Touraine*
PDO-FR-A0501-AM02
Datum ozndmeni: 7. kvétna 2021
POPIS A DUVODY SCHVALENE ZMENY

1. Utedni zemépisny kodex

Obce v zemépisné oblasti a v oblast v bezprostiedni blizkosti byly aktualizovany v souladu s dfednim zemépisnym
kodexem.

Hranice oblasti zdstavé stejnd.

Jednotny dokument se méni v bodech 6 a 9.

2. Vyfazeni ranych riiZovych vin (,,primeur*)

Ze specifikace se odstrafiuje moznost vyrabét rand rizova vina. K tomuto odstranéni dochdzi v dobg, kdy se jiz tento
produkt nevyrdbi. Ze specifikace se vyfazuji rand vina, a proto je tfeba zménit souvislost s ptivodem.

Touto zménou se méni bod 8 jednotného dokumentu.

3. Odrida vinné révy
U ¢ervenych vin s oznacenim se odrida Cabernet franc méni z ,hlavni odriidy* na ,odrtidu doplitkovou*.

U Cervenych vin s oznalenim Chenonceaux se odriida Cabernet franc méni z ,hlavni odriidy“ na ,odridu
“kov , . 2uie.
doplinkovou“ a odriidda Gamay se ze specifikace odstranuje

V dasledku uvedenych zmén se upravuji pravidla tykajici se podilii zemédélského podniku. Pravidla tykajici se podilu
zemédélského podniku se méni rovnéz u vin s oznacenim Gamay.

Touto zménou se neméni jednotny dokument.

() Uf.vést.L9,11.1.2019,s. 2.
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4. Vzdilenost mezi kminky
Spon vysadby mezi kminky v téZe fadé se sniZuje na 0,90 metru.

Jednotny dokument se méni v bodé 5.

5. Rez

Byly zjednoduseny zptsoby fezu a ve specifikaci se pouze uvadi, ze fez je bud dlouhy, nebo krétky, aniz by byl uveden
typ fezu.

Jednotny dokument se méni v bodé 5.

6. Maximdlni zatiZeni pozemku

Maximalni zatiZeni pozemku je harmonizovano pro Cervend, rizovd, bild a Sumiva vina na 11 000 kg/ha u oznaceni
Touraine bez doplikovych zemépisnych oznaceni.

Touto zménou se neméni jednotny dokument.

7. Agroenvironmentdlni ustanoveni
Dopliuji se dvé agroenvironmentalni ustanoven.

— Trvalé zatravnéni krajii pozemki (meze a neosdzené nebo neobdéldvané prostory mezi pozemky) je povinné. Tato
povinnost neplati v pfipadé obnovy mezi, zejména kvili erozi nebo mimofddnym klimatickym jeviim.

— Uplné chemické odstratiovéni plevele je zakdzdno u pozemkd urcenych k vyrobé vin, kterd jsou zptisobild pro
doplikové zemépisné oznacen.

Touto zménou se neméni jednotny dokument.

8. Scelovéni vin

Pravidla pro scelovani vin byla revidovédna, pfi¢emz se zménila rovnéz pravidla tykajicich se podilu zemédélského
podniku.

Touto zménou se neméni jednotny dokument.

9.  Aktivni uhli

Zruduje se zdkaz pouzivani aktivntho uhli, aby bylo mozné upravit zatuchlinu po plisni (,Gott Moisi Terreux*)
u ro¢niki kontaminovanych mykézami.

Jednotny dokument se méni v bodé 5.

10. Souvislost

U oznaceni Chenonceaux se v souvislosti s ptivodem* vyraz ,tony ¢erveného ovoce” nahrazuje vyrazem ,tony ¢erného
bobulovitého ovoce®.

Jednotny dokument se méni v bodé 8.

11. Pfechodnd opatfeni
Ze specifikace byla odstranéna pfechodnd opateni, jejichZ platnost skon¢ila.

Touto zménou se nezménil jednotny dokument.

12. Oznamovaci povinnost
Datum prohldSeni o ndroku se posouvd z 30. listopadu na 10. prosince.

Jednotny dokument se neméni.

13. ProhlaSeni o staZeni z trhu
Dopliiuje se prohldeni o stazeni z trhu:

,9. Prohldseni o staZen{ z trhu
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Kazdy hospodaisky subjekt, ktery uvadi na trh vino s chranénym oznacenim ptvodu pod obecnéjsim oznacenim,
o tom podd prohldeni subjektu pro ochranu a fizeni a schvdlenému kontrolnimu subjektu nejméné patnéct dni pied
stazenim z trhu.”

Tato zména nevede ke zméné jednotného dokumentu.

14. Udaje o kontrolnim subjektu

Znéni odkazu na kontrolni subjekt bylo revidovano, aby bylo v souladu se znénim pouzitym v jinych specifikacich
produktu. Tato zména je isté redakéni povahy.

Tato zména nevede ke zméné jednotného dokumentu.

JEDNOTNY DOKUMENT

1. Nazev (ndzvy)

Touraine

2. Typ zemépisného oznaleni

CHOP — chranéné oznaceni pivodu

3.  Kategorie vyrobki z révy vinné
1. Vino

5. Jakostni sumivé vino

4. Popis vina (vin)
1. Analytické standardy

STRUCNY POPIS

Jednd se o tichd bild, cervend a riZovd vina a o Sumiva bild a rdZovd vina. Minimdln{ pfirozeny obsah alkoholu
v tichych bilych, ¢ervenych a rizovych vinech je 10 % objemovych.

Vsechny Sarze vin se po zpracovani vyznacuji nasledujicimi analytickymi normami: — Bild a rGiZovd vina maji obsah
fermentovatelného cukru (glukdzy a fruktdzy) nejvyse 4 gramy na litr a a celkovou kyselost vyjadfenou v gramech
kyseliny vinné na litr vys$i nez 3,5 gramu. — Cervend vina maji obsah fermentovatelného cukru (glukézy a fruktézy)
nejvyse 2 gramy na litr. U Cervenych vin je dokoncené malolaktické kvaseni. Obsah kyseliny jablecné nepfesahuje
0,3 gramu na litr. - Bild a rGiZové vina vyrobend bez obohacovan{ s minimdlnim skute¢nym obsahem alkoholu 12,5 %
objemovych maji obsah fermentovatelného cukru (glukézy a fruktézy) nejvySe 6 gramt na litr. V tomto piipadé neni
celkova kyselost vyjadtend v gramech kyseliny vinné na litr nizs{ o vice nez 1 gram na litr v porovnani s obsahem
fermentovatelného cukru (glukézy a fruktédzy).

Po obohaceni netvoii celkovy obsah alkoholu v téchto vinech vice nez 12,5 objemovych % u bilych, cervenych
a rtizovych vin a 13 % objemovych u Sumivych bilych a riizovych vin (v ptipadé obohaceni mostu).

OBECNE ANALYTICKE VLASTNOSTI

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimélni celkové kyselost

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech
na litr)
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2. Kyselost

STRUCNY POPIS

U tichych bilych a riizovych vin je celkovy obsah t€kavych kyselin a oxidu sifi¢itého stanoven v ptedpisech Unie. U tichych
Cervenych vin je celkovy obsah tékavych kyselin, celkovy obsah kyselin a celkovy obsah oxidu sificitého stanoven
v piedpisech Unie.

U Sumivych rtzovych a bilych vin je celkovy obsah tékavych kyselin, celkovy obsah kyselin a celkovy obsah oxidu
sifi¢itého a oxidu uhli¢itého stanoven v predpisech Unie.

Vsechny 3arZe nebalenych vin, na néz se vztahuje oznaceni ,primeur “ nebo ,nouveau®, maji obsah tékavych kyselin
nejvyse 10,2 miliekvivalentu na litr.

OBECNE ANALYTICKE VLASTNOSTI

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni celkova kyselost

Maximdlni obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na litr)

Maximdln{ celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech
na litr)

3. Popis

STRUCNY POPIS

Vina s kontrolovanym oznacenim ptivodu ,Touraine“ se vyznacuji oblou chuti a svéz{ a vyvdZenou dochuti. Bild vina
maji Casto bledézlatou barvu a vyznacuji se celou paletou aromat, kterd se mohou pohybovat od ovocitych tént
piipominajicich citrusy nebo exotické ovoce az po kvétinové tony piipominajici bilé kvéty. V dochuti si zachovéavaji
svezi pocit.

Riizova vina se vyznauji jemnymi aromaty p¥ipominajicimi ¢erny rybiz, exotické ovoce nebo citrusové plody.

Cervend vina vyrobend z odridy Gamay N (vina s oznacenim ,gamay“ nebo vina, na néz se vztahuje oznaceni
Lprimeur” nebo ,nouveau*) maji ¢asto tfesfiovou barvu a jejich hiejivd aromata zpravidla pfipominaji drobné ¢ervené
ovoce s hedvabnymi tifslovinami. Jsou to vyvdZend vina, v nichZ se snoubi lehkost s jemnosti. Scelovand vina nebo
vina vyrobena z jediné odrtidy Cabernet Franc N zdpadné od tourského poledniku jsou elegantni silnd vina s kvalitni
tiislovinovou strukturou, jejichZ aroma v sobé snoubi ¢ervené a ¢erné bobulovité ovoce a jejichZ barva se pohybuje
od tmavé rubinové aZ po temné grandtovou.

Sumivé bil4 a rizova vina maj strukturu s kyselou dominantou, které vdéci za veskerou svou svézest a jemnost. Tato
kyselost je doprovazena ovocnymi tony a ¢asem v nich miiZze vyniknout pfichut sladkych housek.

OBECNE ANALYTICKE VLASTNOSTI

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimélni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni celkovd kyselost

Maximdlni obsah t&kavych kyselin (v miliekvivalentech na litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech
na litr)
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5. Enologické postupy
5.1. Zvldstni enologické postupy

1. Zvlastni enologicky postup

Pouzivani Cistého aktivniho uhli ¢i smésnych pipravka, které jej obsahuji, je pfi vyrobé rizovych vin povoleno
u mostd a mladych vin, u nichz jest¢ probihd kvaSeni, a to do vy$e 15 % objemu u rtizovych vin vyrobenych
dotéenym vinafem pro danou sklizen a v maximalni ddvce 60 grama na hektolitr.”

— U cervenych vin jsou povoleny omezené metody obohacovani zahu$tovinim, pfi¢emZ maximdlni hodnota
Castecné koncentrace oproti pouzitému objemu ¢ini 10 %.

— Sumivé vina se vyrabéj{ vyhradné druhotnym kvasenim v 1dhvi.

— Po obohaceni netvoii celkovy obsah alkoholu v téchto vinech vice nez 12,5 objemovych % u bilych, ¢ervenych
a rtizovych vin a 13 % objemovych u Sumivych bilych a rizovych vin (v ptipadé obohaceni mostu).

Kromé uvedenych ustanoveni musi vina z hlediska enologickych postupt spliiovat povinnosti stanovené na tGrovni
EU a v zdkoniku pro zemédélstvi a moisky rybolov.

2. Péstebni postupy

Vinice maji minimdlni hustotu vysadby 4 500 rostlin na hektar a spon mezi fadami nejvyse 2,10 metru. Spon vysadby
mezi kminky v téZe Fad€ je vétsi nebo roven 0,9 metru.

Rez révy se provadi bud fezem na tazné, nebo kratkym fezem, s nejvyse 11 ocky na kef.

Bez ohledu na zptsob fezu mtiZe byt réva fezdna na 2 dodate¢nd ocka na ket za pfedpokladu, Ze ve fenologické fazi
odpovidajici 11 nebo 12 listim je pocet plodonosnych snitek v daném roce na ket mensi nebo roven 11.

5.2. Maximdlni vynosy

Bild vina

72 hektolitri na hektar

Cervend a riZovd vina

66 hektolitrt na hektar

Sumivd vina

78 hektolitrti na hektar

6. Vymezend zemépisnd oblast

Sklizen hroznt, vinifikace a vyroba vin, jakoz i sklizefi hroznti, vinifikace, vyroba, zrdni a baleni Sumivych vin
probihaji na tzemi téchto obci (seznam vytvofeny na zdkladé oficidlniho zemépisného kodexu z roku 2020):

— departement Indre-et-Loire: Amboise, Anché, Artannes-sur-Indre, Athée-sur-Cher, Avoine, Avon-les-Roches,
Azay-le-Rideau, Azay-sur-Cher, Beaumont-en-Véron, Benais, Bléré, Bossay-sur-Claise, Bourgueil, Brizay, Candes-
Saint-Martin, Cangey, Chambray-lées-Tours, Chancay, Chanceaux-sur-Choisille, La Chapelle-sur-Loire, Chargé,
Cheillé, Chemillé-sur-Indrois, Chenonceaux, Chinon, Chisseaux, Chouzé-sur-Loire, Cinais, Cing-Mars-la-Pile,
Civray-de-Touraine, Coteaux-sur-Loire, Couziers, Cravant-les-Coteaux, La Croix-en-Touraine, Crouzilles, Dierre,
Draché, Epeigné-les-Bois, Esvres, Fondettes, Francueil, Genillé, Huismes, Llle-Bouchard, Ingrandes-de Touraine,
Joué-les-Tours, Langeais (pouze na tizemi byvalé obce Langeais, nyni krajského mésta), Larcay, Lémeré, Lerné,
Ligniéres-de-Touraine, Ligré, Limeray, Lussault-sur-Loire, Luynes, Luzillé, Marcay, Montlouis-sur-Loire, Montreuil-
en-Touraine, Mosnes, Nazelles-Négron, Neuillé-le-Lierre, Noizay, Panzoult, Pargay-Meslay, Pocé-sur-Cisse, Pont-de-
Ruan, Razines, Restigné, Reugny, Rigny-Ussé, Rivarennes, Riviere, La Roche-Clermault, Rochecorbon, Saché,
Saint-Avertin, Saint-Benoit-la-Forét, Saint-Etienne-de-Chigny, Saint-Germain-sur-Vienne, Saint-Martin-le-Beau,
Saint-Nicolas-de-Bourgueil, Saint-Ouen-les-Vignes, Saint-Regle, Sainte-Maure-de-Touraine, Savigny-en-Véron,
Savonniéres, Sazilly, Seuilly, Souvigny-de-Touraine, Tavant, Theneuil, Thilouze, Thizay, Tours, Valléres, Véretz,
Vernou-sur-Brenne, Villaines-les-Rochers, Vouvray,
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— departement Loir-et-Cher: Angé, Blois, Chailles, Chateauvieux, Chatillon-sur-Cher, Chaumont-sur-Loire, Chémery,
Chissay-en-Touraine, Choussy, Le Controis-en-Sologne (pro tizemi delegovanych obci Contres a Thenay), Couddes,
Couffy, Faverolles-sur-Cher, Mareuil-sur-Cher, Méhers, Mesland, Meusnes, Monteaux, Monthou-sur-Bievre,
Monthou-sur-Cher, Montrichard Val de Cher, Noyers-sur-Cher, Oisly, Pontlevoy, Pouillé, Rilly-sur-Loire, Saint-
Aignan, Saint-Georges-sur-Cher, Saint-Julien-de-Chédon, Saint-Romain-sur-Cher, Sassay, Seigy, Soings-en-
Sologne, Thésée, Valaire, Valencisse (pro tzemi delegovanych obci Chambon-sur-Cisse a Molineuf) Vallieres-les-
Grandes, Valloire-sur-Cisse (pro tzemi delegované obce Chouzy-sur-Cisse), Veuzain-sur-Loire (pro tzemi
delegované obce Onzain).

7. Hlavni mostovda odrida (mostové odridy)
Cabernet Franc N
Cabernet Sauvignon N
Chardonnay B
Chenin B
Cot N — Malbec
Gamay N
Grolleau N
Grolleau gris G
Meunier N
Orbois B
Pineau d’Aunis N
Pinot gris G
Pinot noir N
Sauvignon B — Sauvignon blanc

Sauvignon gris G — Fié gris

8.  Popis souvislosti

Zemépisnd oblast je mirné zvinénd nahorni plosina nachdzejici se jihozdpadné od Pafizské panve v soutokové oblasti,
na jejimz tGzemi se do feky Loiry vlévaji feky Cher, Indre a Vienne. Vinice, které se tdhnou v délce ptiblizné sto
kilometrd, jsou vysdzeny v udolich s vyjimkou vinafské oblasti Sologne na vychodé, jejiz vinice lezi na nédhorni
plosiné mezi fekami Cher a Loirou.

Zemépisné oblasti dopliikovych zemépisnych oznaceni ,Amboise a ,Mesland“ se rozklddaji ve stfedu tdoli, ktera se
tdhnou od zdpadu na vychod po celé délce oblasti Val de Loire, a zemépisnd oblast doplitkového zemépisného
oznaleni ,Azay-le-Rideau” se tdhne podél ddoli feky Indre. V doli feky Cher na jejim dolnim toku se nachazi oblast
doplitkového zemépisného oznaceni ,Chenonceaux; na ndhorni plosiné na vychodé mezi fekami Loirou a Cher se
pak rozklada oblast doplitkového zemépisného oznaceni ,Oisly*.

Celkova nadmofska vyska na tizemi 143 obci, které tvoii tuto zemépisnou oblast, méalokdy presahuje 100 nebo 120
metrtl.

Vina pochdzeji z pozemkd, které byly peclivé a piesné vymezeny na zdkladé historickych center produkce. Tyto
pozemky se ¢leni na: — pozemky s jilovitymi ptidami s pfimési kiemene smiSenymi s miocénnimi pisky, ptidy mistné
nazyvané ,bournais perrucheux”, — pozemky s jilovitymi ptidami s pfimési kfement neboli ,perruches®, pfipadné
jilovito-vapenaté kamenité pidy na bazi vapenctl, mistné nazyvané ,aubuis®; jednd se o teplé a propustné ptdy, které
se nachdzeji na nizsich svazich nebo na ,Gbocich” adoli, — pozemky s Gdolni piidou nachazejici se na terasich se
starymi naplaveninami, mistné nazyvanymi ,graviers®.
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Tato zemépisnd oblast se vyznacuje ocednskym podnebim, jehoZ vliv se smérem na vychod zemépisné oblasti zfetelné
zeslabuje az na droveti tourského poledniku. Dikazem tohoto zeslabovéni vlivu jsou teploty a srdzky, které na zapadé
dosahuji ptiblizné 550 milimetrd, avSak na vychodé az 650 milimetrdi, a vétsi tepelné rozpéti na vychodg, které je
znamkou vyraznéji oslabeného ocednského vlivu.

Pozustatky starého vinného lisu objevené v Cheillé pobliz Azay-le-Rideau svéd¢i o tom, Ze v kraji ,Touraine“ se vinnd
réva péstovala jiz od 2. stoleti. Skute¢ny rozmach zaznamenalo vinafstvi diky vlivu cirkve v obdobi od 8. do
12. stoleti.

Pritomnost krdlovského dvora v tidoli Loiry v 16. stoleti (zdmky Chambord a Chenonceau) pfispéla k vyraznému
rozvoji vyroby kvalitnich vin a také k véhlasu nékterych ,crus“. Po vyhlasen{ tzv. Dvacetimilového ediktu, ktery
zakazoval produkci vina v okoli hlavniho mésta, dochdzi k rozvoji produkce a objevuji se rovnéz odridy ,Gamay*
pochazejici z lyonského regionu.

Reky Loira a Cher jako pfirozené dopravni cesty spontdnné motivovaly k obchodu, rozvoji a vyvozu produkce z této
zemépisné oblasti. Obchod s nejlepsimi viny se tykal predeviim Holandska a Anglie, a to pfes celni bariéru
v Ingrandes-sur-Loire pobliz Nantes. Tato jakostni vina byla v té dobé vzhledem ke své odolnosti pfi pfepravé
nazvana ,mofskymi viny*.

V 18. stoleti vznikaji vinice v tdoli pfi dolnim toku feky Cher v blizkosti mést Bléré, Thésée, Montrichard
a Chenonceaux. Dochoval se ndm popis odrtidové skladby v tomto sektoru provedeny v ramci zemédélského soupisu
v roce XII (1804). V ,Tabulce nejrozsifenéjsich druht vinné révy podél feky Cher” z té doby je jako hlavni odrida
uvadéna ,Cot“ — ,nejrozsifenéjsi odriida na jizné orientovanych bfezich feky Cher, z niz se vyrdbé&ji prvotfidni vina“.

V roce 1845 se o odriidé Cot N zmifiuje rovnéz hrabé ODART ve svém dile ,Ampélographie, kde uvddi, Ze se jednd
o ,nejéastéji péstovanou odriidu na bfezich fek Cher a Lot“. V roce 1860 piSe Jules GUYOT, jehoz popisy se vzdy
vyznacovaly zna¢nou preciznosti, toto: ,Breton (Cabernet Franc N) se péstuje pfedevsim v Bourgueil mezi Chinonem
a Saumurem, kde se z n&j vyrabéji vynikajici vina; smérem na vychod regionu ale mizi a v oblasti Loir-et-Cher
pfevladaji odrady Cot, Chardenet, Pinot Noir, Beurot a Meunier (...)“.

Po krizi vyvolané msic¢kou révokazem byla vinice ,Touraine” rekonstruovdna skladbou odrid s vyuzitim zejména
novych roubovanych odrid, jako jsou napiiklad Gamay N a Sauvignon B. Tato zemépisnd oblast byla budovina
postupné a zaclefiovala do sebe vinafské sektory s kvalitnim potencidlem. Kratce pted vypuknutim druhé svétové
valky v roce 1939 ziskala chrdnéné oznaceni ptivodu ,Coteaux de Touraine*.

Vroce 1953 byl s kone¢nou platnosti pfijat ndzev ,Touraine®.

Tyto vinice se v té dobé rozkladaly na plose 8 000 hektart a producenti, kte#{ se sdruzili do péti vinafskych druZstev,
rozvijeli produkci vin vyrobenych z odrtid Sauvignon B a Gamay N, kterd si vybudovala solidni pozici v restauracich
pod souhrnnymi ndzvy ,Sauvignon de Touraine“a ,Gamay de Touraine*.

Od roku 1985 vysazuji péstitelé v adoli feky Cher, védomi si potencidlu tohoto Gzemi i svych odrid révy, na
pozemcich prvnich ,svahi“ odridy Cot N a Sauvignon B, zatimco producenti ve vinafské oblasti Sologne vyhrazuji
pro odriidu Sauvignon B pozemky s pis¢itymi padami.

Tato snaha o hleddni ptivodnosti byla ocenéna uznanim doplikovych zemépisnych oznaceni ,Chenonceaux* pro bild
a Cervend vina ze strani kolem Feky Cher a ,Oisly” pro bild vina z vinafské oblasti Sologne.

V roce 2009 pokryvaly vinice plochu 4 500 hektart a obdélavalo je ptiblizné 800 producentt. Vyrobilo se zde asi
260 000 hektolitrdi, z nichZ vice nez 60 % tvorila bild vina. Vina s kontrolovanym oznacenim ptivodu , Touraine“ se
vyznacuji oblou chuti a svézi a vyvdzenou dochuti.

Bild vina maji Casto bledézlatou barvu a vyznacuji se celou paletou aromat, kterd se mohou pohybovat od ovocitych
tént pripominajicich citrusy nebo exotické ovoce az po kvétinové tény pripominajici bilé kvéty. V dochuti si
zachovdvaji svéZi pocit.



19.7.2021 Utedni véstnik Evropské unie C 28811

Ruzové vina se vyznacuji jemnymi aromaty pfipominajicimi erny rybiz, exotické ovoce nebo citrusové plody.

Cervend vina vyrobend z odriidy Gamay N (vina s oznacenim ,gamay“ nebo vina, na néz se vztahuje oznacenf
Jprimeur) maji Casto tfe$flovou barvu a jejich hiejivd aromata zpravidla pfipominaji drobné cervené ovoce
s hedvdbnymi tiislovinami. Jsou to vyvdzena vina, v nichZ se snoubi lehkost s jemnosti. Scelovand vina nebo vina
vyrobend z jediné odriady Cabernet Franc N jsou elegantni silnd vina s kvalitni tfislovinovou strukturou, jejichZ
aroma v sobé¢ snoubi ervené a Cerné bobulovité ovoce a jejichz barva se pohybuje od tmavé rubinové az po temné
grandtovou.

Sumiva bil4 a riizova vina maji strukturu s kyselou dominantou, které vdéei za veskerou svou svéZest a jemnost. Tato
kyselost je doprovazena ovocnymi tény a ¢asem v nich mize vyniknout pfichut sladkych housek. Tichd vina
Vyznamnd hydrografickd sit, kterou predstavuji feky Loira, Vienne, Cher a Indre, ¢asem vymodelovala zvinénou
plosinu sloZenou z mékkych tietihornich a druhohornich hornin. Ve sttedovéku byly pod vlivem cirkve podél takto
modelovanych svaht a na okrajich ndhorni ploiny vysdzeny vinice.

Tato blizkost vodnich tokd predstavovala jiz v dobé renesance vyznamnou vyhodu, kterd podporovala vyvoz vin
z oblasti ,Touraine“. Rozvoj vinafstvi v tidoli Loiry ovliviiovala rovnéz p¥itomnost celni bariéry v Ingrandes-sur-Loire,
pfes kterou se vyvazelo vino do Holandska, a uplatnéni Dvacetimilového ediktu z roku 1577, diky nimz doslo
k podpote kvalitni produkce. Vlivem zdej$tho podnebi se v zdpadni ¢asti této zemépisné oblasti vyvinula odradova
skladba zaloZend na odrtidich Chenin B a Cabernet franc N, zatimco na vychodé zemépisné oblasti prevladaji odridy
Sauvignon B, Cot N a Gamay N. Tuto pfirodn{ klimatickou hranici tvofi toursky polednik. Uvedené odrtdy zacali
vyrobci preferovat pfirozené v diisledku rozmanitosti tohoto vinafského kraje.

Tradi¢né vymezend oblast pro sklizent hroznt se sklddd pouze z pozemkti s odvodiiovanymi piidami vytvofenymi
pfedev$im na turonu a senonu. Pidy v tidolich mezi nimi se sklddaji predevsim z jil s obsahem k¥emene, bohaté na
kfemicité kameny. Tyto kiemeny, které se Casto vyskytuji na povrchu, pak hraji dilezitou roli pfi zrdni, protoze
zvy$uji rychlost vimény tepla v pad€. Tyto podminky vyrazné pfispivaji ke kvalité bilych a cervenych vin. Odridé
sauvignon B se daff obzvldsté na pozemcich s piidami nazyvanymi ,perruches” a ,aubuis“. Ty znamenaji zdklad pro
konstantn{ zralost této odridy v pribéhu celé fady let. Vina, kterd jsou z ni vyrdbéna, maji diky témto pudim
a tomuto podnebi svéZi a origindlni charakter. V roce 2009 pfedstavovala tato vina 2/3 produkce tohoto
kontrolovaného oznaceni piivodu. Odriida Gamay N, tmavd odrida vysazend v rdamci obnovy po napadeni msickou
révokazem, se péstuje pfedeviim na pozemcich s pudou obsahujici jily s piimési kiemene a vina, kterd se z ni
vyrdbéji, jsou ovocitd a Zivd. Hlavni soucdsti ¢ervenych vin péstovanych na vychod od tourského poledniku je odrida
Cot N, zatimco na zdpad od ného ptevlddd odriida Cabernet Franc N. Tato vina maji elegantni tfislovinovou strukturu.

V rdmci CHOP ,Touraine“ se uzndvé pét dopliikovych zemépisnych oznaceni.

Amboise

Néhorni plosina utvofend z mékké kiidy md pomérné vyrazny reliéf s nadmoiskou vyskou od 80 do 100 metri.
Rtiznorodost pedologickych poloh poskytuje producentim moznost nalézt pro kazdou z odrtid, které se zde
prosadily, optimdlni podminky péstovni. RiiZovd vina jsou ovocnd a svézi; Cervend vina, kterd maji dobrou
tislovinovou strukturu, se vyznacuji pomérné intenzivnim aromatem pfipominajicim pfedevsim tény cerveného
ovoce. Bild vina jsou zpravidla suchd, nékdy v§ak mohou obsahovat fermentovatelné cukry a jsou kvalifikovana jako
,polosuchd®, ,Sumiva“ nebo ,sladkd“. Zrani ¢ervenych vin umoziiuje zjemnit jejich tfislovinovou strukturu. U bilych
vin toto zrdn{ posiluje komplexnost jejich aromatu.

Azay-le-Rideau

Tato vinice se diky své poloze mezi tdolimi fek Loiry a Indre t&8 mirnému podnebi. Na jejich kopcich
a piscitostérkovych plosindch se daff odriddm Grolleau N a Chenin B, ze kterych se vyrdbéji elegantni a svézi bild
vina a ovocitd vina rizova. Podle tradi¢nich zvyklosti se této ovocité ptichuti u raZzovych vin dosahuje na zakladé
povinné techniky pfimého lisovani pfed fermentaci. Bild vina, kterd mohou nékdy obsahovat fermentovatelné cukry,
Ize charakterizovat jako elegantni a minerdlni.
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Chenonceaux

Tato zemépisnd oblast se rozprostird na ibocich obou bieht feky Cher. Odridy révy se péstuji na pozemcich s pidou
vyznacujic se velkym obsahem kiemene. Bild vina se zpravidla vyznacuji intenzivnim aromatem, které obsahuje
kvétinové vané (hloh, akdcie...) a ovocit§j§i tony (citrusy, suSené ovoce, ...). Zrani, které probihd nejméné do 30.
dubna roku nésledujictho po roce sklizné, umoziuje vintim ziskat oblost a jemnost. Cervend vina maji pifjemnou
tifslovinovou strukturu. Jejich aroma je velmi intenzivni, pfipomind pfedevsim tény ¢erného bobulovitého ovoce.
Zrani, které probihd nejméné do 31. srpna roku ndsledujictho po roce sklizné, umoznuje ziskat vino s komplexnimi
aromaty a s kulatymi a hedvabnymi tf{slovinami.

Mesland

Zemépisnd oblast, kterd se nachdzi na severovychodé zemépisné oblasti kontrolovaného oznaceni piivodu , Touraine®,
se rozklddd na okraji ndhorni ploiny s vyhledem na Loiru. Zdejsi pudy spojuje vyskyt kiemene a miocénnich piska.
Znaéné rozdily teplot a zemépisnd poloha jsou piiznivé ranym odriiddm. Cervend a rizova vina, kterd se vyrabéji
pfedev$im z odriidy Gamay N, se vyznacuji koncentrovanym aromatem malych Cervenych plodt. Bild vina, kterd
mohou nékdy obsahovat fermentovatelné cukry, se vyznacuji komplexnim aromatickym vyrazem, ktery obsahuje
kvétinové viiné (hloh, lipa, verbena ...) i ovocit&jsi tony (citrusy, hruska, ...). Pf ochutndvce ¢asto zistava v tstech
svézi chut.

Oisly

Tato vinice, nachdzejici se v samém srdci vinatské oblasti Sologne, produkuje suchd bild vina z jediné odridy
Sauvignon B, ktera rozviji cely sviij potencial na kontinentdlnich pis¢itych a $térkovych ptidach a tzv. ,sologneskych”
formacich slozenych z piskd, jili a lasturovych ndnostl. Podnebi této zemépisné oblasti zdiirazriuje nejintenzivnéjsi
obdobi mirného sucha v kraji Touraine. V tomto pfirodnim prostiedi vznikaji vina s vyraznou svéZzesti, kterd se
vyznacuje jemnymi a lahodnymi aromaty pfipominajicimi citrusy a bilé kvéty. Zrani, které probihd nejméné do 30.
dubna roku nésledujictho po roce sklizné, jim umoziuje ziskat na komplexnosti.

Oblast ,Touraine®, kterd v sobé nese tradici vinic a Gdoli opévanych samotnymi kréli, je do dne$nich dnd jednim

z nejcenngjsich pokladti vinic na severu a jeji Zivouci kulturni krajina, kterd se zachovala diky staletému péstovani
vinné révy, zajistila zdpis oblasti Vallée de Loire do seznamu historického dédictvi UNESCO.

Sumivd vina

Vyroba Sumivych vin vychdzi z vyse uvedeného kontextu. Producenti z okoli Tours si v§imli, Ze nalahvovand vina ve
sklepich maji nékdy tendenci zacit znovu kvasit, a chtéli tento fenomén ,ptirodnich Sumivych vin“ ovladnout
a vyuzit. Tak vznikla vina, kterd jsou od 19. stoleti nabizena spottebiteliim jako ,perlivd“. P¥znivym faktorem pro
rozvoj vyroby téchto vin se staly sklepy vyhloubené v tufu, nebot skladovéni téchto vin a manipulace s nimi vyZaduji
rozsahlé temperované prostory.

Na zdkladg zkuSenosti ziskdvanych po dobu vice neZ sta let dosdhli nyni vyrobci Sumivych vin dokonale zvlddnutého
know-how v oblasti skladby svych kupdZzi. Uzemni originalita bilych vin se odrdzi v povinném obsahu 60 % odridy

Chenin B nebo Orbois B. Dlouhé zran{ ,na rostech” pfispivd k rozvoji aromatu ptipominajiciho sladké housky
a k celkové komplexnosti vin.

9.  Dalsi zikladni podminky (baleni, oznacovani a dalsi poZadavky)

Oblast v bezprosttedni blizkosti

Prévni rdmec:

Vnitrostdtni pravni pfedpisy

Druh dalsich podminek:

Odchylka tykajici se produkce ve vymezené zemépisné oblasti

Popis podminek:
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Oblast v bezprostiedn{ blizkosti, vymezend odchylkou pro vinifikaci a vyrobu vin a rovnéZ pro vinifikaci, zrani
a baleni Sumivych vin, je tvofena tizemimi téchto obci nebo ¢dsti obci (seznam byl vytvoren na zdkladé oficidlniho
zemépisného kodexu z roku 2020):

— departement Indre: Faverolles-en-Berry, Fontguenand, Lye, La Vernelle, Veuil, Villentrois,
— departement Indre-et-Loire: Bréhémont, La Chapelle-aux-Naux, Chaveignes, Chezelles, Crissay-sur-Manse,

— departement Loir-et-Cher: Candé-sur-Beuvron, Cheverny, Cormeray, Fresnes, Le Controis-en-Sologne (pro tGizemi
delegovanych obci Feings, Fougeéres-sur-Biévre a Ouchamps), Les Montils, Mont-prés-Chambord, Sambin, Selles-
sur-Cher,

— departement Maine-et-Loire: Brain-sur-Allonnes, Montsoreau.
Pravni rdmec:

Vnitrostatni pravni piedpisy

Druh dalsich podminek:

Dopliujici ustanoveni tykajici se oznacovani

Popis podminek:

— Za nazvem chrdnéného oznaceni pivodu musi povinné ndsledovat oznaceni ,gamay“ podle ustanoveni
stanovenych ve specifikaci.

— Nazev kontrolovaného oznacen{ pivodu maze byt doplnén jednim z ndsledujicich doplitkovych zemépisnych
oznaleni podle ustanoveni stanovenych ve specifikaci: ,Amboise®, ,Azay-le-Rideau®, ,Chenonceaux, ,Mesland",
,Oisly*.

— Naézev kontrolovaného oznaceni pivodu mize byt doplnén oznacenim ,primeur” nebo ,nouveau“ podle
ustanoveni stanovenych ve specifikaci.

— Vsechny nepovinné ddaje, které mohou byt na zdkladé ptedpisti Unie regulovany ¢lenskymi staty, jsou uvedeny na
etiketdch pismem, jehoZ rozméry na vysku ani na sifku nepfesahuji dvojndsobnou velikost pismen tvoricich ndzev
kontrolovaného oznaceni piivodu.

— Rozméry pisma pouzitého pro zemépisné oznaceni ,Val de Loire” nesméji byt na vysku ani na itku vétsi, nez je
dvoutfetinovd velikost pismen tvoficich ndzev kontrolovaného oznaceni piivodu.

Dopliikovd zemépisnd oznaceni

Pravn{ rdmec:

Vnitrostatni pravni piedpisy

Druh dalsich podminek:

Dopliiujici ustanoveni tykajici se oznacovdni

Popis podminek:

— Po nédzvu kontrolovaného oznaceni piivodu jsou povinné uvddéna doplitkovd zemépisnd oznaceni ,Amboise®,
,Azay-le-Rideau” nebo ,Mesland“ pismem, jehoZ rozméry nesméji byt na vysku ani na sitku vétsi nez rozméry
pismen tvoticich ndzev kontrolovaného oznaceni ptivodu.

— Pod ndzvem kontrolovaného oznaceni ptvodu jsou povinné uvddéna doplitkovd zemépisnd oznaceni

,Chenonceaux“ nebo ,Oisly“ pismem, jehoZ rozméry nesméji byt na vysku ani na $itku vétsi neZ rozméry pisma
tvoticiho ndzev kontrolovaného oznaceni piivodu.



C 288/14 Utedni véstnik Evropské unie 19.7.2021

— U bilych vin, na néZ se vztahuji doplitkova zemépisnd oznaceni ,Amboise”, ,Mesland“ nebo , Azay-le-Rideau*, se
na etiketé povinné uvddi oznaceni ,polosuché“ v souladu s analytickymi standardy stanovenymi pro toto
oznaceni v této specifikaci a oznaceni ,Sumivé“ nebo ,sladké“ odpovidajici obsahu fermentovatelného cukru
(glukdzy a fruktdzy) ve viné tak, jak je stanoveno v pfedpisech Unie.

Oznacovdni

Pravni rdmec:

Vnitrostatni pravni piedpisy

Druh dalsich podminek:

Doplriujici ustanoveni tykajici se oznacovdni
Popis podminek:

— U rtzovych vin, na néz se vztahuje dopliikové zemépisné oznaceni ,Mesland®, se na etiketé povinné uvadi
oznacen{ ,polosuché“ v souladu s analytickymi standardy stanovenymi pro toto oznaceni ve specifikaci
a oznaceni ,Sumivé“ nebo ,sladké” odpovidajici obsahu fermentovatelného cukru (glukdzy a fruktdzy) ve viné tak,
jak je stanoveno v pfedpisech Unie.

— Na vinech, kterd jsou zptsobild pro oznaceni ,primeur” nebo ,nouveau®, musi byt povinné uveden jejich ro¢nik.
— Oznacovani vin s kontrolovanym oznacenim piivodu maze uvadét mensi zemépisnou jednotku, pokud:

— se jednd o ndzev mista uvedeného v katastru,

— tato jednotka je uvedena na prohldseni o sklizni.

— Oznaceni ,gamay“ musi byt uvedeno bezprostfedné pod ndzvem kontrolovaného oznaceni ptvodu pismem,
jehoz rozméry nesmi byt na vysku ani na S$itku men$i nez dvé tietiny rozmérti znakd tvoficich ndzev
kontrolovaného oznaceni pivodu, a musi byt maximalné stejné velké.

Odkaz na specifikaci vyrobku

http://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-3ccOde2e-abb5-4e4c-a927-b9edf3c0b4b5
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Zvefejnéni zidosti o zdpis ndzvu podle ¢l. 50 odst. 2 pism. a) nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) & 1151/2012 o rezimech jakosti zemédélskych produktii a potravin

(2021/C 288/05)

Timto zvefejnénim se pfizndva pravo podat proti zddosti ndmitku podle ¢ldnku 51 nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) €. 11512012 (*) do tfi mésicti ode dne tohoto zvefejnéni.

JEDNOTNY DOKUMENT
,Vinerlojrom“
EU &: PDO-SE-02412 - 6. biezna 2018
(X) CHOP () CHZO

1. Nézev

,Vinerlojrom”

2. Clensky stit nebo tfeti zemé

Svédsko

3. Popis zemédélského produktu nebo potraviny

3.1 Druh produktu

1.7 Cerstvé ryby, mekkysi a korysi a vyrobky z nich ziskané

3.2 Popis produktu, k némuZ se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1

JVinerlojrom” je piirodni produkt vyrobeny pouze z jiker stha malého (Coregonus albula) a soli (NaCl). Jikry
,Vinerlojrom“ se prodavaji v Cerstvém, zmrazeném nebo rozmrazeném stavu. Vlastnosti jiker ,Vinerlojrom® jsou
stejné bez ohledu na to, v jaké formé se prodavaji.

Jikry ,Vinerlojrom” vykazuji nasledujici vlastnosti:
Vzhled: pfirodni tipyt, oblazkovy lesk. Musi byt viditelné celé jikry.

Konzistence: jikry ,Vanerlojrom* se vyznacuji tim, Ze celé jikry pfi ochutndvani zietelné lupnou, kdyz jsou pfitla¢eny
na patro.

Velikost: velikost jiker se pohybuje od 0,8 mm do 2,0 mm v zévislosti na rybdiské sezoné a na tom, v jaké ¢sti jezera
Vinern byl sih maly uloven.

Barva: ¢ird a jasnd, v pribéhu rybéiské sezény se méni od svétle oranzové po ponékud tmavsi oranZovou
(S1060-Y30R az 080-Y40R v systému piirozenych barev NCS).

Obsah soli: 4,0-4,5 % NaCl

Obsah vlhkosti: nesmi byt natolik vysoky, aby jikry ,Vinerlojrom* spadly z obracené lZice. Jikry musi rovnéz udrzovat
svijj tvar, jsou-li umistény na roviném povrchu.

Chut: jemnd a ¢istd rybi chut lososa a umami s vyvdzenou slanosti. Chut se zvyrazni, kdyz se malé jikry rozdrti
v tstech.

3.3 Krmivo (pouze u produktii Zivocisného piivodu) a suroviny (pouze u zpracovanych produktii)

Sih maly se zivi vyhradné planktonem (Bythothrepes cederstroemi, Daphnia (sp.), Bosmina (sp.), Eurytemora (sp.), Heterocope
(sp.) a Diaptomus (sp.)), ktery se pfirozené vyskytuje ve sladké vodé jezera Vinern.

() Uf.vést. L 343,14.12.2012, s. 1.
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3.4

3.5

3.6

Suroviny:
surovinou pro jikry ,Vinerlojrom” jsou jikry ze stha malého (Coregonus albula) uloveného v jezefe Vinern.

Jiné slozky: nejodidovana stl (NaCl).

Specifické kroky pfi produkci, které se museji uskutecnit ve vymezené zemépisné oblasti

Jikry ,Vanerlojrom* se vyrabi z jiker siha malého (Coregonus albula) uloveného v jezefe Vinern. Vsechny kroky
vyrobniho procesu, od vylovu po piipravu jiker ,Vinerlojrom“ (vymackdni, promichadvani, predbézné oplachnuti,
cezeni, dikladné ¢isténi, suenti a soleni) musi probéhnout v zemépisné oblasti popsané v bodé 4.

Zvldstni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd. produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

Zvldstni pravidla pro oznacovdni produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

Kromé obecnych pravidel pro oznacovani musi vichni vyrobci jiker ,Vinerlojrom“ oznacit produkt nize uvedenym
logem.

VANER-

LOJROM

Stru¢né vymezeni zemépisné oblasti

Vyrobni oblast pro jikry ,Vinerl6jrom* se sklddd z jezera Vinern a okolnich obci:
Vise a Ostra Fagelvik v okrese Vise;

Olme a Varnum v okrese Olme;

Visnum a Visnums Kil v okrese Visnum;

venkovské a méstské obce Karlstadu a Hammaro v okrese Karlstad;

Segerstad, Grums a Ed v okrese Grums;

Millesvik, Eskilsiter, Olserud, Botilsiter, By, Bro, Sédra Ny Tveta v okrese Nis
(vSechny se nachdzeji v kraji Varmland).

Leksberg, Bjorsiter, Torso, Hassle, Berga, Lyrestad, Amnehirad a mésto Mariestad v okrese Vadsbro;
Killby, Skeby, Husaby a Savare v okrese Kinnefjarding;

Medelplana, Visterplana, Osterplana a Forshem v okrese Kinne;

T4dene, Norra Kedum, Orslosa, Sone, Rackeby, Skalunda, Sunnersberg, Gosslunda, Strd, Otterstad a mésto Lidkdping
v okrese Kélland;

Flo, As, Sal, Visternis, Tun, Karaby a Frie v okrese Ase;

Vistra Tunhem, Vassinda-Naglum a mésto Vanersborg v okrese Vine;
Bolstad, Grinstad, Gestad a Frandefors v okrese Sundal;

Skéllerud, Holm a Jirn v okrese Nordal;

venkovské a méstské obce Amalu Tossoé med Tydie a Danisco v okrese Tossbo

(vSechny se nachdzeji v kraji Vistra Gotaland).
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5. Souvislost se zemépisnou oblasti
Specifika zemépisné oblasti

Jezero Vinern je nejvétsi $védské jezero a tieti nejvétsi jezero v Evropé. Nachdzi se v jihozdpadnim Svédsku a md
rozlohu pfiblizné 5 650 km? Jeho primérna hloubka je 27 metr( a maximadlni hloubka 106 metrd. Vzhledem ke své
velikosti Ize jezero Vanern pfirovnat k vnitrozemskému mofi s rozsdhlym souostrovim ¢itajicim vice nez 12 000
ostrovi. I ptes toto rozsdhlé souostrovi je jezero pievazné pelagické.

Tato dvé souostrovi viceméné rozdéluji jezero na dvé velké panve, pficemz jihozdpadni je zndmd jako jezero Dalbo
a severovychodni jako jezero Virmland. Jezero Dalbo je mél¢i a md mensi objem vody neZ jezero Virmland. To
znamend, Ze obé panve maji ponékud odlisné ro¢ni teplotni cykly.

Jezero Vinern vzniklo asi pted 10 000 lety, kdy bylo postupné oddélovdno od masy vody, kterd se stala Baltskym
mofem, a to otfesy, ke kterym doslo po posledni dobé ledové. Dnes je stiedni hladina vody v jezefe 44,3 metr nad
mofem. Jezero Vinern je diky svému oddéleni od Baltského mofe domovem nékterych reliktnich koryst z doby
ledové.

M4 rozsahlé povodi, které sahd az do Norska. Reka Klardlven s povodim 11 847,6 km? a primérnym priitokem
162,5 m’s (vysoky pritok vody je 690 m?/s) tvoti dominantni pfitok.

Primérny ro¢ni thrn srazek ¢ini pfiblizné 600 mm u jezera Vinern a piiblizné 1 000 mm v oblasti podél norské
hranice na zdpadé a severozapadé. V zimé jsou srazky ptevazné ve formé snéhu. Snéhova pokryvka mize byt zna¢na
(60-65 cm), piedevsim v severozdpadni ¢asti povodi. Snih obvykle lezi jesté v dubnu a podili se na vyznamnych
jarnich povodnich na mnoha fekéch vlévajicich se do jezera Vanern.

Svédska ¢st povodi tvofi piiblizné 10 % tizemi zemé a je tvofena prevazné zalesnénou plidou, coZ znamend, Ze se do
jezera dostdvd urCité mnoZstvi organického materidlu (celkovy obsah organického materidlu v jezefe Vinern je
10-16 °C. Kdyz jezero Vanern vzniklo, byl mistni sth maly oddélen od svych pitbuznych v Baltském mofi, coz
znamend, Ze je dnes geneticky odlisny od ostatnich sthtt malych a je pfizptsoben ptirodnim podminkdm v jezefe
Viénern.

Vianernsky sih maly je pelagickd ryba, kterd Zije ve velkych hejnech, kterd se pohybuji mezi jezerem Dalbo a jezerem
Varmland v zévislosti na faktorech, jako je teplota vody a podvodni proudy. Vétsinou se zdrzuje v chladnéjsi vodé pod
termoklinou.

Vinernsky sth maly je bézny a tvoii piiblizné 30 % biomasy ve volnych vodich. Dospélosti dosahuje pfiblizné
v jednom roce véku. Jeho reprodukéni cyklus je ovlivnén klimatem. Hojné srdzky v zimé, vydatné jarni zdplavy
a dobry pifsun organického materidlu pomdhaji zajistit vy$si mnozstvi planktonu, ktery je pro stha malého hlavnim
zdrojem potravy.

Popis lidskych faktori
Jikry ,Vanerlojrom* se vyrabi z jiker stha malého (Coregonus albula) uloveného v jezefe Vinern.

Vlastnosti jiker ,Vinerlojrom* jsou vysledkem dovednosti a zkuSenosti lidi, ktef{ se podileji na lovu dospélych
jikernacek vinernského stha malého a na ndsledném zpracovani.

Kvalita jiker ,Vinerlojrom* zavisi hlavné na tom, v jaké fdzi tfeni je sth maly uloven. Tfeni u vinernského stha malého
probihd mezi f{jnem a prosincem. Pfesné obdobi tfeni je ovlivnéno teplotou vody, coz znamend, Ze se doba tfeni
v riznych &astech jezera Vinern lisi. V obdobi tfeni dévaji sthové mali pfednost oblastem, kde proudy a topografie
dna jezera vytlacuji spodni vody k hladiné. V souvislosti s tfenim se hejna vyskytuji pfedevsim v hloubce 10-20
metrtl. Navzdory modernim pomiickim je pro rybafe znalost chovdni stha malého v zdvislosti na proudech,
topografii dna, pocasi a sméru vétru klicové pro uloveni jikernacek ve spravné fazi tieni, aby byla surovina, tedy jikry,
co nejkvalitngjsi.
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Sith maly se lovi vyhradné do siti s velikost{ ok nejméné 16,5 mm. Kazdy rybaf maze pouzit maximalné 1 400 metril
sfté na jednu rybolovnou operaci. Lov stha malého je regulovdn a provddi se béhem obdobi jeho rozmnozovani na
konci podzimu. Rybolovné obdobi stanovi Svédska agentura pro moiské a vodni hospodafstvi (HaV).

Pii ptipravé jiker ,Vanerléjrom* je pak tfeba zachovat kvalitu suroviny, aby mél produkt své charakteristické vlastnosti.
Ptiprava se provad{ ru¢né a prace musi byt provedena rychle. S pfipravou jiker ,Vinerlojrom“ se za¢ind ihned po
vylozeni dlovku. Jelikoz je rychly proces piipravy nezbytny pro zachovani kvality jiker, pfipravuje se produkt
v bezprostiedni blizkosti jezera (maximdlné 5 km od hranice jezera pfi normalnim stavu vody).

Pii pripravé produktu ,Vinerlojrom” se jikry z ryb ruéné vymackaji a ndsledné se zbavi krve, blan a nepouzitelnych
jiker pomoci promichdvani. U dospélych samic stha malého mtzou jikry tvofit 5-10 % télesné hmotnosti (pfiblizné
30 gramti). Jikry z jikernacek vymackavaji pracovnici, ktefi maji sikovné ruce a dlouholeté zkusenosti. Cistota a kvalita
suroviny se béhem procesu ovéfuje vizudlni kontrolou.

Po promichdvani se jikry ihned tiikrat az pétkrat proplachnou v ¢isté studené vodé. Zbylé necistoty se odstrani a jikry
se shromdzdi v cedicich textiliich, které se zavési, aby voda mohla odtéct. Aby jikry neztratily barvu a nenabobtnaly aZ
k prasknuti, musi byt doba mezi prvnim oplachnutim a scezenim co nejkratsi (pfiblizné 10 minut).

Po scezent se jikry susi v chladirné pii teploté 3—6 °C po dobu pfiblizné 48 hodin. Susenim se hmotnost snizi pfiblizné
0 8-10 %. Susené jikry se soli nejodidovanou soli (NaCl).

Vlastnosti hotového produktu se béhem rybéiské sezény hodnoti pomoci odbéru vzorkt a slepych testit. Hodnoceni
provadgji nezdvisli hodnotitelé. Pouze jikry, které splnuji specifikace, jsou baleny a prodavany jako jikry ,Vanerlojrom*.

Jikry ,Vinerl6jrom“ maji silnou mistni vazbu. Rizné akce spojené s jezerem Vinern a lovem jiker, v¢etné Dne jiker
stha malého, kazdoro¢né prildkaji velké mnozstvi navstévnika.

Specificnost produktu

Jikry ,Vanerl6jrom* se vyrdbi z jiker vanernského stha malého, sladkovodni ryby, kterd byla pfed 8 000-9 000 lety
geneticky oddélena od stha malého v Botnickém zdlivu.

Jikry ,Vinerl6jrom” jsou pfirodni produkt bez piisad kromé kuchynské soli (NaCl). Tim se li§f od vétsiny ostatnich
produktii z rybich jiker na trhu.

Jikry ,Vanerlojrom* ziskdvaji své specifické vlastnosti z minerdld a Zivin obsaZenych ve vodé jezera Vinern. Jikry jsou
ponékud mensi nez jikry stha malého v Botnickém zdlivu. Jsou svétlejsi s jasné oranzZovym nadechem.

Jikry ,Vanerl6jrom* maji vyvdzenou slanost, kterd ddvd vyniknout jemné, zaoblené chuti jiker.

Mald velikost jiker znamend, Ze jikry ,Vinerlojrom* jsou vnimdny jako méné ,zrnité", coz v kombinaci s vyvdZenou
slanosti a pfirozené elegantni chuti ptispivd k pHjemnému zdzitku z jidla.

Jikry ,Vinerlojrom* jsou dobfe odvodnénym (suSenym) produktem, ktery uvoliiuje méné vody neZ jiné podobné
produkty na trhu.

Pricinnd souvislost

Jezero Vinern je velmi specifické prostiedi. Jezero bylo oddéleno od Baltského mote pfiblizné pied 10 000 lety. Jeho
ekosystém se od té doby vyvijel bez kontaktu s Baltskym mofem, coZ znamend, Ze populace stha malého je dnes

Naes

zooplanktonu.

Voda v jezete Vinern pochdzi z fady velkych a malych vodnich tokd, které protékaji pfevazné zalesnénou morénovou
ptdou a ptes raselini$té a jezera bohatsi na humus. Jezero je pomérné chudé na Ziviny, takze pfiliv vody bohaté na
ziviny prichdzejici po vydatnych srazkdch stimuluje rist planktonu, ktery ndsledné poskytuje potravu jedine¢né
populaci stha malého, zndmého jako vinernsky sth maly.
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Kvalita vody v jezefe Vdnern a skute¢nost, Ze zdrojem potravy jsou vyhradné sladkovodni organismy, pfispivaji ke
zvla$tnimu charakteru jiker vinernského stha malého. Jikry jsou o néco mensi neZ jikry stha malého z Botnického
zdlivu a maji také vyrazné oranzovou barvu.

Pro vyrobu jiker ,Vinerlojrom* musi byt sth maly uloven ve spravné fdzi tfeni, aby byla zajiSténa nejvyssi kvalita
suroviny. Vzhledem k velikosti jezera Vanern jsou podminky v jezefe snadno ovlivnitelné pocasim a vétrem. Béhem
podzimniho tfeni stha malého mohou byt podminky velmi obtizné, coz musi rybdfi brat v dvahu. Tfen vanernského
stha malého ovliviiuje teplota vody, proudy a topografie dna jezera. Aby rybart ulovil jikernacky ve spravné fazi tfen,
musi zndt chovani stha malého a na zdkladé zkuSenosti musi pfedvidat, kde se bude za pfevladajicich povétrnostnich
podminek tFt.

Po uloveni jikernacek stha malého je tfeba béhem procesu piipravy zachovat kvalitu jiker, aby se dosahlo zvldstniho
charakteru jiker ,Vinerlojrom®. Pipravu rucné provadéji lidé s dlouholetymi zkuSenostmi a citem pro femeslnou
vyrobu kvalitnich jiker stha malého, ktef{ ovladaji zvlastni techniku potiebnou k rué¢nimu vymackavani jiker z ryb.

Zvlastni vlastnosti, které tvoii podstatu jiker ,Vinerlojrom*, jsou zcela dany pfirodnimi podminkami v dané zemépisné
oblasti a schopnosti lidi vyuzivat suroviny, které vychazeji z ptirodnich podminek, a hospodafit s nimi.

Odkaz na zvefejnéni specifikace
(€l. 6 odst. 1 druhy pododstavec tohoto nafizeni)

https:/[www.livsmedelsverket.se/globalassets/produktion-handel-kontroll/livsmedelsinformation-markning-
halsopastaenden/skyddade-beteckningar/produktspecifikation-vanerlojrom_2020_05_11-002.pdf


https://www.livsmedelsverket.se/globalassets/produktion-handel-kontroll/livsmedelsinformation-markning-halsopastaenden/skyddade-beteckningar/produktspecifikation-vanerlojrom_2020_05_11-002.pdf
https://www.livsmedelsverket.se/globalassets/produktion-handel-kontroll/livsmedelsinformation-markning-halsopastaenden/skyddade-beteckningar/produktspecifikation-vanerlojrom_2020_05_11-002.pdf
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Zveiejnéni zadosti o zménu specifikace ndzvu v odvétvi vina podle ¢lanku 105 nafizeni Evropského
parlamentu a Rady (EU) ¢. 1308/2013

(2021/C 288/06)

Timto zvefejnénim se pfizndvd pravo podat proti zddosti ndmitku podle ¢ldnku 98 nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) €. 1308/2013 (') do dvou mésicti ode dne tohoto zvetejnéni.

ZADOST O ZMENU SPECIFIKACE PRODUKTU
,ARDECHE*
PGI-FR-A1198-AMO03
Datum podini Zadosti: 23. z4fi 2016

1. Pravidla pro zmény

Clanek 105 naifzeni ¢. 1308/2013 — Zména, kterd neni mensiho rozsahu

2. Popis a ditvody ke zméné

2.1. Povolené odriidy

Seznam povolenych odrtid vinné révy je doplnén o odridy:

— Couston N. Tato odrida, zafazend do oficidlniho katalogu povolenych odrid révy v roce 2010, md zajimavé
vlastnosti, coz plati zejména v ptipadé rtizovych vin. Je produktivni, pfizptsobend netirodnym ptddm produkéni
oblasti CHZO ,Ardeche®, kde se vyrabi, a odolnd viici plisni Sedé;

— Floréal B, Muscaris B, Solaris B, Soreli B, Souvignier Gris B, Voltis B, Artaban N, Monarch N, Prior N, Vidoc N.

Jedna se o odriidy takzvané odolné viiéi houbovym chorobdm. Umoziuji pouziti menstho mnozstvi rostlinolé-
kafskych produkti, a pfitom odpovidaji odriddm pouzivanym pro vyrobu CHZO. Neméni vlastnosti vin CHZO.

2.2. Oznacovdni

Byl zménén taxativni seznam odrad, jejichz ndzvy mohou byt pouzity vedle ndzvu ,Ardéche” na etiketé produktu.
Skupina Zadatelii chce mit moznost zuzitkovat véechny odriidy révy vinné v zemépisné oblasti produkce.

Zrusuje se proto tato véta: ,0drtdy, jejichz ndzvy mohou byt pouzity k doplnéni chranéného zemépisného oznaceni
,Ardeche’, které mize byt doplnéno vyrazem ,Coteaux de I'Ardéche’, jsou vyhradné odrtidy uvedené v tomto seznamu:

— v piipadé Cerveného nebo rizového vina: Cabernet franc N, Cabernet-Sauvignon N, Caladoc N, Carignan N,
Chatus N, Cinsault N, Gamaret N, Gamay N, Grenache N, Marselan N, Merlot N, Pinot N, Syrah N;

— v pfipadé bilého vina: Chardonnay B, Clairette B, Grenache B, Marsanne B, Muscat petits grains B, Roussanne B,
Sauvignon B, Ugni B, Viognier B.*

2.3. Vynos
Maximdlni produkéni vynos u rtizovych vin se zvySuje z 90 hl/ha na 110 hi/ha.

Toto mirné zvyseni vynosu nemd vliv na typické vlastnosti rizovych vin produkovanych pod oznacenim ,Ardeéche*.

() Uk vést. L 347,20.12.2013,s. 671.
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2.4. Kategorie vyrobkil z révy vinné

Ustanoveni tykajici se produkce jakostnich $umivych vin se zrusuji v ndvaznosti na rozhodnuti Stitni rady ze dne
2. biezna 2015, kterym se zruSuje vyhldska ze dne 28. fijna 2011 o CHZO , Ardeche®, v niZ se schvaluji ustanoveni
specifikace tykajici se rizovych a bilych jakostnich Sumivych vin.

2.5. Vnitrostdtni poZadavky a poZadavky spolecenstvi — hlavni body ke kontrole

Jsou upfesnéna ustanoveni tykajici se kontroly vyrobkd: organoleptickd kontrola vyrobk se provadi v pfipadg, ze je
pfi vnitini kontrole (organolepticky pfezkum sudovych vin a vin v lahvich) zjisténa anomdlie.

2.6. Souvislost se zemépisnou oblasti
Diuikaz o spojeni s ptivodem byl doplnén, aby se posililo prokdzani pticinné souvislosti CHZO.

Na zacdtek oddilu o pfi¢inné souvislosti byla doplnéna Gvodni véta, kterd uptesiiuje, Ze: ,pfic¢innd souvislost mezi
zemépisnou oblasti a viny s CHZO ,Ardeche’ je zaloZena na povésti vin z Ardeéche ziskané diky jejich kvalit&“.
Pri¢innou souvislost dopliiuje také véta: ,Turisté se mohou vydat po stopach vinafského bohatstvi ardesskych vinic ze
zhruba stovky piirodnich a kulturnich turistickych lokalit. Turistickd atraktivita Ardéche je zaloZena na jeho krajiné
a venkovnich aktivitach, které nabizi. Vinice Ardeche ziskala diky své dobré povésti od Agentury pro rozvoj
cestovniho ruchu (Atout France) oznaceni ,Vignobles et Découvertes’, které je uzndnim jejiho bohatstvi v oblasti
vinafské turistiky.

Bylo rovnéz doplnéno znéni odkazu, aby piesnéji popisovalo vlastnosti vin: ,Cervend, rizové a bild vina se vyznacuji
vzdy pitomnymi ovocnymi viinémi, jejichZ intenzita a dominance se lisf podle odrtid a pouzitych technologii.”

Upfesiuji se rovnéZ vlastnosti piirodniho prostfedi:

— ,Velmi staré cevenské piskovcové ptdy, které vznikly erozi hornin z geologického obdobi triasu, jsou kyselé, velmi
propustné a chudé na organické latky. Tato specifika ddvaji ervenym viniim velmi vyrazné ovocné aroma“;

— Oblast Bas-Vivarais ,se rozprostird na vapenitych mélkych ptidach s nizkymi vynosy a produkuji se v ni vysoce
kvalitni vina na bazi odrtidy Grenache. Diky velkému mnoZstvi kament zuzitkuje réva prohfati ptidy na jate
a no¢ni uvolovani tepla, které se zde nahromadilo béhem dne* a ,Cervend vina z této oblasti se vyznacuji
ovocnymi vinémi, ale maji soucasné kofenité tény a vyraznéjsi strukturu®;

— Na okraji oblasti Bas-Vivarais se nachdzi Coiron, ,Cediovd zdkladna, jez pfedstavuje enkldvu Francouzského
sttedohofi v oblasti Sttedomofi. Cedi¢, ktery je velmi bohaty na stopové prvky a kiemik, dodava ¢ervenym vintim
ovocnost a svéZest a bilym vindm jemnost*;

— A kone¢né na jihu tdoli Rhony ,se vinice nachdzeji na zvlnénych obldzkovych svazich, které jsou vyhodné
vystaveny slunci. Tyto polohy umoziuji vyrobu ovocnych, strukturovanych a komplexnich Cervenych vin,
zatimco mékké okrové zbarvené sprasové pidy umoziuji vyrobu svézich a ovocnych bilych a razovych vin
a ovocnych ¢ervenych vin s jemnou strukturou.”

2.7. Organolepticky popis vin
Organolepticky popis vin byl upfesnén tak, aby specifikoval barvu a organoleptické vlastnosti vin.
U cervenych vin se uvadi, Ze: ,Extrakce se provad§ji tak, aby se ziskaly zpravidla jemné struktury se zralymi
a pijemnymi tifslovinami, ale vyskytuji se zde i vina plngjsi. Cervena vina nabizeji $kalu viini od ¢erveného ovoce po

kofenéné tony. Maji vyraznou, malinové aZ grandtové Cervenou barvu.

Odstiny bilych vin ,se na paleté barev pohybuji od svétle Zluté se zelenymi odlesky po zlatoZlutou. Ve viné jsou
intenzivné p¥itomna svéZ{ aromata ovoce s bilou duzninou a citrusové nebo kvétinové tony*.
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Ruzové vina ,maji intenzivni a lahodné aroma cerstvého cerveného ovoce, kvétin a citrustl. Vyznacuji se Sirokou
Skdlou barev od nevyrazné lososové $edé nebo nartizovélé Sedé po zivEjsi a vyraznéjsi odstiny razové“.

2.8. Zemépisnd oblast a oblast v bezprostedni blizkosti
Slozeni zemépisné oblasti a oblasti bezprostiedni blizkosti bylo pfepsino do seznamu obci podle zemépisného
kodexu pro rok 2019, ktery je vnitrostdtnim referencnim tidajem. Tento pfepis do seznamu obci neznamend Zidnou
zménu zemépisné oblasti a oblasti bezprostiedn{ blizkosti.
2.9. Kontaktni tidaje kontrolniho subjektu
Byly aktualizovany kontaktn{ tidaje kontrolniho orgdnu a kontrolniho subjektu CERTIPAQ.
]EDNOTNY" DOKUMENT
1. Nazev (ndzvy)
Ardeche
2. Druh zemépisného oznaceni
CHZO - chrdnéné zemépisné oznaceni
3. Kategorie vyrobk z révy vinné
1. Vino
4. Popis vina (vin)

CHZO Ardeche
Chranéné zemépisné oznaceni ,Ardéche” je vyhrazeno tichym ¢ervenym, riZovym a bilym vintim.

Cervend, riizova a bild vina se vyznacujf vzdy pfitomnymi ovocnymi viinémi, jejichz intenzita a charakter se vsak lisf
podle odrtid a pouzitych technologii.

Extrakce Cervenych vin se provadéji tak, aby se ziskaly zpravidla jemné struktury se zralymi a pi{jemnymi
tfislovinami, ale vyskytuji se zde i vina plngjsi. Cervend vina nabizeji $kalu viini od ¢erveného ovoce po kofenéné
tony. Maji vyraznou, malinové az grandtové ¢ervenou barvu.

U rizovych vin umoziuji pouzité metody vinifikace udrzet vynikajici rovnovéhu a zachovat svéZzest a ovocnou chut
vin. RiiZova vina maji intenzivni aroma Cerstvého lahodného Cerveného ovoce, kvétin a citrusti. Vyznacuji se Sirokou

U bilych vin umoziuji pouzité metody vinifikace udrZet vynikajici rovnovéhu a zachovat svéZest a ovocnou chut vin.
Poskytuji odstiny, které se na paleté barev pohybuji od svétle Zluté se zelenymi odlesky po zlatozlutou. Intenzivni
aromata svéziho bélomasého ovoce nabizeji citrusové nebo kvétinové tony.

Vina splitji analyticka kritéria evropskych pravnich pfedpisti

Obecné analytické vlastnosti

Maximdln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 9

Minimélni celkové kyselost

Maximdlni obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na litr)




19.7.2021 Utedni véstnik Evropské unie C 28823

5. Enologické postupy

a.  Zdkladni enologické postupy

Vino musi z hlediska enologickych postupii spliiovat podminky stanovené na tGrovni EU a v zdkoniku pro zemédglstvi
a mofsky rybolov.

b.  Maximdlni vjnosy

Bild a ¢ervend vina s CHZO ,Ardéche”
90 hektolitrti na hektar

Réizové vina s CHZO ,Ardéche*

110 hektolitr(i na hektar

6. Vymezend zemépisnd oblast

Sklizen hroznt, vinifikace a vyroba vina s chranénym zemépisnym oznacenim ,Ardeche” probihd na katastralnim
tzemi téchto obci v souladu s oficidlnim zemépisnym kodexem z dubna 2019:

— departement Ardeche: vSechny obce

— departement Gard: Barjac, Le Garn, Issirac, Laval-Saint-Roman, Montclus, Riviéres, Rochegude, Saint-André-de-
Roquepertuis, Saint-Denis, Saint-Jean-de-Maruéjols-et-Avéjan, Saint-Privat-de-Champclos.

7. Hlavni mostové odrady
Alicante Henri Bouschet N
Aligoté B
Alphonse Lavallée N
Aléatico N
Aramon N
Aramon blanc B
Aramon gris G
Aranel B
Arinarnoa N
Artaban N
Aubun N - Murescola
Barbaroux Rs
Biancu Gentile B
Bourboulenc B — Doucillon blanc
Brun argenté N — Vaccarese
Cabernet franc N
Cabernet—Sauvignon N
Caladoc N
Calitor N
Cardinal Rg
Carignan N
Carignan blanc B
Chambourcin N
Chardonnay B
Chasan B
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Chasselas B
Chasselas rose Rs
Chatus N
Chenanson N
Chenin B

Cinsaut N — Cinsault
Clairette B

Clairette rose Rs
Clarin B
Colombard B

Cot N — Malbec
Couderc noir N
Counoise N
Couston N

Danlas B

Egiodola N

Floreal B

Gamaret

Gamay Fréaux N
Gamay N

Gamay de Bouze N
Gamay de Chaudenay N
Ganson N
Gewurztraminer Rs
Gramon N
Grenache N
Grenache blanc B
Grenache gris G
Gros Manseng B

Gros vert B

Jurangon noir N — Dame noire

Listan B — Palomino
Lival N

Lledoner pelut N
Macabeu B — Macabeo
Marsanne B

Marselan N

Mauzac rose Rs
Melon B

Merlot N

Merlot blanc B
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Meunier N

Mollard N

Monarch N

Mondeuse N

Mondeuse blanche B

Monerac N

Montils B

Morrastel N — Minustellu, Graciano
Mourvaison N

Mourvédre N — Monastrell

Mouyssagues

Muresconu N — Morescono

Muscadelle B

Muscardin N

Muscaris B

Muscat Ottonel B — Muscat, Moscato
Muscat cendré B — Muscat, Moscato
Muscat d’Alexandrie B — Muscat, Moscato
Muscat de Hambourg N — Muscat, Moscato
Muscat a petits grains blancs B — Muscat, Moscato
Muscat a petits grains roses Rs — Muscat, Moscato
Muscat a petits grains rouges Rg — Muscat, Moscato
Miiller-Thurgau B

Nielluccio N — Nielluciu

Noir Fleurien N

Négret de Banhars N

Négrette N

Oberlin noir N

Ondenc B

Orbois B

Pagadebiti B

Pascal B

Perdea B

Persan N

Petit Courbu B

Petit Manseng B

Petit Meslier B

Petit Verdot N

Picardan B — Araignan

Pineau d’Aunis N

Pinot blanc B
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Pinot gris G

Pinot noir N

Piquepoul blanc B
Piquepoul gris G
Piquepoul noir N

Plant de Brunel N

Plant droit N — Espanenc
Plantet N

Portan N

Portugais bleu N

Poulsard N — Ploussard
Prior N

Prunelard N

Précoce Bousquet B
Précoce de Malingre B
Raffiat de Moncade B
Ravat blanc B

Rayon d'or B

Riesling B

Riminése B

Rivairenc N — Aspiran noir
Rivairenc blanc B — Aspiran blanc
Rivairenc gris G — Aspiran gris
Romorantin B — Danery
Rosé du Var Rs

Roublot B

Roussanne B

Rubilande Rs

Sacy B

Saint Come B
Saint-Macaire N
Saint-Pierre doré B
Sauvignon B — Sauvignon blanc
Sauvignon gris G — Fié gris
Savagnin blanc B

Savagnin rose Rs
Sciaccarello N

Segalin N

Seinoir N

Select B

Semebat N
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Semillon B
Servanin N

Seyval B

Solaris B

Soreli B
Souvignier gris Rs
Sylvaner B

Syrah N — Shiraz
Tannat N
Tempranillo N
Terret blanc B
Terret gris G
Terret noir N
Tibouren N
Tourbat B

Tressot N
Trousseau N
Téoulier N

Ugni blanc B
Valdiguié N
Valérien B
Varousset N
Velteliner rouge précoce Rs
Verdesse B
Vermentino B — Rolle
Vidoc N

Villard blanc B
Villard noir N
Viognier B

Voltis B

8.  Popis souvislosti

Specificnost zemépisné oblasti a produktii

Ardeche, departement na jihovychodé Francie, ktery odpovida historickému regionu Vivarais, md velmi kontrastni
fyziognomii, jak ukazuje rozdil v nadmotské vysce mezi soutokem Rhoény a Ardeche (40 m n. m.) na jihovychodé
departementu a vrcholem hory Mont Mézenc, ktera se ty¢i do vysky 1 754 m (ve stfedozdpadni ¢asti). Na vychodé je
jeho pfirozenou hranici ddoli Rhony o délce 140 km, na zdpadé ho ohrani¢uji ndhorni plosiny Francouzského
stfedohof.

Vinice, kterd mé za sebou bohatou historii, vyprodukovala vina, jez si béhem let ziskala dobrou povést. Vinafstvi
v Ardeche je ve spojeni s cestovnim ruchem zakladnim prvkem hospodaiského rozvoje tohoto tizemi. Péstovani vina
je nejdilezitéjsi zemédélskou vyrobou v departementu a vinice, které se soustfeduji hlavné v jizni ¢asti Ardeche, jsou
tfeti nejvyznamnéj§i v regionu Rhone Alpes. Je tieba poznamenat, Ze v kantonu Cévennes ardéchoises byla
znovuobjevena (v 90. letech 20. stoleti) ptivodni odrida vinné révy Chatus N, jejiz péstovani v roce 1880 zaniklo
kvali msi¢ce révokazi. Jeji péstovani bylo v této cevenské oblasti obnoveno, coz je dobfe, protoze tato odrida
umoznuje vyrabét silnd, charakteristickd vina s vysokym obsahem tfislovin.

Cervend, rizova a bild vina se vyznacuji vidy pfitomnymi ovocnymi viinémi, jejichZ intenzita a dominance se lisi
podle odrtd a pouzitych technologii.
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Cévennes: réva je velmi dobfe pfizptisobena. Odriida Gamay je vysazena v dolni ¢asti jiZniho pohoti Cevenny, zatimco
odriidy Syrah, Cinsault, Grenache a Chatus se péstuji na svazich vystavenych slune¢nimu svitu. V celé zemépisné
oblasti, jez se nachdzi v nadmoiské vysce 200 az 900 metrdi, se naprostd vétina vinic nachazi na terasich zvanych
faisses — terasich podeptenych zidkami, o néz se zeméd@lci peclivé staraji. Toto prostiedi poskytuje hroznim
vynikajici podminky fenolické zralosti. Velmi staré cevenské piskovcové pady, které vznikly erozi hornin
z geologického obdobi triasu, jsou kyselé, velmi propustné a chudé na organické latky. Tato specifika se do cervenych
vin promitaji velmi vyraznym ovocnym aroma.

Bas Vivarais: vina pochdzeji ze suchych a vyprahlych svaht a ndhornich plosin. Odrtida Grenache se péstuje spise na
svazich, zatimco odriidé Syrah N vyhovuji o néco bohatsi ptidy. Vegetace v této oblasti, trpici letnim suchem, roste na
vapenitych mélkych ptddch s nizkymi vynosy a produkuje vysoce kvalitni vina na bazi odrady Grenache. Diky
velkému mnozstvi kament zuzitkovavéd réva jarni prohfivani ptidy a no¢ni uvolfiovani tepla naakumulovaného
béhem dne. Hojné zde roste tymidn, saturejka a dva druhy levandule. Cervend vina z této oblasti se vyznacuji
ovocnymi viinémi, ale maji soucasné kofenité tony a vyrazngjsi strukturu.

Coiron: Vinnd réva se v této oblasti vyskytuje na hranici s Bas Vivarais. Vzhledem k nadmoiské vysce a teplotnim
vykyviim jsou preferovanymi odridami rané odridy, diky ¢emuz se optimalizuji metody vyroby vin s vyraznym
charakterem, v¢etné riZovych vin. Oblast md ¢edicovou ,zdkladnu®, jez piedstavuje enklavu pohoti Massif central
v oblasti Sttedomofi. Cedi¢, ktery je velmi bohaty na stopové prvky a kiemik, dodéva cervenym vintim ovocnou chut
a svéZest a bilym vintim jemnost.

Vallée du Rhone: Na severu jsou pozemky na terasich a svazich, které jsou osdzené uslechtilymi odrtidami révy
(Merlot N, Cabernet-Sauvignon N, Syrah N, Caladoc N atd.), uréené k vyrobé vin s CHZO. Na jihu se vinice nachdzeji
na zvlnénych obldzkovych svazich, které jsou vyhodné vystaveny slunci. Tyto polohy umoziuji vyrobu ovocnych,
strukturovanych a komplexnich ¢ervenych vin, zatimco mékké okrové zbarvené sprasové plidy umozsiuji vyrobu
svézich a ovocnych bilych a razovych vin a ovocnych Cervenych vin s jemnou strukturou.”

Pfi¢innd souvislost mezi specifiénosti zemépisné oblasti a specifi¢nosti produktu

Pfi¢innd souvislost mezi zemépisnou oblasti a viny s CHZO ,Ardeche” je zaloZena na povésti vin Ardéche ziskané diky
jejich uzndvané kvalité.

V oblasti Ardeche hraje vinafstvi vyznamnou tlohu v tizemnim pldnovéni tim, Ze se pfizpusobuje omezenim dané
oblasti (zabirdni ,obtiZnych“ oblasti, planovani teras nebo tzv. faisses, terasich oddélenych opérnymi zidkami atd.),
a modeluje tak krajinu. Toto krajinné zaméfeni neni neutrdlni, protoze vinice se rozklddaji na tizemi téméf 350 obci.

Pro vyrobu vin s CHZO ,Ardeche” s typickymi ovocnymi aromaty jsou idedlni kamenité pozemky, sttedomotské
chudsi a kfovinaté garrigue a obldzkové terasy v kombinaci se srfedomofskym mezoklimatem, které podléhd jak
sttedomotskému, tak kontinentalnimu vlivu.

V poslednich nékolika desetiletich prosly vinice v Ardeche velkou zménou, kterd se projevila koncem 70. let 20. stolet{
pfeménou odrtidové skladby.

Soucasné doslo k modernizaci vinafskych ndstroji (1980) jak v soukromych sklepich, tak v druzstevnim sektoru.

Dynamika tohoto odvétvi je zaloZena na mnoha hospodéaiskych subjektech: 12 druzstevnich vinafstvi (sdruzenych
v Union des Vignerons des Coteaux de 'Ardeéche), 4 nezavisld druZstevni vinafstvi a 60 samostatnych vinafstvi na
pfiblizné 7 500 ha vinic.

Povést téchto vin na mistni Grovni vzrostla diky vyrazné turistické atraktivit¢ oblasti ,Gorges de I'Ardéche”
a departementu Ardeéche obecné, rozvoji prodeje ve sklepich i na mistnich trzich a akcich (trh v Ruoms, veletrh vin
v Serriéres...). Turisté se mohou vydat po stopdch vinafského bohatstvi ardesskych vinic ze zhruba stovky pfrodnich
a kulturnich turistickych lokalit. Turistickd atraktivita Ardeéche je zaloZena na jeho krajiné a venkovnich aktivitdch,
které nabizi. Vinice Ardeéche ziskala diky své dobré povésti od Agentury pro rozvoj cestovniho ruchu (Atout France)
oznaceni ,Vignobles et Découvertes®, které je uzndnim jejtho bohatstvi v oblasti vinafské turistiky.
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CHZO ,Ardeche” je diky kvalité svych vin uzndvano i na celostdtni a mezinarodn{ drovni. Od roku 1970 se vina
Ardeche tcastn{ soutéze Concours Général Agricole de Paris, kde ziskala Fadu ocenéni. Jsou také hojné zminovana
v renomovanych pravodcich, jako je Guide Hachette des Vins. Prosazuji se také v mezindrodnich soutézich, jako je
Concours International des vins v Lyonu.

Diky povésti svych vin je dnes Ardeche pfednim departementem regionu Rhone-Alpes. Vyrdbi se zde vina s CHZO
o celkovém objemu 350 000 hl a 20 % jich je vyvdZzeno. Diky tomu se Ize s témito viny setkat ve vice nez 20 zemich
(zejména v USA, Spojeném krélovstvi atd.).

9.  Dalsi zdkladni podminky
Oznacovani
Pravni rdmec:
Vnitrostdtni pravni pfedpisy
Typ dalsich podminek:
Dopliujici ustanoveni tykajici se oznacovani
Popis podminek:

Chrdnéné zemépisné oznaleni ,Ardéche” mize byt doplnéno ndzvem jedné nebo vice mostovych odriid a vyrazem
Lprimeur” nebo ,nouveau*.

Chranéné zemépisné oznaceni ,Ardeche” muze byt doplnéno ndzvem mensi zemépisné jednotky ,Coteaux de
I'Ardeche*.

Je-li na oznaceni namisto vyrazu ,Chrdnéné zemépisné oznaceni“ uveden tradi¢ni vyraz ,Vin du pays* (zemské vino),
pouzije se logo CHZO Evropské unie.

Oblast v bezprosttedni blizkosti

Pravni rdmec:

Vnitrostatni pravni piedpisy

Typ dalsich podminek:

Odchylka tykajici se produkce ve vymezené zemépisné oblasti
Popis podminek:

Oblast v bezprostfedni blizkosti vymezend odchylkou pro vinifikaci a vyrobu vin s chrinénym zemépisnym
oznacenim ,Ardeche” se rozkladd na tzemi nésledujicich obci zapsanych v Gfednim zemépisném kodexu z dubna
2019:

Departement Drome (26): 75 obci

— Albon, Allan, Ambonil, Ancoéne, Andancette, Anneyron, La Batie-Rolland, Beaumont-lés-Valence, Beaumont-
Monteux, Beausemblant, Beauvallon, Bonlieu-sur-Roubion, Bourg-les-Valence, Chanos-Curson, Chantemerle-les-
Blés, Charols, Chateauneuf-de-Galaure, Chateauneuf-du-Rhone, Claveyson, Cléon-d’Andran, Cliousclat, Condillac,
La Coucourde, Crozes-Hermitage, Donzere, Erome, Espeluche, Etoile-sur-Rhone, Fay-le-Clos, La Garde-Adhémar,
Gervans, Les Granges-Gontardes, Granges-les-Beaumont, Larnage, La Laupie, Laveyron, Livron-sur-Drome,
Loriol-sur-Drome, Malataverne, Manas, Marsanne, Mercurol-Veaunes, Mirmande, Montboucher-sur-Jabron,
Montéléger, Montélimar, La Motte-de-Galaure, Mureils, Pierrelatte, Ponsas, Pont-de-I'lsere, Portes-en-Valdaine,
Portes-les-Valence, Puygiron, Ratieres, La Roche-de-Glun, Rochefort-en-Valdaine, Roynac, Saint-Avit, Saint-
Barthélemy-de-Vals, Saint-Gervais-sur-Roubion, Saint-Marcel-lés-Sauzet, Saint-Marcel-les-Valence, Saint-Martin-
d’Aodt, Saint-Rambert-d’Albon, Saint-Uze, Saint-Vallier, Saulce-sur-Rhone, Sauzet, Savasse, Serves-sur-Rhone,
Tain-I'Hermitage, La Touche, Les Tourrettes, Valence.

Departement Isére (38): 21 obci
— Agnin, Anjou, Assieu, Auberives-sur-Varéze, Bougé-Chambalud, Chanas, La Chapelle-de-Surieu, Cheyssieu,

Clonas-sur-Varéze, Le Péage-de-Roussillon, Roussillon, Sablons, Saint-Alban-du-Rhéne, Saint-Clair-du-Rhone,
Saint-Maurice-I'Exil, Saint-Prim, Saint-Romain-de-Surieu, Salaise-sur-Sanne, Sonnay, Vernioz, Ville-sous-Anjou.



C 288/30 Utedni véstnik Evropské unie 19.7.2021

Departement Gard (30): 44 obci

— Aigueze, Allegre-les-Fumades, Aujac, Besseges, Bonnevaux, Bordezac, Bouquet, Carsan, Chambon, Chamborigaud,
Concoules, Cornillon, Courry, Gagnieres, Génolhac, Goudargues, Les Mages, Malons-et-Elze, Le Martinet,
Méjannes-le-Clap, Meyrannes, Molieres-sur-Ceéze, Navacelles, Peyremale, Pont-Saint-Esprit, Ponteils-et-Brésis,
Portes, Potelieres, Robiac-Rochessadoule, Saint-Alexandre, Saint-Ambroix, Saint-Bres, Saint-Christol-de-Rodiéres,
Saint-Florent-sur-Auzonnet, Saint-Jean-de-Valériscle, Saint-Julien-de-Cassagnas, Saint-Julien-de-Peyrolas, Saint-
Laurent-de-Carnols, Saint-Paulet-de-Caisson, Saint-Victor-de-Malcap, Salazac, Sénéchas, Tharaux, La Vernarede.

Departement Loire (42): 22 obci

— Bessey, Bourg-Argental, Burdignes, La Chapelle-Villars, Chavanay, Chuyer, Colombier, Graix, Lupé, Maclas,
Malleval, Pélussin, Roisey, Saint-Appolinard, Saint-Julien-Molin-Molette, Saint-Michel-sur-Rhéne, Saint-Pierre-de-
Boeuf, Saint-Sauveur-en-Rue, Thélis-la-Combe, Véranne, Vérin, La Versanne.

Departement Haute-Loire (43): 41 obci

— Alleyrac, Arlempdes, Barges, Chadron, Le Chambon-sur-Lignon, Champclause, Chaudeyrolles, Chenereilles,
Duniéres, Les Estables, Fay-sur-Lignon, Freycenet-la-Cuche, Freycenet-la-Tour, Goudet, Lafarre, Landos,
Laussonne, Le Mas-de-Tence, Mazet-Saint-Voy, Le Monastier-sur-Gazeille, Montfaucon-en-Velay, Montregard,
Moudeyres, Pradelles, Présailles, Raucoules, Rauret, Riotord, Saint-Arcons-de-Barges, Saint-Bonnet-le-Froid, Saint-
Etienne-du-Vigan, Saint-Front, Saint-Haon, Saint-Jeures, Saint-Julien-Molhesabate, Saint-Martin-de-Fugeéres, Saint-
Paul-de-Tartas, Salettes, Tence, Les Vastres, Vielprat.

Departement Lozére (48): 15 obci

— Altier, Auroux, La Bastide-Puylaurent, Chastanier, Cheylard-I'Evéque, Langogne, Luc, Naussac-Fontanes, Pied-de-
Borne, Pourcharesses, Prévencheres, Rocles, Saint-André-Capceze, Saint-Flour-de-Mercoire, Villefort.

Departement Vaucluse (84): 7 obci

— Bolléne, Lagarde-Paréol, Lamotte-du-Rhéne, Lapalud, Mondragon, Mornas, Sainte-Cécile-les-Vignes.

Odkaz na specifikaci produktu

http://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-606d5181-139d-4c39-b7c0-ac4daaf8de55
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Zvefejnéni ozndmeni o schvileni standardni zmény specifikace vyrobku tykajici se ndzvu v odvétvi
vina podle €l. 17 odst. 2 a 3 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33

(2021/C 288/07)

Toto oznament se zvefejiiuje v souladu s €l. 17 odst. 5 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33 (')

OZNAMENI O SCHVALENI STANDARDNI ZMENY
,BARDOLINO“
PDO-IT-A0436-AMO03
Datum ozndmenti: 26. 4. 2021
POPIS A DUVODY SCHVALENE ZMENY
1. Oznaceni a vina

POPIS:

a) Zahrnuji se podoblasti ,Montebaldo®, ,La Rocca“ a ,Sommacampagna“ upravené v piiloze 1, kterd se nachdzi na
konci specifikace a je jeji nedilnou soudésti.

DUVODY:

a) U vina s kontrolovanym oznacenim piivodu (DOC) ,Bardolino*, které se zrodilo v roce 1968, je cilem rozsifit vyrobu
tradi¢né lehkého ¢erveného vina pro kazdodenni pouziti, jez se spotiebovavd mladé a je uréeno pfevazné k uspokojeni
poptavky po vinu pfichdzejici z mistntho trhu a ze stfedoevropského regionu, vymezenim vin ti konkrétnich
historickych podoblasti, které mohou nabidnout prvky vétsi elegance, jemnosti a delsi doby skladovatelnosti, a to pii
zachovani typickych ryst daného oznaceni ptivodu. Cilem je opravit zptisob, jakym je koncipovdna soucasnd neurcitd
specifikace vyrobku, a dosdhnout toho, Ze toto vino bude skutetné vnimédno jako typ vina schopny vyjadfit
vyznamnéj§i typické rysy daného tzemi a nabidnout prodlouzeni doby skladovatelnosti. Tohoto cile 1ze dosdhnout
zdtiraznénim historicky uzndvanych charakteristickych ryst tif podoblasti v oblasti produkce, coz umozni ziskat

evs

cenového rozpéti.
Specifikace: Zména se tyka ¢lanku 1 specifikace vyrobku a ptilohy 1.

Jednotny dokument: Zména se tykd doplnéni podoblasti do oddild ,Popis vina (vin)‘, ,Enologické postupy*
a ,Souvislost se zemépisnou oblasti

2. Mostové odridy

POPIS:

a) Maximadlni limit pro odradu Corvina se méni z 80 % na 95 %, zatimco minimdln{ limit pro odridu Rondinella se
méniz 10 % na 5 %.

DUVODY:

a) Zvyseni maximdlniho limitu pro odrtidu Corvina na 95 % umoziuje, aby byla tato odriida lépe vyuzZitelnd tam, kde
jsou plochy obzvldsté vhodné, se zvlastnim odkazem na podoblasti, jak vyplyvad z vysledki provedené studie
o uzemnim planovani. Studie ukazuje, Ze pravé odrida Corvina diky své pfizptsobivosti dosahuje v priméru
nejlepsich kvalitativnich standard a zdroven zajistuje plné zachovani typickych vlastnosti vina.

Takto strukturovany navrh zmény, jak jiz bylo feceno zaméfeny na vyzdvizeni raizu mistniho kraje v daném oznaceni
ptivodu, md v prvé fadé za cil, pokud to podminky umoziuji, a tedy rovnéz na zdkladé vysledk provedeného
tizemntho pldnovadni, umoZnit produkci vina Bardolino s vyuzitim kupdZe nebo cuvée tvofenych dvéma

() Uf.vést.L9,11.1.2019,s. 2.
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autochtonnimi odridami Corvina (Corvinone) a Rondinella, ptesnéji feceno v situacich, kdy se za t¢elem vyzdvihnuti
typického rdzu mistniho kraje ve viné jevi jako potfebnéjsi a vhodnéjsi pouzivat v kupdzich nebo cuvée $irsi odridové
moznosti podle tradi¢nich metod daného mista.

Aby bylo mozné pouzit 95 % odriady Corvina, nutné to znamend snizeni minimdlniho limitu odrdy Rondinella na
5 %.

Specifikace: Zména se tyka ¢lanku 2 specifikace vyrobku.

3. Oblast produkce hroznit

POPIS:

Oblast produkce hroznii pouzivanych k vyrobé vin z podoblasti ,Montebaldo, ,La Rocca“ a ,Sommacampagna“.

DUVODY:

Pro kazdou z uvedenych t¥{ podoblasti: ,Montebaldo“, ,La Rocca“ a ,Sommacampagna“ byla vymezena tzemi{ obci
s historickou a zeméd¢lskou tradici na zakladé vysledki studie o izemnim pldnovéni.

Specifikace: Zména se tykd ¢lanku 1 specifikace vyrobku a piilohy 1.

4. Pravidla pro péstovini vinné révy

POPIS:
a) upravuji se zpUsoby péstovani;
b) sniZeni vynosu na hektar na 12 tun;

¢) vkladaji se ¢tyfi pododstavce, které stanovi, Ze regiondlni orgdny mohou na Zadost sdruzeni pro ochranu vin a po
konzultaci s profesnimi organizacemi rozhodnout o rtiznych zptsobech pouziti a uréeni hroznd, maximéalnim
limitu pouziti hroznd na hektar, mohou sniZit vynos z hroznt a vina a az o 20 % zvysit maximdlni hektarovy
vynos, pii¢emz toto navy$eni mé predstavovat rezervu pro sklizeil.

DUVODY:

a) Cilem této zmény je umoznit kromé zptsobu péstovani na jednostranné pergole také zptisob péstovani na pergole
s naklonénou sténou. Pidni a klimatické vlastnosti oblasti umoziuji produkovat, v mezich specifikace vyrobku,

7 vz

hrozny dobré jakosti, které fadné dozravaji, a to i pfi tomto druhu péstovani typickém pro oblast jezera Garda.

b) Za poslednich pét let zavedlo Consorzio di tutela della Doc Bardolino (SdruZeni pro ochranu vin DOC ,Bardolino®)
postupy regulace trhu s cilem umoznit stabilizaci cen a zabrénit jejich zhrouceni. Tim, Ze odborné organizace
poskytly regionu Bendtsko jiZ patym rokem po sobé své stanovisko k pfijeti opatfeni pro Fzeni produkce vina
s kontrolovanym oznacenim ptvodu ,Bardolino® i pro sklizeit roku 2016, tyto organizace dirazné vyzvaly
Consorzio Tutela Vino Bardolino k adekvatnéjsimu zdsahu revizi stdvajicich specifikaci; na tato stanoviska se
odkazuje ve vyhldsce regionu Bendtsko ze dne 8. zai{ 2016.

Pozitivni reakce na pozadavky produkéniho fetézce, profesnich organizaci v tomto odvétvi a regionu Bendtsko
prostiednictvim tohoto ndvrhu spocivd také ve strukturdlnim sniZeni hektarovych vynost vina s kontrolovanym
oznacenim ptvodu ze tfindcti na dvandct tun na hektar.

SniZen{ vynosu na hektar je nezbytné ke zvySeni hospodatské a kvalitativni hodnoty oznaceni a v kazdém piipadé odrdzi
pfizptisobeni produkce vynosovym moznostem stavajici vysadby révy, kterd je nyni fadek po fadku zcela obnovena.
Kromé toho analyza viceméné stabilnitho vyvoje celkového objemu vina std¢eného do lahvi v poslednich péti letech
naznaCuje, Ze trh je schopen pojmout pouze &ist produkce, z niZ lze uplatnit jen maly podil za cenu, kterd se
produkénimu fetézci vyplati a jez chrdnénému oznaceni na vnitrostatnich i mezindrodnich trzich neubere na povésti.
Produkéni fetézec se tedy rozhodl v absolutnich hodnotach sniZit produkei deklarovanou jako vino s kontrolovanym
oznacenim ptivodu DOC ,Bardolino®.
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¢) Podrobné se popisuji nékterd pravidla pro péstovani vinné révy, jez se za urcitych zvlastnich podminek pfijmou.
Specifikace: Zména se tyka ¢lanku 4 specifikace vyrobku.

Jednotny dokument: Zména se tyka oddilu ,Enologické postupy” — ,Maximalni vynosy“.

Pravidla pro péstovini vinné révy

POPIS:

a) Pokud jde o Bardolino Chiaretto Spumante, rusi se omezeni, Ze tento typ musi byt uvddén na trh pouze v typu
brut, extra suché a suché.

b) Aktualizuje se oblast, kde se provadi zpracovani na Sumivé vino Bardolino Chiaretto Spumante.
¢) Zvysuje se podil hroznt pro karbonickou maceraci u odridy Bardolino Novello z 85 na 100 %.

d) Scelovéni roénikti sklizné je omezeno na vina z obdobi dvou let bezprostfedné piedchédzejicich roku, jez je
pfedmétem Zadosti o udéleni osvédceni, nebo na vina ze sklizné nésledujici po sklizni, kterd je pfedmétem Zadosti
o udéleni osvédceni.

e¢) Pokud jde o vina Bardolino a Bardolino Classico, dopliiuje se pro tato vina datum uveden{ ke spotiebé od 15. ledna
roku nasledujictho po sbéru hroznt.

f) Dopliuji se téi odstavce, které stanovi, Ze piisluiné regiondlni orgdny mohou na zadost sdruzeni pro ochranu vin
a po konzultaci s profesnimi organizacemi stanovit niz§{ maximalni objem vina, jemuz lze udélit osvédcen, nez je
objem urceny ve specifikaci, ¢imz se zachové objem stdcenych mostd a vin z nadprodukce hroznd, jimz maze byt
na zddost sdruzeni udéleno osvédceni.

DUVODY:

a) Tato zména umoZiuje vyrdbét viechny druhy Bardolino Chiaretto spumante, které jsou povoleny platnymi
pfedpisy, s vyjimkou sladkého typu, a déva tak producentim mozZnost uspokojit poptavku po jakychkoli typech
vyrobkd.

Bardolino Chiaretto Spumante je rizové sumivé vino, které se vyznacuje jemnosti, a proto je v nékterych letech
v riznych verzich lépe interpretovatelné.

b) Je umoznéno provadét zpracovéani na $umivé vino v ramci tizemi regionu Bendtsko a provincii Mantova, Brescia
a Trento.

¢) Bardolino Novello bylo prvnim italskym vinem typu Novello, které ziskalo kontrolované oznaceni piivodu (DOC)
(1987) a k jehoz vyrobé pouzivd mistni produkéni fetézec vyluéné metodu karbonické macerace. Cilem zvyseni
procentniho podilu karbonické macerace pfi vyrobé vina Bardolino Novello je zlep3eni kvality.

d) Pokud jde o scelovéni ro¢nikti sklizng, umoznuje omezeni na dva predchdzejici ro¢niky a ro¢nik nésledujici po
uvedeni ke spotieb¢, aby vina s oznaCenim puvodu ,Bardolino“ vidy odpovidala charakteristikdim svéZesti
a pitelnosti, které jsou pro toto oznaceni tradicné vlastni.

) Zahrnuti data 15. leden pro vina Bardolino a Bardolino Classico jako minimélniho limitu uvedeni ke spotfebé bylo
déno cilem zlepsit kvalitu a trzni hodnoty.

f) Jedna se o pfizpusobeni predpisim.
Specifikace: Zména se tyka ¢lanku 5 specifikace vyrobku.

Jednotny dokument: Zména se tykd oddilu ,Enologické postupy” -, Zvl4stn{ enologické postupy*
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Vlastnosti pfi spotfebé

POPIS:

a) U vin Bardolino Chiaretto a Bardolino Chiaretto Classico provedena aktualizace deskriptoru barvy: ,svétle rtizova
s nddechem do oranzova“.

b) U vina Bardolino Chiaretto Spumante provedena aktualizace vlastnosti pény: ,jemnd a pretrvavajici“.

¢) U vina Bardolino Chiaretto Spumante provedena aktualizace deskriptoru barvy: ,svétle rizovd s nddechem do
oranzova“.

d) U vina Bardolino Chiaretto Spumante provedena aktualizace deskriptoru viné: ,vofiavd, ovocnd, pokud se
zpracovdni na $umivé vino provddi metodou Charmat; jemny buket typicky pro kvaseni v ldhvi, pokud se
zpracovava na §umivé vino tradi¢ni metodou®.

¢) U vina Bardolino Chiaretto Spumante provedena aktualizace deskriptoru chuté ,od piirodné tvrdé az po
polosladkou, svézi, lahodnou, ptetrvavajici‘.

DUVODY:

a) Doplnéni provedeno za Géelem spravného upfesnéni barvy typu Bardolino Chiaretto

b) Doplnéni provedeno za tielem spravného uptesnéni zvlastnich vlastnosti pény

¢) Doplnéni provedeno za tG¢elem spravného upfesnéni deskriptoru barvy typu Bardolino Chiaretto Spumante

d) Doplnéni provedeno za téelem spravného upfesnéni deskriptoru viiné typu Bardolino Chiaretto Spumante ve
vztahu k metodé produkce

¢) Doplnéni provedeno za ticelem spravného uptesnéni deskriptoru chuti typu Bardolino Chiaretto Spumante podle
obsahu cukru

Specifikace: Zména se tyka ¢lanku 6 specifikace vyrobku.

Jednotny dokument: Zména se tyka oddilu ,Popis vina (vin)“.

Oznacovini etiketou, zemépisné oznaceni a obchodni dprava

POPIS:

a) Na etiketé doplnéno oznaceni typu Chiaretto jako ,Chiaretto di Bardolino®

DUVODY:

Vyraz ,Chiaretto di Bardolino“ se tradi¢né pouzivd v hovorové formé v mistnim prostiedi z divodu zvukové
podobnosti s historickou definici ,,Chiaretto del Garda“, kterd se mistné pouzivala jiz pfed uzndnim oznaceni ptivodu
v souvislosti s jezerem Garda. Postupem casu, a zejména v poslednich péti letech, se definice vina ,Chiaretto di
Bardolino® postupné prosadila na vnitrostitni a mezindrodni Grovni jako popisnd forma vina Bardolino Chiaretto,
a to jak ze strany tisku, tak ze strany hospodaiskych subjektt, jako jsou kupujici, restauratéfi, velké maloobchodni
fetézce atd., a to do takové miry, Ze v mnoha ptipadech ve skutecnosti zcela vytlacila vyraz ,Bardolino Chiaretto* jak
v cenicich distributorti, restauratéri a velkych maloobchodnich fetézcti, tak ve vyznamnéjsich pravodcich odvétvim
a ve specializovaném i obecném tisku a ndsledné i v hovorové feci znacného mnozstvi spotiebiteld. Existuje tedy
podstatny nesoulad mezi jedine¢nym vyrazem, ktery musi byt povinné uveden na etiketé (Bardolino Doc Chiaretto),
a vyrazem, ktery byl zaveden a nyni je jiz bézné pouzivan na trhu i v tisku (Chiaretto di Bardolino), coz by mohlo
vazné narusit obchodni a marketingové piilezitosti produkéntho fetézce. Pozaduje se proto moZnost uvést do
souladu nabidku produkéntho fetézce s poptavkou i z hlediska popisu.

Specifikace: Zména se tykd clanku 7 specifikace vyrobku.
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8. Baleni

POPIS:

a) Automatické ptizptisobeni pravidel pro baleni vin.

DUVODY:

a) Zvlastni svéZest, kterd je charakteristickd pro valnou vétsinu produkce vin s kontrolovanym oznacenim ptivodu
DOC ,Bardolino® ur¢ené k uvedeni na trh a ke spotiebé pievdzné v Casovém horizontu jednoho roku, vyzaduje
v¢asné pizplsobeni technologickym inovacim pribézné zavddénym platnymi pfedpisy s cilem okamzité
uspokojit poptavku ptichdzejici z trhu a Celit zahrani¢ni konkurenci: je proto ptdnim produkéniho fetézce, aby
mohla byt automaticky pfijata jakdkoli nova regula¢ni ustanoveni, kterd budou zavedena ohledné baleni vin, a to
zejména pokud jde o baleni do tzv. bag-in-box, které momentilné nelze pro typ Chiaretto pouzit z diivodu
stavajicich regula¢nich prekdzek, a to navzdory neustéle a silné rostouci mezinarodni poptévce po takto balenych
rizovych vinech s oznacenim ptvodu. Tato regula¢ni nedostupnost v této chvili znamend zna¢nou obchodni
mezeru pro kontrolované oznaceni ptivodu DOC ,Bardolino® ve vztahu k nejvétsim zahrani¢nim konkurentam.
Produkéni fetézec tedy bude moci fungovat okamzité v pripadé, Ze pisti touzebné ocekdvané zmény predpist
liberalizuji pouziti bag-in-box také pro typ Chiaretto.

Specifikace: Zména se tyka ¢lanku 8 specifikace vyrobku.
]EDNOTNY DOKUMENT

1. Ndzev vyrobku

Bardolino
2. Typ zemépisného oznaceni

CHOP — chrénéné oznaceni ptvodu
3. Druhy vyrobki z révy vinné

1. Vino
4. Sumivé vino
5. Jakostni $umivé vino
4. Popis vina (vin)

1. Bardolino

STRUCNY SLOVNI POPIS

— barva: rubinové ¢ervend s nddechem do tiesnové, kterd zranim prechdzi v granitovou;

— viné: charakteristickd, vinna;

— chut: suchd, lahodna, harmonickd;

— minimalni celkovy obsah alkoholu v procentech objemovych: 10,50 %;

— minimalni bezcukerny extrakt: 17,0 g/l.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nasledujicim piehledu, odpovidaji meznim hodnotim
stanovenym vnitrostdtnimi pradvnimi pfedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

OBECNE ANALYTICKE VLASTNOSTI

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych):

Minimélni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych):
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Minimélni celkova kyselost:
4,5 g/l, vyjadfend v gramech kyseliny vinné na litr
Maximdlni obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na litr):

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr):

2. Bardolino Classico

STRUCNY SLOVNI POPIS

— barva: rubinové Cervend s nddechem do tfesiiové, kterd zranim pfechdzi v grandtovou;

— viné: charakteristickd, vinn4;

— chut: suchd, lahodnd, harmonickd;

— minimdlni celkovy obsah alkoholu v procentech objemovych: 10,50 %;

— minimaln{ bezcukerny extrakt: 17,0 g/l.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nasledujicim piehledu, odpovidaji meznim hodnotdm
stanovenym vnitrostitnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

OBECNE ANALYTICKE VLASTNOSTI

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych):

Minimélni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych):
Minimélni celkové kyselost:

4,5 g[l, vyjadiend v gramech kyseliny vinné na litr

Maximdlni obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na litr):

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr):

3. Bardolino Chiaretto

STRUCNY SLOVNI POPIS

— barva: svétle rizovd rovnéz s nddechem do oranzova;

— viné: charakteristickd, ovocnd, jemn;

— chut: lahodnd, harmonicks;

— minimdlni celkovy obsah alkoholu v procentech objemovych: 10,50 %;
— minimdlni bezcukerny extrakt: 16,0 g/l;

— zbytkové redukujici cukry: nejvyse 9 g/L.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujicim pfehledu, odpovidaji meznim hodnotim
stanovenym vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi pfedpisy EU.
OBECNE ANALYTICKE VLASTNOSTI

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych):

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych):
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Minimélni celkova kyselost:
5 g/, vyjadfend v gramech kyseliny vinné na litr
Maximdlni obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na litr):

Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr):

4.  Bardolino Chiaretto Classico

STRUCNY SLOVNI POPIS

— barva: svétle rizova rovnéz s nidechem do oranzova;

— viné: charakteristickd, ovocnd, jemnd;

— chut: lahodnd, harmonickd;

— minimalni celkovy obsah alkoholu v procentech objemovych: 10,50 %;
— minimaélni bezcukerny extrakt: 16,0 g/l;

— zbytkové redukujici cukry: nejvyse 9 g/l.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nasledujicim pfehledu, odpovidaji meznim hodnotdim
stanovenym vnitrostdtnimi prdvnimi pfedpisy a pravnimi pfedpisy EU.
OBECNE ANALYTICKE VLASTNOSTI

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych):

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych):
Minimdlni celkova kyselost:

5 g/l, vyjadfend v gramech kyseliny vinné na litr

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr):

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr):

5. Bardolino Chiaretto spumante

STRUCNY SLOVNI POPIS
— péna: jemna a pretrvavajici;
— barva: svétle riZova rovnéz s nddechem do oranzova;

— viné: vonavd, ovocnd, pokud se na §umivé vino zpracovava metodou Charmat; jemny buket typicky pro kvaseni
v lahvi, pokud se zpracovava na umivé vino tradi¢ni metodou*;

— chut: od pfirodné tvrdé az po polosladkou, svézi, lahodnou, ptetrvavajici;

— minimalni celkovy obsah alkoholu v procentech objemovych: 10,50 %;

— minimalni bezcukerny extrakt: 17,0 g/l.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nasledujicim piehledu, odpovidaji meznim hodnotim
stanovenym vnitrostdtnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

OBECNE ANALYTICKE VLASTNOSTI

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych):

Minimélni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych):
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Minimélni celkova kyselost:

5 g[l, vyjadiend v gramech kyseliny vinné na litr

Maximdlni obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na litr):

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr):

Bardolino Novello

STRUCNY SLOVNI POPIS

barva: svétle rubinové cerveng;

vuné: charakteristickd, intenzivni, ovocnd;

chut: suchd, jemnd, lahodnd, lehce nakysld a svézi, nékdy lehce Zivd;
minimalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): 11,00 %;
minimdlni bezcukerny extrakt: 17,0 g/l;

zbytkové redukujici cukry: maximalné: 10,0 g/l

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujicim pfehledu, odpovidaji meznim hodnotdm
stanovenym vnitrostitnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

OBECNE ANALYTICKE VLASTNOSTI

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych):

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych):

Minimélni celkové kyselost:

5 g/, vyjadfend v gramech kyseliny vinné na litr

Maximdlni obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na litr):

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr):

Bardolino Classico Novello

STRUCNY SLOVNI POPIS

barva: svétle rubinové cervend;

vuné: charakteristickd, intenzivni, ovocnd;

chut: suchd, jemnd, lahodnd, lehce nakysld a svézi, nékdy lehce Zivd;
minimalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): 11,00 %;
minimdlni bezcukerny extrakt: 17,0 g/l;

zbytkové redukujici cukry: maximalné: 10,0 g/l.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujicim pfehledu, odpovidaji meznim hodnotdm
stanovenym vnitrostitnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

OBECNE ANALYTICKE VLASTNOSTI

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych):
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Minimélni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych):
Minimdlni celkovd kyselost:

5 g/l, vyjadfend v gramech kyseliny vinné na litr

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr):

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr):

8.  Bardolino podoblast ,,Montebaldo*

STRUCNY SLOVNI POPIS

— barva: svétle rubinové cervena a leskld;

— vuné: charakteristickd, viiné malého Cerstvého ovoce, kofeni, mozné bylinné a kvétinové naznaky;

— chut: suchd, jemnd, lahodnd, harmonicks;

— minimdlni celkovy obsah alkoholu v procentech objemovych: 11,00 %;

— minimdln{ bezcukerny extrakt: 20,00 g/l.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nasledujicim piehledu, odpovidaji meznim hodnotim
stanovenym vnitrostdtnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

OBECNE ANALYTICKE VLASTNOSTI

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych):

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych):
Minimalni celkovd kyselost:

4,5 g/l, vyjadfend v gramech kyseliny vinné na litr

Maximdlni obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na litr):

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr):

9.  Bardolino podoblast ,.La Rocca“

STRUCNY SLOVNI POPIS

— barva: svétle rubinové Cervend a leskld;

— vuné: charakteristickd, viiné malého Cerstvého ovoce, kofeni, mozné bylinné a kvétinové naznaky;

— chut: suchd, jemn4, lahodnd, harmonicks;

— minimalni celkovy obsah alkoholu v procentech objemovych: 11,00 %;

— minimdlni bezcukerny extrakt: 20,00 g/l.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujicim pfehledu, odpovidaji meznim hodnotdm
stanovenym vnitrostitnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

OBECNE ANALYTICKE VLASTNOSTI

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych):
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Minimélni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych):
Minimélni celkové kyselost:

4,5 g/l, vyjadiend v gramech kyseliny vinné na litr

Maximdlni obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na litr):

Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr):

10. Bardolino podoblast ,,.Sommacampagna*

STRUCNY SLOVNI POPIS

— barva: svétle rubinové Cervend a leskld;

— vuné: charakteristickd, viiné malého Cerstvého ovoce, kofeni, mozné bylinné a kvétinové naznaky;

— chut: suchd, jemnd, lahodnd, harmonicks;

— minimalni celkovy obsah alkoholu v procentech objemovych: 11,00 %;

— minimaln{ bezcukerny extrakt: 20,00 g/l.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujicim pfehledu, odpovidaji meznim hodnotdm
stanovenym vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

OBECNE ANALYTICKE VLASTNOSTI

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych):

Minimélni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych):

Minimélni celkové kyselost:
4,5 g[l, vyjadiend v gramech kyseliny vinné na litr

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr):

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr):

5. Enologické postupy

5.1. Zvldstni enologické postupy

1. Mladé vino
Zvlastni enologicky postup

Mladé vino (,novello®) musi byt naplnéno do lahvi do 31. prosince roku produkce hrozni, pokud je vyrobeno
metodou 100% karbonické macerace.

5.2. Maximdlni vynosy

1. Bardolino, Bardolino Classico, Bardolino Chiaretto, Bardolino Chiaretto Classico, Bardolino Chiaretto Spumante, Bardolino
Chiaretto Spumante

12 000 kilogramt hroznii na hektar

2. Bardolino Novello, Bardolino Classico Novello

12 000 kilogramt hroznii na hektar
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3. Bardolino Montebaldo, Bardolino La Rocca, Bardolino Sommacampagna

10 000 kilogramt hroznii na hektar

6. Vymezend zemépisnd oblast

Oblast produkce hrozntt pouzivanych k vyrobé vin s kontrolovanym oznacenim ptivodu ,Bardolino® zahrnuje, zcela
nebo z&sti, izemi{ obci Bardolino, Garda, Lazise, Affi, Costermano, Cavaion Veronese, Torri del Benaco, Caprino
Veronese, Rivoli Veronese, Pastrengo, Bussolengo, Sona, Sommacampagna, Castelnuovo del Garda, Peschiera del
Garda, Valeggio sul Mincio.

Oblast produkce hroznt pouzivanych k vyrobé vin z podoblasti ,Montebaldo“ zahrnuje tzemi obci Affi, Cavaion
Veronese, Costermano sul Garda a Rivoli Veronese nélezejici do oblasti vymezené v ¢l. 3 pism. a) specifikace vyrobku
s kontrolovanym oznacenim pavodu DOC ,Bardolino®.

Oblast produkce hroznti pouzivanych k vyrobé vin z podoblasti ,La Rocca“ zahrnuje tGzemi obci Bardolino,
Castelnuovo del Garda, Garda, Lazise, Peschera del Garda a Torri del Benaco nélezejici do oblasti vymezené v ¢l. 3
pism. a) specifikace vyrobku s kontrolovanym oznacenim ptivodu DOC ,Bardolino*.

Oblast produkce hroznii pouzivanych k vyrobé vina z podoblasti ,Sommacampagna“ zahrnuje tizemi deviti obci

Bussolengo, Pastrengo, Sommacampagna, Sona a Valeggio sul Mincio nélezZejici do oblasti vymezené v ¢l. 3 pism. a)
specifikace vyrobku s kontrolovanym oznacenim ptivodu DOC ,Bardolino*.

7. Hlavni odrida (odridy) vinné révy
Corvina N. — Cruina
Corvinone N.
Molinara N.

Rondinella N.

8.  Popis souvislosti
8.1. ,Bardolino* — druh ,,Vino“ (1)

a)  Specificnost zemépisné oblasti
Prirodni faktory

Vina s oznaenim ptvodu ,Bardolino se produkuji na morénovych svazich vychodniho biehu jezera Garda,
které vznikly z ledovcovych usazenin. Ledovce tuto oblast utvafely a zanechaly zde fadu soustfednych
vyvysenin otoCenych smérem k jezeru s velmi proménlivymi pidami, které jsou v zdsadé Stérkovité a hluboké.
Na konci zimy se piida rychle zahfivd, coz umoziuje Casny vyvoj klick a fadny priibéh vegetacnich fazi, jez
jsou predpokladem pro optimdlni vyvoj a zrani hrozna a vyhonkt i v nejtézsich letech.

Podnebf je ,stredomorského” typu s teplymi, nikoli v§ak parnymi léty a mirnymi zimami a je ovlivnéno vodni
masou jezera, jakoZ i masivem hory Baldo a tidolim feky Adize na severu.

V rdmci této oblasti vynikd tzemi s dlouhou tradici, které se nachdzi v blizkosti jezera a vyznaluje se
specifickymi klimatickymi a environmentdlnimi vlastnostmi. Kromé toho faktory zemépisné, pedologické
a klimatické povahy charakterizuji tii podoblasti: vnitrozemi pobliz hory Baldo; bfeh jezera Garda
charakteristicky pahorkem nazyvanym La Rocca; jizni kopcovity tisek kolem Sommacampagna.

Historické a lidské faktory
Naélezy z doby bronzové, objevy z doby fimské, vyobrazeni hroznt ve stfedovékych kostelech, dokumenty

tykajici se koupé a prodeje vinic, jakoZ i texty napsané slavnymi antickymi autory dokazuji dlouhou
a nepferusenou vinafskou historii této oblasti produkce.
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V 19. stoleti byla mistni produkce vina oznacena nizvem ,Bardolino® v ptipadé ¢erveného vina a ,Chiaretto”
v piipadé razového vina. V 19. stoleti byly rovnéz urceny tfi podoblasti: v roce 1837 popsal zemédélsky
pozorovatel Bernardino Angelini sklizefi ,v okresech Caprino, Bardolino a Villafranca“, zatimco Giovanni
Battista Perez v textu zvefejnéném v roce 1900 zdokumentoval, jak jiz od pocatku 19. stoleti ,odhadci* urc¢ovali
rizné ceny pro vina z podoblasti v té dobé zndmych jako ,Valle di Caprino“ nebo ,distretto di Montebaldo*,
,distretto di Bardolino® a ,Colli Morenici Meridionali“ (sou¢asné okoli Sommacampagna).

Pokud jde o ,Chiaretto®, podle tradice vytvofil recepturu v roce 1896 na jezefe Garda bendtsky sendtor Pompeo
Molmenti, ktery se ve Francii naucil techniku vyroby ,bilého vina“ z Cervenych hrozni: Zeftiro Bocci v roce
1970 napsal, Ze ,ve veronskych vinafskych oblastech v blizkosti jezera Benaco se vidy vyrdbélo charakteristické
Chiaretto del Garda“.

Lidské faktory

Schopnosti producentt: vin s oznacenim ,Bardolino“ se projevuji pfedevsim vyzdvizenim charakteristickych ryst
autochtonnich odriid Corvina Veronese a Rondinella a jejich vyjimecnosti dané ovocnym a kofenitym
charakterem, jakoz i svéZesti a lahodnosti.

Pokud jde o ,Chiaretto®, producenti tradi¢né bud sklizeji hrozny oddélené (dfivéjsi sbér), nebo u mostd urcenych
pro ,Bardolino® pouzivaji techniku ,salasso”. V obou pfipadech hospodéiské subjekty vénuji velkou pozornost
zachovani integrity barvy, kterd pfedstavuje jednu z hlavnich vlastnosti razovych vin. Na zdkladé zvlastnich
vlastnosti vina ,Chiaretto” se v dané oblasti rovnéz zdokonalila technika zpracovani vina v $umivé variantg.

8.2. ,Bardolino* — druh ,,Vino“ (1)

b)  Specificnost produktu

Zakladnimi vlastnostmi vin ,Bardolino a ,Chiaretto” jsou svéZest, viiné drobného ovoce a kofeni, dobrd
pitelnost a kombinovatelnost, charakter mladého vina, vyznacujici se typickou chuti ,crackeru®, kterou
popisovali autofi jiz koncem 19. a zacatkem 20. stoleti.

,Bardolino* je vino lesklé, rubinové Cervené barvy, s ovocnym aroma a elegantnim nddechem kofeni. Chut je
suchd, jemnd, vyznacujici se vyvdzenosti, svéZesti a dobrou pitelnosti.

,Chiaretto“ mé charakteristickou lesklou, svétle riizovou barvu; ve viini a na patfe pfipomind delikdtn{ aroma
drobného ovoce a kofeni; dalsi vyjimecnou vlastnosti je zdvidénihodnd svéZest.

¢)  Pficinnd souvislost mezi prostredim a produktem

Pfizniva expozice pozemkd, mirné a vzdusné klima jezera Garda, omezené letni srazky a cilené vinohradnictvi
jsou zdkladem pro optimalni zrdn{ hroznd vin ,Bardolino“ a ,Chiaretto“. Tato oblast se i diky brize ptichazejici
z jezera vyznacuje solidnimi teplotnimi rozdily mezi dnem a noci, které podporuji fenolické zrani a p¥itomnost
vyraznych ovocnych ténil. Kromé toho morénové pudy, jejich struktura a chemické sloZeni dodévaji vinim
typické vlastnosti lahodnosti a mladé svéZzesti, které je odlisuji od podobnych vin ze sousednich oblasti.

Navzdory spolecné charakteristice umozriuji nékteré specifické izemni faktory ocenit na téchto vinech zvldstni
ving, jako naptiklad fialky na Stérkopiskovych pudach, tfesné v jizni oblasti s primérné teplejsim letnim
podnebim, jakoZ i kofenité tony a vyssi kyselost na kamenitych ptidich pdsu sousediciho s hfebenem hory
Baldo a Gidolim feky Adize.
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8.3. Druh ,,Sumivé vino“ (4) a ,,Jakostni Sumivé vino“ (5)

a)  Specificnost zemépisné oblasti
Prirodni faktory

V oznaceni pivodu ,Bardolino®, a zejména v jeho typu ,Chiaretto®, je tradi¢né zahrnuta produkce sumivého vina
vyrabéného jak metodou druhotného kvaseni v ldhvi, tak metodou druhotného kvaseni v autoklévu. Tato
produkce vina ,Chiaretto Spumante” dokazuje Gizkou souvislost se zemépisnymi zvld$tnostmi zemépisné oblasti
a se svéZesti a lahodnosti, které urcuje piida a podnebi.

Oblast produkce skute¢né odpovida vychodnim morénovym svahim jezera Garda, které jsou ledovcového
ptvodu. Ledovce tuto oblast utvéfely a zanechaly zde fadu soustfednych vyvysenin otocenych smérem k jezeru
s velmi proménlivymi ptidami, které jsou v zdsadé $térkovité a hluboké, bohaté na mineralni soli. Podnebi je
ovlivinéno velkym mnozstvim vody v jezeru Garda, ale také p¥itomnosti masivu hory Baldo a tdolim feky
AdiZe. Obecné lze Fici, Ze podnebi v této oblasti se vyznacuje teplymi, nikoli v§ak parnymi léty a mirnymi
zimami, a je tedy povazovano za ,stiedomoiské. Tyto faktory zajistuji rychlé zahfati pady na konci zimy, coz
umoziuje ¢asny vyvoj klickd a fddny pribéh vegetacnich fazi.

Historické a lidské faktory

Archeologické nalezy z doby bronzové, objevy z doby fimské, vyobrazeni hroznd ve stfedovékych kostelech,
dokumenty tykajici se koupé a prodeje vinic, jakoZ i texty napsané antickymi autory dokazuji dlouhou
a nepferudenou vinatskou historii této oblasti.

Podle mistni tradice vytvofil recepturu pro vyrobu vina ,Chiaretto” v roce 1896 na jezefe Garda sendtor Pompeo
Molmenti, ktery se ve Francii naucil techniku vyroby bilého vina z cervenych hrozni: Zeffiro Bocci v roce 1970
napsal, ze ,ve veronskych vinafskych oblastech v blizkosti jezera Benaco se vidy vyrdbélo charakteristické
Chiaretto del Garda“.

Moderni historie mistnich vin sahd do roku 1968, kdy bylo zavedeno chrdnéné oznaceni pvodu ,Bardolino®,
které pfedpoklada také typ Sumivého vina ,Chiaretto”.

Lidské faktory

Schopnosti producentti vin s oznacenim se projevuji vyzdvizenim charakteristickych rysti autochtonnich odrtad
Corvina Veronese a Rondinella a jejich vzdjemného vztahu s piirodnim prostiedim; zkusenosti hospodatskych
subjektil umoznuji rozpoznat okamzik, kdy jsou hrozny idedlné zralé ve vztahu k produktiim, které maji byt
ziskdny, a to i v souvislosti s ,Chiaretto Spumante®. Producenti zdokonalili svou schopnost sklizet a zpracovévat
hrozny v zdvislosti na klimatickych trendech a pozadavcich trhu; hrozny uréené pro vino ,Chiaretto®, zejména ve
verzi Sumivého vina, se sbiraji diive.

Hospodaiské subjekty vénuji velkou pozornost integrité barvy, kterd ptedstavuje jednu z hlavnich vlastnosti
razovych vin, zintenzivnéni pfichuti drobného lesntho ovoce, kterd je pro tradi¢ni vinice této oblasti typickad,
a pifitomnosti vyrazné svéZesti.

8.4. Druh ,,Sumivé vino“ (4) a ,Jakostni Sumivé vino* (5)

b)  Specificnost produktu

,Chiaretto“ se ziskdvd zpracovdnim hroznd na rdzové vino, neboli minimalni maceraci slupek: odtud
charakteristickd leskld rtizova barva. Pro Sumivou variantu vina ,Chiaretto” se pouZivaji mosty nebo vina, jez
spliiuji podminky stanovené ve specifikaci, a uplatiiuji se metody vyroby Sumivého vina na bézi ptirodniho
kvasenti, podle tradi¢nich technik druhotného kvaseni v 1ahvi (tzv. ,klasickd metoda“) nebo druhotného kvaseni
v autokldvu (tzv. metody ,,Charmat” nebo ,Martinotti®).
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Ve vani pfipomind vino ,Chiaretto Spumante” delikdtn{ aroma drobného lesniho ovoce doprovdzené velmi
jemnymi kofenitymi tény. Na patfe nabizi pocit $tavnatého drobného cerveného ovoce, spolecné se
zavidénthodnou mladou svéZesti. Vzhledem ke své lehkosti a ovocnému, kofenitému a svézimu nadechu je vino
,Chiaretto Spumante” charakteristické mimofadnou kombinovatelnosti jak s tradi¢ni kuchyn{ daného tizemi, tak
s moderni nebo mezindrodni{ kuchyni.

¢)  Pficinnd souvislost mezi prostredim a produktem

Pfiznivd expozice pozemkd, struktura a chemické slozeni morénové pidy piivodni oblasti, mirné a vzdusné
klima jezera Garda, omezené letni srazky a cilené vinohradnictvi jsou zdkladem pro optimélni zrani hroznt pro
ziskdvani mostti a vin uréenych k produkci vina ,,Chiaretto Spumante®.

Diky své riznorodé struktufe a chemickému sloZeni doddvaji morénové ptdy vinim charakteristickou
lahodnost a slanost, jakoz i svézi, mlady a Zivy charakter. Tyto vlastnosti jsou pro $umiva vina idedlni a odliSuji
je od podobnych vin ze sousednich oblasti, a tim jim dodévaji urcitou pfiznacnost. Kromé toho se tato oblast
i diky brize prichdzejici z jezera vyznacuje solidnimi teplotnimi rozdily mezi dnem a noci, které podporuji
fenolické zrdni a piftomnost vyraznych ovocnych ténd.

9.  Dalsi zikladni podminky (baleni, oznac¢ovini a dalsi pozZadavky)

Odkaz na specifikaci vyrobku

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.phpL/IT/IDPagina/16809



https://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/16809




ISSN 1977-0863 (elektronické vydani)
ISSN 1725-5163 (papirové vydani)

'm Urad pro publikace
Evropské unie

L-2985 Lucemburk
LUCEMBURSKO




	Obsah
	Bez námitek k navrhovanému spojení (Věc M.10303 — Astorg/Bridgepoint/Fenergo) 2021/C 288/01
	Bez námitek k navrhovanému spojení (Věc M.10250 — Accor/Keys/Hotel Portfolio) 2021/C 288/02
	Směnné kurzy vůči euru 16. července 2021 2021/C 288/03
	Zveřejnění oznámení o schválení standardní změny specifikace výrobku týkající se názvu v odvětví vína, jak je uvedeno v čl. 17 odst. 2 a 3 nařízení Komise v přenesené pravomoci (EU) 2019/33 2021/C 288/04
	Zveřejnění žádosti o zápis názvu podle čl. 50 odst. 2 písm. a) nařízení Evropského parlamentu a Rady (EU) č. 1151/2012 o režimech jakosti zemědělských produktů a potravin 2021/C 288/05
	Zveřejnění žádosti o změnu specifikace názvu v odvětví vína podle článku 105 nařízení Evropského parlamentu a Rady (EU) č. 1308/2013 2021/C 288/06
	Zveřejnění oznámení o schválení standardní změny specifikace výrobku týkající se názvu v odvětví vína podle čl. 17 odst. 2 a 3 nařízení Komise v přenesené pravomoci (EU) 2019/33 2021/C 288/07

