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I\Y
(Informace)
INFORMACE ORGANU, INSTITUCI A JINYCH SUBJEKTU EVROPSKE UNIE
Sménné kurzy viiéi euru ()
30. dubna 2021
(2021/C 161/01)
1 euro =
ména sménny kurz ména sménny kurz

usD americky dolar 1,2082 CAD  kanadsky dolar 1,4834
JPY japonsky jen 131,62 HKD  hongkongsky dolar 9,3816
DKK dénsks koruna 7.4360 NZD  novozélandsky dolar 1,6738
GBP britsk libra 0.86863 SGD singapursky dolar 1,6045
SEK §védska koruna 10,1640 KRW jihokorejsky won 1346,24
CHF Svycarsky frank 10998 ZAR  jihoafricky rand 17,3875

CNY ¢nsky juan 7,8134
ISK islandskd koruna 149,60 Y]

HRK  chorvatskd kuna 7,5465
NOK norska koruna 9,9533

IDR indonéska rupie 17 424,24
BGN bulharsky lev 1,9558

MYR  malajsijsky ringgit 4,9482
CZK Ceska koruna 25,883 L

PHP filipinské peso 58,286
HUF madarsky forint 359,86 RUB  rusky rubl 90,7108
PLN polsky zloty 45635 | THR  thajsky baht 37,648
RON rumunsky lei 4,9285 BRL brazilsky real 6,4597
TRY tureckd lira 99777 | MXN  mexické peso 24,2345
AUD australsky dolar 1,5581 INR indick4 rupie 89,4795

(") Zdroj: referencni sménné kurzy jsou publikovany ECB.



C161/2 Utedni véstnik Evropské unie 3.5.2021

v

(Ozndmeni)

RIZENI TYKAJICI SE PROVADENI SPOLECNE OBCHODNI POLITIKY

EVROPSKA KOMISE

Ozndmeni o nadchizejicim pozbyti platnosti nékterych antidumpingovych opatfeni

(2021/C 161/02)

1. Podle ¢l. 11 odst. 2 nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) 2016/1036 ze dne 8. ¢ervna 2016 o ochrané pied
dumpingovym dovozem ze zemi, které nejsou ¢leny Evropské unie (), Komise oznamuje, Ze pokud nebude zahdjen
pfezkum v souladu s nésledujicim postupem, pozbudou nize uvedend antidumpingové opatieni platnosti dnem uvedenym
v tabulce niZe.

2. Postup

Vyrobci v Unii mohou podat pisemnou zddost o prezkum. Tato Zddost musi obsahovat dostate¢né dikazy o tom, Ze
dumping a Gjma pravdépodobné pretrvaji nebo se obnovi, pokud opatfeni pozbudou platnosti. Pokud by se Komise
rozhodla doty¢nd opatieni pfezkoumat, bude poté dovozciim, vyvozclim, zdstupcim zemé vyvozu a vyrobctim v Unii
poskytnuta ptileZitost doplnit, vyvratit nebo objasnit tvrzeni obsaZend v zddosti o pfezkum.

3. Lhdata
Vyrobci v Unii mohou podat pisemnou Zddost o pfezkum z vyse uvedenych divodi tak, aby byla dorucena Evropské

komisi, Generalnimu feditelstvi pro obchod, na adresu European Commission, Directorate-General for Trade (Unit G-1),

mésice pfed datem uvedenym v tabulce nize.

4. Toto ozndmeni se zvefejiiuje v souladu s ¢l. 11 odst. 2 nafizeni (EU) 2016/1036.

Zemé Datum pozbyti
Vyrobek ptivodu nebo Opatfeni Odkaz po lyt
. platnosti (!)
vyvozu
Hlinikova Cinska Antidum- | Provddéci nafizen{ Komise (EU) 2017/109 ze dne 23.ledna | 25.1.2022
kola lidova pingové clo | 2017 o uloZeni kone¢ného antidumpingového cla na dovoz
republika nékterych hlinikovych kol pochdzejicich z Cinské lidové

republiky na zdkladé pfezkumu pred pozbytim platnosti
podle ¢l. 11 odst. 2 nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) 2016/1036
(Ut. vést. L 18, 24.1.2017, 5. 1).

(') Opatieni pozbyva platnosti o ptilnoci dne uvedeného v tomto sloupci.

() Uf. vést.L 176, 30.6.2016, s. 21.
() TRADE-Defence-Complaints@ec.europa.eu


mailto:TRADE-Defence-Complaints@ec.europa.eu
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RIZENI TYKAJICI SE PROVADENI POLITIKY HOSPODARSKE SOUTEZE

EVROPSKA KOMISE

Pfedbézné ozndmeni o spojeni podniki
Véc: M.10248 — AP[Lutech

Véc, kterd miiZe byt posouzena zjednoduSenym postupem

(Text s vyznamem pro EHP)

(2021/C 161/03)

1. Komise dne 26. dubna 2021 obdrzela ozndmeni o navrhovaném spojeni podle ¢ldnku 4 nafizeni Rady (ES)
¢. 139/2004 ().

Toto ozndmeni se tyka téchto podniki:
— Apax Partner (,AP“, Spojené krélovstvi),

— Lutech S.p.A. (,Lutech®, Itdlie), nepiimo kontrolovaného podnikem One Equity Partners (,OEP“, USA).

Podnik AP ziskava ve smyslu ¢l. 3 odst. 1 pism. b) nafizeni o spojovani vyhradni kontrolu nad celym podnikem Lutech.
Spojeni se uskute¢iiuje ndkupem podild.

2. Pfedmétem podnikdni p¥islusnych podnik je:

— podniku AP: poskytovani investi¢nich poradenskych sluzeb,

— podniku Lutech: poskytovani sluzeb a feSeni v oblasti IT a dalstho prodeje produkti IT, zejména v Itali.

3. Komise po piedbézném posouzeni zjistila, Ze by oznamovand transakce mohla spadat do plsobnosti nafizeni
o spojovéni. Kone¢né rozhodnuti v tomto ohledu vsak ziistdvd vyhrazeno.

V souladu se sdélenim Komise o zjednoduSeném postupu ohledné nékterych spojovani podle nafizeni Rady (ES)
¢. 139/2004 (%) je tieba uvést, Ze tato véc miiZe byt posouzena podle postupu stanoveného sdélenim.

4. Komise vyzyva zdlastnéné tfeti strany, aby ji k navrhované transakci pfedlozily své ptipadné ptipominky.

Pripominky musi byt Komisi doruceny nejpozdéji do deseti dntt po zvefejnéni tohoto ozndmeni. Je tfeba vzdy uvést toto
¢islo jednaci:

M.10248 — AP/Lutech
Pripominky lze Komisi zaslat e-mailem, faxem nebo postou. PouZijte tyto kontaktni informace:
Email: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu

Fax +32 22964301

" Uf vést. L 24, 29.1.2004, s. 1 (,naiizeni o spojovani*).
() Uf. vést. C 366, 14.12.2013,s. 5.
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Postovni adresa:

Commission européenne [ Europese Commissie
Direction générale de la concurrence

Greffe des concentrations

1049 Bruxelles/Brussel

BELGIQUE/BELGIE
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Predbézné oznidmeni o spojeni podnikit
(VEc M.10196 — Magna/LGE|JV)

Vé&c, kterd miize byt posouzena zjednodusenym postupem

(Text s vyznamem pro EHP)

(2021/C 161/04)

1. Komise dne 26. dubna 2021 obdrzela ozndmeni o navrhovaném spojeni podle ¢lanku 4 nafizeni Rady (ES)
¢. 139/2004 ()

Toto ozndmeni se tyka téchto podniki:

— Magna Metalforming GmbH (,Magna Metalforming®, Rakousko), nepfiméd dcefind spole¢nost ve stoprocentnim
vlastnictvi podniku Magna International Inc. (,Magna“, Kanada),

— LG Electronics Inc. (LGE, Jizni Korea),

— Joint Venture Company (,JV*, Jizni Korea).

Podniky Magna Metalforming a LGE ziskdvaji ve smyslu ¢l. 3 odst. 1 pism. b) a odst. 4 nafizeni o spojovani spole¢nou
kontrolu nad podnikem JV.

Spojeni se uskute¢iiuje ndkupem podila.

2. Pfedmétem podnikdni p¥islusnych podnik je:

— podniku Magna: celosvétovy dodavatel pro automobilovy priimysl, ktery navrhuje, vyviji a vyrdbi dily, sestavy, systémy,
subsystémy a moduly pro vyrobce ptivodniho vybaveni osobnich automobilii a lehkych uzitkovych vozidel v Severni
Americe, Jiznl Americe, Evropé, Asii a Africe,

— podniku LGE: vyrobce integrovaného elektronického zbozi se sidlem v Jizni Koreji, ktery pisobi v celosvétovém
méfitku a ma distribuc¢ni sité ve vice neZ 150 zemich,

— podniku JV: vyroba a dodavky nékterych dilii, systéma e-Drive a invertorovych systémil pro komponenty a systémy
elektrickych a hybridnich vozidel.

3. Komise po pfedbézném posouzeni zjistila, Ze by oznamovand transakce mohla spadat do pusobnosti nafizeni
o spojovani. Kone¢né rozhodnuti v tomto ohledu viak zGstava vyhrazeno.

V souladu se sdélenim Komise o zjednoduseném postupu ohledné nékterych spojovani podle nafizeni Rady (ES)
¢. 139/2004 (%) je tieba uvést, Ze tato véc miiZe byt posouzena podle postupu stanoveného sdélenim.

4. Komise vyzyva ziiCastnéné tfet strany, aby ji k navrhované transakci predlozily své ptipadné pfipominky.

P¥ipominky mus{ byt Komisi doruceny nejpozdéji do deseti dnti po zvefejnéni tohoto ozndmeni. Je tfeba vidy uvést toto
¢islo jednaci:

M.10196 — Magna/LGE[JV
Pfipominky lze Komisi zaslat e-mailem, faxem nebo postou. Pouzijte tyto kontaktni informace:
Email: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.curopa.eu

Fax +32 22964301

" Uf vést. L 24, 29.1.2004, s. 1 (,naiizeni o spojovani*).
() Uf. vést. C 366, 14.12.2013,s. 5.
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Postovni adresa:

Commission européenne [ Europese Commissie
Direction générale de la concurrence

Greffe des concentrations

1049 Bruxelles/Brussel

BELGIQUE/BELGIE
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JINE AKTY

EVROPSKA KOMISE

Zvefejnéni ozndmeni o schvéleni standardni zmény specifikace produktu tykajici se nizvu v odvétvi
vina, jak je uvedeno v ¢l. 17 odst. 2 a 3 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33

(2021/C 161/05)

Toto ozndmen{ se zvefejiiuje v souladu s ¢l. 17 odst. 5 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33 ()

OZNAMEN] O STANDARDNI ZMENE, KTERA JE SPOJENA SE ZMENOU JEDNOTNEHO DOKUMENTU
»Montilla-Moriles“
PDO-ES-A1479-AMO03
Datum ozndmeni: 10. anora 2021
POPIS A DUVODY SCHVALENE ZMENY

1. Druhy vin s CHOP Montilla-Moriles. Bod B.2 specifikace produktu a bod 4 jednotného dokumentu
U popistt vin se dopliuje:

— kategorie vyrobku z révy vinné, do které nalezeji podle ptilohy VII &sti II natizen{ Evropského parlamentu a Rady
(EU) €. 1308/2013 ze dne 17. prosince 2013,

— povolené odridy, protoze ne viechny odridy Ize pouzit pro viechna vina.
Definice ,fortifikovaného vina“ uvedend v databazi tradi¢nich vyrazti E-Bachuss zohlediiuje moZnost, Ze tato vina
s CHOP Montilla-Moriles mohou byt viny kategorie 1, a tudiz se do kategorie 1 zahrnuje druh vina: ,generoso FINO*

(fortifikované FINO).

Opravuje se tiskové chyba u zrajicich vin — vypousti se ,nebo* a nahrazuje se vyrazem ,a/nebo”.

2. Analytické vlastnosti vin. Bod B.3 specifikace produktu a bod 4 jednotného dokumentu

Fyzikdlné-chemicka charakteristika se pfizptisobuje pozadavkim SpoleCenstvi ve vztahu k analytickému popisu
vyrobki z révy vinné a do fyzikdlné-chemického popisu produktt se zaclenuji tyto parametry: celkovd kyselost,
obsah tékavych kyselin a obsah oxidu sificitého.

Méni se rozpéti obsahu alkoholu u ndsledujicich vin:

— Nové metody vyroby téchto druhil vin s CHOP Montilla-Moriles, u kterych se nedosahuje uvedeného obsahu
alkoholu, vyzaduji Gipravu obsahu alkoholu smérem dolit do stejného nizstho rozpéti, jako maji mladd bild vina,
tj. pro bild nezrajici vina a pro zrajici vina se pfipousti 210 % obj.

— Povoluje se koexistence vina typu ,fino“ v obou kategoriich produktu 1 a 3. Pro téely jejich rozliSen{ se uvadi
vyjasnéni pomoci pfidani dolniho indexu: ,Skute¢ny obsah alkoholu u vina ,fino“ bez jeho umélého zvyseni
(vino) se bude pohybovat v rozmezi 14,5 az 17 % objemovych. V pfipadé vina ,fino“ s umélym zvysenim obsahu
alkoholu (likérové vino) se bude toto rozmezi pohybovat od 15 do 17 % objemovych.

() Uf.vést.L9,11.1.2019,s. 2.
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Méni se uréité hodnoty ve sloupci uvadéjicim obsah cukru.

— Vzhledem k tomu, Ze vétsina fyzikdlné-chemickych analyz v akreditovanych laboratofich je vyjadiena v obsahu
glukdzy + fruktdzy. Vyjasiiuje se pojem redukujicich cukri a vyjadiuje se v glukdze + fruktdze.

— Tabulka se zjednodusuje a zahrnuje se do ni klasifikace obsahu cukru v nékterych druzich vin v odstavci C.4.
Slazeni.

— Hrani¢ni hodnoty pro suchd fortifikovand vina a vina typu ,fino“, ,amontillado, ,oloroso” a ,palo cortado” se
v souladu s pravnimi pfedpisy Spolecenstvi pohybuji okolo <4.

— Upravuje se rozpéti obsahu cukru ve vinech typu Pale Cream tak, aby vyhovoval vnitrostdtnim predpistim, které
ho upravuji (< 115 gfl).
3. Organoleptické vlastnosti vin. Bod B.4 specifikace produktu a bod 4 jednotného dokumentu
Byl proveden ptezkum organoleptickych vlastnosti jednotlivych produktt, které byly pfizptsobeny kritériim
stanovenym degustacni komisi andaluské nadace pro kontrolu kvality potravin (Fundacién para el Control de la
Calidad Agroalimentaria de Andalucfa), certifika¢niho orgdnu CHOP Montilla-Moriles, a rovnéz v reakci na
harmonizaci druh@ vin mezi jednotlivymi andaluskymi regula¢nimi radami pro odvétvi vina.

Pridavé se zavedeni novych omezen tykajicich se nezpracovanych produktt (tzv. en rama).

— Po prezkoumdni vlastnosti nezpracovanych vin (tzv. en rama) schvilila regula¢ni rada fyzikdlné-chemickd
omezeni hodnoty ,zakaleni“ tak, aby se jednalo o objektivni posouzeni nezavislé na degusta¢ni komisi.

— Certifikace produktti CHOP, s nimiZ se obchoduje jako se sudovym vinem, nemiize mit stejnd organoleptickd
omezeni jako produkty v lahvich, a proto se stanovuji podminky pro organoleptickou analyzu sudovych

produktt.

Z posledniho pododstavce tohoto odstavce se vypousti vyraz ,akreditovany*.

4. Metody vinifikace. Bod C.1 specifikace produktu, bod 5 jednotného dokumentu
Vinifikace mladych vin je zvldstnosti vinifikace bilych vin, a proto se tato metoda vinifikace vypousti. Kritéria, kterd
mus{ tento druh vina splilovat, jsou podrobné popsina v odstavci C.6. Specifické enologické pozadavky pro

jednotlivé druhy vin.

Vypousti se povinnost tiplného alkoholového kvaseni (< 5 g/l) u vinifikace bilych vin, protoze se nejevi jako logické
vyzadovat tplné alkoholové kvaSeni téchto druhti vin a ndsledné umoznovat jejich slazeni.

Vypousti se pozadavek suseni na slunci (tzv. asoleo) v procesu vinifikace pro ziskdni nékterych sladkych vin, coz
umoziuje jiné zpracovani sladkych vin, aniz by se musela podrobit procesu suseni na slunci.

Méni se nékteré podminky pro ziskavani sladkych vin, kterd se podrobuji procesu suseni na slunci:
— hmotnostni limit beden se sniZuje na 25 kg,
— zjednodusuje a vyjasiiuje se znéni popisu procesu suseni na slunci,

— opravuje se tiskovd chyba v pfedchozi specifikaci produktu a hodnota se méni ze 400 g/l na 450 g/1.

5.  Slazeni. Bod C.4 specifikace produktu

Pvodni text se opravuje s cilem upfesnit, Ze slazeni je povoleno vyhradné u likérovych vin a u likérovych
fortifikovanych vin.

V textu je uveden vyslovny odkaz na normu Spolecenstvi, kterd jej upravuje.

Uvédi se odkaz na terminy, které lze pouZivat pii slazeni vina, a rozpét{ obsahu cukru.
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6. Specifické enologické pozadavky podle jednotlivych druhii vin. Bod C.6 specifikace produktu

Pozménuji se kritéria pro vyrobu druhu mladého vina a dopliiuji se omezent, kterd byla pivodné uvedena v odstavci
C.1. Metody vinifikace.

U zrajicich bilych vin se znéni ,minimélni doba jednoho roku* nahrazuje znénim ,miniméln{ priimérna doba jednoho
roku“ s cilem objasnit, Ze pokud se hovoif o biologickém zrédni, jsou vidy zohledfiovany primérné doby zrani.
Dopliiuje se rovnéz omezeni priimérné doby zrdni u vin vyZadujicich biologické zrdni na rozmezi jednoho az dvou
let s cilem ptedejit prekryvani s viny druhu ,fino“ z kategorie 1.

Rozliduje se mezi viny druhu ,fino“ kategorie 1 a kategorie 3.

U vin typu ,amontillado” se méni text ,ziskdva se z vina druhu fino‘ s minimdlnim zrdnim pét let...“ na text ,ziskdva
se z vina druhu fino* s minimédlnim biologickym zrdnim pét let...“, ¢imzZ se objasnuje, Ze minimdlni zrdni po dobu
péti let musi byt biologické.

Aby se umoznilo ziskdvini produkti formou koncentrace, zavadi se u druh vina ,amontillado®, ,oloroso” a ,palo
cortado” omezeni rozpéti obsahu alkoholu pro tento druh vina v okamziku jeho uvedeni na trh, a nikoli pfi zahdjeni
zrani. Z tohoto divodu se vypousti text ,doba oxida¢niho zrani musi v kazdém pfipadé probihat pfi minimalnim
skute¢ném obsahu alkoholu 16 % obj.“.

U vin Pedro Ximénez:

— se pozadavek na 100% obsah hroznti Pedro Ximénez méni na 95%. Pivodni pozadavek stanovil pfi certifikaci
povinnost odstranit jakoukoli $arZi, v niZ se nachdzeji hrozny jiné odriidy. Vzhledem k tomu, Ze pfes 95 % plochy
vinic v Montilla-Moriles je osdzeno odridou Pedro Ximénez, jevi se jako rozumné sniZit toto omezeni, které
v zddném piipadé neohroZzuje konecnou jakost produktu a pfesahuje hodnotu 85 % stanovenou jako limit
v pravnich pfedpisech Spolecenstvi pro to, aby mohla byt dand odrtida uvedena na etiketg,

— se &ast puvodniho znéni zjednodusuje tak, aby se v ném znovu neopakovaly informace, které jsou jiz uvedeny
u procesu vinifikace nékterych sladkych vin (odstavec C.1),

— se odstrafiuje omezeni pro stanoveni rozsahu alkoholizace na 8,5-9 % pifed jeho uvedenim na trh jako
hroznového mostu ze zaschlych hroznd, jehoz kvaseni bylo zastaveno pfiddnim alkoholu. Odtvodnéni:

— Predpisy Spolecenstvi popisuji produkt, ktery maze byt uvddén na trh s CHOP Montilla-Moriles a je urcen pro
CHOP Jerez, Xéres, Sherry a CHOP Malaga, jako hroznovy most ze zaschlych hroznt, jehoZz kvaseni bylo
zastaveno nebo mu bylo zabrdnéno pfiddnim alkoholu. V zddném pfipadé nestanovi omezeni obsahu
alkoholu vyrobku, ktery mize byt uveden na trh.

— Jak CHOP Jerez, Xérés a Sherry, tak CHOP Malaga umoziiuji, aby byl do jejich vinafskych podnikd pfijimédn
produkt uvedeny v pfedchozim odstavci, aniz by byl specifikovan minimdlni nebo maximalni obsah alkoholu.

— V CHOP Montilla-Moriles dochdz{ k tomu, Ze omezeni ulozené v nasi vlastni specifikaci produktu zptisobuje
urcité problémy se stabilitou produktu, pokud uplyne urcitd doba od jeho vyroby (6 mésict az jeden rok),
aniz by produkt v dusledku situace na trhu mohl opustit vinafsky podnik, ktery ho vyrobil. Tuto stabilitu
a zdravotni nezdvadnost produktu by vice podpofilo, kdyby byl obsah alkoholu vyssi nez sebeomezeni
uvedené ve specifikaci produktu:

— vzhledem k tomu, Ze jedinym tcelem produktu, ktery se vyrabi v oblasti Montilla-Moriles jako hroznovy
most ze zaschlych hrozni, jehoZz kvaseni bylo zastaveno nebo mu bylo zabranéno pfidanim alkoholu, je
dosdhnout 15% alkoholizace z duvodu pfemény na likérové vino na jedné nebo dvou stupnicich
alkoholizace (az 9% a az 15%), a

— za predpokladu, Ze pii zpracovani mo$tu zistivd produkt od zapoceti alkoholizace mostu az do
okamziku, kdy obsah alkoholu pfekro¢i 15 % objemovych a most se tudiZ zméni na likérové vino,
i nadale hroznovym mostem ze zaschlych hroznt, jehoz kvaseni bylo zastaveno ptidanim alkoholu.

— Z tohoto divodu se domnivame, Ze toto sebeomezen{ uloZené v pocate¢ni fazi vyroby mostu, umoziujici
uvadét jej na trh s oznacenim CHOP Jerez, Xéres, Sherry a CHOP Malaga, je zjevné nespravedlivé a navic
poskozuje zdjmy zpracovateld i téch, ktef si tento produkt kupuji.
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— Zavadi se moznost pfiddvat pii vyrobé vina Pedro Ximénez most z ¢erstvych hrozni, avSak stanovuje se hranice
mnozZstvi produktd, které 1ze takto pfidat, jez nesmi prekrocit 30 %.

U druhu vina ,moscatel” je povoleno pouziti zkvaseného i nezkvaseného mostu a povoluji se rovnéz systémy zrani
popsané v odstavci C.3. Zptisoby zrdni.

U fortifikovaného likérového vina se opravuje tiskova chyba a vyraz ,médium* se nahrazuje vyrazem ,fortifikované
likérové vino“; rovnéz se rozsifuje seznam produktd, které lze pfidat, aby vino odpovidalo platnym pfedpisim
Spolecenstvi pro tento druh vina.

7. Oblast produkce a zpracovani hroznii. Bod D specifikace produktu
Naézev ,oblast produkce” se méni na ,oblast produkce a zpracovani hrozna*.

Upravuje se znéni podoblasti s vyssi jakosti tim, Ze se do textu vyslovné zafazuji oblasti ,Sierra de Montilla“ a ,Moriles
Altos*.

Vypousti se zahlavi D.2. Oblast zpracovani, které je implicitné zahrnuto v tomto odstavci.

8. Maximdlni vynosy na hektar: Bod E specifikace produktu

Zavedeni tohoto rozliovani pozemkt osdzenych stejnou odriidou a se stejnym zptisobem péstovani révy se nejevi
jako odvodnéné. Soucasné techniky péstovani umoznuji dosahovat obdobné produkce v obou oblastech, aniz by
byla ohrozena kvalita kone¢ného produktu; z toho diivodu se upravuje maximdlni pifipustnd produkce na hektar,
¢imz se rusi rozliSovani podle oblasti produkce.

Omezeni maximdlni povolené produkee se zavadi pouze u vinifikace bilych vin.

Stanoveny maximdlni hektarovy vynos omezuje pocet kilogramt hrozndi, pro néz lze produkci povazovat za
vhodnou pro vyrobu vin CHOP. Pokud producent v nékterém pfipadé tento maximalni hektarovy vynos prekrodi,
jeho produkce muze naddle slouZit jen pro vyrobu vin bez CHOP.

Maximalni hektarovy vynos md smysl v piipadé zpracovani, pfi némz jsou hrozny dopraveny do lisovny, zvazi se
a okamzité se lisuji. V ptipadé vyroby vina z rozinek se pouZiva jiny postup: Cerstvé hrozny se zvazi, ale ndsledné
nejsou dopraveny do lisovny, ale na mlat, kde stravi nékolik dni suSenim na slunci (tzv. asoleo) dokud nedosihnou
idedlnich podminek pro lisovani. Plati vSak pro né stejné omezeni jako pro hrozny, které se lisuji zacerstva. Zddlo by
se logické, aby tyto podminky byly stejné... Ale je skute¢né nutné omezovat maximalni hektarovy vynos u hrozn,
z nichZ maji vzniknout rozinky, kdyzZ pro jejich produkei plati jiz nyni implicitni omezeni, podle néhoz nelze pouzit
hrozny s vynosem neumoziujicim ziskat mosty s obsahem redukujicich cukrt nizsim nez 450 g/I? Pokud nejsou na
pocatku vychozi surovinou Cerstvé hrozny s 13-13,5 stupiiti Baumé, které maji byt dehydrovany, nebude mozné
dosdhnout 26 stupiit Baumé, které zarucuji 450 g/l v ziskaném mostu. To plati zejména v ptipadg, Ze je vylisnost
omezena na 40 litrti vina [ 100 kg hrozn, tj. téméf na polovinu vylisnosti ¢erstvych hrozn.

9.  Souvislost s pfirodnimi faktory. Bod G.2 specifikace produktu

Vzhledem k tomu, Ze bylo zruseno pfislusné omezeni uvedené v odstavci H.1. Rejstiiky regulacni rady, zrusuje se
posledni véta ,a proto se vyzaduje, aby urc¢ité minimdlni procento zdsob vina uréeného ke zrdni pochdzelo z této
podoblasti.

10. Rejstiiky regulacni rady. Bod H.1 specifikace produktu

V oblasti CHOP Montilla-Moriles existuji vinaiské podniky nachazejici se mimo oblast vyssi jakosti, které v dusledku
své pravni formy (druZstva), v jejimZz rdmci vyrdbéji, zpracovavaji a nechdvaji dozrdvat produkty svych partnerd,
nejsou schopny dodrzovat omezeni vztahujici se na odtivodnéni pavodu jejich zasob.
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11.

12.

13.

14.

15.

O produkci hroznt a péstitelskych metodich. Bod H.2 specifikace produktu

Stanovuje se datum 31. kvétna jako lhta pro pfedlozeni povoleni formy, podminek a zptsobt pouziti zavlaZovani

v oblasti CHOP Montilla-Moriles.

O zpracovini. Bod H.3 specifikace produktu

Odkaz se méni vzhledem ke zméné ndzvu odstavce D.1. Oblast produkce a zpracovani hroznd.

Skladovini a baleni. Bod H.5 specifikace produktu

Na zédkladé omezeni uplatiiovaného v diisledku poZadavku na splnéni akreditace kontrolniho a certifika¢niho organu
Nédrodnim akreditatnim tfadem (ENAC) se dopliiuje poZadavek na identifikaci vyrobkit s CHOP a bez CHOP

stanoveny regula¢ni radou.

Oznacovini. Bod H.6 specifikace produktu

Meéni se struktura a obsah odstavce H.6. Oznacovéni s cilem reorganizovat, zdokonalit a vyjasnit pojmy pouzivané pfi
oznacovani produkti CHOP Montilla-Moriles.

Kontrolni subjekt. Bod I specifikace produktu

Znéni se méni tak, aby bylo v souladu s platnymi pravnimi pfedpisy SpoleCenstvi, a aktualizuji se Gdaje tykajici se
povéteného organu odpovédného za provadéni kontrol.

Nizev (ndzvy)

Montilla-Moriles

Typ zemépisného oznaceni

CHOP — chrénéné oznaleni ptvodu

Druhy vyrobki z révy vinné
1. Vino

3. Likérové vino

Popis vina (vin)

1. Mladé bilé vino

STRUCNY TEXTOVY POPIS

JEDNOTNY DOKUMENT

— Vzhled: ¢iré, jasné, prithledné, svétle zluté az svétle zlatavé barvy.

— Viné: ovocna a kvétinova aromata.

— Chut: vyrazna kyselost.

*  Pokud je obsah cukru > 5 gfl, musi byt obsah oxidu sifi¢itého < 250 miligram na litr.

OBECNE ANALYTICKE VLASTNOSTI

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych):

13,5

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych):

10
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Minimélni celkova kyselost:

46,667 (v miliekvivalentech na litr)

Maximadlni obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na litr):
9,969

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr):

200

2. Zrajici a nezrajici bild vina

STRUCNY TEXTOVY POPIS

Nezrajici bilé vino:

— Vzhled: ¢&iré, jasné, prihledné, svétle zluté az zlatozluté barvy.
— Viné: ovocna a kvétinovd aromata.

— Chut: vyraznd kyselost.

Zrajici bilé vino:

— Vzhled: ¢iré, jasné, prithledné, slimové zluté az tmavé jantarové barvy.

— Viné: aromata typickd pro zrédni, jako jsou napiiklad kvasnice a/nebo ofechy.

*  Pokud je obsah cukru > 5 gfl, musi byt obsah oxidu sifi¢itého < 250 miligramd na litr.

OBECNE ANALYTICKE VLASTNOSTI

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych):
Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych):

10

Minimdlni celkova kyselost:

46,667 (v miliekvivalentech na litr)

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr):
13,292

Maximaln{ celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr):

200

3. Fortifikovand vina (kategorie 1)

STRUCNY TEXTOVY POPIS
Fino:

— Vzhled: ¢iré, jasné, prihledné, slimové zluté az tmavé zlaté barvy.

— Viné: aromata typickd pro biologické zrdni, jako jsou napiiklad kvasnice.

— Chut: lehce nahoikld a sland.
*  Pokud je obsah cukru > 5 g[l, musi byt obsah oxidu sifi¢itého < 200

OBECNE ANALYTICKE VLASTNOSTI

Maximaln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych):
17

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych):

14,5
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Minimélni celkova kyselost:

46,667 (v miliekvivalentech na litr)

Maximadlni obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na litr):
13,292

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr):

150

4. Likérovd vina (kategorie 3). Fortifikovand (obohacend) vina

STRUCNY TEXTOVY POPIS

Fino:

— Vzhled: ¢iré, jasné, prithledné, slimové zluté az tmavé zlaté barvy.

— Viné: aromata typickd pro biologické zrani, jako jsou napiiklad kvasnice.

— Chut: lehce nahotkl4 a sland.

OBECNE ANALYTICKE VLASTNOSTI

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych):

17

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych):

15

Minimalni celkova kyselost:

46,667 (v miliekvivalentech na litr)

Maximadlni obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na litr):
13,292

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr):

150

5. Likérovd vina (kategorie 3). Fortifikovand (obohacend) vina

STRUCNY TEXTOVY POPIS
Amontillado:
— Vzhled: ¢iré, jasné, prithledné, zlatavé az tmavé jantarové barvy.

— Viiné: aromata ofechil a dfeva typicka pro dvoji zrani (biologické a oxida¢ni), mohou se objevovat ndznaky viiné
laku.

— Chut: kyseld a ptetrvavajici.

Oloroso:

— Vzhled: ¢iré, jasné, prithledné, tmavé zlaté az tmavé mahagonové barvy.

— Vné: aromata ofechtl a dfeva typickd pro oxida¢ni zrdni, mohou se objevovat ndznaky viing laku.
— Chut: lehce vla¢nd a pretrvavajici.

Palo Cortado:

— Vzhled: ¢iré, jasné, prihledné, tmavé zlaté az tmavé mahagonové barvy.

— Viiné: aromata ofecht a dfeva, mohou se objevovat ndznaky viiné laku.

— Chut: lehce vldcnd a pretrvavajici.

U vin druhu Amontillado, Oloroso a Palo Cortado je maximdlni obsah cukru (v g glukdzy + fruktézy/l) nizsi nebo
roven 4, piipadné 9 gfl, pokud jejich celkovy obsah kyselin ve vice nez dvou jednotkdch pfepocteny na kyselinu
vinnou neni niZ§i nez obsah cukru, pfi¢emz ob¢ tyto hodnoty jsou vyjadfeny v g/1.
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OBECNE ANALYTICKE VLASTNOSTI

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych):

22

Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych):

16

Minimdlni celkova kyselost:

46,667 (v miliekvivalentech na litr)

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr):
13,292

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr):

150

6.  Sladkd likérovd vina (kategorie 3).

STRUCNY TEXTOVY POPIS

Pedro Ximénez:

— Vzhled: ¢iré, jasné, prithledné, tmavé zlaté az syté mahagonové nebo gagitové Cerné barvy.

— Viiné: aromata po rozinkdch, mtize obsahovat tény tfapin.
— Chut: velmi plnd.

Obsah cukru (g glukézy + fruktozy|l) = 272

Moscatel:

— Vzhled: ¢iré, jasné, prihledné, zlatozluté az syté mahagonové barvy.

— Viné: s aromaty typickymi pro tuto odriidu, jako jsou kvétinové a ovocné tony, které mohou obsahovat i aroma

rozinek.
— Chut: lehce nakysld a plnd v tstech.

Obsah cukru (g glukézy + fruktézy(l) = 160

Obsah tékavych kyselin mize dosahovat < 2,1 g/l kyseliny octové, pokud jsou do typologie zahrnuta i vina

o primérném stdi{ nad 15 a 25 let

OBECNE ANALYTICKE VLASTNOSTI

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych):

22

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych):

15

Minimélni celkové kyselost:

v miliekvivalentech na litr

Maximaln{ obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na litr):
17,945

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr):

200
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5. Enologické postupy
5.1. Zyldstni enologické postupy

Zvlastni enologicky postup

Bild vina. Ziskany most prochdzi procesem alkoholového kvaseni. Po klasifikaci hotového vina miize byt toto vino
uréeno ke spotiebé jako nezrajici vino, a v takovém piipadé mtize byt pfislazeno, nebo ho lze pouzit jako vychozi
surovinu pro vyrobu jiného druhu vina.

Vinifikace urc¢itych sladkych vin. Ziskany most se alkoholizuje pfiddnim alkoholu vinného ptivodu, dokud nedosdhne
rozpéti hodnot stanoveného pro tento druh vin. Musi byt splnény tyto podminky: ru¢ni sklizer, pfeprava hroznt
v bedndch o hmotnosti 25 kg a sueni hroznti na slunci (tzv. asoleo).

Relevantni omezeni, pokud jde o vyrobu vin

Pii ziskdvani mostu a pifi jeho oddélovani od matolin by mél byt pouzivan pfiméfeny tlak, aby vynos nebyl v Zddném
piipadé vys$si nez 70 litrtt vina na kazdych 100 kilogramd hroznd. V konkrétnim p¥ipadé vinifikace sladkych vin
ziskanych na zdkladé procesu suSeni na slunci vsak vynos nesmi v Zddném piipadé piekrocit 40 litrii vina na kazdych
100 kilogrami sklizenych hroznd.

Péstebni postup

Povolena jsou vylu¢né a pouze vina vyrobend vinifikaci hroznti schvélenych odriid vypéstovanych na registrovanych
vinicich. Zavlazovéni vinice se provadi ve vyjime¢nych piipadech nebo v piipadé rizika pro preziti révy, a je vzdy
zaméfeno na zlep3eni kvality a na optimaln{ vyvoj plodii. Regula¢ni rada odsouhlasi do 31. kvétna kazdého roku
normy pro optimalni pribéh sklizné a bude dbét zejména na to, aby sklizen nebyla zahdjena, dokud hrozny

nedosdhnou potiebného stupné zralosti, aby p#i prepravé nedochdzelo ke zhorseni kvality a aby bylo tempo sklizné
pfizptisobeno lisovaci kapacité lisovny.

5.2. Maximdlni vynosy

13 714 kilogramt hroznii na hektar

6. Vymezend zemé&pisnd oblast

Oblast produkce a zpracovan{ hroznt

Oblast produkce hroznti a zpracovani CHOP zahrnuje celd ndsledujici tizemi: Montilla, Moriles, Dofia Mencia,
Montalbdn, Monturque, Puente Genil a Nueva Carteya; a &dst ndsledujicich dzemi: Aguilar de la Frontera, Baena,
Cabra, Castro del Rio, Espejo, Ferndn Nufiez, La Rambla, Lucena, Montemayor a Santaella v souladu s mapou
produkéni oblasti, kterd je uvedena v pifloze A specifikace produktu a kterou mé k dispozici regula¢ni rada i p¥islugné
regiondlni ministerstvo zeméd€lstvi autonomni spravni oblasti Andalusie.

V oblasti produkee se rozli§uje takzvand dil¢i oblast ,Superior, oblasti ,Sierra de Montilla“ a ,Moriles Altos*, které se
sklddaji z ptd zvanych ,albarizas* a které jsou rovnéz vymezeny v uvedenych mapéch.

Oblast péstovani

Oblast péstovani chranénych vin zahrnuje oblast zpracovani daného CHOP v celém rozsahu a hlavni mésto provincie
Cérdoba.

7. Hlavni mostové odrudy
MOSCATEL DE ALEJANDRIA
MOSCATEL DE GRANO MENUDO

PEDRO XIMENEZ
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8.  Popis souvislosti

Jakost a typické vlastnosti téchto vin jsou ovlivnény jejich vazbou na lidské a pfirodni faktory dané zemépisné oblasti,
jakoz i slozitou vzdjemnou interakci téchto faktorl a jejich vztahem k vinu. Vinice se nachdzeji na jihu provincie
Cérdoba. Zdejsi klima Ize klasifikovat jako polokontinentdlni stfedomoiské s teplymi, dlouhymi a suchymi léty
a kratkymi a relativné mirnymi zimami, které ptsobi na vyvoj révy a jeji fenologicky cyklus a na rychlé dozravani
plodi. Pida je faktorem podmifujicim chovdni vinic, a tedy i sloZen{ hroznt pro vyrobu vina, na néz md silny vliv
i klima dané oblasti.

9.  Dalsi zikladni podminky (baleni, oznac¢ovani a dalsi pozZadavky)

Prdvni rdmec:

Vnitrostatni pravni piedpisy

Typ dalsich podminek:

Dal3i ustanoveni tykajici se oznacovani

Popis podminek:

Oznacovani vin pecetémi kvality nebo oéislovanymi pecetémi vydavanymi regula¢ni radou.

Nepovinné vyrazy uvedené ve specifikaci produktu:

— nezrajici vina: ,Joven®, ,Vino de tinaja“ nebo ,Vino nuevo de tinaja“,

— zrajici vina: ,Vinos de pasto®,

— sladkd vina Pedro Ximénez, ,Cosecha“ nebo ,Afiada“, u nichz je moZzno uvést rok sklizné; iidaj ,Superior” u vin bez
pfidani jinych produktd,

— ,Flor*a ,Yema“,

— ,Vino en rama“ nebo ,En rama¥,

— vyrazy tykajici se stafi:
— uvin druhu fino® vyraz, ,Pasado, pokud ptesahuje pramérné stafi 10 let,
— ,Viejo“, pokud se jeho primérné stdif rovnd 15 letim nebo je vyssi,
— ,Viejisimo“ pokud se jeho pramérné stafi rovna 25 letim nebo je vyssi,

— vétsi zemépisnd jednotka: Andalusie.

Odkaz na specifikaci produktu

http:/fwww.juntadeandalucia.es/export/drupaljda/PC_DO_Montilla_modificado2.pdf
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