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II

(Sdéleni)

SDELENI ORGANU, INSTITUCI A JINYCH SUBJEKTU EVROPSKE UNIE

EVROPSKA KOMISE

Bez ndmitek k navrhovanému spojeni

(Véc M.10060 — Francisco Partners/Marlin Equity Partners/Conan Holdco)

(Text s vyznamem pro EHP)

(2021/C 147/01)

Dne 11. tinora 2021 se Komise rozhodla nevznaset proti vyse uvedenému ozndmenému spojeni ndmitky a prohlasit jej za
slu¢itelné s vnitinim trhem. Zdkladem tohoto rozhodnuti je ustanoveni ¢l. 6 odst. 1 pism. b) nafizeni Rady (ES)
& 139/2004 (!). Uplné znéni rozhodnuti je k dispozici pouze v anglicting a bude zvefejnéno poté, co z néj budou
odstranény piipadné skutecnosti, jez maji povahu obchodniho tajemstvi. Znéni tohoto rozhodnuti bude k dispozici:

— v oddilu tykajicim se spojeni podniki na internetovych strankich Komise vénovanych hospodaiské soutézi (http://ec.
europa.cu/competition/mergers/cases|). Tato internetovd stranka umoziuje vyhleddvat jednotlivd rozhodnuti o spojeni
podnikd, a to podle spolecnosti, &isla pfipadu, data a indexu hospodéiského odvétvi,

— v elektronické podobé na internetovych strankdch EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=cs) pod
¢islem 32021M10060. Stranky EUR-Lex umoziiuji pFistup k evropskému pravu po internetu.

() UF.vést. L 24, 29.1.2004, s. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=cs
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Bez ndmitek k navrhovanému spojeni

(Véc M.10006 — Covestro/Koninklijke DSM (Resins & Functional Materials Business and Other
Assets))

(Text s vyznamem pro EHP)

(2021/C 147/02)

Dne 5. tinora 2021 se Komise rozhodla nevznaset proti vye uvedenému ozndmenému spojeni ndmitky a prohldsit jej za
slucitelné s vnitinim trhem. Zakladem tohoto rozhodnuti je ustanoveni ¢l. 6 odst. 1 pism. b) nafizeni Rady (ES)
¢. 139/2004 (!). Uplné znéni rozhodnuti je k dispozici pouze v anglicting a bude zvefejnéno poté, co z néj budou
odstranény piipadné skutecnosti, jez maji povahu obchodniho tajemstvi. Znéni tohoto rozhodnuti bude k dispozici:

— v oddilu tykajicim se spojeni podniki na internetovych strankdch Komise vénovanych hospodaiské soutézi (http://ec.
europa.eu/competition/mergers/cases). Tato internetova stranka umoziiuje vyhleddvat jednotlivd rozhodnuti o spojeni
podnik, a to podle spole¢nosti, ¢isla piipadu, data a indexu hospodatského odvétvi,

— v elektronické podobé na internetovych strankdch EUR-Lex (http://eur-lex.europa.ecu/homepage.html?locale=cs) pod
¢islem 32021M10006. Stranky EUR-Lex umoziuji piistup k evropskému pravu po internetu.

() UF.vést. L 24, 29.1.2004, s. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=cs
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1\Y
(Informace)
INFORMACE ORGANU, INSTITUCI A JINYCH SUBJEKTU EVROPSKE UNIE
Sménné kurzy viiéi euru ()
23. dubna 2021
(2021/C 147/03)
1 euro =
ména sménny kurz ména sménny kurz

usD americky dolar 1,2066 CAD  kanadsky dolar 1,5062
JPY japonsky jen 129,98 HKD  hongkongsky dolar 9,3653
DKK dénsks koruna 74361 NZD  novozélandsky dolar 1,6802
GBP britsk libra 0.86905 SGD  singapursky dolar 1,6010
SEK $védskd koruna 10,1405 KRW jihokorejsky won 1347,03
CHF Svycarsky frank 11038 ZAR  jihoafricky rand 17,2068

CNY cinsky j 7,8320
ISK islandsk4 koruna 151,20 cHisky yian

HRK  chorvatskd kuna 7,5705
NOK norskd koruna 10,0430

IDR indonéskd rupie 17 526,35
BGN bulharsky lev 1,9558

MYR  malajsijsky ringgit 4,9585
CZK Ceskd koruna 25,847 Lo

PHP filipinské peso 58,333
HUF madarsky forint 363,47 RUB  rusky rubl 903287
PLN polsky zloty 45623 | THR  thajsky baht 37,850
RON rumunsky lei 4,9245 BRL brazilsky real 6,5572
TRY tureckd lira 10,0635 MXN  mexické peso 23,9455
AUD australsky dolar 1,5590 INR indickd rupie 90,4715

(") Zdroj: referencni sménné kurzy jsou publikovany ECB.
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EVROPSKY INSPEKTOR OCHRANY UDAJU

Shrnuti stanoviska evropského inspektora ochrany tidaji k ndvrhu aktu o digitilnich trzich

(Uplné znéni tohoto stanoviska je k dispozici v anglicting, francouzstiné a némdiné na internetovych strankdch evropského
inspektora ochrany idajii na adrese www.edps.europa.eu)

(2021/C 147/04)

Dne 15. prosince 2020 zvefejnila Komise ndvrh nafizeni Evropského parlamentu a Rady o spravedlivych trzich otevienych
hospodatské soutézi v digitdlnim odvétvi (akt o digitdlnich trzich). Ndvrh navazuje na sdéleni nazvané Formovdni digitdlni
budoucnosti Evropy, ve kterém se uvadi, Ze je mozné, Ze abychom mohli zarudit otevienost hospodaiské soutéZi,
spravedlnost a inovace a také moznost vstupu na trh &i vefejny zdjem nad rdmec hospodarské soutéze nebo ekonomickych
hledisek, budeme potfebovat dalsi pravidla. Navrh stanovi pravni tipravu ex ante s cilem zajistit, Ze trhy charakteristické
velkymi platformami s velkym sitovym t¢inkem (déle jen ,strdzci) ziistanou spravedlivé a oteviené konkurenci.

V této souvislosti ndvrh stanovi pravidla pro uréeni strazct, pficemz piihlizi k vyhoddm zaloZenym na datech, které se
mimo jiné tykaji ptistupu poskytovatele k osobnim tdajiim a jejich shromazdovani; povinnosti a zdkazy, které se vztahuji
na strdzce; pravidla pro provadéni $etfeni trhu a obsahuje ustanoveni tykajici se provadéni a prosazovani nédvrhu.

Evropsky inspektor ochrany ddaji v tomto stanovisku ndvrh vit, jelikoZ jeho cilem je podpofit spravedlivé a oteviené trhy
a korektni zpracovani osobnich tdajt. Jiz v roce 2014 poukdzal evropsky inspektor ochrany tidajli na to, Ze pravo v oblasti
hospodaiské soutéze, ochrany spotiebitele a ochrany tidajti jsou tfi Gzce spjaté oblasti politiky v souvislosti s ekonomikou
on-line platforem. Evropsky inspektor ochrany tdaju se domnivd, Ze mezi témito tfemi oblastmi existuje vztah
komplementarity, nikoli vztah, kdy jedna oblast nahrazuje druhou nebo kdy dochdzi k nesouladu mezi jednotlivymi
oblastmi.

Evropsky inspektor ochrany tidajia v tomto stanovisku vyzdvihuje ustanoveni ndvrhu, kterd vzdjemné posiluji otevienost
trhu hospodaiské soutézi, a v kone¢ném disledku i kontrolu, kterou maji dotéené osoby nad svymi osobnimi tdaji. Plati
to napfiklad o ustanoveni ¢l. 5 pism. f), které zakazuje vyzadovat od koncovych uZivateld, aby se piihlasili k jakékoli jiné
zdkladni sluzbé platformy nabizené strdzcem; o ustanoveni ¢l. 6 odst. 1 pism. b), které umoziiuje koncovému uzivateli
odinstalovat jakékoli softwarové aplikace, které jsou pfedinstalované v ramci hlavni sluzby platformy; o ustanoveni ¢l. 6
odst. 1 pism. e), které strdzci zakazuje omezovat moznosti koncovych uZzivatelti pfechdzet mezi riiznymi softwarovymi
aplikacemi a sluzbami; a o ustanoveni ¢lanku 13, které strdZzci uklddd povinnost pfedlozit Komisi nezdvislym auditem
ovéteny popis vSech technik profilovani spotfebiteld, které pouZivd pro své hlavni sluzby platformy nebo nap#¢ témito
sluzbami.

Evropsky inspektor ochrany tidajii zdroven poskytuje konkrétni doporucent, kterd maji pomoci zajistit, aby ndvrh G¢inné
dopliioval obecné nafizeni o ochrané osobnich ddaji, posiloval ochranu zdkladnich prdv a svobod dotéenych osob
a zamezil nesouladu se stdvajicimi pravidly pro ochranu tidaji. V tomto ohledu evropsky inspektor ochrany tdaji zejména
doporucuje, aby ¢l. 5 pism. a) ndvrhu uklddal strdZci povinnost zajistit koncovym uzivatelim FeSeni snadné a rychlé
dostupnosti v pfipadé spravy souhlasu; aby byl objasnén rozsah pfenositelnosti idaji podle ¢l. 6 odst. 1 pism. h) ndvrhu;
aby byl pfeformulovan ¢€l. 6 odst. 1 pism. i) navrhu tak, aby byl zaji§tén plny soulad s obecnym natizenim o ochrané
osobnich tidajd; a aby byla vénovana vétsi pozornost potiebé i¢inné anonymizace a opétovné identifikace pfi sdileni ddajt
o vyhledavani, kliknutich a zobrazovani{ v souvislosti s bezplatnym a placenym vyhleddvanim generovanym koncovymi
uZivateli v internetovych vyhleddvacich strazce.

Evropsky inspektor ochrany ddaji ddle vyzyvd spoluzdkonoddrce, aby zvdzili zavedeni minimdlnich pozadavkii na
interoperabilitu v piipadé strdzct a aby prosazovali vypracovani technickych norem na evropské drovni v souladu
s platnymi pravnimi pfedpisy Unie o evropské normalizaci.


www.edps.europa.eu
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V neposledni fadé evropsky inspektor ochrany udaji doporucuje, mimo jiné na zdkladé zkuSenosti s digitdlnim
informac¢nim stfediskem, aby bylo v rdmci ¢l. 32 odst. 1 upfesnéno, ze mezi ¢leny poradniho vyboru pro digitdlni trhy
maji patfit zdstupci Evropského sboru pro ochranu osobnich tidajg, a v $ir§im smyslu vyzyva k institucionalizované
a strukturované spolupraci mezi piislusnymi orgdny dohledu, v¢etné ufadti pro ochranu osobnich tidajt. Tato spoluprace
by méla zejména zajistit moZnost vymény vsech relevantnich informaci s pfislusnymi organy tak, aby mohly plnit svou
doplaujici tlohu v rdmci vykonu svych piislusnych instituciondlnich mandata.

1. UVOD A ZAKLADNI INFORMACE

1. Dne 15. prosince 2020 ptijala Evropskd komise ndvrh nafizeni Evropského parlamentu a Rady o spravedlivych trzich
otevienych hospodaiské soutézi v digitdlnim odvétvi (akt o digitdlnich trzich) (ddle jen ,ndvrh®) ().

e

mohli zarucit otevienost hospodafské soutézi, spravedlnost a inovace a také moznost vstupu na trh ¢ vefejny zdjem
nad rdmec hospodéiské soutéZe nebo ekonomickych hledisek, budeme potiebovat dalsi pravidla. Ve sdéleni bylo
rovnéZ oznameno, ze Komise se bude zabyvat pravni dpravou ex ante, aby zajistila, Ze trhy charakteristické velkymi
platformami s velkym sitovym t¢inkem fungujicimi jako straZci zistanou spravedlivé a oteviené konkurenci ze strany
inovatorti, podnikd a novych subjektd vstupujicich na trh. (%)

3. Podle divodové zpravy k ndvrhu nékolik velkych platforem stale Cast&ji ptisobi jako ,strdzci“ nebo ,brany“ mezi
podnikatelskymi a koncovymi uzivateli. Tito strazci Gdajné maji na digitdlnich trzich pevné postaveni, coz vede ke
znacné zdvislosti mnoha podnikatelskych uZivatelti, a zdrovenl to méd negativni dopad na otevienost hospodarské
soutézi dotéenych hlavnich sluzeb platforem. V nékterych piipadech tato zdvislost vede k nekalému jedndni vici témto
podnikatelskym uZivatelam (*).

4. Cilem ndvrhu je fesit na drovni EU nejvyraznéjsi ptipady nekalych praktik a slabé otevienosti hospodaiské soutézi ve
vztahu k takzvanym hlavnim sluzbdm platforem. (*) Za timto Géelem ndvrh:

— stanovi podminky, za nichz by poskytovatelé hlavni sluzeb platforem méli byt urceni za ,strdzce” (kapitola II),

— stanovi, které praktiky strdzc jsou nespravedlivé a omezuji otevienost hospodaiské soutézi, a ddle povinnosti, které
by méli urcent strazci dodrzovat, z nichZ nékteré lze ddle upfesnit (kapitola III),

— stanovi pravidla pro provadéni $etfeni trhu (kapitola IV) a

— obsahuje ustanovent tykajici se provadéni a prosazovdni tohoto nafizeni (kapitola IV).

5. Ohledné ndvrhu aktu o digitdlnich trzich byl dne 8. prosince 2020 neformdlné konzultovan evropsky inspektor ochrany
udajt. Evropsky inspektor ochrany ddajt vitd, Ze byl konzultovan v takto rané fézi postupu.

6. Kromé tohoto ndvrhu Komise ddle pfijala ndvrh nafizeni Evropského parlamentu a Rady o jednotném trhu digitdlnich
sluzeb (akt o digitdlnich sluzbach) a o zméné smérnice 2000/31/ES. V souladu s ¢l. 42 odst. 1 nafizeni 20181725 byl
evropsky inspektor ochrany ddajti konzultovan také ve véci navrhu aktu o digitdlnich sluzbach, ktery je predmétem
samostatného stanoviska.

2. ZAVERY
Vzhledem k vy3e uvedenému vydava evropsky inspektor ochrany tdajii tato doporucent:

— upfesnit, Ze ndvrh dopliuje jak nafizeni 2016/679, tak smérnici 2002/58/ES a Ze nespecifikuje ani nenahrazuje
zddnou z povinnost, které se vztahuji na hlavni sluzby platforem podle natizeni 2016/679 a smérnice 2002/58|ES,

— v &l 5 pism. a) ndvrhu upfesnit, Ze strdZce poskytne koncovym uZzivatelim uZivatelsky privétivé feSeni (snadno
a rychle dostupné) v piipadé spravy souhlasu v souladu s nafizenim 2016/679, a zejména pozadavek na zdmérnou
a standardni ochranu osobnich tidaji podle ¢lanku 25 natizeni 2016/679,
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— v ¢l 5 pism. f) navrhu doplnit odkaz na koncové uZivatele,
— objasnit rozsah pfenositelnosti tidaji podle ¢l. 6 odst. 1 pism. h) ndvrhu,

— preformulovat ¢l. 6 odst. 1 pism. i) ndvrhu tak, aby byl zajistén soulad s obecnym nafizenim o ochrané osobnich
tidaji, zejména s piihlédnutim k definici ,osobnich Gdaji“ podle ¢l. 4 bodu 1 obecného nafizeni o ochrané
osobnich tidaja,

— posilit odkaz v ¢l. 6 odst. 1 pism. j) ndvrhu a v jednom z bodt odGivodnéni stanovit, Ze straZce musi byt schopen
prokdzat, 7e anonymizované tdaje o vyhledavani, kliknutich a zobrazovéni byly dostatecné provéfeny s ohledem
na piipadnd rizika jejich opétovné identifikace,

— do¢l. 10 odst. 2 pism. a) ndvrhu doplnit odkaz na koncové uzivatele,
— pieformulovat ¢l. 11 odst. 2 ndvrhu nahrazenim spojky ,nebo* spojkou ,a*

— upfesnit, Ze auditem ovéfeny popis Komise sdili s Evropskym sborem pro ochranu osobnich tdaji nebo alespon
s piislusnymi dozorovymi tfady podle obecného naffzeni o ochrané osobnich tidaji na jejich zadost,

— v ¢l 32 odst. 1 upfesnit, Ze mezi ¢leny poradniho vyboru pro digitdlni trhy maji patfit zdstupci Evropského sboru
pro ochranu osobnich adaji a zastupci pfislusnych organti ¢lenskych stat pro hospodatskou soutéz, elektronické
komunikace, audiovizudln{ sluzby, dohled nad volbami a ochranu spotiebitele,

— zvazit zavedeni minimélnich poZadavka na interoperabilitu v piipadé strdZch a prosazovat vypracovani technickych
norem na evropské trovni v souladu s platnymi pravnimi pfedpisy Unie o evropské normalizaci,

— navazat institucionalizovanou a strukturovanou spolupraci mezi pfislusnymi organy dohledu, v¢etné Gifadt pro
ochranu osobnich tdaji. Tato spoluprice by méla zejména zajistit moZnost vymény vsech relevantnich informaci
s piislusnymi organy tak, aby mohly plnit svou dopliujici dlohu v rdmci vykonu svého piislusného
instituciondlniho mandatu.

V Bruselu dne 10. tinora 2021.

Wojciech WIEWIOROWSKI

() COM(2020) 842 final.

(" COM(2020) 67 final.

() COM(2020) 842 final, s. 1.
(

(
") COM(2020) 842 final, s. 2.
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v

(Ozndmeni)

JINE AKTY

EVROPSKA KOMISE

Zvefejnéni zidosti o zménu podle ¢l. 17 odst. 6 nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES)
¢.110/2008 o definici, popisu, obchodni iipravé, oznacovini a ochrané zemépisnych oznaceni
lihovin a o zru$eni nafizeni Rady (EHS) ¢. 1576/89 (')

(2021/C 147/05)

Timto zvefejnénim se pfizndva pravo podat proti zddosti ndmitku podle ¢ldnku 27 nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) 2019/787 ().

7ZADOST O ZMENU TECHNICKE DOKUMENTACE ZEMEPISNEHO OZNACENI{
,UJFEHERTOI MEGGYPALINKA“
EU ¢&.: PGI-HU-01829-AMO1 - 18. dubna 2017

Jazyk zmény: mad'arstina

Zprostiedkovatel
Clensky stat: Madarsko
Jméno zprostiedkovatele: Ministerstvo zemédélstvi

Uplné adresa | tplné adresy (nazev a &islo ulice, obec a PSC, zemé):

Kossuth Lajos tér 11
1055 Budapest
MADARSKO

Tel. + 36 17951705

Email: gi@am.gov.hu

Nézev zemépisného oznaceni

Ujfehért6i meggypalinka

Kapitola specifikace, které se zména tykd
— Popis produktu
— Zemépisnd oblast

— Souvislost

() Uk vést. L 39,13.2.2008, 5. 16.
() Ut vést.L130,17.5.2019,s. 1.


mailto:gi@am.gov.hu
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— Naézev a adresa kontrolnich organti
— Jiné
— Metoda produkce lihoviny
— Pozadavky stanovené predpisy Unie a/nebo vnitrostitnimi a/nebo regiondlnimi pfedpisy
— Jméno a kontaktni adresa Zadatele
— Doplnék zemépisného oznaceni ajnebo zvldstni pravidla pro oznacovani
— Teti bod oddilu o kontrole

— Odkazy

Zména

Zména specifikace produktu, kterd znamend zménu hlavnich specifikaci.

Objasnéni zmény

Zména 1:

Pododdil ,Organoleptické vlastnosti“ v oddile B technické dokumentace se méni takto:

Piwodni znéni:

Cird, bezbarvé lihovina ptfjemné visiové chuti a aromatu s podtény citrusti z ovoce a s podtény marcipdnu z vishovych
pecek.

Nové znéni:

— Cir4, bezbarvé lihovina pifjemné visiiové chuti a aromatu s podtény citrusti z ovoce a s podtény marcipanu
z visiiovych pecek.

— U vyzrdlé pélenky nazloutld, jantarovd barva a zralost pfi uchovani neodmyslitelného buketu a aromatu vi§né.
Zrani v dfevéném sudu doddva vyzrélé palence jeji pfiznacnou barvu a aroma.

— Po dlouhém zrdni v dfevéném sudu je chut a aroma staré palenky bohatsi a pdlenka ma tmavsi barvu starého zlata.

— U palenky vyzrdlé na lzku z ovoce je buket zjemnén zranim ovoce a barva odpovida barvé visni. Zrani na luzku

z Cerstvého nebo suseného ovoce doddva pélence vyssi obsahové hodnoty, vyrazngjsi aroma a charakteristictéjsi
chut.

Vysvétleni:

Organoleptické vlastnosti bylo tieba odpovidajicim zptisobem zménit, jelikoZ byly do pododdilu ,Odlezent, zrani“ v oddile
D technické dokumentace doplnény tii nové procesy zrani, které méni organoleptické vlastnosti palenky vyrdbéné za
pouziti téchto procest.

Zména 2:

Pododdil ,Chemické a fyzikdlni vlastnosti“ v oddile B technické dokumentace se méni takto:

Pivodni znéni:
— obsah alkoholu: nejméné 40 % obj.,
— obsah methanolu: maximélné 1 000 g/hl alkoholu o koncentraci 100 % obj.,
— obsah tékavych litek: minimédlné 200 g/hl alkoholu o koncentraci 100 % obj.,

— obsah kyseliny kyanovodikové: maximdlné 7 g/hl alkoholu o koncentraci 100 % obj.
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Nové znéni:

— obsah alkoholu: nejméné 40 % obj. (+/— 0,3 % obj., v pipadé palenky ,Ujfehért6i meggypalinka“ vyzralé na ltizku
z ovoce +[- 1,5 % obj.),

— obsah methanolu: maximdlné 1 000 g/hl alkoholu o koncentraci 100 % obj.,
— obsah tekavych litek: minimdlné 200 g/hl alkoholu o koncentraci 100 % obj.,

— obsah kyseliny kyanovodikové: maximalné 7 g/hl alkoholu o koncentraci 100 % obj.

Vysvétleni:
Obsah alkoholu pélenky ,Ujfehértéi meggypilinka“ je 40 % obj. (+/- 0,3 % obj., v piipadé pélenky ,Ujfehértoi
meggypalinka“ vyzrdlé na lazku z ovoce +/- 1,5 % obj). Zména obsahuje odchylku pro dané oznaceni uvedenou v piiloze

XII nafizeni (EU) ¢. 1169/2011 o poskytovani informaci o potravindch spotfebitelim s cilem zohlednit pfirozené kolisani
obsahu alkoholu a rozdily vyplyvajici z postupt vyroby a skladovani.

Zména 3:

Oddil B (Popis lihoviny, véetné hlavnich fyzikalnich, chemickych a organoleptickych vlastnosti) technické dokumentace se
ménf takto:

Dopliiuje se novy odstavec:

Zvldstni charakteristické vastnosti (ve srovndni s lihovinami téZe kategorie)

Prijemna vi$iiova chuf a aroma s podtony citrust z ovoce a s podtény marcipanu z visiiovych pecek.

Vysvétleni:

V souladu s pozadavky nafizeni (EU) ¢. 716/2013 byly do popisu lihoviny doplnény jeji zvldstni vlastnosti.

Zména 4:

V oddile B technické dokumentace se pouzivand surovina méni takto:

Piwodni znéni:

K vyrobé pélenky s oznacenim ptivodu ,Ujfehért6i meggypalinka“ se smi pouZit pouze visné odrtid ,Ujfehértéi fiirtos
a ,Debreceni b6termé*.

Nové znéni:

K vyrobé pélenky s oznacenim ptvodu ,Ujfehértéi meggypélinka“ se smi pouzit pouze vi§né odrd ,Ujfehértdi fiirtos®,
,Debreceni b8termé*, ,Kantorjanosi 3%, ,Petri“ a ,Eva“.

Vysvétleni:

Odiivodnéni, pro¢ byly odriidy pfiddny: Kvili nepfedvidatelnym a vétSinou proménlivym povétrnostnim podminkdm bylo
nutné do vyroby lihoviny ,Ujfehértéi meggypélinka“ zahrnout odrtidy visné Kdntorjdnosi 3, Petri a Eva, jelikoz se ve
vymezené zemépisné oblasti péstuji po desetileti a jsou méné citlivé viici mrazu. Odriidy visné Kantorjanosi 3, Petri a Eva
byly také vyslechtény v Ujfehértd vybérem z mistnich kultivarti a vSechny tfi maji vlastnosti pifznacné pro mistni
geneticky materidl. Vzhledem k rozdilam v ¢asovém rozvrzeni fenologickych faz{ tfi novych odrid visné pfidanych do
technické dokumentace zmirni{ vice odrtd distribu¢ni dopad netirody zptisobené jarnimi mrazy. Sklizeni a zpracovani
ovoce probihé delsi dobu nez diive, od pozdniho ¢ervna do zacdtku Cervence, coz zvysuje spolehlivost vyroby palenky.
Vsech pét odrid visné se v zemépisné oblasti vymezené v oddile C péstuje po desetileti.

Zmeéna 5:

0Oddil C (Definice pfislusné zemépisné oblasti) technické dokumentace se méni takto:

Pivodni znéni:

Pilenka ,Ujfehértéi meggypalinka“ se smi vyrabét a plnit do lahvi pouze v palirnich nachdzejicich se v oblasti zde
vymezené.
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Nové znéni:

Pilenka ,Ujfehértéi meggypalinka“ se smi vyrabét pouze v palirnch nachdzejicich se v oblasti zde vymezené.

Vysvétleni:

Baleni (plnéni do lahvi) v zemépisné oblasti nelze odivodnit.

Zmeéna 6:

Pododdil ,Kontrola jakosti se vztahuje na tyto vlastnosti ovoce* v oddile D technické dokumentace se méni takto:

Piwodni znéni:
— (istota odrtdy: povolené odriidy jsou Ujfehértdi fiirtos a Debreceni béterm,
— stav zralosti: zcela zralé (stopka se od ovoce oddéli, aniz by vzniklo poskozeni),
— zdravi: ovoce musi byt zdravé,
— (istota: nesmi obsahovat Zadné suché stopky, listy nebo jakékoli jiné necistoty,
— obsah suiny vi§né: minimdlné 15 ref. %,

— hodnota pH vi$né: 4-5.

Nové znéni:
— (istota odrtidy: povolené odriidy jsou Ujfehértdi fiirtds, Debreceni bétermd, Kdantorjdnosi 3, Petri a Eva,
— stav zralosti: zcela zralé (stopka se od ovoce oddéli, aniz by vzniklo poskozeni),
— zdravi: bez plisni a hniloby, Zddnd poskozeni nebo otlaky,
— (istota: nesmi obsahovat zadné suché stopky, listy nebo jakékoli jiné necistoty,
— obsah susiny vi$né: minimalné 14 ref. %,

— hodnota pH visné: 3,5-4,5.

Vysvétleni:

Zména aktualizuje prvni odrdzku, obsah susiny vi§né a hodnotu pH s cilem zohlednit vlastnosti ti{ novych odrtid visné.
Pozadavek na zdravi byl zménén v souladu s bodem 3 technické dokumentace.

Zména 7:

Pododdil ,Zrdni a odlezeni“ v oddile D technické dokumentace se ménf takto:
Zména 7(a):

Nadpis pododdilu se méni takto:
Pivodni znéni:

Zrani a odlezeni

Nové znéni:

Odlezeni, zrdni

Vysvétleni:

Zména technického charakteru.
Zména 7(b):

Obsah pododdilu se mén{ takto:
Piwodni znéni:

Po destilaci probihd ulezeni a zrdni destildtu v ¢isté nddobé z nerezové oceli po dobu alespon tf mésic. (Zrusen)
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Nové znéni:

Palenka ,Ujfehért6i meggypalinka“ se musi nechat odlezet, dokud nenf dobfe vyvazena. Nadoba pouzivand k odlezeni musi

byt vyrobena z materidlu, s nimz slozky palenky nebudou reagovat a ktery nemuze uvoliovat zddné litky poskozujici

zdravi.

Palenka ,Ujfehért6i meggypalinka“ miize také zrat za poutiti nasledujicich postupi:

— Vyzrdld ,Ujfehértéi meggypilinka®: Zrani po dobu alespon tif mésicti v dievéném sudu o objemu do 1000 litrt
a alespon Sesti mésicti v sudu o vétsim objemu, aby pélenka ziskala ¢dstecné prostfednictvim oxidace a ¢dstecné

prostiednictvim rozpousténi nové chutové prvky.

— Stard ,Ujfehértéi meggypalinka“: Zrani po dobu alespoii jednoho roku v dfevéném sudu o objemu do 1 000 litré nebo
nejméné dvou let v dfevéném sudu o objemu 1 000 litrt nebo vice.

— ,Ujfehért6i meggypalinka“ vyzrald na ltizku z ovoce: Zrani po dobu alespon tif mésicti s nejméné 10 kg zralych visni
nebo nejméné 5 kg susenych visni odrtid vymezenych v oddile D pochazejicich z oblasti vymezené v oddile C na
kazdych 100 1 pélenky.

Vysvétleni:

Vyroba pilenky ,Ujfehért6i meggypdlinka“ za pouziti riznych postupti zrini v souladu s piislusnymi madarskymi

pravnimi predpisy byla nezbytnd k lepsimu uspokojeni poptdvky spotiebitelii a pododdil se odpovidajicim zptisobem

aktualizoval.

Zména 8:

Informace o metodé produkce (oddil D) v hlavnich specifikacich technické dokumentace byly doplnény informace
o metodé produkce lihoviny jiz obsazené v piivodni verzi technické dokumentace.

Vysvetleni:

Technologické informace jiz obsazené v piivodni verzi technické dokumentace byly zahrnuty v hlavnich specifikacich za
tcelem lepsiho popisu technologického postupu.

Zména 9:

Pododdil ,PInéni do lahvi“ v oddile D technické dokumentace se méni takto:

Piivodni znéni:

Plnéni do lahvi

Kdyz je vistiovd palenka pfipravena k prodeji, nalije se do Cistych sklenénych lahvi, které se uzaviou plastovymi zdtkami
s dievénym povrchem a poté se povoskuji, nebo plastovymi zdtkami s dfevénym povrchem ¢i $roubovacimi uzdvéry typu

pilfer-proof ¢i smr$tovacimi uzdvéry. Uzaviené lahve se mohou zabalit do papirovych krabic nebo dekorativnich obald.
Maximalni obsah balen{ nesmi pfesahnout 1 litr. Vy3$i objem maze byt zabalen pouze jednorazové jako darek. (Zrusen)

Vysvétleni:

Baleni (plnéni do lahvi) v zemépisné oblasti nelze odtvodnit.

Zména 10:
Ctvrty odstavec oddilu E technické dokumentace se méni takto:

Pivodni znéni:

(¢tvrty odstavec oddilu E)

Pozadavky na produkci odridy Ujfehértdi fiirtds a vlastnosti dané zemépisné oblasti jsou ve vzajemné dokonalém souladu
a neni pouhou ndhodou, Ze se zde zacalo s péstovanim visni a Ze zde vznikla odrtida Ujfehértdi fiirtos nebo Ze vétsina tGrody
vi$ni Sabol¢sko-Satumarsko-Berezské Zupy pochdzi pravé odsud.
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Nové znéni:

Pozadavky na produkci odrid ,Ujfehértéi fiirtos*, ,Debreceni bétermé®, ,,Kantor]anos1 3¢, Petri a ,Eva“, které poskytuji
surovinu pro palenku ,Ujfehért6i meggypalinka®, a vlastnosti dané zemépisné oblasti jsou ve vzdjemné dokonalém souladu
a neni pouhou ndhodou, Ze se zde zacalo s pestovamm visni a Ze zde vznikly odrudy visni Ujfehérté nebo Ze vétsina trody
vi$ni Sabol¢sko-Satumarsko-Berezské Zupy pochdzi pravé odsud.

Vysvétleni:

Prvni odrtidou vybranou ve vyzkumné stanici Ujfehérté byla odrtida ,,U]fehertm firtos*, Ndzev ,Ujfehérté“ proslul
v Madarsku i v zahranici. Odrudy vi§né uvedené v oddlle B byly také vyslechtény v Ujfehérté vybérem z mistnich kultivart
a vechny maji vlastnosti pfizna¢né pro mistni geneticky materidl.

Zména 11:
Devity odstavec oddilu E technické dokumentace se méni takto:

Piwodni znéni:

(devdty odstavec oddilu E)

Od poédtku 19. stoleti se v Ujfehérté rozprostiralo velké mnozstvi rozsahlych vinic. Kromé vinné révy byly k vidénf i réizné
ovocné stromy, napt. poloplané ,cikdnské” visné a stéle Vy§§i pocty visni odrtid Szildgyi a Pindy. V poloviné 70. let 20. stoleti
se zacaly na malych hospodéfstvich objevovat vistiové sady, v nichz pievazovala odriida Pdndy, a v roce 1965 byla ve
vyzkumné stanici v Ujfehérté vyslechténa odriida visné fiirtos.

Noveé znéni:

0d pocitku 19. stoleti se v Ujfehérté rozprostiralo velké mnozstvi rozsahlych vinic. Kromé vinné révy byly k vidén i riizné
ovocné stromy, napf. poloplané ,cikdnské” visné a stdle vys3i pocty visni odrtid Szildgyi a Pindy. V poloviné 70. let 20. stoleti
se zacaly na malych hospodéfstvich objevovat visfiové sady, v nichz pfevazovala odrida Pdndy, a v roce 1965 byly ve
vyzkumné stanici v Ujfehért6 vyslechteny odrtidy visné Ujfehértdi.

Vysvetleni:

Zménou devatého odstavce se pouze nahrazuje text v roce 1965 byla ve vyzkumné stanici v Uerherto vyslechténa odrtda
vi§né fiirtos* textem ,v roce 1965 byly ve vyzkumné stanici v Ujfehérté vyslechtény odriidy visné Ujfehértdi.

Zména 12:

Do oddilu E byly doplnény nésledujici idaje ((daje, jeZ potvrzuji souvislost se zemépisnym prostfedim nebo zemépisnym
ptivodem):

V prvni polovme 20. stoleti byly ve mésté Ujfehért6 a jeho okoli rozsifeny nejvynosnéjsi odridy visné mistné nazyvané
,Fehértéi csiingés Pandy* nebo ,Fehértéi fiirtos Pandy*. V 60. letech 20. stoleti se na vyzkumné stanici v Ujfehérté pod
vedenim doktora Ference Pethda zacalo s mistnim selektivnim lechténim v Ujfehérté a jeho okoli, které zahrnovalo sbér
klont samosprasneho vysoce vynosného ovoce, jez lze snadno oddélit od stopky Byl vybrdn klon visné
s nejpithodnéjsimi vlastnostmi a v roce 1970 byl predbézné diedné uzndn jako odriida s ndzvem ,Ujfehértéi fiirtos*.
Mistni selektivni Slechténi rostlin se rozsifilo do okolnich obci této oblasti. Odriidy, které se zde vypéstovaly, byly rovnéz
testovany ve mésté Ujfehérté a nejlepsi z nich, jako ,Debreceni b6termé*, ,Kdntorjdnosi 3%, ,Petri a ,Eva“, byly také Gedné
uznény; tyto odriidy poskytujf surovinu pro palenku ,Ujfehértéi meggypalinka“.

Mezi velkymi teplotnimi rozdily ve dne a v noci a obsahem cukru v ovoci je vztah linedrni regrese. Diky Velk)’rm mistnim
rozdilim dennich a no¢nich teplot v této zemépisné oblasti béhem vegetaéniho obdobi maji vi§né pouzwane jako
surovina pro palenku ,Ujfehértéi meggypalinka“ vysoky obsah cukru (nejméné 14 °Brix). Pro odrtdy je rovnéZ piiznacné,
7e jejich chut postrddad horke odstiny. To ddvd visnim pfijemné sladkokyselou, pfipadné lehce nakyslou chut.
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Spojenim vlivu silngjsich destovych srdzek v této zemépisné oblasti béhem vegetaéniho obdobi a dobré schopnosti stfedné
husté humézni pisc¢ité ptidy zadrzovat vodu maji plody nizky obsah kyselin (celkovd kyselost 0,6-1,5 %), coz odriddm,
které poskytuji surovinu pro palenku ,Ujfehértéi meggypalinka“, rovnéz doddva charakteristickou pifjemné sladkokyselou,
piipadné jemné nakyslou chut.

Pii piipravé rmutu se do kvasictho rmutu ptiddvaji suSené drcené pecky k povolenému malému mnozstvi drcenych pecek
(max. 3 %), je-li tieba zajistit marcipdnovou chut palenky ,Ujfehért6i meggypélinka“.

Specifické vlastnosti odrid visné péstovanych v dané zemépisné oblasti prameni z klimatickych a padnich podminek
zemépisné oblasti a znalosti lidi, které jsou spjaty s méstem Ujfehérté.

Vysvetleni:
Byly doplnény tdaje o souvislosti se zemépisnou oblasti a spojeni mez{ starymi a novymi odradami vi$né, jakoz i o vlivu

odrtd vi$né na vlastnosti kone¢ného vyrobku. Cilem téchto doplnéni je podpofrit tvrzeni, Ze kvalitu destildtd vyrdbénych
z novych odriid uvedenych v technické dokumentaci Ize v zdsadé pficist zemépisné oblasti.

Zmeéna 13:

Oddil F technické dokumentace se mén{ takto:

Pivodni znéni:

— nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 110/2008 ze dne 15. ledna 2008 o definici, popisu, obchodni tpravé,
oznacovani a ochrané zemépisnych oznaceni lihovin a o zrueni nafizeni Rady (EHS) ¢. 1576/89,

— zékon LXXIII z roku 2008 o pélence, matolinové palence a ndrodni radé pro pélenku.

Nové znéni:
— zakon XI z roku 1997 o ochrané ochrannych zndmek a zemépisnych oznaceni,
— zédkon LXXIII z roku 2008 o pélence, matolinové pélence a ndrodni radé pro palenku,

— nafizeni vlady ¢. 158/2009 ze dne 30. cervence 2009, kterym se stanovi provadéci pravidla pro ochranu zemépisnych
oznaceni zemédélskych produkti a potravin, a o ovétovani produkti,

— nafizeni vlddy ¢. 22/2012 ze dne 29. Gnora 2012 o Nérodnim tifadu pro bezpecnost potravinového fetézce,

— natizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 110/2008 ze dne 15. ledna 2008 o definici, popisu, obchodni tipravé,
oznacovan{ a ochrané zemépisnych oznaceni lihovin a o zrueni nafizeni Rady (EHS) ¢. 1576/89,

— provadéci nafizeni Komise (EU) ¢. 716/2013 ze dne 25. ¢ervence 2013, kterym se stanovi provadéci pravidla k nafizeni

Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 110/2008 o definici, popisu, obchodni tpravé, oznacovani a ochrané
zemépisnych oznaceni lihovin.

Vysvétleni:

Tato zména aktualizuje piislusny pravni rdmec.

Zmeéna 14:

V oddile G technické dokumentace se méni ndzev Zadatele takto:
Pivodni znéni:

Jméno|nézev: Zsindelyes Pélinka Kft.

Nové znéni:

Jméno|ndzev: Zsindelyes Pélinka Zrt.

Vysvétleni:

Nézev Zadatele se zménil.
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Zména 15:

Oddil H technické dokumentace se méni takto:

Piwodni znéni:
Kromé pozadavki stanovenych v pfislusnych pravnich pfedpisech obsahuje oznaceni také tyto tidaje:
,Ujfehértéi meggypalinka“

,chranéné oznaceni pivodu®

Nové znéni:
Kromé pozadavk stanovenych v pFislusnych pravnich pfedpisech obsahuje oznaceni tento tidaj:

,2zemépisné oznaceni”.

Vysvétleni:

Zmény technického charakteru vyplyvajici ze zmény v pravnich predpisech.

Zména 16:

Do oddilu H technické dokumentace byla doplnéna tato individudlni pravidla:

Dopliiujici text:
Nézev ,Ujfehértoi meggypélinka“ maze byt doplnén o tyto vyrazy:
Doplnék: ,érlelt” [vyzrald]

Zvlastni podminky pouZiti: Vyrobek miize nést tento doplnék, pokud zrdl po dobu alesponi ti mésict v dfevéném sudu
o0 objemu do 1 000 litri a po dobu alespon $esti mésictt v sudu o vétsim objemu.

Doplnék: ,6pdlinka“ [stard pdlinka]

Zvlastni podminky pouziti: Produkt mize nést tento doplnék, pokud zrél po dobu alespoii jednoho roku v dievéném sudu
o objemu do 1 000 litrti nebo po dobu alesponi dvou let v dfevéném sudu o objemu 1 000 litra i vice.

Doplnék: ,gytimolcsigyon érlelt“ nebo ,dgyas [zrajici na lazku z ovoce]

Zvlastni podminky pouziti: Produkt mtize nést tento doplnék, pokud je béhem zrdni na kazdych 100 1 palenky pouzito
nejméné 10 kg zralych visni nebo nejméné 5 kg susenych visni odrtid vymezenych v oddile D pochazejicich z oblasti
vymezené v oddile C a produkt zrdl na lizku z ovoce nejméné tfi mésice. Na etiketé lahve musi byt uveden ¢isty objem
palenky.

Vysvétleni:

Jelikoz byly do oddilu D technické dokumentace ptidany dalsi metody zrdni, je nezbytné upravit pravidla oznacovani.

Zména 17:

Bod 2 (kontrolni orgdny a subjekty pro certifikaci produktu) v ,polozkich podle oddilu 10 odst. 1 nafizeni vlady
¢. 1582009 ze dne 30. Cervence 2009 se méni takto:

Pivodni znéni:

Utad stdtni sprdvy Zupy Sabolcsko-Satumarsko-Berezské zupy — Reditelstvi pro bezpecnost potravinového etézce a zdravi zvifat
Keleti Marton at 1, H-4400 Nyiregyhdza

Tel. +36 42451200

Fax +36 42451221

Email: elelmiszerlanc@szabolcs.gov.hu

Internet: http://www.kormanyhivatal.hu/hu/szabolcs-szatmar-bereg
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Nové znéni:

Utad stdtni sprdvy Sabolésko-Satumarsko-BereZské Zupy

Hésok tere 5, H-4400 Nyiregyhdza

Tel. +36 42599300

Email: hivatal@szabolcs.gov.hu

Internet: http:/[www.kormanyhivatal.hu/hu/szabolcs-szatmar-bereg
Vysvétleni:

Naézev regiondlniho kontrolniho organu se zménil.

Zména 18:

Tret{ bod oddilu o kontrole v technické dokumentaci se ménf takto:

Piwodni znéni:

Obsah methanolu: Maximdlné 1 200 g/hl alkoholu o koncentraci 100 % obj., jak je stanoveno v bodé 9
pism. b) pfilohy II nafizeni (ES) ¢. 110/2008

Nové znéni:

Obsah methanolu: Maximdlné 1 000 g/hl alkoholu o koncentraci 100 % obj., jak je stanoveno v bodé 9
pism. b) piilohy II nafizeni (ES) ¢. 110/2008

Vysvétleni:

Zména uvadi hodnotu do souladu s pfislusnymi pravnimi pfedpisy EU.

Zmeéna 19:

0ddil ,,0dkazy*“ se méni takto:

Pivodni znéni:

Tamds Jend: Pdlinka. Pdlinkdk és mds nemes pdrlatok [Pdlinka. Pdlinka a jiné jemné destilty], Alexandra Kiad6, 2003 (ISBN
9633686105).

Endre Némethy: Adatok a népi pdlinkaf6z6 eljdrds eldforduldsdhoz [Informace o provddéni tradi¢nitho postupu destilace
palinky], Ethnographia 1945.

Dr. Lajos Solyom: Pdlinkafézés kézikinyv kisiizemek szdmdra [Pirucka o destilaci palinky pro mensi palirny], Mez6gazdasdgi
Kiadé, 1986.

MAGYAR NEPRAJZ II. Gazddlkodds/Gyiimoleskultira [Mad'arskd etnologie II. Zemédélstvi/Ovocnaistvi], Akadémiai Kiado,
Budapest 2001.

Nové znéni:

Géza Baldzs: Pilinka, a hungarikum [Pilinka, Hungaricum], Allami Nyomda Részvénytdrsasig Budapest, 2004 (ISBN
9789638567437).

Tamds Jend: Pdlinka. Pdlinkdk és mds nemes pdrlatok [Pdlinka. Pdlinka a jiné jemné destiléty], Alexandra Kiad, 2003 (ISBN
9633686105).

Géza Balazs: A magyar pdlinka [Madarskd pdlinka], Aula Kiad6, Budapest, 1998, strana 29.
Géza Balazs: Az égetett szeszesitalok megjelenése [Formy lihovin], Néprajzi latohatér VI, 1997.

Endre Némethy: Adatok a népi pdlinkaf6z6 eljdrds eldforduldsdhoz [Informace o provadéni tradi¢niho postupu destilace
palinky], Ethnographia 1945.
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Dr. Lajos Sélyom: Pdlinkaf6zés kézikinyv kisiizemek szdmdra [Piirucka o destilaci palinky pro mensi palirny], Mezégazdasdgi
Kiadé, 1986.

MAGYAR NEPRAJZ II. Gazddlkodds/Gyiimolcskultiira [Madarskd etnologie II. Zemédélstvi/Ovocnaistvi], Akadémiai Kiado,
Budapest 2001.

Vysvetleni:

Na zdkladé vyzkumu provedeného za téelem poskytnuti dikazti o dobré povésti palenky ,Ujfehértéi meggypalinka“ byly
piidany dalsi bibliografické odkazy.

HLAVNI SPECIFIKACE TECHNICKE DOKUMENTACE
,UJFEHERTOI MEGGYPALINKA“
EU &: PGI-HU-01829-AMO1 - 18. dubna 2017

1. Nazev

,Ujfehértéi meggypalinka*

2. Kategorie lihoviny

ovocny destilat (kategorie ¢. 9 nafizeni (ES) ¢. 110/2008)

3. Popis lihoviny

Organoleptické vlastnosti

— (ird, bezbarvé lihovina pifjemné vistiové chuti a aromatu s podtény citrusit z ovoce a s podtény marcipdnu
z vistiovych pecek.

— U vyzrdlé pélenky nazloutld, jantarovd barva a zralost pfi uchovani neodmyslitelného buketu a aromatu vi§né.
Zrani v dfevéném sudu doddvd vyzralé pélence jeji pfiznacnou barvu a aroma.

— Po dlouhém zran{ v dfevéném sudu je chuf a aroma staré palenky bohatsi a palenka ma tmavsi barvu starého zlata.

— U pélenky vyzralé na luzku z ovoce je buket zjemnén zrdnim ovoce a barva odpovidd barvé vi$ni. Zrani na lazku
z Cerstvého nebo suseného ovoce dodéva palence vyssi obsahové hodnoty, vyraznéjsi aroma a charakteristictéjsi
chut.

Chemické a fyzikdlni vlastnosti

— obsah alkoholu: nejméné 40 % obj. (+/— 0,3 % obj., v piipadé palenky ,Ujfehért6i meggypalinka“ vyzrdlé na ltizku
z ovoce +/- 1,5 % obj.),

— obsah methanolu: maximdlné 1 000 g/hl alkoholu o koncentraci 100 % obj.,
— obsah tékavych latek: minimalné 200 g/hl alkoholu o koncentraci 100 % obj.,

— obsah kyseliny kyanovodikové: maximdlné 7 g/hl alkoholu o koncentraci 100 % obj.

Zvldstni charakteristické vlastnosti (ve srovndni s lihovinami téZe kategorie)
Pijemnd vi$iiovd chut a aroma s podtény citrust z ovoce a s podtény marcipanu z visiiovych pecek.
Surovina pouZivand k vyrobé produktu:

K vyrobé pélenky s oznacenim ptvodu ,,Ujfehér:[éi meggypalinka“ se smi pouZit pouze odriidy ,Ujfehértéi fiirtos®,

,Debreceni b6termd*, ,Kantorjanosi 3%, ,Petri“ a ,Eva“.

4. Pfislusnd zemépisnd oblast

,Ujfehértéi meggypalinka“ mize pochdzet pouze z téchto obci Sabol¢sko-Satumarsko-Berezské zupy: Balintbokor,
Butyka, Cgészérszéllés, Erpatak, Geszteréd, Kalmdanhaza, Kismicske, Kisszegegyhdza, Ldszlotanya, Ludasto, Pet6fitanya,
Szirond, Ujfehért6, Ujsortanya, Tancsicstag, Vadastag, Zsindelyes.
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Palenka ,Ujfehért6i meggypalinka“ se smi vyrabét pouze v palirnach nachdzejicich se v oblasti zde vymezené.

5. Metoda ziskdni lihoviny

Prevzeti visni: Zakladem dobré kvality palenky je plné vyzrdlé a zdravé ovoce. Po obdrzeni ovoce se zkontroluje jeho
mnozZstvi i jakost.

Kontrola jakosti zahrnuje tyto vlastnosti ovoce:

— (istota odrtdy: povolené odriidy jsou Ujfehértdi fiirtds, Debreceni bétermd, Kdntorjdnosi 3, Petri a Eva,
— stav zralosti: zcela zralé (stopka se od ovoce oddéli, aniz by vzniklo poskozeni),

— zdravi: bez plisni a hniloby, Zddnd poskozeni nebo otlaky,

— (istota: nesmi obsahovat zddné suché stopky, listy nebo jakékoli jiné necistoty,

— obsah susiny vi$né: minimalné 14 ref. %,

— hodnota pH vi$né: 3,5-4,5.

Rmutovdni:

Omyté ovoce se pfemisti do odpeckovace, kde je zbaveno pecek. Pfi sefizovani stroji je tfeba zohlednit primérnou
velikost pecek a tim omezit na minimum podil rozdrcenych pecek, které se dostanou do rmutu. Rozdrcené pecky jsou
ve rmutu nebezpecné, jelikoz pfi rmutovani a kvaSeni se amygdalin rozklddd na kyanovodik a benzaldehyd.
U peckovin je dilezité zachovat peckové aroma; z tohoto divodu se k povolenym drcenym peckdm (max. 3 %) do
kvasictho rmutu v p¥padé potieby pfiddvaji susené drcené pecky. Sladky rmut se pomoci rmutového cerpadla
odcerpd do pfipravenych nddob na kvaseni rmutu. Béhem rmutovéni se za ticelem usnadnéni extrakce $tavy, zajisténi
rovnomérného kvaseni a pomoci uvolnéni chuti a aromatu pfiddvd vhodné mnozstvi pektinolytickych enzyma (1-3
2/100 kg v zdvislosti na daném roce a SarZi).

Jakmile se stanovi hodnota pH SarZe, za pouziti kyseliny fosfore¢né se stabilizuje hodnota pH 3,0, kterd poskytuje
ochranu pH béhem kvaseni a doby, kdy je rmut uloZen, a pomdhd uchovat aromata ovoce. Kyselinu je tfeba do rmutu
pfidat ve zfedéné formé. Kvaseni se kontroluje: rmut — s rozloZenym pektinem a chrdnény kyselinou — se udrzuje pfi
teploté 18-20 °C za pomoci chladictho zafizeni a poté se naockuje vhodné pfipravenymi rehydratovanymi kmeny
kvasinek; to umozriuje, aby se prvni faze kvaseni zkritila.

Kvaseni

Aby se narusil povrch duZiny tvofici vrchni ¢dst rmutu (tzv. deka), rmut se nékolikrdt denné promichd, duzina se diky
tomu ponoif do tekutiny a volnd pérovitd hmota na hladiné rmutu se rozpusti, coz napomuze zabranit znateln&jsi
ztraté aromatu nebo vynosu. Kvaseni obvykle trva sedm az deset dni, pficemz se neustale méfi parametry nezbytné ke
kontrole kvasného procesu (ref. %, obsah cukru a alkoholu, pH atd.). Zkvaseny rmut se co nejdfive destiluje. MnoZstvi
redukujicich sacharid zkvaseného rmutu nesmi byt vyssi nez 4 g/l.

Destilace, rafinace

Visfiovy rmut lze destilovat dvéma druhy destilacnich zafizeni (na frakéni destilaci nebo na kontinudlni destilaci).
V obou piipadech je cilem vyrobit destilat ¢i palenku nejlepsi kvality. Z tohoto diivodu je pro kazdou $arZi stanovena
tendence pro oddéleni slozek destilitu (mnozZstvi hlavy, srdce a ocasu), kterd se mtize béhem destilace pfirozené ménit
(faktor ¢asu). Oddéleni hlavy a ocasu se obvykle provadi organoleptickfm hodnocenim. Po kazdém destila¢nim
procesu se destilaéni pistroj Cisti po dobu zhruba péti minut.

Odlezeni, zrdni

Pdlenka ,Ujfehért6i meggypalinka“ se musi nechat odlezet, dokud neni dobfe vyvazend. Nddoba pouzivand k odlezent
musi byt vyrobena z materidlu, s nimz slozky pélenky nebudou reagovat a ktery nemtze uvoliiovat zadné latky
poskozujici zdravi.
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Palenka ,Ujfehért6i meggypalinka miize také zrit za pouziti nasledujicich postupt:

— Vyzrald ,Ujfehértéi meggypdlinka®: Zrani po dobu alespon tif mésictt v dfevéném sudu o objemu az 1 000 litrti
a nejméné $esti mésict v sudu o vétsim objemu, aby pélenka ziskala, ¢aste¢né prostfednictvim oxidace a ¢aste¢né
prostiednictvim rozpousténi, nové chutové prvky.

— Stard ,Ujfehértéi meggypalinka®: Zrani po dobu alespon jednoho roku v dfevéném sudu o objemu do 1 000 litr
nebo nejméné dvou let v dfevéném sudu o objemu 1 000 litr nebo vice.

— Ujfehértéi meggypalinka“ vyzréld na ltzku z ovoce: Zrani po dobu alespori tif mésict s nejméné 10 kg zralych
vi$ni nebo nejméné 5 kg suSenych visni odrid vymezenych v oddile D pochézejicich z oblasti vymezené v oddile
C na kazdych 100 1 pdlenky.

Uprava obsahu alkoholu

Mnozstvi alkoholu destildtu se fedi za pouziti zmékéené (max. 1 °dH) pitné vody kontrolované kvality na droven
vhodnou ke konzumaci. Po zfedéni nasleduje dalsi faze odlezeni a zrani, neZ je produkt lahvovan.

6. Souvislost se zemépisnym prostfedim nebo zemépisnym piivodem

Zakladem dobré pélenky je ovoce vysoké jakosti s vynikajicimi vlastnostmi. Toho lze dosdhnout, pokud se pro
produkci ovoce vybere nejleps$i mozné misto s patfiénym ohledem na klimatické a ptidni faktory a na polohu lokality.

Vyse vymezend zemépisnd oblast se nachdzi v Sabol¢sko-Satumarsko-Berezské zupé v srdci oblasti Nyirség. Ro¢ni
thrn srdzek v této oblasti ¢ini 570 az 590 mm, ale misty se mtize pohybovat mezi 550 a 600 mm. MnoZstvi srdzek
v obdobi vegetace dosahuje zhruba 420 mm, pficemz 65 az 78 mm spadne v ¢ervnu, coZ md na péstovdni ovoce
piiznivy vliv. Primérné ro¢ni teploty dosahuji 9,3 az 9,9 °C. Posledni mrazy pfichazeji uprostied dubna a prvni
podzimni mrdz v poloving fjna. Nejteplej$i mésic je Cervenec s teplotami 20,2 az 20,7 °C, coz je o 1 az 2 °C méné
nez v jinych oblastech Velké dunajské niziny. Vzhledem k tomu, Ze v noci teploty vyrazné klesaji, je léto v této
zemépisné oblasti mirngjsi nez v jinych oblastech Velké dunajské niziny. Jaro za¢ind pozdgji nez v okolnich oblastech,
a tak kvéty visni obvykle uniknou jarnim mraztim. Opravdu teplé pocasi v této oblasti za¢ind v druhé poloviné
¢ervence, touto dobou jsou vSak visné jiz sklizeny. Ro¢ni thrn slune¢niho svitu se pohybuje mezi 1950 a 2030
hodinami, z toho 760 aZ 800 hodin nastava v letnim obdobi.

Ve vymezené zemépisné oblasti je hlavnim druhem ptdy ptda piscitd s humusem na piskovci. Pro tento druh pidy je
charakteristicky obsah humusu pfesahujici 1 % a 40cm vrstva svrchni piidy. Md dobrou schopnost zadrzovani vody
a propustnosti, je vzdusnd a snadno nevysychd a jeji obsah Zivin postacuje k dosazeni bohaté trody. Tu lze jesté
vyznamné zlepsit navySenim zdsob dusiku v pdé. Kromé vySe zminéného typu pidy se zde nachdzi také vétsi ¢i
mensi plochy Cervenohnédé lesni pidy s obsahem humusu pohybujicim se mezi 1 a 1,5 %. Piznivé jsou téZ
vlastnosti ptidy souvisejici s hospodarenim s vodou, jako napt. mirnd propustnost kombinovand s dobrou schopnosti
vodu zadrZovat. Dal§imi pozitivnimi aspekty jsou vzdusnost a vlastnosti spojené s hospodafenim s Zivinami.

Pozadavky na produkci odrid ,,Ujfehértéi fiirtos, ,Debreceni bStermd*, ,Kantorjnosi 3% ,Petri a ,Eva“, které
poskytuji surovinu pro pélenku ,Ujfehért6i meggypélinka“, a vlastnosti dané Zemépisné oblasti jsou ve Vza'jemné
dokonalém souladu a neni pouhou ndhodou, Ze se zde zacalo s péstovanim visni a Ze zde vznikly odrtdy visni
Ujfehérté nebo Ze vétsina trody visni Sabolésko-Satumarsko-Berezské Zupy pochazi pravé odsud.

v prvm’ poloving 20. stoleti byly ve mésté Ujfehérté a jeho okoli rozifeny nejvynosnéjsi odrtidy visné mistné
nazyvané ,Fehértéi csiingds Pandy“ nebo ,Fehértéi fiirtds Pandy”. V 60. letech 20. stoleti se na vyzkumné stanici
v Ujfehért pod vedenim doktora Ference Pethda zacalo s mistnim selektivnim $lechténim v Ujfehérté a jeho okoli,
které zahrnovalo sbér klondi samosprasného, vysoce vynosného ovoce, jez Ize snadno oddélit od stopky. Byl vybran
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klon vi$né s nejpfthodnéjsimi vlastnostmi a v roce 1970 byl pfedbéZné dfedné uzndn jako odriida s ndzvem

,Ujfehértéi fiirtos*. M1stn1 selektivni §lechténi rostlin se rozsifilo do okolnich obci této oblasti. Odrtdy, které se zde
vypéstovaly, byly rovnéz testovdny ve mésté Ujfehérté a nejlepsi z nich, jako ,Debreceni bétermd*, ,Kéntorjdnosi 3,

JPetri“a Eva“, byly také tfedné uznany; tyto odriidy poskytuji surovinu pro palenku ,Ujfehért6i meggypalinka“,

Mezi velkymi teplotnimi rozdily ve dne a v noci a obsahem cukru v ovoci je vztah linedrni regrese. Diky Velk)’lm mistnim
rozdilim dennich a noénich teplot v této zemépisné oblasti béhem vegetacniho obdobi maji vi$né pouzivané jako
surovina pro palenku ,Ujfehértéi meggypdlinka“ vysoky obsah cukru (nejméné 14 °Brix). Pro odréidy je rovnéz
piiznacné, Ze jejich chut postrada hotké odstiny. To dava visnim pifjemné sladkokyselou, pfipadné lehce nakyslou chut.

Spojenim vlivu silné€jsich destovych srazek v této zemépisné oblasti béhem vegetaéniho obdobi a dobré schopnosti
stfedné husté humézni piscité pudy zadrzovat vodu maji plody nizky obsah kyselin (celkovd kyselost 0,6-1,5 %) coZ
odriddm, které poskytuji surovinu pro palenku ,Ujfehértéi meggypalinka®, rovnéz dodavé charakteristickou pifjemné
sladkokyselou, piipadné jemné nakyslou chut.

Pii pfipravé rmutu se do kvasiciho rmutu pfidavaji susené drcené pecky k povolenému malému mnozstvi drcenych
pecek (max. 3 %), je-li tieba zajistit marcipinovou chut palenky ,Ujfehért6i meggypalinka“.

Spec1f1cke vlastnosti odriid vi§né péstovanych v dané zemépisné oblasti prameni z klimatickych a pidnich podminek
zemépisné oblasti a znalost{ lid, které jsou spjaty s méstem Ujfehérto.

Vyroba a konzumace pélenky v Panonské panvi sahd do vzdalené minulosti lidi, kteff se zde usadili. Potomci Arpada
jiz védeli, jak vyrdbét lihoviny, nebot si toto femeslo pfinesli ze své domoviny dél na vychodg. Trvalo n&kolik tisic let,
nez se z prostych ndstroja, jednoduchych destila¢nich aparata Vyroben)'rch z hliny a btezového dfeva pokrocilo
k dnesnim destilacnim a rafina¢nim zafizenim. Pouzivdni palenky a funkce ji pfisuzované se ménily podle okolnosti
doby. Opojny nektar se za ddvnych ¢asti pouzival jen jako Iék k pifpravé rostlinnych esenci. (V Ujfehérté toto uziti
pfetrvalo v kolektivni paméti do neddvné minulosti, nebot star$i lidé az do poloviny 20. stoleti do palenky namaceli
rizné byliny, které nasbirali, aby absorbovala jejich 1é¢ivé tcinky.) Oblibu si tento omamn}'l na’poj ziskal ve

stfedovéku. Nicméné jesté ani ve 30. a 40. letech 20. stoleti nebyl onim kazdodenné uzivanym ndpojem, jak jej
znédme dnes, podle starsich obyvatel Ujfehérté se totiz pil pouze pfi zvlastnich piileZitostech, jako byla sklizen.

V ranych dobdch vyroby palenky nebyly palirny rozdélené a pouzivaly se k destilaci ovoce, vina, obilovin, brambor
atd. V 18. stoleti byla jejich kapacita stdle velmi nizkd. Do tohoto obdobi sahaji prvni zmmky o prodeji lihovin
v Ujfeherto pochézejici z mistnich hostinct, které byly pronajimény a obci poskytovaly skvely pijem. Tyto hostince,
jejichZ ndjemci pochézeli z zidovské komunity, kterd se v oblasti usadila, se vedle prodeje vina podilely na prodeji
palenky. Mnozstvi palenky v3ak bylo velmi malé, coz také dokazuje, Ze jisty druh nizkokapacitnich podomacku
vyrobenych piistrojii musel slouzit jako pdlenice k jeji vyrobé. Pozdgji vSak jeji popularita v oblasti stdle vice rostla,
coz je ziejmé z vyjadreni dattového tifednika ve vysluzbé Sdndora Bakéa.

\% Ujfehérté a také Velké podunajské niziné obecné hrélo ovoce ve vyzivé obyvatel velkou dlohu. Jednim z druhii ovoce
byly visné, jejichz plané rostouci odridy se v okolnich oblastech vyskytovaly jiz na zacatku 17. stoleti.

Drobni zemédélci s vétsimi hospodafstvimi a sady si nechdvali ve stejném case, kdy byla v dobé tirody vyrdbéna
palenka pro obyvatele této oblasti, vyrdbét svoji vlastn{ letni palenku.

Od pocitku 19. stoletf se v Ujfehérté rozprostiralo velké mnozstvi rozsahlych vinic. Kromé vinné révy byly k vidén
i riizné ovocné stromy, napf. poloplané ,cikdnské* visné a stéle Vy§§i pocty visni odrid Szildgyi a Pindy. V poloving 70.
let 20. stoleti se zacaly na malych hospodaistvich objevovat visiiové sady, v nichZ prevazovala odriida Pdndy, a v roce
1965 byly ve vyzkumné stanici v Ujfehért6 vyslechtény odrtdy visné Ujfehértdi.

V Ujfehérté existovaly dvé vétsi pramyslové palirny palenky, jedna financovana obci a druhd mistnimi vlastniky ptdy.
Prvni se nachdzela v severni &asti obce, druhd — kterou zalozZil nadporucik Lérinc Csernyus (postava revoluce v letech
1848-1849) —je dosud v provozu v jizni ¢asti v Rdkoczi tt.
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Celkové mtizeme Fici, Ze vzhledem k p¥{znivym klimatickym podminkdm ma vyroba pélenky z vi$ni a jeji spotfeba ve
vymezené oblasti dlouholetou tradici.
7. Predpisy Evropské unie nebo vnitrostitni/regiondlni pfedpisy
— zdkon XI z roku 1997 o ochrané ochrannych zndmek a zemépisnych oznaceni,
— zéakon LXXIII z roku 2008 o pélence, matolinové palence a ndrodni radé pro palenku,

— nafizeni vlddy ¢ 158/2009 ze dne 30. Cervence 2009, kterym se stanovi provadéci pravidla pro ochranu
zemépisnych oznaceni zemédélskych produktt a potravin, a o ovéfovani produktd,

— nafizeni vlddy ¢. 22/2012 ze dne 29. inora 2012 o Nérodnim tifadu pro bezpe¢nost potravinového Fetézce,

— nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 110/2008 ze dne 15. ledna 2008 o definici, popisu, obchodni
tipravé, oznacovani a ochrané zemépisnych oznaceni lihovin a o zru$eni nafizeni Rady (EHS) ¢. 1576/89,

— provadéci nafizeni Komise (EU) ¢. 716/2013 ze dne 25. Cervence 2013, kterym se stanovi provadéci pravidla
k nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 110/2008 o definici, popisu, obchodni tipravé, oznacovani
a ochrané zemépisnych oznaceni lihovin.

8. Zadatel
Jméno/ndzev: Zsindelyes Pélinka Zrt.

Postovni adresa: Zsindelyes tanya 1. sz, H-4245 Erpatak

9. Doplnék zemépisného oznaceni
Ndzev ,Ujfehért6i meggypalinka“ mize byt doplnén o tyto vyrazy:
Doplnék: ,érlelt” [vyzrald]

Zvlastni podminky pouzit: Vyrobek muaze nést tento doplnék, pokud zrdl po dobu alesponi ti mésicii v dfevéném
sudu o objemu do 1 000 litri a po dobu alespori Sesti mésicti v sudu o vét§im objemu.

Doplnék: ,6pdlinka“ [stard pdlinka]

Zvlastni podminky pouzit: Produkt maze nést tento doplnék, pokud zrdl po dobu alespori jednoho roku v dfevéném
sudu o objemu do 1 000 litri nebo po dobu alesponi dvou let v dfevéném sudu o objemu 1 000 litrt ¢i vice.

Doplnék: ,gyiimélesdgyon érlelt” nebo ,dgyas” [zrajici na lizku z ovoce]

Zvlastni podminky pouziti: Produkt mtze nést tento doplnék, pokud je béhem zrdni na kazdych 100 | palenky
pouzito nejméné 10 kg zralych visni nebo nejméné 5 kg suSenych visni odrid vymezenych v oddile D pochézejicich
z oblasti vymezené v oddile C a produkt zral na lazku z ovoce nejméné tfi mésice. Na etiketé lahve musi byt uveden
¢isty objem pélenky.

10. Zvlastni pravidla pro oznacovéani

Kromé pozadavki stanovenych v piislusnych pravnich pfedpisech obsahuje oznaceni tento tdaj:

»zemépisné oznaceni”.
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