Ufedni véstnik

Evropské unie

Rocnik 64
Ceské vydint Informace a ozndmeni 22. dnora 2021
Obsah
I Sdéleni
SDELENI ORGANU, INSTITUCI A JINYCH SUBJEKTU EVROPSKE UNIE
Evropskd komise
2021/C 61/01 Bez ndmitek k navrhovanému spojeni (Véc M.10130 — APG/Arcus/PSP/Alpha Trains) () .................... 1
2021/C 61/02 Bez ndmitek k navrhovanému spojeni (Véc M.9676 — Lov Group/Banijay/ESG) (!)..............cccooiii 2
2021/C 61/03 Bez ndmitek k navrhovanému spojeni (Véc M.10136 — PGGM/Arcus/AMP/Alpha Trains) ()................ 3
2021/C 61/04 Bez ndmitek k navrhovanému spojeni (Véc M.9779 — Alstom/Bombardier Transportation) () ............. 4
IV Informace
INFORMACE ORGANU, INSTITUCI A JINYCH SUBJEKTU EVROPSKE UNIE
Evropskd komise
2021/C 61/05 Sménné kurzy vici euru — 19. Gnora 2021 ... 5

(') Texts vyznamem pro EHP.




V  Ozndmeni
RIZENI TYKAJICI SE PROVADENI POLITIKY HOSPODARSKE SOUTEZE

Evropskd komise

2021/C 61/06 Predbézné ozndmeni o spojeni podniki (Véc M.10190 — OTPP/KKR/Caruna Group) — Véc, kterd mtize
byt posouzena zjednodusenym postupem (1) ...t 6

JINE AKTY

Evropskd komise

2021/C 61/07 Zveifejnéni oznameni o schvdleni standardni zmény specifikace vyrobku tykajici se ndzvu v odvétvi vina,
jak je uvedeno v ¢l. 17 odst. 2 a 3 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33 .................... 8

2021/C 61/08 Zvefejnéni ozndmeni o schvéleni standardni zmény specifikace vyrobku tykajici se ndzvu v odvétvi vina,
jak je uvedeno v ¢l. 17 odst. 2 a 3 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33 .................... 18

2021/C 61/09 Zvefejnéni oznameni o schvdlen standardni zmény specifikace vyrobku tykajici se ndzvu v odvétvi vina,
jak je uvedeno v ¢l. 17 odst. 2 a 3 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33 .................... 23

2021/C 61/10 Zvefejnéni zadosti o zdpis ndzvu podle ¢l. 50 odst. 2 pism. a) nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) ¢. 11512012 o rezimech jakosti zeméd€lskych produkti a potravin ................ccccooeviiiiiiin. 27

(') Texts vyznamem pro EHP.



22.2.2021 Utedni véstnik Evropské unie C61/1

II

(Sdéleni)

SDELENI ORGANU, INSTITUCI A JINYCH SUBJEKTU EVROPSKE UNIE

EVROPSKA KOMISE

Bez ndmitek k navrhovanému spojeni

(Vé&c M.10130 — APG/Arcus/PSP/Alpha Trains)

(Text s vyznamem pro EHP)

(2021/C 61/01)

Dne 15. tinora 2021 se Komise rozhodla nevznaset proti vyse uvedenému ozndmenému spojeni ndmitky a prohlasit jej za
slu¢itelné s vnitinim trhem. Zdkladem tohoto rozhodnuti je ustanoveni ¢l. 6 odst. 1 pism. b) nafizeni Rady (ES)
& 139/2004 (!). Uplné znéni rozhodnuti je k dispozici pouze v anglictiné a bude zvefejnéno poté, co z néj budou
odstranény piipadné skutecnosti, jez maji povahu obchodniho tajemstvi. Znéni tohoto rozhodnuti bude k dispozici:

— v oddilu tykajicim se spojeni podniki na internetovych strankich Komise vénovanych hospodaiské soutézi (http://ec.
europa.cu/competition/mergers/cases|). Tato internetovd stranka umoziuje vyhleddvat jednotlivd rozhodnuti o spojeni
podnikd, a to podle spolecnosti, &isla pfipadu, data a indexu hospodéiského odvétvi,

— v elektronické podobé na internetovych strankdch EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=cs) pod
¢islem 32021M10130. Stranky EUR-Lex umoziiuji pFistup k evropskému pravu po internetu.

() UF.vést. L 24, 29.1.2004, s. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=cs
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Bez ndmitek k navrhovanému spojeni

(VEc M.9676 — Lov Group/Banijay/ESG)

(Text s vyznamem pro EHP)

(2021/C 61/02)

Dne 30. ¢ervna 2020 se Komise rozhodla nevzndset proti vy$e uvedenému ozndmenému spojeni namitky a prohldsit jej za
slu¢itelné s vnitinim trhem. Zdkladem tohoto rozhodnuti je ustanoveni ¢l. 6 odst. 1 pism. b) nafizeni Rady (ES)
& 139/2004 ('). Uplné znéni rozhodnuti je k dispozici pouze v anglicting a bude zvefejnéno poté, co z néj budou
odstranény piipadné skutecnosti, jez maji povahu obchodniho tajemstvi. Znéni tohoto rozhodnuti bude k dispozici:

— v oddilu tykajicim se spojeni podnikd na internetovych strankich Komise vénovanych hospodaiské soutézi (http://ec.
europa.cu/competition/mergers/cases|). Tato internetovd stranka umoziuje vyhleddvat jednotlivd rozhodnuti o spojeni
podnikd, a to podle spolecnosti, &isla pfipadu, data a indexu hospodéiského odvétvi,

— v elektronické podobé na internetovych strankdch EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=cs) pod
¢islem 32020M9676. Stranky EUR-Lex umozZnuji piistup k evropskému pravu po internetu.

() UF.vést. L 24, 29.1.2004, s. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=cs
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Bez ndmitek k navrhovanému spojeni

(Véc M.10136 — PGGM/Arcus/AMP|Alpha Trains)

(Text s vyznamem pro EHP)

(2021/C 61/03)

Dne 17. tinora 2021 se Komise rozhodla nevzndset proti vySe uvedenému oznamenému spojeni ndmitky a prohlasit jej za
slu¢itelné s vnitinim trhem. Zdkladem tohoto rozhodnuti je ustanoveni ¢l. 6 odst. 1 pism. b) nafizeni Rady (ES)
& 139/2004 ('). Uplné znéni rozhodnuti je k dispozici pouze v anglicting a bude zvefejnéno poté, co z néj budou
odstranény piipadné skutecnosti, jez maji povahu obchodniho tajemstvi. Znéni tohoto rozhodnuti bude k dispozici:

— v oddilu tykajicim se spojeni podnikd na internetovych strankich Komise vénovanych hospodaiské soutézi (http://ec.
europa.cu/competition/mergers/cases|). Tato internetovd stranka umoziuje vyhleddvat jednotlivd rozhodnuti o spojeni
podnikd, a to podle spolecnosti, &isla pfipadu, data a indexu hospodéiského odvétvi,

— v elektronické podobé na internetovych strankdch EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=cs) pod
¢islem 32021M10136. Stranky EUR-Lex umoznuji ptistup k evropskému pravu po internetu.

() UF.vést. L 24, 29.1.2004, s. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=cs
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Bez ndmitek k navrhovanému spojeni

(VEc M.9779 — Alstom/Bombardier Transportation)

(Text s vyznamem pro EHP)

(2021/C 61/04)

Dne 31. Cervence 2020 se Komise rozhodla nevznaset proti vy$e uvedenému ozndmenému spojeni ndmitky a prohlasit jej
za sluditelné s vnitfnim trhem. Zdkladem tohoto rozhodnuti je ustanoveni ¢l. 6 odst. 1 pism. b) ve spojeni s ¢l. 6 odst. 2
nafizeni Rady (ES) ¢. 139/2004 (). Uplné znéni rozhodnuti je k dispozici pouze v angliétiné a bude zvefejnéno poté, co
z n&j budou odstranény piipadné skutecnosti, jez maji povahu obchodniho tajemstvi. Znéni tohoto rozhodnuti bude
k dispozici:

— v oddilu tykajicim se spojeni podniki na internetovych strankdch Komise vénovanych hospodaiské soutézi (http://ec.
europa.eu/competition/mergers/cases). Tato internetova stranka umoziiuje vyhledavat jednotlivd rozhodnuti o spojeni
podnik, a to podle spole¢nosti, ¢isla piipadu, data a indexu hospodatského odvétvi,

— v elektronické podobé na internetovych strankdch EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=cs) pod
¢islem 32020M9779. Stranky EUR-Lex umoznuji pfistup k evropskému pravu po internetu.

() UF.vést. L 24, 29.1.2004, s. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=cs
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I\%
(Informace)
INFORMACE ORGANU, INSTITUCI A JINYCH SUBJEKTU EVROPSKE UNIE
Sménné kurzy viiéi euru ()
19. iinora 2021
(2021/C 61/05)
1 euro =
ména sménny kurz ména sménny kurz

UsD americky dolar 1,2139 CAD  kanadsky dolar 1,5307
JPY japonsky jen 127,81 HKD  hongkongsky dolar 9,4121
DKK dénsks koruna 7.4368 NZD  novozélandsky dolar 1,6642
GBP britsk libra 0.86508 SGD  singapursky dolar 1,6059
SEK svédskd koruna 10,0330 | KRW  jihokorejsky won 1339,59
CHF Svycarsky frank 10851 ZAR  jihoafricky rand 17,7391

CNY Cinsky j 7,8318
ISK islandskd koruna 155,60 cinsky Juan

HRK  chorvatskd kuna 7,5780
NOK norskd koruna 10,2095

IDR indonéska rupie 17 094,81
BGN bulharsky lev 1,9558

MYR  malajsijsky ringgit 4,9048
CZK Ceskd koruna 25,849 o

PHP filipinské peso 58,846
HUF madarsky forint 358,50 RUB  rusky rubl 89,6089
PLN polsky zloty 44830 | THR  thajsky baht 36,386
RON rumunsky lei 4,8758 BRL brazilsky real 6,5633
TRY tureckd lira 8,4470 | MXN  mexické peso 24,7094
AUD australsky dolar 1,5445 INR  indickd rupie 88,0145

(") Zdroj: referencni sménné kurzy jsou publikovany ECB.
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v

(Ozndmeni)

RIZENI TYKAJICI SE PROVADENI POLITIKY HOSPODARSKE SOUTEZE

EVROPSKA KOMISE

Predbézné oznidmeni o spojeni podniki
(Véc M.10190 — OTPP/KKR/Caruna Group)
Vé&c, kterd miize byt posouzena zjednodusenym postupem
(Text s vyznamem pro EHP)

(2021/C 61/06)

1. Komise dne 15. nora 2021 obdrzela ozndmeni o navrhovaném spojeni podle ¢lanku 4 nafizeni Rady (ES)
¢.139/2004 ().

Toto ozndmeni se tyka téchto podniki:
— Ontario Teachers’ Pension Plan Board (,OTPP, Kanada),
— KKR & Co. Inc. (,KKR*, Spojené staty),

— Caruna Group (Finsko).

Podniky OTPP a KKR ziskdvaji ve smyslu ¢l. 3 odst. 1 pism. b) nafizeni o spojovani spole¢nou kontrolu nad celym
podnikem Caruna Group.

Spojeni se uskute¢iiuje ndkupem podild.

2. Pfedmétem podnikdni p¥islusnych podnik je:

— podniku OTPP: sprava dichodovych dévek a investic finan¢nich prostfedktt penzijniho plinu pedagogti v kanadské
provincii Ontario,

— podniku KKR: globdlni investi¢ni podnik, ktery spravuje nékolik alternativnich t¥d aktiv, véetné soukromého kapitalu,
energetiky, infrastruktury, nemovitost{ a tivérd,

— podniku Caruna Group: provozuje elektrickou distribu¢ni soustavu pro pfiblizné 700 000 zdkaznikd v jiZnim,
jihozdpadnim a zdpadnim Finsku, jakoZ i ve mésté Joensuu, v subregionu Koillismaaa a Satakunta.

3. Komise po piedbézném posouzeni zjistila, Ze by oznamovand transakce mohla spadat do plsobnosti nafizeni
o spojovani. Kone¢né rozhodnuti v tomto ohledu v3ak zistdvé vyhrazeno.

V souladu se sdélenim Komise o zjednoduSeném postupu ohledné nékterych spojovani podle nafizeni Rady (ES)
¢. 139/2004 (%) je tieba uvést, Ze tato véc miizZe byt posouzena podle postupu stanoveného sdélenim.

" Uf vést. L 24, 29.1.2004, s. 1 (,naiizeni o spojovani*).
() Uf. vést. C 366, 14.12.2013,s. 5.



22.2.2021 Utedni véstnik Evropské unie C 61)7

4. Komise vyzyva zicastnéné tieti strany, aby ji k navrhované transakci ptedlozily své ptipadné pfipominky.

Pripominky musi byt Komisi doruceny nejpozdéji do deseti dnt po zvefejnéni tohoto ozndmeni. Je tfeba vzdy uvést toto
¢islo jednaci:

Véc M.10190 — OTPP/KKR/Caruna Group

Pripominky lze Komisi zaslat e-mailem, faxem nebo postou. PouZijte tyto kontaktni informace:
Email: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.curopa.eu

Fax +32 22964301

Postovni adresa:

Commission européenne | Europese Commissie

Direction générale de la concurrence

Greffe des concentrations

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE



email:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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JINE AKTY

EVROPSKA KOMISE

Zvefejnéni ozndmeni o schvéleni standardni zmény specifikace vyrobku tykajici se nizvu v odvétvi
vina, jak je uvedeno v ¢l. 17 odst. 2 a 3 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33

(2021/C 61/07)
Toto ozndmeni se zvefejiiuje v souladu s €l. 17 odst. 5 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33 ().

OZNAMENI O SCHVALENI STANDARDNI ZMENY
»ASTI“
PDO-IT-A1396-AMO5
Datum ozndmeni: 4. 12. 2020
POPIS A DUVODY SCHVALENE ZMENY

1. Kombinace mostovych odrid

Kombinace mostovych odriid umoziuje pouzit namisto 100 % odrtidy Moscato i pfipadné jiné aromatické bilé odriidy
vhodné pro péstovani v regionu Piemont v mnoZstvi 3 %. Zména je mensiho rozsahu, nebot vina s chranénym
oznacenim ptivodu jsou ve skute¢nosti vyrabéna €isté z mostové odridy Moscato bianco, ale zména byla pozadovéna
zejména proto, aby se zabrdnilo neshodé vinic s pozadavky v disledku nahodné pfitomnosti jinych odrid v oblasti
produkce odriidy Moscato bianco, jakoZ i z divodu nahrazovani rostlin v dasledku jejich tibytku a plisni, zejména na
star$ich vinicich. Dal$i pfi¢iny mohou byt mechanické povahy, pfi¢inou muZze byt vyssi vyskyt choroby chfadnuti
a odumirani révy (ESCA) a fytoplazmové zlaté Zloutnuti révy nebo nékdy i stary zemédélsky zvyk vysazovat uprostied
vinic jiné odrady bilych hroznti uréené k vinifikaci a k rodinné spotiebé.

Tato zména se tykd ¢lanku 2 specifikace vyrobku.

2. Pravidla pro péstovani vinné révy

U typu ,Asti spumante metodo classico“ se pfedpoklddd minimdlni pfirozeny obsah alkoholu 10 % objemovych
namisto 11 % objemovych.

Po rozsahlych zkouskdch se povazovalo za vhodné stanovit méné restriktivni parametry pro vyrobu Sumivych vin
klasickou metodou s cilem optimalizovat vyrobu ve variantdch s niz$im obsahem cukru, jako jsou napf. vina pf{rodné
tvrdd (pas dosé), extra brut a brut. Tato zména je déle spojena se zménami tykajicimi se zvySeni vynosi hrozna
a Sumivych vin vyrdbénych klasickou metodou, jejichz parametry produkce je nutné harmonizovat pro veskerou
produkci $umivych vin s CHOP, a to vyrdbénych jak klasickou metodou, tak metodou Martinotti. Zavedené zmény
producentiim rovnéz umoziuji lépe spravovat ndroky tykajici se téZe vinice.

Zména souvisejici s pFirozenym obsahem alkoholu v hroznech se tykd ¢linku 4 specifikace vyrobku a netyka se
jednotného dokumentu.

() Uf.vést.L9,11.1.2019,s. 2.
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3. Maximdlni Vynosy

Hektarovy vynos z hroznt u vin ,Asti spumante metodo classico® byl stanoven na 10 t/ha namisto 8 t/ha, pro
podoblasti na 9,5 t/ha, a déle je stanoven vynos z hroznti/vina 75 % namisto 60 %. ZvySeni vynost bylo pfizptisobeno
s ohledem na redlné vynosové moznosti stavajici vysadby révy a vynosy na daném tzemi, a to na zdkladé vysledkti
provedenych pokusti a s ohledem na to, Ze vynos do 10 tun neovliviiuje jakost a vlastnosti produktu. Z technického
hlediska je tato Zddost rovnéz odiivodnéna skute¢nosti, Ze nizkd produkce hroznt na vinicich vede k vyraznému
urychleni zrani a ndhlé ztraté kyselé slozky, coz se $patné kombinuje s pozadavky na zpracovani $umivého vina
klasickou metodou u variant s nizkym obsahem cukru.

Tato zména se tykd oddilu 5 pism. b) (Maximalni vynosy) jednotného dokumentu a souvisi s ¢linky 4 a 5 specifikace
vyrobku ,Asti“ a pislusnymi specifikacemi podoblasti Santa Vittoria d’Alba a Strevi.

4. Popis vina (vin)

a) Rozmezi obsahu cukru u Sumivych vin a Sumivych vin vyrdbénych klasickou metodou se rozifuje s ohledem na
varianty vin pi{rodné tvrdych (pas dosé), brut a extra brut.

b) U $umivych vin vyrdbénych klasickou metodou se zrusuje limit stanoveny pro skute¢ny obsah alkoholu v rozmez{
,6 aZ 8 % objemovych“ a stanovi se mezni hodnota ,alespori 6 %“ v disledku zavedeni variant s niz§im obsahem
cukru.

¢) Do specifikaci podoblasti Santa Vittoria d’Alba a Strevi byly zahrnuty popisy Sumivych vin a Sumivych vin
vyrabénych klasickou metodou.

Zmény se tykaji vlastnosti pfi spotiebé uvedenych v ¢lanku 6 specifikace vyrobku ,Asti“ a podoblasti Santa Vittoria
d’Alba a v ¢ldnku 5 podoblasti Strevi a oddilu 4 (Popis vina (vin)) jednotného dokumentu.

5. Oblast produkce hrozni

Vypousti se odkaz na obec Camo v provincii Cuneo, nebot byla regiondlnim zdkonem spravné pficlenéna k obci Santo
Stefano Belbo, kterd je jiz do oblasti produkce zahrnuta. V zajmu jasnosti bylo rovnéz povazovano za vhodné zahrnout
do jednotného dokumentu pfesny popis vymezené zemépisné oblasti, jak je popsdna ve specifikaci vyrobku.

Jedna se o formdlni zménu, kterd neméni vymezenou zemépisnou oblast.

Tato zména se tykd ¢lanku 3 specifikace vyrobku a oddilu 6 (Vymezend zemépisnd oblast) jednotného dokumentu.

6. Normy pro vyrobu vina

— Vypousti se ustanoveni ¢l. 5 odst. 11 specifikace: ,Je zakdzdno ¢dstecné nebo dplné umélé dosycovdni vin se
zarucenym a kontrolovanym oznacenim pavodu podle ¢lanku 1 oxidem uhli¢itym a pro jejich uchovavani je zakdzdno
pfidavat jakékoli latky zamezujici kvaseni, a to i v pFipadé, Ze jsou tyto postupy obecné povoleny podle stdvajicich
pfedpisti Spolecenstvi a vnitrostdtnich predpist.”

Vypusténim odstavce se rusi zdkaz jiZ stanoveny v platnych pravnich pfedpisech, ktery je proto nadbyte¢ny, a omezeni
tykajici se povolenych postupti, a vyrobci se tedy budou Fidit ustanovenimi platnych pravnich pfedpisti Spolecenstvi
a vnitrostatnich pravnich pfedpisa.

— Ustanoveni ¢l. 5 odst. 14 (byvalého odstavce 15) specifikace vyrobku tykajici se mista uréeni mostt (povazovanych za
meziprodukty vinifikace), které jsou vhodné pro vyrobu vin s CHOP, bylo pteformulovéano, aby producenti mohli jako
misto urCeni uvadét zpracovani uvedenych mostl za ticelem optimélniho Fizeni produkce. Je proto povoleno, aby most
vhodny pro vina se zaru¢enym a kontrolovanym oznacenim piivodu ,Moscato d‘Asti“ a ,Moscato d’Asti vendemmia
tardiva“, uvedend jako takovd pii ro¢nim hldSeni produkce, mohl byt uréen k vyrobé vin se zarucenym
a kontrolovanym oznacenim ptivodu ,Asti“ nebo ,Asti Spumante®, jakoZ i pro typy ,Asti“ nebo ,Asti spumante*
vyrdbéné klasickou metodou, které byly pfedtim vylouceny, a dile pokud vlastnosti mostu uréeného pro vina ,Asti
nebo , Asti spumante” a , Asti“ nebo ,Asti spumante vyrabénd klasickou metodou odpovidaji, pokud jde o minimdlni
pfirozeny obsah alkoholu, vlastnostem mostu urceného k vyrobé vina ,Moscato d‘Asti“. Kromé toho je povolen také
obraceny postup.
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Tato zména se tyka ¢clanku 5 specifikace vyrobku a netykd se jednotného dokumentu.

7. Oznaceni pitvodu a oznacovini vin
Sumivd vina a $umiva vina vyrdbénd klasickou metodou (kat. 6. VSQA) se jiz tradiéné vyrdbgji v obcich, které tvoii

podoblasti Santa Vittoria d’Alba a Strevi, ale v soucasné dobé jsou oznacovdna jako vina s CHOP ,Asti“, a proto je
snahou umoznit oznacovani téchto produkei i s uvedenim piislusné podoblasti a zdroven spotiebiteli poskytnout

vvvvv

Uvedend vina se rovnéz vyrabé&ji v téchto podoblastech s piisnéjsimi parametry, jako jsou niz§i hektarové vynosy hroznti
(0 1 az 1,5 t niz8l) a vy$§{ minimdlni pFirozeny obsah alkoholu v hroznech (o 1 aZ 1,5 % objemovych vyssi), nez
u stejnych druht zdkladntho CHOP.

Zména se tykd ¢lankd 1 az 7 specifikaci vyrobki pro podoblasti Santa Vittoria d’Alba a Strevi a souvisi s oddilem 4
(Popis vina (vin)) a oddilem 5 (Maximalni vynosy) jednotného dokumentu.

8. Odchylka tykajici se produkce ve vymezené oblasti a plnéni do ldhvi v oblasti

Do oddilu 9 jednotného dokumentu (Dalsi podminky) byly zahrnuty odchylky tykajici se produkce ve vymezené
zemépisné oblasti a plnéni do 1ahvi ve vymezené oblasti.

Tyto podminky byly zahrnuty ve specifikaci vyrobku jiz od okamziku uzndni CHOP ,Asti“ (v roce 1967) a ndsledné
potvrzeny uznanim zaruceného a kontrolovaného oznaceni piivodu a zavedenim podoblasti, avsak kvili kompila¢ni
chybé nebyly v roce 2011 zahrnuty do jednotného dokumentu, kdy byly spisy vSech diive existujicich oznaceni
zafazeny do informac¢niho systému Evropské komise.

Jedna se tedy o formalni zménu, nebot specifikace vyrobku se pro dané podminky nezménila.

Zména se tykd oddilu 9 jednotného dokumentu (Dalsi podminky) a netyka se specifikace vyrobku.

9. Formélni zmény

— Byly aktualizovdny nékteré odkazy na kontaktn{ idaje. Zména se tykd oddilu 1.2 (Dalsf informace — Kontaktni tidaje)
jednotného dokumentu.

— Odstavce ¢lanku 5 byly po vypusténi odstavce 11 pfecislovany.

— Ustanoveni ¢l. 7 odst. 3 specifikace vyrobku bylo vypusténo, nebot bylo v rozporu s pfedpokladem, Ze u Sumivych vin
je mozné uvadét ndzev podoblasti, a pro zbyvajici aspekty stanovené platnymi pravnimi predpisy bylo nadbytecné.

- Byly aktualizovdny odkazy na prdvni pfedpisy ve specifikaci.
]EDNOTNY’ DOKUMENT
1. Nazev vyrobku

Asti

2. Typ zemépisného oznaceni

CHOP — chranéné oznaceni pivodu

3. Druhy vyrobki z révy vinné
1. Vino

6. Jakostni aromatické sumivé vino
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4. Popis vina (VIN):

Asti nebo Asti spumante, i s uvedenim podoblasti Santa Vittoria d’Alba a Strevi

Péna: jemnd, dlouhotrvajici

Barva: od sldimové Zluté po svétle zlatou

Viiné: charakteristickd, jemnd

Chut: charakteristickd, vyvadzend, od pfirodné tvrdé po sladkou

Minimalni celkovy obsah alkoholu: 11,5 % objemovych, z ¢ehoz alespoil 6 % objemovych piedstavuje skute¢ny alkohol
Minimdlni bezcukerny extrakt 15 g/l

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostdtnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych):

Minimélni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): 6

Minimalni celkovd kyselost: 4,5 g/l, vyjadfend v gramech kyseliny vinné na litr

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr):

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech
na litr):

Asti nebo Asti spumante metodo classico (tradicni metoda), i s uvedenim podoblasti Santa Vittoria d’Alba a Strevi

Péna: jemnd, dlouhotrvajici

Barva: slimové 7Zlutd a7 velmi svétlé zlatd

Viné: charakteristickd, vyraznd, jemnd

Chut: charakteristickd, vyvdzend, od ptirodné tvrdé po sladkou

Minimdlni celkovy obsah alkoholu: 12 % objemovych, z cehoz alespoii 6 % objemovych predstavuje skutecny alkohol
Minimalni bezcukerny extrakt 17 g/l

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostdtnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych):

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): 6

Minimalni celkova kyselost: 6 g/l, vyjadiend v gramech kyseliny vinné na litr

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr):

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech
na litr):
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Moscato d‘Asti vendemmia tardiva

Barva: zlatozlutd

Viné: ovocnd, velmi intenzivni, charakteristickd pro zaschlé hrozny s kofenénymi tony

Chut: sladkd, harmonickd, sametova s nddechem odriidy hroznti Moscato pfipominajici véeli plastev
Minimdlni celkovy obsah alkoholu: 14 % objemovych, z ¢ehoz alespon

11 % objemovych ptedstavuje skute¢ny alkohol, minimdln{ bezcukerny extrakt: 22 g/l

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostdtnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych):

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych):

Minimdlni celkova kyselost: 4,5 g/l, vyjadfend v gramech kyseliny vinné na litr

Maximadln{ obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr):

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech
na litr):

Moscato d‘Asti

Barva: slimové zlutd rizné intenzity

Viné: charakteristickd s buketem odridy hrozntt Moscato
Chut: sladkd, aromatickd, charakteristickd, nékdy ziva

Minimdlni celkovy obsah alkoholu: 11 % objemovych, z ¢echoz alespon 4,5 % objemovych az 6,5 % objemovych
piedstavuje skute¢ny alkohol

Minimdlni bezcukerny extrakt: 15 g/l.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nésledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych):

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych):

Minimélni celkova kyselost: 4,5 gfl, vyjadfend v gramech kyseliny vinné na litr

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr):

Maximaln{ celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech
na litr):

Moscato d’Asti, podoblast ,,Santa Vittoria d’Alba*
Barva: slimovd se zlatymi odlesky
Viné: elegantni, jemnd, svézi a dlouhotrvajici, nékdy také s kvétinovym nddechem

Chut: svézi, harmonickd, sladkd, aromatickd, charakteristickd pro odridu hrozntit Moscatello, nékdy zivé



22.2.2021 Utedni véstnik Evropské unie C61/13

Minimélni celkovy obsah alkoholu: 12 % objemovych, z ¢ehoz alespoit 4,5 % objemovych az 6,5 % objemovych
pfedstavuje skutecny alkohol

Minimélni bezcukerny extrakt: 15 g/l

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nésledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych):

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych):

Minimalni celkova kyselost: 5 g[l, vyjadiend v gramech kyseliny vinné na litr

Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr):

Maximdln{ celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech
na litr):

Moscato d‘Asti, podoblast ,,Canelli“

Viné: mechovd, charakteristickd s buketem odriidy hroznt Moscato

Barva: slimovd, 7lutd razné intenzity aZ zlata

Chut: sladkd, aromatickd, charakteristickd, s vini odridy hroznt Moscato, nékdy ziva

Minimdlni celkovy obsah alkoholu: 12 % objemovych, z ¢ehoz alesponn 4,5 % aZ 6,5 % objemovych pfedstavuje
skute¢ny alkohol

Minimélni bezcukerny extrakt: 16 g/l

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych):

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych):

Minimdlni celkova kyselost: 4,5 g/l, vyjadiend v gramech kyseliny vinné na litr

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr):

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech
na litr):

Moscato d‘Asti, podoblast ,Strevi

Barva: slimovd, zlutd razné intenzity aZ zlatd

Viné: charakteristickd s buketem odridy hroznt Moscato

Chut: sladkd, aromatickd, charakteristickd, s viini hroznii odriidy Moscato, nékdy ziva

Minimdlni celkovy obsah alkoholu: 12 % objemovych, z ¢ehoz alespori 4,5 az 6,5 % objemovych predstavuje skute¢ny
alkohol

Minimélni bezcukerny extrakt: 15 g/l

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostdtnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.
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Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych):

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych):

Minimdlni celkova kyselost:

4,5 g/l, vyjadiend v gramech kyseliny vinné na litr

Maximdlni obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr):

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech
na litr):

Moscato d’Asti, podoblast ,Santa Vittoria d’Alba“ vendemmia tardiva

Barva: zafive zlatozlutd

Viné: smiSend, ovocnd, velmi intenzivni, charakteristickd pro zaschlé hrozny s kofenénymi tény Chut: sladkd,
harmonickd, sametové s nddechem odriidy hroznt Moscato pfipominajici rovnéz vceli plastev

Minimdlni celkovy obsah alkoholu: 15 % objemovych, z ¢ehoz alespoii 12 % objemovych predstavuje skute¢ny alkohol

Minimaélni bezcukerny extrakt: 22 g/l

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nésledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym

vnitrostdtnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych):

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych):

Minimdlni celkovd kyselost:

4,5 gfl, vyjadfend v gramech kyseliny vinné na litr

Maximadln{ obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr):

Maximdln{ celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech
na litr):

5. Enologické postupy

a. Zvldstni enologické postupy

7ADNE

b. Maximdlni vynosy:
Asti nebo Asti Spumante, Moscato d’Asti

10 000 kilogramt hroznti na hektar

Asti nebo Asti Spumante Metodo Classico (tradi¢ni metoda)

10 000 kilogramii hroznti na hektar
Moscato d’Asti vendemmia tardiva

6 000 kilogramti hroznti na hektar
Moscato d’Asti, podoblasti Canelli a Strevi

9 500 kilogram hroznti na hektar

22.2.2021
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Moscato d’Asti, podoblast Canelli s uvedenim vinice

8 500 kilogramti hrozni na hektar

Moscato d’Asti, podoblasti Strevi a Santa Vittoria d’Alba

9 500 kilogramt hrozni na hektar

Moscato d’Asti, podoblast Santa Vittoria d’Alba vendemmia tardiva

5 000 kilogramt hroznti na hektar

Asti Spumante a Asti Spumante metodo classico, podoblasti Santa Vittoria d’Alba a Strevi

9 500 kilogramti hrozni na hektar

6. Vymezend zemépisnd oblast

Oblast produkce hroznd vhodnych k vyrobé vina se zaruéenym a kontrolovanym oznacenim pivodu ,Asti je
vymezena takto:

v provincii Alessandria celé iizemi obci:
Acqui Terme, Alice Bel Colle, Bistagno, Cassine, Grognardo, Ricaldone, Strevi, Terzo a Visone;

v provincii Asti celé tizemi obci: Bubbio, Calamandrana, Calosso, Canelli, Cassinasco, Castagnole Lanze, Castel Boglione,
Castelletto Molina, Castelnuovo Belbo, Castel Rocchero, Cessole, Coazzolo, Costigliole d’Asti, Fontanile, Incisa
Scapaccino, Loazzolo, Maranzana, Mombaruzzo, Monastero Bormida, Montabone, Nizza Monferrato, Quaranti, San
Marzano Oliveto, Moasca, Sessame, Vesime, Rocchetta Palafea a San Giorgio Scarampi;

v provincii Cuneo celé dzemi obci: Castiglione Tinella, Cossano Belbo, Mango, Neive, Neviglie, Rocchetta Belbo,
Serralunga d’Alba, S. Stefano Belbo, S. Vittoria d’Alba, Treiso, Trezzo Tinella, Castino, Perletto e ¢asti Como a San Rocco
Senodelvio v obci Alba.

— Pro podoblast Canelli v provincii Asti: celé tizem{ obci Calamandrana, Calosso, Canelli, Cassinasco, Castagnole
Lanze, Coazzolo, Costigliole d’Asti, San Marzano Oliveto, Moasca a ¢dst tizemi na levém biehu toku Bormida
v obcich Loazzolo a Bubbio.

Provincie Cuneo: celé tizemi obci Castiglione Tinella, Cossano Belbo, Mango, Neive, Neviglie, Rocchetta Belbo,
Serralunga d’Alba, S. Stefano Belbo, Treiso, Trezzo Tinella a ¢dsti Como a San Rocco Senodelvio v obci Alba.

— Pro podoblast Santa Vittoria d’Alba obec Santa Vittoria d’Alba v provincii Cuneo.

— Pro podoblast Strevi v provincii Alessandria: celé tizemi obci Acqui Terme, Cassine, Ricaldone, Strevi, Terzo, Alice
Bel Colle, Bistagno, Grognardo a Visone.

7. Hlavni mostové odrady

Moscato bianco B. — Moscato reale

8. Popis souvislosti
LDOCG ASTI*

Vino se zaru¢enym a kontrolovanym oznacenim ptivodu ASTI
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Vina Asti a Moscato d’Asti jsou jednoodridova vina vyrabénd vyhradné z mostové odriidy Moscato bianco, kterd se
vyznaluje charakteristickym a vynikajicim aromatem. Zvlastnosti, které tato odrida doddvd vinim vyrdbénym
v riiznych variantach Sumivého vina i pozdniho sbéru, jsou tizce spjaty s odbornym obhospodatovanim vinic vinafem
a nékdy i inovativnimi vinafskymi technikami, které v poslednich desetiletich vedly k produkci vin na bdzi odridy
Moscato s nizkym obsahem cukru, a to jak ve varianté Sumivych, tak tichych vin.

Diky vhodnosti Gzemi pro péstovani révy s jeho zvlastni morfologii a chemickym sloZenim, klimatickymi podminkami,
dovednostmi a tradicemi v oblasti vinafstvi bylo v prabéhu let mozné ,zvolit odriidu, jez se 1épe pfizptisobuje danému
prostiedi: Moscato bianco.

V priibéhu 18. stoleti byla v Lausanne zvefejnéna fada ¢ldnkd o vinech a vinicich po celém svété a uz tehdy se mluvilo
konkrétné o odriidé Moscato bianco z Piemontu, kterd byla vysoce cenéna. Na konci stoleti pak prestizni Societa di
Agricoltura di Torino oznacila Moscato za jednu z piemontskych odrtid, kterd je schopna produkovat nejvice cenénd
vina. Od zacitku 19. stoleti se diky rozsdhlému péstovani odriidy Moscato bianco zacal Piemont jasné odliSovat od
ostatnich italskych regiont. Na konci 19. stoleti se z odriidy Moscato zacalo vyrabét velké mnoZstvi Sumivého vina,
které se nechalo opétovné kvasit v ldhvi. V roce 1895 se diky vylepSeni metody Martinotti vynalezené v Piemontu
odriida Moscato jiz pouzivala zejména k vyrobé sumivého vina a mluvilo se o zna¢né poptavce, a to i ze zahranici, po
aromatickém a Sumivém bilém viné zndmém v obchodnim svété pod ndzvy Moscato d’Asti nebo Moscato di Canelli.
Zavedenim tohoto zptisobu vinifikace se Piemont jasné odliSoval od ostatnich regionti, kde byla odriida Moscato
rovnéz rozsifend (i kdyz v mnohem mensi mife). Mimo piemontskou oblast byla vétsina vin vyrobenych z odridy
Moscato klasifikovdna jako luxusni ,likérovd“ vina. Odrtida Moscato se k vyrobé Sumivého vina pouzivala pouze
v Piemontu, na Gzemi Asti, Alessandria a Cuneo. Ve stejné dobé se objevily prvni zkusenosti s vyrobou suchych
Sumivych vin na bdzi odridy Moscato (Asti Champagne, zacatek 20. stoleti), kterd se viak z obchodniho hlediska
nestala vyznamnymi, protoze tehdej$i omezené enologické znalosti nedokdzaly zmirnit terpeny zptsobovanou hotkost
vina Moscato po jeho plném vykvaseni. Pfidani cukru k dosazeni opétovného kvaseni v ldhvi, které snizilo hotkost,
zpusobovalo piili§ vysoky tlak neslucitelny s odolnosti v té dobé pouzivanych ldhvi. Nicméné regiondlni
zpracovatelsky fetézec vina se zaru¢enym a kontrolovanym oznacenim plivodu ,Asti“ i naddle pracoval na typu
,suchého“ vina jak v Sumivé varianté, tak ve varianté s piirubovou zdtkou. V 80. letech minulého stoleti zacaly
vyzkumné dstavy v Piemontu zvefejiiovat experimentdlni prace o chemickych a aromatickych vlastnostech suchych vin
vyrdbénych z odridy Moscato bianco a o vyvoji terpenickych sloucenin v hroznech odriidy Moscato s cilem
optimalizovat vyrobni technologie. V téchto letech doslo k rozvoji pojmu ,odridova enologic®, tj. stile vytiibengjsiho
technologického piistupu, ktery se snazil vyzdvihnout vlastnosti hroznt v konecné kvalité vina. Zejména v piipadé
odriady Moscato umoznil technicky vyvoj provadét delsi kvaseni, a tim omezit hotké tény, které poskodily obchodni
iniciativy na pocdtku 20. stoleti. Rozvoj poznatkl se poté prenesl na podniky, které v poslednich desetiletich zahdjily
vyrobu vin na bazi odrtidy Moscato s nizkym obsahem cukru, a to jak v sumivé, tak v tiché verzi.

9. Dalsi zdkladni podminky (baleni, oznacovini a dal$i pozadavky)
Dal3{ ustanoven tykajici se ozna¢ovani
Pravn{ rdmec:
vnitrostatni pravni predpisy
Typ dalsich podminek:
doplnujici ustanoveni tykajici se oznacovani
Popis podminek:

V popisu a obchodni dpravé vin se zaruenym a kontrolovanym oznaenim ptivodu ,Asti“ nebo ,Asti Spumante*
nemusi byt tidaje o obsahu cukru uvddény na stejném fadku jako oznaceni. Kromé toho musi byt pouZit jiny typ pisma
a velikost pisma nesmi byt vétsi nez velikost pisma pouZitd pro oznaceni.

Odchylka tykajici se produkce ve vymezené zemépisné oblasti
Pravn{ rdmec:

vnitrostatni pravni predpisy

Typ dalsich podminek:

odchylka tykajici se produkce ve vymezené zemépisné oblasti
Popis podminek:

Vyroba vin se zarucenym a kontrolovanym oznacenim puvodu ,Asti“ (véetné sesychdni hroznd pro typ pozdni sbér
a zpracovani na Sumivé vino) mtiZze kromé oblasti produkce hroznt probihat rovnéz v ramci celého spravniho Gzemi
provincii Alessandria, Asti, Cuneo a v &sti Pessione obce Chieri (TO) sousedicich s oblasti produkce.
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Plnéni do 1ahvi ve vymezené oblasti
Pravn{ rdmec:
vnitrostatni pravni predpisy
Typ dalsich podminek:
plnéni do 1ahvi ve vymezené zemépisné oblasti
Popis podminek:
Plnéni vin se zarucenym a kontrolovanym oznacenim ptivodu ,Asti“ musi probihat v oblasti produkce. V souladu
s ¢lankem 4 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33 musi plnén{ v zdjmu zachovani jakosti, povésti,
zajisténi ptvodu a zajisténi G¢innosti kontrol probihat v dané zemépisné oblasti.
Odkaz na specifikaci produktu

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/16195
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Zvefejnéni ozndmeni o schvileni standardni zmény specifikace vyrobku tykajici se ndzvu v odvétvi
vina, jak je uvedeno v €l. 17 odst. 2 a 3 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33

(2021/C 61/08)

Toto ozndment se zvefejiiuje v souladu s €l. 17 odst. 5 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33 (').

OZNAMENI O SCHVALENI STANDARDNI ZMENY
GRECO DI TUFO
PDO-IT-A0236-AMO02
Datum ozndmeni: 13. listopadu 2020
POPIS A DUVODY SCHVALENE ZMENY

Preformulovani oznaceni druht — zafazeni variant ,,riserva“

Do specifikace se zafazuji varianty ,Greco di Tufo Riserva“ a ,Greco di Tufo Spumante Riserva®, a v disledku toho bylo
upraveno oznaceni stanovenych druhi vin.

Tato zména reaguje na potfebu posilit vyznam CHOP ,Greco di Tufo“ tim, Ze se zddrazni dlouhd trvanlivost vin
a zohledni mistni zvyklosti uvddéni vyprodukovaného vina na trh i po nékolika letech zréni.

Kromé toho se v souladu s platnymi pfedpisy za ndzvem ,Greco di Tufo vypousti pfidavné jméno ,bilé".

Tato zména se tyka ¢lanka 1 a 6 specifikace a oddilu 4 jednotného dokumentu.

Zafazeni moznosti zavlaZovani pfi nedostatku vody

S ohledem na probihajici zménu klimatu a stéle se zhorsujici vodni a teplotni podminky, jeZ jsou pro rostliny stresujici,
se tato moznost povoluje, aby se rostliny mohly z fyziologického hlediska nélezité vyvijet.

Tato zména se tykd clanku 4 specifikace a nemd vliv na jednotny dokument.

Zafazeni variant riserva a pfislusnych dob zrini

Aby bylo mozné odlisit variantu ,Greco di Tufo“ s pfidomkem Riserva od $umivého vina ,Greco di Tufo“, ma se za to, Ze
je vhodné stanovit minimalni dobu zrdni a datum, od kterého tato doba zacind bézet.

Tato zména se tykd ¢linku 5 specifikace a oddilu 5.a jednotného dokumentu.

Popis vin s chop greco di tufo véetné vin s pfidomkem riserva — Uprava analytickych a organoleptickych
vlastnosti

Za nazvem oznaceni ,Greco di Tufo” se vypousti pfidavné jméno ,bilé".

Jedna se o Gpravu znéni, kterd odpovidd ndzvu produktu.

V souladu se zavedenim variant ,Greco di Tufo Riserva“ a ,Greco di Tufo Spumante Riserva“ se uvddéji chemické,
fyzikdlni a organoleptické vlastnosti, jimiz se pfi konzumaci vyznacuji. Udaje a popisy odkazuji na vysoce jakostni

produkt se stfedné dlouhym az dlouhym zranim ve vinném sklepu.

V popisu chuti produktu ,Greco di Tufo Spumante” se rozsifuje maximdlni limit obsahu zbytkového cukru ve skle brut
az extradry.

Ut vést. L 9, 11.1.2019, s. 2.



22.2.2021 Utedni véstnik Evropské unie C61/19

Tato zména se povazuje za nezbytnou, aby byla uspokojena rostouci poptavka spotiebitelt po téchto produktech.

Tyto zmény se tykaji clinku 6 specifikace a oddilu 4 jednotného dokumentu.

5. Souvislost se zemépisnou oblasti — Formdlni dprava specifikace
Znéni specifikace produktu a jednotného dokumentu bylo upraveno a jejich obsah byl uveden v soulad.
Jednd se o formalni dpravu, kterd nerusi souvislost uvedenou v ¢l. 93 odst. 1 pism. a) bodé i) nafizeni (ES) ¢. 1308/2013.

Tato zména se tykd clanku 9 specifikace a oddilu 8 jednotného dokumentu.

JEDNOTNY DOKUMENT

1. Ndzev produktu

Greco di Tufo

2. Typ zemépisného oznaceni

CHOP - chranéné oznaceni pivodu

3. Druhy vyrobki z révy vinné
1. Vino

4. Sumivé vino

4. Popis vina (vin)

Greco di Tufo

Barva: slimové zlutd rtizné intenzity.

Viné: pijemnd, intenzivni, jemnd, charakteristickd.

Chut: svézi, suchd, harmonickd.

Minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): 11,50 % obj.
Minimaélni bezcukerny extrakt: 16,0 g/l.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximaln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych):

Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych):

Minimdlni celkova kyselost: 5,0 g/, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximaln{ obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr):

Maximaln{ celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na
litr):

Greco di Tufo Riserva
Barva: slimové zlutd rizné intenzity.
Viné: ptjemnd, intenzivni, jemnd, charakteristickd.

Chut: suchd, svézi, harmonickd.
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Minimdln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): 12,00 % obj.
Minimaélni bezcukerny extrake: 17,0 g/l.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi ptredpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximélni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych):

Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych):

Minimalni celkové kyselost: 5,0 g/l, vyjadteno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr):

Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na
litr):

Greco di Tufo Spumante

Péna: jemnd, neopadi;

Barva: slamové 7lutd riizné intenzity s svétle zelenymi nebo zlatavymi odlesky.
Viné: charakteristickd, pijemnd, s jemnym nadechem kvasinek.

Chut: lahodnd, jemna a harmonicka, ve $kdle extrabrut az extradry.

Minimdlni celkovy obsah alkoholu v procentech objemovych: 12,00 % obj.
Minimaélni bezcukerny extrakt: 15,0 g/l.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximaln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych):

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych):

Minimdlni celkova kyselost: 6,0 g/1, vyjadreno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximaln{ obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr):

Maximadlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na
litr):

Greco di Tufo Spumante Riserva

Péna: jemnd, neopada.

Barva: slimové zlutd rtizné intenzity.

Viiné: charakteristickd, pfjjemnd, s jemnym nidechem kvasinek.
Chut: lahodn4, jemnd a harmonickd, ve kle extrabrut az extradry.
Minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): 12,00 % obj.
Minimdlni bezcukerny extrakt: 16,0 g/l.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostdtnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi pfedpisy EU.
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Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych):

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych):

Minimdln{ celkova kyselost: 6,0 g/l, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr):

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na
litr):

5. Enologické postupy
a. Zvlastni enologické postupy

Greco di Tufo Riserva — Minimdlni doba zrdni
Zvlastni enologicky postup

U varianty Greco di Tufo Riserva nesmi byt minimdlni doba zrdn{ krat$i nez 12 mésicti, a to od 1. listopadu roku
sklizné.

Greco di Tufo Spumante véetné vin s pfidomkem Riserva — zpracovdni
Zvlastni enologicky postup

Vina ,Greco di Tufo Spumante®, véetné vin s pfidomkem Riserva, se ziskdvaji vyhradné opétovnym kvasenim v lahvi
tradi¢ni metodou.

Variantu ,Greco di Tufo Spumante” (Sumivé vino) je tieba zpracovavat s minimalni dobou zrdni v lahvi na kvasni¢nich
kalech nejméné 18 mésicti od tirdze. U varianty ,Greco di Tufo Spumante Riserva“ nesmi byt minimdlni doba zrdni
v lahvi na kvasni¢nich kalech kratsi nez 36 mésicti od tirdze.

b. Maximdlni vynosy
Greco di Tufo — viechny varianty

10 000 kilogramii hroznti na hektar

6. Vymezend zemé&pisnd oblast

Oblast produkce hroznt urcenych k produkei vin s kontrolovanym a zaruéenym oznacenim ptivodu ,Greco di Tufo*
zahrnuje celou spravni oblast téchto obci provincie Avellino: Tufo, Altavilla Irpina, Chianche, Montefusco, Prata di
Principato Ultra, Petruro Irpino, Santa Paolina a Torrioni.

7. Hlavni odriida (odrudy) vinné révy

Greco B.

8. Popis souvislosti
,Greco di Tufo CHOP — vino a Sumivé vino*

Ptirodni faktory:
Oblast produkce vina s CHOP ,Greco di Tufo®, jiz protékd feka Sabato, md kopcovity rdz a vyznacuje se strmymi svahy,
jilovito-vépenatymi ptidami sope¢ného ptivodu a na mineraly bohatym podlozim.

Kopcovity terén oblasti produkce a pfevazujici orientace vinic na jihovychod a jihozdpad na tizem{ zvldsté vhodném
pro péstovani révy jsou spole¢né predpokladem prostfedi s dostatkem slune¢niho svitu a vanoucich vétrd, které
rostlindm nabizi vyvaZené podminky ristu a produkce.
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Na kopcovitém tizem{ dané oblasti produkce panuje mikroklima vyznacujici se vyraznymi rozdily v teplotach mezi
dnem a noci, které pfispivaji k zachovani ptirozené kyselosti bobuli hroznu v dobé zrani.

Faktory spojené s historii a lidskou ¢innosti:

Péstovani révy v této oblasti ma starobyly pvod, jenz sahd k ddvnému mistnimu obyvatelstvu a ndslednému ptichodu
mykénskych kolonisti z Recka. Svoji Glohu hraje rovnéz feka Sabato protékajici kopcovitymi Gtvary, jejiz nazev je
odvozen od Sabinti (eponym Sabus nebo Sabatini), coz byl sunnitsky kmen, ktery se usadil v povodi feky Sabatus.
Historicky tato oblast ziskala na vyznamu jako stfedisko rozvoje vinafstvi v 19. stoleti, kdy byla v obci Tufo objevena
obrovska loziska siry. Pfitomnost a dostupnost siry pfinesly péstovani révy na celé Irpinii prospéch, nebot se tak zacala
vyvijet technika ,sifeni“, kterd umoznila chranit hrozny pfed vnéjsimi patogeny. Tato ¢innost vyznamné pfispéla
k rozvoji souvisejicich odvétvi v celé oblasti az do roku 1983, kdy tézba v sirnych dolech skoncila.

Ztizeni vinaiské skoly Regia Scuola di Viticoltura e Enologia v Avellinu pfispélo k tomu, Ze se oblast stala jednim

vvvvvv

stfedn{ oblasti tidoli feky Sabato.

Diky vinatské skole, kterd byla hnaci silou socioekonomického pokroku, piispélo vinaistvi v oblasti Avellina k tomu, Ze
se provincie stala jednou z prvnich italskych provincii, pokud jde o produkci a vyvoz vina.

Na védecké trovni je technickd a ekonomickd hodnota produkce vin Greco di Tufo uzndvdna ve viech studiich
o odridach révy a o vinafstvi, které byly v pribéhu ¢asu vypracovény.

Vyse popsané piirodni a lidské faktory spolu s genetickymi zvldstnostmi mostové odriidy Greco stoji u zrodu vysoce
kvalitnich $umivych vin. VSechna vina s CHOP ,Greco di Tufo“ se totiz vyznacuji svéZesti, télnatosti a komplexitou,
a jelikoz jsou pifhodna ke zrni, vyrabéji se rovnéz ve variantich s pfidomkem ,Riserva“.

9. Dalsi zdkladni podminky (baleni, oznacovini a dalsi pozadavky)

Greco di Tufo a Greco di Tufo Spumante CHOP
Pravni rdmec:

vnitrostatni pravni predpisy

Typ dalich podminek:

dal3i ustanoven tykajici se ozna¢ovani

Popis podminek:

Vina ,Greco di Tufo“ musi byt uvddéna ke spotiebé v lahvich nebo jinych sklenénych nddobich o objemu
neptesahujicim 5 litrti a uzaviena (s vyjimkou Sumivych vin) pfirubovou zitkou z materidlu stanoveného platnymi
pfedpisy. U nddob o objemu nepfesahujicim 0,187 litru jsou povoleny $roubové zatky.

Odkaz na specifikaci produktu

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/1617 3


https://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/16173
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Zvefejnéni ozndmeni o schvileni standardni zmény specifikace vyrobku tykajici se ndzvu v odvétvi
vina, jak je uvedeno v €l. 17 odst. 2 a 3 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33

(2021/C 61/09)

Toto ozndment se zvefejiiuje v souladu s €l. 17 odst. 5 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33 (')

OZNAMENI O SCHVALENI STANDARDNI ZMENY
,FIANO DI AVELLINO*“
PDO-IT-A0232-AMO02
Datum ozndmeni: 10. listopadu 2020
POPIS A DUVODY SCHVALENE ZMENY

1. Pfeformulovini oznaeni druh - Zafazeni varianty ,Riserva“
Byla doplnéna verze s pfidomkem Riserva, a proto bylo upraveno oznacenf stanovenych druht vina.

Tato zména reaguje na potfebu posilit vyznam CHOP ,Fiano di Avellino tim, Ze se zdtrazni dlouhd trvanlivost vin
a zohledni mistni zvyklosti uvadén{ vyprodukovaného vina na trh i po nékolika letech zrani.

Kromé toho se v souladu s platnymi pfedpisy za nazvem ,Fiano di Avellino“ rovnéZz vypousti pfidavné jméno ,bilé“.

Tato zména se tykd ¢ldnkd 1, 2 a 6 specifikace a oddilu 4 jednotného dokumentu.

2. Zafazeni moznosti zavlazovani pfi nedostatku vody

S ohledem na probihajici zménu klimatu a stale se zhorSujic{ vodni a teplotni podminky, jez jsou pro rostliny stresujici,
se tato moznost povoluje, aby se rostliny mohly z fyziologického hlediska nalezité vyvijet.

Tato zména se tyka clanku 4 specifikace a nemd vliv na jednotny dokument.

3. Zafazeni druhu riserva a doby zrani

Aby bylo mozné odlisit variantu ,Fiano di Avellino“s pfidomkem Riserva, md se za to, Ze je vhodné stanovit minimaln{
dobu zrani a datum, od kterého tato doba zacind bézet.

Tato zména se tyka ¢lanku 5 specifikace a oddilu 5.a jednotného dokumentu.

4. Popis vin s chop fiano di avellino véetné vin s pfidomkem Riserva - diprava analytickych a organoleptickych
vlastnosti

Za nazvem oznaceni ,Fiano di Avellino“ se vypousti pfidavné jméno ,bilé.
Jedna se o Gpravu znéni, kterd odpovidd ndzvu produktu.

Vlastnosti pii spotiebé byly v piipadé chuti doplnény o vyraz ,suché®, nebot se jednd o jednu z vlastnosti vyrdbénych
vin, jimz je v soucasné dobé udéleno CHOP.

V souladu se zafazenim nového druhu ,Fiano di Avellino Riserva“ byly doplnény chemické, fyzikdlni a organoleptické
vlastnosti, které jsou pro néj charakteristické pfi spotiebé. Udaje a popisy odkazuji na vysoce jakostni produkt se
stfedné dlouhym az dlouhym zranim ve vinném sklepu.

Tyto zmény se tykaji ¢lanku 6 specifikace a oddilu 4 jednotného dokumentu.

() Uf.vést.L9,11.1.2019,s. 2.
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5. Souvislost se zemépisnou oblasti - formdlni dprava specifikace
Znéni specifikace produktu a jednotného dokumentu bylo upraveno a jejich obsah byl uveden v soulad.
Jedna se o formadlni Gipravu, kterd nerusi souvislost uvedenou v ¢l. 93 odst. 1 pism. a) bod¢ i) nafizeni (ES) ¢. 1308/2013.

Tato zména se tykd clanku 8 specifikace a oddilu 8 jednotného dokumentu.

]EDNOTNY DOKUMENT

1. Nézev produktu

Fiano di Avellino

2. Typ zemépisného oznaceni

CHOP — chrénéné oznaceni ptvodu

3. Druhy vyrobki z révy vinné
1. Vino

4. Popis vina (vin)

Fiano di Avellino

barva: slamové Zluta rtizné intenzity,

viné: pifjemnd, intenzivni, jemnd, charakteristickd,

chut: suchd, svézi, harmonicka,

minimdln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): 11,50 % obj.,
miniméln{ bezcukerny extrakt: 16,0 g/l.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nasledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych):

Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych):

Minimdlni celkova kyselost: 5,0 g/, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr):

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na
litr):

Fiano di Avellino Riserva

barva: slimové Zlutd rtizné intenzity,

viné: pifjemnd, intenzivni, jemnd,

chut: suchd, svézi, harmonickd,

minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): 12,00 % obj.,
minimalni bezcukerny extrakt: 17,0 g/l.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nasledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi ptredpisy EU.



22.2.2021 Utedni véstnik Evropské unie C 61/25

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych):

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych):

Minimdlni celkova kyselost: 5 g/l, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximdln{ obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr):

Maximdln{ celkovy obsah oxidu sificitého (v miligramech na
litr):

5. Enologické postupy

a. Zvldstni enologické postupy
Fiano di Avellino Riserva — minimdlni doba zrdn{
Zvlastni enologicky postup

U varianty Fiano di Avellino Riserva nesmi byt minimalni doba zrani krat3{ nez 12 mésict, a to od 1. listopadu roku
sklizné.

b. Maximdlni vynosy
Fiano di Avellino a Fiano di Avellino Riserva

10 000 kilogrami hroznti na hektar

6. Vymezend zemé&pisnd oblast

Oblast produkce hroznti urcenych k produkci vina s kontrolovanym a zarucenym oznacenim ptvodu ,Fiano di
Avellino® zahrnuje celou spréavni oblast téchto obci provincie Avellino: Avellino, Lapio, Atripalda, Cesinali, Aiello del
Sabato, S. Stefano del Sole, Sorbo Serpico, Salza Irpina, Parolise, S. Potito Ultra, Candida, Manocalzati, Pratola Serra,
Montefredane, Grottolella, Capriglia Irpina, S. Angelo a Scala, Summonte, Mercogliano, Forino, Contrada, Monteforte
Irpino, Ospedaletto D’Alpinolo, Montefalcione, Santa Lucia di Serino a San Michele di Serino.

7. Hlavni odriida (odrudy) vinné révy

Fiano B.

8. Popis souvislosti
JFiano di Avellino CHOP — vino“

Ptirodni faktory:

Oblast vymezujici DOCG ,Fiano di Avellino“ se nachdzi mezi tdolim Calore, Gidolim Sabato, ibo¢imi hory Monte
Partenio a kopci lemujicimi tdoli Lauro. Z hlediska reliéfu se morfologie vyznacuje prevazné dlouhym pdsem kopct,
ktery sviraji tibo¢i svahii hor. Pfevazujici orientace vinic na jihovychod a jihozdpad na Gzemi zvldsté vhodném pro
péstovani révy jsou spolu s vySe uvedenym faktorem predpokladem pro prostiedi s dostatkem slune¢niho svitu
a vanoucich vétrs, které rostlindm nabizi vyvdZené podminky ristu a produkce.

Jednd se o oblast s velkou geologickou variabilitou, za niz vdéci téz znacné rozloze samotné oblasti. Jsou v ni
zastoupeny jilovito—vdpenaté piidy s vulkanickymi prvky, jinde je tvrdd a kompaktni hornina a na jinych mistech
pievazuji jilovité smési.



C 61)26 Utedni véstnik Evropské unie 22.2.2021

Faktory spojené s historii a lidskou ¢innosti:

Péstovani révy v dané oblasti sahd do starovéku a svoji tlohu pfi ném hraje feka Sabato protékajici kopcovitymi ttvary,
jez jsou pro oblast typické. Nazev feky je odvozen od Sabint (eponym Sabus nebo Sabatini), coz byl sunnitsky kmen,
ktery se usadil v povodi feky Sabatus.

Z historickych prament vyplyvd, ze vyraz ,Apiano“ md pivod ve vinu vyrdbéném v zemédélské oblasti , Apia“, jez
odpovida soucasné obci Lapio nachdzejici se na kopcich na vychod od Avellina v nadmofské vysce 590 m.n.m. Je tfeba
rovnéZ podotknout, Ze slovo ,Apiano“ mize pochazet ze slova ,Api“ (véely), a to s ohledem na to, jak snadno se véely
pfivabené sladkosti bobuli na hrozen slétnou.

Ztizeni vinaiské Skoly Regia Scuola di Viticoltura e Enologia v Avellinu pfispélo k tomu, Ze se oblast stala jednim
z nejdulezitéjsich stredisek italského vinafstvi, diky némuz se péstovani odridy Fiano rozsifilo v regionu a v celé
stfedni oblasti tidoli feky Sabato.

Diky vinafské skole, kterd byla hnacf silou socioekonomického pokroku, pfispélo vinafstvi v oblasti Avellina k tomu, Ze
se provincie stala jednou z prvnich italskych provincii v oblasti produkce a vyvozu vina.

Na védecké trovni je technickd a ekonomickd hodnota produkce vin ,Fiano di Avellino® uzndvdna ve viech studiich
o odrtidach révy a o vinafstvi, které byly v priibéhu ¢asu vypracovany.

Vino s CHOP ,Fiano di Avellino“ pfedstavuje vrchol v produkci jihoitalskych bilych vin. Jednd se o vina vyznacujici se
svéZesti, jemnosti a piijemnym zastoupenim minerdld, a jelikoZ jsou pithodna ke zrdni, vyrabéji se rovnéz ve varianté
Riserva.

K vyse popsanym piirodnim faktordm se fadi vinafskd tradice této oblasti v provincii Avellino, jeZ ma hluboké koteny
a nyni se opird o vyrazné a kontinudlni védecké poznatky s neustdlymi vyznamnymi péstebnimi a technologickymi
vysledky, které pfispély ke zlepSeni kvality a k rozsiteni vin s CHOP ,Fiano di Avellino“ na italskych i mezindrodnich
trzich.

9. Dalsi zdkladni podminky (baleni, oznacovini a dalsi pozadavky)
Fiano di Avellino a Fiano di Avellino Riserva — CHOP
Prdvni rdmec:
vnitrostatni pravni{ predpisy
Typ dalsich podminek:
dalsi ustanoveni tykajici se oznacovani
Popis podminek:

Vina s CHOP ,Fiano di Avellino” musi byt uvddéna ke spotiebé v lahvich nebo jinych sklenénych nadobéach o objemu
nepfesahujicim 5 litri a uzaviena pfrubovou zdtkou z materidlu povoleného platnymi predpisy. U nddob o objemu
nepfesahujicim 0,187 litru jsou povoleny Sroubové zatky.

Odkaz na specifikaci produktu

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/16174
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Zvefejnéni zidosti o zapis ndzvu podle ¢l. 50 odst. 2 pism. a) nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) & 1151/2012 o rezimech jakosti zemédélskych produktii a potravin

(2021/C 61/10)

Zvefejnénim se piizndva pravo podat proti zddosti o zménu ndmitku podle ¢lanku 51 nafizeni Evropského parlamentu
a Rady (EU) ¢. 1151/2012 (') do i mésicti po tomto zvefejnéni.

]EDNOTNY DOKUMENT
,CERISE DES COTEAUX DU VENTOUX*
EU &: CHZO-FR-02446-3.1.2019
CHOP () CHZO (X)

1. Nazev

,Cerise des coteaux du Ventoux“

2. Clensky stit nebo treti zemé

Francie

3.  Popis zemédélského produktu nebo potraviny

3.1. Druh produktu

Ttida 1.6. Ovoce, zelenina, obiloviny v nezménéném stavu nebo zpracované

3.2. Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1

,Cerise des coteaux du Ventoux“ je Cervend stolni t¥eSeni ziskand z kultivart Prunus avium L., Prunus cerasus L. nebo
jejich hybridti a dodava se spotiebiteli v ¢erstvém stavu. Vykazuje tyto vlastnosti:

— Minimadln{ velikost 24 mm. Je piipustnd odchylka 5 %, pokud jde o pocet t¥esni v jednom baleni, které mohou byt
mensi neZ 24 mm, aviak Zddna tfeseri nesmi byt mensi nebo rovna 22 mm.

— Optimdln{ zralost uréend podle tfech barevnych $kal a minimélni obsah cukru na sklizenl v zavislosti na odriidé.

Odrtdy Hatif Burlat, Summit Be(lig;’e(\;:f;i’ngfim Folfer
Barva 3az 4 4az5 5az 6
(podle kédu CTIFL)
Minimalni obsah cukru 11,5° Brix 12,5 ° Brix 15 ° Brix

v ¥

— Pokud balenf obsahuje pouze jednu tfesfiovou odrtidu, musi mit tfe$né stejnorodou barvu.

3.3. Krmivo (pouze u produktii Zivocisného piivodu) a suroviny (pouze u zpracovanych produktil)

() Uf.vést. L 343,14.12.2012, s. 1.
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3.4. Specifické kroky p¥i produkci, které se museji uskutecnit ve vymezené zemépisné oblasti

Kroky, které se musi uskute¢nit v dané zemépisné oblasti, jsou produkce, sbér, vybér a tiidéni podle velikosti.

3.5. Zylastni pravidla pro krdjent, strouhdni, baleni atd. produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

Tte$né s CHZO se bali do baleni o hmotnosti nejvyse 6 kg. Pokud jsou tfesné baleny ve vanickdch, mize hmotnost
plata s vani¢kami pfekrocit uvedenou hmotnost, aviak maximélné do 10 kg, pfi¢emz jedna vanicka nesmi vazit vice
nez 3 kg.

3.6. Zvlastni pravidla pro oznacovdni produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

Kromé povinnych informaci stanovenych pravnimi ptedpisy o oznacovani potravin a jejich obchodni pravé se
v oznaceni produktu uvedou do stejného zorného pole zapsany nézev produktu a symbol CHZO Evropské unie.

4. Stru¢né vymezeni zemé&pisné oblasti

Zemépisna oblast vymezend pro produkei tfesni ,Cerise des coteaux du Ventoux“ se tdhne po upatich hory Mont
Ventoux od roviny Comtat Venaissin na zdpadé a masivu Luberon na jihu v departementu Vaucluse. Jednd se o oblast,
kde se produkt ,Cerise des coteaux du Ventoux“ redlné péstuje a kde se provadi osetieni po sklizni.

Zemépisnd oblast zahrnuje tyto obce departementu Vaucluse:

Ansouis, Apt, Aubignan, Auribeau, Le Barroux, La Bastidonne, Le Beaucet, Beaumettes, Beaumont-du-Ventoux,
Bédoin, Blauvac, Bonnieux, Buoux, Cabrieres-d’Aigues, Cabriéres-d’Avignon, Cadenet, Caromb, Carpentras,
Caseneuve, Castellet, Crestet, Crillon-le-Brave, Cucuron, Entrechaux, Flassan, Fontaine-de-Vaucluse, Gargas, Gignac,
Gordes, Goult, Grambois, Llsle sur la Sorgue, Joucas, Lacoste, Lafare, Lagnes, Lauris, Lioux, Lourmarin, Malaucéne,
Malemort-du-Comtat, Maubec, Mazan, Ménerbes, Mérindol, Méthamis, Modéne, Mormoiron, La Motte-d’Aigues,
Murs, Oppéde, Pernes-les-Fontaines, Pertuis, Peypin-d’Aigues, Puget, Puyvert, Robion, La Roque-Alric, La Roque-sur-
Pernes, Roussillon, Rustrel, Saignon, Saint-Didier, Saint-Hippolyte-le-Graveyron, Saint-Marcellin-l¢s-Vaison, Saint-
Martin-de-Castillon, Saint-Martin-de-la-Brasque, Saint-Pantaléon, Saint-Pierre-de-Vassols, Saint-Romain-en-Viennois,
Saint-Saturnin-lés-Apt, Sannes, Saumane-de-Vaucluse, Sivergues, Suzette, Taillades, La Tour-d’Aigues, Vaison-la-
Romaine, Vaugines, Venasque, Viens, Villars, Villedieu, Villelaure, Villes-sur-Auzon.

5. Souvislost se zemépisnou oblasti

Souvislost se zemépisnou oblasti vyplyva z povésti tfesni ,Cerise des coteaux du Ventoux“ a zvlastni kvality vyplyvajici
zejména z klimatickych podminek a mistnich odbornych znalosti. Tfesné se péstuji v oblasti produkce, kde jsou
Cervené stolni tfe§né po staleti tradi¢ni plodinou, coz je zdkladem pro dobrou povést produktu. T¥e$né maji dokonale
vyvédzenou zralost diky mimofddné ptiznivym ptirodnim faktortim v této zemépisné oblasti a jsou velké, protoze
péstitelé presné védi, jak maji stromy ofezdvat.

Tfe$né se v této péstitelské oblasti tradi¢né péstuji stovky let (prvni pisemné odkazy na vyznam péstovani tfesni v této
oblasti pochdzeji ze 17. stoleti). V té dobé se péstovaly hlavné pro rodinnou spotiebu. Stromy rostly v rodinnych
zahradach, nachazely se viak jednotlivé i na obilnych polich a mezich. Jednd se o tradi¢ni oblast produkce ¢ervenych
stolnich tfe$ni.

Oblast produkce produktu ,Cerise des coteaux du Ventoux“ se nachdzi v jedine¢ném prostied{ v blizkosti masivu
Mont Ventoux a na svazich masivii Vaucluse a Luberon, kde miZe byt nadmofskd vyska 50 az 600 metr(. Tato oblast
je pod vlivem stfedomorského klimatu a je pro ni charakteristicky dostatek slune¢niho svitu (2 760 hodin ro¢né)
a mistral, silny severni vitr, ktery slabne, jakmile se blizime ke svahim Mont Ventoux. Oblast se také vyznaluje
znacnym rozdilem mezi dennimi a no¢nimi teplotami, ktery je zptsoben masami studeného vzduchu proudiciho
dolii z vrcholu hory Mont Ventoux (1 912 m).
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V pribéhu let se vyvinuly zvlastni odborné znalosti v oblasti péce o sady s nizkymi stromy, coZ usnadiiuje péci
(zejména profezavani) a sbér ovoce. Stromy se kazdy rok profezavaji, aby se zarucila trvald produkce a zejména aby
se piispélo k produkei velkych tiesni.

Ttesné se sklizeji pouze ru¢né. Sbér provadi zkuSeni sbératelé vyskoleni v pouzivani barevného kédu tfesni
vyvinutého v Centre Technique Interprofessionnel des Fruits et Légumes (CTIFL). Na zdkladé doporuceni barevného
kédu pro kazdou odriidu srovndvaji sbératelé sklizené ovoce s barevnym kédem pro kazdou odridu s cilem vybrat
plody s optimalnim pomérem cukru a kyselosti. Pro kazdou novou nebo starou odrtdu pfifadil CTIFL barvu ovoce
k poméru cukru a kyselosti. Timto zptsobem byla pro kazdou odridu stanovena optimdlni barva odpovidajici
nejlepsimu poméru cukru a kyselosti.

Vybér a tifdéni podle velikosti se vzdy provadi venku, kdykoli je to mozné, ackoli zavedeni méficich zafizeni pro
tiesné na zacatku 21. stoleti umoznilo také tiidéni podle velikosti ve vnitfnich prostordch. Bez ohledu na to, zda jsou
tfe$né tiidény rucné nebo strojové, maji odborné znalosti obsluhy zdsadni vyznam pro zajisténi opatrného zachdzeni
a zachovini kvality kiehkého ovoce. Tyto postupy umozsiuji uvddét na trh SarZe ovoce, které md velmi stejnomérnou
velikost a barvu.

Do sadt se vysazuji tfesné vybrané pro jejich schopnost rodit velké, pevné, lesklé a chutné ovoce. Stromy se ofezdvaji
kazdy rok, aby se zajistila stdld produkce, ale zejména produkee velkych téesni.

Tfesné ,Cerise des coteaux du Ventoux*“ ziskaly povést diky své velikosti, ale také proto, Ze se na trhu nachdzeji
v obdobi od za¢itku kvétna az do poloviny cervence. Tyto tfesné jsou na trhu k dispozici po dobu delsi nez dva
mésice, protoZe sady se nachdzeji v riiznych nadmofskych vyskach, jak je popsino v oddile vénovaném ptirodnim
faktortim, ale také proto, Ze ne vechny péstované odriidy dozrévaji soucasné.

Vzniklo mnozZstvi trhi s tfe§némi, coz svédéi o hospodaiském vyznamu této plodiny. Prvni z nich vznikl v La Tour
d’Aigues v roce 1902 a dalsi v okolnich obcich. Obchodnici denné nakupovali tfesné od péstiteltt na zdkladé
vzdjemné dohody.

Vzhledem k velikosti produkce spojily obce v oblasti Ventoux své sily a v roce 1960 zalozily trh v obci Saint Didier.

V 60. letech byly otevieny tfi trhy Marchés d'Intérét Nationaux (vnitrostitni velkoobchodni trhy) v Avignonu,
Chateaurenard a Cavaillon a trh u Zelezni¢niho termindlu v Carpentras. Zajistuji transparentnost, pokud jde
o nabidku a poptavku, jakoz i vétsi povédomost o cendch.

Tte$némi ,Cerise des coteaux du Ventoux“ se rozumi stolni tfe§né doddvané pro spotiebitele v erstvém stavu. Sklizeji
se, jsou-li optimalné zralé na zakladé barevného kédu CTIFL a minimdlniho obsahu cukru stanoveného pro kazdou
odriidu. Vyznacuji se zejména svou zna¢nou velikost{ (minimdlné 24 mm). Diky odbornym znalostem provozovateli
v oblasti vybéru a tfidéni podle velikosti maji tfesné v kazdém baleni jednotnou barvu a velikost.

,Cerise des coteaux du Ventoux“ je produkt, ktery md specifické vlastnosti, ale opird se rovnéz o odborné znalosti
péstiteldi a historickou povést.

Klimatické podminky v této oblasti produkce jsou jedine¢né, s dostateénym thrnem slune¢niho svitu a severnim
vétrem zndmym jako mistral. Tyto podminky pomdhaji pfedchdzet rozvoji chorob a podporuji rany sbér
v chrdnénych oblastech a pozdgjsi sbér ve vyssich nadmotskych vyskach.

V této zemépisné oblasti existuje vyznamny rozdil mezi dennimi a no¢nimi teplotami, coz prispivd k produkci zralych
a pevnych ploda se sytou barvou. Mistni produkce tiesni tak md na domdcim trhu rozhodujici postaveni.

Péstitelské postupy, jako napiiklad systémy sadi s nizkymi stromy a pravidelné profezdvani, jsou klicové faktory, které
umoziiuji ziskdvat opakované jednotné ovoce zna¢né velikosti v optimdlni fizi zralosti.

Dokonalé zvlddnuti vybéru a tfidéni podle velikosti vychdzi ze zkuSenosti spojenych s dlouhodobymi odbornymi
znalostmi generaci péstitelil. Zarucuje produkei Sarzi ovoce, které maji stejnomérnou barvu a velikost.
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Vzhledem k tomu, Ze tfe$né jsou ktehké, musi byt vybrany a rozttidény rychle (do 48 hodin po sklizni), a to v balenich
o omezeném objemu tak, aby plody nebyly rozdrceny.

Informac¢ni kampané sdruzeni vyrobcti probihajici jiz vice nez 25 let pomohly vybudovat dobré jméno tfesni ,Cerise
des coteaux du Ventoux“. Vynikajici povést produktu vedla francouzského prezidenta k tomu, Ze je pfedstavil na
otevfeni francouzského pavilonu na vystavé Expo v Mildné dne 21. ¢ervna 2015, kde jednou z ,[...] [vystavovanych]
plodin nejvyssi kvality [...] bylo francouzské ovoce Cerise des coteaux du Ventoux [...]* (O & Q Hebdo, 21. Cervna 2015).
France Télévisions vysilala nékolik reportdzi zameéfenych na specifické vlastnosti tohoto produktu, jako je napiiklad
reportdz ze dne 4. ¢ervna 2019 vysiland ve zprdvach ve 13 hodin na kandlu France 2, kterd je k dispozici na webové
strance francetvinfo.fr a kterd ukazuje préci péstiteltl v sadé severné od Carpentras s vysvétlenim, Ze: ,Proddvaji se
pouze ty nejlepsi tiesné [...] [a] tidi se ruché podle velikosti (vice neZ 24 mm) a barvy.“ Dalsi odborna tisténd periodika, jako
napiiklad Rungis Actualités z kvétna 2019, rovnéz zminuji charakteristické vlastnosti tfesni ,Cerise des coteaux du
Ventoux*, konkrétné: ,[...] zralost ovoce a jeho velikost, kterd musi byt vice nez 24 mm, [...] [spojend s] metodami tFidéni, které
je bud rucni, nebo strojové.

Odkaz na zvefejnéni specifikace
(€l. 6 odst. 1 druhy pododstavec tohoto nafizeni)

https://extranet.inao.gouv.fr/fichier/ CDC-CeriseCVentoux200619.pdf
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