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II

(Sdéleni)

SDELENI ORGANU, INSTITUCI A JINYCH SUBJEKTU EVROPSKE UNIE

EVROPSKA KOMISE

Bez ndmitek k navrhovanému spojeni

(Véc M.9888 — SEGRO|PSPIB/SELP|Target Portfolio)

(Text s vyznamem pro EHP)

(2020/C 254/01)

Dne 28. Cervence 2020 se Komise rozhodla nevznaset proti vy$e uvedenému ozndmenému spojeni ndmitky a prohlasit jej
za slucitelné s vnitinim trhem. Zdkladem tohoto rozhodnuti je ustanoveni ¢l. 6 odst. 1 pism. b) nafizeni Rady (ES)
& 139/2004 (!). Uplné znéni rozhodnuti je k dispozici pouze v anglictiné a bude zvefejnéno poté, co z néj budou
odstranény piipadné skutecnosti, jez maji povahu obchodniho tajemstvi. Znéni tohoto rozhodnuti bude k dispozici:

— v oddilu tykajicim se spojeni podniki na internetovych strankich Komise vénovanych hospodaiské soutézi (http://ec.
europa.cu/competition/mergers/cases|). Tato internetovd stranka umoziuje vyhleddvat jednotlivd rozhodnuti o spojeni
podnikd, a to podle spolecnosti, &isla pfipadu, data a indexu hospodéiského odvétvi,

— v elektronické podobé na internetovych strankdch EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=cs) pod
¢islem 32020M9888. Stranky EUR-Lex umoziuji piistup k evropskému pravu po internetu.

() UF.vést. L 24, 29.1.2004, s. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=cs
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Bez ndmitek k navrhovanému spojeni

(VEc M.9897 — Actineo/SHAM/Antevis JV)

(Text s vyznamem pro EHP)

(2020/C 254/02)

Dne 28. Cervence 2020 se Komise rozhodla nevznaset proti vy$e uvedenému ozndmenému spojeni ndmitky a prohlasit jej
za slucitelné s vnitinim trhem. Zdkladem tohoto rozhodnuti je ustanoveni ¢l. 6 odst. 1 pism. b) nafizeni Rady (ES)
& 139/2004 ('). Uplné znéni rozhodnuti je k dispozici pouze v anglicting a bude zvefejnéno poté, co z néj budou
odstranény piipadné skutecnosti, jez maji povahu obchodniho tajemstvi. Znéni tohoto rozhodnuti bude k dispozici:

— v oddilu tykajicim se spojeni podnikd na internetovych strankich Komise vénovanych hospodaiské soutézi (http://ec.
europa.cu/competition/mergers/cases|). Tato internetovd stranka umoziuje vyhleddvat jednotlivd rozhodnuti o spojeni
podnikd, a to podle spolecnosti, &isla pfipadu, data a indexu hospodéiského odvétvi,

— v elektronické podobé na internetovych strankdch EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=cs) pod
¢islem 32020M9897. Stranky EUR-Lex umozZnuji piistup k evropskému pravu po internetu.

() UF.vést. L 24, 29.1.2004, s. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=cs
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1\
(Informace)
INFORMACE ORGANU, INSTITUCI A JINYCH SUBJEKTU EVROPSKE UNIE
Sménné kurzy viiéi euru ()
31. cervence 2020
(2020/C 254/03)
1 euro =
ména sménny kurz meéna sménny kurz

UsD americky dolar 1,1848 | CAD  kanadsky dolar 1,5898
JPY japonsky jen 124,31 HKD  hongkongsky dolar 9,1825
DKK dansk koruna 7 4442 NZD  novozélandsky dolar 1,7771
GBP britska libra 0,90053 | SGD  singapursky dolar 1,6245
SEK $védskd koruna 10,2835 KRW jihokorejsky won 1409,56

ZAR jihoafricky rand 20,0960
CHF  $vycarsky frank 1,0769 Jhoatciy Tan

CNY  (¢insky juan 8,2637
ISK islandskd koruna 160,00

HRK  chorvatskd kuna 7,4815
NOK norskd koruna 10,7323

IDR indonéskd rupie 17 364,00
BGN bulharsky lev 1,9558

MYR  malajsijsky ringgit 5,0230
CZK Ceska koruna 26,175 .

PHP filipinské peso 58,124
HUF madarsky forint 344,95 RUB rusky rubl 87.6900
PLN polsky zloty 44034 | THR  thajsky baht 36,948
RON  rumunsky lei 48315 | BRL  brazilsky real 6,1219
TRY tureckd lira 8,2595 MXN  mexické peso 26,2780
AUD australsky dolar 1,6488 INR indickd rupie 88,6355

(") Zdroj: referencni sménné kurzy jsou publikovany ECB.



C 254/4 Utedni véstnik Evropské unie 3.8.2020

v

(Ozndmeni)

RIZENI TYKAJICI SE PROVADENI POLITIKY HOSPODARSKE SOUTEZE

EVROPSKA KOMISE

Predbézné oznidmeni o spojeni podniki
(Véc M.9881 — Charlesbank|/TA|[Vista/Aptean/Yaletown)

Vé&c, kterd miize byt posouzena zjednodusenym postupem

(Text s vyznamem pro EHP)

(2020/C 254/04)

1. Komise dne 27. Cervence 2020 obdrzela ozndmeni o navrhovaném spojeni podle ¢linku 4 nafizeni Rady (ES)
¢. 139/2004 ().

Toto oznameni se tyka téchto podniki:

— Charlesbank Capital Partners, LLC (,Charlesbank®, Spojené staty americké),

— TA Associates Management, L.P. (,TA“, Spojené staty americké),

— Vista Equity Partners Management, LLC (,Vista“, Spojené stity americké),

— Aptean Acquiror Inc. (,Aptean®, Spojené stity americké) a Yaletown Acquiror (UK) Ltd (,Yaletown®, Spojené kralovstvi)

(spole¢né ,cilovy podnik®).

Podniky Charlesbank, TA a Vista ziskdvaji ve smyslu ¢l. 3 odst. 1 pism. b) a odst. 4 nafizeni o spojovéni spole¢nou kontrolu
nad cilovym podnikem.

Spojeni se uskute¢niuje ndkupem podild.

2. Predmétem podnikdni pfislusnych podnik je:

— podniku Charlesbank: investi¢ni spole¢nost soukromého kapitélu se zaméfenim na pfevzeti spole¢nosti jejich vedenim
a financovéni ristového kapitdlu ptisobici také v oblasti oportunistickych investic do Gvérd a technologii. Investuje
obvykle do spole¢nosti v odvétvi technologii, vzdélavani, finan¢nich sluzeb, primyslu, spotiebitelskych sluzeb,
energetiky a zdravotni péce.

— podniku TA: soukroma investi¢ni spolecnost zaméfend na cilové sektory v ramci péti odvétvi: technologie, zdravotni
péce, financni sluzby, spotiebitelské a podnikatelské sluzby.

— podniku Vista: investi¢ni podnik, ktery je zaméfen na posileni postaveni a rist podnikd v oblasti podnikového
softwaru, dat a vyuzivani technologii.

— cilového podniku: poskytuje software, ktery umoznuje zdkaznikam zlepsit interni pracovni toky, vcetné planovani
podnikovych zdroj, fizeni dodavatelského fetézce a feseni v oblasti dodrzovani predpist.

3. Komise po pfedbézném posouzeni zjistila, Ze by oznamovana transakce mohla spadat do piisobnosti nafizeni o
spojovani. Kone¢né rozhodnuti v tomto ohledu vSak zastavd vyhrazeno.

() Ut vést. L 24, 29.1.2004, 5. 1 (,nafizeni o spojovani).
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V souladu se sdélenim Komise o zjednoduSeném postupu ohledné nékterych spojovani podle nafizeni Rady (ES)
¢.139/2004 (%) je tieba uvést, Ze tato véc miiZe byt posouzena podle postupu stanoveného sdélenim.

4. Komise vyzyva ziiCastnéné tieti strany, aby ji k navrhované transakei ptedlozily své pfipadné piipominky.

Pfipominky musi byt Komisi doru¢eny nejpozdéji do deseti dnti po zvefejnéni tohoto ozndmeni. Je tieba vzdy uvést toto
¢islo jednaci:

M.9881 — Charlesbank/TA/Vista/Aptean/Yaletown

Pripominky lze Komisi zaslat e-mailem, faxem nebo postou. PouzZijte tyto kontaktni informace:
E-mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu

Fax +32 22964301

Postovni adresa:

Commission européenne

Direction générale de la concurrence

Greffe des concentrations

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

() UF. vést. C 366, 14.12.2013,s. 5.



C 254/6 Utedni véstnik Evropské unie 3.8.2020

JINE AKTY

EVROPSKA KOMISE

Zvefejnéni ozndmeni o schvéleni standardni zmény specifikace vyrobku tykajici se nizvu v odvétvi
vina, jak je uvedeno v ¢l. 17 odst. 2 a 3 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33

(2020/C 254/05)
Toto ozndmeni se zvefejiiuje v souladu s ¢l. 17 odst. 5 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33 ()

OZNAMEN{ STANDARDNI ZMENY, KTEROU SE MENI JEDNOTNY DOKUMENT
~CARINENA“
PDO-ES-A0043-AMO02
Datum ozndmeni: 8. dubna 2020

POPIS A DUVODY SCHVALENE ZMENY
V souladu s ¢ldnkem 14 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33 a na zdkladé pficin a divodd se zmény
popsané v tomto dokumentu nepovaZzuji za zmény na trovni Unie, jelikoZ nezahrnuji zménu ndzvu chranéného oznaceni

plivodu; zménu, zruSeni nebo pfiddni druhu vyrobkll z révy vinné; zneplatnéni souvislosti ani dalsi omezeni uvddéni
vyrobku na trh. Zmény popsané a objasnéné niZe se proto povaZzuji za standardni zmény.

1. NOVE ZNENI POPISU VIN, NA NEZ SE VZTAHUJE CHOP

Tato zména se tyka bodu 2 ,Popis vina (vin)“ specifikace a bodu 2 ,Druhy vyrobka z révy vinné* jednotného dokumentu.
Stdvajici znéni bodu 2 specifikace uvadi vina, na né se vztahuje chrdnéné oznaceni ptivodu, podle druht vyrobku z révy
vinné (likérovd vina, perlivd vina, jakostni Sumivd vina) nebo podle nepovinnych vyrazi (pfirodni sladkd vina, vina

s piivlastkem pozdni sbér, polosuchd, polosladka a sladkd vina).

Bylo navrZeno nové znéni tohoto oddilu, které uvadi pouze typy vin vyrabéné v oblasti, na kterou se vztahuje CHOP, a
pouzivd druhy vyrobkt z révy vinné, jez jsou stanoveny v ¢asti II piilohy VII nafizeni (EU) ¢. 1308/2013:

1. vino;

3. likérové vino;

5. jakostni Sumivé vino;

8. perlivé vino;

16. vino z prezrélych hrozni.

Byly proto zruSeny poddruhy ,polosuché, polosladké a sladké”, nebot jsou zahrnuty do kategorie 1 ,vino“. Poddruhy
,pirodni sladkd vina“ a ,vina s pfivlastkem pozdni sbér” jsou zahrnuty do kategorie 16 ,vino z pfezralych hroznt*, jelikoz

se jednd o nepovinné vyrazy stanovené ve Spanélskych préavnich predpisech, které se pouzivaji u vin vyrobenych z
prezréalych hroznti, na néz se vztahuje chrdnéné oznaceni piivodu nebo zemépisné oznaceni.

() Uf vést.L911.1.2019,s. 2.
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Pokud jde o kategorii 16 ,vina z pfezralych hroznt“, je opravena chyba spocivajici ve vynechdni této kategorie v ptivodnim
znéni bodu 2 jednotného dokumentu. Stru¢né feCeno, tato zména nespocivd ve zméné, zruSeni nebo pfiddni druhu
vyrobku z révy vinné. Jednd se o nové znéni bodu 2 specifikace a opravu chyby v bodé 2 jednotného dokumentu.

2. ZMENA ANALYTICKYCH VLASTNOSTI LIKEROVYCH VIN A UVEDENI NEKTERYCH HODNOT V OSTATNICH
KATEGORIICH

Tato zména se tykd bodu 2 pism. a) ,Analytické vlastnosti produktu“ specifikace a bodu 3 ,Popis vina (vin)“ jednotného
dokumentu.

V souladu s pfedchozi zménou jsou druhy vyrobkil z révy vinné specifikovany pro kazdy typ vina, na néz se vztahuje
CHOP.

Analytické vlastnosti polosuchych, polosladkych a sladkych vin odpovidaji vlastnostem popsanym u bilych, rizovych a
¢ervenych vin. Z tohoto divodu byly zruseny, nebot informace byly uvedeny dvakrat. Pro rGizova vina v kategoriich
perlivé vino a vino z pfezralych hroznt byly doplnény hodnoty maximalniho obsahu oxidu sificitého (mg|l).

U likérovych vin byly pozménény hodnoty celkového minimélniho obsahu kyselin (kyseliny vinné).

V reakci na trendy na trhu se postupné ménil proces vyroby likérovych vin, na néz se vztahuje CHOP ,Carifiena®. Jelikoz
likérové vino neni pfirozené kysely ndpoj a hodnoty celkového obsahu kyselin mohou byt v rozmezi od 3,5 do 4,5 g/l
aniz by to v organoleptické analyze mélo za ndsledek nepfjemnou chut, bylo rozhodnuto, Ze by se hodnoty celkového
minimdlniho obsahu kyselin (kyseliny vinné) mély sniZit, aby byla vina uvddénd na trh dokonale harmonickd a vyvazena.

Pro riizova vina v kategoriich perlivé vino a vino z pfezralych hrozni byly doplnény hodnoty maximdlniho obsahu oxidu
sificitého (mg/l). Tyto hodnoty byly kviili administrativni chybé vynechany. JelikoZ proces vyroby vina je podobny, jsou
tyto hodnoty stejné jako u bilych vin v tychz kategoriich.

U ,pfirodnich sladkych“ vin byla zrusena horni mez celkového obsahu alkoholu.

Podle predpisti lze vyraz ,pirodni sladkd“ pouZit pouze u vin s chrdnénym oznacenim ptivodu, kterd jsou vyrobena bez
umélého zvyseni obsahu alkoholu. Obsah alkoholu je zcela vysledkem kvaseni. Pfirozeny obsah alkoholu v procentech
objemovych je vy$3i nez 15 % objemovych a skute¢ny obsah alkoholu v procentech objemovych musi byt nejméné 13 %
objemovych. Neni proto nutné uvadét horni mez celkového obsahu alkoholu.

V bodé tykajicim se maximélniho obsahu cukru je vyraz ,redukujici cukry* nahrazen vyrazem ,zbytkovy cukr®. Zménilo se
rovnéZ jeho znéni, takze specifikace nyni obsahuje pouze informace tykajici se CHOP ,Carifiefia“.

3. ZMENA ORGANOLEPTICKYCH VLASTNOSTI

Tato zména se tykd bodu 2 pism. b) ,Organoleptické vlastnosti“ specifikace a bodu 3 ,Popis vina (vin)* jednotného
dokumentu. Tento bod byl pfepracovan tak, aby obsahoval rozdéleni podle druht vyrobka z révy vinné a typti vin s CHOP
za Glelem jednozna¢ného, konkrétniho organoleptického popisu kazdého typu vina v jednotlivych fizich hodnoceni
(vzhled, viné a chuf), a tudiz zajisténi objektivnéjsich deskriptorti. Pro kontrolni subjekt tak bude snazsi zajistit
dodrzovéani normy UNE-EN ISO[IEC 17065:2012, ,Posuzovéni shody. Pozadavky na orgdny certifikujici produkty, procesy
a sluzby*, co se tyka kontrol souladu, jak je popsdno v tomto oddile specifikace.

4. ZMENA ZVLASTNICH ENOLOGICKYCH POSTUPU

Tato zména se tykd bodu 3 ,Zvlastni péstitelské postupy” specifikace a bodu 4 ,Enologické postupy“ jednotného
dokumentu.

4.1 Zrudeni pozadavki na péstitelské postupy.

Byly zruseny maximalni limity tykajici se poctu ketti na hektar a poctu ofek na hektar. Nepovazuje se za nutné stanovit
maximalni limit poctu kefti a o¢ek na hektar, nebot tyto parametry souviseji s maximalnim vynosem hroznt na hektar.
Tento maximalni vynos stanoveny v bodé 5 specifikace nepfimo urc¢uje maximdlni pocet keft a ocek na hektar, a zruseni
téchto informaci proto neovlivni vynos z vinice, jelikoZ tyto dodate¢né kontroly by byly nadbytecné.

Byly zruSeny zminky tykajici se $palirového vedeni (s jednoduchym nebo dvojitym kordonem) a fezu na tazné nebo Cipky.
Spalfrové vedeni kefii révy vinné upfednostiiované jako agronomicky postup obvykle zlepsuje kefe tim, e zachovavd
optiméln{ vynos a soucasné zaji§tuje, Ze rostlina je v dobrém stavu. Neni nutné rozliSovat nebo specifikovat typ
$palirového vedent.
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4.2 Zména zvlastnich enologickych postupi.

Tato zména se tykd bodu 3 pism. b) ,Zvldstni enologické postupy* specifikace a bodu 4 ,Enologické postupy. Zdkladni
enologické postupy“ jednotného dokumentu.

Hodnoty urcujici zralost hrozna vyjadfenou v gramech cukru na litr mostu musi byt nahrazeny pfedpokladanym obsahem
alkoholu. Tato zména se zaklddd na vyvoji enologickych postuptl. Vinafstvi v soucasnosti pouzivaji k méfeni
pfedpokladaného obsahu alkoholu pfi p¥jimani hrozn refraktometry. Jednd se o presnéjsi zptsob méfeni zralosti hroznil
a méfeni cukru v mostu se prakticky prestalo pouzivat.

Dile je objasnéno, Ze extrakce mostu predstavuje kombinaci zcezeni a lisovani.

4.3 Lepsi popis zptisobu vyroby jednotlivych typt vin.
Tato zména se tykad bodu 3 ,Zvlastni enologické postupy* specifikace.
Typy vina jsou klasifikovany podle druhii vyrobki z révy vinné uvedenych v bodé 1 tohoto dokumentu.

U bilych a razovych vin obsahuje oddil ,Karbonickd macerace® podrobnéjsi postup vyroby vina. Znéni bylo doplnéno o
vina s oznacenim ,Barrica“ (barik) podle $panélskych pravnich pfedpist. Byly pozménény nékteré pozadavky tykajici se
zrani vin s oznacenim ,Roble” (dub) a ,Barrica“ (barik): doba zrdni v sudu se zkrdtila a je objasnéno, Ze sudy musi byt vzdy
vyrobeny z dubu, coZ je materidl, ktery pouzivaji vSechna vinafstvi, na néz se oznaceni vztahuje, po desetileti.

Jelikoz proces zahrnuje kontakt se dfevem, Ize zvldstnich vlastnosti vin s oznacenim ,Roble* (dub) a ,Barrica (barik)
dosdhnout béhem kratsi doby zrani v sudu, a z tohoto diivodu se doba zran{ zménila. Zru$ena byla rovnéz maximaélni
nomindlni kapacita sudd, nebot se nejednd o restriktivnéjsi pozadavek, nez plati podle $panélskych pravnich pfedpisti.

Likérové vino muZze byt vyrobeno z jakékoli z povolenych mostovych odrid, takze jsou zachovdny analytické a
organoleptické vlastnosti kategorie vin s timto oznacenim. Bylo proto zruSeno omezeni, podle néhoz bylo mozno toto
vino vyrabét pouze ze tif mostovych odrad.

U tohoto typu vina byl zrusen odkaz na ,sladké vino®, aby se zamezilo moznému klamdani kone¢ného spotiebitele.

Ponechdny byly pouze pozadavky, které jsou specifické pro vyrobu jakostnich Sumivych vin s CHOP, a viechny pozadavky,
jeZ jsou jiz stanoveny v platnych pravnich ptedpisech, byly zruseny. Bylo rovnéz harmonizovéano kritérium pro vlastni
klasifikaci. Konecny produkt musi byt klasifikovin po degorzazi a pfed uvedenim na trh, takZe byl zrusen odkaz na
klasifikaci vina ve stadiu meziproduktt.

4.4 ZruSeni omezeni.

Byl zruen zdkaz tykajici se pouzivani postupt zahrnujicich pfedehfivan{ hroznt nebo ohfivani mostt ¢i vin v pfitomnosti
matolin. Vzhledem k technologickému pokroku umozsiuji tyto postupy urychleni extrakce barviva, aniz by byla ohrozena
kvalita kone¢ného produktu.

Bylo zruSeno rovnéz pocitecni datum doby zrdni vina. Zdznamy a sledovatelnost vyzadované procesem certifikace
znamenaji, Ze toto obdobi lze jednozna¢né ur¢it, aniz by bylo nutné je podminit rozhodnym dnem.

5. ZMENA ZNEN[ ODDILU O VYMEZENI ZEMEPISNE OBLASTI

Tato zména se tykd bodu 4 ,Vymezeni zemépisné oblasti“ specifikace a bodu 5 ,Vymezend zemépisnd oblast jednotného
dokumentu. Informace v tomto oddile jsou doplnény o odkaz na provincii a autonomni oblast, do niz doty¢na zemépisnd
oblast patfi.

6. ZARAZENI BILYCH MOSTOVYCH ODRUD

Tato zména se tykd bodu 6 ,Mostovd odriida (odridy), z nichZ je vino vyrobeno“ specifikace a bodu 6 ,Hlavni odrida
(odrtdy) vinné révy“ jednotného dokumentu.

V bodu 6 specifikace byla pfidéna klasifikace mostovych odrtid na hlavni a doplitkové podle jednotného dokumentu.

Zatazeny byly dvé bilé mostové odrdy, Sauvignon Blanc a Verdejo. Obé tyto odriidy jsou dobfe prizptsobeny specifickym
podminkdm oznaceni, pokud jde o vynos a enologické vlastnosti. Jsou vyrazné aromatické a odpovidaji typickému
senzorickému profilu bilych vin s CHOP ,Carifiena“ podle zavéri zpravy, kterou v breznu 2012 vydal odbor vinaiské
technologie a $lechténi a odbor enologie aragonské regiondlni vlddy. Tyto dvé odrudy jsou zafazeny jako doplikové.

Garnacha Blanca je odrida, kterd je nyn{ zafazena jako hlavni. Tato zména je zapfi¢inéna technologickym pokrokem ve
vyrobé vina a postupnymi zménami a zvySovanim poptdvky na spotiebitelskych trzich.
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7. ROZSIRENI PRICINNE SOUVISLOSTI MEZI ZEMEPISNOU OBLASTI A VLASTNOSTMI PRODUKTU

Tato zména se tykd bodu 7 ,Souvislost se zemépisnou oblasti. P¥i¢innd souvislost mezi zemépisnou oblasti a vlastnostmi
produktu® specifikace a bodu 7 ,Popis souvislosti“ jednotného dokumentu. Informace o souvislosti se zemépisnou oblasti
byly zlepSeny a rozsiteny. Konkrétné, pro kazdou kategorii vina uvedenou v bodé 2 specifikace byl pfiddn popis pfic¢inné
souvislosti mezi zemépisnou oblasti k upfesnéni zvldstnich vlastnosti kazdého typu vina s CHOP ,Carifiena“, za néz vdéci
doty¢né oblasti.

8. ZMENA PLATNYCH POZADAVKU NA CHOP

Tato zména se tykd bodu 8 ,Platné pozadavky* specifikace.

8.1 Zména dodate¢nych pozadavkd na péstitelské postupy.

Byl zrusen odkaz na Regula¢ni radu, kterd vypracovava pravidla tykajici se sklizné, rozhoduje o zacatku sklizné a t¥idi a
piepravuje sklizené hrozny.

Vzhledem k péstitelskym postuptim, které se pouzivaji v souasnosti, prubéznému vzdélavani pracovnikd ve vinicich a
enologt a zméndm klimatickych podminek béhem roku se nepovazuje za nutné stanovit datum zahdjeni sklizné nebo
zvlastni pozadavky na pfepravu hroznd. Na zdkladé technickych a enologickych kritérii pfi vyrobé riznych vin planuje
kazdé ze zaregistrovanych vinafstvi s CHOP postupnou sklizefi podle zralosti hroznt. Hrozny se pfepravuji tak, aby se
zamezilo $kodlivym a¢inktim na kvalitu plodd.

Byl ptiddn odkaz na Regula¢ni radu schvalujici kazdoro¢né agroenvironmentalni péstitelské postupy, které omezuji nebo
nahrazuji pf{pravky na ochranu rostlin pouzivané k oSetfeni kefti révy vinné. V souladu s kritérii ochrany Zivotniho
prostiedi a vzhledem k p¥inostim a lep$imu zdravi a kvalité hroznt prokdzané odvétvim vina se usuzovalo, Ze by CHOP
,Carifiena“ mélo podporovat pouZivani biologickych systémt ochrany rostlin pfed $kodlivymi organismy za tcelem
omezeni ¢i odstranéni pfipravkt na ochranu rostlin, pokud je to mozné, a upfednostnéni nechemickych metod v souladu
se stavajicimi pokyny spole¢né zemédélské politiky.

8.2 Zruseni zvlastnich pozadavkd na zafizeni pro zrani.

Stavajici pozadavky ve specifikaci odkazujici na zafizeni pouZzivand pro zrani vin, na néz se vztahuje CHOP, byly zruseny,
jelikoz se jednd o obecné podminky tykajici se teploty, vlhkosti a vétrani, které nemaji zvlastn{ vyznam.

8.3 Formdlni zména pojmu ,vhodnd*.

Vyraz ,vina zatfidénd jako vhodnd“ byl v oddile o dodatecnych poZzadavcich na lahvovani nahrazen vyrazem ,vina
zplisobild pro CHOP“. Jednd se o zménu terminologie k dosaZeni souladu s normou UNE-EN ISO/IEC 17065:2012,
,Posuzovéni shody. Pozadavky na orgdny certifikujici produkty, procesy a sluzby*.

8.4 Zména pozadavkd na oznalovani.

V souladu s pravnimi pfedpisy a judikaturou tykajici se prtimyslového vlastnictvi a ochrannych zndmek a s pfihlédnutim k
zdsaddm jednotnosti trhu je jedinym dodate¢nym pozadavkem vztahujicim se na registrovand vinafstvi s CHOP to, Ze musi
predlozit obchodni $titky pouzivané k identifikaci vin, kterd uvadéji na trh, aby je mohla Regula¢ni rada zapsat do rejstiiku
obchodnich stitkd. Byl zrusen odkaz na etikety schvélené Regula¢ni radou.

V zdjmu vétsi jasnosti a srozumitelnosti byl na druhou stranu u kazdého druhu vyrobkd z révy vinné pfidin odkaz na
nepovinné vyrazy (tradi¢ni vyrazy a ddaje informujici o vyrobni metodé), jez lze uvadét na etiketdch vin s CHOP ,Carifiena“.

Co se tykd tradi¢niho vyrazu ,Superior®, je objasnéno, ze vino musi byt vyrobeno s pouZzitim nejméné 85 % jedné z
hlavnich mostovych odriid pro CHOP. Pro etikety vin s CHOP byly pfidiny dva nové nepovinné vyrazy informujici o
vyrobni metodé: ,Nuevo* (nové) a ,Joven® (mladé). Vzhledem k ménicim se trendiim a zvyklostem na spotfebitelském trhu
se povazovalo za zajimavé rozli§ovat mezi viny lahvovanymi v prvnich tfech mésicich po sklizni (u nichz Ize pouZit vyraz
,Nuevo“ (nové)) a viny lahvovanymi v roce po sklizni (,Joven“ (mladé)). V obou pfipadech musi byt na etiketé uveden ro¢nik
sklizné.
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Za dobry napad se rovnéz pokladalo vyzdvizeni vyznamu vin pochdzejicich z vinic se zvldstnimi charakteristikami. V
tomto ohledu byly do specifikace CHOP ,Carifiefia“ ptiddny tyto nepovinné vyrazy: ,Vifias viejas“ (stard vina) pro vina
vyrobend z hroznt vypéstovanych na vinicich, které jsou starsi dvaceti let, a ,Vendimia seleccionada“ (vybér z hroznt)
nebo ,Seleccién” (vybér) pro vina vyrobend z hroznii vypéstovanych na pozemcich vybranych pfed sklizni s vynosy
niz$imi nez 7 000 kg/ha.

Vzhledem k vlastnostem ptdy a klimatu v zemépisné oblasti pro CHOP dosdhly kefe révy vinné starsi dvaceti let svého
vrcholu, pokud jde o produkéni potencidl a vynosy. Proto vina vyrobend z hroznil z téchto ket mohou byt na etiketé
oznacena vyrazem ,Vifias viejas“ (stard vina).

Co se tykd vin vyrobenych z hroznii vypéstovanych na vinicich, které byly zkontrolovany a vybrany pfed sklizni a jejichz

vynos je nizsi nez 7 000 kg/ha, mohou tato vina byt oznacena vyrazy ,Vendimia seleccionada“ (vybér z hrozndi) nebo
,Seleccion” (vybér).

9. DALSI ZMENY

Tato zména se tykd bodu 9 ,Ovéfovani souladu. Kontrolni subjekt” specifikace a bodu 2 ,Kontaktn{ tidaje. Kontaktni ddaje
Zadatele a kontrolniho subjektu v ,Ostatnich ddajich“ v technickém informativnim pfehledu.

Byla aktualizovdna e-mailovd adresa Regula¢ni rady pro chrdnéné oznaceni pavodu ,Carifiena“.

10. AKTUALIZACE ODKAZU NA PRAVNI PREDPISY

Ve specifikaci byly aktualizovany odkazy na pravni pfedpisy EU, mezindrodni normu UNE-EN ISO/IEC 17065:2012 a
préavni pfedpisy tykajici se CHOP ,Carifiena“ v autonomni oblasti Aragonie.

JEDNOTNY DOKUMENT

1. Nazev produktu

Carinena

2. Typ zemépisného oznaceni

CHOP — chrénéné oznaceni piivodu

3. Druhy vyrobki z révy vinné
1. Vino
3. Likérové vino
5. Jakostni $umivé vino
8.  Perlivé vino

16. Vino z pfezrélych hrozni

4. Popis vina (vin)
Bild vina, riZovd vina
Vzhled: ¢iré
— Bilé vino: zelenavé Zlutd, svétle Zlutd, slimové Zlutd nebo Zlutd barva.
— Razové vino: cibulové zlutd, losova, razovd, jahodové rtizova nebo fialkové rizova barva.
Viné: ovocnd, viiné dieva, pokud bylo vino v kontaktu se dfevem, zZadné vady.

Chut: stfedné kyseld, mdlo sladkd, zddné vady.

*  Maximdlni obsah oxidu sifi¢itého: 240 mg/l, je-li obsah cukru = 5 g/l

Pokud nebyly stanoveny limity, musi byt dodrzeny platné pravni pfedpisy EU.



3.8.2020

Utedni véstnik Evropské unie C 25411

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimaélni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

9

Minimalni celkovd kyselost

4,5 gfl, vyjadiend v gramech kyseliny vinné na litr

Maximadln{ obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na litr)

13,3

Maximaln{ celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr)

180

Cervend vina

Vzhled: ¢iré, fialkové ervend, purpurovd, grandtova a tfe$nové Cervend barva.

Viné: ovocnd, Cervené ovoce, vané dieva, pokud bylo vino v kontaktu se dfevem, zadné vady.

Chut: stfedné kyseld, mdlo sladkd, stfedné sviravd, Zadné vady.

*  Maximdlni obsah oxidu sifi¢itého: 180 mg/l, je-li obsah cukru = 5 g/l

Pokud nebyly stanoveny limity, musi byt dodrzeny platné pravni piedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

9

Minimdlni celkovd kyselost

4,5 g/l, vyjadfend v gramech kyseliny vinné na litr

Maximdln{ obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na litr)

13,3

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr)

140

Likérové vino
Vzhled: ¢iré

— Bilé vino: zlutd, jantarové nebo zlatozlutd barva.

— Cervené vino: fialkové ¢ervend, purpurovd, grandtova nebo tfesiiové Cervend barva.

Viiné: zralé ovoce, viiné dfeva, pokud bylo vino v kontaktu se dfevem, Zadné vady.

Chut: pocit tepla v tstech (patrny alkohol), sladka, Zddné vady.

*  Maximélni obsah oxidu sifi¢itého: 200 mg]l, je-li obsah cukru = 5 g/I.

Pokud nebyly stanoveny limity, musi byt dodrzeny platné pravni pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximaln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

15

Minimalni celkové kyselost

3,5 gfl, vyjadtend v gramech kyseliny vinné na litr

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr)

15

Maximaln{ celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr)

150
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Jakostni sumivé vino

Vzhled: ¢iré, s bublinkami oxidu uhlic¢itého

— Bilé vino: zelenavé zlutd, svétle Zlutd, slimové Zlutd nebo zlutd barva.

— Razové vino: cibulové zlutd, losovd, riiZovd, jahodové riizova nebo fialkové ruzova barva.

— Cervené vino: fialkové Cervend, purpurovd, granatova, tiesfiové éervend nebo rubinové ¢ervend barva.
Viné: ovocnd, Zadné vady.

Chut: pocit oxidu uhli¢itého v tstech (osvézujici ptichut), mirné kyseld (svézi) chut, Zadné vady.

Pokud nebyly stanoveny limity, musi byt dodrzeny platné pravni pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 10

Minimdlni celkova kyselost 4,5 g/l, vyjadfend v gramech kyseliny vinné na litr

Maximadln{ obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) | 10,83

Maximaln{ celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) | 160

Perlivé vino

Vzhled: ¢iré, s bublinkami oxidu uhli¢itého

— Bilé vino: zelenaveé Zlutd, svétle Zlutd, sldmové Zlutd nebo Zlutd barva.

— Ruzové vino: cibulové zlutd, losova, razovd, jahodové rtizova nebo fialkové rizova barva.

— Cervené vino: fialkové Cervend, purpurovd, granatova, tiesfiové éervend nebo rubinové cervend barva.
Viné: ovocnd, Zadné vady.

Chut: pocit oxidu uhli¢itého v tstech (osvézujici prichut), mirné kyseld (svézi) chut, Zadné vady.

*  Bild a riZzové vina: maximdlni obsah oxidu sifi¢itého 180 mg/l: je-li obsah cukru > 5 gfl, pak 240 mg/l.

*  Cervené vino: maximalni obsah oxidu sific¢itého 140 mg/l: je-li obsah cukru > 5 g/l, pak 180 mg/L.

Pokud nebyly stanoveny limity, musi byt dodrzeny platné pravni predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximadlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 7

Minimalni celkova kyselost 4,5 g/l, vyjadfend v gramech kyseliny vinné na litr

Maximalni obsah tékavych kyselin (v milickvivalentech na litr) | 13,3

Vina z prezrdlych hroznii (pozdni sbér)

Vzhled: ¢iré

— Bilé vino: zelenavé Zlutd, svétle Zluta, slimové Zlutd nebo Zlutd barva.

— Razové vino: cibulové zlutd, losovd, riizova, jahodové riizova nebo fialkové razova barva.

— Cervené vino: fialkové Cervend, purpurovd, granitovd, tfe$fiové Cervend nebo rubinoveé Cervend barva.
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Viné: zralé ovoce, viné dieva, pokud bylo vino v kontaktu se dfevem, Zadné vady.

Chut: pocit tepla v tistech (patrny alkohol), sladkost zévisld na obsahu cukru, Zidné vady.
*  Bild a riZové vina: maximdlni obsah oxidu sifi¢itého 180 mg/l: je-li obsah cukru > 5 g/l, pak 240 mg/l.

*  Cervené vino: maximalni obsah oxidu sific¢itého 140 mg/l: je-li obsah cukru > 5 g/l, pak 180 mg/L.

Pokud nebyly stanoveny limity, musi byt dodrzeny platné pravni pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 13

Minimélni celkové kyselost 4,5 gfl, vyjadiend v gramech kyseliny vinné na litr

Maximadln{ obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) | 15

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr)

Vina z prezrdlych hroznii (pfirodni sladkd vina)

Vzhled: ¢iré

— Bilé vino: zelenavé Zlutd, svétle zlutd, sldmové zlutd nebo Zlutd barva.

— Rbzové vino: cibulové zlutd, losova, razovd, jahodové rtizova nebo fialkové rizova barva.

— Cervené vino: fialkové ¢ervend, purpurové, grandtovd, tfesfiové éervend nebo rubinové éervend barva.
Viiné: zralé ovoce, viiné dfeva, pokud bylo vino v kontaktu se dfevem, Zddné vady.

Chut: stfedné az velmi sladka. Bez vad.
*  Bild a riZovd vina: maximélni obsah oxidu sifi¢itého 180 mg/l: je-li obsah cukru > 5 g/l, pak 240 mg/l.

*  Cervené vino: maximalni obsah oxidu sifi¢itého 140 mg/l: je-li obsah cukru > 5 gfl, pak 180 mg]L.

Pokud nebyly stanoveny limity, musi byt dodrzeny platné pravni pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 13

Minimdlni celkova kyselost 4,5 g/l, vyjadfend v gramech kyseliny vinné na litr

Maximadlni obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) | 15

Maximaln{ celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr)

5. Enologické postupy
a.  Zvldstni enologické postupy

Zvlastni enologické postupy

K vyrobé vin s CHOP se pouzivaji pouze zdravé hrozny, které dosahly vhodného stupné zralosti a které budou mit
pravdépodobné obsah alkoholu nejméné 9 %.

K extrakci mostu nebo vina a k jeho oddéleni od matoliny se pouzivd dostate¢ny tlak, takze vylisnost (kombinace
zcezeni a lisovdni) neni vy3$i nez 74 1 vina na kazdych 100 kg hroznt.
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Péstebni postup

Hustota vysadby musi byt nejméné 1 500 kefti révy vinné na hektar rovnomérné rozmisténych na vinici.

b.  Maximdlni vynosy

Cervené mostové odriidy
62,9 hl na hektar

Cervené mostové odriidy
8 500 kg hroznii na hektar
Bilé mostové odridy

66,6 hl na hektar

Bilé mostové odrtidy

9000 kg hroznii na hektar

6. Vymezend zemépisnd oblast

Obce: Aguardn, Aladrén, Alfamén, Almonacid de la Sierra, Alpartir, Carifiena, Cosuenda, Encinacorba, Longares,
Mezalocha, Muel, Paniza, Tosos a Villanueva de Huerva.

7. Hlavni mostové odrudy
CABERNET SAUVIGNON
CHARDONNAY
WHITE GRENACHE
RED GRENACHE
MACABEO - VIURA
MAZUELA - CARINENA
MERLOT
SYRAH
TEMPRANILLO

8. Popis souvislosti
,Popis souvislosti“

Vinice v Aragonii pochdzeji z oblasti zndmé jako Celtibera, v misté fimského mésta Carae (nyni Carifiena), o jejichz
obyvatelich je zndmo, Ze pili vino smichané s medem jiz ve tfetim stoleti pfed nasim letopoctem. JiZ v roce 1696 byla
vysadba omezena podle kvality vina na obce, na néz se v soucasnosti vztahuje toto CHOP.

Vlastnosti roznych pid v zemépisné oblasti ve spojeni s nizkym mnozZstvim srdzek, extrémnimi teplotami a
pfevlddajicim severnim vétrem nazyvanym ,cierzo“ vytvareji selektivni ekosystém, v némz byly kefe révy vinné
péstovany po staleti, pticemz vysledkem je kone¢ny produkt, ktery je specificky a jedinecné ptizptisoben prostiedi, z
néhoz pochdzi.

Pouzivané mostové odridy jsou dobfe pfizptsobeny existujicim ptidnim a klimatickym podminkdm, coz dévé fadu
vin, jeZ jsou specifickd, pokud jde o fyzikalné-chemické a senzorické vlastnosti, jeZ predstavuji charakteristické znaky
vin vyrabénych z povolenych odrud.

VINO
Zptisob, jakym se v zemépisné oblasti vyvijely v souladu se zvla$tnimi charakteristikami mistni oblasti rizné ptdy,

spolu s podnebim a riznymi odridami vedou k produkci nélezité vyvaZenych vin s intenzivni, ovocnou vini, kterd
maji dobrou strukturu a dlouhou dochut.
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LIKEROVE VINO

Likérové vino je soucdsti historie vyroby vina v této oblasti, a to diky klimatickym podminkdm s vysokymi dennimi
teplotami a nizkym mnoZstvim srazek, takze vysledkem je velmi vysoky obsah cukru ve sklizenych hroznech,
zejména v piipadé pozdniho sbéru.

JAKOSTNI SUMIVE VINO

Tento enologicky postup zaloZeny na tradi¢ni metodé uplatiuji vinafstvi v oblasti od pocdtku 20. stoleti. Extrémni
teploty a trodnost vapencovych pad umoziuji péstovat odridy, které davaji vinim plnost a vyvaZenost. Nizké

mnozstvi srazek a pocet hodin slune¢niho svitu maji za ndsledek pfirozeny obsah alkoholu, jenZ umoziuje vyrabét
jakostni $umiva vina se stanovenymi hodnotami obsahu alkoholu.

PERLIVE VINO
Prirozeny obsah alkoholu, mirnd kyselost a intenzita ovocné viiné dosazend u perlivych vin jsou zapfi¢inény poctem

hodin slune¢ného svitu umoziujicim optimalni vystaveni slune¢nimu svétlu ve spojeni s vyraznymi teplotnimi
rozdily kvili kontinentdlnimu podnebi v oblasti a nizkému mnozZstvi srazek béhem dozradvani hrozni.

VINO Z PREZRALYCH HROZNU
Postup odlozené sklizné v zemépisné oblasti s chranénym oznacenim ptivodu ,Carifiena“ za G¢elem ziskani hrozna s
vys$$im obsahem cukru ddva témto vintim jejich charakteristickou viini zralého ovoce, jakozZ i pfevlddajici sladké nebo

teplé tony kvili obsahu alkoholu. Této vyvdzenosti je dosaZeno tim, Ze hrozny jsou ponechdny na slunci béhem
dlouhé doby zrani.

9. Dalsi zdkladni podminky (baleni, oznacovini, dalsi pozadavky)
Prdvni rdmec:
vnitrostatni pravni predpisy
Typ dalsich podminek:
dal3i ustanoven tykajici se ozna¢ovani
Popis podminek:

Obchodni stitky kazdého registrovaného vinafstvi musi byt s ohledem na pozadavky uvedené v této specifikaci
vyrobku ozndmeny Regula¢ni radé za tcelem jejich zafazeni do rejstiiku obchodnich stitk.

Na etiketé musi byt uveden jeden z téchto vyrazit:

,Denominacién de Origen “Carifiefia“ (tradi¢ni vyraz ve smyslu nafizeni (ES) ¢. 1308/2013) nebo “,Denominacion de
Origen Protegida ,Carifiena®. Vyrobky urcené ke spotfebé musi byt opatfeny zdruénimi pecetémi, které jsou
ocislovany a které vydava Regula¢ni rada. Musi byt v zaregistrovaném vinafstvi pfipevnény tak, aby je nebylo mozné
pouzit znovu.

Pravni rdmec:

vnitrostatni pravni pfedpisy

Typ dalsich podminek:

baleni ve vymezené zemépisné oblasti

Popis podminek:

Preprava a lahvovdni mimo produkéni oblast pfedstavuji rizika pro kvalitu vina. Lahvovéni vina v oblasti pivodu
umoziuje zachovat vlastnosti a kvalitu produktu.
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Lahvovani je duleZitd operace, pfi niZ musi byt dodrzeny ptisné pozZadavky. Lahvovani se proto musi uskute¢nit v
oblasti vymezené ve specifikaci, aby se zachovaly vSechny fyzikdlné-chemické a organoleptické vlastnosti.

Odkaz na specifikaci produktu

https:/[www.aragon.es/documents/20127/20408990/Pliego+de+condiciones+modificado+de+la+DOP+Cari%C3%B1ena-
consolidado.pdf/dc4ccddf-a3e2-9cdf-d0a5-1aab3df97c1e?t=1575285821697


https://www.aragon.es/documents/20127/20408990/Pliego+de+condiciones+modificado+de+la+DOP+Cari%C3%B1ena-consolidado.pdf/dc4ccddf-a3e2-9cdf-d0a5-1aab3df97c1e?t=1575285821697
https://www.aragon.es/documents/20127/20408990/Pliego+de+condiciones+modificado+de+la+DOP+Cari%C3%B1ena-consolidado.pdf/dc4ccddf-a3e2-9cdf-d0a5-1aab3df97c1e?t=1575285821697
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Zvefejnéni zidosti o zdpis ndzvu podle ¢l. 50 odst. 2 pism. a) nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) & 1151/2012 o rezimech jakosti zemédélskych produktii a potravin

(2020/C 254/06)

Timto zvefejnénim se ptizndva pravo podat proti zddosti ndmitku podle ¢ldnku 51 natizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) ¢. 11512012 (') do tfi mésicti ode dne tohoto zvefejnéni.

]EDNOTNY DOKUMENT
,RUCOLA DELLA PIANA DEL SELE“
& EU: PGI-IT-02436 — 20.9.2018
CHOP () CHZO (X)

1. Naéazev

+Rucola della Piana del Sele*

2. Clensky stit nebo Treti Zemé

Italie

3.  Popis zemédélského produktu nebo potraviny

3.1. Druh produktu

Tfida 1.6 Ovoce, zelenina a obiloviny v nezménéném stavu nebo zpracované

3.2. Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1

Nédzvem ,Rucola della Piana del Sele* CHZO se oznacuji listy rukoly péstované v oblasti vymezené v bodé 4
a nélezejici do botanického druhu Diplotaxis tenuifolia (L.) DC. (¢eled brukvovité), lidové nazyvané ,roketa setd“.

Produkt se uvadi na trh v Cerstvém stavu nebo jiz pfipraveny ke spotiebé (k okamzité spotiebg).

Pfi sklizni musi mit produkt s CHZO ,Rucola della Piana del Sele” tyto vlastnosti:

Listy: 2-5 cm Siroké a 8-25 cm dlouhé, pérovité zitezové, pérovité stfizené nebo pérovité lalocnaté s husté
seskupenymi vroubkovanymi laloky s délkou do 4 cm (zoubkovani mizZe byt nékdy vyrazné slabsi nebo zcela
chybét). Listy jsou hladké (téméf bez chloupkt), matné a s jemnym povlakem. Spicka kazdého listu ma tvar
prodlouzeného trojitého laloku. Horni listy jsou v izkych segmentech.

Listy rukoly musi byt bez poskozeni a viditelnych cizorodych latek a musi mit Cerstvy, Cisty vzhled bez cizorodého
zdpachu nebo chuti. Nesméji na nich byt paraziti a pfipadnd poskozeni zpusobené napadenim parazity nesméji
piekrocit 10 %.

Zdkladni znaky:

zvlasté vyraznd a pronikava kofenénd a vyraznd ving,

zietelné rozeznatelnd kfupavd textura listd,

znatelnd lahodnost, diky niZ neni nutné pouzivat v zédlivce kuchynskou stl.

() Uf.vést. L 343,14.12.2012, s. 1.
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3.3. Krmivo (pouze u produktii Zivocisného piivodu) a suroviny (pouze u zpracovanych produktii)

3.4. Specifické kroky p¥i produkci, které se museji uskutecnit ve vymezené zemépisné oblasti

Viechny faze produkce od péstovani az po sklizent musi probihat v oblasti popsané v bod¢ 4.

3.5. Zylastni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd. produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev
Rukola s CHZO ,Rucola della Piana del Sele“ se musi balit do siték nebo do nddob, jako jsou napt. podnosy, krabice,
vanicky nebo bednicky, fakultativné v ochranné atmosféte. Obaly mohou byt vyrobeny z plastu, dfeva, lepenky nebo
jinych materidld, které zakon povazuje za vhodné pro pouZiti v potravinafstvi.

Vsechny obaly musi byt uzavieny, aby nebylo mozné produkt vyjmout bez poruseni obalu. Produkt se nesmi prodévat
nezabaleny.

3.6. Zvlastni pravidla pro oznacovdni produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev
Na etiketé, kterou jsou opatfena jednotlivd balen, jsou informaci poZadovanych zdkonem uvedeny jesté tyto udaje:
— symbol EU pro CHZO,

— logo CHZO ,Rucola della Piana del Sele®, které nesmi byt mensi nez jakékoli jiné oznaceni pouzivané na témze
obalu,

— jméno nebo ndzev spolecnosti a adresa nebo sidlo jednotlivého producenta a/nebo ¢lena sdruzeni a/nebo balirny,
— plvodni ¢istd hmotnost.

Je zakdzdno dopliiovat jakékoli jiné oznacent, které neni vyslovné stanoveno. Je viak dovoleno pouziti oznacen, kterd
odkazuji na ndzvy, obchodni jména nebo soukromé znacky, pokud takovd oznaceni nemaji pochvalny charakter nebo
nejsou s to uvést spottebitele v omyl, jakoZz i dalsi pravdivé a dolozitelné odkazy, které jsou povoleny pravnimi
pfedpisy na trovni SpoleCenstvi, na vnitrostitni i regiondlni trovni a nejsou v rozporu s cili a obsahem této
specifikace.

Logo

Logo produktu:

RUCOLA

della
Piana del Sele

)

Logo md kulaty tvar a je na ném vyobrazen zeleny (Pantone 7730 C) list rukoly, ¢aste¢né vystinovany svétle modrou
barvou (Pantone 3005 C), coz md piedstavovat feku Sele a Stfedozemni mofe. Ve spodni ¢asti je modry (Pantone
3005 C) kruh s ndpisem ,IGP“ (CHZO).

Ve stfedu loga je ndpis ,RUCOLA della Piana del Sele”. Pouzité typy pisma: Alice Regular, Info Text Book a Info Text
Semibolid Tf Roman.

Velikost loga je mozné zménit podle vyuziti, pficemz se musi dodrZet pomér 1:1 a kazdd strana mus{ mit minimélné
1cm.
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4. Stru¢né vymezeni zemé&pisné oblasti

Oblast produkce CHZO ,Rucola della Piana del Sele“ zahrnuje spravni tzemi téchto obci v provincii Salerno:
Battipaglia, Bellizzi, Eboli, Pontecagnano - Faiano, Giffoni Valle Piana, Montecorvino Pugliano, Montecorvino Rovella
a Capaccio-Paestum.

5. Souvislost se zemépisnou oblasti

Zadost o registraci CHZO ,Rucola Della Piana Del Sele” vychdzi z intenzivni, kofenité a ostré viiné produktu, typické
kiehké struktury listt a specifické vyrazné chuti (diky které nemusite zdlivku solit), jakoZz i ze skutecnosti, Ze produkt
si na trzich ziskal a rozsifil dobrou povést.

Zvlastni vlastnosti rukoly s ,,CHZO Rucola Della Piana Del Sele” ptimo vyplyvaji z prostiedi, ve kterém se péstuje a jez
je z hlediska pady a klimatu naprosto jedine¢né.

Zemédélskd puda, na niz se rukola s CHZO ,Rucola Della Piana Del Sele” péstuje, obsahuje hrubou povrchovou vrstvu
vulkanické a naplaveninovych puady. Vulkanickd slozka pochdzi z probéhlych erupci Vesuvu, zatimco zdrojem
naplavenin je feka Sele a dal$i povrchové vodni toky, jimiz je izemi protkdno.

Takto vznikld ptda je velmi bohatd na makroziviny a mikroZiviny, zejména na draslik, vapnik a Zelezo, které maji
svou tlohu v biologickych procesech, jimz produkt vdéci za svou typickou viini, konzistenci a chut.

Podnebi oblasti, v niZ se rukola s CHZO ,Rucola Della Piana Del Sele* péstuje, je spolu se zmifiovanou specifi¢nosti
ptdy zdsadnim faktorem, jenz pfispivd k typickym vlastnostem produktu. Diky tomu jej Ize péstovat v podminkdch,
které jsou pro jeho vyvoj a rist idedlni a jez skytaji minimalni riziko nedostatku vody a vykyvi teplot.

Specifické podnebi mé v této oblasti velky vyznam a z hlediska tepelné regulace jej dopliuji Tyrhénské motfe na
zdpadnim pobfezi a horské padsmo Alburno na severovychodé, které oblast chrdni pfed chladem pfichdzejicim
z Balkdnu a zdrovel umoziuje zachycovat srazky pfichdzejici ze zdpadu v pfirodnich podzemnich nddrzich, z nichz
mtiZe plodina Cerpat vodu.

Péstovani rukoly bylo v niZiné Piana del Sele rozsifené jiz ve stfedovéku, jak vyplyva z dila ,Opere mediche®, které se
pfipisuje Skole v Salernu ,Scuola medica salernitana“, a zejména z prace Konstantina Afrického (1025-1087),
kartaginského lékafe a autora dila ,Particulares Dietae®, ktery pfiSel do Salerna v roce 1077. Oviem aZ koncem 80. let
20. stoleti se zeméd¢lci z této oblasti v kontextu velkych hospodafskych vyhlidek rozvijejiciho se odvétvi zemédélské
produkce v Itdlii postupné — s rostoucim zdjmem, pozornosti a nabyvsimi dovednostmi — zacali vénovat péstovani
saldtové zeleniny, zejména rukoly, ur¢ené pro trhy s Cerstvymi potravinami a potravinami k okamzité spotiebé.

Brzy se podle mnoha ustnich a pisemnych svédectvi zemédélct a mistnich obchodniki rukola obecné rozsifila jako
kvalitni mistn{ plodina charakteristickd pro tuto oblast. Zaroven se ndzev ,Rucola Della Piana Del Sele zacal bézné
pouzivat pro oznaceni produktu se specifickou vini a chuti, ktery je vzhledem ke své typické konzistenci idedlni
k okamzité spotiebé.

Pravé kvtili specifickym vlastnostem produktu se vyznamni severoitalst{ producenti zacali orientovat na nizinu Piana
di Sele a zajistovat v ni stéle véts{ podil svych dodavek. Mistni zemédélci se zacali rukole vénovat ve vétsi mife a stali
se z nich vysoce specializovani odbornici na jeji péstovani.

Nektef{ starsi mistni producenti stile maji dokumenty o vytctovani z roku 1993, z nichZ vyplyva, Ze ndzev ,Rucola
della Piana del Sele” se jiz pouzival.

Od té doby se ndzev ,Rucola Della Piana Del Sele” zacal bézné pouzivat, a to i diky mnoha mistnim udalostem (napf.
akce ,Sagra della pizza con la Rucola della Piana del Sele®, jejiz prvni ro¢nik se konal od 5. do 14. srpna 1994 a 13.
ro¢nik od 2. do 4. srpna 2007) a setkdni (,Presente e futuro nella coltivazione della Rucola nella Piana del Sele —
17. zaF 2001; ,La Rucola della Piana del Sele verso I'IGP“ — 1. bfezna 2013), které se konaly v této oblasti s cilem
vyzdvihnout zvySujici se rozsifeni této plodiny, definovat techniky jejtho péstovini a zdiraznit vysokou kvalitu
tohoto produktu, jenz je zndm stdle $ir§imu okruhu lidi.
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Produktu ,Rucola Della Piana Del Sele“ jsou kromé toho vénovany tyto publikace:
— ,Eruca/Rucola nella piana del Sele“ (Belinda Villanova, vydalo Consorzio di Bonifica in Destra del fiume Sele, 2018);

— ,La Piana del Sele — La Terra e i Contadini“ obsahuje celou kapitolu s ndzvem ,Gli anni del boom economico e la
riscoperta della rucola nella Piana del Sele®, kterd se zabyvd péstovanim plodiny ,Rucola della Piana del Sele®
(Belinda Villanova, vydala Federazione Coltivatori Diretti di Salerno, 2003).

— L Ricette con la Rucola della Piana del Sele” (Belinda Villanova, vydala Federazione Coltivatori Diretti di Salerno).
Rukola ,Rucola della Piana del Sele“ se rovnéz zmifuje ve védeckych ¢lancich, a to:

— V ¢lanku ,Nutrizione razionale, un ,comandamento“ per la rucola“ zvefejnéném v Casopise ,Informatore agrario®
¢. 24-25/2019, se niZina Piana del Sele uvddi jako hlavni oblast péstovani rukoly.

I

— Clének ,Rucola per IV gamma: aspetti produttivi e nutrizionali“ zvefejnény v Casopise ,Informatore Agrario®
¢. 37/2016 uvadi informace o studii porovnavajici plané rostouci a péstovanou rukolu. Mezi vzorky pouzitymi
pii studii o péstované rukole byla i ,Rucola della Piana del Sele*.

— Cldnek Quarta gamma e Baby leaf nella piana del Sele - Torzella, rucola e crescione sempre pii richiesti in Europa
zvefejnény v asopise ARPA Campania Ambiente ¢. 54 z 15. fijna 2012.

— V ¢lanku Interventi di ricerca per linnovazione della filiera della Rucola nella Piana del Sele zvefejnéném v Casopise ,Dal
seme“ (CREA, svazek IX - ¢erven 2016, €. 2, s. 11), se uvadi: ,Péstovani rokety seté (Diplotaxis tenuifolia (L.) DC)
v Itdlii je rychle se rozvijejicim odvétvim. Hlavni oblasti produkce v zemi a jednim z hlavnich referen¢nich bodt
na evropském trhu je pfedevsim niZina Piana del Sele v provincii Salerno.

V televiznim pofadu ,La Linea Verde Orizzonti“ vysilaném na stanici Rai Uno v sobotu 8. tinora 2014 se o rukole
,Rucola della Piana del Sele* mluvilo jako o ,zeleném zlatu z niZiny Piana del Sele*.

Odkaz na zvefejnéni specifikace

(¢l. 6 odst. 1 druhy pododstavec tohoto nafizeni)

Uplné znéni specifikace je k dispozici na internetové adrese:
http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/33 3 5

nebo

Ize vstoupit pfimo na domovskou stranku ministerstva zemé&dglstvi, potravindfstvi, lesnictvi a cestovniho ruchu (www.
politicheagricole.it), kliknout na ,Qualita“ (Jakost — na obrazovce nahofe vpravo), dédle pak na ,Prodotti DOP IGP STG*

(Produkty s CHZO, CHOP, ZTS — na levé strané obrazovky) a nakonec na ,Disciplinari di Produzione all'esame dell'UE
(Specifikace produkce, jez jsou pfedmétem zkouméni EU).


http://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
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Zveiejnéni zZidosti 0 zménu podle &. 17 odst. 6 nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES)
¢.110/2008 o definici, popisu, obchodni iipravé, oznacovini a ochrané zemépisnych oznaceni
lihovin a o zruseni nafizeni Rady (EHS) ¢. 1576/89

(2020/C 254/07)

Timto zvefejnénim se ptizndva pravo podat proti zddosti ndmitku podle ¢ldnku 27 natizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) 2019/787 ().

7ZADOST O ZMENU TECHNICKE DOKUMENTACE ZEMEPISNEHO OZNACENI{
,Miinchener Kiimmel“|,,Miinchner Kiimmel“
EU ¢.: PGI-DE-01992-AMO01 - 28.9.2017

Jazyk zmény: néméina

Zprostiedkovatel
Spolkovd republika Némecko
Nézev zprostiedkovatele:

Bundesverband der Deutschen Spirituosen-Industrie und -Importeure e. V. (Spolkové sdruZeni némeckého lihovarnického
pramyslu a dovozct lihovin)

Urstadtstrale 2
5 %1 29 Bonn
NEMECKO

Tel.: +49 228539940
E-mail: info@bsi-bonn.de

Stidostbayerischer Verband der Obst- und Kleinbrenner e. V. [Jihovychodni bavorska asociace vyrobcti ovocnych palenek
a malych lihovari]

Werkstrale 16
84513 Toging am Inn
NEMECKO

Tel.: +49 8631 185861

E-mail: info@obstbraende-bayern.de

Néizev zemépisného oznaceni

,Miinchener Kiimmel“/,Miinchner Kiimmel“

Kapitoly specifikace, kterych se zména tykd

Chrénény nazev: 1. synonymni tvar ndzvu

Jind: 2. zména kategorie
Nézvy a adresy kontrolnich organt: 3. odstranéni osobnich udajt

Zména

Zména specifikace produktu, kterd znamend zménu hlavnich specifikaci.

Objasnéni zmény

1. Synonymni tvar oznaceni

Kromé zemépisného oznaceni ,Miinchener Kiimmel“ zapsaného v pfiloze III nafizeni ES se zména tykd oznaceni
,Miinchner Kiimmel“ (bez prvniho ,e“) jako mozného synonyma zemépisného znaceni. Obé pravopisné varianty ndzvu by
mély byt povoleny. Podoba bez prvniho ,e“ vychdzi z toho, jak se nazev béZné vyslovovuje.

() UFf. vést.L130,17.5.2019,s. 1.
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2. Zména kategorie

Nejvétsi zména se tykd oddilu 1.1.2 technické dokumentace (Kategorie), konkrétné skutecnosti, ze produkt ,Miinchener
Kiimmel/Miinchner Kiimmel“ se ma piefadit z kategorie 32 (,Likér*) uvedené v pfiloze II nafizeni (ES) ¢. 110/2008 (zdkladni
nafizeni o lihovindch) do kategorie 23 (,Kminové lihoviny®).

V oddilu 1.1.2 se kategorie ,32. Likér pouze zménila na kategorii , 23. Kminové lihoviny*“. Jelikoz vechny produkty budou
naddle doslazovany, ale v nabidce bude $irsf $kdla rtizné sladkych produktd, neni stanoven minimdlni obsah cukru. Plin
nabizet produkty s obsahem cukru niz$im nez 100 g na litr kone¢ného produktu je navic v souladu se strategii némecké
vlady snizit v budoucnu obsah cukru v hotovych potravinafskych vyrobcich. Samoziejmé bude naddle mozné uvadét na
trth produkty s obsahem cukru nejméné 100 g na litr kone¢ného produktu. Z navrhované zmény kategorie proto
nevyplyvaji zddné dalsi zmény technické dokumentace.

Zapsané zemépisné oznaceni ,Miinchener Kiimmel/Miinchner Kiimmel“ je v soucasnosti zafazeno do kategorie 32 (,Likér)
v piiloze Il zdkladniho nafizeni o lihovinach. Je to zejména z toho divodu, Ze v nafizeni (EHS) ¢. 1576/89 (prvni zdkladni
nafizeni o lihovindch) se zemépisné oznaceni ,Miinchener Kiimmel/Miinchner Kiimmel“ muselo z pravnich divodu zafadit do
tehdy platné prilohy II jako ,likér*.

Produkt ,Miinchener Kiimmel/Miinchner Kiimmel“ se tradicné uvddél na trh s pomérné vysokym obsahem cukru, ktery
v nékterych piipadech dosahoval vice nez 100 g na litr kone¢ného produktu. Podle klasifika¢ntho systému prvniho
zakladniho naffzeni o lihovinach byla jakdkoliv lihovina s obsahem cukru nejméné 100 g na litr kone¢ného produktu
z pravniho hlediska automaticky povazovdna za likér*, véetné lihovin vyrobenych metodou produkce pro ,kminovou
lihovinu“. Kategorie produkt ,kminovd lihovina“ byla stanovena v ¢l. 1 odst. 4 pism. n) naf{zeni (EHS) ¢. 1576/89 a nyni je
uvedena v piiloze II nafizeni (ES) ¢. 110/2008 jako kategorie 23.

Nafizenim (ES) ¢. 110/2008 se pro produkty proddvané pod generickymi ndzvy, které spliuji pozadavky vice nez jedné
kategorie produktd, poprvé vytvorila moznost, aby je dodavatelé lihovin mohli uvadét na trh pod jednim nebo vice
obchodnimi ndzvy (viz ¢l. 9 odst. 3 uvedeného nafizeni).

Aby se zabranilo tomu, Ze by se 15. prosince 1989, kdy vstoupilo nafizeni (EHS) ¢. 1576/89 v platnost, odebralo produktu,
ktery byl diive uvddén na trh jako ,Miinchener Kiimmel/Miinchner Kiimmel“, zemépisné oznaceni, rozhodla se némeckd vlada
produkt zafadit do kategorie ,likér*. Béhem diskusi o zméné nafizeni o lihovindch, které probihaly v letech 2006 a 2007,
némeckd vlada nevyuzila nové piileZitosti stanovené v ¢l. 9 odst. 3 naffzeni (ES) ¢. 110/2008 zafadit produkt ,Miinchener
Kiimmel /[Miinchner Kiimmel“ do kategorie 23 v p¥floze Il uvedeného nafizeni.

Likéry z kminu se obecné vyrdbéji jednoduchym smisenim alkoholu, obvykle lihu zemédélského pivodu, s cukrem
a aromatickymi ldtkami nebo p¥ipravky. Naproti tomu ,kminovd lihovina“ se vyrdbi aromatizaci lihu zemédélského ptvodu
pfirodnimi semeny kminu pomoci riiznych aromatizacnich metod. V ptipadé ,kminové lihoviny“ je nejdilezitéjsim
zplisobem aromatizace macerace kminovych semen po urcitou dobu nebo macerace s naslednou destilaci.

Navic tradi¢ni ndzev ,Miinchener Kiimmel/Miinchner Kiimmel“ uz sém o sobé naznacuje, Ze se jednd o ,kminovou lihovinu®, tj.
produkt kategorie 23 v pfiloze II, a nikoli o ,likér z kminu“ ve smyslu kategorie 32 uvedené ptilohy.

3. Odstranéni osobnich tdaji

Zména se dotykd oddilu 12 hlavni specifikace. Z tohoto oddilu byly odstranény osobni daje nejvysstho zemského organu,
ktery je odpovédny za ovéfeni souladu se specifikaci produktu (v souladu s ¢ldnkem 38 natizeni (EU) 2019/787).

HLAVNI SPECIFIKACE TECHNICKE DOKUMENTACE PRODUKTU
~MUNCHENER KUMMEL/MUNCHNER KUMMEL*
EU &: PGI-DE-01992-AMO1 - 28.9.2017
1. Nazev

,Miinchener Kiimmel/Miinchner Kiimmel“

2. Kategorie lihoviny

Kategorie 23. Kminové lihoviny
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3. Popis lihoviny

,Miinchener Kiimmel/Miinchner Kiimmel“ se vyrabi v Mnichové a ve venkovskych oblastech u mést Mnichov, Freising,
Erding a Ebersberg aromatizaci lihu zemédélského pavodu semeny kminu (Carum carvi L) a pfipadné dal$imi
dochucovacimi p¥isadami.

Zvlastni charakteristické vlastnosti (ve srovndni s lihovinami téze kategorie)

Minimdlni obsah alkoholu ¢ini 32 % objemovych, coz je vice nez stanovend hranice pro tuto kategorii vyrobku. Z toho
vyplyva, Ze kminové aroma je v chuti i viini vyrazngjsi.

Kromé kminu (semen) lze pouZit pouze dalsi pfirodni piisady, jako jsou byliny nebo kofeni, v¢etné pfirodnich
aromatickych ltek a pF{pravk.

NepouzZivaji se ptidatné latky, napiiklad barviva.
Fyzikélni, chemické ajnebo organoleptické vlastnosti

Produkt ,Miinchener Kiimmel/Miinchner Kiimmel“ musi z hlediska svych fyzikdlnich, chemickych a organoleptickych
vlastnosti spliiovat tyto pozadavky:

FyzikdlIni a chemické pozadavky

Obsah alkoholu: nejméné 32 % obj;

Senzorické pozadavky

Jasnost: jasny

Barva: bezbarvy nebo mirné nazloutly

Viing (aroma): jemnd a lahodnd, s mirnou az vyraznou vini kminu
Chut: jemnd, vyvdzend, s mirnou az vyraznou pfichuti kminu.

4. Pfislusnd zemépisnd oblast

,Miinchener Kiimmel/Miinchner Kiimmel“ se vyrabi v Mnichové a ve venkovskych oblastech u mést Mnichov, Freising,
Erding a Ebersberg.

Pouzitd semena kminu a dalsf slozky, napt. lih zemédélského ptivodu a cukr, jiz nemusi pochdzet z Mnichova nebo
jeho okoli.

5. Metoda ziskdni lihoviny
Produkce ,Miinchener Kiimmel/Miinchner Kiimmel“ zahrnuje nékolik kroki:

Prvnim krokem pfi produkci je smichdni semen kminu a pfipadné jinych dochucovacich slozek veetné pfrodnich
aromatickych latek a p{pravka s lihem zeméd€lského ptivodu a v zévislosti na receptu i s vodou.

Po extrakci aromatu nésleduje oby¢ejné skladovani a/nebo zrdni ve vhodnych nddobach.
Po fazi skladovani nebo zrdni je proces produkce ukonéen. To zahrnuje:
— smichdnim uloZenych nebo vyzralych bylinnych extrakt s lihem zemédélského piivodu;

— doslazeni cukrem nebo jinymi sladidly v rizném mnozstvi podle toho, zda md mit produkt uvddény na trh sladsi
nebo méné sladkou chut;

— sniZeni intenzity slazené smési do pitné podoby ptidanim vody,
— filtrace (v pfipadé potieby) a déle

— oznacovani a baleni.

6. Souvislost se zemépisnym prostfedim nebo zemépisnym pitvodem

Existuji dikazy o tom, Ze kminka ,Miinchener Kiimmel/Miinchner Kiimmel“ byla v $ir§im okoli Mnichova vyrdbéna od
pocétku 19. stoleti a vyrabi se zde dodnes.
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Bile kvetouci rostliny kminu (Carum carvi L.) béZné plané rostly na loukdch v $ir$im okoli Mnichova. Kmin se nyni
péstuje v celém Némecku a v sousednich ¢lenskych statech EU, odkud se dovazi a produkuje se z n& kminka
~Miinchener Kiimmel/Miinchner Kiimmel*.

V bavorské, a zejména v mnichovské kuchyni, je kmin také dilezitym kulindfskym kofenim na vydatné pokrmy jako
Schweinshaxen [peCené vepiové koleno], Schweinsbraten (,Miinchener Kiimmelbraten) [kminovd vepfovd pecené].
Soucdsti téchto pokrmi je kysané nebo jinak upravené zeli; kmin napomdahd jeho traveni a zabrafuje nadymadni. Jak
zndmo, je alkohol rozpoustédlo, které lze pouzit k extrakci slozek z rostlin obzvlast intenzivnim zptisobem. Kminka
,Miinchener Kiimmel/Miinchner Kiimmel se tak stala digestivem.

Bavorské ministerstvo pro potraviny, zemédélstvi a lesnictvi také uvadi ,Miinchener Kiimmel/Miinchner Kiimmel” jako
jednu ze specialit v databazi na svych internetovych strankdch: www.spezialitactenland-bayern.de. Databaze obsahuje
pouze produkty, které se v oblasti vyrdbéji alespoii 50 let, majf historii dokazujici pfimou souvislost mezi produktem
a regionem a spotfebitelé je vnimaji jako typicky bavorské nebo typické pro uréitou ¢ast Bavorska.

Na zdkladé nékolika bilateralnich smluv mezi Spolkovou republikou Némecko a nékterymi zemémi o vzdjemné
ochrané zemépisnych oznaceni byl produkt ,Miinchener Kiimmel/Miinchner Kiimmel® chrdnén jako oznaceni
zemépisného ptivodu v zemich véetné Francie, Spanélska, Recka a Svycarska od $edesatych let 20. stoleti.

Rada ve spolupraci s Evropskym parlamentem uznala ,Miinchener Kiimmel/Miinchner Kiimmel“ jako zemépisné
oznaceni, kdyz pfijala prvni evropské nafizeni o lihovindch (EHS) ¢. 1576/89. Rada a Evropsky parlament potvrdily
chranény status pfijetim druhého evropského nafizeni o lihovindch (ES) ¢. 110/2008.

7. Predpisy Evropské unie nebo vnitrostitni/regiondlni pfedpisy

Produkt ,Miinchener Kiimmel/Miinchner Kiimmel“ je zapsin v piiloze III nafizeni (ES) ¢. 110/2008 (nafizeni
o lihovindch), a je proto chrdnén jako zemépisné oznaceni. Produkt musi byt rovnéz v souladu s pozadavky
horizontédlniho potravinového prava EU, pravnich ptedpist EU tykajicich se konkrétnich produktd v odvéti lihovin
a s dopliujicimi vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy (napf. poZadavek uvadét ¢islo Sarze podle nafizeni o identifikaci
Sarzi).

8. Doplnék zemépisného oznaceni
a) Zakladni pravidlo k dopliikim zemépisného oznaceni ,Miinchener Kiimmel/Miinchner Kiimmel:
Podle soucasnych pfedpist EU o lihovindch lze ndzev ,Miinchener Kiimmel/Miinchner Kiimmel“ doplnit pouze:
— vyrazy uvedenymi pod pismenem b), nebo
— vyrazy jinymi neZ uvedenymi v pismenu b), u nichz lze prokézat, Ze se bézné uzivaly k 20. tnoru 2008;
b) dopliky s jinymi vyrazy:

— Pokud je zemépisné oznaleni ,Miinchener Kiimmel/Miinchner Kiimmel“ doplnéno o vyrazy tykajici se zréni,
starnuti nebo skladovdni (napf. ,alt“ nebo ,alter* [stary]), musely produkty zrdt nebo byt skladoviny ve
vhodnych nadobach po dobu nejméné 6 mésica.

— Pokud je zemépisné oznaceni ,Miinchener Kiimmel/Miinchner Kiimmel“ doplnéno o vyrazy odkazujici na kvalitu
(napt. ,feiner” [jemny] nebo ,Tafel-“ [stolni]), musi mit takové produkty podstatné vyssi kvalitu nez produkty
standardni. MtZe se napiiklad jednat o zvlasté vysoky podil semen kminu ve smési s lihem zemédélského
ptivodu nebo s pouzitim organicky péstovanych semen kminu nebo s pouzitim velmi jemné filtrovaného lihu
zemédélského ptivodu nebo specifického typu lihu, nebo protoze minimalni obsah alkoholu je vyrazné vyssi
neZ minimalni obsah stanoveny pro danou kategorii produkta.

9. Zadatel

Bundesministerium fiir Erndhrung und Landwirtschaft (BMEL) Referat 414 [Spolkové ministerstvo pro vyZzivu
a zemédélstvi (BMEL) Oddéleni 414 (vino, pivo, odvétvi ndpojti)]

RochusstrafSe 1

53123 Bonn 1

NEMECKO
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10. Zprostiedkovatelé

Bundesverband der Deutschen Spirituosen-Industrie und -Importeure e. V. [Spolkové sdruzeni némeckého
lihovarnického pramyslu a dovozct lihovin]

UrstadtstrafSe 2

53129 Bonn

NEMECKO

Siidostbayerischer Verband der Obst- und Kleinbrenner e. V. [Jihovychodni bavorskd asociace vyrobcli ovocnych
palenek a malych lihovart]

Werkstrafde 16

84513 Toging am Inn

NEMECKO

11. Kontrolni orginy

Nejvyssi zemsky organ odpovédny za ovéfeni souladu se specifikaci produktu (v souladu s ¢ldnkem 38 nafizeni (EU)
2019/787):

Bayerisches Staatsministerium fiir Erndhrung, Landwirtschaft und Forsten, Referat M1 [Bavorské statni ministerstvo
pro vyzivu, zemédélstvi a lesnictvi, Oddéleni M1]

Ludwigstral3e 2

80539 Mnichov

NEMECKO

Tel.: +49 89 21820
E-mail: poststelle@stmelf.bayern.de; Ref-M1@stmelf.bayern.de;
Nejvyssi zemsky organ odpovédny za dohled nad uzivinim ndzvi na trhu (v souladu s ¢ldnkem 39 nafizeni (EU)

2019/787):

Bayerisches Staatsministerium fir Umwelt und Verbraucherschutz (STMUV) [Bavorské ministerstvo Zivotniho
prostiedi a ochranu spotfebitele]

Rosenkavalierplatz 2

81925 Mnichov

NEMECKO

Tel.: +49 89 921400.

E-mail: poststelle@stmuv.bayern.de
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OPRAVY

Oprava ozndmeni o Zidosti tykajici se pouZitelnosti ¢linku 34 smérnice 2014/25/EU - ProdlouZeni
lhiity pro p¥ijimani provadécich aktd

(Utedni véstnik Evropské unie C 193 ze dne 9. Gervna 2020, 5. 49)

(2020/C 254/08)

Toto zvefejnéni je tfeba povazovat za neplatné.
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Oprava ,,Accord de coopération et d’assistance administrative mutuelle en matiére douaniére entre
I'Union européenne et la Nouvelle-Zélande ***

Résolution législative du Parlement européen du 13 mars 2018 sur le projet de décision du Conseil

relative a la conclusion, au nom de I'Union européenne, de 'accord de coopération et d’assistance

administrative mutuelle en matiére douaniére entre 'Union européenne et la Nouvelle-Zélande
(07712/2016 - C8-0237/2017 — 2016/0006(NLE))“

(Utedni véstnik Evropské unie C 162 ze dne 10. kvétna 2019)

(2020/C 254/09)

Strana 128 a obdlka:

misto: ,Accord de coopération et d’assistance administrative mutuelle en matiére douaniére entre I'Union
européenne et la Nouvelle-Zélande ***

Résolution législative du Parlement européen du 13 mars 2018 sur le projet de décision du Conseil
relative a la conclusion, au nom de I'Union européenne, de I'accord de coopération et d’assistance
administrative mutuelle en matieére douaniere entre I'Union européenne et la Nouvelle-Zélande
(07712/2016 — C8-0237/2017 — 2016/0006(NLE))“,

md byt: ,Dohoda mezi EU a Novym Zélandem o spolupraci a vzdjemné spravni pomoci v celnich otdzkach
)%k

Legislativni usneseni Evropského parlamentu ze dne 13. bfezna 2018 k navrhu rozhodnuti Rady o
uzavieni Dohody mezi Evropskou unii a Novym Zélandem o spolupréici a vzdjemné spravni
pomoci v celnich otdzkdch jménem Evropské unie (07712/2016 — C8-0237/2017 — 2016/0006
(NLE))“.
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