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II

(Sdéleni)

SDELENI ORGANU, INSTITUCI A JINYCH SUBJEKTU EVROPSKE UNIE

EVROPSKA KOMISE

Bez ndmitek k navrhovanému spojeni

(Véc M.9851 — Naturgy/Sonatrach/BlackRock/Medgaz)

(Text s vyznamem pro EHP)

(2020/C 211/01)

Dne 17. ¢ervna 2020 se Komise rozhodla nevznaset proti vyse uvedenému ozndmenému spojeni nimitky a prohldsit jej za
slu¢itelné s vnitinim trhem. Zdkladem tohoto rozhodnuti je ustanoveni ¢l. 6 odst. 1 pism. b) nafizeni Rady (ES)
& 139/2004 (!). Uplné znéni rozhodnuti je k dispozici pouze v anglicting a bude zvefejnéno poté, co z néj budou
odstranény piipadné skutecnosti, jez maji povahu obchodniho tajemstvi. Znéni tohoto rozhodnuti bude k dispozici:

— v oddilu tykajicim se spojeni podniki na internetovych strankich Komise vénovanych hospodaiské soutézi (http://ec.
europa.cu/competition/mergers/cases|). Tato internetovd stranka umoziuje vyhleddvat jednotlivd rozhodnuti o spojeni
podnikd, a to podle spolecnosti, &isla pfipadu, data a indexu hospodéiského odvétvi,

— v elektronické podobé na internetovych strankdch EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=cs) pod
¢islem 32020M9851. Stranky EUR-Lex umoziuji piistup k evropskému pravu po internetu.

() UF.vést. L 24, 29.1.2004, s. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=cs
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Ozndmeni tykajici se pouzitelnosti clanku 34 smérnice 2014/25/EU

Pozastaveni lhiity pro pfijimadni provaddécich akti

(2020/C 211/02)

Komise dne 19. zaff 2019 obdrzela zddost podle ¢lanku 35 smérnice Evropského parlamentu a Rady 2014/25[EU ().
Prvnim pracovnim dnem ndsledujicim po obdrzeni zddosti bylo 20. zaif 2019 a piivodni lhita, v niz méla Komise o této
zadosti rozhodnout, byla 90 pracovnich dnd.

Tato zadost, kterou podal subjekt Slovenske Zeleznice — Freight Transport d.o.o., se tykd sluzeb ndkladni Zelezni¢ni
dopravy. Pfislusné ozndmeni bylo zvefejnéno v Utednim véstniku Evropské unie C 53 ze dne 17. tinora 2020 na strané 10.

Podle bodu 2 piilohy IV smérnice 2014/25/EU si Komise muZze vyzadat od dotéeného ¢lenského stitu nebo dotceného
zadavatele anebo pfislusného nezavislého wvnitrostitniho orgdnu nebo jakéhokoli jiného piislusného vnitrostatniho
organu, aby v piislusné lhaté poskytl veskeré nezbytné informace nebo je doplnil ¢ vyjasnil. Dne 16. prosince 2019
pozadala Komise vnitrostdtn{ organy, aby nejpozdéji do 6. ledna poskytly doplitkové informace. Dne 6. prosince 2019
pozadala Komise subjekt Slovenske Zeleznice — Freight Transport d.o.0. o dal3i informace, které Komise obdrzela dne
16. prosince 2019. Subjekt Slovenske Zeleznice — Freight Transport d.o.0. u¢inil dodate¢né podani k 31. lednu 2020.

V ptipadé pozdnich ¢i netplnych odpovédi bude pavodni lhita pozastavena na dobu od uplynuti lhity stanovené v zadosti
o informace do pfijeti iplnych a spravnych informaci.

Formalni lhiita tedy uplyne po 22 pracovnich dnech po pfijeti dplnych a spravnych informaci.

() Smérnice Evropského parlamentu a Rady 2014/25[EU ze dne 26. Ginora 2014 o zaddvini zakdzek subjekty piisobicimi v odvétvi
vodniho hospodafstvi, energetiky, dopravy a postovnich sluzeb a o zrueni smérnice 2004/17ES (UF. vést. L 94, 28.3.2014, s. 243).
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Oznameni o Zidosti tykajici se pouzitelnosti cldnku 34 smérnice 2014/25/EU - Konec pozastaveni
lhity pro pFijiméani provadécich akti

(2020/C 211/03)

Komise dne 1. bfezna 2018 obdrzela Zadost podle ¢lanku 35 smérnice Evropského parlamentu a Rady 2014/25[EU ().

Tato zadost, kterou podal subjekt Finavia Oyj, se tyka ¢innosti souvisejicich s poskytovanim podnikatelskych prostor pro
komer¢ni subjekty poskytujfci komer¢ni sluzby (bezcelni prodej, maloobchodni prodej, prodej potravin a ndpojti a ostatnf
sluzby pro cestujici) uréené cestujicim v letecké dopravé v termindlech letisté Helsinki ve Finsku. Pfislusnd ozndmeni byla
zvefejnéna v Utednim véstniku C 114 ze dne 28. biezna 2018 na strané 21, na Uf. vést. C 359 ze dne 5. ffjna 2018 strana
9 av UF. vést. C 48 ze dne 12. inora 2020 na strané 25.

Dne 5. fijna 2018 pozadala Komise zadatele, aby nejpozdéji do 9. fjna 2018 poskytl dodate¢né informace. Jak bylo
uvedeno v ozndmeni, které bylo zvefejnéno v Urednim véstniku C 48 ze dne 12. inora 2020 na strané 9, kone¢ny termin
byl prodlouZen o dobu v délce 52 pracovnich dnt po pfijeti Gplnych a spravnych informaci. Informace byly obdrzeny dne
22. dubna 2020.

Kone¢nd lhata tedy uplyne dne 8. ¢ervence 2020.

() Smérnice Evropského parlamentu a Rady 2014/25[EU ze dne 26. Ginora 2014 o zaddvini zakdzek subjekty piisobicimi v odvétvi
vodniho hospodafstvi, energetiky, dopravy a postovnich sluzeb a o zrueni smérnice 2004/17ES (UF. vést. L 94, 28.3.2014, s. 243).
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(Informace)
INFORMACE ORGANU, INSTITUCI A JINYCH SUBJEKTU EVROPSKE UNIE
Sménné kurzy viiéi euru ()
24. ¢ervna 2020
(2020/C 211/04)
1 euro =
ména sménny kurz meéna sménny kurz

UsD americky dolar 1,1280 | CAD  kanadsky dolar 1,5331
JPY japonsky jen 120,30 HKD  hongkongsky dolar 8,7421
DKK danski koruna 74530 NZD  novozélandsky dolar 1,7552
GBP  britské libra 0,90343 | SGD  singapursky dolar 1,5668
SEK $védskd koruna 10,5145 KRW jihokorejsky won 1356,39

ZAR jihoafricky rand 19,5264
CHF  svycarsky frank 1,0679 Jhoatciy Tan

CNY  (insky juan 7,9772
ISK islandskd koruna 157,10

HRK  chorvatskd kuna 7,5745
NOK norskd koruna 10,7958

IDR indonéskd rupie 15 982,07
BGN bulharsky lev 1,9558

MYR  malajsijsky ringgit 4,8194
CZK Ceskd koruna 26,733 o

PHP filipinské peso 56,453
HUF madarsky forint 351,58 RUB  rusky rubl 78,0079
PLN  polsky zloty 44480 | THR  thajsky baht 34,788
RON rumunsky lei 48433 BRL  brazilsky real 5,8422
TRY tureckd lira 7,7322 MXN  mexické peso 25,4773
AUD australsky dolar 1,6342 INR indickd rupie 85,3285

(") Zdroj: referencni sménné kurzy jsou publikovany ECB.
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Mimofddnd aktualizace opravnych koeficienti pouzitelnych na odmény dfednikii a docasnych
a smluvnich zaméstnanci Evropské unie vykondvajicich sluZebni povinnosti ve tfetich zemich (!)

(2020/C 211/05)

SRPEN 2019
MISTO ZAMESTNANI e 2015 apen 20199 Capen 2019 (4
Arménie 387,9 529,640 73,2
Gambie 37,84 56,5100 67,0
Kuvajt 0,3001 0,33914 88,5
Libérie 2,474 1,11540 221,8
Jizni Suddn 438,0 177,359 247,0
Stdén 38,01 50,6134 75,1
() 1EUR =x jednotek mistni mény.
(**) Brusel a Lucemburk = 100.
ZAR[ 2019
MISTO ZAMESTNANI i L 2015, (3 O 2019 (7
Angola 423,9 402,673 105,3
Argentina 25,80 61,2171 42,1
Bosna a Hercegovina 1,134 1,95583 58,0
Haiti 86,78 103,328 84,0
Pakistdn 83,22 174,645 47,7
Stdén 40,08 50,0367 80,1
Uzbekistan 4939 10378,8 47,6

() 1 EUR = x jednotek mistni mény, kromé Libérie, kde se namisto toho pouzivd USD.

(**) Brusel a Lucemburk = 100.

RIJEN 2019

opedinkipuia | mimilo | Opany kst
Argentina 28,24 62,1874 45,4
Chile 620,9 789,420 78,7
Komory 390,4 491,968 79,4
Demokratickd republika Kongo 2091 1823,49 114,7
Mauritanie 30,80 40,4400 76,2

(") Podle zpravy Eurostatu ze dne 12. kvétna 2020 o mimofddné dpravé koeficientd pouzitelnych na odmény drednikii a docasnych
a smluvnich zaméstnancti Evropské unie vykondvajicich sluzebni povinnosti v delegacich mimo EU podle ¢linku 64 a pfiloh X a XI
sluzebniho fddu tfedniki a pracovniho fddu ostatnich zaméstnanct Evropské unie.

Dalsi informace naleznete na internetovych strankdch Eurostatu (http://ec.europa.eufeurostat > ,Data“ > ,Database“ > ,Economy and
finance* > ,Prices“ > ,Correction coefficients®).


http://ec.europa.eu/eurostat
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MISTO ZAMESTNANE s fen 3015 015 (7
Severni Makedonie 30,02 61,4942 48,8
Jizni Stiddn 523,7 174,817 299,6
Tadzikistin 6,197 10,5914 58,5
Spojené staty 1,049 1,09350 95,9
Uzbekistdn 5191 10 305,7 50,4

(*) 1 EUR =x jednotek mistni mény.
(**) Brusel a Lucemburk = 100.

LISTOPAD 2019

opoditiipuia | Smémjiare, | Qprmf ot
Argentina 29,76 66,6249 44,7
Kamerun 589,9 655,957 89,9
Eritrea 21,46 16,9636 126,5
Laos 8074 9 804,00 82,4
Novy Zéland 1,537 1,75040 87,8
Pakistdn 87,89 172,795 50,9
Stdén 42,43 49,8029 85,2
Turecko 3,534 6,36150 55,6

() 1EUR =x jednotek mistni mény, kromé Zimbabwe, kde se namisto toho pouzivd USD.

(**) Brusel a Lucemburk = 100.

PROSINEC 2019

y - (ot Hospodéiska parita Sménny kurz Opravny koeficient

MISTO ZAMESTNANI prosinec 2019 prosinec 2019 (*) prosinec 2019 (**)
Argentina 31,51 65,7109 48,0
Belize 1,889 2,20100 85,8
Etiopie 32,05 33,7176 95,1
Haiti 91,57 100,837 90,8
Japonsko 132,7 120,500 110,1
Maroko 8,216 10,6290 77,3
Jizni Sidén 361,9 176,065 205,5
Togo 557,8 655,957 85,0
Turkmenistdn 4,705 3,85175 122,2
Uzbekistdn 5579 10 448,9 53,4
Vietnam 17674 25531,6 69,2

() 1 EUR = x jednotek mistn{ mény, kromé Vychodniho Timoru a Zimbabwe, kde se namisto toho pouziva USD.

(**) Brusel a Lucemburk = 100.
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LEDEN 2020
MISTO ZAMESTNANI 208 eden 2020 (4 hden 2020
Albanie 72,44 121,610 59,6
Angola 446,6 534,597 83,5
Argentina 33,22 67,0109 49,6
Bosna a Hercegovina 1,075 1,95583 55,0
Chile 588,1 835,438 70,4
Komory 412,2 491,968 83,8
Demokratickd republika Kongo 2217 1863,40 119,0
Egypt 15,41 17,7967 86,6
Libanon 1760 1686,74 104,3
Cerné Hora 0,5890 1,00000 58,9
Nigérie 323,0 405,126 79,7
Severni Makedonie 28,22 61,4932 45,9
Stdéan 45,28 49,9763 90,6
Tédzikistdn 6,559 10,8310 60,6

() 1 EUR = x jednotek mistni mény, kromé Libérie, kde se namisto toho pouzivd USD.
(**) Brusel a Lucemburk = 100.
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Aktualizace opravnych koeficientii pouzitelnych ode dne 1. iinora 2020 na odmény dfednikit
a ostatnich zaméstnanct Evropské unie ()

(2020/C 211/06)

Misto zaméstnani Opravny koeficient pro odmény

UK Londyn 104,7

(") podle dodatku Eurostatu ke zprdvé ze dne 12. kvétna 2020 o mimofddné tpravé koeficientd pouzitelnych na odmény tfednikd
a docasnych a smluvnich zaméstnanct Evropské unie vykondvajicich sluzebni povinnosti v delegacich mimo EU podle ¢linku 64
a piiloh X a XI sluzebniho fddu tfednikii a pracovniho Fddu ostatnich zaméstnanct Evropské unie.

Dalsi informace naleznete na internetovych strankdch Eurostatu (http://ec.europa.eufeurostat > ,Data“ > ,Database“ > ,Economy and
finance* > ,Prices“ > ,Correction coefficients®).


http://ec.europa.eu/eurostat
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Mimofddnd aktualizace tifedniki a ostatnich zaméstnanci Evropské unie (') opravnych koeficienté
pouzitelnych ode dne 1. ledna 2020 na odmény a diichody

(2020/C 211/07)

Misto zaméstnani Opravny koeficient pro odmény

PL Varsava 73,6

(') Podle zpravy Eurostatu ze dne 19. kvétna 2020 o mimofadné aktualizaci odmén a dichodii tifednikt EU podle ¢lanku 64, ¢lanku 65
a piilohy XI sluzebniho fddu dfednik® a pracovniho fidu ostatnich zaméstnanct Evropské unie.
Dals{ informace naleznete na internetovych strankdch Eurostatu (http://ec.europa.eufeurostat > ,Data“ > ,Database“ > ,Economy and
finance* > ,Prices“ > ,Correction coefficients®)


http://ec.europa.eu/eurostat

Ozndmeni Komise o aktudlni drokové sazbé pro navréceni stdtni podpory a o referen¢ni a diskontni sazbé pouZitelnych od 1.
cervence 2020

(Zverejnéno v souladu s cldnkem 10 naiizeni Komise (ES) ¢. 794/2004 ze dne 21. dubna 2004 (UF. vést. L 140, 30.4.2004, s. 1))

(2020/C 211/08)

Zékladni sazby jsou vypocteny v souladu se sdélenim Komise o revizi metody stanovovani referenénich a diskontnich sazeb (UF. vést.
C 14, 19.1.2008, s. 6). V zévislosti na pouziti referen¢ni sazby se musi pfipocitat p¥islusné marze tak, jak je uvedeno v tomto sdéleni.
Pro diskontn{ sazbu to znamend, Ze je nutné pfipocitat marzi ve vysi 100 zdkladnich bodt. Nafizeni Komise (ES) ¢. 271/2008 ze dne
30. ledna 2008, kterym se méni nafizeni (ES) ¢. 794/2004, pfedpoklddd, Ze nebude-li zvld$tnim rozhodnutim stanoveno jinak, sazba
pro navracen( stitni podpory bude rovnéz vypoctena pfipoctenim 100 zékladnich bodd k zdkladni sazbé.

Upravené sazby jsou vyznaleny tucné.

Predchozi sazby byly zvefejnény v Ut. vést. C 171, 19.5.2020, s. 6.

od Do AT BE | BG| CY | CZ| DE | DK | EE EL ES FI FR | HR | HU | IE IT LT | LU | LV | MT | NL PL PT | RO | SE SI SK UK
1.7.2020 -0,15 | -0,15 | 0,00 | -0,15 | 1,13 | -0,15 | 0,14 | -0,15 | -0,15 | -0,15 | -0,15 | -0,15 | 0,26 | 0,93 | -0,15 | -0,15 | -0,15 | -0,15 | -0,15 | -0,15 | -0,15 | 0,98 | -0,15 | 3,21 | 0,32 | -0,15 | -0,15 | 0,75
1.6.2020 30.6.2020 | -0,22 | -0,22 | 0,00 | -0,22 | 1,77 | -0,22 | 0,05 | -0,22 | -0,22 | -0,22 | -0,22 | -0,22 | 0,26 | 0,78 | -0,22 | -0,22 | -0,22 | -0,22 | -0,22 | -0,22 | -0,22 | 1,35 | -0,22 | 3,21 | 0,32 | -0,22 | -0,22 | 0,94
1.5.2020 31.5.2020 | -0,31 | -0,31 | 0,00 | -0,31 | 2,25 | -0,31 | -0,05 | -0,31 | -0,31 | -0,31 | -0,31 | -0,31 | 0,26 | 0,52 | -0,31 |-0,31 | -0,31|-0,31 | -0,31 | -0,31 | -0,31 | 1,84 | -0,31 | 3,21 | 0,26 | -0,31 | -0,31 | 0,94
1.4.2020 30.4.2020 | -0,31 | -0,31 | 0,00 | -0,31 | 2,25 | -0,31 | -0,05 | -0,31 | -0,31 |-0,31 | -0,31 | -0,31 | 0,26 | 0,40 | -0,31 | -0,31 | -0,31 | -0,31 | -0,31 | -0,31 | -0,31 | 1,84 | -0,31 | 3,21 | 0,26 | -0,31|-0,31 [ 0,94
1.3.2020 31.3.2020 |-0,31|-0,31 0,00 | -0,31 | 2,25 -0,31 | -0,05 | -0,31 | -0,31 | -0,31 | -0,31 | -0,31 [ 0,26 | 0,30 | -0,31 | -0,31 |-0,31|-0,31 | -0,31 | -0,31 | -0,31 | 1,84 | -0,31 | 3,21 | 0,26 | -0,31 | -0,31 | 0,94
1.2.2020 29.2.2020 | -0,31 | -0,31 | 0,00 | -0,31 | 2,25 | -0,31 | -0,07 | -0,31 | -0,31 | -0,31 { -0,31 | -0,31 | 0,26 | 0,30 | -0,31 | -0,31 |-0,31 | -0,31 | -0,31 | -0,31 | -0,31 | 1,84 | -0,31 | 3,21 | 0,18 | -0,31 | -0,31 | 0,94
1.1.2020 31.1.2020 |-0,31|-0,31 | 0,00 | -0,31 | 2,25 | -0,31 | -0,12 | -0,31 | -0,31 | -0,31 | -0,31 | -0,31 | 0,26 | 0,30 | -0,31 | -0,31 |-0,31 | -0,31 | -0,31 | -0,31 | -0,31 | 1,84 | -0,31 | 3,21 | 0,11 | -0,31 | -0,31 | 0,94
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Vysvétlivky ke kombinované nomenklatufe Evropské unie

(2020/C 211/09)

Podle ¢l. 9 odst. 1 pism. a) nafizeni Rady (EHS) ¢. 2658/87 (})(1) se Vysvétlivky ke kombinované nomenklatufe Evropské
unie (%) mén{ takto:

Na strané 112 se znéni bodu 4 vysvétlivky k podpoloZce KN ,2403 99 90 Ostatni“ nahrazuje timto:

4. expandovany tabdk (fezané tabdkové listy nebo Zily, jejichz velikost byla zvy$ena procesem bunééné
expanze); sim o sobé nen{ vhodny ke koufeni a pouZivé se jako plnivo pfi vyrobé fezaného tabaku
pouzivaného v cigaretich (fezany plnici tabak — CFT (cut filler tobacco));”.

(') Nafizeni Rady (EHS) ¢. 2658/87 ze dne 23. ervence 1987 o celni a statistické nomenklatuie a o spole¢ném celnim sazebniku (UF. vést.
L/256, 7.9.1987,s.1).
() Uf.vést.C119,29.3.2019,s. 1.
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v

(Ozndmeni)

SPRAVNI RIZENI

EVROPSKA KOMISE

OZNAMENI O OTEVRENEM VYBEROVEM RIZENI

(2020/C 211/10)

Evropsky afad pro vybér persondlu (EPSO) pofada toto oteviené vybérové fizeni:
EPSO/AST-SC/10/20 - ADMINISTRATIVNI PRACOVNICI (SC1/SC2)

Ozndmeni o vybérovém fizeni se zvefejiiuje ve 24 jazycich v Ufednim véstniku Evropské unie C 211 A ze dne
25. cervna 2020.

Dalsi informace jsou k dispozici na internetovych strankach tifadu EPSO: https:/[epso.europa.cuf



https://epso.europa.eu/
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RIZENI TYKAJICI SE PROVADENI POLITIKY HOSPODARSKE SOUTEZE

EVROPSKA KOMISE

Pfedbézné ozndmeni o spojeni podniki
(VEc M.9856 —- M&G Investment Management/Baring Asset Management/Tunstall Group Holdings)

Véc, kterd miZe byt posouzena zjednodusenym postupem

(2020/C 211/11)

(2020/C....J...)

1.  Komise dne pondéli 3. ¢ervna 2020 obdrZela ozndmeni o navrhovaném spojeni podle ¢linku 4 nafizeni Rady (ES)
¢. 139/2004 ().

Toto oznameni se tyka téchto podniki:

— M&G Investment Management Limited (,M&G Investment Management, Spojené krdlovstvi), kontrolovaného
podnikem M&G plec. (,M&G Group*, Spojené kralovstvi),

— fondd kontrolovanych podnikem Baring Asset Management Limited (,Baring Asset Management*, Spojené kralovstvi),
ktery je kontrolovany podnikem Barings Europe Limited (Spojené kralovstvi), ktery je v kone¢ném dusledku
kontrolovany podnikem Massachusetts Mutual Life Insurance Company (,MassMutual Group®, Spojené staty),

— Tunstall Group Holdings Limited (,Tunstall’, Spojené krélovstvi), kontrolovaného podnikem Charterhouse Capital
Partners VIII LLP (,Charterhouse Capital®, Spojené krélovstvi).

Podniky M&G Investment Management a Baring Asset Management ziskavaji ve smyslu ¢l. 3 odst. 1 pism. b) nafizeni
o spojovéni spole¢nou kontrolu nad celym podnikem Turnstall.

Spojeni se uskute¢iiuje ndkupem podila.

2. Pfedmétem podnikdni p¥islusnych podniki je:

— podniku M&G Investment Management: poskytovéani sluzeb v oblasti spravy investic, v€etné osobnich kapitdlovych
plénd, individudlnich spoficich Gétd a investi¢nich trustd. Skupina M&G Group je sporitelna a investi¢ni spole¢nost
nabizejici FeSeni pro retailové a instituciondlni klienty a spravujici plany celoZivotniho spofeni a pliny dichodového
zabezpeceni,

— podniku Baring Asset management: sprava portfolia akcii, nemovitosti, dluhovych a kapitdlovych néstroja,
soukromych pohleddvek a cennych papirtt s pevnym vynosem. Skupina MassMutual Group je vzdjemnd Zivotni
pojistovna nabizejici skdlu finan¢nich produktd, napiiklad Zivotni pojisténi a pojisténi dlouhodobé péce.

— podniku Tunstall: poskytovatel softwarovych Feseni a technologif pro trhy zdravotni péce na dalku a zdravotnich sluzeb
na délku. Charterhouse Capital je fond soukromého kapitdlu, ktery poskytuje investi¢ni poradenské sluzby.

3. Komise po piedbézném posouzeni zjistila, Ze by oznamovand transakce mohla spadat do plsobnosti nafizeni
o spojovani. Kone¢né rozhodnuti v tomto ohledu viak zGstava vyhrazeno.

V souladu se sdélenim Komise o zjednoduSeném postupu ohledné nékterych spojovani podle nafizeni Rady (ES)
¢. 139/2004 (%) je tieba uvést, Ze tato véc miizZe byt posouzena podle postupu stanoveného sdélenim.

" Uf vést. L 24, 29.1.2004, s. 1 (,naiizeni o spojovani*).
() Uf. vést. C 366, 14.12.2013,s. 5.
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4. Komise vyzyva zicastnéné tieti strany, aby ji k navrhované transakci ptedlozily své ptipadné pfipominky.

Pripominky musi byt Komisi doruceny nejpozdéji do deseti dnt po zvefejnéni tohoto ozndmeni. Je tfeba vzdy uvést toto
¢islo jednaci:

M.9856 - M&G Investment Management/Baring Asset Management|Tunstall Group Holdings
Pripominky lze Komisi zaslat e-mailem, faxem nebo postou. PouZijte tyto kontaktni informace:
E-mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.curopa.eu

Fax +32 22964301

Postovni adresa:

Commission européenne/Europese Commissie

Direction générale de la concurrence

Greffe des concentrations

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE
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JINE AKTY

EVROPSKA KOMISE

Zvefejnéni zidosti o schvileni zmény specifikace produktu podle &l. 50 odst. 2 pism. a) nafizeni
Evropského parlamentu a Rady (EU) €. 1151/2012 o rezZimech jakosti zemédélskych produkti
a potravin, kterd neni mensiho rozsahu

(2020/C 211/12)

Timto zvefejnénim se pfizndvd pravo podat proti Zadosti o zménu ndmitku podle ¢lanku 51 nafizeni Evropského
parlamentu a Rady (EU) €. 11512012 () do t¥ mésicti ode dne tohoto zvefejnéni

ZADOST O SCHVALENI ZMENY SPECIFIKACE PRODUKTU U CHRANENEHO OZNACENI PUVODU/CHRANENEHO ZEMEPISNEHO
OZNACENI, KTERA NENI MENSHO ROZSAHU

Z4dost o schvileni zmény v souladu s €l. 53 odst. 2 prvnim pododstavcem natizeni (EU) & 1151/2012
»SAINTE-MAURE DE TOURAINE“
EU ¢.: PDO-FR-0133-AMO3 - 30.1.2019
CHOP (X) CHZO ()

1.  Seskupeni Zadatelii a opravnény zdjem
Comite interprofessionnel du Sainte-Maure de Touraine
Mairie de Sainte-Maure-de-Touraine
37800 SAINTE-MAURE-DE-TOURAINE
Francie

Postovni adresa:

38, rue Augustin Fresnel, BP 50139
37171 CHAMBRAY-LES-TOURS Cedex
Francie

tel. +33 0247483764

fax +33 0247276649

E-mail: aoc@cda37.fr

Seskupeni je opravnéno podat zddost o zménu jakoZto subjekt sdruzujici vyrobce a zpracovatele

2. Clensky stit nebo Tieti Zemé

Francie

() Uf.vést. L 343,14.12.2012, s. 1.
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3.  Polozka specifikace produktu, jiZ se zména (zmény) tyka (tykaji)

|

Nazev produktu

X

Popis produktu

X

Zemépisna oblast

X

Diukaz piivodu

X

Metoda produkce

X

Souvislost

X

Oznacovani

X

Jiné (odkazy na kontrolni subjekty, vnitrostatni poZadavky)

4. Druh zmény (zmén)

O Zména specifikace produktu se zapsanym CHOP nebo CHZO, kterd nemd byt kvalifikovdna jako zména mensitho
rozsahu podle ¢l. 53 odst. 2 tfettho pododstavce nafizeni (EU) ¢. 1151/2012

Zména specifikace produktu se zapsanym CHOP nebo CHZO, pro né&jz nebyl zvefejnén jednotny dokument (nebo
jeho ekvivalent), kterd nema byt kvalifikovdna jako zména mensiho rozsahu podle ¢l. 53 odst. 2 tiettho pododstavce
nafizeni (EU) ¢ 1151/2012

5.  Zmeéna (zmény)

Popis produktu
Ve specifikaci produktu se véta:

,Sainte-Maure de Touraine, ktery se vyrdbi ze syrového koziho mléka, je syr s mékkou nedohiivanou syfeninou
potazeny povrchovou plisni.”

nahrazuje timto:

,Sainte-Maure de Touraine” se vyrabi ze syrového plnotu¢ného koziho mléka. Je to mékky syr ziskany zejména
koagulaci mléka za pfiddni malého mnozstvi syfidla. K odkapdvani dochdzi spontdnné. Syr md na povrchu viditelnou
pliseni a jeho ktirka je pokrytd popelem.”

Dopliije se, ze pouzité mléko musi byt syrové. Syrové kozi mléko totiz pouzivaji producenti syra bézné, nebot
umozuje zachovat inherentni vlastnosti mléka, zejména ty organoleptické, jakoz i jeho ptivodni fléru, a tim posilit
souvislost se zemépisnou oblasti.

Slova ,nedohiivand“ oznacujici hmotu se vypoustéji, protoze neodpovidaji popisu tohoto typu syra.

Neékteré prvky uvddéné v bodé tykajicim se metody produkce se vkladaji do bodu tykajictho se popisu vyrobku,
protoZe tvoii souddst popisu vyrobku: syr se vyrabi zejména koagulaci mléka za pfiddni malého mnozstvi syfidla,
a dochdzi ke spontannimu odkapavani.

Za Gcelem objektivizace kontroly produktu se dopliiuje, Ze na syru je viditelnd povrchovd plisen.

Ve specifikaci produktu se dopliiuje novy odstavec, ktery zni:

,Méd mlé¢nou chut bez nadmérné slanosti nebo kyselosti s aromatem suseného ovoce a s nddechem rostlinné viing,
napfiklad sena. M4 krémovou az mirné vlhkou konzistenci, kterd starnutim vysychd a nékdy se stava az drobivou®.

Pro lepsi charakterizaci syra se dopliiuje popis organoleptickych vlastnosti.

Ve specifikaci produktu se véta

,2Hmota md bilou nebo slonovinovou barvu s homogenni a jemnou strukturou a obsahuje nejméné 45 % tuku.”
nahrazuje timto:

,Vzhled na fezu je Cisty, hmota je bild nebo slonovinovd, struktura homogenni a jemnd, po Gplném vysusen{ obsahuje
nejméné 45 g tuku na 100 g syra.
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Dopliuje se informace o vzhledu na fezu (,Cisty”) s cilem popsat tuto dilezitou vlastnost produktu souvisejici
s piimym plnénim do forem.

Méni se zptsob vyjadieni obsahu tuku (hmotnost na 100 grama syra po celkovém vysuseni) aniz by se ménil obsah
tuku jako takovy.

Ve specifikaci produktu se véta:
,Md tvar komolého kuzele podobného podlouhlému polinku s pramérnou hmotnosti 250 grami.”
nahrazuje timto:

,M4 tvar komolého kuzele podobného polinku. Celkovd hmotnost susiny nesmi byt niz$i nez 100 g na jeden syr.”

Vyraz ,podlouhly” popisujici tvar syra se vypousti, protoZe se jevi jako nadbytecny vzhledem k informaci, Ze syr mé
tvar polinka. Hmotnost susiny na jeden syr (nejméné 100 grami) nahrazuje ddaj o primérné hmotnosti syra
(250 gramty) pfi vystupu ze sudirny s cilem lépe popsat produkt. Mlé¢ny charakter tohoto syra (vysokd vlhkost pii
vystupu ze susirny) a jeho podlouhly tvar (vysoky pomér povrchu k objemu) totiz vedou k rychlému vysuseni syra po
vystupu ze susirny, a tedy ke snizeni jeho hmotnosti pfed doddnim kone¢nému spottebiteli, které muize byt
vyznamné.

Tato zména je provedena rovnéz v jednotném dokumentu v oddile 3.2.

Ve specifikaci produktu se véta:

,Povrch syrti je poprasen rozdrcenym dfevénym uhlim.”

vypousti z polozky tykajici se popisu produktu a presouvd se do bodu tykajiciho se metody produkee.
Ve specifikaci produktu se véta:

,Uvniti hmoty syra je podélné umisténo obilné stéblo.

vypousti z polozky tykajici se popisu produktu a pfesouvéd se do bodu tykajictho se dikazl, ze produkt pochdzi
z vymezené zemépisné oblasti.

V jednotném dokumentu se véta:

,Syr z plnotucného koziho miéka s mékkou nedohiivanou syfeninou ve tvaru komolého kuZele podobného podlouhlému polinku
s hmotnosti pfiblizné 250 gramil.”

nahrazuje v oddile 3.2 vétami:

,Sainte-Maure de Touraine” je syr vyrobeny vyluéné ze syrového plnotu¢ného koziho mléka. Jednd se o mékky syr
ziskany zejména koagulaci mléka za pfiddni malého mnozstvi syfidla spontdnnim odkapavanim.

Vnéjsi vzhled syra se vyznacuje viditelnou povrchovou plisni a jeho kirka je poprasena popelem.

Mé mlé¢nou chut bez nadmérné slanosti nebo kyselosti s aromatem suseného ovoce a s nddechem rostlinné viing,
napiiklad sena. Méd krémovou az mirné vlhkou konzistenci, kterd stdrnutim vysychd a nékdy se stavé az drobivou.

Vzhled na fezu je ¢isty, hmota je bild nebo slonovinovd, struktura homogenni a jemna.
Mé tvar komolého kuzele podobného polinku. Celkovd hmotnost susiny nesmi byt nizsi nezZ 100 gramti na jeden syr.

Minimalni obsah tuku je 45 procent v susiné.

Zemépisnd oblast:

V polozce specifikace produktu tykajici se popisu zemépisné oblasti je tato oblast popsdna pomoci seznamu obci,
ktery umoziiuje jeji pFesnéjsi vymezeni. Rozsah zemépisné oblasti se nijak neméni.

Tato zména je provedena rovnéz v jednotném dokumentu v oddile 4.

Diikazy o tom, Ze vyrobek pochdzi ze zemépisné oblasti

Ve specifikaci produktu se dopliiuji nové odstavce, které znéji:

,4.1  Identifikace hospodéfskych subjektt

Kazdy producent mléka, kazdd zpracovatelskd a mlékdrenskd provozovna, kazdé sbérné stiedisko mléka a kazdd
provozovna na zrani syra nebo jakykoli jiny subjekt zapojeny do tohoto odvétvi vypliuje identifikacni prohldseni.
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Toto identifikacni prohldSeni se zasild seskupeni Zadatelii nejpozdéji 7 tydnii pred zahdjenim pislusné cinnosti podle standardniho
vzoru schvdleného Feditelem INAO (francouzsky stdtni tistav pro oznaceni piivodu).

4.2 Oznamovaci povinnosti

4.2.1. Prohlaseni o ziméru nevénovat se produkei a prohldseni o znovuzahdjeni produkce

Vsichni provozovatelé zasilaji seskupeni Zadatelt ptedbézné prohldseni o zdméru nevénovat se produkci pro oznaceni
,Sainte-Maure de Touraine®. Zasilaji rovnéz pfedbézné prohlaseni o znovuzahdjeni produkce.

4.2.2. Oznamovaci povinnosti potfebné ke znalosti a sledovani produktd, jez maji byt na trh uvddény s oznacenim
ptivodu

Nejpozdégji 20. tinora roku A + 1 zemédélsti producenti, subjekty zajistujici zrdni syra a zpracovatelé pfedkladaji
seskupeni Zadatelti své prohlaSeni o ro¢ni produkci syra ,Sainte-Maure de Touraine” z pfedchoziho roku.

4.3 Vedeni evidence

4.3.1 Sledovatelnost

Hospodafské subjekty uchovavaji pro potieby seskupeni Zadatel a kontrolniho orgdnu evidenéni knihy syrd, jakoz
i veskeré doklady nezbytné pro kontrolu ptivodu, jakosti a podminek produkce mléka a syri.

Pro zpracovatele:

— Mnozstvi odebraného mléka urceného ke zpracovdni na syr ,Sainte-Maure de Touraine” a jeho ptivod;

— Mnozstvi mléka zpracovaného na syr ,Sainte-Maure de Touraine“ za vyrobni den;

— Pocet syrt ,Sainte-Maure de Touraine“ vyrobenych za vyrobni den.

Pro subjekty zajistujici zrdni syra:

Dokument uvadéjici pocet uzrdlych a zabalenych syrii ,Sainte-Maure de Touraine®, jakoZ i shromdzdénd mnozstvi
syrt obalenych popelem a jejich ptivod.

4.3.2 Sledovani dodrzovani podminek produkce

Provozovatelé poskytuji kontrolnim subjektdm dokumenty nezbytné k ovéfeni podminek produkce.

Kazdy producent mléka zajistuje sledovatelnost krmiv poddvanych kozdm urcenym k produkci mléka, a to jak
z hlediska mnozstvi, tak z hlediska krmné plochy vyhrazené pro kozy vcetné plochy pro kukufici na sildz. Tato

sledovatelnost se vztahuje také na obiloviny, olejniny a bilkovinné plodiny ke krmeni koz uréenych k produkci mléka.

Pokud jde o produkty urcené ke krmeni koz, které nepochazeji z vlastntho hospodafstvi, ale z dané zemépisné oblasti,
dokument (faktura, smlouva) musi uvadét povahu a mnozstvi tohoto krmiva, jakoZ i pozemek, z néhoz pochdzi.“

Pro hospodaiské subjekty se dopliuji oznamovaci povinnosti. Tyto zmény souviseji se zménami vnitrostitnich
pravnich a sprdvnich predpisti. Stanovuje se zejména identifikace hospoddfskych subjekti, na jejimz zdkladé se
subjekttim vydd opravnéni, kterym se uznd jejich zptsobilost spliovat pozadavky specifikace, jakoz i prohldseni
potiebnd ke znalosti, sledovéni a kontrole produktd s oznacenim piivodu urCenych k prodeji.

Ve specifikaci produktu se nédsledujici véta (pfesunutd z polozky tykajici se oznacovani):

,Na slamku je pfipevnén identifikator

nahrazuje timto:

,4.4. Pravidla pro oznacovani vyrobki

U kazdého syra, ktery si cini ndrok na oznaceni ,Sainte-Maure de Touraine®, se identifikace provddi takto: kazdym syrem ,Sainte-
Maure de Touraine* prochdzi obilnd sldmka, na niz je vyraZen minimdiné ndzev oznaceni a identifikacni kod vyrobny.
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Tyto slamky se ptidéluji kazdému vyrobci, ktery seskupeni Zadateltr pfedlozi identifika¢ni prohldSeni, v mnoZzstvi
tmérném k mnozstvi mléka pouzivaného k vyrobé syrii nesoucich oznaceni ,Sainte-Maure de Touraine®.

Vsichni vyrobci pravidelné aktualizuji pocet slimek, které jim byly poskytnuty.
V piipadé odnéti povoleni jsou slimky vyrobci opét odebrany.

Popis obilné slimky se pfesouvd z bodu tykajictho se oznacovéni. P¥idédvéd se popis identifikitoru uvedeného na
slamce, ktery slouZi jako prvek identifikace produktu, s cilem umoznit sledovatelnost produktu. Navic se pfidavaji
podminky pfidélovani a odebirdni téchto slimek s cilem zarucit kazdému schvilenému hospodéiskému subjektu
mozZnost tyto sldmky ziskat. Seskupeni Zadatelt je hospodaiskym subjektdm poskytuje podle mnoZstvi mléka
pouzitého k vyrobé syra ,Sainte-Maure de Touraine® a v p¥ipadé odnéti povoleni se slimky tomuto seskupeni vraceji
zpét.

V jednotném dokumentu se do oddilu 3.2 dopliiuje nové véta, kterd zni:

,Kazdym syrem ,Sainte-Maure de Touraine“ prochdzi obilnd sldmka, na niZ je vyraZzen minimdlné ndzev oznaceni
a identifika¢ni kéd vyrobny.”

Ve specifikaci produktu se dopliiuje novy odstavec, ktery zni:
,Kontrola vyroby

V rdmci kontroly syra ,Sainte-Maure de Touraine” je cilem analytické a organoleptické zkousky provedené formou odbéru vzorkii
presvédcit se o jakosti a vSech charakteristickych vlastnostech téchto syrii.”

Pridavaji se zptisoby kontroly produktii s cilem popsat tento vyznamny aspekt kontroly.
Zptisob produkece:

Vzhledem k tomu, Ze specifikace produktu zapsand v souladu s nafizenimi (ES) ¢. 1107/96 a 828/2003 nestanovi
zddné pravidlo tykajici se produkce mléka, jsou tato pravidla definovdna v souladu se stdvajici praxi producentt.

Ve specifikaci produktu se dopliiuje novy odstavec, ktery zni:

,5.1 Stado

Kozy uréené k produkci mléka pochazeji z nésledujicich plemen: Alpine, Saanen, Poitevine, nebo z koz pochdzejicich
z kifzeni téchto dvou plemen. Povoluje se reprodukce zvifat i mimo reprodukéni obdobi. Do poctu koz uréenych
k produkci mléka ve stddé se zapocitavaji ty kozy, které jiz alespon jednou rodily.”

Pfidava se seznam povolenych plemen koz, nebot ta jsou jiz po dlouhou dobu pfizptsobena dané zemépisné oblasti.
Je povolena reprodukce zvitat i mimo reprodukéni obdobi, nebot to umoZziiuje zajistit obdobi produkce mléka bez
vykyvi. Dodava se, Ze pro usnadnéni kontroly se do poctu koz ve stddé ur¢enych k produkci mléka zapocitavaji ty
kozy, které jiz alespoii jednou rodily.

Ve specifikaci produktu se dopliiuje novy odstavec, ktery zni:
»5.2  Krmeni

5.2.1 Pavod celkové krmné ddvky
Alespori 825 kg susiny celkové krmné ddvky na jednu kozu urcenou k produkci mléka musi pochdzet z dané oblasti.”

Pridava se pivod celkové ro¢ni krmné dévky na jednu kozu urcenou k produkci mléka s cilem upevnit spojeni mezi
produktem a danou zemépisnou oblasti.

Ve specifikaci produktu se dopliiuje novy odstavec, ktery zni:

,5.2.2 Travnaté plochy

Travnaté plochy maji nejméné 1 000 m? na jednu kozu ur¢enou k produkei mléka. Tato plocha odpovidd plochdm
hospodafstvi ajnebo pfislusnym oblastem pro ndkupy. Zohlediuji se travnaté plochy sestavajici z trvalych nebo
docasnych travnich porostii. Plochy pro kukufici na sildz se do nich nezahrnuji. Nejvyse 50 % téchto travnatych
ploch tvofi plochy oseté travou.”

Priddvd se minimdln{ travnatd plocha (ndlezejici k danému hospodéfstvi ajnebo k oblastem pro ndkupy) s cilem
zajistit, aby kozy konzumovaly rozmanité spektrum rostlin. Pfidava se sloZeni této plochy s cilem posilit rostlinnou
rozmanitost krmiva.
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Ve specifikaci produktu se dopliiuje novy odstavec, ktery zni:

»,5.2.3 Krmivo

Krmivo pochdzi vyhradné z dané zemépisné oblasti. Ro¢ni mnozstvi krmiva na jednu kozu urcenou k produkci mléka
piedstavuje nejméné 550 kg susiny. Povolena jsou ndsledujici krmiva:

— krmiva pochdzejici z trav, lusténin, pfirodnich luk,

— travni smési,

— krmiva z trav nebo lusténin vysazenych podsevem,

— a kromé toho sldma a celé rostliny z obilovin, lusténin, olejnin a bilkovinnych plodin.
Konzumuji se cerstvd, fermentovand nebo ve formé sena.

Mnozstvi fermentovanych krmiv je omezeno na 365 kg susiny za rok na jednu kozu uréenou k produkci mléka.
Nesmi ptekrocit 1 kg susiny denné na jednu kozu uré¢enou k produkci mléka.

Fermentovand krmiva se podavaji se senem, se zelenou pici nebo v ramci pastvy.
Potravinové systémy zaloZené na vyhradnim podédvani slimy a koncentratd nebo obilovin jsou zakdzany.

Dopliiuje se, Ze krmivo musi pochdzet vyhradné z dané zemépisné oblasti, aby se posilila souvislost s touto
zemépisnou oblasti. Dopliiuji se pravidla podavani pice s cilem zajistit rozmanitost ro¢ni krmné davky koz.

Navic se dopliiuje seznam povolenych krmiv s cilem upfesnit povahu krmiv, kterd lze poddvat.

Ve specifikaci produktu se dopliiuje novy odstavec, ktery zni:

,5.2.4 Doplitkovéd krmiva
Roéni mnozstvi doplitkovych krmiv na jednu kozu ur¢enou k produkei mléka obsahuje nejvyse 550 kg susiny.
Veskeré produkty Zivocisného piivodu s vyjimkou Cerstvé syrovétky vyrobené na daném hospodafstvi jsou zakdzany.
Doplitkova krmiva mohou mit podobu vyhradné:
— nezpracovanych surovin slozenych ze:

— semen obilovin v nezpracované formé, prosetych nebo nadrcenych,

— semen v nezpracované formé, prosetych, nadrcenych nebo extrudovanych z bilkovinnych olejnatych plodin,
— krmnych smési slozenych ze:

— semen a produktd vzniklych zpracovanim obilovin,

— semen a produktt vzniklych zpracovanim lusténin véetné susené vojtésky,

— produktd vyroby cukru: cukrovkovych fizkd, tekuté melasy,

— pokrutin slunecnice, Inu, fepky, s6ji, extrudované séji a arasidd,

— rostlinnych tukd,

— potravinovych doplikd: minerdld, stopovych prvkd, vitaming,

— tekutych nebo pevnych bilkovin: které pochdzeji z vyroby aminokyselin nebo jsou vedlejsim produktem
drozdiéren,

— doplnkovych latek.”
Seznam povolenych doplitkovych krmiv se pfidavé s cilem regulovat povahu krmiv, kterd Ize podavat.
V jednotném dokumentu se do oddilu 3.3 dopliuji nové véty, které zni:

,Kozy ur¢ené k produkci mléka pochdzeji z nésledujicich plemen: Alpine, Saanen, Poitevine, nebo z koz pochizejicich
z kiiZeni téchto dvou plemen.

Alespon 825 kg susiny celkové ro¢ni krmné davky na jednu kozu uréenou k produkci mléka (tj. 75 %) musi pochdzet
z dané zemépisné oblasti. Nékterd krmiva z dané zemépisné oblasti nepochdzeji vzhledem k jejich nedostatecné
dostupnosti v této oblasti (napiiklad susend vojtéska).



25.6.2020 Utedni véstnik Evropské unie C211/21

Travnaté plochy maji nejméné 1 000 m? na jednu kozu ur¢enou k produkci mléka. Tato plocha odpovidd plochdm
hospodafstvi ajnebo pFislusnym oblastem pro ndkupy.

Roécni mnozstvi krmiva na jednu kozu urcenou k produkci miéka predstavuje nejméné 550 kg susiny. Krmiva pochdzeji vyhradné
z dané zemépisné oblasti. Konzumuji se Cerstvd, fermentovand nebo ve formé sena. Rocni mnoZstvi fermentovanych krmiv je
omezeno na 365 kg susiny za rok na jednu kozu. Nesmi prekrocit 1 kg susiny denné na jednu kozu urcenou k produkci mléka.
Fermentovand krmiva se poddvaji se senem, se zelenou pici nebo v ramci pastvy.

Povolend krmiva jsou uvedena na pozitivnim seznamu.

Doplitkova krmiva pfedstavuji nejvyse 50 % vyzivy kozy urcené k produkci mléka, tj. nejvyse 550 kg susiny.

Povolend dopliikovd krmiva jsou uvedena na pozitivnim seznamu.”

Popis pravidel tykajicich se technickych postupii vyroby syri se posiluje s cilem podpofit stdvajici zpisoby produkce
syra ,Sainte-Maure de Touraine®:

Ve specifikaci produktu se dopliiuje novy odstavec, ktery zni:

,5.2.5 Pouzivané mléko

Nashromdzdéné miéko pouzivané k vyrobé syra ,Sainte-Maure de Touraine” je kozi syrové plnotucné miéko vyrobené z miéka
nadojeného nejvyse 48 hodin pted sbérem.

Mléko se nesmi pted srazenim zahustovat ¢aste¢nym odstranovanim vodnaté slozky.

Zpracovani mléka za¢ind fazi zrdni mléka, k némuz dochazi s pfiddnim syrovatky nebo mléénych kvasinek nebo bez
ného. Toto zrdni probihd pfi minimdlni teploté 10 °C po dobu nejvyse 24 hodin.

Fléry napomahajici zrdni nebo povrchové fléry jsou tvorfeny:

— pfirozenymi flérami pfitomnymi v syrovém mléce,

— flérami rozmnozenymi v syrovitce,

— a komercnimi flérami Celedi plisni a Celedi kvasinek.

Jakékoli ptidavani okyselujicich nebo aromatickych latek je zakdzdno.”

Dopliuje se, Ze pouzité mléko je syrové (v souladu s polozkou tykajici se popisu produktu) a Ze musi byt nadojeno
nejpozdéji 48 hodin pfed sbérem, aby se zachovala kvalita suroviny a omezil vyvoj psychotropnich mikroorganisma,
které samy o sobé omezuji vyvoj pfirozené mlécné flory. Doplituje se, Ze zahustovani mléka ¢dste¢nym odstranénim
vodnaté slozky pfed srdZzenim je zakdzdno s cilem zachovat vlastnosti zpracovdvaného mléka.

Dile se doplriuje, Ze mléko pfed syfenim projde fazi zrdni, diky ¢emuz je mléko vhodnéjsi ke zpracovani na syr a 1épe
vynikne jeho aromaticky potencidl.

A konecné se dopliuje sloZeni fléry napomahajici zrdni nebo povrchové flory za Géelem regulace vyrobnich postupt
a dodrzeni popisu produktu a jakékoli pfidavani okyselujicich nebo aromatickych latek je zakdzdno, aby nedoslo

k ovlivnéni organoleptickych vlastnosti produktu.

Ve specifikaci produktu se dopliiuje novy odstavec, ktery zni:

,5.2.6 Vyroba

MIécna sytenina se ziskdvd z mezofilni flory.
— Syfteni

Je povoleno pfidani pouze malé davky sytidla.

Syfeni se provddi v maximdlni ddvce odpovidajici 5 ml na 100 litrii mléka, je-li pouZito syfidlo s obsahem 520 miligramii
chymozinu na litr.

— Srazeni

Trvd maximalné 48 hodin a minimélné 18 hodin. Probihd pfi maximdlni teploté 25 °C.“
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Dopliiuje se, Ze syfenina se ziskava z mezofilni flory s cllem zachovat vlastnosti produktu. Parametry tykajici se faze
syfeni a faze srdZeni jsou navic stanoveny tak, aby zahrnovaly postupy producentt s cilem potvrdit mlé¢nou povahu
syfeniny.

Ve specifikaci produktu se ndsledujici véty:

,Cerstvd syfenina se bez piedchoziho odkapani plni nabérackou nebo rozvadécem syfeniny do perforované formy
tvaru komolého kuZele a stanovenych rozméri. Jakdkoli forma odkladdni ziskaného mléka nebo syfeniny je
zakdzdna.”

nahrazuji vétami:

,Krdjeni syfeniny je povoleno, ale jakdkoli technika pfedchoziho odkapani je zakdzdna. Odstrafiovani supernatantni
syrovatky pted tvarovanim syra je povoleno.

Je zakdzano pouzivani zmrazené syfeniny, stejné jako jakdkoli forma odkladéani syrt do ochranné atmosféry.
— Tvarovéni a odkapavani

Tvarovani se provadi nabérackou do jednotlivych forem nebo do vicendsobnych forem s rozvadécem. Plnéni do forem
se provadi ru¢né v nékolika operacich.

Odkapavani se provadi spontdnné, aniz by se vytvarel tlak na syfeninu, po dobu nejméné 18 hodin od zacitku
tvarovani.

Celkové vnitini rozméry perforovanych forem tvaru komolého kuzele:
— spodni pramér: 48 mm

— horni primér: 65 mm

— vyska: 260 mm."

Dodéva se, ze krdjeni a odstrafiovani supernatantni syrovétky pfed tvarovdnim je povoleno v souladu s postupy
hospodaiskych subjekti. Zdkaz techniky predchoziho odkapdni a zdkaz odkldddni syfeniny jsou vyjadfeny
explicitnéji neZ ve stdvajici specifikaci produktu. Dopliiuje se, Ze je zakdzdna technika odklddani syrti do ochranné
atmosféry s cilem upfednostnit tradi¢ni metodu produkce. P¥idavaji se prvky tykajici se fdze tvarovani: tvarovani se
provadi v nékolika operacich, v jednotlivych formdch nebo ve vicendsobnych formdch s rozvadééem v souladu se
soucasnymi postupy.

Dopliuje se, Ze odkapavani se musi provadét, aniz by se vytvarel tlak na syfeninu, s cilem pfesnéji popsat tuto fazi,
kdy k odkapavani musi dochazet spontdnné. Za téelem lepstho popisu procesu odkapédvani je definovdno jeho
minimdln{ trvani.

A konec¢né se dopliuje udaj tykajici se tvaru formy (komoly kuzel) uvedeny v poloZce tykajici se popisu vyrobku,
protoZe nedostate¢né specifikuje rozméry forem.

Ve specifikaci produktu se ndsledujici véty:

,Syry jsou na povrchu lehce osoleny. Povrch syrt je popraSen rozdrcenym dfevénym uhlim. Uvnitf hmoty syra je
podélné umisténo pseni¢né stéblo.”

nahrazuji vétami:
— ,Vyklapéni syrt z forem a soleni

Syry jsou na vech strandch povrchu posoleny a popraseny popelem.
— Vkladéni sldmek

Pfi vykldpéni syrti z formy nebo piimo do forem se vkladd obilnd slimka s vyrazenym ndpisem. Umistuje se podélné
dovnitf syrové hmoty.”

Za tcelem presnéjsiho definovéni fize popraseni popelem a faze soleni se pfidévaji parametry téchto fzi. Kromé toho
se vypousti povinnost pouZivat rozdrcené dievéné uhli na jedné strané proto, ze vyraz ,dfevéné uhli“ jiz neodpovida
skutecnosti (jednd se o rostlinnou uhlikovou ¢errl) a na druhé strané proto, Ze v soucasné dobé existuje piipravek
popelové soli vyrobeny ze smési soli a rostlinné uhlikové ¢erni. Rovnéz vyraz ,lehce” byl z diivodu nepfesnosti
vypustén. A kone¢né se ptiddva fdze, v niz se do syra vklada slimka, s cilem popsat postup hospodatskych subjekti.

Ve specifikaci produktu se véta:

,Zrdni syrt probihd v oblasti produkce po dobu nejméné deseti dnii ode dne syfeni pfi teploté 10 az 15 °C a vlhkosti
kolem 90 %.“
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nahrazuji vétami:
,Zrani syra a jeho prodej

Od zacdtku do konce zrani mize teplota vzduchu v misté zrdni kolisat od 16 °C do 6 °C. Vlhkost v misté zrdni je vyssi
nez 75 %.

Syry mohou opustit misto zrdni az po dobé nejméné 10 dnii ode dne syeni a jediné tehdy, pokud se na celém jejich povrchu vytvori
dobfe vyvinutd kiirka potaZend povrchovou plisni, jez je viditelnd pouhym okem.

Uchovévani cerstvych syrt a syrti v procesu zrdni v ochranné atmosfére je zakdzano.”

Povinnost zrdni v dané zemépisné oblasti se pfesunuje do polozky tykajici se zemépisné oblasti. Méni se rozmez{
teplot povolenych pro zrdni (6 °C az 16 °C misto 10 az 15 °C), jakoz i minimdlni mira vlhkosti (vy3si nez 75 % misto
vy$si nez 90 %) s cilem zohlednit ptizptisobeni postupt hospodatskych subjektd danému produktu. Déle se dopliiuje,
Ze pii opusténi mista zrani musi mit syry na celém povrchu vytvotrenu dobfe vyvinutou kiirku potazenou povrchovou
plisni, jez je viditelnd pouhym okem, v souladu s polozkou tykajici se popisu produktu.

A konecné se doplituje, Ze uchovavani Cerstvych syrt a syrii v procesu zrani v ochranné atmosféfe je zakdzano, aby se
zachovaly organoleptické vlastnosti syra.

Souvislost

Pokud jde o polozku specifikace produktu tykajici se souvislosti se zemépisnou oblasti, je pfepracovina v celém
rozsahu, aby se jasnéji poukdzalo na spojitost mezi syrem ,Sainte-Maure de Touraine“ a jeho zemépisnou oblasti,
pii¢emzZ podstata souvislosti se neméni. V tomto poukdzani se klade diraz zejména na podminky produkce mléka
umoziujici pouziti syrového mléka vhodného pro zpracovéni na syr, které vyzaduje specifické know-how, jakoz i na
podminky zrdni. V bodé ,specifi¢nost zemépisné oblasti“ se uvadéji piirodni faktory zemépisné oblasti, jakoz i lidské
faktory, pficemz jsou piipomenuty historické souvislosti a zdiiraznény specifické znalosti a dovednosti. V bodé
Lspecifiénost produktu” se zdtraziuji nékteré tdaje, které byly zahrnuty do popisu produktu. V bodé ,pfic¢innd
souvislost“ se vysvétluji vzdjemné vlivy mezi ptirodnimi a lidskymi faktory a produktem.

Tato zména je provedena rovnéz v jednotném dokumentu v oddile 5.

Zyldstni pravidla pro oznacovdni
Ve specifikaci produktu se nésledujici odstavec:

“Syry, na které se vztahuje oznaceni ptivodu “Sainte-Maure de Touraine “, se musi uvddét na trh s individudlnim
oznacenim, na némz musi byt kromé povinnych tidaji pfedepsanych pro viechny syry uveden ndzev oznaceni
puvodu doplnény vyrazem ,oznaleni ptvodu“. Ve musi byt uvedeno ve velikosti pisma, kterd odpovidd
pfinejmensim dvou tretindm velikosti nejvétstho pisma pouzitého na oznaceni. Umisténi loga se zkratkou ,INAO“ je
povinné. Tyto tidaje se uvddéji rovnéz na bedndch a jinych typech baleni obsahujicich tyto syry.

Vyrazy fabrication fermiére” (produkovano v hospodafstvi), ,fromage fermier* (syr z hospodafstvi) ¢i jakykoli jiny
obdobny vyraz naznacujici pivod v hospodédistvi jsou vyhrazeny producenttim, kteif zpracovavaji mléko
vyprodukované na svém hospodafstvi v souladu s podminkami stanovenymi vnitfnimi pfedpisy. Toto oznaceni mize
nést rovnéz syr vyrabény v hospodafstvi, ktery byl shromdzdén a uzrdl v dozravacim zaf{zeni.“

nahrazuje timto:

,Mimo povinnych tdajti stanovenych pravnimi ptredpisy v oblasti oznacovani potravin a jejich obchodni tipravy jsou
syry s oznacenim puvodu ,Sainte-Maure de Touraine” p¥i uvaddéni na trh jednotlivé oznacovany ndzvem pro oznaceni
ptivodu ,Sainte-Maure de Touraine“ a symbolem ,AOP“ (CHOP) Evropské unie v tomtéZ zorném poli.

AniZ jsou dotcena platnd pravidla tykajici se vech syrti, je na oznaceni, v reklamé, na fakturach nebo obchodnich
dokumentech zakdzdno pfipojovat k oznaceni ptivodu jakékoli jiné piivlastky nebo vyrazy s vyjimkou zvldstnich
obchodnich nebo vyrobnich znacek.

Polozka tykajici se oznacovdni se aktualizuje na jedné strané s cilem zohlednit vyvoj vnitrostdtnich a evropskych
pfedpisti, a na druhé strané s cilem upfesnit vyrazy nebo piivlastky, které mohou byt na oznalenich uvddény.
Zhodnocujici vyrazy fabrication fermiére* (produkovdno v hospodéistvi) nebo ,fromage fermier” (syr
z hospodéfstvi) lze pouzivat v rimci platnych pfedpisa.
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Ve specifikaci produktu se véta:
,Na sldmku je pfipevnén identifikdtor*

vypousti z bodu tykajiciho se oznacovdni a presouvd se do bodu tykajiciho se diikazi, ze produkt pochdzi z vymezené
zemépisné oblasti.

V jednotném dokumentu se
odstavec:

,Povinnost oznacovani logem obsahujicim zkratku INAO, napis Appellation d’origine contrdlée (chranéné zemépisné
oznaceni) a nazev oznaceni“

v oddile 3.6 se nahrazuje vétami:

,Mimo povinnych tdajti stanovenych pravnimi predpisy v oblasti oznacovani potravin a jejich obchodni tpravy jsou
syry s oznacenim puvodu ,Sainte-Maure de Touraine” p¥i uvddéni na trh jednotlivé oznacovany ndzvem pro oznaceni
ptivodu ,Sainte-Maure de Touraine“ a symbolem ,AOP“ (CHOP) Evropské unie v tomtéZ zorném poli.

AniZ jsou dotcena platnd pravidla tykajici se vech syrti, je na oznaceni, v reklamé, na fakturach nebo obchodnich
dokumentech zakdzdno pfipojovat k oznaceni ptivodu jakékoli jiné piivlastky nebo vyrazy s vyjimkou zvldstnich
obchodnich nebo vyrobnich znacek.

Dalsi zmeny:

Ve specifikaci produktu se aktualizuje adresa p¥islusného organu ¢lenského statu.

Pokud jde o polozku specifikace produktu tykajici se odkazi na kontrolni subjekty, aktualizuje se ndzev a kontaktni
tdaje tifednich subjektt. Tato polozka uvaddi kontaktni tidaje p¥islusnych francouzskych kontrolnich orgdni: Institut
de 'origine et de la qualité (INAO — Stétn{ institut pro ptivod a kvalitu) a Direction générale de la concurrence, de la
consommation et de la répression des fraudes (DGCCRF — Generalni feditelstvi pro hospodaiskou soutéz, spotiebu
a potirdni podvodt). Dopliiuje se, Ze ndzev a kontaktni Gdaje certifika¢niho orgdnu jsou k dispozici na internetové
strance institutu INAO a v databazi Evropské komise.

Pokud jde o polozku specifikace produktu tykajici se vnitrostdtnich pozadavkd, dopliuje se tabulka uvadgjici hlavni
body ke kontrole a zptsob jejich hodnoceni.

JEDNOTNY DOKUMENT
»SAINTE-MAURE DE TOURAINE“
EU ¢.: PDO-FR-0133-AMO3 - 30.1.2019
CHOP (X) CHZO ()

1. Nazev

,Sainte-Maure de Touraine“

2. Clensky stit nebo Treti Zemé

Francie

3. Popis zemédélského produktu nebo potraviny

3.1. Druh produktu
Tiida 1.3 Syry

3.2. Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1

,Sainte-Maure de Touraine” je syr vyrobeny vylu¢né ze syrového plnotu¢ného koziho mléka. Jednd se o mékky syr
ziskany zejména koagulaci mléka za pfiddni malého mnozstvi syfidla spontdnnim odkapdvanim.

Vngjsi vzhled syra se vyznacuje viditelnou povrchovou plisni a jeho ktirka je poprasena popelem.

Mé mlé¢nou chuf bez nadmérné slanosti nebo kyselosti s aromatem suseného ovoce a s nddechem rostlinné ving,
napiiklad po senu. Md krémovou az mirné vlhkou konzistenci, kterd starnutim vysychd a nékdy se stavd az drobivou.
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Vzhled na fezu je ¢isty, hmota je bild nebo slonovinovd, struktura homogenni a jemna.
Mé tvar komolého kuzele podobného polinku. Celkovd hmotnost susiny nesmi byt nizsi nez 100 gramd na jeden syr.
Minimaélni obsah tuku je 45 procent v susiné.

Kazdym syrem ,Sainte-Maure de Touraine” prochazi obilnd slimka, na niZ je vyrazen minimalné ndzev oznaceni
a identifika¢ni k6d vyrobny.

3.3. Krmivo (pouze u produktii Zivocisného piivodu) a suroviny (pouze u zpracovanych produktii)

Kozy uréené k produkci mléka pochazeji z ndsledujicich plemen: Alpine, Saanen, Poitevine, nebo z koz pochdzejicich
z kifzeni téchto dvou plemen.

Alespori 825 kg susiny celkové ro¢ni krmné dédvky na jednu kozu urcenou k produkci mléka (tj. 75 %) musi pochdzet
z dané zemépisné oblasti. Nekterd krmiva z dané zemépisné oblasti nepochdzeji vzhledem k jejich nedostate¢né
dostupnosti v této oblasti (napiiklad suSend vojtéska).

Travnaté plochy maji nejméné 1 000 m? na jednu kozu ur¢enou k produkci mléka. Tato plocha odpovidd plochdm
hospodafstvi ajnebo pFislusnym oblastem pro ndkupy.

Roc¢ni mnozstvi krmiva na jednu kozu uréenou k produkci mléka pfedstavuje nejméné 550 kg susiny. Krmiva
pochdzeji vyhradné z dané zemépisné oblasti. Konzumuji se Cerstvd, fermentovand nebo ve formé sena. Roéni
mnozstvi fermentovanych krmiv je omezeno na 365 kg susiny za rok na jednu kozu. Nesmi ptekrocit 1 kg susiny
denné na jednu kozu uréenou k produkci mléka. Fermentovand krmiva se podavaji se senem, se zelenou pici nebo
v rdmci pastvy.

Povolend krmiva jsou uvedena na pozitivnim seznamu.
Doplitkova krmiva pfedstavuji nejvySe 50 % vyzivy kozy urcené k produkci mléka, tj. nejvyse 550 kg susiny.

Povolend dopliikova krmiva jsou uvedena na pozitivnim seznamu.

3.4. Specifické kroky p¥i produkci, které se museji uskutecnit ve vymezené zemépisné oblasti

Produkce mléka, vyroba a zrdni syrti probihaji v zemépisné oblasti vymezené v bodé 4.

3.5. Zylastni pravidla pro krdjent, strouhdni, balen atd. produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

3.6. Zylastni pravidla pro oznacovdni produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

Mimo povinnych tidaji stanovenych pravnimi pfedpisy v oblasti oznac¢ovani potravin a jejich obchodni tpravy jsou
syry s oznacenim ptivodu ,Sainte-Maure de Touraine” pfi uvddéni na trh jednotlivé oznacovany ndzvem pro oznaceni
ptivodu ,Sainte-Maure de Touraine“ a symbolem , AOP“ (CHOP) Evropské unie v tomtéZ zorném poli.

AniZ jsou dotéena platnd pravidla tykajici se viech syri, je na oznaceni, v reklamé, na fakturach nebo obchodnich
dokumentech zakdzdno piipojovat k oznaceni ptivodu jakékoli jiné pfivlastky nebo vyrazy s vyjimkou zvldstnich
obchodnich nebo vyrobnich znacek.

4. Stru¢né vymezeni zemé&pisné oblasti

Produkce mléka, vyroba syra a jeho zrdni probihaji v zemépisné oblasti, kterd zahrnuje ndsledujici obce
v departementech Indre (36), Indre-et-Loire (37), Loir-et-Cher (41) a Vienne (86):

Departement Indre (36): Argy, Arpheuilles, Azay-le-Ferron, Buzangais, La Chapelle Orthemale, Chatillon-sur-Indre,
Chezelles, Cléré-du-Bois, Clion, Ecueillé, Faverolles, Fléré-la-Riviere, Fontgombault, Fontguenand, Frédille, Gehée,
Heugnes, Jeu-Maloches, Langé, Lingé, Lucay-le-Male, Lurais, Lureuil, Lye, Martizay, Méobecq, Mérigny, Mézieres-en-
Brenne, Murs, Néons-sur-Creuse, Neuillay-les-Bois, Obterre, Palluau-sur-Indre, Paulnay, Pellevoisin, Préaux, Preuilly-
la-Ville, Saint-Cyran-du-Jambot, Saint-Genou, Saint-Lactencin, Saint-Médard, Saint-Michel-en-Brenne, Sainte-Gemme,
Saulnay, Sauzelles, Selles-sur-Nahon, Sougé, Tournon-Saint-Martin, Le Tranger, Valencay, Vendoeuvres, La Vernelle,
Veuil, Vicg-sur-Nahon, Villedieu-sur-Indre, Villegouin, Villentrois, Villiers.
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Celé tizemi departementu Indre-et-Loire (37)

Departement Loir et Cher (41): Ambly, Angé, Artins, Authon, Averdon, Champigny-en-Beauce, La Chapelle-
Vendomoise, Chateauvieux, Chatillon-sur-Cher, Chaumont-sur-Loire, Chémery, Chissay-en-Touraine, Choussy,
Couddes, Coufty, Couture-sur-Loir, Crucheray, Les Essarts, Faverolles-sur-Cher, Francay, Gombergean, Les Hayes,
Herbault, Houssay, Huisseau-en-Beauce, Lance, Lancome, Landes-le-Gaulois, Lavardin, Mareuil-sur-Cher, Méhers,
Mesland, Meusnes, Monteaux, Monthou-sur-Cher, Montoire-sur-le-Loir, Montrichard Val de Cher, Montrouveau,
Nourray, Noyers-sur-Cher, Pontlevoy, Pouillé, Prunay-Cassereau, Rilly-sur-Loire, Les Roches-I’Evéque, Saint-Aignan,
Saint-Amand-Longpré, Saint-Arnoult, Saint-Cyr-duGault, Saint-Etienne-des-Guérets, Saint-Georges-sur-Cher, Saint-
Gourgon, Saint-Julien-de-Chédon, Saint-Martin-des-Bois, Saint-Rimay, Saint-Romain-sur-Cher, Santenay, Sasnieres,
Seigy, Ternay, Thenay, Thésée, Tréhet, Troo, Valencisse, Vallieres-les-Grandes, Valloire-sur-Loire, Veuzin-sur-Loire,
Villavard, Villechauve, Villedieu-le-Chateau, Villefrancoeur, Villeporcher.

Departement Vienne (86): Antran, Basses, Berthegon, Beuxes, Bournand, Buxeuil, Ceaux-en-Loudun, Chenevelles,
Coussay-les-Bois, Dangé-Saint-Romain, Ingrandes, Leigné-les-Bois, Leigné-sur-Usseau, Lésigny, Leugny, Loudun,
Mairé, Messemé, Mondion, Nueil-sous-Faye, Les Ormes, Oyré, Pleumartin, Port-de-Piles, Pouant, Pringay, La Roche-
Posay, Roiffé, Saint-Christophe, Saint-Gervais-les-Trois-Clochers, Saint-Rémy-sur-Creuse, Sammargolles, Sérigny,
Usseau, Vaux-sur-Vienne, Velleches, Vézieres, Vicq-sur-Gartempe.

5. Souvislost se zemépisnou oblasti

Syr ,Sainte-Maure de Touraine“ je kozi syr z mléka, jehoz hlavni specifické vlastnosti spocivaji v jeho tvaru
podlouhlého polinka, kterym prochdzi obilnd slimka, v jeho aromatu suseného ovoce s nddechem rostlinnych vin,
napiiklad sena, a jeho krémové konzistenci, kterd se starnutim stdvd drobivou. Tyto vlastnosti md diky know-how
tykajicimu se chovu koz, kterym jsou poddvdna krmiva vyprodukovand vyhradné v dané zemépisné oblasti, ale také
vyrobnimu know-how (syfenina s mléénym charakterem, pomalé odkapévani, obalovani povrchu v popelu a soli po
tvarovani) a zrdni, které umoziuje rozvinuti charakteristické mikrofléry.

Zemépisnd oblast ,Sainte-Maure de Touraine” se nachdzi v jihozdpadni ¢asti Pafizské panve a pfesahuje do byvalé
historické provincie Touraine. Oblast od vychodu na zdpad protind feka Loira a jeji pFitoky, které vyznamné ovliviiuji
krajinu zdej$ich malych regiond.

Oteviené planiny, v nichZ ptevlddd péstovani obilovin, se v krajiné stfidaji s ddolimi spiSe hdjniho charakteru, kde je
zemédélstvi specializovangj§i a klade diraz spiSe na specifickou produkci (vinafstvi, zahradnictvi, chov
hospodatskych zvifat, zelindfstvi). Na téchto planindch se rovnéz setkavaji jilovité a jilovito-vapencové pudy.

Podnebi, které podléhd ocednskym vlivim a vyznacuje se mirnymi zimami i léty, umoziiuje péstovani celé fady
krmnych a obilnéfskych plodin pottebnych jako krmivo pro zvifata. Tento ocednsky vliv, ktery se smérem k vychodu
po ose Loiry zmirfiuje jen velmi pomalu, udrZuje v celé oblasti relativné homogenni klima.

Az do poloviny 20. stoleti se zde nenachdzela zadna stada koz. Nejchudsi venkovské domdcnosti chovaly jen jednu az
tfi kozy. Chov koz méla na starosti babicka (nebo nejmladsi dcera, které babicka pfedala svoje znalosti), ta o zvifata
pecovala, krmila je, dojila a vyrdbéla syr. Mléko bylo zpracovavano syrové a plnotucné ihned po nadojeni. Objem
formy na syr ,Sainte-Maure de Touraine“ odpovidd objemu mléka, které denné nadoji jedna koza, tj. pfiblizné
2,5 litru mléka na jeden syr. V oblasti neexistuje Zddnd syrdrna, veskeré ¢innosti se provadéji v kuchyni a syry se susi
u krbu. Vzhledem ke svému tvaru podlouhlého polinka je syr kiehky a tézko se s nim zachdzi; podélné vloZeni obilné
sldmky umoznuje snadnéjsi manipulaci.

Dnesni vyrobni techniky vychdzeji z této tradice. Syr se vyrdbi mléénym srdZenim syrového plnotucného koziho
mléka a pfiddnim malého mnozstvi syfidla. Syfenina se tvaruje ve formach ve tvaru komolého kuzele.

Syr ,Sainte-Maure de Touraine“ je syr vyrobeny ze syrového plnotu¢ného koziho mléka s pfiddinim malého mnozZstvi
syfidla s vyuzitim syfeniny pti pisobeni kyseliny mlééné. Vyznacuje se:

— charakteristickym tvarem komolého kuzele,
— jemnou, ¢istou, bilou az slonovinovou homogenni hmotou,

— krémovou konzistenci, kterd stdrnutim vysychd a nékdy se stdvd az drobivou,

— povrchem, na kterém se na konci desetidenniho obdobi zrni vytvoii dobfe vyvinutd kiirka potazend povrchovou
plisni, jez je viditelnd pouhym okem,

— obilnou slimkou umisténou podélné v syru,

— mlé¢nou chuti s vini po su§eném ovoci s nidechem rostlinnych vini.
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Tento syr z koziho mléka pochazi z nejchudsich ptd regionu Touraine.

Pritomnost jilovitych a jilovito-vapencovych pid v dané zemépisné oblasti, vhodnych pro produkci krmiv a obilovin,
podpotila zemédélsky rozvoj nejchudsich odvétvi diky zavedeni chovli koz; jejich velikost byla na poc¢atku omezend
a mléko z nich bylo uréeno k vyrobé syra piivodné jen pro spotfebu domdcnosti.

Zvlastni tvar syra ,Sainte-Maure de Touraine” je dan formami, které byly ptivodné upleteny z vrbového prouti. Objem
forem odpovidd denni produkci mléka ziskaného od jedné kozy. Tvar podlouhlého polinka a nékdy ldmava
konzistence hmoty tohoto syra zpiisobuje, Ze syr je kiehky a obtiZné se s nim manipuluje; proto se do néj zacala
podélné vkladat obilnd sldmka; ptivodné k tomu vedly praktické divody, protoze to umoznovalo snadnéjsi
manipulaci se syrem, avSak pozdgji se tato sldmka stala identifikaénim prvkem pro spotfebitele.

Pouzivani podlouhlé formy a vlastnosti mlécného kysdni spojené s pomalym odkapdvanim, které vyhovovalo
dennimu rytmu praci v hospodafstvi, a obalovani povrchu syra po vyjmuti z formy v popelu a v soli jsou zdkladem
konzistence a jemnosti hmoty tohoto syra, jakoz i poméru povrchu k objemu, ktery umoziuje, aby se pii zrani
rozvinula mikrofléra charakteristickd pro syr ,Sainte-Maure de Touraine; ta doddvd tomuto syru jeho chutové
a aromatické vlastnosti.

Odkaz na zvefejnéni specifikace
(€l. 6 odst. 1 druhy pododstavec tohoto nafizeni)

https:/[/info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-90fe0542-fcal-4d57-af8c-1d9c5d0b6ed4
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Zvefejnéni zidosti o zapis ndzvu podle ¢l. 50 odst. 2 pism. a) nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) & 1151/2012 o rezimech jakosti zemédélskych produktii a potravin

(2020/C 211/13)

Zvefejnénim se pfiznavd pravo podat proti zZadosti o zménu ndmitku podle ¢lanku 51 nafizeni Evropského parlamentu
a Rady (EU) ¢. 1151/2012 (') do tf mésicti po tomto zvefejnéni.

]EDNOTNY’ DOKUMENT
»Aceite de Ibiza“[,Oli d’Eivissa“
EU ¢&.: PGI-ES-02459 -27.5.2019

CHOP () CHZO (X)

1. Nazev (ndzvy)
»Aceite de Ibiza“/,Oli d’Eivissa“

2. Clensky stit nebo Treti Zemé

Spanélsko

3.  Popis zemédélského produktu nebo potraviny

3.1. Druh produktu

Tfida 1.5. Oleje a tuky (mdslo, margarin, olej atd.)

3.2. Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1

Extra panensky olivovy olej ziskany vyhradné mechanickymi postupy z plodt olivovniku (Olea europaea L.). Jednd se
o zeleny olej s ovocnou chuti stfedni nebo silné intenzity. Na patfe se vyznaCuje lehkou az stfedni hotkosti
a §tiplavosti.

»Aceite de Ibiza“[,Oli d’Eivissa“ se vyrabi z odrid oliv Arbequina, Picual a Koroneiki, samostatné nebo v kombinaci,
které dohromady tvoii nejméné 90 % tohoto oleje. Zbyvajicich 10 % muZe pochazet z jinych odrid uvedenych
v rejstiiku obchodnich odrid.

Fyzikdlné-chemické vlastnosti:

— Kyselost (vyjadiend jako podil kyseliny olejové): nejvyse 0,5 %
— Peroxidové ¢islo: < 12 meq O,/kg

— Ky3,<2

— Ky70<0,16

— Polyfenoly > 200 mg/kg olivového oleje

Organoleptické vlastnosti:

Interval medidnu Minimum Maximum
Nezrald ovocnd chut a viiné >3 <7
Hotky >1,5 <4
Stiplavy >2 <5
. Medidn znaku hotky a median znaku $tiplavy neni o vice nez dva
Vyvazenost o i . AP
body vy38i nez medidn znaku ovocnd chut a viiné.

() Uf.vést. L 343,14.12.2012, s. 1.
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3.3. Krmivo (pouze u produktii Zivocisného piivodu) a suroviny (pouze u zpracovanych produktii)

3.4. Specifické kroky p¥i produkci, které se musi uskutecnit v oznacené zemépisné oblasti:

Vsechny kroky pfi vyrobé oleje , Aceite de Ibiza“/,Oli d’Eivissa“ od péstovani oliv po zpracovani se musi uskute¢nit na
ostrové Ibiza (Eivissa).

3.5. Zylastni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd. produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

»Aceite de Ibiza“[,Oli d’Eivissa“ se musi prodavat v lahvich z tmavého skla nebo v nddobéch vyrobenych z povrchové
upraveného kovu nebo jiného materidlu, ktery chrani olej pfed svétlem. Objem nddob nesmi pfekrocit 5 litrt.

Baleni v oblasti produkce je nezbytné pro zachovini charakteristickych vlastnosti produktu ,Aceite de Ibiza“/,Oli
d’Eivissa“ a musi probihat v zafizenich, kde se olej vyrabi.

Ibiza je ostrov s vysokym poctem hodin slune¢niho svitu, relativné vysokymi teplotami a vysokou okolni vlhkosti.
Tyto tfi faktory by mohly nepiiznivé ovlivnit kvalitu olivového oleje. Vzhledem k témto okolnostem a na zdkladé
zkuSenosti producentii se olej ,Aceite de Ibiza“/,Oli d’Eivissa“ tradi¢né bali v zafizenich, kde se vyrdbi, a neni
piepravovan do jinych zafizeni v nebaleném stavu.

Producenti védi, Ze zpisob manipulace s olejem ,Aceite de Ibiza“/,Oli d’Eivissa“ a zptisob jeho baleni maji zdsadni
vyznam pro zaruleni kvality kone¢ného produktu. Pokud by neexistovala zddnd omezeni nebo pokud by nebyl
zvolen fadny postup, doslo by bezpochyby ke kvalitativnimu i kvantitativnimu zhorSeni aromatickych vlastnosti
kone¢ného produktu.

Rovnéz je tfeba mit na paméti, Ze Ibiza je ostrov znacné vzdéleny od pevninské Evropy, coz znamend nutnost dlouhé
piepravy po mofi. Preprava oleje ,Aceite de Ibiza“/,Oli d’Eivissa“ v tankerech by vedla k jeho dekantaci a vétsimu
kontaktu se vzduchem a tudiZ i k vy$§imu riziku, Ze se zméni jeho vlastnosti, zejména aroma a chut. Z tohoto
dtivodu neni povolena pieprava oleje , Aceite de Ibiza“/,Oli d’Eivissa“ v nebaleném stavu.

Neni povoleno ani rozdéleni oleje na mensi mnoZstvi a jeho ndsledné prebalen.

3.6. Zvldstni pravidla pro oznacovdni produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

Chrédnéné zemépisné oznaceni ,Aceite de Ibiza“/,Oli d’Eivissa“ musi byt viditelné uvedeno v hlavnim vizudlnim poli
etikety a odliSeno od vSech ostatnich informaci. Tato slova musi byt v hlavnim vizudlnim poli nejvétsi a nesmi byt
doprovazena zddnymi jinymi slovy. Na etiket¢ musi byt vedle nazvu ,Aceite de Ibiza“/,Oli d’Eivissa“ uvedena slova
,Indicacion Geografica Protegida“ (chrdnéné zemépisné oznaceni).

Oznaceni musi zahrnovat rovnéz rok vyroby oleje a potadovy alfanumericky kod s cilem usnadnit kontroly v rdmci
sledovatelnosti.

K chrinénému zemépisnému oznaceni ,Aceite de Ibiza“/,Oli d’Eivissa“ je zakdzdno dopliovat jakékoli jiné oznaceni.
Nepovinné tdaje musi byt pravdivé a ovéfitelné. Odriidy oliv mohou byt uvedeny pouze v piipadech, kdy z uvedené
odridy nebo odrid pochdzi 100 % oliv.

Hospodafstvi, plantiZe nebo statky mohou byt uvedeny pouze v piipadé, Ze byl olej vyroben vyhradné z oliv
sklizenych v jejich olivovych héjich.

Nepovinné tdaje musi byt na etiketé uvedeny pismem, které dosahuje nejvyse polovicni velikosti (vysky a sitky)
pisma, jimz je uveden ndzev chranéného zemépisného oznaceni.

4. Stru¢né vymezeni zemé&pisné oblasti
Zemépisnou oblast tvoii ostrov Ibiza v autonomnim spolecenstvi Baledrské ostrovy.

7y

Ostrov Ibiza lez{ mezi soufadnicemi 38° 58’ 48" severni $itky a 1° 25" 48" vychodni délky ve Stfedozemnim mofi
mezi Cap de la Nau (Alicante) a Mallorcou.

5. Souvislost se zemépisnou oblasti

Souvislost se zemépisnym prostiedim je zaloZena na vysokém obsahu polyfenolti, vyrazné hotkosti a Stiplavosti
a dobré povésti produktu.
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Vipenité ptdy a vysoky pocet hodin slunecniho svitu (vice nez 2 700 hodin slune¢niho svitu/rok) jsou zarukou
vysokého obsahu aromatickych slozek. Nizkd nadmotska vyska olivovych hdjt, z nichz se nékteré nachdzeji v tirovni
mofské hladiny, zvysuje obsah polyfenold.

Ibiza se vyznacuje stfedomotskym klimatem s vysokym poctem hodin sluneéniho svitu, coz pfedstavuje idedlni
podminky pro péstovani oliv, zejména pokud jde o fotosyntézu a akumulaci biomasy v orgdnech rostlin. Mirné
teploty na jafe (v priméru 19 °C) a vysoky pocet hodin slune¢niho svitu jsou ptiznivé pro kvét a opylovani. Vysoké
teploty v 1été (v praméru 26 °C) a slunecn( svit pfispivaji k rychlému dozravani oliv, takZe sklizeni zacind v zdi{ a Ibiza
je tak jednim z mist v Evropé, kde za¢ind sklizeti oliv nejdfive. Absence mrazt je piiznivym faktorem pro produkci
vysoce kvalitnich oliv, z nichZ vznikaji stabilni oleje bez zdvad a s vysokym obsahem polyfenoli.

Horkd, slunnd léta s malym mnoZstvim srazek (pramérné srazky 34 mm) zptsobuji olivovnikiim vodni stres, ktery
prispivd k vysoké koncentraci polyfenold (primérnd hodnota 292 mg/kg) a posiluje znak hotkosti a znak 3tiplavosti.
Obsah polyfenolt v oleji ,Aceite de Ibiza“/,Oli d’Eivissa“ je vyrazné vyssi neZ v jinych extra panenskych olivovych
olejich, u nichz se tato koncentrace pohybuje mezi 150 a 180 mg/kg.

Olivy se sklizeji v dobg, kdy jsou jesté zelené a dosud téméf nezacaly ménit barvu, coz dodavd produktu ,Aceite de
Ibiza“/,Oli d’Eivissa“ charakteristické vlastnosti, zejména ovocnou vini zelenych oliv a vysoky obsah polyfenold.
Sklizen oliv, dokud jsou jesté zelené, znamend, Ze maji nizsi vynos oleje, ale vyznacuji se jedine¢nymi vlastnostmi.

Malé vzdélenost mezi olivovymi hdji a lisovnami a rychlé lisovani zelenych oliv pfi nizké teploté zajistuje produkci
olejti s nizkou kyselosti a nizkym obsahem hydroxiperoxidu, a tedy i s nizkymi hodnotami peroxidu a K,s,.

Spravné podminky skladovéni, kdy je olej chranén pted kontaktem se vzduchem a se svétlem, a baleni ve vymezené
oblasti produkce jsou zadrukou stabilnich oleji s nizkym peroxidovym &islem a nizkym obsahem konjugovanych
diend a triend.

Zkusenosti a znalosti péstiteldl oliv a provozovateld lisoven maji zdsadni vyznam pro ziskdni oleje s chemickymi
a organoleptickymi vlastnostmi typickymi pro olej ,Aceite de Ibiza“/,Oli d’Eivissa“. Péstitelé urcuji podle svych
zkudenosti hustotu vysadby na zdkladé agronomickych charakteristik pozemku a rozhoduji o péstitelskych
postupech, zejména o zptsobu profezdvani a vedeni. Pro ziskdni oleje s charakteristickymi vlastnostmi ,Aceite de
Ibiza“/,Oli d’Eivissa“, zejména s vysokym obsahem polyfenolt a s vysokou tdrovni nezralé ovocné chuti a ving,
hotkosti a Stiplavosti, md rozhodujici vyznam doba sklizné, pfi¢emz zde opét vstupuji do hry znalosti a zkuSenosti
péstitelti, ktefi pfesné voli spravny cas pro sklizefi oliv na kazdém jednotlivém pozemku a nékdy z kazdého
jednotlivého stromu.

Zajisténi toho, Ze v oleji ,Aceite de Ibiza“/,Oli d’Eivissa“ zlstanou zachovany charakteristické vlastnosti téchto oliv, je
praci mistrl v lisovnach, ktefi na zdkladé svych zkuSenosti a pozorovani charakteristickych vlastnosti oliv uréuji
dobu a teplotu extrakce u kazdé jednotlivé sarze.

O vynikajici povésti olejii ,Aceite de Ibiza“/,Oli d’Eivissa“ svéd¢i i historické dokumenty. José Vargas ve svém dile
Descripciones de las Islas Pithiusas y Baleares (1797) napsal: ,Na Ibize pravé probihd sklizen [...] oleje, ktery patif mezi
nejlepsi ve Spanélsku, a v takovém mnozstvi, Ze by se s nim mélo obchodovat. V dile Reales Ordinacions de la isla y
real fuerza de Iviza (1751) je olej ,Aceite de Ibiza“ oznaCovan jako preciosisimo (znamenity) a je porovndvén s tim
nejlepsim: ,nejlepsi olivovy olej pochazi ze Spanélska a vyrovnat se mu miize jen olej z Ibizy*”.

Tato historickd povést nedoznala zmén ani v prabéhu Casu a v dnesni dobé se ,Aceite de Ibiza“/,Oli d’Eivissa“
u spotiebiteld, odbornikd, kuchait a restauratéri &3 jesté vétsimu ocenéni nez kdykoli diive.

Omezeni stanovend pravnimi pfedpisy Spolecenstvi ohledné pouzivini zemépisnych pojmi pfi uvadéni olivového
oleje na trh zt€Zzuji vyrobcim pouzivani ndzvi ,Aceite de Ibiza“ a ,Oli d’Eivissa“ vzhledem k hrozbé finanénich
sankci. Pfesto se tyto ndzvy i mapa Ibizy i naddle objevuji na etiketdch, obchodnich dokumentech, zkusebnich
protokolech i webovych strankéch.

Pokud jde o povést oleje ,Aceite de Ibiza“, je tfeba konstatovat, Ze jeho kvalitu uznavaji i prosluli séfkuchafi, jako
napiiklad Jean-Louis Neichel a Marfa José San Roman (2018). Na jeho kvalitu a charakteristické vlastnosti upozoriuje
i celd fada odborniki. Napiiklad Ismael Diaz Yubero, ¢len kralovské gastronomické akademie (Real Academia de
Gastronomia) a vitéz Ndrodni gastronomické ceny v roce 2013 konstatuje, Ze olej ,Aceite de Ibiza“ mé charakter
potiebny k tomu, aby byl jedine¢ny, a vzhledem ke svym specidlnim vlastnostem si zaslouZi byt nabizen za vyssi
cenu.
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Existuje rovnéZz fada odkazii potvrzujicich proslulost oleje ,Oli d’Eivissa“. Kniha Coneixer i gaudir dels aliments de les Illes
Balears (2002) zahrnuje olej ,Oli d’Eivissa“ mezi nejtradi¢néjsi potravindiské vyrobky Baledrskych ostrovil. V roce
2007 zahrnula Univerzita Baledrskych ostrovii olej ,Oli d’Eivissa“ do svého vy¢tu tradi¢nich potravin Baledrskych
ostrovii typickych pro stfedomofskou stravu a v roce 2018 zafadila vldda Baledrskych ostrovi olej ,Oli d’Eivissa“ do
katalogu tradi¢nich potravin Baledrskych ostrovil.

Od roku 2014 se na Ibize pofddd akce Ruta de I'Oli d’Eivissa (Cesta ,Oli d’Eivissa“) a kulindfskd akceEivissa-Sabor. Olej
,Oli d’Eivissa“ je v reklamnich materidlech na tyto akce vyuZzivdn v receptech a spole¢né s dal$imi tradi¢nimi produkty
vyrdbénymi na Ibize je prezentovan jako charakteristicky mistni produkt. Odkazy na néj najdeme i v turistickych
privodcich, jako je napfiklad ibizaspain.es, a dalsim dokladem jeho vynikajici chuti je ocenéni Mejor pa amb oli’Eivissa.
Odkaz na zvefejnéni specifikace
(¢l. 6 odst. 1 druhy pododstavec nafizeni)

Konsolidované znéni specifikace je k dispozici na adrese:

http:|fwww.caib.es/sites/qualitatagroalimentaria/es/aceite_de_ibiza/
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