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1\
(Informace)
INFORMACE ORGANU, INSTITUCI A JINYCH SUBJEKTU EVROPSKE UNIE
Sménné kurzy viiéi euru ()
3. bfezna 2020
(2020/C 70/01)
1 euro =
ména sménny kurz meéna sménny kurz

UsD americky dolar 1,1117 | CAD  kanadsky dolar 1,4857
JPY japonsky jen 119,77 HKD  hongkongsky dolar 8,6471
DKK dansk koruna 74730 NZD  novozélandsky dolar 1,7728
GBP britska libra 0,87010 | SGD  singapursky dolar 1,5479
SEK $védskd koruna 10,5590 KRW jihokorejsky won 1327,59

ZAR jihoafricky rand 17,3245
CHF  svycarsky frank 1,0646 Jhoatciy Tan

CNY  (insky juan 7,7572
ISK islandskd koruna 142,90

HRK  chorvatskd kuna 7,4853
NOK norskd koruna 10,3328

IDR indonéskd rupie 15 877,00
BGN bulharsky lev 1,9558

MYR  malajsijsky ringgit 4,6758
CZK Ceskd koruna 25,475 o

PHP filipinské peso 56,467
HUF madarsky forint 336,68 RUB  rusky rubl 74,0050
PLN  polsky zloty 43166 | THR  thajsky baht 35,063
RON rumunsky lei 48087 | BRL  brazilsky real 5,0032
TRY tureckd lira 6,8626 MXN  mexické peso 21,6599
AUD australsky dolar 1,6911 INR indick4 rupie 81,4290

(") Zdroj: referencni sménné kurzy jsou publikovany ECB.
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INFORMACE CLENSKYCH STATU

Ozndmeni o oblastech, které jsou k dispozici pro udéleni licenci na priizkum a t&€zbu uhlovodiké

(2020/C 70/02)

Podle ¢linku 20 zdkona o prizkumu a t&Zbé uhlovodiki (Narodne novine (Pozn.: Utedni véstnik Chorvatské republiky)
¢.52/2018 a €. 52/2019) ministerstvo Zivotniho prostiedi a energetiky jménem Chorvatské republiky zvefejiiuje toto

Vldda Chorvatské republiky vyzyva vSechny zdjemce k pfedkladani nabidek za tcelem ziskani licence na prizkum a tézbu
uhlovodikd, pokud jde o oblasti prizkumu v Jaderském mofi.

1. INFORMACE O OBLASTECH PRUZKUMU

Oblasti pro prizkum a tézbu uhlovodiki v severni &asti Jaderského mote, které jsou k dispozici pro udéleni licenci na
prizkum a tézbu uhlovodiki:

1. Oblast priizkumu SJ-02/SJ-03
2. Oblast prizkumu SJ-06/SJ-07/StJ-09
Mapy a soufadnice oblasti prizkumu jsou soucdsti dokumentace k zaddvacimu fzeni.

Oblasti prazkumu, pro néZ jsou k dispozici licence na prizkum a téZbu, byly jiz pfedmétem ptedchizejiciho zadavaciho
fizeni na prazkum a tézbu uhlovodikd. Vysledkem uvedeného fizeni pro tyto oblasti bylo, Ze bud nebyla udélena zddnd
licence na prizkum a tézbu uhlovodiksi, nebo licence na priazkum a tézbu uhlovodikii sice udélena byla, ale nebyla
podepsdna zddnd smlouva na priizkum a tézbu uhlovodikd.

2. KRITERIA PRO VYBER UCHAZECU

Podle ¢l. 2 odst. 2 smérnice Evropského parlamentu a Rady 94/22/ES ze dne 30. kvétna 1994 o podminkdch udélovani a
uzivani povoleni k vyhleddvani, prizkumu a tézbé uhlovodiki (Uf. vést. L 164 30.6.1994), ktery se tykd narodni
bezpecnosti, a v souladu s ¢ldnkem 19 zdkona o priizkumu a t€zbé uhlovodiki se za t¢elem vybéru nejlepsiho uchazece
maji zohlednit tato kritéria:

1. technickd, finanéni a odbornd zpiisobilost uchazece;

2. jakym zptsobem uchaze¢ zamysli provadét ¢innosti, na néz se vztahuje licence na prizkum a tézbu uhlovodikd;
3. celkova kvalita predlozené nabidky;
4

. finan¢ni podminky, jez uchaze¢ nabizi za vydani licence na prizkum a tézbu uhlovodikd, a 5. jakykoli nedostatek v
oblasti efektivity nebo odpovédnosti v jakékoli podobé, jenz se u uchazece objevil v jinych zemich pfi provadéni
¢innosti, na néz se vztahuje licence na prizkum a tézbu uhlovodika.

Dalsim kritériem pro vybér uchazece je poplatek za uzavieni smlouvy na prizkum a tézbu uhlovodikd, jehoZ minimélni
vyse je stanovena v nafizeni uvedeném v ¢lanku 51 zdkona o prizkumu a t&zbé uhlovodikd.

Jsou-li po posouzeni na zakladé kritérii podle zdkona o prizkumu a té€zbé uhlovodika dvé nebo vice nabidek hodnoceny
shodné, provede se kone¢ny vybér pti zohlednéni dalsich vyznamnych objektivnich a nediskriminacnich kritérii.

3. POSTUP PRO PREDKLADANI NABIDEK

Nabidky se pfedkladaji v souladu s dokumentaci k zaddvacimu fizeni zvefejnénou na oficidlnich internetovych strankdch
chorvatské Agentury pro uhlovodiky — www.azu.hr — a Agentufe pro uhlovodiky se pteddvaji v souladu s ustanovenimi
zdkona o prizkumu a t€7bé uhlovodiki a dokumentace k zaddvacimu fizeni.

Veskeré dalsi pfislusné informace a ozndmeni jsou k dispozici na internetovych strankdch Agentury pro uhlovodiky -
www.azu.hr.
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v

(Ozndmeni)

JINE AKTY

EVROPSKA KOMISE

Zvefejnéni ozndmeni o schvileni standardni zmény specifikace vyrobku tykajici se ndzvu v odvétvi
vina, jak je uvedeno v ¢€l. 17 odst. 2 a 3 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33

(2020/C 70/03)

Toto ozndment se zvefejiiuje v souladu s €l. 17 odst. 5 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33 (').

OZNAMENI O SCHVALENI STANDARDNI ZMENY
»CIGALES“
Referencni &islo: PDO-ES-A0622-AMO02
Datum ozndmeni: 26. listopadu 2019
POPIS A DUVODY SCHVALENE ZMENY

1. Zména analytickych vlastnosti: sniZeni celkové kyselosti a zvySeni celkového obsahu cukrii
Popis a divody
Zména se tykd bodu 2 pism. a) specifikace a bodu 1.4 jednotného dokumentu.
Provadi se zejména kviili zméné klimatu.

Nedostatek srazek v poslednich letech vedl u vSech odrd k obecnému poklesu kyselosti, potazmo ke zvyseni obsahu
zbytkovych cukri.

Dosazeni optimalni fenolické zralosti s sebou nese sklizeni hroznd v podminkdch, které jsou spojeny se ztritou
kyselosti a ndrtistem cukernatosti.

Jednd se o standardni zménu, protoZe podstatné vlastnosti vyrobku zlstdvaji stejné — vyrobek md i nadéle
charakteristiky a profil, které jsou popsany v oddile o souvislosti a které jsou dany spolupiisobenim pfirodnich a
lidskych faktort. Md se tudiz za to, Ze pfedmétnd zména neodpovidd zddnému z druht uvedenych v ¢l. 14 odst. 1
nafizeni (EU) 2019/33.

2. Zména organoleptickych vlastnosti: iiprava senzorického popisu
Popis a divody
Zména se tykd bodu 2 pism. b) specifikace a bodu 1.4 jednotného dokumentu.

Organoleptické vlastnosti vin s CHOP ,Cigales* byly revidovany a pozménény tak, aby existovala spojitost s deskriptory,
které mtize hodnotit senzoricky panel spliiujici kritéria stanovend v normé UNE-EN-ISO 17025.

() Uf.vést.L9,11.1.2019,s. 2.
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Zména je povazovana za standardni, protoZe se neméni podstatné vlastnosti vyrobku, ale spise se upfesiiuje popis a
piizptsobuje se novym metoddm senzorické analyzy. Charakteristiky a profil vyrobku popsané v oddile o souvislosti a
dané spoluptisobenim p¥rodnich a lidskych faktorti ziistavaji zachovany. M4 se tudiZ za to, Ze tato zména neodpovida
zddnému z druht uvedenych v ¢l. 14 odst. 1 nafizeni (EU) 2019/33.

3. Zména maximdlni vylisnosti vyjddfené v litrech vina na 100 kilogrami hrozni
Popis a divody
Zména se tykd bodu 3 pism. b) podbodu 1 a bodu 5 specifikace a bodii 1.5.1 a 1.5.2 jednotného dokumentu.
Rozmach technologii ve vinafstvich, chlazeni a pouZivani vakuovych filtri ke klasifikaci mosta vedly v poslednich
letech k tomu, Ze je $tava z hroznti vyuzivana ve vétsi mife (bez uplatiiovani vétsiho tlaku, ktery jde na dkor kvality) a

Ze se dosahuje vyssi vylisnosti pii stejné Grovni pozadované kvality.

Zména je povazovdna za standardni, protoZe se neméni podstatné vlastnosti vyrobku, ale pouze se upravuje
technologicky postup. S ohledem na vyse uvedené se md za to, Ze pfedmétnd zména neodpovidd zddnému z druha
uvedenych v ¢l. 14 odst. 1 nafizeni (EU) 2019/33.

4. Zména minimdlni hustoty vysadby
Popis a divody
Zména se tykd bodu 3 pism. a) podbodu 1 specifikace a bodu 1.5.1 jednotného dokumentu.
Vzhledem k vysokému primérnému stdf{ vinic ve vymezené oblasti a ke skutecnosti, Ze v nékterych piipadech se vinice
pfizpusobily nové mechanizaci, by nebylo logické vylucovat staré vinice, které byly zaloZeny ve sponu 3 x 3 kvuli chudé

pudé. Doslo by tim ke ztraté kvalitativnitho potencialu, ktery tyto dlouhovéké vinice pro vyrobu vina nabizeji.

M4 se za to, Ze jde o standardni zménu, protoZe vlastnosti vyrobku se podstatné neméni. Nelze ji zafadit pod zddny
druh uvedeny v ¢l. 14 odst. 1 nafizeni (EU) 2019/13, kde jsou zmény popisovany (EU).

5. Zména v souvislosti s vyvozem v plastovych si¢cich vloZenych do kartonovych krabic (obalech ,,bag-in-box“)
Popis a divody
Zména se dotykd bodu 8 pism. b) podbodu 2 specifikace. Jednotny dokument se neméni.
Vzhledem k pozadavkam na prodej, které existuji na nékterych zahrani¢nich trzich, bylo rozhodnuto o pouzivani obalt
,bag-in-box“, které zachovévaji kvalitu a vlastnosti vyrobku. Vina s CHOP ,Cigales” tak vejdou ve vétsi zndmost a zvysi
se jejich odbyt na zahranicnich trzich. Ocekdvd se rovnéZ, Ze bude diky tomu lépe propagovina kvalita téchto vin
mimo Spanélsko. Regula¢ni rada vychazela z ¢l. 16 odst. 4 stanov: ,[...] regula¢ni rada maze povolit jiné specidlni obaly
a uzavéry pro zvlastni pouziti za pfedpokladu, ze nedojde ke zhorseni kvality chranénych vin nebo poskozeni jejich

reputace.”

Jedna se o zménu, kterd se tyka vyhradné obchodni dpravy vyrobku, nikoli jeho vlastnosti.

6. Oprava pfeklepu ,,viduefios“ na ,,vifiedos“ a vyména vyrazu ,caldos* za vyraz ,,vinos“
Popis a divody
Predmétnd zména se dotykd terminologie pouzité v bod€ 7 specifikace. Jednotny dokument se neméni.
Vyrazivo se pfizptisobuje tomu, co je v fe¢i odbornikii rozsitenéjsi a srozumitelngjsi.

Jde o pouhou formélni Gpravu.
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7. Oprava chyb v bodé 9 pism. b) podbodé 2 o metodice kontrol
Popis a divody

Zména se tykd bodu 9 pism. b) podbodu 2, a to ¢tvrtého nadpisu tykajictho se kontroly vin. Jednotny dokument se
neméni.

V bodé¢ 9 pism. b) podbodé 2 se ve ¢tvrtém nadpise vyskytla chyba, kterou je tieba opravit:
— Misto — ,Klasifikace vin

— Proces klasifikace ...“

mé byt:

— ,Kontrola vin

— Ovéfovani procesu klasifikace...

]EDNOTNY DOKUMENT

1. ndzev produktu

,Cigales”

2. Typ zemépisného oznaleni

CHOP - chrédnéné oznaceni piivodu

3. Druhy vyrobki z révy vinné
1. Vino

5. Jakostni Sumivé vino

4. Popis vina (vin)
VINA - BILA A RUZOVA
Bild vina:
— vizudln{ vlastnosti: vina jsou ¢ird az jiskrnd a jejich barva je zelenkavé, slimové, ocelové ¢i zlaté Zlutd a stiedné syta,

— Cichové vlastnosti: viiné je stfedné ¢i mirné intenzivni a €istd (bez defektnich pachtl). Stfedni aromata pfipominajici
stromové ovoce, citrusy a/nebo rostliny mohou nést kofenéné a/nebo prazené tény, zrélo-li vino v dubovém sudu,

— chutové vlastnosti: vina jsou stfedné intenzivni, vyvdZend, s pfijemnym obsahem kyselinky a alkoholu, aromata jsou
stejnd jako v Cichové fazi (stromové ovoce, citrusy a/nebo rostliny) a mohou se objevit kofenéné a/nebo prazené
tény (u vin, kterd byla v kontaktu se dfevem), dochut je stfedné dlouha.

Razovd vina:

— vizudln{ vlastnosti: vina jsou ¢ird az jiskrnd a majf fialkové, jahodové nebo lososové rizovou barvu stiedni sytosti,

— Cichové vlastnosti: viiné je stfedné intenzivni a Cistd (bez defektnich ¢ nepatfi¢nych pacht). Aromata evokuji

Cervené ¢&i stromové ovoce, citrusy afnebo Cerstvé rostliny a mohou nést kofenéné a/nebo prazené tony, zralo-li
vino v dubovém sudu,

— chutové vlastnosti: vina jsou stfedné intenzivni, vyvdZend, se stfedné silnou kyselinkou a alkoholem, aromata jsou
stejnd jako v Cichové fazi (Cervené ¢&i stromové ovoce, citrusy ajnebo Cerstvé rostliny; piipadné kofenéné a/nebo
prazené tény, pokud bylo vino v kontaktu se dfevem), dochut je stfedné dlouhd.

Fyzikalné-chemické parametry stanovené v tomto oddile jsou v souladu s limity, které predepisuje unijni legislativa.
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Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

11

Minimalni celkové kyselost

3,5 g/l, vyjadreno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

10,83

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech
na litr)

150

VINO - MLADA CERVENA VINA

— vizudln{ vlastnosti: vina jsou ¢ird aZ jiskrnd a maji grandtové az cihlové Cervenou barvu stfedni az mirné sytosti,

— Cichové vlastnosti: viiné je stiedné intenzivni a Cista (bez defektnich ¢i nepatti¢nych pacha). Aromata evokuji Cerstvé
nebo pfezralé ¢erné ovoce ajnebo rostliny. Pokud vino zrdlo v dubovém sudu, nese téz tény kofenéné ajnebo

prazené,

— chutové vlastnosti: vina jsou stfedné intenzivni, stfedné sviravd, lehce hotkd a velmi vyvdzend co do kyselosti a
obsahu alkoholu. Maji stfedné dlouhou dochut a ovocnd aromata z téhoz spektra, které je patrné v ¢ichové fazi
(¢erné ovoce, suché plody, rostliny), s kofenénymi a/nebo prazenymi tony.

Fyzikalné-chemické parametry stanovené v tomto oddile jsou v souladu s limity, které pfedepisuje unijni legislativa.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

12

Minimalni celkové kyselost

3,5 g/l, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

10,83

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech
na litr)

140

CERVENA VINA ,ROBLE*

— vizudln{ vlastnosti: vina jsou ¢ird az jiskrnd a maji fialkové, grandtové nebo cihlové cervenou barvu,

— Cichové vlastnosti: Cistd viiné (bez defektnich & nepatfiénych pachti) nese jemné stopy ovoce a stiedné silné prazené
a/nebo kofenéné tony piiznacné pro zrdni v dubovych sudech,

— chutové vlastnosti: stfedné intenzivni suchost, lehkd ovocnd aromata a stfedné silné prazené a/nebo kofenéné tény
pFiznacné pro zrani v dubovych sudech, stfedné dlouhd dochut.

() U vin uvddénych na trh v prvnim roce po sklizni; vina star$i jednoho roku nesmi pfekrocit limit vypocitany
nasledovné: 1 g/l do 10 % objemovych a 0,06 g/l za kazdy stuperi nad 10 % objemovymi).

Fyzikalné-chemické parametry stanovené v tomto oddile jsou v souladu s limity, které predepisuje unijni legislativa.

4.3.2020
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Obecné analytické vlastnosti

Maximaln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimaélni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 12

Minimalni celkové kyselost 3,5 v miliekvivalentech na litr

Maximdln{ obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na | 10,83
litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech | 140
na litr)

CERVENA VINA ,CRIANZA®, ,RESERVA“ A ,GRAN RESERVA*
~CRIANZA*:
— vizudlni vlastnosti: vina jsou ¢ird aZ jiskrnd a maji grandtové nebo cihlové ¢ervenou barvu,

— Cichové vlastnosti: ¢istd viné (bez defektnich ¢i nepatficnych pachd) nese stfedné silné prazené ajnebo kofenéné
tony ptiznacné pro kontakt se dfevem a velmi jemné stopy po ovoci,

— chufové vlastnosti: stfedné intenzivni chut s vyraznym opakovanim a stfedné dlouhd dochut s kofenénym a/nebo
prazenym retronasalnim vjemem.

~RESERVA*:

— vizudlni vlastnosti: vina jsou ¢ird az jiskrnd a maji ¢ervenou barvu s grandtovym, rubinovym, cihlovym, médénym ¢i
jantarovym nadechem,

— &ichové vlastnosti: Cistd viiné (bez defektnich ¢ nepatfi¢nych pachii) nese stfedné silné kofenéné ajnebo balzdmové
tény,

— chutové vlastnosti: vina jsou stfedné intenzivni, suchd, s tislovinou a vyraznym opakovanim a maji stfedné dlouhou
dochut.

~+GRAN RESERVA*:
— vizudlni vlastnosti: vina jsou ¢ird aZ jiskrnd a maji rubinové az cihlové ¢ervenou barvu,

— cichové vlastnosti: stfedné intenzivni ¢istd viiné (bez defektnich ¢i nepatfi¢nych pacht) nese stfedné silné kofenéné
a/nebo balzdmové tony,

— chutové vlastnosti: jemnd tiislovina, stfedni télo a stfedné dlouhd dochut.

() U vin uvddénych na trh v prvnim roce po sklizni; vina star$i jednoho roku nesmi prekrocit limit vypocitany
nasledovné: 1 g/l do 10 % objemovych a 0,06 g/l za kazdy stuperi navic.

Fyzikdlné-chemické parametry stanovené v tomto oddile jsou v souladu s limity, které pfedepisuje unijni legislativa.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimaélni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 12

Minimdlni celkova kyselost 3,5 g/l, vyjadreno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximdln{ obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na | 10,83
litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech | 140
na litr)
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VINO - SLADKA VINA (BILA, RUZOVA A CERVENA)

U vin, ve kterych se odrdZeji organoleptické vlastnosti jednotlivych druht vin popsanych v pfedchozich odstavcich
tohoto oddilu, umoctiuje obsazeny zbytkovy cukr jejich aromatické rysy a plnost.

Fyzikdlné-chemické parametry stanovené v tomto oddile jsou v souladu s limity, které pfedepisuje unijni legislativa.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 11

Minimalni celkové kyselost 11

Maximdln{ obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na | 10,83
litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech | 200
na litr)

JAKOSTN{ SUMIVE VINO (BILE/RUZOVE)

— vizudlni vlastnosti: vina jsou ¢&ird aZz jiskrnd. Jsou-li vyrobena z bilych nebo modrych odrid, maji Zlutou barvu
(slimovou az zlatou), a jsou-li vyrobena z odriid modrych nebo modrych a bilych, je jejich barva nacervenald (bledé
rizové az jahodova). Perleni je stiedné dlouhé nebo kritké az stiedné dlouhé, s korunou a s bublinkami stfedni
velikosti,

— (ichové vlastnosti: stfedné intenzivni ¢istd vané (bez defektnich ¢i nepatii¢nych pachi) nese stfedné silné ovocné
tény,

— chutové vlastnosti: stopy po ovoci, sttedné dlouhd dochut a retronasalni aromata pfipominajici suché plody.

Fyzikdlné-chemické parametry stanovené v tomto oddile jsou v souladu s limity, které pfedepisuje unijni legislativa.

Obecné analytické vlastnosti

Maximaln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 9

Miniméln{ celkova kyselost 3,5 gfl, vyjadteno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximdln{ obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na | 10,83
litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech | 160
na litr)

. Enologické postupy

a) Zdkladni enologické postupy

ENOLOGICKE POSTUPY

Zvlastni enologicky postup
Zdravé hrozny, minimalni potencidlni obsah alkoholu: 10° Bé (bilé odridy) a 10,5° Bé (modré odrtdy).
Maximdln{ vylisnost: 72 1 [ 100 kg hroznt.

Pti vyrobé sladkych vin se zachovava ¢ast ptirozenych cukri, které se nachdzeji v hroznech, a pferusuje se kvaseni
povolenymi metodami s vyjimkou pfiddvani alkoholu.
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Sumivé vina se vyrdbgji tradi¢nim zptisobem.

ENOLOGICKE POSTUPY

Relevantn{ omezen{ vztahujici se na vyrobu vin

— Bild vina se vyrdbé&ji vyhradné z hlavni bilé odridy (Verdejo) a povolenych bilych odrad (Albillo Mayor, Viura a
Sauvignon Blanc), pfi¢emz hlavn{ bild odrida musi ¢init nejméné 50 %.

— Razovd vina se vyrdbéji z hlavnich a povolenych bilych a modrych odrid s tim, Ze hlavni odriidy museji mit 50 %
podil.

— Cervend vina se vyrabgjf z hlavnich modrych odréid (Tempranillo, Garnacha Tinta a Garnacha Gris) a z povolenych
modrych odrtid (Cabernet Sauvignon, Merlot a Syrah), pfi¢emz hlavni odridy museji ¢init nejméné 50 %.

— Sladkad vina (bild, riZzovd a Cervend) se vyrabéji z hlavnich a povolenych bilych a modrych odrtd, pficemz hlavni
odridy museji mit nejméné 50 % podil a pii vyrobé je zachovavana &ast ptirozenych cukrd, které jsou v hroznech
obsazeny.

— Sumivé vina se vyrabéji z hlavnich a povolenych bilych a modrych odriid s tim, Ze u vin suchych, polosuchych, Brut
nebo Brut Nature museji minimdlné 50 % ¢init hlavni odrtdy.

ENOLOGICKE POSTUPY

Péstitelské postupy

Minimdlni hustota vysadby je 1 000 keft na hektar.

b) Maximdini vynosy a vylisnost
MODRE ODRUDY

7 000 kg hroznti/ha

MODRE ODRUDY

50,40 hl/ha

BILE ODRUDY

9 000 kg hroznti/ha

BILE ODRUDY

64,80 hi/ha

6. Vymezend zemépisnd oblast

Zemépisnd oblast vymezend pro CHOP ,CIGALES® se nachdz{ v severni ¢asti duerské kotliny na obou btezich feky
Pisuerga a jeji rozloha ¢itd 574 km?.

Zahrnuje obce:

— Provincie Valladolid:

Cabezoén de Pisuerga, Cigales, Corcos del Valle, Cubillas de Santa Marta, Fuensaldafia, Mucientes, Quintanilla de
Trigueros, San Martin de Valveni, Santovenia de Pisuerga, Trigueros del Valle a Valoria la Buena a vinici ,El Berrocal®,
kterd je vymezena hranici provincie Valladolid, silnici Valladolid — Fuensaldaiia — Mucientes a fekou Pisuerga a kterd
spadé pod katastralni tizem{ Valladolid

— Provincie Palencia:

Duenas
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7. Hlavni mostova odrida (mostové odridy)
VERDEJO
TEMPRANILLO - TINTA DEL PAIS
GARNACHA TINTA

GARNACHA ROJA - GARNACHA GRIS

8. Popis souvislosti
VINO
Zemépisna oblast vymezend pro CHOP ,Cigales” skyta optimdlni podminky pro péstovani révy: oblasti protékd feka
Pisuerga a vinice se nachdzeji pi jejim stfednim tseku, mezi chladnym podnebim pi#iznacnym pro horni tok a mirnym
klimatem pfiznaénym pro usti. Vzdjemné pusobeni mistnich podnebnych a pidnich faktort pfispivd k tomu, zZe
vinohradnici sklizeji hrozny s velmi vyvdZenym obsahem kyselin a cukrt. Diky vybornému pfizptisobeni péstovanych

odrtd a desitky let dlouhé vinohradnické tradici mohou ve vymezené oblasti vznikat velmi vyvdZend vina.

Dalsi vyznamnou skute¢nosti je, Ze 30 % vinic je starsi 60 let, a toto stafi spole¢né s vyse zminovanymi podminkami je
pfedpokladem pro velmi intenzivni a vyvdzené zrani, které se hodi pro vyrobu vin typu ,crianza“.

JAKOSTNI SUMIVE VINO

Na zékladé raznych zkuSenosti nabytych v prabéhu poslednich let se vinaftim dai{ vyrdbét Sumiva vina, kterd bez ztraty
osobitych vlastnosti mistnich vin dosahuji vynikajici kvality (vykazuji napt. dlouhé perleni s drobnymi bublinkami &
zapojeni druhotnych aromat). Z odrid specifickych pro danou oblast (vyborné piizptisobenych) lze pfipravovat
$umivd vina, kterd co do chuti i viiné vynikaji vyraznou jemnosti a Cerstvosti.

Mistni podnebné podminky umoziuji ziskdvat surovinu s vyvazenymi kyselinami, extrakty a aromaty a vyrdbét z ni
vina, jejichZ plnost vyrovndvé ptitomnou kyselinku.

9. Dalsi zdkladni podminky (baleni, oznacovini a dalsi pozadavky)
Prdvni rdmec:
Vnitrostatni pravni pfedpisy
Typ dalsich podminek:
Stdceni ve vymezené zemépisné oblasti
Popis podminek:

Vzhledem k tomu, Ze lahvovani pfedstavuje zdsadni moment pro zaruceni vlastnosti, kterych vina s CHOP ,,Cigales*
nabyla béhem vyrobniho procesu (piipadné procesu zrdni) a které jsou stanoveny ve specifikaci, musi byt provadéno ve
stacirndch vinafstvi, kterd se nachdzeji v definované produkéni oblasti (vymezeni této oblasti viz specifikace).

Prdvni rdmec:

Vnitrostdtni pravni piedpisy

Typ dalsich podminek:

Dalsi ustanoveni tykajici se oznacovani

Popis podminek:
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Je mozné pouzivat tradicni oznaceni ,DENOMINACION DE ORIGEN“ (0znaceni pivodu) namisto ,DENOMINACION
DE ORIGEN PROTEGIDA® (chrdnéné oznaleni piivodu).

Na etiketé musi byt uveden rok sklizné, a to i v pfipadé, Ze vina neprosla zranim. Vyjimkou jsou etikety sladkych a
Sumivych vin.

Za predpokladu dodrzeni pfislusné legislativy lze pouzivat vyrazy ,CRIANZA®, ,RESERVA®, ,GRAN RESERVA® a
~ROBLE".

Odkaz na specifikaci produktu

www.itacyl.es/documents/20143/342640/PCC+DOP+CIGALES+en+vigor+%28Rev+1%29_mod+1+BOE+%284%29.
pdf/2cc9¢566-2d4c-d08b-261d-9c1334822¢29?
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Zvefejnéni jednotného dokumentu uvedeného v ¢l. 94 odst. 1 pism. d) nafizeni Evropského
parlamentu a Rady (EU) €. 1308/2013 a odkazu na zvefejnéni specifikace nizvu v odvétvi vina

(2020/C 70/04)

Timto zvefejnénim se ptizndva pravo podat proti zddosti ndmitku podle ¢ldnku 98 natizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) € 13082013 (') do dvou mésicti ode dne tohoto zvefejnéni.

]EDNOTNY’ DOKUMENT
,CSOPAK*“/,,CSOPAKI“
PDO-HU-02378
Datum podini Zddosti: 20. listopadu 2017

Nézev, ktery md byt zapsdn
Csopak

Csopaki

Typ zemépisného oznaceni

CHOP - chrédnéné oznacen{ pivodu

Druhy vyrobki z révy vinné

1. Vino

Popis vina (vin)
Hegybor
Barva: sahd od svétle zelenozluté az po slimové Zlutou.

Viné: kvétinové tony s charakteristickym aromatem citrust a bilého ovoce.

Chut: osvéZujicim zptsobem kyseld. Harmonické suché bilé vino s vyvaZenym pomérem kyselin a alkoholu.

Obecné analytické vlastnosti

Maximaln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 14
Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 11,5
Minimalni celkové kyselost 4,8 g1, vyjadieno obsahem kyseliny vinné

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na | 18
litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech | 200
na litr)

() Uk vést. L 347,20.12.2013,s. 671.
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Diilés bor

Barva: sahd od svétle zelenoZluté az po sldmové Zlutou.

Viné: komplexni paleta kvétinovych aromat s viini vlhkého kamene, kterou je mozno oznacit za neutrdlni.

Chut: komplexni paleta kvétinovych aromat s vini vlhkého kamene, kterou je mozno oznacit za neutrilni, s
vicevrstevnym, dlouhotrvajicim buketem. Harmonické suché bilé vino s vyvaZenym pomérem kyselin a alkoholu.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

14

Minimdlni{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

12

Minimdlni celkova kyselost

5,2 g[l, vyjadfeno obsahem kyseliny vinné

Maximaln{ obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

18

na litr)

200

5. Postupy vinifikace

a. ZdRladni enologické postupy
Hegybor
Zvlastni enologicky postup

Podstatné prvky:

— nejvySe 15 % hroznt mize pochdzet z odridy ,Furmint®,

— lze pouzit pouze zdravé hrozny,

— zrdni po dobu alespon ¢tyF mésict v nddrzi nebo sudu,

— zréni po dobu alespoii jednoho mésice v lahvi,

— kvadeni mostu smi probihat pouze pomoci kvasinek, které neméni ptirozené aromatické a chutové vlastnosti

odrid ,Olasz rizling“ nebo ,Furmint®,
— maximdlni vynos §tdvy: 70 %.
Hegybor
Relevantni omezeni vztahujici se na vyrobu vin
Zakazuje se:
— slazeni.
Diilgs bor
Zvlastni enologicky postup

Podstatné prvky:

— nejvySe 15 % hroznt mize pochézet z odridy ,Furmint®,

— lze pouzit pouze zdravé hrozny,

— zrdni po dobu alespon Sesti mésicti v nddrzi nebo sudu,

— zréni po dobu alesponi tif mésicti v lahvi,

— kvaSeni mostu smi probihat pouze pomoci kvasinek, které neméni pfirozené aromatické a chufové vlastnosti

odrad ,Olasz rizling“ nebo ,Furmint®,

— maximdlni vynos §tavy: 65 %.
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Diilés bor

Relevantni omezeni vztahujici se na vyrobu vin

Zakazuje se:

obohacovini,

piikyselovani,

sniZovani obsahu kyselin,
pouziti pektinovych enzymd,

slazeni.

Pravidla tykajici se péstovani hroznt

Péstitelské postupy

1.

Pravidla tykajici se vedeni vinné révy: Guyotiv fez, stfedni vedeni, nizké vedeni, vedeni amrella, vedeni na hlavu a

vedeni Gobelet.
Pravidla tykajici se hustoty vinné révy na vinici
a. U vinic, které jiz existovaly ke dni 1. srpna 2016:
i. hustota vysadby: nejméné 3 300 keft révy/ha;
ii. tbytek vinné révy: nejvyse 10 %.
b. U vinic osdzenych po 1. srpnu 2016:
i. hustota vysadby: nejméné 4 000 ket révy/ha;
ii. ubytek vinné révy: nejvyse 10 %;
iii. vzdalenost mezi kefi révy: 0,6 m nebo vétsi.
U vin popsanych jako diilds borok musi byt pramérny vék révy vinné na vinici 10 let.

Zpusob sklizné: rucni.

. Jakost hroznt (minimalni obsah cukru vyjadfeny jako pfirozeny obsah alkoholu):

Hegybor: minimélni obsah cukru v hroznech podle madarského mostoméru ((MM°] pfi 17,5 °C): 17,0;

potencialni obsah alkoholu v hroznech ([% obj.] pti 20 °C): 10,6;

Diilés bor: minimalni obsah cukru v hroznech podle madarského mostoméru ((MM°] pfi 17,5 °C): 18,9;

potencidlni obsah alkoholu v hroznech ([% obj.] pfi 20 °C): 12.

b. Maximdlni vyjnosy

Hegybor

63

hi/ha

Hegybor

9 000 kg hroznti na hektar

Diilés bor

39

hl/ha

Diilés bor

6 000 kg hroznd na hektar

6. Vymezend zemé&pisnd oblast

Oblasti, které byly podle katastru vinic zafazeny do tfidy I a Il v rdmci spravnich hranic obci Csopak, Paloznak, Lovas,
Als6ors a Felsors.
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7. Hlavni odrtda (odridy) vinné révy
olasz rizling — olaszrizling
furmint — szigeti
olasz rizling — grasevina
olasz rizling — nemes rizling
olasz rizling — riesling italien
olasz rizling — risling vlassky
olasz rizling — taljanska grasevina
olasz rizling — welschrieslig
furmint — zapfner
furmint — som
furmint — posipel
furmint — mosler
furmint — moslavac bijeli

furmint — furmint bianco

8. Popis souvislosti
1. Popis vymezené oblasti

a) Pfirodni faktory

Vymezenou oblast produkce vin ,Csopak®/,Csopaki“ tvof{ prvni masiv pohofi v ¢asti pobfezi, které se tdhne od oblasti
Csopak po oblasti Als6ors na severni strané vychodni panve jezera Balaton. Hlavnimi oblastmi péstovani révy vinné
jsou svazité povrchy na tpati hor a mirné stoupajici vrcholky pohoii. Substrat vinic tvoi{ dva typy hornin. Sled
sedimentti na vrcholcich pohofi se sklddd z hornin pahorkatinového typu ze svrchniho permu az spodniho triasu a je
pokryt dievinami ze ¢tvrtohor. Takto vytvofené vapencové podloZi je pokryté jilovitym prachem a spragovymi lesnimi
ptdami rizné tloustky. Skalni podlozi pod svahy na tpati hor tvoi{ ¢erveny permsky piskovec — jedine¢nd pidni
formace typicka pro oblast Csopak, kterou pokryva detrit ¢erveného piskovce. Pro tuto vinaiskou oblast jsou piizna¢né
ptidy bohaté na vdpnik, hot¢ik a draslik.

Podnebf{ oblasti Csopak ovliviiuje chladny vzduch, ktery proudi z doli pohoti Bakony, a jezero Balaton, které lezi na
jihu regionu. Vinaiské oblasti na kopcovitém tizem{ Csopaku jsou husté zalesnéné a tizké, krajinu protinaji hluboka
udoli (jako napiiklad Nosztori a Koloska). Na vinicich proto b&hem letnich vecerti proudi z hor studeny lesni vanek
misto vlhkého teplého vzduchu, ktery se tvoii nad jezerem.

V oblasti Csopak s (ro¢nim) primérem 1 950 az 2 000 hodin slune¢niho svitu dosahuje primérnd ro¢ni teplota 11 - 12
°C. Primérny ro¢ni Ghrn srdzek je 650 — 700 mm, z toho v priméru 350 mm spadne béhem vegetacniho obdobi.
Kli¢covym klimatickym jevem v oblasti Csopak je skute¢nost, Ze posledni den jarnich mrazt mtze pfipadnout na 5.
dubna, cozZ je vyjimecné brzy.

b) Lidské faktory

Péstovani vinné révy a vyroba vina hraji v oblasti Csopak dilezitou Glohu nepfetrZité vice nez 2 200 let. Vyvoj piidy pro
péstovani vinné révy je vysledkem amyslného lidského usilf; mistni vinafi péstuji révu po tisicileti vyhradné na rychle se
oteplujicich svazich chranénych pfed mrazem, kterym davaji pfednost pfed mocalovitymi, nizko polozenymi oblastmi,
kde se vice vyskytuji mrazy a choroby.

Na kvalitu vin maji rovnéZz vyznamny vliv tradi¢ni mistni sklepy. Vzhledem ke struktufe pady v oblasti Csopak nejsou
mistni sklepy vybudoviny tplné pod zemi, takZe v nich béhem roku dochdzi ke znatelnym vykyvim teploty. V
dusledku toho se vina v zimé ochladi a zachovaji si ¢erstvost. Kdyz se v 1été sklepy zahfeji na 15 az 19 stuptiti, dochdzi
k pfirozenému vysrazeni tepelné citlivych a nestabilnich vinand. Diky tomuto pFirodnimu procesu mohou mistn{ vinafi
vina snadnéji stabilizovat, a tim lépe zachovat bohatstvi jejich aromat.
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2. Popisvin

Vina ,Csopak“/,Csopaki“ maji jemnou vini a vyznacuji se bohatym buketem a chuti, které jim dodévaji eleganci.
Dilezitym spole¢nym rysem jejich viiné a chuti je pfevladajici tén vlhkého kamene bez zatuchlého aroma. V chuti
pfevladd vyzrédld a komplexni kyselinova struktura, kterd vintim ,Csopak*“/,Csopaki“ dodava svéZest a Cerstvost.

3. Popis a prokdzdni p¥icinné souvislosti

Diky srazkdm a reten¢ni kapacité ornice v oblasti Csopak je vinnd réva béhem vegetaéniho obdobi dostate¢né
zésobovéana vodou i v teplych letnich dnech. Z tohoto diivodu se hrozny mohou vyvijet béhem kritického letntho
obdobi nepterusené a bez stresovych faktord, a tak jsou prosty zatuchlého pachu nebo nepijemné nevyzrélych kyselin.
Vysoky obsah mineralt v pidé oblasti Csopak doddva viniim vyzrdlou a vyraznou kyselinovou strukturu a silné tony
vlhkého kamene v chuti.

Slune¢ni paprsky, které se v 1ét¢ odrazeji od hladiny mélkého jezera, rovnomérné ohfivaji tipati hor a vytvaif podminky
pro viceleté rozvijeni poupat révy. Posledni den mrazti v oblasti Csopak nastavé brzy, takZe je mensi pravdépodobnost
jarnich mrazi; vyhonky proto rostou rovnomérné a kazdy rok se vyvinou pfiméfené velké listy, coz vede k
optimélnimu zrdni hroznd.

Kromé vinic sehrévaji klicovou roli pfi péstovani vinnych hroznt i pasy lesti vysazené v prubéhu tisicileti, kde pfezimuji
predatofi (hmyz jako napiiklad dravi roztoci), a tim citelné reguluji vyskyt skadct. Neprodluzuje se tak kriticky
vyznamnd pocatecni vyvojova faze hroznd, coz umoziuje vyvoj vyssi a zdravéjsi listové plochy.

Diky teplému létu a stiedozemské tlakové vysi prechdzi vinnd réva po dlouhych podzimnich dnech, béhem vecert, kdy
z pohoti Bakony proudi chladny vének, rychle do tmavé fize fotosyntézy, v niz dochdzi k rychlému zvysSeni koncentrace
hroznového cukru. Tento jedine¢ny pfirodni jev dodava vintim ,Csopak®/,Csopaki“ jejich typické télo.

Diusledkem chladného vzduchu vanouciho z lest je také elegantni kyselinova struktura a ovocnd aromata ptizna¢nd pro
vina z oblasti Balatonfiired-Csopak. Na svazich, které se po staleti vybiraly k péstovani hroznd, se diky neustdlému
proudéni vzduchu a nizkému vedeni révy na trsech hroznii neudrzi rosa, takze plisniové choroby jsou vzdcné a hrozny
se sklizeji zdravé.

Vsechny tyto piirodni faktory spolu se stoletymi zkuSenostmi pfeddvanymi z generace na generaci, které maji

producenti vina Zijici v tomto regionu, jsou zdrukou vysoce kvalitnich, vyraznych, télnatych vin ziskanych ze zdravych
a zralych trsii hrozni.

9. Dalsi zdkladni podminky

Pravidla pro oznacovdni 1

Pravni rdmec:

Pravni pfedpisy EU

Typ dalsich podminek:

Dal3i ustanoven tykajici se oznacovani

Popis podminek:

a) Misto vyrazu ,chrdnéné oznaceni piivodu“ Ize rovnéZz pouzit tradi¢ni vyraz ,chrdnény ptivod;

s

b) Tradi¢ni vyraz povoleny k pouziti: vdlogatott sziiretelésii bor (vibérové vino).

Pravidla pro oznacovdni 2
Pravni rdmec:

Vnitrostatni pravni pfedpisy
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Typ dal$ich podminek:
Dalsi ustanoveni tykajici se oznacovani

Popis podminek:

a) Jiné vyrazy, jejichZz pouziti je omezeno, vyrazy oznalujici metodu produkce a jiné vyrazy, jejichz pouziti je

regulovano: ,sztiretlen” (nefiltrované), ,szemelt” (vybérové), ,term8helyen palackozva“ (plnéno v misté vyroby);

b) U vina typu ,hegybor” je mozné na etiketé uvést vyrazy ,Hegybor*, ,Els6 Osztilyt Hegybor“ (vino typu hegybor

prvni tiidy) nebo ,Els6rangt Hegybor (prémiové vino typu hegybor);

¢) U vina typu ,dil8s bor” je mozné na etiketé uvést vyrazy ,Els6 Osztalyt Diilébor” (vino typu diilés bor prvni t¥idy) a

,Elsérangti Diil8bor* (prémiové vino typu diilés bor);

d) Vyraz ,monopol diil6“ (monopol) mize byt na etiketich uveden pouze v piipadé, pokud hrozny vypéstoval na

vymezené vinici pouze jeden ¢len vinafské komunity;

e) Na etiketé maze byt uvedeno oznaceni ,Balaton borrégié“ (Balatonska vinafska oblast);

f) Odrida se uvadét nemusi.

Lze uvidét mensi zemépisné jednotky
Pravni rdmec:

Vnitrostatni pravni predpisy

Typ dal$ich podminek:

Dalsi ustanoveni tykajici se oznacovani
Popis podminek:

a) pouze u vina typu dilds bor;

b) totoznost pivodu: 100 %;

¢) mohou se uvddét ndzvy ,ddls” (vinice) a ,alddl6” (pozemek vinice): viz niZe;

d) undzvhi vinic Kis-hegy nebo Oreg-hegy se musi uvést té7 nizev ptislusné vesnice.

Mohou byt uvedeny mensi zemépisné jednotky:
Lokalita Vinice

Csopak
Hegyalja
Hegyalja
Nagy-kut
Bene
Falu-kertje
Berek-hét
Kocsikapu
Nédas-kut
Nédas-kat
Kis-hegy
Kis-hegy
Siralomvégo

L&cze-domb

Pozemek vinice

Szita-hegy

Haraszt

Kertmog

Safran-kert
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Lokalita

Paloznak

Lovas

FelsGors

Alsdors

Vyjroba mimo vymezenou oblast produkce

Pravni ramec:

Vnitrostatni pravni pfedpisy

Typ dalsich podminek:

Vinice

Kis-hegy

Kis-hegy

Slikker

Safran-kert
Nagy-hegy
Malom-hét
Malom-hat

Voros-part

Oreg-hegy
Oreg-hegy
Oreg-hegy
Téglahdzi
Téglahazi
Suhatag
Kis-hegy

Kis-hegy

Pocca

Pocca

Hosszt
F&sz8l6k
Oreg-hegy
Képtalan-foldek

Kis-telek
Suhatag
Gélye-mal
Mali
Telekfs
Telekfs
Telekfs

Vyjimka z pozadavku na produkci ve vymezené zemépisné oblasti

Pozemek vinice

Hajnéczy

Szil

Balogh

So0s

Szilfa

Nemes-erdei

Kemencs

Lok
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Popis podminek:

Pii vyrobé vina ,Csopak®/,Csopaki“ se zpracovéni hrozn, kvaseni mostu a zrdni vina musi provadét pouze ve vesnicich
nachdzejicich se ve vymezené oblasti produkce, jakoZ i v obcich Balatonaracs, Balatonfiired, Asz6f6 a BalatonszdlGs.
(Lokality v ramci stejné spravni jednotky jako v pfipadé podle ¢l. 6 odst. 4 pism. b) nafizeni (ES) €. 607/2009).

Odkaz na specifikaci produktu

https:/[boraszat.kormany.hu/csopak
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Zvefejnéni ozndmeni o schvileni standardni zmény specifikace vyrobku tykajici se ndzvu v odvétvi
vina, jak je uvedeno v €l. 17 odst. 2 a 3 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33

(2020/C 70/05)
Toto oznament se zvefejiiuje v souladu s €l. 17 odst. 5 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33 (').

OZNAMENI O SCHVALENI STANDARDNI ZMENY
,»Coteaux du Layon*“
PDO-FR-A0826-AM02
Datum ozndmeni: 13. 11. 2019
POPIS A DUVODY SCHVALENE ZMENY

1. Zemépisné nazvy
V kapitole 1 oddilu II bodu 1 se za slovo ,obec dopliiuji slova ,,(nebo delegovanych obci, pokud existuji)“.

Neékteré obce, jejichz ndzev miiZe ndsledovat za ndzvem chranéného oznaceni ptivodu ,Coteaux du Layon®, se neddvno
slougily. Stale vSak zastaly delegovanymi obcemi v rdmci obci nové vytvofenych témito slou¢enimi. Pokud existuji,
zachovévaji si zndmé a administrativné identifikované Gzemi.

Méni se pouze kapitola II. Ve zbyvajici ¢asti specifikace se nerozli$uje mezi obcemi a delegovanymi obcemi v piipadé
»obcl®, jejichZ nazev mize nasledovat za ndzvem CHOP.

Uvedend zména nemd vliv na jednotny dokument.

2. Zemépisnid oblast
Zemépisna oblast se méni takto:

,a) - Vsechny fize vyroby se uskuteciiuji v zemépisné oblasti, jejiz obvod zahrnuje tzemi ndsledujicich obci
departementu Maine-et-Loire na zdkladé dfedniho zemépisného kodexu z roku 2018: Aubigné-sur-Layon, Beaulieu-
sur-Layon, Bellevigne-en-Layon (byvald dzemi delegovanych obci Champ-sur-Layon, Faveraye-Machelles, Faye-d’
Anjou, Rablay-sur-Layon a Thouarcé), Chalonnes-sur-Loire, Chaudefonds-sur-Layon, Chemillé-en-Anjou (byvald
tzemi delegovanych obci Chanzeaux a La Jumelliére), Cléré-sur-Layon, Doué-en-Anjou (byvald tzemi delegovanych
obci Brigné, Concourson-sur-Layon, Saint-Georges-sur-Layon a Les Verchers-sur-Layon), LysHaut-Layon (byvald Gzemi
delegovanych obci La Fosse-de-Tigné, Nueil-sur-Layon, Tancoigné, Tigné a Trémont), Passavant-sur-Layon, Rochefort-
sur-Loire, Terranjou (byvald tizem{ delegovanych obci Chavagnes a Martigné-Briand), Val-du-Layon (byvald Gzemi
delegovanych obci Saint-Aubin-de-Luigné a Saint-Lambert-du-Lattay).

Kartografické dokumenty zndzorfujici vymezenou zemépisnou oblast jsou dostupné na internetovych strankdch
Nérodniho tstavu pro ptivod a kvalitu (Institut national de I'origine et de la qualité).

b) - V ptipadé vin, jez mohou nést oznaceni ,premier cru‘s dopliiujicim zemépisnym oznacenim ,Chaume’, probihaji
vSechny kroky pfi produkci v zemépisné oblasti, jejiz obvod tvoii izemi ndsledujici obce departementu Maine-et-Loire
podle Gfedniho zemépisného kodexu ,code officiel géographique’ z roku 2018: Rochefort-sur-Loire.

Kartografické dokumenty zndzorfiujici vymezenou zemépisnou oblast jsou dostupné na internetovych strankdch
Nérodniho tstavu pro ptivod a kvalitu (Institut national de l'origine et de la qualité).

Redakéni zmény: novy seznam spravnich subjektt zohlediiuje slou¢eni nebo jiné zmény ve spravnim déleni, ke kterym

doslo po schvileni této specifikace. Pro vétsi pravni jistotu seznam odkazuje na aktudlni verzi dfedniho zemépisného
kodexu, ktery kazdy rok vydava INSEE. Obvod zemépisné oblasti ziistava zcela totozny.

() Uf.vést.L9,11.1.2019,s. 2.
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Pro lepsi informovani vefejnosti se v neposledni fadé zmifiuje dostupnost kartografické dokumentace zachycujici
zemeépisnou oblast na internetovych strankdch INAO.

Bod 6 jednotného dokumentu tykajici se zemépisné oblasti se méni odpovidajicim zptsobem.

3. Vymezend pozemkovd oblast

V kapitole 1 oddilu IV bodu 2 prvnim odstavci specifikace produktu s CHOP ,Coteaux du Layon“ se za slova ,,5. zaf{
2007 vkladaji slova ,a 19. ledna 2017

Tato zména ma za cil doplnit datum, kdy piislusny vnitrostatni orgdn schvalil zménu vymezené pozemkové oblasti v
zemépisné oblasti vyroby. Vymezeni zemédélskych pozemkt spociva v tom, Ze se v zemépisné oblasti vyroby urci
pozemky vhodné k produkci piislusného chranéného oznaceni pvodu.

Uvedend zména nemd vliv na jednotny dokument.

4. Oblast v bezprostiedni blizkosti
V kapitole 1 oddilu IV bodu 3 pism. a) se seznam obci nahrazuje timto:

— Departement Deux-Sévres: Argenton-I' Eglise, Bouillé-Loretz, Brion-prés-Thouet, Louzy, Mauzé-Thouarsais,
Oiron, Saint-Cyr-la-Lande, Sainte-Radegonde, Sainte-Verge, Saint-Martin-de-Macon, Saint-Martin-de-Sanzay,
Thouars, Tourtenay, Val en Vignes (byvald tizemi delegovanych obci Bouillé-Saint-Paul a Cersay);

— Departement Indre-et-Loire: Saint-Nicolas-de-Bourgueil;

— Departement Loire-Atlantique: Ancenis, Le Loroux-Bottereau, Le Pallet, La Remaudiére, Vair-sur-Loire (byvalé
tzem{ delegované obce Anetz), Vallet;

— Departement Maine-et-Loire: Allonnes, Angers, Antoigné, Artannes-sur-Thouet, Blaison-Saint-Sulpice (byvald
tzem{ delegovanych obci Blaison-Gohier a Saint-Sulpice), Bouchemaine, Brain-sur-Allonnes, Brézé, Brissac
Loire Aubance (byvald tzemi delegovanych obci Alleuds, Brissac-Quincé, Charcé-Saint-Ellier-sur-Aubance,
Chemellier, Coutures, Luigné, Saint-Rémy-la-Varenne, Saint-Saturnin-sur-Loire, — Saulgé-I'Hopital
a Vauchrétien), Brossay, Cernusson, Chacé, Champtocé-sur-Loire, Chemillé-en-Anjou (byvalé tzemi
delegované obce Valanjou), Cizay-la-Madeleine, Le CoudrayMacouard, Courchamps, Denée, Dénezé-sous-
Doué, Distré, Doué-en-Anjou (byvald Gzemi delegovanych obci Forges, Meigné a Montfort), Epieds,
Fontevraud-I'Abbaye, Les Garennes sur Loire (byvald Gzemi delegovanych obci Juigné-sur-Loire a Saint-Jean-
des-Mauvrets), Gennes-Valde-Loire (byvald tzemi delegovanych obci Chénehutte-Tréves-Cunault, Gennes,
Grézillé, Saint-Georges-des-Sept-Voies a Le Thoureil), Huillé, Ingrandes-Le-Fresne sur Loire (byvalé Gzemi
delegované obce Ingrandes), Jarzé Villages (byvalé tzemi delegované obce Lué-en Baugeois), Louresse-
Rochemenier, Lys-Haut-Layon (byvald tizemi delegovanych obci Cerqueux-sous-Passavant a Vihiers), Mauges-
sur-Loire (byvald tzemi delegovanych obci La Chapelle-Saint-Florent, Le Marillais, Le Mesnil-en-Vallée,
Montjean-sur-Loire, La Pommeraye, Saint-Florentle-Vieil, Saint-Laurent-de-la-Plaine a Saint-Laurent-du-
Mottay), Mazé-Milon (byvalé tzemi delegované obce Fontaine-Milon), Montilliers, Montreuil-Bellay,
Montsoreau, Mozé-sur-Louet, Mars-Erigné, Orée-d'’Anjou (byvald dzemi delegovanych obci Bouzillé,
Champtoceaux, Drain, Landemont, Liré, Saint-Laurent-des-Autels a La Varenne), Parnay, La Possonniere, Le
Puy-Notre-Dame, Rou-Marson, Saint-Cyr-en-Bourg, Sainte-Gemmes-sur-Loire, Saint-Georges-sur-Loire,
Saint-Germain-des-Prés, ~ Saint-Just-sur-Dive, ~Saint-Macaire-du-Bois, = Saint-Martin-du-Fouilloux, Saint-
Melaine-sur-Aubance, Saint-Sigismond, Saumur, Savenniéres, Soucelles, Soulaines-sur-Aubance, Souzay-
Champigny, Terranjou (byvalé tizemi{ delegované obce Notre-Damed’Allengon), Tuffalun (byvald Gzemi
delegovanych obci Ambillou-Chateau, Louerre a Noyant-la-Plaine), Turquant, Les Ulmes, Varennes-sur-Loire,
Varrains, Vaudelnay, Verrie, Verriéres-en-Anjou (byvald tizemi delegovanych obci Pellouailles-les-Vignes
a Saint-Sylvain-d’Anjou), Villevéque;

— Departement Vienne: Berrie, Curgay-sur-Dive, Glénouze, Pouancay, Ranton, Saint-Léger-de-Montbrillais, Saix,
Ternay, Les Trois-Moutiers. “

V kapitole 1 oddilu IV bodu 3 pism. b) se seznam obci nahrazuje timto:

»Aubigné-sur-Layon, Beaulieu-sur-Layon, Bellevigne-en-Layon (byvald Gzemi delegovanych obci Champ-sur-Layon,
Faveraye-Machelles, Faye-d’ Anjou, Rablay-sur-Layon a Thouarcé), Brissac Loire Aubance (byvald dzemi delegovanych
obci Brissac-Quincé a Vauchrétien), Chalonnes-sur-Loire, Chaudefonds-sur-Layon, Chemillé-en-Anjou (byvalé Gzemi
delegované obce Chanzeaux), Denée, Doué-en-Anjou (byvald dzemi delegovanych obci Brigné a Les Verchers-sur-
Layon), Mauges-sur-Loire (byvald tzemi delegovanych obci Montjean-sur-Loire a La Pommeraye), Mozé-sur-Louet,
Savennicres, Soulaines-sur-Aubance, Terranjou (byvald Gzemi delegovanych obci Chavagnes, Martigné-Briand
a Notre-Dame d’Allencon) a Val-du-Layon (byvald tizemi delegovanych obci Saint-Aubin-de-Luigné a Saint-Lambert-
du-Lattay).
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Diky tomu lze zohlednit rizna slouceni obci, ke kterym doslo po vypracovéani nejnovéjsiho znéni specifikace. Obvod
dané oblasti v bezprostiedni blizkosti ziistdva zcela totozny.

Bod 9 jednotného dokumentu tykajictho se dalSich podminek se méni odpovidajicim zpiisobem.

5. Agroenvironmentilni opatfeni

V kapitole 1 oddilu VI bodu 2 se dopliuji nové polozky, které znéji: ,Mezi fddky musi byt kontrolovany pfirozeny
nebo sety rostlinny pokryv. Pokud tam takovy pokryv neni, obhospodafuje vinai ptidu tak, aby byla pfirozend
vegetace oetfovana, nebo odivodni pouZivani prostiedkt biologické ochrany schvélenych piislusnymi vinafskymi
organy. Pokud se na pozemku pouzivaji bioherbicidy, je pouziti jinych herbicidt zakdzano.

Tato zména je v souladu se soucasnym vyvojem v postupech producent smérem k agroekologii na vSech vinicich v
Anjou. Odrazi zvysujici se zohlednovani environmentdlnich aspektt v péstebnich postupech. Rostlinnym pokryvem
nebo mechanickym odstraniovanim plevele ¢i pouzivinim biologickych prostiedkii se sniZuje pouzivani chemickych
herbicidtl. Diky mensimu mnozstvi herbicidt Ize vice chranit pidy pro péstovéni révy a zachovat jejich pfirozené
funkce (tirodnost, biologickou rozmanitost, biologické ¢isténi), coz prispivd ke kvalité a autenticité vin a posiluje
identitu Gzemi, na némz se vino produkuje.

Uvedend zména nemd vliv na jednotny dokument.

6. Povoleni k vinobrani

V kapitole 1 ¢dsti VIl bodu 1 se zrusuje véta ,Datum zahdjeni vinobrani se stanovuje podle ustanoveni ¢lanku D. 645-6
zdkoniku zemédélstvi a mofského rybolovu.

Jiz neni nutné stanovovat datum zahdjeni vinobrani, nebot vinafi nyni maji nejriznéjsi ndstroje, diky nimz mohou
velice pfesné vyhodnotit zralost hroznt. Kazdy vinai méd k dispozici vicero osobnich ¢i kolektivnich néstroji a
vybaveni, které mu umozniuji pfesné urcit optimalni datum zahdjeni sklizné na kazdém pozemku, a to v zdvislosti na
Gcelu, k némuz je produkce uréena.

Uvedend zména nemd vliv na jednotny dokument.

7. Kapacita vinafskych zafizeni

V kapitole 1 oddilu IX bodu 1 pism. d) se véta: ,Kazdy producent ma k dispozici vinafskd zafizeni o kapacité
odpovidajici nejméné 1,4ndsobku primérného vynosu na zemédélsky podnik za poslednich pét let.“ nahrazuje vétou:
,Kazdy producent md k dispozici vinaiskd zafizeni o kapacité odpovidajici nejméné 1,4ndsobku priimérného objemu
vina vyprodukovaného za poslednich pét let.

Specifikace neuvadéla objemovou kapacitu (vyjadfenou v hl nebo m?), ale vynos, tzn. objem sklizné vydéleny
produkéni plochou (vyjadieny napf. v hlfha). Navrhovanou zménou lze tento nesoulad napravit, pokud jde o
mnozZstvi, aniZ by bylo tfeba obsahové cokoli ménit (minimdlni mnozZstvi ziistivd na 1,4ndsobku primérného
objemu vina vyprodukovaného v zemédélském podniku v predchozich hospodaiskych letech).

Uvedend zména nemd vliv na jednotny dokument.

8. Uvadéni vin do obéhu
V kapitole 1 ¢asti IX bodu 5 se zrusuje pismeno b) o datu uvedeni vin do obéhu mezi opravnénymi skladovateli.

Uvedend zména nemd vliv na jednotny dokument.

9. Souvislost se zemépisnou oblasti

Souvislost se zemépisnou oblasti byla zrevidovdna s cilem aktualizovat pocet dotéenych obci (13 namisto 27).
Upfestiuje se, Ze prumérné teploty jsou primérné ro¢ni teploty.

Bod 8 jednotného dokumentu tykajici se souvislosti se odpovidajicim zptisobem méni.
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10. Pfechodné opatfeni

Do kapitoly 1 oddilu XI se dopliiuje véta: ,Ustanoveni tykajici se povinnosti mit mezi fddky oetfovany pfirozeny nebo
sety rostlinny pokryv, nebo pokud tam takovy pokryv neni, povinnost vinafe ptidu obhospodafovat nebo pouzivat
biologické prostfedky, a pfirozenou vegetaci tak o3etfovat, se nevztahuji na pozemky osdzené vinicemi k datu
schvélen této specifikace, na kterych je vzdalenost mezi fadky nejvyse 1,70 m.

Diky pfechodnému opatieni nenf tfeba sankcionovat stavajici vinice, jejichz soucasny zptisob obhospodafovani neni
piizplsoben agroenvironmentdlnim ustanovenim. U vinic s vysokou hustotou vysadby a sponem mezi fidky
nepfevysujicim 1,70 m miiZe totiZ udrzovani trvalého zatravnéni nebo obhospodatovéni ptdy zptisobit technické
problémy (mechanizace, materidly, ndstroje). Pokud je navic réva nizkd, zvySuje zatravnéni nebezpedi jarnich mrazi.

vinice, které se budou zaklddat po schvileni specifikace, budou muset na zdkladé dostate¢nych informaci spliiovat
zavedené agroenvironmentdlni ustanoveni bez ohledu na svou hustotu a rozte¢ mezi fadky.

Uvedend zména nemd vliv na jednotny dokument.

11. Vedeni rejstiiku

>

V bodu 3 odst. II kapitoly 2 se slovo ,mozny* nahrazuje slovem ,pfirozeny“ a slovo ,stupefi se nahrazuje slovy
,piirozeny obsah alkoholu v % objemovych®.

V souladu se znénim vsech specifikaci v oblasti Anjou Saumur se vyrazy ,mozny obsah alkoholu“ nebo ,stupen”
nahrazuji vyrazem ,pfirozeny obsah alkoholu v % objemovych“. Tyto zmény zlepsuji srozumitelnost danych
specifikaci. Harmonizace ustanoveni tykajicich se vedeni rejstitki md zjednodusit vypracovani plinu inspekci a
kontrolu téchto rejstiikd.

Uvedend zména nemd vliv na jednotny dokument.

12. Hlavni body ke kontrole

Kapitola 3 byla pfepracovéna, aby byla formulace hlavnich bodd, které je tieba ve specifikacich v oblasti Anjou
Saumur kontrolovat, jednotna.

Uvedend zména nemd vliv na jednotny dokument.

JEDNOTNY DOKUMENT

1. Nizev produktu

Coteaux du Layon

2. Typ zemépisného oznaceni

CHOP — chrédnéné oznaceni piivodu

3. Druhy vyrobk z révy vinné
1. Vino

4. Popis vina
Coteaux du Layon

Bild vina tichd se zbytkovym cukrem vyrdbénd z hroznti odrtidy révy Chenin B, které se sklizeji pfezralé. Tato vina jsou
uslechtild, elegantni, maji komplexni aromata a jsou vhodna ke starnuti. V tstech jsou soucasné pifjemna a Cerstvd,
plnd a jemna.

Tato vina maji:
Minimélni pfirozeny obsah alkoholu 14 % objemovych.

Minimdlni skutecny obsah alkoholu je 10 % a 11 % pro vina s minimalnim pfirozenym obsahem alkoholu niz$im nez
18 %.

Obsah zkvasitelnych cukrt (glukéza + fruktdza) po kvasenti je 34 g/l nebo vyssi.

Celkovy obsah kyselin a celkového obsahu oxidu sifi¢itého jsou v souladu s pravnimi pfedpisy EU.
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Obecné analytické vlastnosti

Maximaln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimélni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni celkova kyselost

Maximadln{ obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) 25

Maximdlni celkovy obsah oxidu sificitého (v miligramech na litr)

Sélection grains nobles

Ve vinech s oznacenim ,sélection de grains nobles” jsou zvyraznéna veskerd pozitiva vznikld diky extrémni koncentraci
hroznd. Tato origindlni vina se vyznacuji silnymi aromaty a aromatickou dochuti. Ovocnd a kvétinovd aromata se
spojuji se zralymi aromaty suseného nebo kandovaného ovoce, piipadné medu. Rovnovaha mezi kyselosti, alkoholem
a vla¢nosti umoziuje vinim dospét v pritbéhu let k jesté vétsi komplexnosti.

Tato vina maji:

Minimdlni pfirozeny obsah alkoholu 19 % objemovych.

Obsah zkvasitelnych cukrii (glukdza + fruktdza) po kvaseni je 34 g/l nebo vyssi.

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu je 10 % a 11 % pro vina s minimalnim p¥irozenym obsahem alkoholu niZ$im nez
18 %.

Celkovy obsah kyselin a celkového obsahu oxidu sifi¢itého jsou v souladu s pravnimi pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni celkova kyselost

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) 25

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr)

Coteaux du Layon + ndzev obce

Vina s chrdnénym oznacenim ptvodu ,Coteaux du Layon®, za nimZ ndsleduje ndzev obce, z niz pochdzeji hrozny, jsou
zpravidla mirné bohatsi na zkvasitelné cukry. Diky rozdilim v povaze ptid a v expozici ke slunci vykazuji vina ur¢ité
nuance. Pro vino ze svahii u Rochefort-sur-Loire z&asti orientovanych na sever je typickd vyraznéjsi mineralita,
zatimco vina vyrobend z hroznti pochdzejicich ze svahti orientovanych na jih v okoli Beaulieu-sur-Layon, Faye-d’
Anjou a Saint-Aubin-de-Luigné se Casto vyznaluji typickymi tony souvisejicimi s rozvojem ,uslechtilé plisné“
zpuisobené plisni Botrytis cinerea. Vina vyrobend z hroznt z mirnych svahi, které se rozklddaji na levém brehu feky
Layon na tizemich obci Rablay-sur-Layon a Saint-Lambert-du-Lattay, jsou silnd a harmonickd.

Tato vina majf:
Minimdlni pfirozeny obsah alkoholu je 15 % objemovych.
Obsah zkvasitelnych cukrt (glukéza + fruktdza) po kvasenti je 34 g/l nebo vyssi.

Minimdlni skutecny obsah alkoholu je 11 % a 12 % pro vina s minimalnim pfirozenym obsahem alkoholu niZ$im nez
19 %.

Celkovy obsah kyselin a celkového obsahu oxidu sifi¢itého jsou v souladu s pravnimi pfedpisy EU.
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Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimélni celkovd kyselost

Maximalni obsah tékavych kyselin (v milickvivalentech na litr) 25

Maximaln{ celkovy obsah oxidu sificitého (v miligramech na litr)

Premier cru Chaume

Vina s oznacenim ,sélection de grains nobles“ doplnénym o dodate¢né zemépisné oznaceni ,,Chaume” se vyznacuji
svou jemnosti a vytibenosti a velkou a pifjemnou aromatickou komplexnosti, kde se casto vyskytuji tony
kandovaného ovoce a kdouli.

Tato vina maji:
Minimdlni pfirozeny obsah alkoholu je 16,5 % objemovych.
Obsah zkvasitelnych cukrti (glukdza + fruktdza) po kvaseni je 80 g/l nebo vyssi.

Celkovy obsah kyselin a celkového obsahu oxidu sificitého jsou v souladu s pravnimi piedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 11

Minimdlni celkova kyselost

Maximalni obsah tékavych kyselin (v milickvivalentech na litr) 25

Maximdlni celkovy obsah oxidu sificitého (v miligramech na litr)

5. Enologické postupy

a.  Zdkladni enologické postupy
Pouzivani kouskd dfeva
Zvlastni enologicky postup

Je zakdzano pouzivat kousky dieva.

Obohacovani

Zvlastni enologicky postup

Obohacovani je povoleno podle pravidel vymezenych ve specifikaci.

V piipadé vin, kterd mohou nést oznaceni ,sélection de grains nobles*, je jakékoliv obohacovani zakdzano.

V piipadé vin, kterd mohou nést oznaceni ,premier cru” doplnéné o dopliiujici zemépisnym oznacenim ,Chaume*, je
zakazdno jakékoli obohacovdni a jakékoliv tepelné zpracovani sklizenych hroznii pfi teploté nizsi nez -5 °C.

Zvlastni enologicky postup

V piipadé vin, kterd mohou nést oznaceni ,premier cru“ doplnéné o doplitujici zemépisnym oznacenim ,Chaume®, je
zakdzdno pouzivani $nekového dopravniku, lisovactho ¢erpadla nebo prabézného lisu.
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Vina zraji za podminek uvedenych ve specifikaci produktu.

Kromé uvedenych ustanoveni musi vino z hlediska enologickych postupti spliiovat povinnosti stanovené na drovni EU
a v zdkoniku zemédélstvi a mofského rybolovu.

Hustota vysadby
Péstebni postupy

Minimdlni hustota vysadby je 4 000 ket na hektar. Spon mezi fadami révy mtze byt nejvyse 2,50 metru a spon
vysadby mezi kminky v téZe fadé musi byt pfinejmensim 1 metr. Pozemky osdzené révou, na nichz je hustota vysadby
révy mensi nez 4 000 rostlin na hektar, ale nejméné 3 300 rostlin na hektar, jsou opravnény pouzivat chranéné
oznacen{ pivodu za piedpokladu, Ze budou dodrzena ustanoveni uvedend ve specifikaci produktu tykajici se pravidel
o vedeni a vysce listovi révy. Spon mezi fadami mize byt nejvyse 3 metry a spon vysadby mezi kminky v téze fad¢
musi byt pfinejmensim 1 metr.

V piipadé vin, kterd mohou nést oznaceni ,premier cru“ s dopliujicim zemépisnym oznacenim ,Chaume®, je
minimalni hustota vysadby 4 500 ket na hektar. Spon mezi fadami maze byt nejvyse 2,20 metru a spon vysadby
mezi kminky v téZe fadé musi byt pfinejmensim 1 metr.

Rez a vyvazovén{ révy
Péstebni postupy

Rez révy se provadi nejpozdéji do 30. dubna kombinovanym fezem s nejvice 12 oky na kminek a s nejvyse ctyfmi
ocky na tazen.

V piipadé vin, kterd mohou nést oznaceni ,premier cru“ s dopliiujicim zemépisnym oznacenim ,,Chaume* se fez révy
provadi nejpozdéji do 30. dubna kombinovanym fezem s nejvice 12 ocky na kminek. Ve fenologické fazi odpovidajici
11 nebo 12 listdm je pocet plodonosnych snitek v daném roce na kminek nejvyse 10.

Vyska vyvdzaného listovi ¢ini minimdlné 0,6 ndsobek sponu mezi fadami, pficemz vyska vyvdzaného listovi se méfi
mezi spodni hranici listovi, stanovenou na nejméné 0,40 metru nad zemi, a horni hranici zastipnuti vyhonku,
stanovenou na nejméné 0,20 metru nad horni{ vyvazovaci drét.

Pozemky s révou, jejiz hustota vysadby je mensi nez 4 000 keft na hektar, aviak minimalné 3 300 keft na hektar,
odpovidaji navic témto pravidlim pro vyvazovani: minimdlni vyska vyvazovacich koliki nad zemi je 1,90 metru;
vyvazani predpoklddd 4 drovné dratl; minimdlni vyska horniho drdtu ¢inf 1,85 metru nad zemi. Tato zvldstni
ustanoveni se nevztahuji na vina oznacena slovy ,premier cru“ s dopliiujicim zemépisnym oznacenim ,,Chaume*.

Zavlazovani
Péstebni postupy

Zavlazovani je zakazano.

Sklizent
Péstebni postupy

Vino pochazi z hroznd, které se sklizi pfezralé. Vina s oznacenim ,sélection de grains nobles” se navic vyznacuji vyssi
koncentraci na révé vlivem uslechtilé plisné.

Hrozny se sklizeji ruéné postupnym tfidénim.

V ptipadé vin, kterd mohou nést oznaceni ,premier cru“ s dopliiujicim zemépisnym oznacenim ,Chaume*, je zakdzano
pouzivat $nekové samovykldpéci korby a samovykldpéci korby vybavené lopatkovym cerpadlem a vySe hroznti
v nadobéch pouzivanych pro prepravu sklizné musi byt nejvyse 1 metr.

b.  Maximdlni vynosy
Coteaux du Layon

40 hektolitr na hektar

,Coteaux du Layon®, za nimZ ndsleduje ndzev obce, z niz pochdzeji hrozny:
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35 hektolitrd na hektar
,Coteaux du Layon“, za nimZ ndsleduje vyraz ,premier cru” s dopliikovym zemépisnym oznacenim ,,Chaume*:

30 hektolitrti na hektar

6. Vymezend zemépisnd oblast

,a) Vsechny fize vyroby se uskuteCiiuji v zemépisné oblasti, jejiz obvod zahrnuje tzemi ndsledujicich obci
departementu Maine-et-Loire na zdkladé Gfedniho zemépisného kodexu z roku 2018: Aubigné-sur-Layon, Beaulieu-
sur-Layon, Bellevigne-en-Layon (byvald tzemi delegovanych obci Champ-sur-Layon, Faveraye-Machelles, Faye-d’
Anjou, Rablay-sur-Layon a Thouarcé), Chalonnes-sur-Loire, Chaudefonds-sur-Layon, Chemillé-en-Anjou (byvald
uzemi delegovanych obci Chanzeaux a La Jumelliere), Cléré-sur-Layon, Doué-en-Anjou (byvald tizemi delegovanych
obci Brigné, Concourson-sur-Layon, Saint-Georges-sur-Layon a Les Verchers-sur-Layon), LysHaut-Layon (byvald
uzemi delegovanych obci La Fosse-de-Tigné, Nueil-sur-Layon, Tancoigné, Tigné a Trémont), Passavant-sur-Layon,
Rochefort-sur-Loire, Terranjou (byvald tizemi delegovanych obci Chavagnes a Martigné-Briand), Val-du-Layon (byvald
uzemi delegovanych obci Saint-Aubin-de-Luigné a Saint-Lambert-du-Lattay).

b) V piipadé vin, jez mohou nést oznaceni ,premier cru” s dopliujicim zemépisnym oznacenim ,Chaume®, probihaji
viechny kroky pfi produkeci v zemépisné oblasti, jejiZ obvod tvof{ dzemi ndsledujici obce departementu Maine-et-
Loire podle dfedniho zemépisného kodexu ,code officiel géographique” z roku 2018: Rochefort-sur-Loire.

7. Hlavni mostové odrudy

Chenin B

8. Popis souvislosti
1 - Podrobné iidaje o zemépisné oblasti

a) Popis pfrodnich faktort, jez pfispivaji ke spojeni s vymezenou oblast{

Vinice ,Coteaux du Layon“ se nachdzeji na svazich kopcovité oblasti podél feky Layon, kterd protékd malym tGdolim
z jihozdpadu na severovychod a ndsledné na severozdpad aZ po soutok s fekou Loirou za obci Verchers-sur-Layon.
V roce 2018 se zemépisnd oblast rozprostirala na tGzemi 13 obci departementu Maine-et-Loire rozmisténych na
pravém a levém bfehu feky Layon.

Obce Beaulieu-sur-Layon, Faye-d’ Anjou, Rablay-sur-Layon, Rochefort-sur-Loire, Saint-Aubin-de-Luigné a Saint-
Lambert-du-Lattay, tj. obce, z nichz pochdzeji hrozny a jejichz ndzev muiZe ndsledovat za ndzvem chranéného
oznacen{ ptivodu, tvoif jadro této vinafské oblasti a nachdzeji se na obou bfezich feky Layon v jeji spodni &isti.
Na tizemi obce Rochefort-sur-Loire se diky meandru obrdcenému k jihu vytvofil svah ,Chaume*.

Pady ptesné vymezenych pozemkl urlenych pro sklizefi hroznt se vytvofily na vice ¢ méné degradovaném
biidlicovém substrdtu a mohou byt v zdvislosti na topografii pokryty cenomanskymi nebo pliocennimi detrity.
Na nékterych pozemcich se misty vyskytuji pidy pochézejici z kyselych (ryolitd) nebo zdsaditych (spilitt) eruptivnich
ttvard, Stérkopiskové ptdy na slepencich a karbonskych piskovcich a mélké ptdy s vrstvami kiemence a silurskych
ftanitd.

Topografie hraje pfi konfiguraci pfirodniho prostiedi dilezitou roli a dva bfehy feky Layon nemaji stejnou typologii.
Svahy na pravém bfehu jsou velmi strmé se sklonem dosahujicim nékdy az 40 % a jejich vrchol se ¢asto nachdzi vice
neZ 60 metrt nad fekou. Na levém biehu jsou svahy zpravidla mnohem pozvolnégjsi a jejich vrchol se jen zfidka
nachdzi vice nez 20 metrt nad fekou.

Veskeré pozemky viak maji spolecné rysy. T€Z{ z oteviené krajiny a jejich pidy vykazuji dobré tepelné vlastnosti. Tyto
ptdy nevykazuji Zddné znaky zamokfeni a jejich zdsoba vody je velmi nizkd.

Zemépisnd oblast je enkldvou s nizkym dhrnem srdzek, kterd je chrdnéna pfed ocednskou vlhkosti vy3simi reliéfy
oblasti Choletais a Mauges. Ro¢ni srazky se pohybuji od 550 mm do 600 mm, zatimco v oblasti Choletais dosahuji
vice nez 800 milimetrti. Béhem vegetaéniho obdobi vinné révy jsou srdzky ve srovndni se zbytkem departementu
o 100 mm nizsi. Primérné ro¢ni teploty jsou pomérné vysoké (pfiblizné 12 °C) a o 1 °C vy$si nez v celém
departementu Maine-et-Loire. Zvlastni mezoklima zemépisné oblasti zdUraziuje jizn{ charakter mistni flory, v rdmci
niZ se vyskytuji duby a borovice piniové.
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b) Popis lidskych faktorti, jez pfispivaji ke spojeni s vymezenou oblasti

Existence vinic v Anjou je v obecném povédomi nepfetrzité od prvniho stoleti naseho letopoctu. Bourdigné hovoii
v roce 1529 o této vinafské oblasti jako o Noemové mistrovském dile. Vinice zde prosperuji od 6. stoleti. Olivier de
Serres v roce 1600 ve svém dile ,Théatre d'agriculture et mesnage des champs® konstatuje: ,Obecnou zdsadou je,
ze ve viech provinciich tohoto kralovstvi (...) je tieba cekat se sbérem hroznt az do opadani listti révy; a ddle, smérem
k Anjou, Maine a okoli, za¢ind sklizen tehdy, kdy na zem padaji i zralé hrozny, coz je zptisobeno jak opozdénym
podnebim, jakozZ i vlastnosti hroznd, které se Zivi mrazem [...].“ Na zdkladé uvedeného je tfeba konstatovat, Ze pozdni
sklizen hroznt je zavedena jiz odedavna.

Vinafstvi z Anjou ziskalo svou povést pocinaje 12. a 13. stoletim diky rodu Plantagenetd. Diky vlivu Francie za vlady
Jindficha IL. a Eleonory Akvitdnské se ,vino z Anjou” dostdvd na ty nejvybrangjsi stoly. Vinafstvi v oblasti ,Coteaux du
Layon“ se rozvinulo v 16. stolet{ s pfichodem nizozemskych obchodnik, ktef{ vyuzili vhodnost téchto vin k pfepravé
po mofi a zaslouzili se tak o uzndni kvality odriidy Chenin B za hranicemi. Vinafstvi zaznamenalo velky rozmach
v roce 1780, v némz byly provedeny tpravy feky Layon, aby byla splavnd pro velké lod¢ nizozemského lodstva.

Pokud jde o odriidu Chenin B, zd4 se, Ze se jednd o ptivodni odriidu z této oblasti. Potencidl této odolné odrtdy se
velmi li§{ v zévislosti na povaze pidy, na niz se péstuje. Vinafi si také velmi rychle uvédomili, jak dualezité je sklizet
hrozny ve stadiu pokrocilé zralosti, a to zvlastni technikou. Hrabé Odart v roce 1845 ve svém dile ,Traité des
Cépages“ (Piirucka mostovych odrtid) uvadi: ,Je tfeba k tomu také doplnit podminku, Ze sklizet 1ze az po prekroceni
zralosti, kterd nastavd kolem Svdtku viech svatych, kdy se slupka zmekld destém sama sloupédva. “

Podminka ptezréni je tedy nedilnou soucdsti sklizné. Jullien ve svém dile , Topographie de tous les Vignobles connus*
(Topografie vSech zndmych vinic) z roku 1816 uvadi, Ze: ,V dobrych ro¢nicich se sbér provadi opakované; z prvnich
dvou sbérg, které tvoii pouze nejvyspélejsi hrozny, se vyrabi vino dodané do zahranici; vino z tfettho sbéru slouzi k
domdci spotiebé [...]“.

Neékteré obce z této vinafské oblasti se t&$i velmi dobré povésti a anglicky geograf William Guthrie (1708-1770)
v piekladu svého ,Nouvelle Géographie Universelle* (Novy vSeobecny zemépis) z roku 1802 jiz uvad{ vétsinu obci,
jejichz ndzvy v souCasné dobé mize uvddét za ndzvem chranéného oznaceni pivodu. Ve vyhldsce o uzndni
kontrolovaného oznaceni ptivodu ,Coteaux du Layon“ ze dne 18. Ginora 1950 se uvddi tato moZnost pro obce
Beaulieu-sur-Layon, Faye-d’ Anjou, Rablay-sur-Layon, Rochefort-sur-Loire, Saint-Aubin-de-Luigné a Saint-Lambert-du-
Lattay.

Dodate¢né zemépisné oznaceni ,Chaume“ se vztahuje na jiZné orientovany svah s origindlni topografii v srdci
meandru, ktery se nachdzi v obci Rochefort-sur-Loire mezi obcemi Beaulieu-sur-Layon a Saint-Aubin-de-Luigné. Tento
svah byl piivodné ve vlastnictvi hrabéte Foulquese Nerry, ktery jej na pocdtku 11. stoleti odkdzal opatstvi v Ronceray
d’Angers. Velmi rychle si ziskal vynikajici povést. Neddvno a zejména v 80. letech 20. stoleti péstitelé maximalni
pfizptsobili postupy fezu a vedeni révy, zdokonalili pravidla sbéru v okamziku optimdlni zralosti a pfinesli technickd
zlepSeni tykajici se kontroly a délky zrani vina. Vysledkem tohoto kolektivniho tsili bylo uzndni oznaceni ,premier

“«

cru.

2 - Informace o jakosti a vlastnostech vina

Vina jsou uslechtild a elegantni. V tstech jsou soucasné pifjemnd a Cerstvd, plnd a jemnd a maji komplexni aromata.
Hodi se k delsimu zrdni jsou zazitkem i pro zkusené posuzovatele.

Vina s chranénym oznacenim pavodu ,Coteaux du Layon*, za nimZ nésleduje ndzev obce, z niz pochdzeji hrozny, jsou
zpravidla mirné bohat3{ na zkvasitelné cukry. Diky rozdilim v povaze ptd a v expozici ke slunci vykazuji vina ur¢ité
nuance. Pro vino ze svahii u Rochefort-sur-Loire z¢dsti orientovanych na sever je typickd vyraznéj$i mineralita,
zatimco vina vyrobend z hroznti pochdzejicich ze svaht orientovanych na jih v okoli Beaulieu-sur-Layon, Faye-d’
Anjou a Saint-Aubin-de-Luigné se Casto vyznacuji typickymi tény souvisejicimi s rozvojem ,uslechtilé plisné“
zplisobené Botrytis cinerea. Vina vyrobena z hroznt z mirnych svaht, které se rozklddaji na levém biehu feky Layon
na tizemich obci Rablay-sur-Layon a Saint-Lambert-du-Lattay, jsou silnd a harmonicka.

Ve vinech s ozna¢enim ,sélection de grains nobles” jsou zvyraznéna veskerd pozitiva vznikla diky extrémni koncentraci
hroznd. Tato origindlni vina se vyznacuji silnymi aromaty a aromatickou dochuti. Ovocnd a kvétinovd aromata se
spojuji se zralymi aromaty suSeného nebo kandovaného ovoce, piipadné medu. Rovnovaha mezi kyselosti, alkoholem
a vld¢nosti umoziiuje vinim dospét v priibéhu let k jesté vétsi komplexnosti.
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Vina s oznacenim ,sélection de grains nobles“ doplnénym o dodate¢né zemépisné oznaceni ,,Chaume” se vyznacuji
svou jemnosti a vytibenosti a velkou a pHjemnou aromatickou komplexnosti, kde se Casto vyskytuji tony
kandovaného ovoce a kdouli.

3 - Pricinné interakce

Kombinace povrchovych pid a topografie poskytuje vinafskym pozemkim dobrou slune¢ni expozici, pficemz pro
odriidu Chenin B je tfeba zajistit pravidelny, ale omezeny pfisun vody. Odrida tak mtze vyjadfit svou plnost.
V souladu se zvyklostmi se za vymezené pozemky povazuji pouze ty pozemky, které se nachdzeji na svazich a maji
mélké ptidy. Tyto podminky vyZzaduji optimdlni péci o vinnou révu a jeji produkéni potencidl, coZ je ve specifikaci
zdtiraznéno praxi nizkého vynosu spojeného s kratkym fezem.

Mezoklima s jizni povahou a zakldddni vinic na svazich s nékdy velkym sklonem v kombinaci s vhodnou pé¢i
vénovanou vinné révé ptiznivé ovliviiuje koncentraci bobuli vadnutim nebo suSenim nastojato (hrozinkovaténi
na révé), charakteristickym pro tuto oblast.

Pfitomnost vodniho toku také umoziiuje piekrocit stadium vyzrédlosti a dosdhnout ptezrélosti diky tvorbé rannich
mlh, které jsou nezbytné pro rist Botrytis cinerea a tim i pro rozvoj ,uslechtilé plisné*, zejména v piipadé vin nesoucich
oznaceni ,sélection de grains nobles*.

Vyckavani na piezralost hroznti a odsunut{ vinobrani az do pokro¢ilého podzimu, jakozZ i sklizen postupnym ruénim
tiidénim v rdmci téhoZz pozemku s cilem selektovat rezistentni bobule s pfirozené koncentrovanym obsahem nebo
napadené ,uslechtilou plisni“ poukazuje na odborné znalosti péstitelti a velmi specifickou zptisobilost hroznt odridy
Chenin B. Zachovanim tradi¢niho ru¢niho sbéru hroznii zdroven vinafi pomdhaji udrzet originalitu a vlastnosti této
vinafské produkce na svazich.

Zrani vin je definované ve specifikaci a probihd nejméné do 1. ¢ervence roku nésledujiciho po sklizni, pokud jde o vina
s oznacenim ,premier cru“, nebo do 1. ¢ervna druhého roku nésledujictho po sklizni, pokud jde o vina s oznacenim
,sélection de grains nobles“. Dobrd schopnost vina zrat v lahvi pfispivd k posileni aromatické slozZitosti, kterd se
projevuje pfi degustovani. Mistni lidové pfislovi pravi: ,Vina Coteaux du Layon nikdy neumiraji, umird zatka. “

Godard Faultrier, historik z Anjou z 19. stoleti, napsal: ,Kdyby nékdo z Anjou pficestoval pfed revoluci na Javu
a navstivil by paldc guvernéra nizozemské vychodoindické spole¢nosti, pak myslim, Ze by mél velkou radost, kdyby
uvidél tipytici se vino z Anjou v ¢i§i guvernéra, ktery se podle Voltaira objevoval na vefejnosti oblecen pouze
v kralovském purpuru. Podle jantarové barvy vina by navstévnik zjistil, Ze ndpoj v ¢i8i pochdzi z nasich nejvyhleda-
vangjsich vinic z Coteaux du Layon. “

Vyrobci si uvédomuji, Ze maji k dispozici vyjimecné tizemi a co nejpeclivéji je udrzuji. Povést svych vin rozvijeli po
celé generace, a nyni jsou zndma po celém svété.
9. Dalsi zdkladni podminky (baleni, oznacovini a dalsi poZadavky)

Oblast v bezprostiedni blizkosti

Pravni rdmec:

Prévni piedpisy EU

Typ dalsich podminek:

Odchylka tykajici se produkce ve vymezené zemépisné oblasti

Popis podminek:

a) Oblast v bezprostfedni blizkosti, vymezend na zdkladé vyjimky pro vinifikaci, vyrobu a zrdni vin, tvoi{ tyto obce:

— Departement Deux-Sévres: Argenton-I Eglise, Bouillé-Loretz, Brion-prés-Thouet, Louzy, Mauzé-Thouarsais,
Oiron, Saint-Cyr-la-Lande, Sainte-Radegonde, Sainte-Verge, Saint-Martin-de-Macon, Saint-Martin-de-Sanzay,
Thouars, Tourtenay, Val en Vignes (byvald izemi delegovanych obci Bouillé-Saint-Paul a Cersay);

— Departement Indre-et-Loire: Saint-Nicolas-de-Bourgueil;

— Departement Loire-Atlantique: Ancenis, Le Loroux-Bottereau, Le Pallet, La Remaudiere, Vair-sur-Loire (byvalé
uzemi delegované obce Anetz), Vallet;
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— Departement Maine-et-Loire: Allonnes, Angers, Antoigné, Artannes-sur-Thouet, Blaison-Saint-Sulpice (byvald
tzemi delegovanych obci Blaison-Gohier a Saint-Sulpice), Bouchemaine, Brain-sur-Allonnes, Brézé, Brissac
Loire Aubance (byvald Gzemi delegovanych obci Alleuds, Brissac-Quincé, Charcé-Saint-Ellier-sur-Aubance,
Chemellier, ~Coutures, Luigné, Saint-Rémy-la-Varenne,  Saint-Saturnin-sur-Loire, — Saulgé-I'Hopital
a Vauchrétien), Brossay, Cernusson, Chacé, Champtocé-sur-Loire, Chemillé-en-Anjou (byvalé tzemi
delegované obce Valanjou), Cizay-la-Madeleine, Le CoudrayMacouard, Courchamps, Denée, Dénezé-sous-
Doué, Distré, Doué-en-Anjou (byvald tzemi delegovanych obci Forges, Meigné a Montfort), Epieds,
Fontevraud-I'Abbaye, Les Garennes sur Loire (byvald tizemi delegovanych obci Juigné-sur-Loire a Saint-Jean-
des-Mauvrets), Gennes-Valde-Loire (byvald Gzemi delegovanych obci Chénehutte-Tréves-Cunault, Gennes,
Grézillé, Saint-Georges-des-Sept-Voies a Le Thoureil), Huillé, Ingrandes-Le-Fresne sur Loire (byvalé Gzemi
delegované obce Ingrandes), Jarzé Villages (byvalé tizemi delegované obce Lué-en Baugeois), Louresse-
Rochemenier, Lys-Haut-Layon (byvald tzemi delegovanych obci Cerqueux-sous-Passavant a Vihiers), Mauges-
sur-Loire (byvald tzemi delegovanych obci La Chapelle-Saint-Florent, Le Marillais, Le Mesnil-en-Vallée,
Montjean-sur-Loire, La Pommeraye, Saint-Florentle-Vieil, Saint-Laurent-de-la-Plaine a Saint-Laurent-du-
Mottay), Mazé-Milon (byvalé tzemi delegované obce Fontaine-Milon), Montilliers, Montreuil-Bellay,
Montsoreau, Mozé-sur-Louet, Miirs-Erigné, Orée-d’Anjou (byvald tzemi delegovanych obci Bouzillé,
Champtoceaux, Drain, Landemont, Liré, Saint-Laurent-des-Autels a La Varenne), Parnay, La Possonniere, Le
Puy-Notre-Dame, Rou-Marson, Saint-Cyr-en-Bourg, Sainte-Gemmes-sur-Loire, Saint-Georges-sur-Loire,
Saint-Germain-des-Prés, ~ Saint-Just-sur-Dive, Saint-Macaire-du-Bois, = Saint-Martin-du-Fouilloux, Saint-
Melaine-sur-Aubance, Saint-Sigismond, Saumur, Savenniéres, Soucelles, Soulaines-sur-Aubance, Souzay-
Champigny, Terranjou (byvalé tzemi delegované obce Notre-Damed'Allencon), Tuffalun (byvald Gzemi
delegovanych obci Ambillou-Chateau, Louerre a Noyant-la-Plaine), Turquant, Les Ulmes, Varennes-sur-Loire,
Varrains, Vaudelnay, Verrie, Verrieres-en-Anjou (byvald tzemi delegovanych obci Pellouailles-les-Vignes
a Saint-Sylvain-d’Anjou), Villevéque;

— Departement Vienne: Berrie, Curcay-sur-Dive, Glénouze, Pouancay, Ranton, Saint-Léger-de-Montbrillais, Saix,
Ternay, Les Trois-Moutiers.

b) V pfipadé vin, jez mohou nést oznaceni ,premier cru“s dopliujicim zemépisnym oznacenim ,Chaume*, probihaji
vSechny kroky pfi produkci v zemépisné oblasti, jejiz obvod je tvofen tizemim ndsledujici obce departementu Maine-
et-Loire podle Gfedniho zemépisného kodexu ,code officiel géographique” z roku 2018: Aubigné-sur-Layon, Beaulieu-
sur-Layon, Bellevigne-en-Layon (byvald tzemi delegovanych obci Champ-sur-Layon, Faveraye-Machelles, Faye-d’
Anjou, Rablay-sur-Layon a Thouarcé), Brissac Loire Aubance (byvald tizemi delegovanych obci Brissac-Quincé
a Vauchrétien), Chalonnes-sur-Loire, Chaudefonds-sur-Layon, Chemillé-en-Anjou (byvalé tizemi delegované obce
Chanzeaux), Denée, Doué-en-Anjou (byvald Gizemi delegovanych obci Brigné a Les Verchers-sur-Layon), Mauges-sur-
Loire (byvald Gzemi delegovanych obci Montjean-sur-Loire a La Pommeraye), Mozé-sur-Louet, Savenniéres, Soulaines-
sur-Aubance, Terranjou (byvald tizemi delegovanych obci Chavagnes, Martigné-Briand a Notre-Dame d’Allencon)
a Val-du-Layon (byvald tizemi delegovanych obcf Saint-Aubin-de-Luigné a Saint-Lambert-du-Lattay).

Oznacovani: dopliiujici tidaje — obec, z niz pochazeji hrozny
Pravni rdmec:

Vnitrostatni pravni piedpisy

Typ dalsich podminek:

Dal3{ ustanoven tykajici se oznac¢ovan{

Popis podminek:

Za nazvem chrdnéného oznaceni pivodu miZe v souladu s ustanovenimi specifikace ndsledovat ndzev obce, z niz
pochézeji hrozny.

Naézev obce, z niZ pochdzeji hrozny, je uveden pismeny, kterd nejsou ani na vysku, ani na $itku vétsi, nez je velikost
pismen tvoficich ndzev chrinéného oznaceni ptivodu.

Oznacovani: oznaceni ,sélection de grains nobles®
Prdvni rdmec:

Préavni pfedpisy EU

Typ dalsich podminek:

Dals{ ustanoven tykajici se oznacovan{
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Popis podminek:

Za nédzvem chranéného oznaceni ptivodu, za nimz nésleduje ¢i nendsleduje ndzev obce, z niz pochézeji hrozny, mize
byt v souladu s ustanovenimi specifikace p¥ipojeno oznaceni ,sélection de grains nobles*.

Na vinech s oznacenim ,sélection de grains nobles“ musi byt uveden ro¢nik sklizné.

Oznacovani: oznaceni ,premier cru*
Pravni rdmec:

Préavni pfedpisy EU

Typ dalsich podminek:

Dal3i ustanoveni tykajici se oznacovani
Popis podminek:

Oznacleni ,premier cru” je vyhrazeno pro vina s chranénym oznacenim puavodu, které je v souladu s ustanovenimi
specifikace dopInéno dopliujicim zemépisnym oznacenim ,Chaume*.

Dodate¢né zemépisné oznaceni ,Chaume® neni uvedeno na stejném fadku jako oznaceni ,premier cru‘.

Dodate¢né zemépisné oznaceni ,,Chaume” je uvedeno pismeny, kterd nejsou ani na vysku, ani na $ifku vétsi, nez je
velikost pismen tvoficich ndzev chranéného oznaceni ptivodu.

Oznacovani: zemépisné oznaceni ,Val de Loire*.

Prdvni rdmec:

Vnitrostdtni pravni pfedpisy

Typ dalsich podminek:

Dalsi ustanoveni tykajici se oznacovani

Popis podminek:

Nézev chrdnéného oznaceni plivodu muze byt podle pravidel stanovenych ve specifikaci pro pouziti tohoto
zemépisného oznaceni doplnén zemépisnym oznalenim ,Val de Loire“. Velikost pismen pouZitych pro zemépisné

oznacen{ ,Val de Loire“ neni ani na vysku, ani na $ifku vétsi nez dvé tfetiny velikosti pismen tvoficich ndzev
chranéného oznaceni pivodu.

Oznacovani: upfesnéni mensi zemépisné jednotky a nepovinnd nalezitost.

Prdvni rdmec:

Vnitrosttni pravni pfedpisy

Typ dalsich podminek:

Dal3{ ustanoven tykajici se oznac¢ovani

Popis podminek:

Oznacovéni vin s chranénym oznacenim ptivodu mize uvadét mensi zemépisnou jednotku, pokud
— se jednd o ndzev mista uvedeného v katastru a

— tato jednotka je uvedena na prohldseni o sklizni.
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Nézev mista uvedeného v katastru je vytistén pismem, jehoZ rozméry nejsou ani na vysku, ani na $itku vétsi, nez je
polovina velikosti pismen tvoricich nazev chranéného oznaceni pavodu.

Oznacovani: velikost pisma

Prdvni rdmec:

Vnitrostdtni pravni pfedpisy

Typ dalsich podminek:

Dal3{ ustanoven tykajici se oznac¢ovani
Popis podminek:

Pismo pouzité pii uvadéni vSech nepovinnych tidaju, které mohou byt na zdkladé piedpist Unie regulovany ¢lenskymi
staty, nesmi byt na vysku ani na $itku vétsi, nez je dvojndsobek velikosti pismen tvoficich ndzev chranéného oznaceni
ptvodu.

Odkaz na specifikaci produktu

https:/[/info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-7ab93419-47¢9-4eb0-94fd-ac83a8828145
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Zveiejnéni zidosti o schvileni zmény specifikace produktu podle ¢l. 50 odst. 2 pism. a) nafizeni
Evropského parlamentu a Rady (EU) & 1151/2012 o rezimech jakosti zemé&délskych produkti a
potravin, kterd neni mensiho rozsahu

(2020/C 70/06)

Zvefejnénim se pfizndva pravo podat proti Zadosti o zménu ndmitku podle ¢ldnku 51 nafizeni Evropského parlamentu a
Rady (EU) ¢. 1151/2012 (!) do ti{ mésict po tomto zvefejnéni.

ZADOST O SCHVALENI ZMENY SPECIFIKACE PRODUKTU U CHRANENEHO OZNACENI PUVODU | CHRANENEHO ZEMEPISNEHO
OZNACENI, KTERA NENI MENS{HO ROZSAHU

Zadost o schvileni zmény v souladu s ¢l. 53 odst. 2 prvnim pododstavcem natizeni (EU) & 1151/2012
»RISO NANO VIALONE VERONESE“
EU ¢.: PGI-IT-01529-AMO3 - 22. ¢ervna 2018
CHOP () CHZO (X)

1. Seskupeni Zadateld a opravnény zdjem

Consorzio di tutela della IGP Riso Nano Vialone Veronese [Riso Nano Vialone Veronese PGI Protection Association]

Via V. Veneto 4

PO Box 69

37063 Isola Della Scala (VR)
ITALY

E-mail: info@risovialonenanoveronese.it, risoveronese.igp@gmail.com
Certifikovany E-mail: risonano.vr@pec.it

Sdruzeni pro ochranu CHZO ,Riso Nano Vialone Veronese* je opravnéno k podéni zddosti o zménu ve smyslu ¢l. 13
odst. 1 vyhlasky ministerstva zemédélstvi, potravindfstvi a lesnictvi ¢. 12511 ze dne 14. Fijna 2013.

2. Clensky stit nebo treti zemé

Itdlie

3. Polozka specifikace produktu, jiZ se zména (zmény) tyka (tykaji)

|

Nazev produktu

X

Popis produktu

X

Zemépisnd oblast

X

Dukaz ptivodu

X

Metoda produkce

X

Souvislost

|

Oznacovani

X

Jiné [Baleni, redak¢ni zmény].

4. Druh zmény (zmén)

X Zména specifikace produktu se zapsanym CHOP nebo CHZO, kterd nemd byt kvalifikovdna jako zména mensiho
rozsahu podle ¢l. 53 odst. 2 tfettho pododstavce nafizeni (EU) ¢. 1151/2012.

() Uf.vést. L 343,14.12.2012, s. 1.
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O Zména specifikace produktu se zapsanym CHOP nebo CHZO, pro né&jz nebyl zvefejnén jednotny dokument (nebo
jeho ekvivalent), kterd nemd byt kvalifikovdna jako zména mensitho rozsahu podle ¢l. 53 odst. 2 tfetiho
pododstavce nafizeni (EU) ¢. 1151/2012.

5. Zména (zmény)

Popis produktu

— Nasledujici véta v ¢lanku 2 specifikace produktu:

»Riso Nano Vialone Veronese' CHZO musi byt ziskdna vyhradné z odrtidy ryZze Vialone Nano druhu Japonica.”
se méni takto:

,»Riso Nano Vialone Veronese* CHZO musi byt ziskdna vyhradné z odrtdy neloupané ryze Vialone Nano.”

Zminka o druhu Japonica se vypousti; je zfejmé, Ze jde o druh Japonica, neboft k ziskdni CHZO se pouzivad vyhradné
odrtida Vialone Nano.

— V ¢lanku 2 specifikace produktu se dopliiuje toto:

,Pii uvedeni na trh musi byt ,Riso Nano Vialone Veronese' klasifikovana jako jeden z téchto typti produktt:

— poloomletd nebo polohnédd: ziskand mletim, které ryzi ¢astecné zbavuje klicki a oplodj,

— Dbild: ziskand mletim, které ryzi zcela zbavuje oplodi.“

Kromé bilého typu je zahrnuta i poloomletd a polohnéda ryze. Zahrnuti poloomletého a polohnédého typu umoziiuje
rozsifit $kalu ,Riso Nano Vialone Veronese* s certifikaci CHZO. Dochované historické predméty (napf. ceniky, baliky
ryze a reklamni materidly) doklddaji, Ze uvedené typy vyrobkt byly ve vymezené oblasti produkovény, a to jiz pfed
rokem 2009.

Kromé toho je stru¢né vysvétleno, jak se jednotlivé druhy ryze ziskdvaji, aby byla specifikace srozumitelnéjsi.

— V ¢lanku 2 specifikace produktu se v zdjmu predstaveni vlastnosti ,Riso Nano Vialone Veronese“ dopliiuje véta
uvedend niZe. Tato zména se vztahuje rovnéZ na bod 3.2 jednotného dokumentu.

,Riso Nano Vialone Veronese“ ma tyto vlastnosti:
— Clének 2 specifikace produktu:

Po piepracovani celé specifikace produktu byly ndsledujici parametry pfesunuty z pivodniho ¢ldnku 6 do
nového ¢lanku 2.

,délka 5,6 mm az 5,8 mm,
sitka 3,4 mm az 3,6 mm,
tloustka 2,0 mm az 2,2 mm,
tvar (pomér délky k sifce): 1,5az 1,7,

jadro rozsifené

pasek chybi.“

Déle se méni parametry délky, siiky, tloustky a poméru délky k sitce, a to takto:

,délka 5,4 mm az 5,8 mm,
sitka 3,2 mm az 3,5 mm,
tloustka 2,0 mm aZ 2,2 mm,
pomér délky k sifce 1,6 az 1,8.¢

Tyto vlastnosti zohlednuji vliv zmény klimatu, kterd zahrnuje zmény teploty béhem obdobi kveteni ,Riso Nano
Vialone Veronese“ a vede ke zméndm délky a sitky jadra.
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— V déanku byly pfidany informace o procentnim podilu znedisténi jinymi odrtidami. Ty byly diive zahrnuty v
¢lanku 6 a jsou pfesunuty do ¢lanku 2; predchozi hodnota 2 % se zvysuje na 3 %.

VlozZend véta zni: ,Procentni podil znecisténi ryze jinymi odriidami nesmi pfekrodit 3 %"
Zvyseni limitu zneciSténi ryZe jinymi odrGdami na 3 % souvisi s pfirozenymi mutacemi odridy v dusledku
opétovného vyskytu vlastnosti matefské odrtidy. 3 % limit je pfitom niZ$i nez referen¢ni hodnota stanovend

vnitrostatnimi pradvnimi pfedpisy.

— Nésledujici odstavec je piesunut z ¢ldnku 6 do ¢lanku 2 specifikace, nebot je pro obsah tohoto ¢lanku
relevantnéjsi.

,Kromé vyse uvedenych odriidovych vlastnosti musi ,Riso Nano Vialone Veronese’ spliovat tyto fyzikalni a
chemické parametry:

amyloza: minimélné 21 % susiny,
Zelirovaci doba: 15 aZ 20 minut,

index konzistence: minimélné 0,85 kg/cm?,
index lepkavosti: maximalné 2,5 gfcm.”

— V ¢lanku 2 specifikace produktu se dopliuje tato véta:
Vyse uvedené vlastnosti jsou stanoveny podle ryZe pfipravené k uvedeni na trh.

Toto ustanoveni se dopliiuje, aby se vyjasnil dfive neupfesnény bod specifikace, u kterého si hospoddtské subjekty
nebyly jisté jeho vykladem v dobé, kdy specifikace platila.

Clanek 6 — Vlastnosti pii uvedeni na trh — stavajici specifikace produktu
— Vypousti se tento text:

,Pro uvedeni na trh musi mit ,Riso Nano Vialone Veronese' nasledujic{ vlastnosti:

barva oplodi bila

délka stiedni délka
tvar zaobleny
siika stiedn{

zub vyrazny
$picka kratkad
prifez kulaty*

Vlastnosti uvedené ve specifikaci produktu, které se tykaji barvy oplodi, délky, tvaru, zubu, sitky, $picky a prafezu se
piekryvaji s ustanovenimi vnitrostdtnich pravnich pfedpis pro odriidu Vialone Nano. Opakovat je ve specifikaci je
proto nadbyte¢né, nebot se shoduji s CHZO ,Riso Nano Vialone Veronese®.

— Véta:

,Limity pro vady, pfi jejichz pfekroceni se ryZe nesmi prodavat, jsou kazdy rok stanoveny v ministerskych
tabulkdch vydanych vyhldskou a zvefejnénych v Ufednim véstniku Italské republiky.

se Vypousti.
Ustanoveni se vypousti, protoze povolené limity pro ryzi jsou zikonem stanoveny kazdy rok.
— Vypousti se tato véta:
,Pro uchovévani celoomleté ryZe neni povoleno pouziti insekticidd nebo fumigantt.”
Toto ustanoveni se vypousti, protoZe se povazuje za duleZité, aby se ke konecnému spottebiteli dostal produkt bez

hmyzu a parazitli. Nelze proto vyloucit provadéni dezinfekce pied balenim ryZze za podminky, Ze neovlivni jakostni
vlastnosti ryze.
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— Vypousti se tato véta:

,Ministerstvo zemédglstvi, potravinafstvi a lesnictvi mize na zddost Sdruzeni pro ochranu CHZO ,Riso Nano Vialone
Veronese’ doplnit nebo zménit chemické a fyzikdlni parametry tak, aby bylo mozné lépe charakterizovat identitu
oznaceni.”

Toto ustanoveni nelze pouzit, nebot zmény specifikace produktu se fidi naf{zenim (EU) ¢. 1151/2012.
Bod 4.2 piehledu:

— Tyto informace:

,Druh s poloranym vegeta¢nim cyklem, stfedni velikosti, jemnozrnny, bez osin, perlovitého tvaru.
ptivod: pivod: Nano x Vialone,

druh: Japonica,

datum prvni kultivace: 1937,

vegeta¢ni cyklus: 155 dng,

délka stonku: 95,2 cm,

barva pukd: fialova,

barva mezi puky: s fialovym Zihdnim,

listy: pruhované fialové barvy, pfevislé,

barva pochvy: fialovd,

barva ouska: fialova,

barva kolénka: fialov4,

jazycek (ligula): délka: 17,0 mm, rozstépeny, fialové barvy, umisténi listd: sestupné,

klas: délka: 17,8 cm, ptevisly, otevieny, dobfe rozvinuty, bez osin,

barva blizny: pigmentovand,

barva pluchy: fialovo-hnéd4,

barva plusek: kyl fialovo-hnédy, povrch fialovo-hnédy, hrot fialovo-hnédy,

kldsek: bez osin, primérné ochmyfeny, délka: 8,1 mm, $itka 4,1 mm, hmotnost 1 000 semen = 37,9 g,
odolnost vici chladu: sazenice: vysokd, doba kvetent: stfedni, odolnost vii¢i vysoké vodé (40 — 50): vysok,
rychlost riistu sazenic: vysokd, pozadovand mira Grodnosti: stfedni, vynos pfi zpracovani: 55 %.“

se vypousti, nebot se netykaji pfimo oznacent, ale spiSe vlastnost{ odridy. Bod byl také uveden do souladu s obsahem
specifikace produktu ,Riso Nano Vialone Veronese®.

— ,Hmotnost 1000 semen = 31,1 g“ se vypousti, nebot se neobjevuje ve specifikaci produktu, a nemd vliv na
specifi¢nost oznaceni.

Zemépisnd oblast

Clanek 3 specifikace produktu

— Véta:

,Péstovéni neloupané ryze urcené k produkci ,Riso Nano Vialone Veronese' s chranénym zemépisnym oznacenim
musi probihat na ptidé vhodné k zavlaZovéni v oblasti Veronese.”

je pteformulovéna takto:

,Produkce ,Riso Nano Vialone Veronese' musi probihat na spravnich izemich téchto obci [...].“

N«

Nové znéni, ve kterém je vyraz ,neloupand ryze“ nahrazen oznacenim produktu, odkazuje na oblast produkce ryze, a
nikoli pouze na oblast jejtho péstovani. Clanek 5 stdvajici specifikace produktu jiz stanovi, ze mleti se provadi ve stejné
oblasti, ve které se ryze péstuje. Proto zména nezavadi jind zemépisnd omezeni tykajici se produkce ,Riso Nano
Vialone Veronese*.
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— Slova ,na pidé vhodné k zavlazovani v oblasti Veronese“ jsou pfesunuta do prvniho odstavce ¢lanku 5 — Metoda
produkce, aby doplnila jiz poskytnuté informace.
Diikaz piivodu

— Dopliiuje se nize uvedeny clanek 4, tykajici se postupti, které musi provozovatelé dodrzovat, aby zarudili pavod
vyrobku.

,Clanek 4 — Dfikaz ptivodu

Kazda faze produkce se sleduje, pficemz se zaznamenavaji v§echny vstupy a vystupy. Sledovatelnost produktu je
navic zajiSténa i zanesenim idaji o vyrobcich a balirndch na seznamy, které pro tento ucel vede kontrolni subjekt
a véasnym hldsenim vyprodukovaného mnozstvi kontrolnimu subjektu.

Viechny fyzické i pravnické osoby zapsané do piislusnych seznami jsou podrobeny kontrole ze strany
kontrolniho subjektu v souladu s ustanovenimi specifikace produktu a ptislusnym kontrolnim plénem.

Clanek 4 nahrazuje stavajici clanek 8, jehoz ustanovent jiz nelze pouzit v diisledku regula¢nich zmén tykajicich se
kontrol. Clanek 4 odstrafiuje ze specifikace produktu uréité ¢innosti, které jsou uvedené v ¢lanku 8 stévajici
specifikace. Jde o kontroly, které jsou svéfeny Sdruzeni pro ochranu a které jiZ nelze pouzit, nebot se tykaji pouze
producentil a certifika¢niho subjektu.”

Metoda produkce

Clanek 5 — Metoda produkce — ptivodné ¢lédnek 4 stavajici specifikace produktu

— Véta:
,Péstovani Riso Nano Vialone Veronese* musi probihat na pozemku se stiiddnim plodin.”
se méni takto:

,Péstovéni Riso Nano Vialone Veronese’ musi probihat na pozemku se stfiddnim plodin a vhodném k zavlazoviani,
v ramci produkéni oblasti.

Specifikace druhu ptdy je pfesunuta z ¢lanku 3 konsolidovaného znéni specifikace produktu do soucasného ¢lanku 5,
ktery se povazuje za relevantngjsi.

— Véta:

,RyZové pole nesmi zlistat umisténo na stejném pozemku po dobu del3i nez Sest po sobé jdoucich let a nesmi se
na ngj vratit po dobu nejméné dvou let.”

se méni takto:
,Pro spravnou produkei ,Riso Nano Vialone Veronese' jsou stanoveny tyto technické a agronomické parametry:

— Sti{ddni plodin: RyZové pole nesmi zistat umisténo na stejném pozemku po dobu del3i nez Sest po sobé
jdoucich let a miiZe se na ngj vratit az po stfidani plodin, které trvd nejméné dva roky a zahrnuje jiné plodiny,
nez je ryze.

Sttidan{ plodin je podrobné popsino, aby byly 1épe objasnény provozni postupy, které zajistuji zdravotni
nezdvadnost produktu a Gizem, a tim chréni spotfebitele.”

— Toto ustanovent:

,Maximadlni produkce na hektar nesmi pfesahnout 7 tun.”

se méni takto:

,Maximadlni produkce na hektar nesmi v zddném piipadé piesdéhnout 8 tun neloupané ryze.”
Limit produkce se zvySuje ze 7 na 8 tun/ha. Soucasné péstitelské techniky pro obdélavani ptdy (vyuZivajici laserové
niveldtory) umoziiuji lepsi sjednoceni osdzené plochy a zvySeni vynost pii zachovani stejné tirovné jakosti. Rovnéz
se upfesiiuje, Ze vynosy je minéna neloupand ryze, a nikoli celoomletd ryze.
— Véta:

,Pouzité osivo musi byt odriidy Vialone Nano a musi byt certifikovino orgdnem ENSE [Ente Nazionale Sementi
Elette, Narodni orgdn pro vybér osiva].

se méni takto:

,Pouzité osivo musi byt certifikovino v souladu s platnymi pravnimi ptedpisy.
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Specifikace, Ze osivo musi byt odriidy Vialone Nano, se vypousti, protoze je opakovanim toho, co jiz bylo uvedeno v
¢lanku 2. Stejné tak se vypousti odkaz na orgdn ENSE, nebot tento orgdn jiZ neexistuje.

— Véta:
,Obsah vlhkosti susené neloupané ryze nesmi prekrocit 14,0 % pied odeslanim k mleti.“
se méni takto:
,Obsah vlhkosti susené neloupané ryze nesmi ptekrocit 14,0 % béhem skladovani a pted odeslanim k mleti.”

Upfesiiuje se, Ze obsah vlhkosti neloupané ryze nesmi prekrocit limit 14 %, a to i béhem skladoviani, aby se pfedeslo
vzniku plisné.

— Vypousti se tato véta:
,Lze pouZit pouze nepiimé susicky s vyjimkou téch, které vyuzivaji metan, LPG nebo motorovou naftu.”
Specifikace tykajici se metod suseni se vypousti, nebot jsou jiz zastaralé.
— Vypousti se tato véta:
,Sdruzen{ pro ochranu ,Riso Nano Vialone' je odhodldno spolupracovat s $lechtitelem odpovédnym za odridu
Vialola Nano, Istituto Sperimentale per la Cerealicoltura, Stazione specializzata per la risicoltura di Vercelli
[Specializovand stanice pro péstovani ryze zkuSebniho tdstavu pro péstovdni obilovin ve Vercelli], kterd je
odpovédnd za zachovani odrtidové ¢istoty Vialone Nano.*
Specializovand stanice pro péstovani ryze zkusebniho dstavu pro péstovani obilovin ve Vercelli jiz neni odpovédnd za
zachovani odrtidové Eistoty, a proto se zminka o ni vypousti. Kromé toho se zminka o spoluprici, které se muze
Sdruzeni pro ochranu G¢astnit, nepovazuje za relevantni pro obsah specifikace.
— Clének 5 — Metoda produkce — ptivodné ¢lanek 5 stavajici specifikace produktu
— Véta:
,Béleni a baleni se musi provadét ve vymezené oblasti stanovené ¢ldnkem 3.
se méni takto:
,Vyroba a baleni ryze se musi provddét ve vymezené oblasti stanovené ¢lankem 3.
Zminka o béleni se vypousti s ohledem na zavedeni nového typu polohnédé ryze, ktery se loupe a ¢astecné béli.
Jak bylo ptivodné stanoveno pro ,bily* typ ryZe, uvedend uprava musi probihat v zemépisné oblasti, kde se ryze
péstuje. Provadéni prav ziistdvd zemépisné omezeno, aby se zajistilo dodrzovani vyrobniho postupu, ktery splituje
kritéria vyplyvajici ze staleté tradice a ktery spolu s oblasti vhodnou pro péstovani ryZe zaji$tuje pozici na trhu pro
CHZO ,Riso Nano Vialone Veronese*.
— Nésledujici odstavec:

,Doporucené a povolené mleti je uvedeno nize:

loupéani: mleti za i¢elem odstranéni plusek, které se provadi bud loupackami s loupacimi valci, nebo loupackami s
brusnym povrchem.

béleni: mleti za i¢elem odstranéni oplodi a klickd, které musi byt provedeno pomoci vhodnych bélicich strojt,

sekundarni zpracovéani: jako doplnéni procesu béleni, je mozné ryzi mlit vrtuli s brusnym povrchem, aby se
odstranila k¥idové bild zrna a k lesténi jadra pouzit lestici brusku nebo lesténi vodou/vzduchem.”

se méni takto:
,Doporucené a povolené mleti je uvedeno nize:

bild ryze:
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loupéni: mleti za Gicelem odstranéni plusek, které se provadi bud loupackami s loupacimi vélci, nebo loupackami s
brusnym povrchem.

bélent: mleti za i¢elem odstranéni oplodi a klicka, které musi byt provedeno pomoci vhodnych bélicich strojt,

sekunddrni zpracovéni: jako doplnéni procesu béleni, je mozné ryzi mlit vrtuli s brusnym povrchem, aby se
odstranila k¥idové bild zrna a k lesténi jadra pouzit lestici brusku nebo lesténi vodou/vzduchem.”

V ndvaznosti na zavedeni polohnédého typu je tento odstavec pfeformulovin, aniz by byl zménén jeho obsah, aby
bylo zjevné, Ze se vztahuje na bilou ryzi.

— na konec druhého pododstavce se doplituje nova véta, kterd zni:
,poloomletd nebo polohnédd: loupdni a ¢asteéné béleni.”

V z4jmu dplnosti a jasnosti specifikace produktu je doplnén popis zpracovéani poloomleté nebo polohnédé ryze.

Souvislost

— Protoze nékteré prvky clanku 6 stavajici specifikace — Vlastnosti pfi uvedeni na trh — byly pfesunuty do ¢lanku 2 a
jiné byly vypustény, obsahuje ¢lanek 6 nové verze specifikace produktu podrobné tdaje o souvislosti s izemim
ptivodu. Konkrétné tento ¢ldnek specifikace dopliiuje obsah vyzadovany podle stavajicich pravidel a seskupuje
informace obsazené v dokumentaci, kterd vedla k zdpisu ndzvu a informace obsazené ve shrnuti zvefejnéném v
Utednim véstniku Evropské unie L 71/17. Clanek 6 specifikace je preformulovén takto:

Clanek 6 — Souvislost s Zivotnim prostiedim
Padni a klimatické podminky

,Riso Nano Vialone Veronese“ se péstuje na lehkych, aluvidlnich a stfedné tézkych ptidach ryzovych poli na rovinich v
okoli Verony, které se v disledku pfitomnosti vapence vyznacuji obecné zdsaditym pH.

Specifickym rysem této oblasti je, Ze je zdsobovdna pramenitou vodou, kterd je rovnéz zdsaditd, protoze pochdzi z
vapenatych hornin. Tato vyraznd zdsaditost charakterizuje a odliSuje prostfedi ryzovych poli v oblasti Verony od
vétsiny italskych oblasti, kde se ryze péstuje. Navic se ryze péstuje metodou stfiddni plodin, diky ¢emuz se znacné
omezuje pouzivani pipravkd na ochranu rostlin a chemickych hnojiv.

Obecné alkalické veronské ptidy, pramenitd voda, jednotné podnebi a metoda sttiddni plodin zajistuji ve vymezené
oblasti vyvazenou kombinaci faktord pro produkci veronské ryze, které umoziuji bezproblémové zavreni
vegetacniho cyklu.

Historické a lidské faktory

Historické zdroje doklddaji, Ze péstovani ryze se ve Veroné a jejim okoli zacalo $ifit v priibéhu prvnich desetileti 16.
stoleti a bylo zavedeno rodinami pochdzejicimi z Lombardie. Diky péstovani ryze bylo kultivovdno mnoho
bazinatych oblasti, které by jinak zistaly netirodné.

Bendtsky sendt v roce 1545 zalozil radu ,Inspektorti pro nepéstované zdroje“ se zdmérem smérovat ,ndpor vody“ na
veronskd ryzovéd pole a povolil stavbu ,pile da riso®, tj. hydraulickych systéma pro zpracovani neloupané ryze.
Veronskd ryze, kterd jiz byla dobfe zndmd, se proddvala téméf vyhradné na trhu v bendtském Rialtu a brzy se stala
hlavnim zdrojem ekonomiky dané oblasti.

Obrovské mnozstvi grafické a kartografické dokumentace ukazuje rozsah a hospoddisky a spolecensky vyznam
péstovani ryze ve Veroné v 17. a 18. stoleti.

Producenti hraji v oblasti Verony vyznamnou tlohu p#i péstovani ryze — uplatiiuji a udrzuji agronomické techniky
sti{dan{ plodin, pleni a hnojeni, které umoziuji ziskat ¢isty a jakostni produktu jiz pfed jeho zpracovanim.

Mleti neloupané ryze je stejné dilezité. Provadi se v mistnich tipravndch ryze, které jsou ndsledovniky Cetnych ,pile da
riso”, jeZ se v dané oblasti objevily v priibéhu 16. stoleti. Nékteré z nich se dochovaly a stéle funguji.

V téchto tradi¢nich provozovndch se ryze loupala pomoci hydraulickych buchari. PrestoZe v soucasnosti se mleti
provadi na modernich strojich, stdle se uplatriuji kritéria a sméfuje se k vysledkim, jez vyplyvaji ze staleté tradice.
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Po mleti se zrna vyborné hodi k p¥ipravé typickych veronskych rizot.

Nasledujici odstavce byly doplnény, aby byl oddil 5 jednotného dokumentu sjednocen s pfilohou I nafizeni (EU)
¢. 668[2014.

,Z4dost o zépis ,Riso Nano Vialone Veronese’ CHZO se zakldd4 na vlastnostech produktu.”

,Mleti se provadi v mistnich dpravnich ryze, které jsou pfimymi ndsledovniky Cetnych ,pile da riso’, jez se v dané
oblasti objevily v priibéhu 16. stoleti. Nékteré z nich se dochovaly a stile funguji. V téchto tradi¢nich provozovnach
se ryze loupala pomoci hydraulickych buchar(. PfestoZze v soucasnosti se mleti vétsinou provadi na modernich
strojich, stéle se uplatiiuji kritéria a smétuje se k vysledktim, jez vyplyvaji ze staleté tradice. RyZovd zrna nejsou zcela
loupdna a bélena — zrno zlistava caste¢né pokryto oplodim a diky tomu se vyborné hodi k piipravé typickych
veronskych rizot.“

Kontroly
Clanek 8 — Kontroly — stdvajici specifikace produktu
— Vypousti se tyto véty:

— ,Vsichni péstitelé ryze jsou po ukonleni vysevu povinni predloZit zprivu o produkci na pfislusnych
formuldfich poskytnutych Sdruzenim pro ochranu a pro kazdou odriidu uvést plochu osdzenou ryzi a
piislugné katastrdlni ddaje.

— Uvedenou zpravu by mélo Sdruzeni pro ochranu obdrzet do 31. kvétna kazdého roku spolu s kopif zpravy o
plose predloZené radé Ente Nazionale Risi (Ndrodni radé pro ryzi).

— Stejné tak musi producenti do 30. listopadu kazdého roku a v kazdém piipadé ptred zahdjenim prodeje
poddvat zprdvy, a to také na formuldfich poskytnutych Sdruzenim pro ochranu o mnozstvi produktt
jednotlivych Sarzi ryze Vilone Nano a pozddat o vybér vzorku.

Duavody vypusténi jsou nésledujici: Pozadavky na hldseni produkce, které musi provozovatelé spliiovat, jsou
stanoveny kontrolnim subjektem a uvedeny v pfislusném planu kontrol. HlaSeni o vyprodukovaném
mnozstvi musi byt zasldno ve lhiité stanovené kontrolnim subjektem, a nikoli ve [hiité stanovené Sdruzenim
pro ochranu, které se nezapojuje do kontrolovani souladu specifikace produktu. Kromé toho vsechny
formuléfe pouzivané pro kontrolu ¢innosti zptistupiiuje kontrolni subjekt, a nikoli Sdruzeni pro ochranu,
které se do téchto ¢innosti nezapojuje.

— Sdruzeni pro ochranu mus{ odebirat vzorky neloupané ryze béhem krétké doby, provadét nezbytné kontroly a
udglovat povoleni k pouzivani oznaceni.

Za vybér vzorkl odpovidaji jednotlivé hospoddiské subjekty, a nikoli SdruZeni pro ochranu, které se
nezapojuje do kontrolovani souladu specifikace produktu.

— Sdruzeni pro ochranu musi pro informacni téely zasilat Obchodni komofe ve Veroné veskeré zpracovavané
tdaje tykajici se produkce neloupané ryze ,Riso Nano Vialone Veronese'.

Toto ustanoveni nespadd mezi Gkoly stanovené Sdruzenim pro ochranu; jeho zafazeni do specifikace je tedy
nespravngé.

— Upravny ryZe musi dodrzovat viechny pokyny SdruZeni pro ochranu ,Riso Nano Vialone Veronese', podrobit
se jeho kontroldm a zp¥istupnit mu registry rady Ente Nazionale Risi (Ndrodni rady pro ryzi).

Ustanoven tykajici se povinnosti provozovatelil, kterd maji zajistit dodrzovani pokynti Sdruzeni pro ochranu,
nejsou relevantni pro obsah specifikace — proto se poklddd za vhodné vétu vypustit. Povinnosti vici
kontrolnimu subjektu jsou stanoveny na jiném misté, v clanku 7 specifikace.

— Provadéni této specifikace produktu je kontrolovdno ministerstvem zemédélstvi, potravindfstvi a lesnictvi,
které mize vyuzivat sluzeb Sdruzeni pro ochranu za Géelem sledovani vyroby a obchodu s produktem ,Riso
Nano Vialone Veronese' v souladu s ¢ldnkem 10 nafizeni (EHS) ¢. 2081/92.

Ustanoven{ tohoto odstavce bylo nahrazeno stdvajicimi pravnimi pfedpisy o kontroldch, které povéfuji
kontrolni subjekty kontrolou souladu se specifikaci produktu.

— Udaje kontrolntho subjektu odpovédného za kontrolu souladu se specifikaci produktu jsou uvedeny v
¢lanku 7 specifikace produktu.”
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Oznacoviani
Clanek 8 — Oznacovani — ptvodné ¢lédnek 7 stdvajici specifikace produktu
— Vypousti se tato véta:

LJe zakdzano pouziti dopliiujicich zemépisnych oznaceni, zemépisnych oznaceni, kterd odkazuji na obce, jejich ¢asti
nebo zemépisné oblasti v rdmci oblasti produkce podle ¢lanku 3.

Zékaz pouzivani dalsich zemépisnych nebo topografickych oznaceni byl zrusen, aby producenti mohli uvést
zemépisné oznaceni oblasti produkce CHZO ,Riso Nano Vialone Veronese®.

— Véta:

,Pouzivani jmen, ndzvl spole¢nosti a soukromych znacek je viak povoleno za ptedpokladu, Ze nemaji pochvalny
charakter a nejsou s to uvést kupujictho v omyl ohledné zemépisnych nazvi.”

se mén{ takto:

,Pouzivani jmen, ndzvl spolecnosti a soukromych znacek je povoleno za pfedpokladu, Ze nemaji vyslovné
pochvalny charakter a nejsou s to uvést kupujictho v omyl, stejné jako pouZivani jakychkoli vefejnych
instituciondlnich a regiondlnich znacek, které jsou v souladu s pravidly EU.

Opatieni pro zaclenéni vefejnych instituciondlnich a regiondlnich znacek, které jsou v souladu s pravidly EU o
oznacovani ,Riso Nano Vialone Veronese®, bylo pfijato, aby spotiebitelé ziskali vice informaci o mistech, kde se
produkt nesouci toto oznacen{ vyrabi.

— Véta:

,Balen{ produktu ,Riso Nano Vialone Veronese', ktery ma byt uveden na trh, musi byt urceno pro 0,5 kg, 1 kg, 2 kg
nebo 5 kg a musi byt vyrobeno z materidlu povoleného platnymi pravnimi pfedpisy.”

se méni takto:

,»Riso Nano Vialone Veronese' se uvddi na trh v obalech povolenych platnymi pravnimi ptedpisy.”
Véta je pfeformulovdna a odkaz na vahu baleni se vypousti, aby balirny mohly reagovat na rtizné pozadavky trhu.
— Véta:

,Ndzev chranéného zemépisného oznaceni ,Riso Nano Vialone Veronese’ musi byt na obalu uveden zfetelnymi
nesmazatelnymi pismeny o vysoce kontrastni barevnosti oproti barvé pozadi a tak, aby mohl byt jasné odlisen od
souboru dalsich oznaceni uvedenych na obalu.”

se nahrazuje timto:

,Na kazdém baleni musi byt umisténo logo CHZO ,Riso Nano Vialone Veronese‘ a logo EU. Logo CHZO musi byt
vyobrazeno stejné jako niZe, typem pisma Times New Roman s vertikdlni kompresi 62 %.

Logo je zndzornéno nize:

NANO VIALONE
VERONESE IG.P.

V zdjmu vétsi srozumitelnosti specifikace a aby byl vyrobek pro spotiebitele rozpoznatelnéjsi, se touto zménou zavadi
logo ,Riso Nano Vialone Veronese® a stanovuje se druh pisma, které se ma pro nazev oznacen{ pouzivat.
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3.1

3.2

— Vypousti se tato véta:
,Balen{ ryZze musi byt ¢islovana v souladu s pokyny Sdruzeni pro ochranu oznaceni ,Riso Vialone Nano Veronese".“

Pozadavek na &islovani baleni se vypousti, nebot sledovatelnost produktt zajistuji platné pravni piedpisy. Cislovani
jednotlivych baleni bylo dal$im administrativnim krokem, ktery méli vyrobci provadét.

Baleni
Bod 4.8 piehledu:
— Véta:
,RyZe se bali do papirovych pytld se Stitkem pfidruzené tipravny ryze a ochrannym oznacenim.”

se vypousti. Cilem této zmény je napravit nesoulad se specifikaci produktu, kterd neuvadi materidl obalu ryZe. Bod
byl uveden do souladu se specifikaci produktu.

— Véta:

,Logo sestdvd z vyobrazeni Cangrande della Scala na bilém koni a Zlutého klasu ryZe na ¢erném pozadi. V dolni
Casti loga se nachdzi méstsky znak Verony s ¢ervenym Zebiikem na zlutém pozadi.“

se vypousti, nebot nebyla v souladu s popisem loga ve vy3e uvedené zméné. Bod 3.6 jednotného dokumentu, ktery
je ptipojen k této zddosti, je tedy uveden do souladu s obsahem specifikace produktu.

Redakéni zmény

— ,Clanek 2 — Odriida ryze”
se méni takto:

,Clanek 2 — Vlastnosti vyrobku*

Nézev clanku je zménén a cely cldnek je preformulovdn, pficemz informace z ¢clanku 6 specifikace produktu
(Vlastnosti pfi uvedeni na trh) jsou pfesunuty do ¢lanku 2.

— ,Clének 4 — Péstovani a suseni“ a ,Clanek 5 — Metody dpravy ryze* jsou ve specifikaci produktu slouceny do
jediného ¢lanku, a to ,¢lanku 5 — Metoda produkee®.

]EDNOTNY DOKUMENT
»RISO NANO VIALONE VERONESE“
EU ¢.: PGI-IT-01529-AMO3 — 22. ¢ervna 2018
CHOP () CHZO (X)
Nizev (ndzvy)
,Riso Nano Vialone Veronese“
Clensky stit nebo treti zemé
Itdlie
Popis zemédélského produktu nebo potraviny
Druh produktu:

T#{da: 1.6 Ovoce, zelenina a obiloviny v nezménéném stavu nebo zpracované

Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1
,Riso Nano Vialone Veronese* CHZO musi byt ziskdna vyhradné z odrtdy neloupané ryze Vialone Nano.

Pfi uvedeni na trh musi byt ,Riso Nano Vialone Veronese® zafazena do jedné z téchto kategorii produkti:
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— poloomletd nebo polohnéda: ziskand mletim, které ryzi ¢astecné zbavuje klicka a oplodi,
— bild: ziskand mletim, které ryzi zcela zbavuje oplodi
,Riso Nano Vialone Veronese“ ma tyto vlastnosti:
— délka 5,4 a7 5,8 mm,
— &ftka 3,2 mm azZ 3,5 mm,
— tloustka: 2,0 mm aZ 2,2 mm,
— pomér délky k $ifce 1,6 az 1,8,
— jadro: prodlouZené,
— pisek: chybi.
Procentni podil znecisténi ryZe jinymi odrtidami nesmi prekrocit 3 %.

Kromé vyse uvedenych odridovych vlastnosti musi ,Riso Nano Vialone Veronese“ spliiovat tyto fyzikdlni a chemické

parametry:

— amyldza minimdlné 21 % susiny,
— Zelirovaci doba 15 aZ 20 minut,

— index konzistence minimdlné 0,85 kg/cm?,
— index lepkavosti maximdlné 2,5 g/cm.

Vyse uvedené vlastnosti jsou stanoveny podle ryZe pfipravené k uvedeni na trh.

3.3 Krmivo (pouze u produktii Zivocisného piivodu) a suroviny (pouze u zpracovanych produktii)

3.4 Specifické kroky p¥i produkci, které se museji uskutecnit ve vymezené zemépisné oblasti

Faze péstovani a mleti (loupdni, riznd mira béleni a druhotné zpracovani) ryze ,Riso Nano Vialone Veronese* musi
probihat ve vymezené zemépisné oblasti.

3.5 Zvldstni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd. produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

RyZe musi byt balena ve vymezené zemépisné oblasti, aby se zabranilo mikroposkozeni zrn celoomleté ryze v
dtsledku kolisani vlhkosti a v dasledku mechanického naméhdni, kterému by celoomletd ryze byla jinak vystavena.
Pokud je ryze poskozend, zhor3uje se pii vafen jeji jakost a zkracuje se doba vafeni.

3.6 Zvldstni pravidla pro oznacovdni produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev
Na kazdém baleni musi byt umisténo logo CHZO ,Riso Nano Vialone Veronese“ a logo EU.

Logo je zndzornéno nize:

NANO VIALONE
VERONESE IG.P.
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4. Stru¢né vymezeni zemé&pisné oblasti

Jizni &ast provincie Verona: obce: Mozzecane, Nogarole Rocca, Vigasio, Trevenzuolo, Erbe, Sorga, Nogara, Gazza
Veronese, Salizzole, Isola della Scala, Buttapietra, Sanguinetto, Concamarise, Casaleone, Cerea, San Pietro di Morubio,
Bovolone, Roverchiara, Isola Rizza, Oppeano, Ronco All'Adige, Palii, Zevio a Povegliano Veronese.

5. Souvislost se zemépisnou oblasti
Zadost o zapis ,Riso Nano Vialone Veronese* CHZO se zakldd4 na vlastnostech produktu.

Vymezend oblast se vyznacuje jednotnym klimatem, které je vhodné pro produkei ,Riso Vialone Nano Veronese“.
Produkci déle prospiva sladkd a Cistd pramenitd voda, jez je pro tuto oblast pomérné typickd. RyZe se v danych
oblastech péstuje metodou stfiddni plodin, diky ¢emuz se omezuje pouZzivini piipravkd na ochranu rostlin a
chemickych hnojiv.

Pada ve veronské oblasti se lisi od ptd v jinych oblastech, kde se ryze péstuje, témito vlastnostmi:
— hodnotou pH ptidy, kterd je vzdy zdsaditd,

— pramenitou vodou z vapencovych hornin, jez je také zdsaditd,

— péstitelskou tradici pfedavanou po dlouhd léta.

Mleti se provadi v mistnich dpravndch ryze, které jsou piimymi ndsledovniky cetnych ,pile da riso®, jez se v dané
oblasti objevily v prabéhu 16. stoleti. Nékteré z nich se dochovaly a stale funguji. V téchto tradi¢nich provozovnich
se ryze loupala pomoci hydraulickych bucharti. Prestoze v soucasnosti se mleti vétSinou provddi na modernich
strojich, stéle se uplatiiuji kritéria a sméfuje se k vysledkiim, jez vyplyvaji ze staleté tradice. RyZové zrna nejsou zcela
loupdna a bélena — zrno zlstdvd Caste¢né pokryto oplodim a diky tomu se vyborné hodi k pipravé typickych
veronskych rizot.

Odkaz na zvefejnéni specifikace
(€l. 6 odst. 1 druhy pododstavec tohoto nafizeni)

Ministerstvo zahdjilo vnitrostatni ndmitkové fizeni tim, Ze zvefejnilo ndvrh uznani CHZO ,Riso Vialone Nano Veronese“ v
Utednim véstniku Italské republiky ¢. 108 ze dne 11. kvétna 2018.

Konsolidované znéni specifikace je k dispozici na internetové adrese: http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pa-
ges/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335”

nebo

je mozné navstivit piimo domovskou stranku ministerstva zemédélstvi, potravinafstvi a lesnictvi (www.politicheagricole.it),
kliknout na ,Qualita“ (Jakost — na obrazovce nahote vpravo), ddle pak na ,Prodotti DOP IGP STG* (Produkty s CHZO,
CHOP, ZTS - na levé strané obrazovky) a nakonec na ,Disciplinari di Produzione all'esame dell'UE* (Specifikace produkee,
jez jsou pfedmétem zkoumadni EU).
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