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1\
(Informace)
INFORMACE ORGANU, INSTITUCI A JINYCH SUBJEKTU EVROPSKE UNIE
Sménné kurzy viiéi euru ()
20. iinora 2020
(2020/C 58/01)
1 euro =
ména sménny kurz meéna sménny kurz

UsD americky dolar 1,0790 | CAD  kanadsky dolar 1,4304
JPY japonsky jen 120,86 HKD  hongkongsky dolar 8,3960
DKK dansk koruna 7 4681 NZD  novozélandsky dolar 1,7046
GBP britska libra 0,83840 | SGD  singapursky dolar 15111
SEK $védskd koruna 10,5985 KRW jihokorejsky won 1301,79

ZAR jihoafricky rand 16,2966
CHF  svycarsky frank 1,0616 Jhoatciy Tan

CNY  (insky juan 7,5787
ISK islandskd koruna 138,10

HRK  chorvatskd kuna 7,4495
NOK norskd koruna 10,0455

IDR indonéskd rupie 14 790,39
BGN bulharsky lev 1,9558

MYR  malajsijsky ringgit 4,5145
CZK Ceskd koruna 25,037 o

PHP filipinské peso 54,725
HUF madarsky forint 338,00 RUB  rusky rubl 68.8060
PLN.  polsky zloty 42825 | THR  thajsky baht 33,924
RON rumunsky lei 47979 BRL  brazilsky real 4,7341
TRY tureckd lira 6,5806 | MXN  mexické peso 20,1685
AUD australsky dolar 1,6294 INR indickd rupie 77,2745

(") Zdroj: referencni sménné kurzy jsou publikovany ECB.
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Sdéleni Komise

(2020/C 58/02)

Evropska hlavni mésta kultury pro rok 2024 jsou Tartu (Estonsko), Bad Ischl (Rakousko) a Bode (Norsko).
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v

(Ozndmeni)

SPRAVNI RIZENI

EVROPSKA KOMISE

Program HERCULE III
Vyzva k pfedkladini ndvrhi - 2020

Technickd pomoc

(2020/C 58/03)

1. Cile a popis

Toto ozndmeni o vyzvé k predklddani ndvrhti vychdzi z nafizeni Evropskému parlamentu a Rady (EU) ¢ 250/2014, ()
kterym se zavadi program Hercule III, a zejména z ¢l. 8 pism. a) (,ZpUsobilé akce®), jakozZ i z rozhodnuti o financovani na
rok 2020, kterym se ptijimd ro¢ni pracovni program pro provadéni programu Hercule IIl v roce 2020, a zejména z oddilu
2.1.1 ,Technickd pomoc*, akce 1 az 4. V rozhodnuti o financovéani na rok 2020 je stanoveno, Ze mé byt uspofdddna vyzva
k pfedkladani ndvrht ohledné technické pomoci.

2. Zpusobili zadatelé

Subjekty zptsobilé pro financovani v rdmci tohoto programu jsou celostdtni nebo regionalni spravni orgdny (,zadatelé”)
z ¢lenskych statt, které podporuji posilovani opatfeni Evropské unie na ochranu jejich finan¢nich zdjma.

3. Zpisobilé akce

Cilem této vyzvy je vybidnout celostdtni a regiondlni spravni organy k podévani zddosti o akce v rdmci jednoho ze Ctyf
nésledujicich témat:

1 Vysetfovaci nastroje a metody (téma ¢. 1) — ndkup a Gdrzba vySetfovacich ndstroji a metod, véetné specializované
odborné piipravy k provozovéni téchto ndstrojii. MazZe byt zahrnut i nakup pfizptsobeného dopravniho zafizeni.

2 Detekéni a identifikaéni ndstroje (téma ¢. 2) — ndkup a Gdrzba zafizen{ pro kontrolu kontejnerd, ndkladnich vozidel,
Zelezni¢nich vozl a vozidel (,detekéni ndstroje”).

3 Automatizovany systém pro rozpozndvani pozndvacich znacek (ANPRS) (téma €. 3) — ndkup, Gdrzba a (pfeshranic¢ni)
propojeni automatizovanych systémt pro rozpozndvani pozndvacich znacek (ANPS) nebo k6di kontejnert.

4 Analyza, skladovéni a likvidace zabaveného zbozi (téma ¢. 4) — ndkup sluzeb pro analyzu, skladovani a likvidaci
zabavenych pravych nebo padélanych cigaret a jiného padélaného zbozi ().

Zadatelé mohou v rémci téZe vyzvy podat vice zddosti pro rizné projekty. Zadatelé musf zvolit jedno hlavni téma a méli by
si byt védomi toho, ze zddost muze obsahovat také prvky jinych témat.

(") Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 250/2014 ze dne 26. Ginora 2014, kterym se zavddi program na podporu ¢innosti
v oblasti ochrany financnich zdjmé Evropské unie a zrusuje rozhodnuti ¢. 804/2004/ES (program Hercule III) (Ur. vést. L 84,
20.3.2014, s. 6).

(%) V piipadé, Ze ma byt zabavené zboZi zni¢eno externim poskytovatelem sluzeb, Ize podat Zadosti o finan¢ni podporu. Nakup zafizeni
napf. pro zfizeni spalovny neni dovolen.
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4. Rozpocet
Orientacni rozpocet pro tuto vyzvu ¢ini 10 000 000 EUR.

Finan¢ni prispévek bude mit formu grantu. Poskytnuty finan¢ni pfispévek nepfesihne 80 % zpusobilych ndkladd. Ve

vyjimecnych a fadné odivodnénych piipadech mize byt financni piispévek zvysen, aby pokryl maximdlné 90 %
zpusobilych nédkladd. Kritéria, kterd budou pfi rozhodovdni o téchto vyjimeénych a fddné odivodnénych ptipadech
uplatnéna, jsou uvedena v dokumentaci vyzvy.

Minimélni préh pro projekt v oblasti technické pomoci je 100 000 EUR. Rozpocet projektu, pro ktery se grant pozaduje,
nesmi byt niz$i nez tato prahovd hodnota.

Komise si vyhrazuje pravo nepfidélit v§echny dostupné finanéni prostredky.

s s N2z

5. Lhdta pro poddni Zidosti

Z4dosti musi byt poddny nejpozdgji: ve &tvrtek 23. dubna 2020 17:00 hodin SEC a Ize je podat pouze prostfednictvim
portélu pro ucastniky programu Hercule III:

https://ec.europa.cu/research/participants/portal/desktop/en/opportunities/herc/index.html

6. Dalsi informace

Veskerou dokumentaci souvisejici s touto vyzvou k pfedklddani ndvrhi lze stdhnout z portdlu pro tcastniky uvedeného
v bodé 5 vySe nebo na této internetové adrese:

http://ec.europa.eu/anti-fraud/policy/hercule_en
Otézky nebo Zadosti o dodatecné informace tykajici se této vyzvy musi byt poddny prostfednictvim portdlu pro tcastniky.

Otédzky a odpovédi mohou byt anonymné zvefejnény v pokynech pro Zzadatele dostupnych na portdlu pro Gcastniky a na
internetovych strankéch Komise, pokud jsou diilezité i pro ostatni Zadatele.
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Program HERCULE III
Vyzva k pfedkladidni ndvrhi - 2020

Odbornd pfiprava, konference a vyménné programy zaméstnancii v roce 2020

(2020/C 58/04)

1. Cile a popis

Toto ozndmeni o vyzvé k pfedkladani ndvrha vychazi z natizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 250/2014, kterym
se zavadi program Hercule III (1), a zejména z ¢l. 8 pism. a) (,Zpisobilé akce®), jakoZ i z rozhodnuti o financovéni na rok
2020, kterym se pfijimd ro¢ni pracovni program (%) pro provadéni programu Hercule IIl v roce 2020, a zejména z oddilu
2.2.1 ,Akce v oblasti odborné piipravy, akce 1 az 3. V rozhodnuti o financovani na rok 2020 je stanoveno, ze ma byt
uspofdddna vyzva k ptedkladdni navrhi ohledné odborné piipravy, konference a vyménnych programt zaméstnancii
vroce 2020.

2. Zpusobili zadatelé
Subjekty zptsobilé pro financovani v ramci tohoto programu jsou:

— celostdtni nebo regiondlni spravni orgdny ¢lenského stitu, které podporuji posilovani opatfeni na trovni Unie na
ochranu jejich finan¢nich zdjmad,

nebo:

— vyzkumné a vzdélavaci instituce a neziskové subjekty, pokud byly ziizeny a pasobi po dobu nejméné jednoho roku
v ¢lenském stdté a podporuji posilovani opatfeni na tirovni Unie na ochranu jejich finanénich zdjma.

3. Zpisobilé akce
Cilem této vyzvy je vybidnout zpisobilé kandidaty k podavani zadosti o akce v rdmci jednoho ze ti{ ndsledujicich témat:

1. Specializovand Skoleni (téma ¢. 1) — piiprava specializovanych Skoleni s cilem zlepsit vySetfovaci schopnosti
ziskdnim novych dovednosti a znalosti v oblasti specializovanych metod a technik.

2. Konference, pracovni setkdni a semindfe (téma ¢. 2) — organizace konferenci, pracovnich setkini a semindfi mezi
¢lenskymi staty, kandidatskymi zemémi, jinymi tfetimi zemémi a mezindrodnimi vefejnymi organizacemi:

a) kusnadnéni vymény informaci, zkusenosti a osvéd¢enych postupt;

b) k vytvofeni siti a strukturdlnich platforem mezi ¢lenskymi stity, kandidatskymi zemémi, jinymi tfetimi zemémi
a mezindrodnimi vefejnymi organizacemi.

3. Vyménné programy zaméstnancii (téma ¢. 3) — organizace vymén zaméstnancti mezi celostitnimi a regiondlnimi
spravnimi orgdny (véetné (potencidlnich) kandidatskych zemi a sousednich zemi), jejichz cilem je pfispét k dalsimu
rozvoji, zlepseni a doplnéni dovednosti a kompetenci zaméstnanc v oblasti ochrany finan¢nich zdjmd Evropské unie.

Zadatelé mohou v rémci téze vyzvy podat vice zddosti pro réizné projekty. Zadatelé musf zvolit jedno hlavni téma a méli by
si byt védomi toho, Ze zZddost mize obsahovat také prvky jinych témat.

4. Rozpocet

Orientacni rozpocet pro tuto vyzvu ¢ini 750 000 EUR. Financni p¥ispévek bude mit formu grantu. Poskytnuty finanéni
piispévek nepfesdhne 80 % zptisobilych naklada.

Minimdlni préh pro projekt je 40 000 EUR. Rozpocet projektu, pro ktery se grant poZaduje, nesmi byt niZ$i nez tato
prahovéd hodnota.

Komise si vyhrazuje pravo nepfidélit viechny dostupné finanéni prostiedky.

(") Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 250/2014 ze dne 26. Ginora 2014, kterym se zavddi program na podporu ¢innosti
v oblasti ochrany financnich zdjmé Evropské unie (program Hercule III) a zrusuje rozhodnuti & 804/2004/ES (Ur. vést. L 84,
20.3.2014, s. 6).

(*) Rozhodnuti Komise o pfijjeti ro¢niho pracovniho programu a financovani programu Hercule III v roce 2020 (C(2020) 28 final ze dne
16. ledna 2020).



C 58/6 Utedni véstnik Evropské unie 21.2.2020

5. Lhdata pro podani Zidosti

Zadosti musi byt podany nejpozdéji: ve Etvrtek 30. dubna 2020 17:00 hodin SEC a Ize je podat pouze prostiednictvim
portalu pro dcastniky programu Hercule III:

https://ec.europa.eu/research/participants/portal/desktop/en/opportunities/herc/index.html

6. Dalsi informace

Veskerou dokumentaci souvisejici s touto vyzvou k pfedklddani ndvrha Ize stdhnout z portdlu pro tcastniky uvedeného
v bodé 5 vyse nebo na této internetové adrese:

http://ec.europa.cufanti-fraud/policy/hercule_en
Otédzky nebo Zadosti o dodatecné informace tykajici se této vyzvy musi byt poddny prostfednictvim portdlu pro tcastniky.

Otazky a odpovédi mohou byt anonymné zvetejnény v pokynech pro Zadatele dostupnych na portdlu pro téastniky a na
internetovych strankdch Komise, pokud jsou diilezité i pro ostatni Zadatele.
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Program HERCULE III
Vyzva k pfedkladidni ndvrhi - 2020

Odbornd pfiprava a studie v prdvni oblasti v roce 2020

(2020/C 58/05)

1. Cile a popis

Toto ozndmeni o vyzvé k pfedkladani navrhi vychdzi z natizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 250/2014 ('), kterym
se zavadi program Hercule III, a zejména z ¢l. 8 pism. a) (,Zpusobilé akce®), jakoZ i z rozhodnuti o financovéni na rok 2020,
kterym se piijiméd ro¢ni pracovni program (*) pro provadéni programu Hercule III v roce 2020, a zejména z oddilu 2.2.1
»Akce v oblasti odborné pfipravy*, akce 6 a 7. V rozhodnuti o financovani na rok 2020 je stanoveno, Ze ma byt uspofddana
vyzva k predkladani ndvrhi ohledné odborné p¥ipravy a studii v pravni oblasti.

2. Zpusobili zadatelé
Subjekty zptsobilé pro financovani v rdmci tohoto programu jsou:

— celostdtni nebo regiondlni spravni organy clenského stdtu, které podporuji posilovani opatfeni na trovni Unie na
ochranu jejich finan¢nich zdjma,

nebo:

— vyzkumné a vzdélavaci instituce a neziskové subjekty, pokud byly ziizeny a ptisobi po dobu nejméné jednoho roku v
¢lenském staté a podporuji posilovani opatfeni na Grovni Unie na ochranu jejich finan¢nich zdjma.

3. Zpisobilé akce
Cilem této vyzvy je vybidnout zpisobilé kandidaty k podévani Zadosti o akce v rdmci jednoho ze ti{ ndsledujicich témat:

1. Srovnavaci prévni studie a $ifeni jejich vysledka (téma ¢. 1) — rozvoj $pickovych vyzkumnych cinnosti veetné
srovndvacich pravnich studif (a pfipadné i $ifeni vysledk a zdvérecné konference).

2. Spolupréce a vytvéfeni siti (téma ¢. 2) — zlepSeni spoluprice mezi odborniky z praxe a akademickymi pracovniky a
vytvéfeni siti zapojenych do ochrany finan¢nich zajmd Unie, véetné podpory sdruzeni pro evropské trestni prévo a na
ochranu finanénich zdjmi EU.

3. Pravidelné publikace (téma ¢. 3) — zvySovani informovanosti mezi odborniky z oblasti soudnictvi a dalsich oborti pravni
profese, pokud jde o ochranu finan¢nich zajma Unie, véetné zvefejiiovani a Sifeni védeckych znalosti.

Zadatelé mohou v rdmci téze vyzvy podat vice Zadosti pro rfizné projekty. Zadatelé musf zvolit jedno hlavni téma a méli by
si byt védomi toho, Ze zZddost miize obsahovat také prvky jinych témat.

4. Rozpocet
Orientacni rozpocet pro tuto vyzvu ¢ini 500 000 EUR.

Finanéni prispévek bude mit formu grantu. Poskytnuty finanéni pfispévek nepfesihne 80 % zpusobilych ndkladd. Ve
vyjime¢nych a fddné odivodnénych ptipadech mdze byt finanéni piispévek zvysen, aby pokryl maximdlné 90 %
zpusobilych ndkladd. Kritéria, kterd budou pfi rozhodovdni o téchto vyjime¢nych a fadné odiivodnénych ptipadech
uplatnéna, jsou uvedena v dokumentaci vyzvy.

Minimdlni préh pro projekt v rdmci odborné pfipravy a studii v pravni oblasti je 40 000 EUR. Rozpocet projektu, pro ktery se
grant poZaduje, nesmi byt niZsi neZ tato prahova hodnota.

Komise si vyhrazuje pravo nepfidélit viechny dostupné finanéni prostiedky.

(") Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) €. 250/2014 ze dne 26. Ginora 2014, kterym se zavadi program na podporu ¢innosti v
oblasti ochrany finanénich z4jma Evropské unie (program Hercule I1I) a zrusuje rozhodnuti ¢. 804/2004/ES (program Hercule I1I) (Uf.
vést. L 84, 20.3.2014, s. 6).

(*) Rozhodnuti Komise o pfijeti ro¢niho pracovniho programu a financovani programu Hercule III v roce 2020 (C(2020) 28 final ze dne
16. ledna 2020).
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5. Lhdata pro podani Zidosti

Zadosti musi byt podany nejpozdéji: ve étvrtek 7. kvétna 2020 17:00 hodin SEC a Ize je podat pouze prostiednictvim
portalu pro dcastniky programu Hercule III:

https://ec.europa.eu/research/participants/portal/desktop/en/opportunities/herc/index.html

6. Dalsi informace

Veskerou dokumentaci souvisejici s touto vyzvou k pfedkladani ndvrhi lze stdhnout z portélu pro Gcastniky uvedeného v
bodé 5 vyse nebo na této internetové adrese:

http://ec.europa.cufanti-fraud/policy/hercule_en
Otédzky nebo Zadosti o dodatecné informace tykajici se této vyzvy musi byt poddny prostfednictvim portdlu pro tcastniky.

Otazky a odpovédi mohou byt anonymné zvetejnény v pokynech pro Zadatele dostupnych na portdlu pro téastniky a na
internetovych strankdch Komise, pokud jsou diilezité i pro ostatni Zadatele.
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RIZENI TYKAJICI SE PROVADENI POLITIKY HOSPODARSKE SOUTEZE

EVROPSKA KOMISE

Piedbé&Zné oznimeni o spojeni podniki
(V&c M.9684 — Parks Bottom/Omers/Accor/Fairmont Hotels)

Véc, kterd miZe byt posouzena zjednoduSenym postupem

(Text s vyznamem pro EHP)

(2020/C 58/06)

1. Komise dne 14. tnora 2020 obdrzela ozndmeni o navrhovaném spojeni podle ¢linku 4 nafizeni Rady (ES)
¢. 139/2004 ().

Toto ozndmeni se tyka téchto podnik:

— Parks Bottom Co Real Estate Holdings Inc. (,Parks Bottom®, Kanada), ktery je zcela vlastnén podnikem GIC (Realty)
Private Limited (,GIC Realty*, Singapur),

— OMERS Administration Corporation (,OMERS*, Kanada),
— Accor Management Canada Inc. (,Accor”, Kanada),
— Fairmont Banff Springs, Fairmont Chateau Lake Louise, Fairmont Jasper Park Lodge a Fairmont Chateau Whistler

(,Fairmont Hotels“, Kanada).

Parks Bottom, OMERS a Accor ziskdvaji ve smyslu ¢l. 3 odst. 1 pism. b) a ¢l. 3 odst. 4 nafizeni o spojovani spole¢nou
kontrolu nad podnikem Fairmont Hotels.

Spojeni se uskute¢iiuje ndkupem podilt, na zdkladé smlouvy a na zakladé jiz diive existujici dohody o fizeni hotelu.

2. Predmétem podnikdni pfislusnych podnik je:

— podniku Parks Bottom: nepfimé dcefind spolecnost podniku GIC Realty, kterd byla zaloZena pro téely nabyti a
vlastnictvi podniku Fairmont Hotels a kterd je aktivni v Kanadé. GIC Realty se zaméfuje na vlastnictvi nemovitosti
jménem singapurské vlady,

— podniku OMERS: celosvétové aktivni vlastnik, investor, developer a spravce nemovitého majetku,
— podniku Accor: provozovatel hotelil po celé Kanadé,

— podniku Fairmont Hotels: v Kanadé provozuje tyto ¢tyfi luxusni hotely: Fairmont Banff Springs, Fairmont Chateau Lake
Louise, Fairmont Jasper Park Lodge a Fairmont Chateau Whistler.

3. Komise po predbézném posouzeni zjistila, Ze by oznamovand transakce mohla spadat do piisobnosti nafizeni o
spojovani. Kone¢né rozhodnuti v tomto ohledu v$ak zistava vyhrazeno.

V souladu se sdélenim Komise o zjednoduSeném postupu ohledné nékterych spojovani podle nafizeni Rady (ES)
¢.139/2004 (%) je tieba uvést, Ze tato véc miizZe byt posouzena podle postupu stanoveného sdélenim.

4. Komise vyzyva ziiCastnéné tieti strany, aby ji k navrhované transakci ptedlozily své pfipadné pfipominky.

Pfipominky musi byt Komisi doru¢eny nejpozdéji do deseti dnti po zvefejnéni tohoto ozndmeni. Je tieba vZdy uvést toto
¢islo jednaci:

M.9684 — Parks Bottom/Omers/Accor/Fairmont Hotels

" Uf vést. L 24, 29.1.2004, s. 1 (,naiizeni o spojovani*).
() Uf. vést. C 366, 14.12.2013,s. 5.
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Pfipominky lze Komisi zaslat e-mailem, faxem nebo postou. Pouzijte tyto kontaktni informace:
E-Mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu

Fax +32 22964301

Postovni adresa:

Commission européenne/Europese Commissie
Direction générale de la concurrence

Greffe des concentrations

1049 Bruxelles/Brussel

BELGIQUE/BELGIE
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Predbézné oznidmeni o spojeni podnikit
(V&c: M.9710 — Bertelsmann | Penguin Random House)

Vé&c, kterd miize byt posouzena zjednoduSenym postupem

(Text s vyznamem pro EHP)

(2020/C 58/07)

1. Komise dne 13. Gnora 2020 obdrzela oznidmeni o navrhovaném spojeni podle ¢lanku 4 nafizeni Rady (ES)
¢. 139/2004 (Y).

Toto ozndmeni se tyka téchto podniki:
— Bertelsmann SE & Co. KGaA (,Bertelsmann®, Némecko),

— Penguin Random House (,PRH®, USA).

Podnik Bertelsmann ziskava ve smyslu ¢l. 3 odst. 1 pism. b) nafizeni o spojovani kontrolu nad celym podnikem PRH.
Spojeni se uskute¢niuje ndkupem podild. Podnik Bertelsmann v soucasné dobé vlastni 75 % podili podniku PRH.

2. Predmétem podnikdni pfislusnych podnik je:

— podniku Bertelsmann: televizni vysilini a televizni produkce, knizni nakladatelstvi, vydavatelstvi ¢asopist, sprava
hudebnich prav,

— podniku PRH: medidlni spole¢nost ptsobici jako knizni nakladatelstvi.

3. Komise po pfedbézném posouzeni zjistila, Ze by oznamovana transakce mohla spadat do pisobnosti nafizeni o
spojovani. Kone¢né rozhodnuti v tomto ohledu v$ak zistava vyhrazeno.

V souladu se sdélenim Komise o zjednoduseném postupu ohledné nékterych spojovani podle nafizeni Rady (ES)
¢. 139/2004 (%) je tieba uvést, Ze tato véc miiZe byt posouzena podle postupu stanoveného sdélenim.

4. Komise vyzyva zicastnéné tieti strany, aby ji k navrhované transakci ptedlozily své pfipadné pfipominky.

Pfipominky musi byt Komisi doruceny nejpozdéji do deseti dnti po zvefejnéni tohoto ozndmeni. Je tieba vidy uvést toto
¢islo jednaci:

M.9710 — Bertelsmann | Penguin Random House

Pripominky lze Komisi zaslat e-mailem, faxem nebo postou. PouZijte tyto kontaktni informace:
E-mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.curopa.eu

Fax +32 22964301

Postovni adresa:

Commission européenne [ Europese Commissie

Direction générale de la concurrence

Greffe des concentrations

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

" Uf vést. L 24, 29.1.2004, s. 1 (,naiizeni o spojovani*).
() Uf. vést. C 366, 14.12.2013,s. 5.
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JINE AKTY

EVROPSKA KOMISE

Zvefejnéni ozndmeni o schvéleni standardni zmény specifikace vyrobku tykajici se ndzvu v odvétvi

vina, jak je uvedeno v ¢l. 17 odst. 2 a 3 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33

(2020/C 58/08)

Toto oznament se zvefejiiuje v souladu s ¢l. 17 odst. 5 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33 (').

OZNAMENI O SCHVALENI STANDARDNI ZMENY
,Crémant de Loire“
PDO-FR-A0391-AMO1
Datum ozndmeni: 22. listopadu 2019
POPIS A DUVODY SCHVALENE ZMENY

1. Zemépisna oblast

Zemépisnd oblast se méni takto: ,Cely proces vyroby probihd v zemépisné oblasti, jejiz obvod zahrnuje Gzemi
ndsledujicich obci na zdkladé oficidlniho zemépisného kodexu z roku 2018:

— departement Deux-Sévres: Argenton—l’}église, Bouillé-Loretz, Brion-prés-Thouet, Louzy, Mauzé-Thouarsais, Oiron,
Saint-Cyr-la-Lande, Sainte-Radegonde, Sainte-Verge, Saint-Martin-de-Macon, Saint-Martin-de-Sanzay, Thouars,
Tourtenay, Val-en-Vignes (byvald tzemi delegovanych obci Bouillé-Saint-Paul a Cersay),

— departement Indre-et-Loire: Amboise, Anché, Artannes-sur-Indre, Athée-sur-Cher, Avoine, Avon-les-Roches, Azay-
le-Rideau, Azay-sur-Cher, Beaumont-en-Véron, Benais, Bléré, Bossay-sur-Claise, Bourgueil, Brizay, Candes-Saint-
Martin, Cangey, Chambray-lés-Tours, Chancay, Chanceaux-sur-Choisille, La Chapelle-sur-Loire, Chargé, Cheillé,
Chemillé-sur-Indrois, Chenonceaux, Chinon, Chisseaux, Chouzé-sur-Loire, Cinais, Cinq-Mars-la-Pile, Civray-de-
Touraine, Coteaux-sur-Loire (byvald tzemi delegovanych obci Ingrandes-de-Touraine, Saint-Michel-sur-Loire a
Saint-Patrice), Couziers, Cravant-les-Coteaux, La Croix-en-Touraine, Crouzilles, Dierre, Draché, Epeigné-les-Bois,
Esvres, Fondettes, Francueil, Genillé, Huismes, Lile-Bouchard, Joué-lés-Tours, Langeais (byvalé Gzemi delegované
obce Langeais), Largay, Lémeré, Lerné, Lignieres-de-Touraine, Ligré, Limeray, Lussault-sur-Loire, Luynes, Luzillé,
Marcay, Montlouis-sur-Loire, Montreuil-en-Touraine, Mosnes, Nazelles-Négron, Neuillé-le-Lierre, Noizay, Panzoult,
Parcay-Meslay, Pocé-sur-Cisse, Pont-de-Ruan, Razines, Restigné, Reugny, Rigny-Ussé, Rivarennes, Riviére, La Roche-
Clermault, Rochecorbon, Saché, Saint-Avertin, Saint-Benoit-la-Forét, Sainte-Maure-de-Touraine, Saint-Etienne-de-
Chigny, Saint-Germain-sur-Vienne, Saint-Martin-le-Beau, Saint-Nicolas-de-Bourgueil, Saint-Ouen-les-Vignes, Saint-
Regle, Savigny-en-Véron, Savonniéres, Sazilly, Seuilly, Souvigny-de-Touraine, Tavant, Theneuil, Thilouze, Thizay,
Tours, Valleres, Véretz, Vernou-sur-Brenne, Villaines-les-Rochers, Vouvray;

— departement Loir-et-Cher: Angé, Blois, Candé-sur-Beuvron, Cellettes, Chailles, Chateauvieux, Chatillon-sur-Cher,
Chaumont-sur-Loire, Chémery, Cheverny, Chissay-en-Touraine, Chitenay, Choussy, Contres, Cormeray, Couddes,
Couffy, Cour-Cheverny, Faverolles-sur-Cher, Feings, Fougeres-sur-Biévre, Fresnes, Huisseau-sur-Cosson, Mareuil-sur-
Cher, Maslives, Méhers, Mesland, Meusnes, Monteaux, Monthou-sur-Bi¢vre, Monthou-sur-Cher, Les Montils,
Montlivault, Mont-pres-Chambord, Montrichard Val de Cher (byvald Gzemi delegovanych obci Bourré a
Montrichard), Muides-sur-Loire, Noyers-sur-Cher, Oisly, Ouchamps, Pontlevoy, Pouillé, Rilly-sur-Loire, Saint-
Aignan, Saint-Claude-de-Diray, Saint-Dyé-sur-Loire, Saint-Georges-sur-Cher, Saint-Julien-de-Chédon, Saint-Laurent-
Nouan, Saint-Romain-sur-Cher, Sambin, Sassay, Seigy, Seur, Soings-en-Sologne, Thenay, Thésée, Tour-en-Sologne,
Valaire, Valencisse (byvald izemi delegovanych obci Chambon-sur-Cisse a Molineuf), Vallieres-les-Grandes, Valloire-
sur-Cisse (byvalé tizemi delegované obce Chouzy-sur-Cisse), Veuzain-sur-Loire (byvalé tizemi delegované obce
Onzain), Vineuil,

() Uf.vést.L9,11.1.2019,s. 2.
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— departement Maine-et-Loire: Allonnes, Angers, Antoigné, Artannes-sur-Thouet, Aubigné-sur-Layon, Beaulieu-sur-
Layon, Bellevigne-en-Layon (byvald izemi delegovanych obci Champ-sur-Layon, Faveraye-Machelles, Faye-d’Anjou,
Rablay-sur-Layon a Thouarcé), Blaison-Saint-Sulpice (byvald Gizemi delegovanych obci Blaison-Gohier a Saint-
Sulpice), Bouchemaine, Brain-sur-Allonnes, Brézé, Brissac Loire Aubance (byvald Gzemi delegovanych obci Alleuds,
Brissac-Quincé, Charcé-Saint-Ellier-sur-Aubance, Chemellier, Coutures, Luigné, Saint-Rémy-la-Varenne, Saint-
Saturnin-sur-Loire a Vauchrétien), Brossay, Cernusson, Chacé, Chalonnes-sur-Loire, Champtocé-sur-Loire,
Chaudefonds-sur-Layon, Chemillé-en-Anjou (byvald tzemi delegovanych obci Chanzeaux, La Jumelliére a
Valanjou), Cizay-la-Madeleine, Cléré-sur-Layon, Le Coudray-Macouard, Courchamps, Denée, Dénezé-sous-Doué,
Distré, Doué-en-Anjou (byvald Gzemi delegovanych obci Brigné, Concourson-sur-Layon, Doué-la-Fontaine, Forges,
Meigné, Montfort, Saint-Georges-sur-Layon a Les Verchers-sur-Layon), Epieds, Fontevraud-I'Abbaye, Les Garennes
sur Loire (byvald tizem{ delegovanych obci Juigné-sur-Loire a Saint-Jean-des-Mauvrets), Gennes-Val-de-Loire (byvald
tzemi delegovanych obci Chénehutte-Tréves-Cunault, Gennes, Grézillé, Saint-Georges-des-Sept-Voies a Le Thoureil),
Huillé, Ingrandes-Le Fresne sur Loire (byvalé tizemi delegované obce Ingrandes), Jarzé Villages (byvalé tzemi
delegované obce Lué-en-Baugeois), Louresse-Rochemenier, Lys-Haut-Layon (byvald tzemi delegovanych obci
Cerqueux-sous-Passavant, La Fosse-de-Tigné, Nueil-sur-Layon, Tancoigné, Tigné, Trémont a Vihiers), Mauges-sur-
Loire (byvald tzemi delegovanych obci La Chapelle-Saint-Florent, Le Mesnil-en-Vallée, Montjean-sur-Loire, La
Pommeraye, Saint-Florent-le-Vieil, Saint-Laurent-de-la-Plaine a Saint-Laurent-du-Mottay), Mazé-Milon (byvalé
tzemi delegované obce Fontaine-Milon), Montilliers, Montreuil-Bellay, Montsoreau, Mozé-sur-Louet, Miirs-Erigné,
Orée d’Anjou (byvald tzemi delegovanych obci Bouzillé, Champtoceaux, Drain, Landemont, Liré a La Varenne),
Parnay, Passavant-sur-Layon, La Possonnicre, Le Puy-Notre-Dame, Rochefort-sur-Loire, Rou-Marson, Saint-Cyr-en-
Bourg, Sainte-Gemmes-sur-Loire, Saint-Georges-sur-Loire, Saint-Germain-des-Prés, Saint-Just-sur-Dive, Saint-
Macaire-du-Bois, Saint-Melaine-sur-Aubance, Saumur, Savennieres, Soulaines-sur-Aubance, Souzay-Champigny,
Terranjou (byvald Gzemi delegovanych obci Chavagnes, Martigné-Briand a Notre-Dame-d’Allengon), Tuffalun
(byvald Gzemi delegovanych obci Ambillou-Chateau, Louerre a Noyant-la-Plaine), Turquant, Les Ulmes, Val-du-
Layon (byvald dzemi delegovanych obci Saint-Aubin-de-Luigné a Saint-Lambert-du-Lattay), Varennes-sur-Loire,
Varrains, Vaudelnay, Villevéque,

— departement Vienne: Berrie, Curcay-sur-Dive, Glénouze, Pouancay, Ranton, Saint-Léger-de-Montbrillais, Saix,
Ternay, Les Trois-Moutiers.

Kartografické dokumenty zndzornujici vymezenou zemépisnou oblast jsou dostupné na internetovych strankach dstavu
Institut national de I'origine et de la qualité (INAO — Ndrodni institut pro ptvod a kvalitu).

Zména znéni: novy seznam spravnich celkt zohlediuje slouceni nebo jiné zmény spravnich oblasti, k nimz doslo jiz po
schvélen{ specifikace vyrobku. V zdjmu vétsi prévni jistoty seznam odkazuje na platnou verzi oficidlniho zemépisného
kodexu, jejz kazdy rok upravuje Ndrodn{ institut pro statistiku a ekonomické studie (INSEE). Rozsah zemépisné oblasti
zUstdva naprosto stejny.

Na zdvér je pro lepsi informovanost vefejnosti na webovych strankdch INAO zminéna dostupnost kartografickych
dokumentt pfedstavujicich zemépisnou oblast.

V dusledku toho se jednotny dokument tykajici se zemépisné oblasti méni v bodé 6.

2. Vymezend pozemkovi oblast

V kapitole 1 bodu IV odst. 2 prvnim pododstavci specifikace CHOP ,Crémant de Loire“ se za slova ,,10. dnora 2011¢
vkladaji slova ,a 20. ¢ervna 2018 a za slova ,,5. zdf{ 2007 se dopliiuji slova ,10. Cervence 2014 a 19. ledna 2017*.

Tato zména md za cil doplnit datum, kdy pfislusny vnitrostatni organ schvdlil zménu vymezené pozemkové oblasti v
zemépisné oblasti vyroby. Vymezeni pozemkl spocivd v tom, Ze se v zemépisné oblasti vyroby ur¢i pozemky vhodné

k produkci piislusného chrinéného oznaceni ptivodu.

Uvedend zména nemd vliv na jednotny dokument.

3. Agroenvironmentilni ustanoveni

V kapitole I bodé VI odst. 2 se dopliiuje: ,Mezi fadami je povinné udrzovat pfirozeny ¢i vysety rostlinny pokryv; pi
neexistenci tohoto rostlinného pokryvu provadi péstitel kultivaci ptdy, aby zajistil kontrolu nad pfirozenou vegetaci
nebo odtivodnil pouziti produkti biologické ochrany schvdlenych orgdny vefejné spravy ve vinohradnictvi. Pokud se
na pozemku pouzivaji herbicidni prostfedky biologické kontroly, je zakdzdno pouzivat jiné herbicidy.

Tato ustanoveni se nevztahuji na vini¢ni pozemky, na nichz je vzddlenost mezi fadky mensi nebo rovna 1,70 metru.”
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Tato tprava provazi soucasny vyvoj postupt hospodaiskych subjektii ve prospéch agroekologie na viech anjouskych
vinicich. Odraz{ naristajici ohled na péci o Zivotni prostiedi v technickych planech. Tim, Ze upfednostiiuje pfitomnost
rostlinného pokryvu nebo provddéni mechanického odplevelovani, nebo dokonce pouzivani produktii biologické
kontroly, vede k omezenému pouzivini chemickych herbicidd. Toto omezeni herbicidéi by mélo umoznit posileni
ochrany vinohradnickych ptid a zachovani jejich pfirozenych funkei (plodnost, biologickd rozmanitost, biologické
¢isténi), coz piispivd ke kvalité a autenti¢nosti vin a utvrzuje predstavu o oblasti.

Zvlastni ustanoveni vylucuje z pisobnosti agroekologickych ustanoveni vinice, na nichz je vzdalenost mezi fadky mensi
nebo rovnd 1,70 metru. Ve skutecnosti jsou produkéni oblasti CHOP Crémant de Loire a Rosé de Loire rozsdhlé a
zahrnuji fadu rozmanitych postupti souvisejicich s proménlivym p¥irodnim prostfedim. Ve vychodni ¢dsti vinafského
kraje je vyssi riziko jarnich mrazd a propustné pis¢ité pidy piispivaji v 1été k nedostatku vody ve vinicich. V této
souvislosti se nezda byt zddouci uklddat uplatiiovani agroenvironmentalnich opatfeni na tzkych, obecné hustsich a
nizsich vinicich.

Uvedend zména nemd vliv na jednotny dokument.

4. Ozndmeni o zahdjeni vinobrani

V kapitole 1 odst. VIl bodé 1 se véta ,Datum zahdjeni sklizné se stanovuje podle ustanoveni ¢lanku D. 645-6 zdkoniku
zeméd@lstvi a mofského rybolovu.” zrusuje.

Stanoveni data zahdjen{ sklizné dnes jiz neni nutné, nebot hospodaiské subjekty maji nyni k dispozici celou fadu
nastrojti, které jim umoziiuji co nejptesnéji posoudit zralost hroznti. Kazdy hospodaisky subjekt md fadu zafizeni a
vybaveni, individudlnich i kolektivnich, kterd umoZiiuji pfesné stanovit optimalni datum zahdjeni sklizné na kazdém
pozemku podle vyrobnich cild.

Uvedend zména nemd vliv na jednotny dokument.

5. Obéh vin
V kapitole 1 ¢asti IX bodu 5 se zruSuje pismeno b) o datu uvedeni vin do ob&hu mezi opravnénymi skladovateli.

Uvedend zména nemd vliv na jednotny dokument.

6. Souvislost se zemépisnou oblasti
Souvislost byla revidovéna s cilem aktualizovat pocet dotéenych obci (255 misto 318).

V disledku toho se jednotny dokument méni v bodé 8.

7. Prechodné opatieni
Prechodnd opatfeni uvedend v bodé XI odst. 1 specifikace se zrusuji z diivodu vyprieni platnosti.

Uvedend zména nemd vliv na jednotny dokument.

8. Vedeni zdznamu
V kapitole 2 bodé I odst. 3 se slovo ,piipadny” nahrazuje slovem ,pfirozeny*.

V souladu se zpiisobem zpracovani pouZzivanym ve vSech specifikacich pro oblast Anjou Saumur se vyrazy ,mozZny

>«

obsah alkoholu“ nebo ,stupent” nahrazuji vyrazem ,pfirozeny obsah alkoholu“. Tyto zmény piispivaji k lepsi
srozumitelnosti téchto specifikaci. Cilem harmonizace ustanoveni tykajicich se vedeni protokold je usnadnit
vypracovani planu inspekei a kontroly téchto zdznamd.

Uvedend zména nemd vliv na jednotny dokument.

9. Hlavni body ke kontrole

Kapitola 3 byla revidovéna tak, aby ve specifikacich pro oblast Anjou Saumur byla sladéna formulace hlavnich bodg,
které maji byt zkontrolovény.

Uvedend zména nemd vliv na jednotny dokument.
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JEDNOTNY DOKUMENT

—_

. Ndzev produktu

Crémant de Loire

N

. Typ zemépisného oznaceni

CHOP — chranéné oznaceni pivodu

W

. Druhy vyrobki z révy vinné

2l

. Jakostni sumivé vino

4. Popis vina

Vlastnosti
Jednd se o jakostni Sumivé rizovd a bila vina.
Minimdlni pfirozeny obsah alkoholu v téchto vinech je 9 % objemovych.

Zékladni vina, kterd nebyla obohacena, maji minimélni skute¢ny obsah alkoholu 12 % objemovych a maximalni obsah
fermentovatelnych cukrt (glukdzy a fruktézy) je 24 g/l

Zakladni vina, kterd byla obohacena, maji po kvaseni obsah fermentovatelnych cukrii (glukdzy a frukt6zy) mensi nez 5 g/l.
Po obohaceni netvoii celkovy obsah alkoholu v zdkladnich vinech vice nez 11,6 % objemovych.

Vina maji pfed odstfelenim (degorzdzi) pretlak oxidu uhlicitého nejméné 4 bary, méfeno pii teploté 20°C, a po
odstfeleni maji celkovy obsah oxidu sifi¢itého nejvyse 150 mg|l.

Celkovy obsah kyselin, obsah tékavych kyselin a obsah oxidu sific¢itého stanovi predpisy Spolecenstvi.

Po druhotném kvaseni a pred pfiddnim expedi¢niho likéru a v piipadé obohaceni mostu neptekracuje celkovy obsah
alkoholu 13 % objemovych.

Obecné analytické vlastnosti

Maximaln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni celkova kyselost

Maximadlni obsah tekavych kyselin (v miliekvivalentech na litr)

Maximélni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech
na litr)

Popis
,Crémant de Loire* je $umivé vino, ve vésiné piipadd bilé, v mensim poctu pfipadt razové. Vino vykazuje dlouhé
perleni tvofené fetizky jemnych, drobnych a perzistentnich bublin. Casto projevuje vini bilych kvétin spojenou s

ovocnymi tény, jako je broskev nebo meruiika. V jemné a harmonické chuti se snoubi pozoruhodny pocit svézesti a
lahodné sladkosti.

5. Enologické postupy

a. Zdkladni enologické postupy

Zvlastni enologické postupy
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Hustota vysadby — spon
Péstebni postupy

a) Vinice situované uvniti zemépisné oblasti chrinéného oznaceni piivodu ,Anjou*: vinice maji minimalni hustotu
vysadby 4 000 rostlin na hektar. Spon mezi fadami v téchto vinicich mtize byt nejvyse 2,50 metru a spon vysadby
mezi kminky v téze fadé musi byt pfinejmensim 1 metr. Pozemky osdzené vinicemi s hustotou vysadby nejvyse
4 000 rostlin na hektar, aviak nejméné 3 300 rostlin na hektar, smi pro svoji sklizeit vyuzivat chranéného oznaceni
ptvodu za podminky, Ze jsou splnéna zvlastni ustanoveni tykajici se pravidel upevnéni rostliny ke kiilu a vyse, kam
dosahuji listy, jeZ jsou uvedena ve specifikaci. Spon mezi fadami v téchto vinicich mtiZe byt nejvyse 3 metry a spon
vysadby mezi kminky v téZe fadé musi byt pfinejmensim 1 metr.

b) Vinice situované uvnitt zemépisné oblasti chranéného oznaceni pivodu ,Touraine“: vinice maji minimdlni hustotu
vysadby 4 500 rostlin na hektar. Spon mezi fadami v téchto vinicich mize byt nejvyse 2,10 metru a spon vysadby
mezi kminky v téze fadé musi byt pfinejmensim 1 metr.

¢) Vinice situované uvnitf zemépisné oblasti chrdnéného oznaceni piivodu ,Cheverny*: vinice maji minimdlni hustotu
vysadby 4 500 rostlin na hektar. Spon mezi fadami v téchto vinicich miZe byt nejvyse 2,10 metru. Spon vysadby
mezi kminky v téZe fadé se pohybuje v rozmezi od 0,90 m do 1,20 m.

Pravidla fezu a konstrukce vinice

Péstebni postupy

Rez révy se provad{ nejpozdéji 30. dubna na zékladé podrobnych pravidel uvedenych ve specifikaci, kterd stanovi pro
kazdou odriidu maximalni pocet o¢ek na rostlinu.

— Vinice situované uvnitf zemépisné oblasti chranéného oznadeni pivodu ,Anjou”: vyse, kam dosahuji listy, pro
upevnéni ke kiilu je nejvyse 0,6ndsobkem vzdalenosti mezi fadky, pficemz vyse, kam dosahuiji listy, se méf mezi
nejniz§im okrajem olisténi, které je ve vzdalenosti nejméné 0,4 m nad zemi, a hornim okrajem fezu, ktery je
proveden ve vysi nejméné 0,20 m nad hornim dratem konstrukce. Vinice, jeZ maji hustotu osdzeni niz$i nez 4 000
rostlin na hektar, aviak nejméné 3 300 rostlin na hektar, spliiuji navic ndsledujici pravidla upeviiovéni rostlin:
minimdlni vyska kald konstrukce nad zemi je 1,90 m; konstrukce md ¢tyfi fady dratd; minimdln{ vyska nejvyssi
fady je 1,85 m nad zemi.

— Vinice situované uvnité zemépisné oblasti chranéného oznaceni ptvodu ,Touraine“ a ,Cheverny“: vyse, kam
dosahuji listy, pro upevnéni ke kilu je nejvyse 0,6ndsobkem vzddlenosti mezi fadky, pfi¢emz vySe, kam dosahuji
listy, se méfi mezi nejniz$im okrajem olisténi, které je ve vzdalenosti nejméné 0,3 m nad zemi, a hornim okrajem
fezu, ktery je proveden ve vysi nejméné 0,20 m nad hornim dratem konstrukce.

Zavlazovéani

Péstebni postupy

Zavlazovéni je zakdzano.

Sklizen
Péstebni postupy
Vina pochdzi z hroznii sklizenych ru¢né. PouZiti stroje na sklizeni hrozntl je zakdzano.

Hrozny jsou pfepravovdny v propustnych nddobach. Nidoby mohou mit délku stran nejvyse 1,20 x 1,20 m a vrstva
hroznd mtize mit vy$ku maximalné 0,40 m. Doba mezi utrZzenim hrozni a lisovanim nesmi prekrocit 24 hodin.

Zvlastni enologicky postup

a) Po obohaceni netvori celkovy obsah alkoholu v téchto vinech vice nez 11,6 % objemovych. Po druhotném kvaseni a
pfed pfiddnim expedi¢niho likéru a v piipadé obohaceni mostu nepiekracuje celkovy obsah alkoholu 13 %
objemovych.

b) Kromé vyse uvedeného ustanoveni musi vina z hlediska enologickych postupt spliiovat povinnosti stanovené na
arovni Spolecenstvi a v zakoniku zemédélstvi a mofského rybolovu.

¢) Lisovny musi vyhovovat kritériim pro pfijeti sklizenych hroznd, pro lisovaci zafizeni a fizeni lisovani, plnéni lisd,
frakcionaci $tav a hygienu tak, jak jsou stanovena ve specifikaci.

Hrozny jsou do lisu vkldddny celé. Zakladni vino je vyrobeno z mostu v objemu nejvyse 100 litrii ze 150 kg hrozntl.
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b. Maximdlni vynosy

80 hektolitrti na hektar

6. Vymezend zemé&pisnd oblast

Cely proces vyroby probihd v zemépisné oblasti, jejiz obvod zahrnuje tizemi nasledujicich obci na zakladé oficidlntho
zemépisného kodexu z roku 2018:

— departement Deux-Sévres: Argenton—l’léglise, Bouillé-Loretz, Brion-prés-Thouet, Louzy, Mauzé-Thouarsais, Oiron,
Saint-Cyr-la-Lande, Sainte-Radegonde, Sainte-Verge, Saint-Martin-de-Macon, Saint-Martin-de-Sanzay, Thouars,
Tourtenay, Val-en-Vignes (byvald tzemi delegovanych obci Bouillé-Saint-Paul a Cersay),

— departement Indre-et-Loire: Amboise, Anché, Artannes-sur-Indre, Athée-sur-Cher, Avoine, Avon-les-Roches, Azay-
le-Rideau, Azay-sur-Cher, Beaumont-en-Véron, Benais, Bléré, Bossay-sur-Claise, Bourgueil, Brizay, Candes-Saint-
Martin, Cangey, Chambray-lés-Tours, Changay, Chanceaux-sur-Choisille, La Chapelle-sur-Loire, Chargé, Cheillé,
Chemillé-sur-Indrois, Chenonceaux, Chinon, Chisseaux, Chouzé-sur-Loire, Cinais, Cinq-Mars-la-Pile, Civray-de-
Touraine, Coteaux-sur-Loire (byvald Gzemi delegovanych obci Ingrandes-de-Touraine, Saint-Michel-sur-Loire a
Saint-Patrice), Couziers, Cravant-les-Coteaux, La Croix-en-Touraine, Crouzilles, Dierre, Draché, Epelgne -les-Bois,
Esvres, Fondettes, Francueil, Genillé, Huismes, Lile-Bouchard, Joué-lés-Tours, Langeais (byvalé dzemi delegované
obce Langeais), Largay, Lémeré, Lerné, Lignieres-de-Touraine, Ligré, Limeray, Lussault-sur-Loire, Luynes, Luzillé,
Marcay, Montlouis-sur-Loire, Montreuil-en-Touraine, Mosnes, Nazelles-Négron, Neuillé-le-Lierre, Noizay, Panzoult,
Pargay-Meslay, Pocé-sur-Cisse, Pont-de-Ruan, Razines, Restigné, Reugny, Rigny-Ussé, Rivarennes, Riviere, La Roche-
Clermault, Rochecorbon, Saché, Saint-Avertin, Saint-Benoit-la-Forét, Sainte-Maure-de-Touraine, Saint-Etienne-de-
Chigny, Saint-Germain-sur-Vienne, Saint-Martin-le-Beau, Saint-Nicolas-de-Bourgueil, Saint-Ouen-les-Vignes, Saint-
Regle, Savigny-en-Véron, Savonnieres, Sazilly, Seuilly, Souvigny-de-Touraine, Tavant, Theneuil, Thilouze, Thizay,
Tours, Valleres, Véretz, Vernou-sur-Brenne, Villaines-les-Rochers, Vouvray,

— departement Loir-et-Cher: Angé, Blois, Candé-sur-Beuvron, Cellettes, Chailles, Chateauvieux, Chatillon-sur-Cher,
Chaumont-sur-Loire, Chémery, Cheverny, Chissay-en-Touraine, Chitenay, Choussy, Contres, Cormeray, Couddes,
Couffy, Cour-Cheverny, Faverolles-sur-Cher, Feings, Fougéres-sur-Biévre, Fresnes, Huisseau-sur-Cosson, Mareuil-sur-
Cher, Maslives, Méhers, Mesland, Meusnes, Monteaux, Monthou-sur-Bi¢vre, Monthou-sur-Cher, Les Montils,
Montlivault, Mont-prés-Chambord, Montrichard Val de Cher (byvald tzemi delegovanych obci Bourré a
Montrichard), Muides-sur-Loire, Noyers-sur-Cher, Oisly, Ouchamps, Pontlevoy, Pouillé, Rilly-sur-Loire, Saint-
Aignan, Saint-Claude-de-Diray, Saint-Dyé-sur-Loire, Saint-Georges-sur-Cher, Saint-Julien-de-Chédon, Saint-Laurent-
Nouan, Saint-Romain-sur-Cher, Sambin, Sassay, Seigy, Seur, Soings-en-Sologne, Thenay, Thésée, Tour-en-Sologne,
Valaire, Valencisse (byvald tizem{ delegovanych obci Chambon-sur-Cisse a Molineuf), Valliéres-les-Grandes, Valloire-
sur-Cisse (byvalé dzemi delegované obce Chouzy-sur-Cisse), Veuzain-sur-Loire (byvalé Gzemi delegované obce
Onzain), Vineuil,

— departement Maine-et-Loire: Allonnes, Angers, Antoigné, Artannes-sur-Thouet, Aubigné-sur-Layon, Beaulieu-sur-
Layon, Bellevigne-en-Layon (byvald Gzemi delegovanych obci Champ-sur-Layon, Faveraye-Machelles, Faye-d’Anjou,
Rablay-sur-Layon a Thouarcé), Blaison-Saint-Sulpice (byvald tizemi delegovanych obci Blaison-Gohier a Saint-
Sulpice), Bouchemaine, Brain-sur-Allonnes, Brézé, Brissac Loire Aubance (byvald Gizemi delegovanych obci Alleuds,
Brissac-Quincé, Charcé-Saint-Ellier-sur-Aubance, Chemellier, Coutures, Luigné, Saint-Rémy-la-Varenne, Saint-
Saturnin-sur-Loire a Vauchrétien), Brossay, Cernusson, Chacé, Chalonnes-sur-Loire, Champtocé-sur-Loire,
Chaudefonds-sur-Layon, Chemillé-en-Anjou (byvald tzemi delegovanych obci Chanzeaux, La Jumelliére a
Valanjou), Cizay-la-Madeleine, Cléré- -sur-Layon, Le Coudray-Macouard, Courchamps, Denée, Dénezé-sous-Doué,
Distré, Doué-en-Anjou (byvald Gzemi delegovanych obci Brigné, Concourson-sur-Layon, Doué-la-Fontaine, Forges,
Meigné, Montfort, Saint-Georges-sur-Layon a Les Verchers-sur-Layon), Epieds, Fontevraud-I'Abbaye, Les Garennes
sur Loire (byvald tzemi delegovanych obci Juigné-sur-Loire a Saint-Jean-des-Mauvrets), Gennes-Val-de-Loire (byvald
tzemi delegovanych obci Chénehutte-Tréves-Cunault, Gennes, Grézillé, Saint-Georges-des-Sept-Voies a Le Thoureil),
Huillé, Ingrandes-Le Fresne sur Loire (byvalé tizemi delegované obce Ingrandes), Jarzé Villages (byvalé tizemi
delegované obce Lué-en-Baugeois), Louresse-Rochemenier, Lys-Haut-Layon (byvald tzemi delegovanych obci
Cerqueux-sous-Passavant, La Fosse-de-Tigné, Nueil-sur-Layon, Tancoigné, Tigné, Trémont a Vihiers), Mauges-sur-
Loire (byvald tzemi delegovanych obci La Chapelle-Saint-Florent, Le Mesnil-en-Vallée, Montjean-sur-Loire, La
Pommeraye, Saint-Florent-le-Vieil, Saint-Laurent-de-la-Plaine a Saint-Laurent-du-Mottay), Mazé-Milon (byvalé
tzemi delegované obce Fontaine-Milon), Montilliers, Montreuil-Bellay, Montsoreau, Mozé-sur-Louet, Miirs-Erigné,
Orée d’Anjou (byvald tzemi delegovanych obci Bouzillé, Champtoceaux, Drain, Landemont, Liré a La Varenne),
Parnay, Passavant-sur-Layon, La Possonniére, Le Puy-Notre-Dame, Rochefort-sur-Loire, Rou-Marson, Saint-Cyr-en-
Bourg, Sainte-Gemmes-sur-Loire, Saint-Georges-sur-Loire, Saint-Germain-des-Prés, Saint-Just-sur-Dive, Saint-
Macaire-du-Bois, Saint-Melaine-sur-Aubance, Saumur, Savenniéres, Soulaines-sur-Aubance, Souzay-Champigny,
Terranjou (byvald tGzemi delegovanych obci Chavagnes, Martigné-Briand a Notre-Dame-d’Allencon), Tuffalun
(byvald Gzemi delegovanych obci Ambillou-Chateau, Louerre a Noyant-la-Plaine), Turquant, Les Ulmes, Val-du-
Layon (byvald Gizemi delegovanych obci Saint-Aubin-de-Luigné a Saint-Lambert-du-Lattay), Varennes-sur-Loire,
Varrains, Vaudelnay, Villevéque,
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— departement Vienne: Berrie, Curcay-sur-Dive, Glénouze, Pouancay, Ranton, Saint-Léger-de-Montbrillais, Saix,
Ternay, Les Trois-Moutiers.

Kartografické dokumenty zndzortiujici vymezenou zemépisnou oblast jsou dostupné na internetovych strankach astavu
Institut national de l'origine et de la qualité (INAO — Narodn{ institut pro ptvod a kvalitu).

Hlavni mostové odriady
Pinot noir N

Chardonnay B

Chenin B

Grolleau gris G

Grolleau N

Cabernet franc N
Cabernet Sauvignon N

Pineau d’Aunis N

Popis souvislosti

1. Podrobné iidaje o zemépisné oblasti
a) Popis pfirodnich faktort, jez pFispivaji k souvislosti s vymezenou oblasti

Zemépisna oblast se rozprostird na zvlnéné plosiné odpovidajici geologicky prvohornim formacim predhiii
Armorického masivu, novéjsim druhohornim formacim a v mensi mife tfetihornim formacim jihozdpadniho pdsu
Patizské panve. Zemépisnd oblast vede podél Loiry a jejich pfitokd Vienne, Indre a Cher, pfiblizné 200 kilometrt. V
roce 2018 zahrnovala 255 obci, z nichZ nékteré jsou zndmé svymi zamky.

Na pozemcich vymezenych pro sklizeii hroznti se vyskytuji biidlicné nebo jilovito-bfidlicné ptidy v zdpadni ¢dsti a
jilovito-vapencové piidy (cenoman, turon, senon a eocén) ve vychodni &asti. Viechny tyto pidy maji tu zvldstnost,
ze predstavuji vhodné skromné zdsoby vody a maji dobré drendzni schopnosti.

Zékladnim geologickym stupném je turon. Z néj pochdzi hornina pénovec, jehoZ tézba v fadé lomt umoznila
vystavbu zdmkt na Loife a obecnéji celou architektonickou zdstavbu regionu, pficemz po této t€zbé zustal
bezpocet dutin. Z téchto loma se staly sklepy se stdlou teplotou a vlhkosti, které jsou uréeny pro péstovani
zampiont a skladovéni vina.

Klima je ocednské, s nékterymi odchylkami. Ve vychodnim pésu, ktery odpovidd vinafské oblasti Sologne, je
znatelny spiSe kontinentdln{ vliv s nepatrné véts{ akumulaci ro¢nich srdzek nez ve zbytku zemépisné oblasti, tedy
mezi 550 milimetry a 650 milimetry. V zdpadni &sti, kde je vliv ocednu nejsilngjsi, jsou teploty bez vykyvii, zimy
jsou mirné a letni horko je umirnéné. Naopak smérem na vychod se teplotni vykyvy zvétsuji. V tomto obecném
kontextu hraje hydrograficka sit vytvofend Loirou a jejimi pFitoky tlohu teplotniho reguldtoru.

b) Popis lidskych faktord, jez piispivaji ke spojeni s vymezenou oblasti

Historie vinohradnictvi je pomérné stard a je spojena s rozvojem mnoha kldstert a opatstvi, kterd jsou v regionu
pevné zakotvena. Rehot z Tours ve svém dile ,Historia Francorum* upozoriuje v 6. stoleti na rozitené péstovani
vinné révy v této oblasti a na pouzivani ,plasi¢ek” k vyhdnéni ptdkd z vinic v dobé€, kdy hrozny dozrévaji. Vinice
zazily svij plny rozkvét v 17. a 18. stoleti diky obchodu, ktery rozvijeli Holandané. Holandané se svym velkym
lod'stvem skute¢né vyuzivali Loiru, aby se v obcich Ponts-de-Cé, Saumur a Vouvray zdsobili zejména bilym vinem, a
rozvijeli tak trh s jakostnim vinem jako ,vinem na mofe“.
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Vyroba Sumivych vin se objevila na pocatku 19. stoleti a jejim zdkladem je historické pozorovani schopnosti vin z
oblasti Saumur vyrobenych z odridy Chenin B vyvolat druhotné kvaseni. Jean-Baptiste Ackerman, ktery si byl
védom této zvlastnosti a zasné podobnosti s viny ,z kraje Champagne®, zahdjil zahy v roce 1811 vyrobu Sumivych
vin tradiéni metodou. V roce 1838 komise povétend zkoumanim vyrobka prezentovanych na primyslové vystavé v
Angers prohldsila: ,Tato vina jsou dokonale ¢ird a prizraéng; jejich péna je bild, Zivd a Sumivd ... Je prokdzano, Ze u
nds je mozné vyrobit vina, kterd se vyrovnaji vintim z oblasti Champagne.”

Za dobu krat3i nez padesat let pfiméla soutéZivost vyvoland témito prvnimi vysledky mnoho podnikateld, aby se
Hdili podnéty vyslovenymi komisi. Vznikly velké vyrobni zdvody (Grandes Maisons), jako ,Veuve Amiot®, ,Bouvet-
Ladubay*, ,Langlois-Chateau®, ,Monmousseau®. Z dutin vyhloubenych pfi tézbé pénovce se stala mista vyuZzivand
pfednostné ke zpracovani Sumivych vin. Byly vyhloubeny dokonce tunely, jejichZ jedingm tGcelem bylo skladovéani
lahvi. V letech 1845-1875 se pfed vyrobci $umivych vin oteviely nové obchodni obzory diky rtistu Zivotni trovné
Francouzli a rozvoji Zeleznic. V roce 1874 byly odeslany 4 miliony lahvi do celé Evropy a ve dvacatém stolet
vzrostla slava Sumivych vin z tdoli Loiry.

Chrédnéné oznaceni pivodu ,Crémant de Loire” bylo uzndno vyhldskou ze dne 17. fjna 1975. Vyrobci jiz ddvno
prokazali, ze pfi vyrobé Sumivych vin je opodstatnéné dodrzovéni pouzivané suroviny. V souladu s vyrobnimi
pravidly stanovenymi v této vyhldsce pak prokdzali, Ze jsou i naddle vérni ru¢ni sklizni, vkladani celych hroznt do
lisu, jemnému lisovéni a dilezité fizi leZeni na kalech.

V roce 2009 ¢inila ro¢ni vyroba 13 miliond ldhvi.

2. Informace o jakosti nebo vlastnostech vina

,Crémant de Loire” je $umivé vino, ve vét$iné piipadil bilé, v mensim poctu piipadt rtzové. Vino vykazuje dlouhé
perleni tvofené fetizky jemnych, drobnych a perzistentnich bublin. Casto projevuje viini bilych kvétin spojenou s
ovocnymi tény, jako je broskev nebo merunka. V jemné a harmonické chuti se snoubi pozoruhodny pocit svézesti a
lahodné sladkosti.

3. Pficinnd souvislost

Vinice se rozvijely pod vlivem hydrografické sité Loiry, kterd je téméf 200 kilometrti dlouhd. Mezoklimatické vykyvy v
zemépisné oblasti a velmi rozmanité pidni podminky umoznily vyrobctim pfednostné zavadét riizné odrady révy v
souladu s jejich vlastnostmi. Tato rozmanitost vinafskych podminek méd nezanedbatelné vyhody pro miseni odrtid pfi
vyrobé kupazi.

Zejména diky schopnosti vin vyrobenych z odriidy Chenin B vyvolat druhotné kvaseni zvladli vyrobci, zejména z
oblasti Saumur a Vouvray, piirodni druhotné kvaSeni v ldhvi. Stavi na tomto tspéchu a s plnym védomim vyrdbi
renomovany produkt, pficemz sleduji a rozvijeji technologie, které umoziiuji zajistit dokonalou kvalitu. Existence
sklepti vyhloubenych v pénovci pak byla pfiznivym faktorem pro rozvoj vyroby téchto vin, kterd vyzaduje velké
temperované prostory pro skladovani a manipulaci.

Cilem vyrobnich podminek souvisejicich se sklizni, zejména s pfepravou sklizené révy, je udrzovat celistvost hrozni az
do faze lisovani, a omezit tak oxida¢ni jevy. Lisovni provddéné v fadné udrzovaném prostiedi pomoci vhodného
zafizeni podle pravidel, kterd stanovi pfesny pomér mezi hmotnosti pouzité sklizené révy a objemem extrahovaného
mostu, zarucuje kvalitu a Cirost takto ziskanych $tav. Se zkuSenostmi ziskanymi v prabéhu vice neZ jednoho stoleti
maji vyrobci Sumivych vin dokonale zvladnuté know-how, pokud jde o sloZeni vlastnich kupdzi. Dlouhé obdobi zrdni
umoziiuje, aby vino rozvinulo své aromatické vlastnosti, svitj komplexni charakter a svou jemnost.

Jeden vinaf z oblasti Anjou v 80. letech uvedl: ,Crémant de Loire je plodem modernich technologii pouzivanych tak, aby
co nejlépe slouzily tradici. Povést tohoto Sumivého vina, bilého nebo riZzového, kterého si v udoli Loiry nelze
nepovsimnout a které je uréeno pro domdci trh i pro vyvoz, je trvale na vzestupu.
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9. Dalsi zdkladni podminky (baleni, oznacovini a dal$i pozadavky)

Oznacovdni

Prdvni rdimec:

Vnitrostdtni pravni piedpisy

Typ dalsich podminek:

Dalsi ustanoveni tykajici se oznacovani
Popis podminek:

Vsechny nepovinné tidaje, jejichz pouzivini mize byt na zdkladé predpistt Spolecenstvi regulovano ¢lenskymi stéty,
jsou uvedeny na etiketdch pismem, jehoZ rozméry, co do vysky a sitky, nejsou vétsi nez dvojndsobek rozmért znaki
tvoticich ndzev chranéného oznaceni ptvodu.

Naézev chrdnéného oznaceni piivodu miiZe byt doplnén o zemépisné oznaceni ,Val de Loire“. Rozméry pisma pouzitého
pro toto zemépisné oznaceni nesméji byt na vysku ani na $ifku vétsi, nez je dvoutfetinova velikost pismen tvoficich
nazev chrdnéného oznaceni pivodu.

Nézev chranéného oznaleni ptuvodu se uvadi na zdtce v €asti nachdzejici se v hrdle ldhve.

Oznacovani vin s chranénym oznacenim ptvodu mize uvadét mensi zemépisnou jednotku, pokud:

— se jednd o ndzev mista uvedeného v katastru,

— je tato jednotka uvedena na prohldseni o sklizni.

Nézev mista uvedeného v katastru je uveden bezprostfedné po ndzvu oznaceni, je vytistén pismem, jehoZ rozméry
nejsou na vysku ani na $itku vétsi, nez je polovina velikosti pismen tvoficich ndzev kontrolovaného oznaceni ptivodu.
Baleni

Pravni rdmec:

Vnitrostatni pravni pfedpisy

Typ dalsich podminek:

Baleni ve vymezené oblasti

Popis podminek:

Vina se vyrab&ji druhotnym kvasenim ve sklenénych lahvich.

Staceni do sklenénych lahvi, v nichz dochdzi k druhotnému kvaseni, se provadi od 1. prosince po sklizni.

Doba uchovévéni v 1dhvich v kontaktu s kaly nesmi byt kratsi nez 9 mésica.

Vina jsou vyrdbéna a proddvana v 1ahvich, v nichz doslo ke druhotnému kvasent, s vyjimkou vin prodévanych v lahvich
o0 objemu nejvyse 37,5 centilitrt nebo nejméné 150 centilitra.

Vina jsou uvadéna na trh ke spotfebé nejdiive po uplynuti 12 mési¢ni doby zrdni ode dne stoceni.

Odkaz na specifikaci produktu

https://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-baeb17d6-5e61-48e0-ab86-d4c28e387778
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Zvefejnéni jednotného dokumentu uvedeného v ¢l. 94 odst. 1 pism. d) nafizeni Evropského
parlamentu a Rady (EU) € 1308/2013 a odkazu na zvefejnéni specifikace produktu tykajici se ndzvu
v odvétvi vina

(2020/C 58/09)

Timto zvefejnénim se pfizndva pravo podat proti zddosti ndmitku podle ¢ldnku 98 nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) ¢. 1308/2013 (') do dvou mésicti ode dne tohoto zvefejnéni.

)EDNOTN? DOKUMENT
~DELLE VENEZIE“|,,BENESKIH OKOLISEV*“
PDO-IT-02360
Datum podini Zidosti: 10. dubna 2017

1. Naézev, ktery md byt zapsin

,delle Venezie“/,Beneskih okolisev*

2. Clensky stit

Itdlie

3. Typ zemépisného oznaceni
CHOP

4. Druhy vyrobki z révy vinné
1. Vino
4. Sumivé vino
5. Jakostni Sumivé vino

8. Perlivé vino

5. Popis vina (vin)

Ldelle Venezie“/,Beneskih okolisev* Pinot Grigio — Druh: vino
Barva: slimové Zlutd az zlatavé zlutd, nékdy médénd nebo rizova.

Viiné: typickd pro odriidu Pinot Grigio, coZ je ovocnd s nddechem bélomasého ovoce, napiiklad od hrusek a jablek az
po tropické ovoce, intenzivni, nékdy s lehce aromatickymi tény bilych kvétin.

Chut: svézi a harmonickd, suchd az polosucha.
Minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): 11 %.
Minimdlni bezcukerny extrakt (g/l): 15 g/L.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nésledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi piedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimélni celkové kyselost 4,5 gfl, vyjadfend v gramech kyseliny vinné na litr

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr)

() Uk vést. L 347,20.12.2013,s. 671.
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Ldelle Venezie“/,Beneskih okolisev* Pinot Grigio Frizzante (perlivé vino)
Barva: slamové Zlutd aZz zlatavé 7lutd, nékdy médéna nebo rtizova.
Péna: jemnd a prchava.

Viiné: typickd pro odriidu Pinot Grigio, coZ je ovocnd s nddechem bélomasého ovoce, napiiklad od hrusek a jablek az
po tropické ovoce, intenzivni, nékdy s lehce aromatickymi tény bilych kvétin.

Chut: svézi, s vyvazenou kyselou slozkou, harmonickd, suchd az polosuchd.
Minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): 11 %.
Minimdlni bezcukerny extrakt (g/l): 15 g/l.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximaln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni celkova kyselost 4,5 g/l, vyjadiend v gramech kyseliny vinné na litr

Maximdln{ obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

Maximdln{ celkovy obsah oxidu sificitého (v miligramech na
litr)

,delle Venezie“/,Beneskih okolisev* Pinot Grigio Spumante (Sumivé vino)

Barva: slimové Zlutd az zlatavé zlutd, nékdy médénd nebo rizova.

Péna: jemna a pretrvavajici.

Viné: typickd pro odriidu Pinot Grigio, coZ je ovocnd s nddechem bélomasého ovoce, jako jsou hrusky a jablka, a

dokonce tropického ovoce, intenzivni, nékdy s lehce aromatickymi tény bilych kvétin a ofecht v disledku zpracovan{
v autoklavu.

Chut: svézi, s vyvdzenou kyselou slozkou, harmonickd, verze ,dosaggio zero“ az sucha.
Minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): 11,00 %.
Minimaélni bezcukerny extrakt (g/l): 14,0 g/L.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximaln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni celkova kyselost 5 g/l, vyjadfend v gramech kyseliny vinné na litr

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na
litr)

Ldelle Venezie“/,Beneskih okolisev* Pinot Grigio ,jakostni Sumivd vina“

Barva: slamové Zlutd az zlatavé 7lutd, nékdy médéna nebo rtizova.

Péna: jemna a pietrvavajici.

Viiné: typickd pro odrtidu Pinot Grigio, coZ je ovocnd s nddechem bélomasého ovoce, jako jsou hrusky a jablka, a

dokonce tropického ovoce, intenzivni, nékdy s lehce aromatickymi tony bilych kvétin a ofechii v disledku zpracovani
v autokldvu.
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Chut: svézi, s vyvazenou kyselou slozkou, harmonickd, verze ,dosaggio zero“ az sucha.
Minimélni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): 11,00 %.
Minimdlni bezcukerny extrakt (g/l): 14,0 g/l.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nésledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimélni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimélni celkové kyselost 5 g[l, vyjadfend v gramech kyseliny vinné na litr

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na
litr)

Ldelle Venezie“/,Beneskih okolisev* Bianco (bilé) — Druh: vino
Barva: zelenozlutd az zlatavé Zlutd.

Viné: ovocnd s nddechem bélomasého a zralého ovoce v zdvislosti na odriidové skladbé, intenzivni, nékdy s lehce
aromatickymi tony bilych kvétin.

Chut: suchd az polosuchd, harmonickd, strukturovand, nékdy se svézimi tény, které souviseji s kyselou slozkou.
Minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): 11,00 %.
Minimdlni bezcukerny extrakt (g/l): 14,0 g/l.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi piedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimélni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni celkova kyselost 4,5 g[l, vyjadiend v gramech kyseliny vinné na litr

Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na
litr)

6. Enologické postupy

a.  Zdkladni enologické postupy

Zadné.

b.  Maximdlni vynosy
Bianco (druh: vino); Pinot Grigio (druhy: vino, $umivé vino, jakostni $umivé vino, perlivé vino)
18 000 kilogramii hroznti na hektar
Bianco (druh: vino); Pinot Grigio (druhy: vino, $umivé vino, jakostni Sumivé vino, perlivé vino)

126 hektolitr na hektar
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Vymezend zemé&pisnd oblast

Vymezend oblast pro produkci vin s CHOP ,delle Venezie“/,Beneskih okoliSev* zahrnuje autonomni provincii Trento a
regiony Furldnsko-Julské Bendtsko a Bendtsko.

Hlavni odriida (odriidy) vinné révy
Chardonnay B.

Pinot Bianco B. - Pinot

Garganega B. — Garganego

Miiller Thurgau B. - Riesling x Sylvaner
Verduzzo Friulano B. - Verduzzo
Verduzzo Trevigiano B. — Verduzzo
Tocai Friulano B. - Friulano

Tocai Friulano B. — Tai

Pinot Grigio — Pinot

Pinot Grigio — Pinot Gris

Popis souvislosti

Ldelle Venezie“/,Beneskih okolisev — Druhy: vino, Sumivé vino, jakostni Sumivé vino, perlivé vino

Pfirodni ¢initele vztahujici se k souvislosti: Oblast CHOP ,delle Venezie“/,Beneskih okoli§ev* zahrnuje spravni dzemi
autonomni provincie Trento a regionti Furlinsko-Julské Benitsko a Benitsko. Uzemi je charakteristické horskym
obloukem na severu, ktery obklopuje a uzavird oblast produkce a chrani ji pfed studenymi proudy ze severu a
severovychodu, a protind je fada vyznamnych fek a Ficek se stabilnim pritokem. Jednd se o kolébku vinafstvi. Mezi
hlavni feky patii: Adige, Brenta, Piave, Tagliamento a Isonzo. Podnebi se vyznacuje primérnymi roénimi teplotami v
rozmez{ 10-14 °C. Nejchladnéjsimi mésici jsou prosinec a leden, zatimco nejteplej$imi jsou Cervenec a srpen s
primérnym teplotnim rozmezim 20-25 °C. Primérné ro¢ni srdzky v oblasti dosahuji 700-1 300 mm. Navzdory
velkému mnozstvi srazek maji pidy dostate¢nou odvodiiovaci kapacitu. Diky srdzkdm a dobfe vyuZitelné vodni
kapacité nemd tato oblast problémy s nedostatkem vody. Mezi dal3i ¢initele, které charakterizuji podnebi v oblasti
CHOP ,delle Venezie“/,Beneskih okoliSev”, pati{ kombinované ptisobeni zmirtiujicich G¢inkt alpského regionu a
podhdii Alp na severu a Jaderského mofe na jihu, které maji vyznamny vliv na teplotu, nebot zmirfiuji extrémy
letnich a zimnich teplot. Ucinek vzdusnych mas ovlivnénych Jaderskym mofem, nad kterym prechdzeji, a horsky
systém reguluji proudéni, a tim i vysledné srazky. V srpnu a zaf{ zpusobuje zejména zména sméru vétrti v pribéhu
dne optimdlni teplotni vykyvy pro proces zrani hroznd. Alpsky region a podhiif Alp, Jaderské mofe a sit fek, které
protinaji celou oblast od severu k jihu, tedy zaji$tuji homogenitu celé vymezené zemépisné oblasti.

Z hlediska ptd jsou podhiiff Alp a alpské kopce tvoreny prevaziné vdpencovymi nebo vdpencovo-dolomitickymi
formacemi druhohorniho piivodu, s texturou pady vhodnou pro odvod vody.

Nizinné oblasti jsou tvofeny ndplavovymi usazeninami z materidld nesenych riznymi fekami, které protinaji celé
tzemi, a maji pidy s pisCitohlinitou az pis¢ito-siltovo-hlinitou texturou, nékdy s hlubokymi jilovito-siltovymi
usazeninami, které se obecné vyznacuji dobrou schopnosti odvadét vodu a jsou zvlasté vhodné pro vinafstvi.

Historické a lidské ¢initele vztahujici se k souvislosti: Prvni vinice na severovychodé Itdlie vznikly v 7. a 5. stoleti pf. n.
1. Sjednocujicim prvkem v historii péstovani vina ,delle Venezie“/,Beneskih okolisev* je vsak existence Bendtské
republiky. Modern{ vinafstvi vzniklo diky vzdélavani a $ifeni novych vinafskych a enologickych technik $kolami San
Michele all'Adige a Conegliano. Zdsadnim zpiisobem prispéli vinafi ve vymezené zemépisné oblasti, ktefi zavedli
inova¢ni postupy a metody hospodafeni kombinujici environmentélni a ekonomickou udrzitelnost. Dilezitd byla
rovnéZ existence sdruzeni pro zlepseni vlastnosti ptdy, kterd dlouhodobé spravovala vyznamnou vodovodni sit a
fesila mimofddné pfipady nedostatku srazek.
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Na konci 19. stoleti se zavedenim odrid Chardonnay a Pinot tato oblast stala hlavni oblasti péstovani a produkce v
zemi, a to jak pro tichd vina, tak pro vina perlivd a $umivd. Zejména odrida Pinot Grigio nasla v oblasti ,delle
Venezie®[,Beneskih okolisev* idedlni podminky vzhledem k tomu, Ze znaky jakosti hroznii a jejich specifické
enologické vlastnosti jsou v tomto prostiedi zastoupeny nejlépe. Od roku 1977 vinafi uvadéji na trh doty¢nd vina se
zemé&pisnym oznacenim ,delle Venezie“ a slovinskd mensina pak jako ,Beneskih okolisev*.

Ldelle Venezie“/,Beneskih okolisev* — Druhy: sumivé vino (4), jakostni sumivé vino (5), perlivé vino (8)
Informace o jakostifvlastnostech vin v zdsadé danych zemépisnym prostredim:

Barva vin ,delle Venezie“ Pinot Grigio v p¥ipadé druh ,Sumivé vino“ ,jakostni Sumivé vino“ a ,perlivé vino“ v podstaté
piechdzi od slimové 7luté az po zlatavé Zlutou, nékdy s médénymi az rizovymi odlesky (v typickém ténu odridy).
Péna u perlivych vin je v podstaté jemnd a prchavd, zatimco u Sumivych vin je jemnd a pretrvavajici, a to i ve vztahu k
odlisnému tlaku.

Viné vina je typickd pro odriidu a je ovocnd, s ndznaky bélomasého ovoce, jako jsou hrusky a jablka, a dokonce
tropického ovoce, intenzivni, nékdy s lehce aromatickymi tény bilych kvétin a ofecht v disledku zpracovani v
autokldvu.

Pokud jde o chut, je Sumivd i perlivd verze vin harmonickd, se svézimi tony a vyvazenou kyselou slozkou; kromé toho
se obsah cukru u Sumivého druhu pohybuje od ,dosaggio zero® az po vina ,suchd®, zatimco u perlivého druhu jde o
vina ,suchd“ az ,polosucha“.

Pricinnd souvislost mezi jednotlivymi prvky zemépisné oblasti a jakosti/vlastnostmi produktu v zdsadé danymi
zemépisnym prostiedim:

Specifické vlastnosti vyse popsanych $umivych, jakostnich Sumivych vin a perlivych vin vychdzeji z kombinovaného
ptisobeni pidnich a klimatickych podminek oblasti produkce a lidskych ¢initeld, které v minulosti mély a maji az
dodnes dopad na enologicky potencial hroznt a technologie zpracovani.

Zejména zemépisné prostiedi oblasti produkce je charakteristické mirnym, svézim a vétrnym podnebim a dobie
odvodiiovanymi ptidami s dostatenym a rovnomérné rozlozenym piisunem vody, coz umoziiuje fddné dozravani
vinnych hroznti. Kromé toho vyrazné zmény dennich a noénich teplot béhem zrdni hroznt zvyraziuji a udrzuji
kyselou a aromatickou strukturu hroznti a vyslednou svézest vin.

Kromé toho citlivost odrtidy Pinot Grigio na vytrusné rostliny, jakoz i na environmentalni a klimatické ¢initele, jako je
nadmérné teplo a nerovnovéha v piisunu vody, vyzaduje od hospodaiskych subjektii vyznamné nasazeni, aby ziskaly
hrozny, které jsou predevsim zdravé a vykazuji spravnou rovnovihu mezi obsahem cukru a aromatickymi slozkami s
piihlédnutim k ndslednému zpracovdni na Sumivd, jakostni $umivd a perlivd vina s odpovidajicimi hodnotami
kyselosti. Pfinos hospodéiskych subjektil, pokud jde o zptsob, jakym obhospodatuji vinice, a to od vybéru podnozi
aZ po zpusob péstovani a od regulace listovi aZ po regulaci pfisunu vody, je rozhodujici.

To v3e je zdsadni pro ziskdni hroznt vhodnych k vytvoreni Sarzi ke zpracovani na Sumivé, jakostni Sumivé nebo perlivé
vino s cilem produkovat vina s typickymi organoleptickymi vlastnostmi odrtdy.

Sumivd, jakostni Sumivd a perlivd vina ,delle Venezie[,Beneskih okolisev* jsou rovnéz vysledkem technologickych
inovaci zpracovéni v autokldvu, diky nimzZ je proces pfemény kvasinek G¢inngjsi, a tim se zlepsuje aromaticky profil a
pifjemny charakter vyrdbénych vin. To umoZiiuje zvyraznit zvlastni organoleptické vlastnosti vin, zejména
nastartovanim svézich a kvétinovych ténd, které vychdzeji predevsim z hroznt a odrézeji idedlni prostfedi pro vyrobu
vin Pinot Grigio.

Jedine¢nost a charakteristi¢nost sumivych a perlivych vin Pinot Grigio z oblasti CHOP jsou tedy vysledkem vyvazenosti
pH a kyselin, kterd zvyrazni pijemnou vini, a tim i celkovou eleganci vin, jez jsou kone¢nym vysledkem vhodnych
procest vinifikace.

,delle Venezie“/,Beneskih okolisev* — Druh: vino
Informace o jakosti/vlastnostech vina v zdsadé danych zemépisnym prostiedim:

Barva vin ,delle Venezie“/,Beneskih okoliSev* Pinot Grigio pfechdzi od svétle slimové Zluté aZ po odstiny, které v
dasledku fermenta¢niho procesu mohou nékdy mit médéné az rtizové odlesky (v typickém ténu odrtidy). Viné vina
vykazuje charakteristické tony odridy s ovocnymi nddechy, které mimo jiné ndznakové pfipominaji bélomasé ovoce,
jako jsou hrusky a jablka, a dokonce i tropické ovoce; viné je intenzivni, nékdy s mirné aromatickymi tény bilych
kvétin. V chuti je vino svéZzi a harmonické, suché az polosuché; vyznacuje se piijemnou svéZesti s charakteristickym
kyselym nddechem typickym pro odridu.
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V souvislosti s ptidnimi a klimatickymi podminkami v oblasti produkce maji tato vina typicky ,svézi“ nadech, ktery je v
zdsadé ddn podstatnou kyselou slozkou a vyvdZenou aromatickou slozkou hrozn, a tim i vyrabéného vina.

Barva bilych vin ,delle Venezie®/,Beneskih okoliSev* pfechdzi od zelenozluté az po zlatavé zlutou. Vino méd ovocnou
vini s ndznaky bélomasého a zralého ovoce v zdvislosti na odridové skladbé; viné je intenzivni, nékdy s lehce
aromatickymi tény bilych kvétin. Chut je harmonickd, suché az polosuchd, a vino je strukturované, nékdy se svézimi
tény, které souviseji s kyselou slozkou.

Pfi¢innd souvislost mezi jednotlivymi prvky zemépisné oblasti a jakosti a vlastnostmi produktu v zdsadé danymi
zemépisnym prostredim:

Specifické vlastnosti vySe popsanych vin ,delle Venezie“/,Beneskih okoliSev* vychdzeji z kombinovaného ptsobeni
ptdnich a klimatickych podminek oblasti produkce a lidskych ¢initeld, které v minulosti mély a maji az dodnes dopad
na enologicky potencidl hroznt a technologie zpracovani.

Zejména zemépisné prostiedi oblasti produkce je charakteristické mirnym, svézim a vétrnym podnebim, dobfe
odvodinovanou ptidou s dobfe rozloZenym piisunem vody, ktery umozniuje fadné dozravani hroznt, a ziskdvaji se tak
hrozny s vyznamnou kyselosti. Vyrazné zmény dennich a nocnich teplot béhem zrdni hroznt zvyraziuji a udrzuji
kyselou a aromatickou strukturu hrozn a vyslednou svézest vin.

Navic vzhledem k tomu, Ze odridy pouzivané k vyrobé doty¢nych vin jsou citlivé na vytrusné rostliny a na klimatické
a environmentalni ¢initele, je pro kone¢ny vysledek zdsadni piinos hospodaiskych subjektd, pokud jde o zptsob,
jakym obhospodafuji vinice, a to od vybéru podnozi az po zpiisob péstovani, a regulaci listovi, aby bylo mozné ziskat
zdravé hrozny a dosdhnout spravné rovnovihy mezi obsahem cukru a kyselymi a aromatickymi slozkami.

Specifické dovednosti vinaf maji vliv az do okamziku, kdy hrozny vstupuji do sklepa a provadi se vinifikace, kterd je
zdsadni pro zachovani specifickych organoleptickych vlastnosti vin, a tim pro vyrobu harmonickych vin s typickymi
svézimi tony, coz je charakteristicky styl vin vymezené zemépisné oblasti ,delle Venezie“/,Beneskih okolisev*.

Pinot Grigio neni viudyptitomnou odriidou; ve skute¢nosti prostiedi s dlouhotrvajicimi vysokymi teplotami a
nedostatkem vody ve vegetaénim obdobi vede k tomu, Ze typické organoleptické vlastnosti odridy nejsou zcela
vyrazné.

V souvislosti se specifickymi organoleptickymi vlastnostmi hrozng, at uz jde o odriidu Pinot Grigio, nebo nékteré dalsi
odrudy, které tvofi kupaz typu Bianco, je cilem cykli lisovani hroznd, jakoz i teploty a doby kvaseni ziskat vina s vyse
popsanymi vlastnostmi.

Zejména organoleptické vlastnosti vina ,delle Venezie“/,Beneskih okoliSev* Pinot Grigio, které nyni pfedstavuji
referen¢ni organoleptické vlastnosti, a tedy i ¢initel, ktery toto vino ¢ini jedine¢nym a odlisnym od vin Pinot Grigio z
jinych oblasti, jsou vysledkem vzdjemného ptisobeni téchto environmentélnich initelt a kombinace lidskych ¢initelt
vyplyvajicich ze zkuSenosti a poznatk, které vinafi ziskali v prabéhu casu.

Dokonce i v piipadé vina ,delle Venezie“/,Beneskih okoliSev* Bianco jsou zvlastni jakostni a organoleptické vlastnosti a
vyvazeny kysely a aromaticky profil, ktery zvyraziiuje pijemnou vini, a tedy celkovou eleganci vin, vysledkem
vzdjemného piisobeni téchto environmentélnich ¢initelt a kombinace lidskych ¢initeld.

10. Dalsi zdkladni podminky

Zadné.

Odkaz na specifikaci produktu

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/12853
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Zvefejnéni jednotného dokumentu zménéného na zikladé schvileni zmény mensiho rozsahu v
souladu s €. 53 odst. 2 druhym pododstavcem nafizeni (EU) €. 1151/2012

(2020/C 58/10)

Evropskd komise schvilila tuto zménu mensiho rozsahu v souladu s ¢l. 6 odst. 2 tfetim pododstavcem nafizeni Komise
v prenesené pravomoci (EU) ¢. 664/2014 ().

Zadost o schvéleni této zmény mensiho rozsahu je vefejné dostupnd v databdzi Komise eAmbrosia.

]EDNOTNY DOKUMENT
~KRASKA PANCETA“
EU &.: PGI-SI-00833-AMO1 - 23. ledna 2019
CHOP () CHZO (X)

1. Nazev

,Kraska panceta“

2. Clensky stit nebo treti zemé

Slovinsko

3. Popis zemédélského produktu nebo potraviny

3.1. Druh produktu

Tti{da 1.2. Masné vyrobky (vafené, solené, uzené atd.)

3.2. Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1

,Kragka panceta“ je tradi¢ni suSeny masny vyrobek typického obdélnikového tvaru. Minimélni hmotnost kone¢ného
vyrobku je 2,2 kg.

,Kraska panceta“ se vyrdbi z libové slaniny. K suseni se pfipravi i s kiizi, ale bez Zeber. Charakteristické organoleptické
vlastnosti tenkych platkti slaniny jsou ddny mimo jiné solenim na sucho pouze moiskou soli a su§enim a zranim bez
tepelné Gpravy. Libova ¢dst slaniny je suchd a pevnd a i po zatiZeni zUstdvd pfiméfené pruznd. Jsou na ni patrné otisky
zeber. KiiZe je tvrdd a hladkd a odstraiuje se tésné pied konzumaci. Béhem zrani ziskavaji libové ¢dsti slaniny
pfiznacné rizové zabarveni. Tuk je krémové bilé barvy. Platek slaniny tvoif pfevdzné libové maso, jimz prochdzeji
tenké vrstvy tuku. Mezi organoleptické vlastnosti patfi vnéjsi vzhled jemné nakrdjeného platku, jenZ musi mit
jemnou strukturu; libovd a tuénd ¢dst masa musi byt pevné spojeny. Plitek md plnou harmonickou viin{ a jemnou
neslanou chut.

Obsah soli neptesahuje 6 %, stupent dosazeného vysuseni musi byt alespoii 33 %, hodnota aw musi byt niZ$i nez 0,92,
obsah bilkovin musi byt nejméné 15 % a obsah tuku nejméné 36 %.

3.3. Krmivo (pouze u produktii Zivocisného piivodu) a suroviny (pouze u zpracovanych produktii)

,Kraska panceta“ se vyrabi ze slaniny z masnych plemen prasat. Naporcovany kus slaniny zahrnuje hrudni ¢ast s
nejméné deviti viditelnymi stopami po Zebrech a obsahuje téZ masitou ¢dst boku. Produktem ,Kraska panceta“ je
typicky standardni naporcovany kus slaniny obdélnikového tvaru o délce 45 az 55 cm a $ifce 18 az 24 cm.
Minimdlni hmotnost &erstvého naporcovaného kusu slaniny je 4 kg. K susent se slanina pfipravuje s kiizi a bez Zeber,
s rovné naporcovanymi stranami, bez poruseni libového masa a kiize. Plstni sddlo z vnitfni strany se odstrani.

() Uf.vést.L179,19.6.2014,s.17.
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3.4. Specifické kroky p¥i produkci, které se museji uskutecnit ve vymezené zemépisné oblasti

Vsechny kroky vyroby produktu ,Kraska panceta“ (vybér surovin, soleni, suSeni | zrdni) se musi uskute¢nit ve
vymezené zemépisné oblasti.

3.5. Zvldstni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd. produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

Produkt ,Kraska panceta“ s chrdnénym zemépisnym oznaCenim se uvddi na trh v celych kusech nebo jejich
polovindch a v zadni ¢asti je na kiizi vypdleno logo ,Kraska panceta“. Pro lepsi dostupnost kupujicim (prodej
lahtdek) lze slaninu naporcovat na mensi kousky jednotné velikosti. Pro zachovdni charakteristickych
organoleptickych vlastnosti, typické cervené barvy libového masa a krémové bilé barvy tuku slaniny md zdsadni
vyznam peclivy technologicky dohled nad porcovdnim a balenim. PFi styku se vzduchem dochdzi v mase k
oxidaénim procesiim, coZz mtize znaéné uskodit jakosti slaniny. Z tohoto divodu mizZe byt ,Kraska panceta“
porcovéna a balena ke komerénimu uZiti pouze v zafizenich, jez jsou pro jeji vyrobu registrovana. V nich mize byt
produkt okamzité zabalen, zabrani se oxidaci v disledku vystaveni vzduchu nebo nepiiméfenych teplot a zajisti se
zddouci nezbytnd mikrobiologickd bezpe¢nost produktu. Timto systémem je zarucen pribézny dohled, dplnd
vysledovatelnost a uchovani typickych vlastnosti produktu ,Kraska panceta“, coZ je nesmirné dalezité pro jeho
pravost i pro divéru spotfebitel.

3.6. Zvlastni pravidla pro oznacovdni produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

Nédzvem a logem ,Kraska panceta“ mohou oznacit své produkty vsSichni producenti, jimz byla udélena osvédceni o
shodé se specifikaci vyroby. Logo sestdva ze stylizovaného obrazku slaniny s ndpisem ,Kraska panceta®. Registra¢ni
¢islo producenta je umisténo vedle loga. Pouziti loga je povinné pro vSechny druhy slaniny uvddéné na trh. U celych
kust slaniny je rovnéz do kaze vypélena identifika¢ni znacka.

,Kraska panceta“ musi byt rovnéz oznacena slovy ,zascitena geografska oznacba“ (chrdnéné zemépisné oznaceni) a
vnitrostatnim symbolem jakosti.

4. Stru¢né vymezeni zemé&pisné oblasti

Oblast vyroby slaniny ,Kraska panceta“ je ohranicend linif vedouci od obce Kostanjevica na Krasu do obce Opatje selo,
odtud k hranici mezi Slovinskem a Itélii a podél této hranice k hrani¢nimu pfechodu Lipica, odtud podél silnice k
osadé Lokev, poté podél silnice k obci Divaca, odtud v p#imé linii k vesnici Vrabce a k obcim Stjak, Selo, Krtinovica,
Kobdilj a odtud v piimé linii pfes obec Mali Dol do obce Skrbina smérem k obcim Lipa a Temnica a zpét k obci
Kostanjevica na Krasu. VSechny vyse uvedené vesnice tvoii zemépisnou oblast.

5. Souvislost se zemé&pisnou oblasti

Kras je jednou z nejvétsich krajinnych oblasti ve Slovinsku. Jde se o zvlnénou vapencovou nahorni plosinu s typickym
krasovym terénem (udoli, zdvrty, vedlejsi adoli, propasti a podzemni jeskyné). Oblast Krasu je charakteristickd
véapenitou pidou; na tomto podloZi se vytvofila vyhldSend rudd ptda, jeZ je Casto zndma pod ndzvem ,terra rossa“.
Na povrchu, ktery je pfedevsim skalnaty, tiebaze na nékterych mistech roste trdva, kioviny ¢i #dky les, je jen mdlo
pudy.

Ur¢ujici vliv na klima v oblasti Krasu md blizkost mote. Mirné sttedomoiské podnebi se setkdvd s chladnym
kontinentdlnim vzduchem. V oblasti Krasu jsou bézné teplotni vykyvy, nebot se jednd o misto, kde dochdzi k pfilivu
studeného kontinentdlniho vzduchu do stfedomoiské oblasti v podobé kraského vétru béra. Blizkost morte
zpusobuje, Ze v pribéhu zimy dochdzi ¢asto k prudkému naristu teploty po dnech, kdy vanou mrazivé vétry bora,
napadany snih poté rychle roztaje. Blizkost mofe ma znacny vliv v 1ét¢, kdy pfevlddd horké pocasi s jasnou oblohou.
Rozmanitost plosiny Krasu a bezprostiedni blizkost mofe znamend, Ze vidy vane vitr nebo vinek a v zemépisné
oblasti je pomérné nizkd relativni vlhkost.

Pfirodni podminky zemépisné oblasti nabizeji pfiznivé mikroklimatické podminky pro suSeni masa, jichz mistni
obyvatelé vyuZivaji odnepaméti. Dokazali najit spravnou kombinaci teploty a vlhkosti pfi vyuziti riznych mistnosti
domt se silnymi zdmi, jez byly v Krasu postaveny. Zeméd€lci pfendseji priut (Sunka), pancetu (tu¢nd slanina),
vratovinu (vepfovd krkovicka), uzenky a jiné produkty z jedné mistnosti do druhé, pfi¢emz neustéle hledaji spravnou
kombinaci vlhkosti vzduchu a teploty pro jednotlivé technologické etapy procesu zrani. Postupem €asu se tak spolu se
zkusenostmi vyvijely technické dovednosti a praktické znalosti, s nimiz se mistni obyvatelé natrvalo szili.
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Zemépisné oznaleni ,Kraska panceta“ vychdzi z tradice vyroby a jeji povésti.

V oblasti Krasu se setkdvd mirné sttedomotské podnebi s chladnym kontinentdlnim vzduchem. Rozmanitost plosiny
Krasu a bezprostfedni blizkost mofe znamend, Ze vZdy vane vitr nebo vinek a v zemépisné oblasti je pomérné nizka
relativni vlhkost. PHznivé pf{rodni podminky pro suSeni masa a trzni poptdvka vedly mistni obyvatele k tomu, aby
pii vyrobé kusti slaniny na danou poptavku reagovali.

Sudeni slaniny mé velmi dlouhou tradici, jak doklddaji pisemné zminky z roku 1689. Postupem casu se spolu se
zkuSenostmi vyvijely i technické dovednosti, s nimiz se mistn{ obyvatelé szili a jez se pfeddvaly z generace na
generaci. Svou ¢innosti obyvatelé Krasu pfispéli ke vzniku standardniho rozpoznatelného tvaru a organoleptickych
vlastnosti produktu ,Kraska panceta®.

Specifi¢nost produktu ,Kragka panceta“ je dina obdélnikovym tvarem naporcovaného kusu zahrnujictho hrudni ¢dst s
nejméné deviti viditelnymi stopami po Zebrech a masitou ¢ast boku. Takto naporcovany kus zajistuje vhodny pomér
libového masa a slaniny. Slanina tak ma vysoky podil masa viici tuku. Dal$im specifikem produktu je, Ze se pfi jeho
vyrobé tradi¢né pouzivd pouze soleni na sucho mofskou soli. Proces suseni/zrani probihd bez tepelné dpravy pii
teplotach nizsich nez 18 °C, coZ znamend, Ze nedochdzi k denaturaci bilkovin pasobenim tepla a je zachovdna
pevnost tukové tkdné.

Diky peclivému sledovani procesu su$eni/zran{ propUjcuji tyto postupy produktu ,Kraska panceta“ charakteristickou
jakost, jiZ oceriuji spotfebitelé a diky niz je produkt komer¢né Gspésny.

Na rozdil od jinych regiont ve Slovinsku obyvatelé Krasu pfi vyrobé slaniny ,Kraska panceta“ vzdy soli vyhradné na
sucho a pouzivaji mirné mnozstvi soli. V jinych oblastech Slovinska se pouzivd soleni ve vlhkych podminkéch
(solanka) nebo kombinace soleni na sucho a na mokro. Soleni na sucho a pomérné dlouhé obdobi zrani pfi nizkych
teplotdch maji vyznamny vliv na charakteristické organoleptické vlastnosti slaniny ,Kraska panceta“. Diky své
zralosti, charakteristické viini a chuti je ,Kraska panceta“ gastronomickou specialitou, jeZ se spolu se $unkou ,Kraski
priut” stala béznym predkrmem pfi slavnostnich pfilezitostech.

Novd epocha nastala ve vyrobé produktu ,Kraska panceta“ v roce 1977, kdyZz producenti zacali provozovat vyrobni
jednotky vybavené specidlni technologii.

O povésti produktu ,Kraska panceta® podavaji svédectvi riizné knihy, brozury, letdky atd. Jiz v roce 1978 byla slanina
,Kraska panceta“ pfedstavena v letdku jednoho z producentd. Stanislav Rencelj predstavil produkt ,Kraska panceta“ v
knihach ,Suhe mesnine narodne posebnosti“ (Susené masné vyrobky — ndrodni speciality) (1991), ,Kraska kuhinja“
(Kuchyné Krasu) (1999), ,Suhe mesnine na Slovenskem” (Slovinské susené masné vyrobky) (2008) a ,Okusi Krasa“
(Chuti Krasu) (2009). Jako slovinskd gastronomickd specialita byla slanina ,Kraska panceta“ pfedstavena v knize Dr.
Janeze Bogataje ,Okusiti Slovenijo“ (Ochutnejte Slovinsko) (2007). Produkt byl pfedstaven i v nékolika propagacnich
materidlech, napiiklad v trojjazyéné publikaci ,Do odli¢nosti za dober okus, Slovenija“ (Rise to Excellence for the
Gourmet, Slovenia, Dem Exzellenten Genufl Entgegen, Slowenien) (1998), v publikacich ,Edamus, Bibamus,
Gaudeamus® (projekt Interreg III, 2006), ,Kras in Kraske posebnosti“ (Kras a jeho speciality) (program Phare), ,Pomlad
Kraskih dobrot (Vykvét lahtidek Krasu) (pilotni projekt Krasu, 2001), ,Dobrote Krasa in Brkinov* (Lahtidky oblasti
Kras a Brkini) (obec Sezana, 2010).

Producenti slaniny ,Kraska panceta“ se ¢astni mezindrodniho zemédélského a potravindiského veletrhu ve mésté
Gornja Radgona, na némz produkt v poslednich deseti letech ziskal vysokd vyznamendni a ceny.

Odkaz na zvefejnéni specifikace
(¢l. 6 odst. 1 druhy pododstavec tohoto nafizeni)

http:/[www.mkgp.gov.si/si/delovna_podrocja/kmetijstvo/zascita_kmetijskih_pridelkov_oziroma_zivil/specifikacije_kmetij-
skih_pridelkov_in_zivil_zascitenih_pri_evropski_komisiji/specifikacije_v_postopku_potrditve_pri_eu_komisiji/
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Zvefejnéni zidosti o zapis ndzvu podle ¢l. 50 odst. 2 pism. a) nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) & 1151/2012 o rezimech jakosti zemédélskych produktii a potravin

(2020/C 58/11)

Zvefejnénim se ptiznava pravo podat proti Zadosti o zménu ndmitku podle ¢ldnku 51 nafizeni Evropského parlamentu a
Rady (EU) ¢. 1151/2012 (! do ti{ mésicti po tomto zvefejnéni.

JEDNOTNY DOKUMENT
,POMME DE TERRE DE NOIRMOUTIER*
EU &: PGI-FR-02434 - 11. z4¥{ 2018
CHOP () CHZO (X)

1. Nazev

,LPomme de terre de Noirmoutier*

2. Clensky stit nebo treti zemé

Francie

3. Popis zemédélského produktu nebo potraviny

3.1 Druh produktu

T#{da 1.6 Ovoce, zelenina a obiloviny v nezménéném stavu nebo zpracované

3.2 Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1

Brambory ,Pomme de terre de Noirmoutier jsou Cerstvé a kfehké jedlé hlizy, které se sklizi do 31. srpna po
maximalné 130 dnech péstovani na poli.

Péstuji se z odrad rostliny Solanum tuberosum L. a jejich hybridd, které jsou zafazeny na seznam odrid vybranych
seskupenim producentl. Zafazeni na seznam i vyskrtnuti z néj se Fdi specidlnim postupem, ktery mé zajistit, aby
povolené odrtdy spliiovaly tato kritéria pro vybér odriid: velikostni vyrovnanost, maximdlni obsah susiny, rychly rst
hliz. Dojde-li ke zméné, pfeddvd se tento seznam producentim, kontrolnimu subjektu a piislusnym kontrolnim
organtim.

Brambory ,Pomme de terre de Noirmoutier” maji tyto zvlastni vlastnosti:
— barva duzniny je pfevazné zlutd,
— tenkd slupka, kterd se pfed vafenim velmi snadno oddéluje (bez loupani),

— hlizy maji velikost nejméné 17 mm a nejvyse 70 mm; povoleny rozdil velikosti brambor v kazdém baleni je
nejvyse 25 mm,

— maximdlni procentni podil susiny (< 22 %).

3.3 Krmivo (pouze u produktii Zivocisného piivodu) a suroviny (pouze u zpracovanych produktii)

3.4 Specifické kroky p¥i produkci, které se museji uskutecnit ve vymezené zemépisné oblasti

Priprava a péstovani rostlin, sbér, tfidéni a kalibrace produktu probihd ve vymezené zemépisné oblasti.

() Uf.vést. L 343,14.12.2012, s. 1.
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3.5 Zvldstni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd. produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

Mezi balenim a expedici brambor miiZe uplynout maximélné 5 pracovnich dnd. Hmotnost spotiebitelského baleni se
muze pohybovat od 0,250 kg do 5 kg. Maximdlni hmotnost baleni uréenych k samoobsluznému maloobchodnimu
prodeji nebo pro pouziti v restaura¢nich zafizenich je 15 kg.

3.6 Zvldstni pravidla pro oznacovdni produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

Vedle povinnych tdajti stanovenych pravnimi pfedpisy pro oznacovéani potravin a jejich obchodni tipravu jsou na
kazdém jednotkovém baleni brambor uvedeny tyto tdaje:

— zapsany nazev produktu a symbol CHZO Evropské unie ve stejném zorném poli,
— ndzev a adresa balirny,

— zkratka a adresa seskupeni producentd Vendée Qualité.

4. Stru¢né vymezeni zemépisné oblasti

Zemépisnd oblast CHZO ,Pomme de terre de Noirmoutier” zahrnuje tyto obce departementu Vendée: Noirmoutier en
I'le, 'Epine, La Guériniere a Barbatre.

5. Souvislost se zemépisnou oblasti

Chrénéné zemépisné oznaceni ,Pomme de terre de Noirmoutier” je zaloZeno hlavné na zaslouzené vynikajici povésti a
na znalostech producentd, ktef pfispéli k tomu, Ze se tento produkt stal v jedine¢nych a piznivych pirodnich
podminkach jednémi z nejzndméjsich brambor ve Francii.

Ostrov Noirmoutier s rozlohou 48 km?® se vyznacuje nizkou nadmofskou vysku a pfevdzné rovinatym reliéfem.
Ostrov spociva na zulovém a vapencovém podlozi, na némz se ¢asem usadily naplaveniny, které piinesly motské
proudy. Zemédélskd ptida na ostrové je pfevazné piscitd az piscitohlinitd, propustnd a rychle se zahiiva.

Ostrov ma ocednské podnebi, které je v zimé mirné a vlhké s Castym vyskytem moiskych vétrii (zdpadnich a
jihozdpadnich). Oproti sousedni pevniné tu jsou v zimé a na jafe vyrazné mirn&jsi teploty a 1éta jsou relativné suchd
jiz od kvétna. Pocet hodin slune¢niho svitu je vysoky (2 200 hodin/rok) a vyrazné vyssi nez na sousedni pevniné
(+300 hodin), a to zejména na jafe.

Brambory se na ostrové Noirmoutier zacaly péstovat na konci 18. stoleti. Od roku 1796 vyzyvaly mistni orgdny
obyvatele, aby pfestali péstovat brambory pouze na svych zahradach, ale zacali s jejich péstovanim i na polnich
pozemcich, které se ukdzaly byt pro tuto produkci piiznivé. Podle dokumentl z archivu departementu Vendée se v
roce 1860 k péstovani brambor vyuzivalo 300 ha pidy, pfi¢emz uz tehdy se producenti specializovali na péstovani
ranych brambor.

Dobré povést a nedostatek tohoto produktu vedly k tomu, Ze od roku 1875 jej zelindfi z Noirmoutier zacali prodédvat
na trzich v Saint-Nazaire, Nantes a v Anglii (1 500 tun v roce 1881), pfi¢emz prvni dodavky zalinaly jiz v kvétnu.
Produkt byl tak vyhldSeny, Ze se v 80. letech 19. stoleti za tcelem péstovani téchto brambor usadily na ostrové
anglické spole¢nosti.

Diky neustdlé snaze o zachovdni a zlepSeni kvality produktu vznikla ve 20. letech minulého stoleti slavnd odrtida
Bonnotte de Noirmoutier, kterd se od roku 1938 stala synonymem kvalitnich brambor (Jean Feytaud, publikace La
pomme de terre, edice Que sais-je, 1949, s. 66).

Z dtvodu neshod mezi obchodniky a producenty ohledné cen byla v roce 1939 zaloZena odborovéd organizace
zemédélcti. Tato odborovd organizace pfedznamenala vznik zemédélského druzstva péstiteld brambor z ostrova
Noirmoutier, které od roku 1950 vykazuje objem spole¢né produkee ¢lentt druzstva 4 000 tun ranych brambor.

Tfetina péstiteld, ktef{ pati{ k tomuto druzstvu a na ostrové se oznacuji jako ,Pataquous®, hospodai{ na malych
hospodafstvich (s téméf dvakrat mensi rozlohou, nez je celostatni priimér), které se specializuji na péstovani brambor.
Tito drobni péstitelé si pfedavali ziskané zkuSenosti z generace na generaci a zdroven zlepSovali své péstitelské postupy
v prosttedi, které se vyznacuje silnou kolektivni soudrznosti a vzdjemnou pomoci.

Mezi tyto dovednosti pati zejména véasné brdzdovéni, instalace zavlazovacich systémd, vybér odriid s prevdzné
zlutou barvou duZniny, které jsou pfizptisobené ostrovnim podminkdm, a systematické predklieni sadebniho
materidlu. Jde také o fizeni a kontrolu klu¢eni od poloviny bfezna, jakoZ i zpiisob piepravy a ptipravy, které zachovaji
Cerstvost a kiehkost produktu pfed expedici.
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To je divodem, pro¢ se jiz vice nez 20 let kazdoro¢né od konce dubna do zacitku kvétna konaji oslavy brambor
,Pomme de terre de Noirmoutier®, které pfildkaji nékolik tisic lidi. Zemédélské druzstvo kromé toho zaloZilo klub
milovnikti brambor ,Pomme de terre de Noirmoutier*, mezi néz patii spotiebitelé, autofi kulindfskych blogt i mnoho
profesionalnich $éfkuchait uznavanych ve Francii i v zahranici.

Brambory ,Pomme de terre de Noirmoutier” se sklizeji do konce srpna po kratké dobé péstovani na poli. Patfi mezi
prvni brambory, které se na francouzském trhu zacinaji proddvat koncem jara. Maji tenkou slupku, kterd se pfed
vafenim velmi snadno oloupe, a maximdln{ obsah susiny.

Brambory ,Pomme de terre de Noirmoutier” vdéci za své dobré jméno své vice nez dvousetleté historii, béhem niZ si
ziskaly srdce spotiebiteltt ve Francii i za jejimi hranicemi. Jejich typické vlastnosti, jako je rany sbér prvni drody,
kratkd doba péstovani na poli, tenkd slupka a maximdalni obsah susiny, jsou pfimo spojeny s vlastnostmi lehké a
propustné pudy, kterd se rychle zahfivd, coz umoznuje rychly rtist hliz. Na tomto charakteristickém vegetacnim cyklu
maji svijj podil i vyssi teploty a vice hodin slune¢niho svitu (zejména na jafe), neZ je tomu na sousedni pevniné.

Odborné znalosti a spolecné uskuteciiovani produkénich fézi, jako je pfedkli¢eni, brdzdovani a nepfetrzitd selekce
odrad, ptispély k vybudovani dobré povésti brambor péstovanych na ostrové Noirmoutier, kterd nikdy nedoznala
nejmensi Gjmy. Rozhodujici dlohu sehrdvd i ostrovni charakter mistni komunity, kterd se vyznacuje soudrZnosti a
solidaritou.

Spotiebitelé a $éfkuchafi jiz fadu let ocetiuji vhodnost brambor ,Pomme de terre de Noirmoutier” k pfipravé pokrmi
(naptiklad k vafeni na pdfe ¢i osmazeni). Napiiklad v roce 1996 se na aukci v aukéni sini ,Hotel Drouot®, kterou ved!
licitdtor Pierre Cornette de Saint-Cyr, prvni pétikilova SarZe téchto brambor prodala za neuvéfitelnych 15 000 frankd,
tedy za vys3si cenu nez lanyze.

Primérné cena brambor ,Pomme de terre de Noirmoutier” je v soucasnosti 2 az 5krdt vy3si neZ pramérnd cena jinych
brambor uvadénych na trh ve stejném obdobi, pticemz jejich podil na trhu pfedstavuje méné nez 10 %.

Brambory ,Pomme de terre de Noirmoutier” jsou souddsti historického dédictvi ostrova a zdkladnim prvkem jeho
zemédélské ekonomiky a podobné jako cestovni ruch, rybolov a slaniska sehravaji dtlezitou dlohu z hlediska Zivota
na ostrové a identity jeho obyvatel. I v soucasnosti maji brambory ,Pomme de terre de Noirmoutier” velmi dobré
jméno a podle neddvno uskutecnénych prazkumi vefejného minéni je ostrov Noirmoutier na pfednim misté v
zebticku francouzskych regiont, které jsou zndmy péstovanim ranych brambor.

Odkaz na zvefejnéni specifikace
(€l. 6 odst. 1 druhy pododstavec tohoto nafizeni)

https://extranet.inao.gouv.fr/fichier/ CDC-PDTNoirmoutier.pdf
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