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II

(Sdéleni)

SDELENI ORGANU, INSTITUCI A JINYCH SUBJEKTU EVROPSKE UNIE

EVROPSKA KOMISE

Bez ndmitek k navrhovanému spojeni

(VEc M.9602 — Banco Santander/Allianz Popular)

(Text s vyznamem pro EHP)

(2020/C 46/01)

Dne 8 ledna 2020 se Komise rozhodla nevzndset proti vyse uvedenému ozndmenému spojeni nadmitky a prohldsit jej za
slu¢itelné s vnitinim trhem. Zdkladem tohoto rozhodnuti je ustanoveni ¢l. 6 odst. 1 pism. b) nafizeni Rady (ES)
& 139/2004 (!). Uplné znéni rozhodnuti je k dispozici pouze v anglicting a bude zvefejnéno poté, co z néj budou
odstranény piipadné skutecnosti, jez maji povahu obchodniho tajemstvi. Znéni tohoto rozhodnuti bude k dispozici:

— v oddilu tykajicim se spojeni podnik na internetovych strinkich Komise vénovanych hospodaiské soutézi
(http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases|). Tato internetovd strinka umoznuje vyhleddvat jednotlivd rozhodnuti
o spojeni podnikd, a to podle spole¢nosti, &isla pfipadu, data a indexu hospodétského odvétvi,

— v elektronické podobé na internetovych strankdch EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=cs) pod
¢islem 32020M9602. Stranky EUR-Lex umoziuji piistup k evropskému pravu po internetu.

() UF.vést. L 24, 29.1.2004, s. 1.
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Bez ndmitek k navrhovanému spojeni

(VE&c M.9656 — CD&R/Anixter)

(Text s vyznamem pro EHP)

(2020/C 46/02)

Dne 24.ledna.2020 se Komise rozhodla nevzndset proti vyse uvedenému ozndmenému spojeni nadmitky a prohldsit jej za
slu¢itelné s vnitinim trhem. Zdkladem tohoto rozhodnuti je ustanoveni ¢l. 6 odst. 1 pism. b) nafizeni Rady (ES)
& 139/2004 ('). Uplné znéni rozhodnuti je k dispozici pouze v anglicting a bude zvefejnéno poté, co z néj budou
odstranény piipadné skutecnosti, jez maji povahu obchodniho tajemstvi. Znéni tohoto rozhodnuti bude k dispozici:

— v oddilu tykajicim se spojeni podniki na internetovych strinkich Komise vénovanych hospodaiské soutézi
(http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/). Tato internetovd strinka umoziuje vyhleddvat jednotlivd rozhodnuti
o spojeni podnikd, a to podle spolecnosti, &isla pfipadu, data a indexu hospodéiského odvétvi,

— v elektronické podobé na internetovych strankdch EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=cs) pod
¢islem 32020M9656. Stranky EUR-Lex umozZnuji piistup k evropskému pravu po internetu.

() UF.vést. L 24, 29.1.2004, s. 1.
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Bez ndmitek k navrhovanému spojeni

(Véc M.9698 — Platinum Equity Group/Biscuit International)

(Text s vyznamem pro EHP)

(2020/C 46/03)

Dne 29 ledna 2020 se Komise rozhodla nevzndset proti vySe uvedenému ozndmenému spojeni ndmitky a prohldsit jej za
slu¢itelné s vnitfnim trhem. Zdkladem tohoto rozhodnuti je ustanoveni ¢l. 6 odst. 1 pism. b) nafizeni Rady (ES) ¢
139/2004 (). Uplné znéni rozhodnuti je k dispozici pouze v angliétiné a bude zvefejnéno poté, co z néj budou odstranény
piipadné skute¢nosti, jez maji povahu obchodniho tajemstvi. Znéni tohoto rozhodnuti bude k dispozici:

— v oddilu tykajicim se spojeni podnikd na internetovych strankich Komise vénovanych hospodaiské soutézi (http://ec.
europa.cu/competition/mergers/cases|). Tato internetovd stranka umoziuje vyhleddvat jednotlivd rozhodnuti o spojeni
podnikd, a to podle spolecnosti, &isla pfipadu, data a indexu hospodéiského odvétvi,

— v elektronické podobé na internetovych strankdch EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=cs) pod
¢islem 32020M9698. Stranky EUR-Lex umozZnuji piistup k evropskému pravu po internetu.

() UF.vést. L 24, 29.1.2004, s. 1.
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Bez ndmitek k navrhovanému spojeni

(VEc M.9615 — Glory/Grenke Bank/Cash Payment Solutions)

(Text s vyznamem pro EHP)

(2020/C 46/04)

Dne 16 ledna 2020 se Komise rozhodla nevzndset proti vyse uvedenému ozndmenému spojeni ndmitky a prohldsit jej za
slu¢itelné s vnitinim trhem. Zdkladem tohoto rozhodnuti je ustanoveni ¢l. 6 odst. 1 pism. b) nafizeni Rady (ES)
& 139/2004 ('). Uplné znéni rozhodnuti je k dispozici pouze v anglicting a bude zvefejnéno poté, co z néj budou
odstranény piipadné skutecnosti, jez maji povahu obchodniho tajemstvi. Znéni tohoto rozhodnuti bude k dispozici:

— v oddilu tykajicim se spojeni podniki na internetovych strinkich Komise vénovanych hospodaiské soutézi
(http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/). Tato internetovd strinka umoziuje vyhleddvat jednotlivd rozhodnuti
o spojeni podnikd, a to podle spolecnosti, &isla pfipadu, data a indexu hospodéiského odvétvi,

— v elektronické podobé na internetovych strankdch EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=cs) pod
¢islem 32020M9615. Stranky EUR-Lex umozZnuji piistup k evropskému pravu po internetu.

() UF.vést. L 24, 29.1.2004, s. 1.
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1\
(Informace)
INFORMACE ORGANU, INSTITUCI A JINYCH SUBJEKTU EVROPSKE UNIE
Sménné kurzy viiéi euru ()
10. dnora 2020
(2020/C 46/05)
1 euro =
ména sménny kurz meéna sménny kurz

UsD americky dolar 1,0951 CAD  kanadsky dolar 1,4580
JPY japonsky jen 120,18 HKD  hongkongsky dolar 8,5039
DKK dansk koruna 7 4724 NZD  novozélandsky dolar 1,7108
GBP  britské libra 0,84628 | SGD  singapursky dolar 1,5209
SEK $védskd koruna 10,5728 KRW jihokorejsky won 13014

ZAR jihoafricky rand 16,4786
CHF  svycarsky frank 1,0700 Jhoatciy Tan

CNY  (insky juan 7,6471
ISK islandskd koruna 137,90

HRK  chorvatskd kuna 7,4550
NOK norskd koruna 10,1188

IDR indonéskd rupie 15037,15
BGN bulharsky lev 1,9558

MYR  malajsijsky ringgit 4,5425
CZK ¢eska koruna 25,026 o

PHP filipinské peso 55,657
HUF madarsky forint 337,37 RUB  rusky rubl 70,1120
PLN.  polsky zloty 42656 | THR  thajsky baht 34277
RON rumunsky lei 47663 BRL  brazilsky real 4,7210
TRY tureckd lira 6,5897 | MXN  mexické peso 20,5466
AUD australsky dolar 1,6373 INR indick4 rupie 78,1070

(") Zdroj: referencni sménné kurzy jsou publikovany ECB.
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UCETNI DVUR

Zvlastni zprava & 05/2020

Udrzitelné vyuZzivani pfipravkii na ochranu rostlin: pokrok v méfeni a snizovdni rizik je omezeny
(2020/C 46/06)
Evropsky acetni dvir Vés timto informuje o vyddni zvldstni zpravy ¢. 05/2020 s ndzvem UdrZitelné vyuzivani ptipravkd na
ochranu rostlin: pokrok v méfeni a snizovan( rizik je omezeny.

Zpréva je k dispozici k nahlédnuti & staZeni na internetové strance Evropského tcetniho dvora: http://eca.europa.eu.
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INFORMACE CLENSKYCH STATU

Informace Clenskych Stitt o ukonéeni rybolovu
(2020/C 46/07)
V souladu s ¢l. 35 odst. 3 nafizeni Rady (ES) ¢. 1224/2009 ze dne 20. listopadu 2009 o zaveden{ kontrolniho rezimu Unie

k zajisténi dodrzovani pravidel spolecné rybaiské politiky (') bylo piijato rozhodnuti o ukonéeni rybolovu, jak je uvedeno v
této tabulce:

Datum a ¢as ukonéeni 11.1.2020 v 11:00 hodin UTC

Doba trvani 11.1.2020 - 31.12.2020

Clensky stat Clensky stat lovici v rémci kvéty pro ,jiné clenské staty*
Populace nebo skupina populaci COD/1/2B.

Druh Treska obecna (Gadus morhua)

Oblast la2b

Druh(y) rybaiského plavidla —

Referenéni ¢islo 01/TQ123

() Uf.veést. L 343,22.12.2009, s. 1.
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v

(Ozndmeni)

RIZENI TYKAJICI SE PROVADENI SPOLECNE OBCHODNI POLITIKY

EVROPSKA KOMISE

Ozndmeni o nadchizejicim pozbyti platnosti nékterych antidumpingovych opatfeni

(2020/C 46/08)

1. Podle ¢l. 11 odst. 2 nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) 2016/1036 ze dne 8. ¢ervna 2016 o ochrané pied
dumpingovym dovozem ze zemi, které nejsou ¢leny Evropské unie (), Komise oznamuje, Ze pokud nebude zahdjen
pfezkum v souladu s nésledujicim postupem, pozbudou nize uvedend antidumpingové opatieni platnosti dnem uvedenym
v tabulce niZe.

2. Postup

Vyrobci v Unii mohou podat pisemnou zddost o prezkum. Tato Zddost musi obsahovat dostate¢né dikazy o tom, Ze
dumping a Gjma pravdépodobné pretrvaji nebo se obnovi, pokud opatfeni pozbudou platnosti. Pokud by se Komise
rozhodla doty¢nd opatieni pfezkoumat, bude poté dovozciim, vyvozclim, zdstupcim zemé vyvozu a vyrobctim v Unii
poskytnuta ptileZitost doplnit, vyvratit nebo objasnit tvrzeni obsaZend v zddosti o pfezkum.

3. Lhata
Vyrobci v Unii mohou podat pisemnou Zddost o pfezkum z vyse uvedenych divodi tak, aby byla dorucena Evropské

komisi, Generalnimu feditelstvi pro obchod, na adresu: European Commission, Directorate-General for Trade (Unit H-1),

mésice pfed datem uvedenym v tabulce nize.

4. Toto ozndmeni se zvefejiiuje v souladu s ¢l. 11 odst. 2 nafizeni (EU) 2016/1036.

Zemé pavodu
nebo vyvozu

Datum pozbyti

Vyrobek platnosti (')

Opatfeni Odkaz

Acesulfam Cinskd lidovd | Antidumpin- | Provddéci nafizen{ Komise (EU) 2015/1963 ze | 1.11.2020
draselny republika gové clo dne 30. ffjna 2015 o uloZeni kone¢ného anti-
dumpingového cla a o kone¢ném vybéru pro-
zatimniho cla uloZeného na dovoz acesulfamu
draselného pochézejiciho z Cinské lidové re-
publiky

(Uf. vést. L 287, 31.10.2015, 5. 52)

(") Opatteni pozbyva platnosti o pilnoci dne uvedeného v tomto sloupci.

() Uf. vést.L 176, 30.6.2016, s. 21.
() TRADE-Defence-Complaints@ec.europa.eu
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RIZENI TYKAJICI SE PROVADENI POLITIKY HOSPODARSKE SOUTEZE

EVROPSKA KOMISE

Pfedbézné ozndmeni o spojeni podniki
(Véc M.9725 — Ardian/Groupe Cérélia)

Véc, kterd miZe byt posouzena zjednodusenym postupem

(Text s vyznamem pro EHP)

(2020/C 46/09)

1. Komise dne 31. ledna 2020 obdrzela ozndmeni o navrhovaném spojeni podle ¢linku 4 naffzeni Rady (ES)
¢.139/2004 ().

Ozndment se tykd téchto podnik:
— Ardian France SA (,Ardian*, Francie),

— Groupe Cérélia (Francie), prostfednictvim podniku Osiris SAS.
Podnik Ardian ziskdvé ve smyslu ¢l. 3 odst. 1 pism. b) nafizeni o spojovani kontrolu nad celou skupinou Groupe Cérélia.
Spojeni se uskute¢niuje ndkupem akcif.

2. Predmétem podnikani pfislusnych podnik je:

— podnik Ardian France je spolecnost soukromého kapitalu, kterd spravuje investicni fondy s podily v rtznych
spolecnostech ptisobicich po celém svété a poskytuje jim poradenstvi,

— mezindrodni skupina Groupe Cérélia se specializuje na vyrobu a prodej téstovin a pekatskych vyrobk.

3. Komise po pfedbézném posouzeni zjistila, Ze by oznamovana transakce mohla spadat do pisobnosti nafizeni o
spojovani. Kone¢né rozhodnuti v tomto ohledu v$ak ztstava vyhrazeno.

V souladu se sdélenim Komise o zjednoduSeném postupu ohledné nékterych spojovani podle nafizeni Rady (ES)
¢. 139/2004 (%) je tieba uvést, Ze tato véc miize byt posouzena podle postupu stanoveného sdélenim.

4. Komise vyzyva zdlastnéné tfeti strany, aby ji k navrhované transakci piedlozily své p¥ipadné ptipominky.

Pfipominky musi byt Komisi doruceny nejpozdéji do deseti dnti po zvefejnéni tohoto ozndmeni. Je tieba vZdy uvést toto
¢islo jednaci:

M.9725 — Ardian/Groupe Cérélia

" Uf vést. L 24, 29.1.2004, s. 1 (,naiizeni o spojovani*).
() Uf. vést. C 366, 14.12.2013,s. 5.
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Pfipominky lze Komisi zaslat e-mailem, faxem nebo postou. Pouzijte tyto kontaktni informace:
E-mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu

Fax: +32 22964301

Postovni adresa:

Commission européenne | Europese Commissie
Direction générale de la concurrence

Greffe des concentrations

1049 Bruxelles/Brussel

BELGIQUE/BELGIE
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Predbézné oznidmeni o spojeni podnikit
(VEc M.9729 — Bouygues Telecom/Phoenix Tower International[JV)

Vé&c, kterd miize byt posouzena zjednodusenym postupem

(Text s vyznamem pro EHP)

(2020/C 46/10)

1. Komise dne 30. ledna 2020 obdrzela ozndmeni o navrhovaném spojeni podle ¢lanku 4 nafizeni Rady (ES)
¢.139/2004 (Y).

Toto ozndmeni se tyka téchto podniki:

— Phoenix Tower International Holdco LLC (,PTI, Spojené staty americké), patiici do skupiny Blackstone (Spojené staty
americké),

— Bouygues Telecom (,BYTEL, Francie).

Podniky PTI a BYTEL ziskdvaji ve smyslu ¢l. 3 odst. 1 pism. b) a odst. 4 naf{zeni o spojovéni spole¢nou kontrolu nad nové
zaloZenou spolecnosti.

Spojeni se uskute¢iiuje ndkupem podilt v nové zalozené spole¢nosti predstavujici spole¢ny podnik.
2. Pfedmétem podnikdni p¥islusnych podniki je:
— podniku PTL: poskytovatel hostingovych sluzeb u zafizen{ pro mobilni telefonii mimo Francii,

— podniku BYTEL: provozovatel telekomunika¢nich sluzeb pevnych a mobilnich sit{ ve Francii,

— podniku BTL: poskytovatel hostingovych sluzeb u zafizeni pro mobilni telefonii ve Francii.

3. Komise po pfedbézném posouzeni zjistila, Ze by oznamovana transakce mohla spadat do pisobnosti nafizeni o
spojovani. Kone¢né rozhodnuti v tomto ohledu v$ak zistava vyhrazeno.

V souladu se sdélenim Komise o zjednoduseném postupu ohledné nékterych spojovani podle nafizeni Rady (ES)
¢. 139/2004 (%) je tieba uvést, Ze tato véc miiZe byt posouzena podle postupu stanoveného sdélenim.

4. Komise vyzyva zicastnéné tieti strany, aby ji k navrhované transakci ptedlozily své pfipadné pfipominky.

Pfipominky musi byt Komisi doru¢eny nejpozdéji do deseti dnti po zvefejnéni tohoto ozndmeni. Je tieba vidy uvést toto
¢islo jednaci:

M. 9729 — Bouygues Telecom/Phoenix Tower International/JV

Pripominky lze Komisi zaslat e-mailem, faxem nebo postou. PouzZijte tyto kontaktni informace:
E-mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.curopa.cu

Fax +32 22964301

Postovni adresa:

Commission européenne [ Europese Commissie

Direction générale de la concurrence

Greffe des concentrations

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

" Uf vést. L 24, 29.1.2004, s. 1 (,naiizeni o spojovani*).
() Uf. vést. C 366, 14.12.2013,s. 5.
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Predbézné oznidmeni o spojeni podnikit
(Véc M.9642 — Acerinox/VDM)

Vé&c, kterd miize byt posouzena zjednodusenym postupem
(Text s vyznamem pro EHP)
(2020/C 46/11)

1. Komise dne 31. ledna 2020 obdrzela ozndmeni o navrhovaném spojeni podle ¢lanku 4 nafizeni Rady (ES)
¢.139/2004 (Y).

Toto ozndmeni se tyka téchto podniki:
— Acerinox, S.A. (Spanélsko, ,Acerinox®),

— VDM Metals Holding GmbH (Némecko, ,VDM®).

Podnik Acerinox ziskdvd ve smyslu ¢l. 3 odst. 1 pism. b) nafizeni o spojovani vyhradni kontrolu nad celym podnikem VDM.
Spojeni se uskute¢iiuje ndkupem podild.

2. Predmétem podnikani pfislusnych podniki je:

— podniku Acerinox: vyroba a dodavky nerezavéjici oceli,

— podniku VDM: vyroba a doddvky vysoce vykonnych slitin, jako jsou slitiny niklu.

3. Komise po ptedbézném posouzeni zjistila, Ze by oznamovand transakce mohla spadat do piisobnosti nafizeni o
spojovani. Kone¢né rozhodnuti v tomto ohledu vSak zistdvd vyhrazeno.

V souladu se sdélenim Komise o zjednoduSeném postupu ohledné nékterych spojovani podle nafizeni Rady (ES)
¢. 139/2004 (%) je tieba uvést, Ze tato véc miZe byt posouzena podle postupu stanoveného sdélenim.

4. Komise vyzyvd zicastnéné tieti strany, aby ji k navrhované transakci pfedlozily své p¥ipadné pripominky.

Pripominky musi byt Komisi doruceny nejpozdéji do deseti dntt po zvefejnéni tohoto ozndmeni. Je tfeba vidy uvést toto
¢islo jednaci:

M.9642 — Acerinox/VDM

Pripominky lze Komisi zaslat e-mailem, faxem nebo postou. Pouzijte tyto kontaktni informace:
E-mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.curopa.eu

Fax +32 22964301

Postovni adresa:

Commission européenne [ Europese Commissie

Direction générale de la concurrence

Greffe des concentrations

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

" Uf vést. L 24, 29.1.2004, s. 1 (,naiizeni o spojovani*).
() Uf. vést. C 366, 14.12.2013,s. 5.
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Predbézné oznidmeni o spojeni podnikit
(VEc M.9768 — OLF|Trenitalia/ILSA)

Vé&c, kterd miize byt posouzena zjednodusenym postupem

(Text s vyznamem pro EHP)

(2020/C 46/12)

1. Komise dne 4. tnora 2020 obdrzela ozndmeni o navrhovaném spojeni podle ¢lanku 4 nafizeni Rady (ES)
¢. 139/2004 (Y).

Ozndmeni se tykd téchto podnika:

— Trenitalia S.p.A. (,Trenitalia®, Itlie); vlastnény podnikem Ferrovie dello Stato Italiane S.p.A.,

— Operador Ferroviario de Levante, S.L. (,OFL*, Spanélsko), patiici do skupiny Befemar,

— Intermodalidad de Levante, S.A. (,ILSA*, Spanélsko).

Podniky Trenitalia a OFL ziskdvaji ve smyslu ¢l. 3 odst. 1 pism. b) a odst. 4 nafizeni o spojovani spolecnou kontrolu nad
podnikem ILSA.

Spojeni se uskute¢iiuje ndkupem akcii.
2. Pfedmétem podnikdni p¥islusnych podniki je:
— Trenitalia: italskd Zelezni¢ni spole¢nost zajistujici ddlkovou, mistn{ a mezindrodni osobni dopravu,

— OFL: $panélskd spolecnost, kterd nabizi zejména spravu majetku v oblasti osobni dopravy,

— ILSA: $panélskd spolecnost, kterd bude v rdmci liberalizace odvétvi Zelezniéni dopravy ve Spanélsku a zbytku Evropské
unie poskytovat nejrtiznéjsi sluzby osobni Zelezni¢ni pfepravy.

3. Komise po piedbézném posouzeni zjistila, Ze by oznamovand transakce mohla spadat do piisobnosti nafizeni o
spojovani. Kone¢né rozhodnuti v tomto ohledu v$ak ztstavd vyhrazeno.

V souladu se sdélenim Komise o zjednoduSeném postupu ohledné nékterych spojovani podle nafizeni Rady (ES)
¢. 139/2004 (%) je tieba uvést, Ze tato véc mize byt posouzena podle postupu stanoveného sdélenim.

4. Komise vyzyva zicastnéné tieti strany, aby ji k navrhované transakci ptedlozily své pfipadné pfipominky.

P¥ipominky mus{ byt Komisi doruceny nejpozdéji do deseti dnti po zvefejnéni tohoto ozndmeni. Je tieba vidy uvést toto
¢islo jednaci:

M.9768 — OLF|Trenitalia/ILSA

Pripominky lze Komisi zaslat e-mailem, faxem nebo postou. Pouzijte tyto kontaktni informace:
E-mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.curopa.eu

Fax +32 22964301

Postovni adresa:

Commission européenne [ Europese Commissie

Direction générale de la concurrence

Greffe des concentrations

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

" Uf vést. L 24, 29.1.2004, s. 1 (,naiizeni o spojovani*).
() Uf. vést. C 366, 14.12.2013,s. 5.
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JINE AKTY

EVROPSKA KOMISE

Zvefejnéni zidosti o schvileni zmény specifikace produktu podle &l. 50 odst. 2 pism. a) nafizeni
Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1151/2012 o reZimech jakosti zemédélskych produktd
a potravin, kterd neni mensiho rozsahu

(2020/C 46/13)

Timto zvefejnénim se pfizndvd pravo podat proti zddosti o zménu ndmitku podle ¢lanku 51 naf{zeni Evropského
parlamentu a Rady (EU) ¢. 1151/2012 (!) do t¥{ mésict ode dne tohoto zvefejnéni.

ZADOST O SCHVALENI ZMENY SPECIFIKACE PRODUKTU U CHRANENEHO OZNACEN] PUVODU | CHRANENEHO ZEMEPISNEHO
OZNACENI, KTERA NENI MENS{HO ROZSAHU

Z4dost o schvileni zmény v souladu s €l. 53 odst. 2 prvnim pododstavcem natizeni (EU) & 1151/2012
»CANTAL“ | ,FOURME DE CANTAL* | ,,CANTALET*
EU &: PDO-FR-0113-AMO02 - 30. ledna 2019
CHOP (X) CHZO ()

1. Seskupeni Zadatelii a opravnény zdjem

Meziprofesni vybor pro syry (Comité Interprofessionnel des Fromages) vyrabéné v departementu Cantal a syry
vyrdbéné v zemépisné oblasti oznaceni ptivodu ,Cantal“ (CIF)

Adresa:

52 avenue des Pupilles de la Nation
BP 124

15001 Aurillac cedex

FRANCE

Tel. +33 471483994

Email: info@aop-cantal.com

Seskupeni tvoif producenti mléka, zpracovatelé a provozovny, kde syr dozravd, a je proto oprdvnéné predlozit
zddost o zménu specifikace.

2. Clensky stit nebo treti zemé
Francie
3. Polozka specifikace produktu, jiZ se zména (zmény) tykd (tykaji)

Nézev produktu

X

Popis produktu

X

Zemépisnd oblast

X

Dukaz ptivodu

X

Metoda produkce

() Uf.vést. L 343,14.12.2012, s. 1.
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Souvislost
Oznacovani

Jind: pfislusny orgdn ¢lenského statu, Zadajici sdruZeni, kontrolni subjekty, vnitrostatni pozadavky

4, Druh zmény (zmén)

O Zmeéna specifikace produktu se zapsanym CHOP nebo CHZO, kterd nemd byt kvalifikovdna jako zména
mensiho rozsahu podle ¢l. 53 odst. 2 tfettho pododstavce nafizeni (EU) ¢. 1151/2012

Zména specifikace produktu se zapsanym CHOP nebo CHZO, pro néjz nebyl zvefejnén jednotny dokument
(nebo jeho ekvivalent), kterd nemd byt kvalifikovdna jako zména mensiho rozsahu podle ¢l. 53 odst. 2 tfetiho
pododstavce nafizeni (EU) ¢. 1151/2012

5. Zména (zmény)

— ZPolozka ,Ndzev produktu*

Nézev ,Cantal neboli Fourme de Cantal, Petit Cantal, Cantalet“ se nahrazuje ndzvem ,Cantal“ | ,Fourme de Cantal“.
Opousti se ndzev ,Cantalet, nebot se velmi malo uzivd. Ndzev ,Petit Cantal” je vynat z ndzvu produktu, nebot
nen{ zapsdn jako CHOP. Misto toho se v polozce ,Oznacovani“ stanovi uZivani piivlastku ,petit* u syrt
zmenseného formatu.

Tyto zmény se rovnéz provedou v bodé 1 jednotného dokumentu ve vztahu k bodu 3 souhrnného piehledu.

— Polozka ,Popis produktu*

Odstavec ,Syr Cantal je nevafeny syr s lisovanym téstem, se suchou kiirkou, ktery obsahuje alespoii 45 procent tuku
v celkovém suchém extraktu.”

se nahrazuje timto:

,Syr ,Cantal‘ | Fourme de Cantal’ je syr se suchou kiirkou, jehoZ tloustka se zvétsuje s dobou trvdni zrdni, je vyrdbén vylucné
z kravského mléka vysrdZeného pomoci syfidla, je to syr s pevnym, nevatenym, dvakrdt lisovanym téstem, pficemZ mezi obéma
lisovdnimi je syfenina drcena, je soleny ve hmoté a obsahuje alespori 45 procent tuku v celkovém suchém extraktu. Minimdlni

7«

suchy extrakt tvoti 57 % na konci minimdlni doby zrdni ,Cantal’ | Fourme de Cantal’, tedy 30 dnii od data sy¥eni.
Dopliuje se tedy, Ze tloustka kiirky syru ,Cantal“ | ,Fourme de Cantal” se zvétSuje s dobou trvani zrdni, Ze syr je
vyrdbén vyluéné z kravského mléka vysrazeného pomoci syfidla a Ze jeho tésto je pevné, dvakrit lisované, Ze
syfenina je drcena mezi dvéma lisovanimi a Ze syr je soleny ve hmoté, nebot tyto charakteristické znaky jsou
dalezité k pfesnému popisu produktu.

Rovnéz se dopliiuje, Ze minimdlni suchy extrakt tvofi 57 % na konci minimdln{ doby zran{ syra ,Cantal“ | ,Fourme
de Cantal®, tedy 30 dnd od data syfeni. Pfiddni tohoto analytického deskriptoru umoziuje produkt lépe definovat.

— Nasledujici odstavce:
,Md tvar lehce zkoseného vdlce o hmotnosti 35 az 45 kilogramii a o priiméru 36 az 42 centimetrii.”
,Oznaceni ptvodu mohou pouzivat sjry zmenSeného formdtu s ndzvem:
— Petit Cantal o hmotnosti 15 az 20 kilogramti a o priméru 26 az 28 centimetrd,
— Cantalet o hmotnosti 8 az 10 kilogramt a o priiméru 20 aZ 22 centimetrd.”
se nahrazuji odstavcem:
,Syr ,Cantal’ / ,Fourme de Cantal’ md charakteristicky tvar pravidelného vdlce, jenz md zaoblené hrany, bez vyklenuti:

— je bud vyrdbén o hmotnosti 35 az 45 kilogramii ve formédch s primérem 36 az 42 centimetrd (velky
format),

— nebo je vyrabén o hmotnosti 8 az 10 kilogramil ve formdch s priimérem 20 aZ 22 centimetrii (zmenSeny formdt).”

Dopliiuje se popis vilcového tvaru syra: ,mirné zkoseny“ vzhled se nahrazuje idajem, Ze vélec je pravidelny, se
zaoblenymi hranami, bez vyklenuti, aby se zabrdnilo ziméndm s podobnymi produkty.
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Priméry syra (36 az 42 centimetru u velkého formdtu a 20 az 22 centimetrti u zmenseného formdtu) se nahrazuji
rovnocennymi priaméry forem, nebot primér syra se mtize lehce ménit béhem zrani.

Malo casty format 15 az 20 kilogram se opousti ve prospéch stdvajictho formdtu 8 az 10 kilogramd, ktery se
oznacuje jako ,zmenseny format“ v porovndni s ,velkym formatem*“ 35 az 45 kilogramdi.

— Z vySe uvedenych divodu se nasledujici odstavce, které se objevuji jak v bodé 5.b ,popis®, tak v bodé 5.
,metoda produkce” souhrnného ptehledu:

Syt z kravského mléka, s nevarenym lisovanym téstem, se suchou kiirkou, ve tvaru lehce zkoseného vdlce, o hmotnosti 35 az
45 kg, o priiméru 36 az 42 cm, ale zdrovefi ve zmenSenych formdtech (20 kg nebo 10 kg), s obsahem minimdlné 45 % tuku.”

JJe vyrdbén vylucné z kravského miéka vysrdZeného pomoci syfidla, zrna ze syFeniny se seberou, slisuji, nechaji se zrdt, pak se rozdrti;
hmota ze ziskanych zrn je nasolovdna, pak tvarovdna, pak podruhé lisovdna; zraje minimdlné t¥icet dni v chladné a vihké mistnosti.“

nahrazuji témito odstavci v bodé 3.2 jednotného dokumentu:

,Syr ,Cantal’ [ ,Fourme de Cantal' je syr se suchou kirkou, jehoZ tloustka se zvétSuje s dobou zrédni, je vyrdbén
vylucné z kravského mléka vysrdzeného pomoci syfidla, je to syr s dvakrdt lisovanym, nevafenym, pevnym
téstem, pfiCemz mezi obéma lisovanimi je syfenina drcena, je soleny ve hmoté a obsahuje alespoil 45 procent
tuku v celkovém suchém extraktu. Minimdlni suchy extrakt tvo¥{ 57 % na konci minimdlni doby zrdni syra

7«

,Cantal’ [ ,Fourme de Cantal’, tedy 30 dnii od data syfeni.

,Syr ,Cantal’ | Fourme de Cantal’ md charakteristicky tvar pravidelného vélce, jenZ md zaoblené hrany, bez

vyklenuti:

— je bud vyrdbén o hmotnosti 35 az 45 kilogrami ve formdch s primérem 36 az 42 centimetrl (velky
format),

— nebo je vyrabén o hmotnosti 8 az 10 kilogramil ve formdch s priimérem 20 aZ 22 centimetrii (zmenSeny formdt).”
— Dopliiuje se novy odstavec, ktery zni:

,Syry ,Cantal’ | Fourme de Cantal’ jsou oznaceny iidajem mlady, stfedné zraly nebo stary v zdvislosti na dobé zrdni a obsahu
suchého extraktu, ktery se urcuje takto:

— mlady: doba zrani je minimalné 30 dnd a maximdlné 60 dnd, suchy extrakt je minimalné 57 %,
— stfedné zraly: doba zrdni je minimalné 90 dnti a maximdlné 210 dnd, suchy extrakt je minimdlné 58 %,
— stary: doba zrdni je minimdlné 240 dni, suchy extrakt je minimdlné 60 %.“

Vymezeny jsou tedy 3 etapy zrdni (mlady, stfedné zraly a stary syr) v zdvislosti na dobé zrdni a minimalnim
suchém extraktu (ktery zvySuje dobu trvani zrdni) za Gcelem lepsi orientace a pohodIngjsi identifikace ze strany
spotiebitele. Konzumace syra ,Cantal“ | ,Fourme de Cantal” v riiznych etapach zrdni je totiz tradi¢ni. S ohledem
na dobu zréni se syr ,Cantal“ | ,Fourme de Cantal“ méni z hlediska vnéjstho vzhledu (kirka je nejdiive Sedobild,

pak zlatd, pak hnédd), tésta (textura se stava o trochu drolivéjsi) a chuti (ta je ¢im dél vice intenzivni).
Tyto dodatky jsou rovnéz provedeny v bodé 3.2 jednotného dokumentu.
— Doplituje se véta ,Doba zrdni se pocitd od data syfeni“, nebot je tato informace prospésnd pro kontrolu.

Tato véta je rovnéz doplnéna v bodé 3.2 jednotného dokumentu.

— Véty ,Tésto krémové ¢i slonovinové az sldmové Zluté barvy je mazlavé a jemné.“ a ,Suchd kiirka, kterd se méni z Sedobilé
na tmavé okrovou s delsi dobou zrdni.“

se nahrazuji vétami:
Pevné tésto, slonovinové aZ tmavé zZluté barvy, které je pruzné u nejmladsich syri, se miiZe zménit na slabé drolivé u
nejzralejsich syrii.“ a ,Suchd kiirka se méni, nejdfive je Sedobild, pak zlatd, pak hnédd, pfitom miZe byt poseta okrovymi az

hnédymi skvrnami.

Popis tésta syra a kirky se takto méni diky zkuSenosti nashromdzdéné degustaénimi porotami. Tento popis
umoziuje si lépe uvédomit zménu produktu v priibéhu zrani.
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Novy, vyse uvedeny popis tésta a kirky se dopliiuje k bodu 3.2 jednotného dokumentu.

— Doplituje se popis chuti produktu: ,Mlécnd chut, kterd miiZe byt lehce nakysld na pocitku zrdni, ziskdvd postupem
Casu vyraznou a pretrvdvajici ovocnou prichut*, aby byl produkt lépe charakterizovan.

Tento dodatek je rovnéz proveden v bodé 3.2 jednotného dokumentu.

— Dopliiuji se véty ,Syr ,Cantal’ | ,Fourme de Cantal miiZe byt upraven jako porcovany nebo strouhany.” a ,,S vyjimkou
jednotlivych porci mensich neZ 70 gramii, které jsou nakrdjené na kostky nebo nastrouhané, je povinné, aby syr mel
kiirku.“ Tato ustanoveni umozuji stanovit rdmec v souvislosti s neustdlym vyvojem zptisobt konzumace syra.

Dopliiuje se véta ,Zakazuje se michat strouhané syry, které pochdzeji ze syra ,Cantal’ | ,Fourme de Cantal’ s odlisnym tidajem
o zralosti®, aby se umoznilo jasné oznacen{ strouhaného produktu tak, Ze se pouZije ndzev oznaceni ptuvodu
a prislusny tdaj o dobé zréni, pro lepsi informovanost spotfebitele.

Tyto dodatky jsou rovnéz provedeny v bodé 3.5 jednotného dokumentu.

— Polozka ,,Zemépisnd oblast”

— Véta ,Produkcni oblast pokryjvd celé tizemi departementu Cantal a hranicni kantony téchto departementii: Aveyron,
Corréze, Haute-Loire a Puy-de-Dome (viz seznam obci cldnek 1 dekretu ze dne 29. prosince 1986).“

se nahrazuje odstavcem:

,Produkce mléka, vyroba a zrdni syrii s oznacenim piivodu ,Cantal‘ | ,Fourme de Cantal’ probihaji v zemépisné oblasti schvdlené
Ndrodnim tistavem pro piivod a kvalitu (I'Institut national de Lorigine et de la qualité) p¥i zaseddni pFislusného vnitrostdtniho
vyboru dne 21. biezna 2018. Obvod této oblasti zahrnuje na zdkladé kodexu ,code officiel géographique’ z roku 2017 vizemi
téchto obci: [...]“. Po tomto odstavci ndsleduje seznam obci nebo &asti obci, které tvoii zemépisnou oblast,
a nahrazuje pfedchozi seznam. Navrzend zemépisnd oblast, v niZz probihaji veskeré procesy produkce
a zpracovani produktu, pokryva tizemi 278 obcf, které se rozprostiraji v 5 departementech, z toho ve 2 ¢aste¢né.
Vzhledem k pfedchozi zemépisné oblasti je zmensena o 3 obce v departementu Aveyron, 9 obci v departementu
Cantal a 0 210 obci celkem plus ¢ast obce v departementu Puy-de-Dome. Je doplnéna o ¢dst obce v departementu
Correze a jednu obec v departementu Haute-Loire.

Celkové zmensen{ zemépisné oblasti ma za cil posilit jeji spojitost s prvky, které souviseji s ptivodem syra ,Cantal”
| ,Fourme de Cantal“. Revidovand zemépisnd oblast odpovida tradi¢ni oblasti produkce a zrdni syra ,Cantal” |
,Fourme de Cantal, kterd je spojend s historickou komunitou Haute-Auvergne a departementem Cantal, kde jsou
jiZ po dobu pfinejmensim tficeti let zavedeny postupy svozu mléka, zpracovdni a zrdn{ syra ,Cantal“/ ,Fourme de
Cantal“. Zemépisnd oblast spojuje charakteristické rysy chladného a vlhkého stfedohof, vyznacuje se minimdlni
nadmofskou vyskou 500 m a/nebo znaénymi vyskovymi rozdily nad 15 %, minimdlnim mnoZstvim srazek 700
mm za rok, vegetac{ charakteristickou pro kolinni a alpinsky vyskovy stupeit na geologickém podkladé
hercynského podlozi s erodovanym sopecnym pokryvem a jen mistné malymi sedimentdrnimi kotlinami uvnitf
horského pasma. Zemédélskd praxe je zde silné€ orientovdna na produkci travy.

Obce vynaté ze zemépisné oblasti jiZ po dobu tficeti let nepfetrzité nevyuzivaji postupy pro produkci syra ,Cantal”
| ,Fourme de Cantal“. Obé ptidané obce ¢i &asti obei v departementech Corréze a Haute-Loire maji charakteristické
rysy pirodniho prostiedi srovnatelné s rysy jinych mist zaclenénych do zemépisné oblasti a pouzivaji trvalé i
kvalitativni postupy pfi o$etfovani syra ,Cantal“ | ,Fourme de Cantal“ po uplynuti minimélni doby zrdni tficeti
dnti.

— Véta ,Celé tizemi departementu Cantal a hranicnich kantonii departementii Aveyron, Correze, Haute-Loire a Puy-de-
Dome*, kterd se objevuje v bodé 5.c souhrnného piehledu, se nahrazuje seznamem obci €& &asti obci, jez tvoii
novou zemépisnou oblast v bodé 4 jednotného dokumentu.



C 46/18 Utedni véstnik Evropské unie 11.2.2020

— Vkladaji se tyto dvé véty: ,Ndrodni tistav pro piivod a kvalitu (Institut national de l'origine et de la qualité) uklddd u
obecnich iFadii zédsti vymezenych obci grafické doklady, které stanovuji hranice takto schvdlené zemépisné oblasti. Do
kartografickych dokumentti, jez zobrazuji zemépisnou oblast, Ize nahlizet na webovych strdnkdch tohoto tistavu.” Tyto
véty umoznuji uvést zpusoby, kterymi lze nahlizet do grafického zobrazeni zemépisné oblasti.

— Polozka ,Diikaz pivodu*
V souvislosti s vyvojem kontrolniho systému oznaceni piivodu se doplriuji vSechna ustanoveni v této poloZce.
Dopliuje se proto nékolik prohldsent:

— ,prohldseni o identifikaci“, které ptedchdzi schvdleni, jez uzndva hospoddiskym subjekttim jejich schopnost
splnit pozadavky specifikace u oznacent, pro které poZaduji o vyhodu,

— ,piedbéind prohldseni o zdméru nevénovat se produkci a o znovuzahdjeni produkce: Umoziuji pFesné dohledat
producenty, ktef si preji, aby jejich produktim nebylo docasné udélovdno oznaceni ptvodu, coZ
usnadiiuje spravu oznaceni ptvodu, zejména pfi kontrolich podminek produkce a pii organoleptickych
zkouskdch,

— ,prohldseni nezbytnd pro rozpozndni a priibézné sledovdni produktii urcenych k prodeji s oznafenim pivodu*:
Dopliuje se obsah a provadéci pravidla téchto prohldsen.

Tato prohldseni umoznuji seskupeni, aby zajistilo pribézné sledovani oznaceni.

— Dopliuje se seznam ,zdpisii tykajicich sledovatelnosti, priibézného sledovdni a kontroly podminek produkce”, které
musi hospodafské subjekty zapojené do produkce mléka, sbéru, zpracovdni a zrdni syra ucinit, aby se
usnadnila kontrola sledovatelnosti a podminek produkce urcenych ve specifikaci.

— Véta ,PFi vyrobé musi byt pripojena na spodek kazdého kusu hlinikovd deska piirodni barvy, kterd zajistuje identifikaci
syra“, jez se objevuje v poloZce ,Oznaceni v platnych specifikacich,

se nahrazuje vétami:
,Identifikace syra je povinnd. Zajistuje ji identifikacni znacka p¥ipojend k syru béhem tipravy kusu.*

Chvile, kdy se identifika¢ni znacka pfipoji, je timto zptisobem uvedena presnéji (,pfi tpravé kusu“ namisto ,pfi
vyrobé“) ve shodé s praxi. Odkaz na misto u syra, kam se tato znacka pfipojuje (,na spodek), se zrusuje, nebot
tento Gdaj neslouzi ke spravné identifikaci produktu.

Dopliiuje se, ze , Tato identifikacni znacka je na jedno pouZiti a nemiiZe byt znovu vyuZita“, aby se posilila sledovatelnost.

— Odkaz na ,hlinikovou desku pfirodni barvy“ a véta ,Obsahuje dvé pismeny, a to ,CA* pro Cantal, ,CP* pro Petit Cantal,

,CT* pro Cantalet, a identifikacni cislo vyrobni dilny“, které se nachdzeji v polozce ,Oznaceni* v platné specifikaci,
se nahrazuji vétou:

,Charakter, barva, rozméry a popis identifikacni znacky jsou shodné s platnou prdvni tipravou.“ Toto umoziuje brat ohled
na vyvoj materidlt, zpisoby znaceni produkti a identifika¢ni informace uvedené na produktu, aby se zarucila
a posilila sledovatelnost.

— Doplnuji se nové véty, ktery znéji:

JFarmdiské syry ,Cantal’/ Fourme de Cantal obsahuji kromé identifikachi znacky reliéfni otisk na obou strandch s ndzvem
,Cantal Fermier', ktery se provddi pfi dpravé kusu. Mohou také obsahovat reliéfni otisk s ndpisem ,Farma v ..." na jedné
strané, ktery se provddi p¥i ipravé kusu.”

Napisy, které se nachdzeji na téchto otiscich, umoznuji identifikovat farméisky ptvod doty¢nych syra.
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— Doplauji se nové véty, ktery znéji:

JIdentifikacni znacky a reliéfni razitka se distribuuji kazdému schvdlenému vyrobci vylucné prostrednictvim seskupent.
Seskupeni aktualizuje rejstiik tykajici se pfidélovdni identifikacnich znacek, do kterého mohou nahliZet kontrolni subjekty.
Seskupeni vyrobci odejme identifikacni znacky a razitka v piipadé pozastaveni nebo odnéti jeho schvdleni, které mu ozndmi
kontrolni subjekty. Pfi vyfazeni se odejmou identifikacni znacky vyfazenych syrii a ndpisy zahrnujici ndzev ,Cantal‘ zanechané
razitkem Ci razitky se z vyrobku odstrani podle provddécich pravidel stanovenych kontrolnim pldnem.”

Tato ustanoveni{ umoziuji zajistit, aby identifikacni znacky a razitka byly distribuovany v§em vyrobctim
dodrzujicim specifikaci a aby bylo odebrdny vyrobcim, jejichz schvileni pro vyrobu bylo odiato nebo
pozastaveno kontrolnimi subjekty. Tato ustanoveni umoZiuji rovnéZz zajistit, aby identifika¢ni znacky a népisy
zahrnujici ndzev ,Cantal“ zanechané razitkem nebo razitky byly u vyfazenych syri odstranény.

— Dopliiuje se novy odstavec, ktery zni: ,V rdmci kontroly providéné u charakteristickjch vlastnosti produktu
s oznalenim ptvodu md analytickd a organoleptickd zkouska za el ujistit se o kvalité a o typickych vlastnostech
produktii predloZenych k této zkousce. Tato zkouska se provadi sonddzi u syrii, které maji tidaj o dobé zrani syra mlady,
stiedné zraly a stary, podle postupii stanovenych kontrolnim pldnem.“ Tento dodatek umoziuje uvést kontrolni
postupy u produktu tak, aby byla zajisténa jeho shodnost s popisem produktu s oznacenim ptvodu.

— Polozka ,Metoda produkce*

— Produkce mléka

Ustanoven{ tykajici se podminek chovu, vedeni a vyzivy stdda dojnic jsou uvedena tak, aby zaznamenala tradi¢ni
postupy:

— Dopliuje se véta ,Mléko vyuzivané pro vyrobu syra ,Cantal’ / Fourme de Cantal’ pochdzi ze zemédélskych podniki,
jejichz plocha se minimdlné rovnd jednomu hektaru uZitné zemédélské plochy na krdvu“, aby se zarucil extenzivni
charakter produkce mléka podle tradi¢niho vyrobniho zptisobu v zemépisné oblasti.

Dopliuji se véty ,Termin krdva’ zahrnuje veskery dobytek mlécny a dojny, ktery jiz mél jedno tele a vyskytuje se
v zemédélském podniku. Hektary uZitné zemédélské plochy se p¥isné vztahuji na plochu vyuzivanou zemédélcem ke krmeni
vSech zvitat, kterd se nachdzeji v hospoddfstvi, aby se objasnilo, na které druhy zvifat a na které plochy se vztahuje
pfedchozi ustanoveni.

— Dopliiuji se nové véty, ktery znéji:

— ,Stddo dojnic zahrnuje vSechny dojnice a jalovice k obnoveé stdda, jez se nalézaji v zemédélském podniku. Dojnice jsou
zvitata v laktaci a zaprahld zvifata s vyjimkou vyFazenych krav v pribéhu vykrmu. Jalovice jsou zvifata mezi
odstavenim a prvnim vrhem.*

— ,Celé stado dojnic z jednoho zemédélského podniku dodrZuje podminky produkce oznaceni ptivodu ,Cantal’ | ,Fourme
de Cantal’.“

Tato ustanoveni umoZiuji pfesné rozeznat, na kterd zvifata se vztahuji podminky produkce definované ve
specifikaci, a usnadnit tak kontroln{ dkony.

— Doplituji se novd ustanovent, kterd zné&ji: ,MIéko pouzivané k vyrobé syra ,Cantal‘ | Fourme de Cantal’ pochdzi ze stdd
dojnic, kterd jsou sloZena z krav a z jalovic, jeZ se narodily a jsou chovdny v zemépisné oblasti. Je zakdzdno jakkoli
zacletiovat krdvy Ci jalovice, které se narodily afnebo byly chovdny mimo zemépisnou oblast, do stdd dojnic.”

Mistni plemena salerského skotu v mensi mife i skotu aubrac, jez se diive vyuzivala az do let 1950-1970 pro
produkci syra ,Cantal” [ ,Fourme de Cantal®, se dnes vétSinou orientuji na masnou produkci a po¢ty mlé¢éného
skotu u kazdého z téchto plemen jsou velmi nizké. Vétsina stdd dojnic v zemépisné oblasti CHOP ,Cantal” |
,Fourme de Cantal” se sklddd z krav patficich do plemene holstynského a montbeliardského skotu. Tudiz od
zdpisu oznaceni piivodu podle nafizeni (ES) ¢. 1107/96 specifikace nestanovila zddné ustanoveni tykajici se
plemen skotu povolenych pro produkci mléka urceného k vyrobé syra ,Cantal“ | ,Fourme de Cantal“. Zavedeni
povinnosti narozeni a chovu dojnic v zemépisné oblasti umoziiuje, aby se zvifata lépe ptizptsobila na podminky
prostiedi, a zejména na drsnost klimatu, na dobu trvani ustdjeni a na krmny rezim.
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Navic se dopliije: ,Nicméné z hygienickych diivodii nebo u horskyich plemen v malém poctu, jako je francouzsky hnédy skot,
francouzsky simentdlsky skot, skot plemene abondance, skot plemene aubrac a tarentaisky skot, které se vyskytuji v zemépisné
oblasti, u kterého je poptdvka po zvifatech vyssi nez nabidka uznand feditelem Ndrodniho distavu pro pivod a kvalitu (Institut
national de lorigine et de la qualité), miZe feditel Ndrodniho tstavu pro pivod a kvalitu udelit vyjimku z ustanoveni
predchozich tii odstavcii.“ Povinnost narozeni a chovu dojnic v zemépisné oblasti mize byt tedy pfedmétem
odtvodnéné a ¢asové omezené vyjimky udélované p¥islusnym vnitrostitnim orgdnem pouze pro ur¢itd plemena
(francouzsky hnédy skot, francouzsky simentilsky skot, skot plemene abondance, skot plemene aubrac
a tarentaisky skot), aby producenti mohli ziskat zvifata téchto plemen mimo zemépisnou oblast, pokud neni
v zemépisné oblasti k dispozici dostatek zvifat. Plemena dotcend timto opatfenim se nyni vyskytuji v zemépisné
oblasti v nékolika zemédélskych podnicich (celkové maly pocet) a jsou povazovana za ptizplisobend horskym
podminkdm, coZ jim umoznuje, aby splnila pozadavek tykajici se pfizptsobeni geografickému prostiedi, i kdyz
se nenarodila v zemépisné oblasti nebo byla z&dsti chovdna mimo zemépisnou oblast. Navic krdvy, u nichz se
vyuZije toto opatfeni, podléhaji stejnym podminkdm produkce jako krdvy jinych plemen, pokud se vyskytuji
v zemédélském podniku zapojeném do produkce CHOP ,Cantal“ | ,Fourme de Cantal“.

— Aby se vymezily krmné podminky zvitat, dopliiuji se tato ustanovent:
,Zdkladni ddvku krmiva dojného stdda tvori vylucné objemovd krmiva piivodem ze zemépisné oblasti.”

,Trdva z pastvy a/nebo konzervovand trdva pfedstavuje minimalné 70 % susiny a tvoif zédkladni denni dévku pro
stado dojnic.”

,Dokud je k dispozici ¢erstva trava a dovoli to klimatické podminky, je kazdodenni pastva krav v laktaci povinnd.
Po minimalni dobu 120 dnil za rok musi pastva pokryvat nejméné 70 % zdkladni ddvky krmiva vyjadfené
mnozZstvi susiny na krdvu a den.”

,Je zakdzano poddvat stddu dojnic zelenou pici.“
,Je zakdzan chov bez krmné piidy.”

,Po dobu, kdy pastva neumoziiuje pokryt minimalné 70 % zdakladni davky, pfijima kazdd dojnice v laktaci kazdy
den minimalné 5 kilogramt susiny ze sena. Senem se rozumi posecend a usu$end trava s obsahem susiny vyss$im
nez 80 %."

,U dojnic nemiiZe pfisun doplitkovych krmiv s obsahem susiny nad 85 % prekrocit zhruba 1 800 kg na dojnici
a kalendafni rok. U jalovic k obnové stdda nemaze piisun doplitkovych krmiv pfekrocit primérné za rok 30 %

X«

celkové davky vyjadrené v susiné.

Zavedeni téchto ustanoveni umoZiiuje zajistit krmeni pro dojnice, které pochdzi minimélné v 70 % ze zemépisné
oblasti a upevnit hlavn{ postaveni Cerstvé nebo konzervované travy v krmeni stdda dojnic.

Z tychz dtvodt se dopliuji odstavee ,Zdkladni ddvku krmiva dojného stdda tvori vylucné objemovd krmiva piivodem ze
zemépisné oblasti, kde trdva z pastvy ajnebo konzervovand trdva piedstavuje minimdlné 70 % susiny. Po minimdini dobu
120 dnii za rok musi pastva krav v laktaci pokryvat alespont 70 % zdkladni ddvky vyjddiené v mnozZstvi susiny na krdvu
a den“ a .U dojnic nemiiZe p¥isun dopliikovych krmiv, jejichz obsah susiny je nad 85 %, p¥ekrocit zhruba 1 800 kilogramii
na dojnici a kalenddini rok.“ k bodu 3.3 jednotného dokumentu.

Kromé toho se dopliiuje do jednotného dokumentu, Ze ,Vsechna tato ustanoveni znamenaji, Ze pfinejmensim 70 %
krmiva pro dojnice pochdzi ze zemépisné oblasti. Nekteré krmivo totiz nemiiZe pochdzet ze zemépisné oblasti z diivodu reliéfu,
nadmofiské vysky a klimatu.”

— Doplnuji se nové odstavce, které znéji:

,Trdva konzervovand vlhkou cestou, kterd se rozdéluje stddu dojnic, pochdzi z pfedsusené travy.

,Sildzované picniny se skladuji na betonové nebo asfaltované desce a fermentované picniny odlisné od sildze se
skladuji na betonovych ¢i stabilizovanych plochdch do 1. listopadu kazdého roku.”

,Kukufi¢na sildz, kterd ma pH vyssi ¢i rovné 4,4 nebo obsah susiny nizsi nez 30 %, se nemuze dojnicim podévat.”
,Travni sildze, které maji pH vyssi ¢i rovné 4,4 nebo obsah susiny niz8i nez 25 %, se nemohou dojnicim podavat.“

,Balikovand picnina poddvand dojnicim ma obsah suiny vyssi nez 50 %.“
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,Systematicka analyza téchto picnin je provadéna kazdy rok do 1. listopadu schvalenou laboratoif na zdkladé odbéru
vzork koordinovaného seskupenim.

,V krmivu pro stddo dojnic se zakazuj:
— picniny konzervované vlhkou cestou star$i 12 mésica,

— picniny, které nepfiznivé ovliviiuji viini a chut mléka, jako jsou naptiklad porek, zeli, fepka, fepa, vodnice,
listy cukrovky. “

LJako sildzn{ aditiva jsou povoleny pouze enzymy a bakteridlni inokulanty.

Zavedeni téchto kritérif tykajicich se sklizné, skladovani, pH a obsahu susiny v picnindch (s ro¢ni systematickou
analyzou) umoziuje zarudit spravnou konzervaci a kvalitu picnin poddvanych zvifattim.

— Doplitkovd krmiva povolend pfi krmeni stdda dojnic jsou pfedmétem pozitivniho vyctu s cilem vybrat
nejkompatibilngj$i suroviny pro tradi¢ni krmeni skotu a usnadnit jeho kontrolu.

Dopliuji se tudiz nové odstavce, které znéji:
Pouze tato dopliikovd krmiva jsou povolena v denni ddvce krmiva pro stddo dojnic:
1 obilniny: je¢men, kukufice, pSenice, oves, Zito, tritikale,

2 vedlejsi produkty z obilnin: pSeni¢né otruby a vedlej$i mlynské produkty z p3enice, pSeni¢né mldto, kukuficné
mlato, krmivo na bazi kukufi¢ného lepku, kukufi¢ny lepek, pseni¢ny lepek, pokrutiny z kukufi¢nych klickd,
je¢menné kofinky,

3 dehydrované a aglomerované picniny: dehydrovand vojtéska,

4 celd zrna z bilkovinnych a bilkovinnych olejnatych plodin: séja, fepka, slunecnice, len, krmny bob, lupina,
hréich,

5 vedlejsi produkty ze zrn bilkovinnych a bilkovinnych olejnatych plodin: séjové, fepkové a slunecnicové
pokrutiny, séjovy, Fepkovy a slunecnicovy olej,

6 kofeny, hlizy a jejich vedlejsi produkty: dehydrované fepné fizky, melasa jako pojivo pfi maximdlnim obsahu
5 % krmné smési, ktery se bere ve vztahu k mnozZstvi susiny,

7 minerédly: povolené minerdly, které jsou uvedeny v piiloze dekretu 86-1037 ve znéni pozdéjsich predpist,
kterym se provadi zdkon ze dne 1. srpna 1905 o podvodech a padéldni v oblasti vyrobkd a sluzeb, pokud jde
o produkty a latky urcené k vyzivé zvifat,

8 dopliikové latky: povolené podle nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 1831/2003 ze dne 22. zdfi
2003 o doplikovych latkach pouzivanych ve vyzivé zvifat a podle nize uvedeného seznamu:

— emulgdtory,
— stabilizatory,
— zahus$tovadla,
— Zelirujici ¢inidla,
— konzervanty,
— pojiva,
— protispékavd ¢inidla,
— antioxidanty pfirodniho ptivodu,
— vitaminy, provitaminy a chemicky pfesné definované ltky se srovnatelnym ti¢inkem,
— stopové prvky.“
,Jako tekuté krmivo je povolena pouze syrovdtka piivodem ze zemédélského podniku.”

Také se dopliuje, Ze ,Dopliikovd krmiva maji obsah susiny vyssi nez 85 % s vyjimkou tekuté syrovdtky*, aby se usnadnila
kontrola charakteru doplitkovych krmiv.

Do jednotného dokumentu se dopliiuje v bodé 3.3 véta ,Povolend doplitkovd krmiva jsou upfesnéna v pozitivhim
seznamu.”

— S doplnénim odstavce ,PFi vyZivé zvifat jsou povoleny pouze rostliny, vedlejsi produkty a dopliikovd krmiva, které
pochdzeji z netransgennich produktii. Zakazuje se vysazovat transgenni plodiny na vsech plochdch zemédélského podniku,
ktery produkuje mléko urcené ke zpracovdni na syr s oznacenim pivodu ,Cantal | ,Fourme de Cantal.” Tento zdkaz se



C 46/22 Utedni véstnik Evropské unie 11.2.2020

rozsituje na vechny rostlinné druhy, které mohou byt poddny jako krmivo zvifatiim v zemédélském podniku, a na vsechny
plodiny druhu, ktery je miize kontaminovat®, se zakazuji transgenni krmiva a plodiny. U¢elem téchto ustanoven je
zarucit tradi¢ni charakter vyzivy stada dojnic.

K bodu 3.3 jednotného dokumentt se dopliiuje ustanoveni ,PFi vyZivé zviFat jsou povoleny pouze rostliny, vedlejsi
produkty a dopliikovd krmiva, které pochdzeji z netransgennich produktii.”

— Pro umoznéni kontroly se dopliiuji tyto odstavce:

JKrmné smési se vyrdbéji pouze ze surovin povolenych v seznamu, ktery je uveden vySe. Kazdy pytel a/nebo kazdd doddvka
krmné smési je opatiena etiketou, kterd obsahuje mimo jiné seznam pouZitjch surovin a tidaj, Ze procento melasy je nizsi nez
5 % susiny krmné smési.”

,VSechny sklizené picniny a dopliikovd krmiva urcend pro stddo dojnic se skladuji na vyznacenych mistech.
— Dopliuji se nové odstavce, které zngji:

,Aby se krmeni krav uchrdnilo pred jakymkoli rizikem nakaZeni znecistujicimi prvky prostiednictvim organickych hnojiv,
dodrzi se p¥i hnojeni témito organickymi hnojivy v zemédélskych podnicich, které produkuji syr s oznacenim pivodu ,Cantal’ |
JFourme de Cantal’, tato opatfeni:

— puvod: jedind povolend organickd hnojiva pochdzeji ze zemépisné oblasti syra s ozna¢enim ptvodu ,Cantal’ |
JFourme de Cantal a jsou jimi kompost, chlévskd mrva, kejda, mocavka (zemédélského pavodu), jakoZ i
organickd hnojiva nezemédélského ptivodu, jako jsou splaskové kaly (nebo jejich vedlejsi produkty), zeleny
odpad,

— sledovani kvality organickych hnojiv nezemédélského piavodu: kazdé hnojeni organickym hnojivem
nezemédélského pivodu doprovazi u kazdé Sarze (kamion, cisterna...) analytickd kontrola patogennich
zdrodkd, tézkych kovil a stopovych organickych sloucenin uvedenych v pravnich predpisech,

— podminky hnojeni organickymi hnojivy nezemédélského ptivodu: hnojeni organickymi hnojivy
nezemédélského puvodu na plochdch zemédélského podniku je povoleno, ale s okamzitym zaordnim a za
dodrzeni platnych prdvnich pfedpisti, které se tykaji konkrétnich omezeni (data, chrdnéné okruhy...),
mnozstvi...,

— v rdmci hnojeni na loukdch a pastvindch urcenyich pro vyZivu krav, jejichz mléko je urceno produkci syrii s oznacenim

piwodu ,Cantal’ | Fourme de Cantal’, je tieba dodrZovat cekaci dobu po hnojeni nejméné osm tydnii pred jakymkoli
vyuzitim. Z tohoto divodu se plochy vyuZivaji béhem tohoto obdobi k jinym ticeliim, neZ je produkce picnin pro oznaceni
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piivodu ,Cantal‘ | Fourme de Cantal’.

Vlozeni téchto ustanoventi, kterd vymezuji hnojeni organickymi hnojivy, méd za Gcel ochrénit vyzivu pro kravy
pied jakymbkoli rizikem kontaminace $kodlivinami.

— Dojen{ a skladovani mléka

— Doplituje se véta ,Podnik schvdleny ke kontrole dojicich zafizeni ovétuje fungovdni dojictho zafizeni kazdy rok a vZdy,
kdy je to nutné*, aby se pfispélo k ochrané kvality mléka produkovaného pro vyrobu syra.

— Aby se omezilo zhor3eni kvality mléka a aby se timto zachovaly charakteristické vlastnosti syra, dopliuji se
nové odstavce, které znéji:

,Pii mlé¢né produkci po dojeni se mléko urcené k vyrobé syra ,Cantal’ | Fourme de Cantal‘ skladuje v chladicim
tanku na mléko podle povinné normy. Skladovani mléka na farmé nemize ptesahnout 48 hodin od prvniho
nadojeni.”

,Pii farmarské produkei se provadi syfeni do 24 hodin od prvniho nadojeni. Pokud k syfeni nedochdzi ihned po
ukonceni dojeni, mléko se skladuje v chladicim tanku na mléko podle povinné normy.”

— Vyroba

— Véta ,Syry se vyrdbéji vylucné ze syfeného kravského mléka.“ je vynata z polozky ,metoda produkce, pficemz se
tento bod dopliuje k polozce ,popis produktu.

— Dopliuji se nové odstavce, které zngji:
,Mléko Ize pouzit syrové nebo tepelné zpracované.”

,V ptipadé vyroby syra ,Cantal| ,Fourme de Cantal' ze syrového mléka nebo v pfipadé farmdrské produkce syra
,Cantal’ | Fourme de Cantal‘ je veskeré vysrazené mléko syrové.“
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,V piipadé vyroby z tepelné zpracovaného mléka je lhita mezi zac¢itkem sbéru a syfenim maximalné 48 hodin.
Tato lhiita zahrnuje dobu sbéru, presun mléka, standardizaci, jakoz i dobu zrdni, kterd nemtze pfesdhnout 24
hodin.”

,V piipadé vyroby ze syrového mléka pii produkci mléka se mléko upotiebi od doby své prejimky v mlékdrné.”

,Pouze mléko produkované zemédélskymi podniky, jez odpovidaji popsanym podminkdm, sebrané a skladované
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oddélené od ostatniho mléka mize byt urceno k vyrobé syra s oznacenim pivodu ,Cantal’ | Fourme de Cantal’.

,Je zakdzdna standardizace obsahu bilkovin, je povolena standardizace obsahu tuku, aby se upravil obsah tuku
v mléku s cilem ziskat minimalné obsahu tuku v susiné 45 %.

Vsechna tato ustanoveni umoziuji 1épe vymezit ve shodé se zvyklostmi postupy, které predchdzeji vyuziti mléka.
— Dopliuje se nékolik ustanoveni, kterymi se reguluji zpasoby o$etfeni syrti a pouzivani ptidatnych latek:

,Kromé mlé¢nych surovin jsou jedinymi piisadami ¢i pomocnymi vyrobnimi litkami nebo doplitkovymi latkami,
jez jsou povoleny v mléce a v priibéhu vyroby, syfidlo, bakteridlni kultury, kvasinky, plisné, jejichz neskodnost je
prokazana, stil a chlorid vdpenaty.”

,Zakazuje se koncentrace mléka ¢dste¢nym odstranénim vodné ¢dsti pfed koagulaci.”

,Zakazuje se konzervace mléinych surovin, produktd v pribéhu vyroby, syra vysrizeného syfidlem nebo
Cerstvého syra tim, Ze se uchovaji pii teploté pod nulou.

Zakazuje se konzervace Cerstvych syrti a syrt v prubéhu zrani v upravené atmosféfe.”

Poznamendvd se, Ze by nové postupy, jejichZ urcity pocet se tykd zpracovatelskych postupt a doplikovych latek,
jako jsou mikrofiltrace, ¢dste¢nd koncentrace mléka nebo enzymy zrdni, mohly mit dopad na charakteristické
vlastnosti syra ,Cantal” | ,Fourme de Cantal‘. Zejména nékteré enzymatické p¥idatné latky se jevi jako neslucitelné
se zachovdnim zdsadnich vlastnosti syra ,Cantal“ | ,Fourme de Cantal“. Ukdzalo se tedy, Ze je nezbytné vlozit do
specifikace ustanoveni, kterd odpovidaji soucasné praxi, jez se tykd pouziti zpracovatelskych postupti
a doplikovych latek u mléka a pfi vyrobé syrd, aby se zabrénilo, Ze nezohlednéné postupy v budoucnosti narusi
charakteristické vlastnosti syra ,Cantal” | ,Fourme de Cantal®.

— Odstavec ,Spojenim zrn syFeniny se vytvori syrovina, slisuje se a ponechd se zrdt. Ndsledné se rozdrti, hmota ze ziskanych
zrn se soli, pak tvaruje.

se za Ucelem presnéjsiho popisu riznych etap vyroby syra nahradi témito ustanovenimi:

,Syteni mléka se provadi vyhradné se syfidlem pfi teploté mezi 30 a 34 ° C.“

,V piipadé farmdiské vyroby syra ,Cantal’ | Fourme de Cantal’, Ize provést syfeni mléka v dfevéné kddi nazyvané
,gerle’, kterou nelze vyuzivat jako skladovaci prvek. Nicméné v dobé dojeni muze byt vyuzita jako prvek pro

pifjem a pfepravu mléka.”

,Doba trvani koagulace se pohybuje mezi 22 a 45 minutami. Ziskd se vyndsobenim doby tuhnuti koeficientem
pohybujicim se v rozmezi od 1,5 do 3.

,Krdjeni syfeniny a michdni se provadi ru¢né nebo mechanicky, aby se ziskala zrna syfeniny mezi velikosti
pSeni¢ného zrna a velikosti kukufi¢ného zrna.“

,Syfenina se postupné lisuje v lisu na syr. Syrovina, soudrzné hmota, kterd se vytvaii ze syfeniny, se nejméné
dvakrdt obraci. Tyto ikony spocivaji, po otevient listi, v rozkrdjeni blokd syroviny a naskladani ziskanych kouskd
pfed novym slisovdnim. Provadén{ lisovani umoznuje ziskat suchy extrakt syroviny, ktery je vy$si nez 48 % za
dobu kratsi nez ¢tyfi hodiny po syfeni.

,Po tomto lisovani prochdzi ziskand syrovina etapou zran{ po dobu minimdlné 10 hodin v mistnosti, jejiZ teplota
se pohybuje mezi 15 a 20 °C.“

,Syrovina, jejiz pH se pohybuje mezi 5 a 5,4, je ndsledné rozdrcena a osolena ve hmoté. K tomuto tkkonu dochdzi
minimalné tfinact hodin po syteni.”

.Teplota rozdrcené a osolené syroviny se pohybuje mezi 17 a 21 °C. Soleni se provadi suchou soli. Doba ¢ekdni u
soli je minimélné jedna hodina pfed vloZenim do formy.

,Tvarovani se provadi v postupnych vrstvdch, které jsou preruseny ru¢nim nebo mechanickym lisovanim.”
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,Je povinné pouzit formu syra ,Cantal’/ ,Fourme de Cantal’. Tato forma je rovny vélec, jehoZ podstavy jsou ploché
a pipojuji se ke sténdm valce zaoblenim o vySce mensi nez 20 milimetrd. Stfedni ¢ast formy tvoii jediny dil.“

,Postupné lisovani se tedy provadi svisle nebo vodorovné. Trvd minimélné 12 hodin u zmensenych formatt a 18
hodin u velkych formatda.

Vymezeni vyrobnich tikont mnohem podrobnéjsim zptisobem umoziuje zachovat kvalitu syrtt a dovednosti
syraf.

— Zrani
13

— Véta ,Doba zrini se pocitd od data syfeni“ se dopliuje ndsledné k ustanoveni ,Zrdni trvd minimdlné 30 dnii.
VloZeni této véty umoziiuje definovat pravidlo pro vypocet doby zrdni, coZ je uzite¢né v rimci kontroly.

— Vkladaji se ustanoveni popisujici podminky zrdni a péci o syry:

,Zrdni syrii se realizuje v prostordch, kde vihkost vzduchu je minimdlné 95 % a teplota se pohybuje minimdiné mezi 6 °C
a maximdlné 12 °C. Syry se pravidelné otiraji a kartdcuji a obraceji se, aby ziskaly pravidelnou kiirku.*

,Je zakdzdno zrdni pod folii.
Tyto dopliky umoziiuji vymezit tradi¢ni pravidla pro zrdni.
— Ve shodé se zvyklostmi se doplriuji nové odstavce, které znéji:

L,Syry s dobou zrdni nejméné 61 dnii a nejvySe 89 dnii po syfeni nebo nejméné 211 dnii a nejvyse 239 dnil po syfeni musi
ziistat v zdvodech schvdlenych pro zrdni syrii ,Cantal’ | Fourme de Cantal’. Lze je proddvat pouze schvdlenému podniku pod

X3

jedinym priviastkem ,Cantal‘ | Fourme de Cantal‘.

,Zména idaje se provddi pouze tehdy, pokud se produkt uchovdvd za podminek zrdni tak, jak jsou stanoveny vyse, v jednom
nebo nékolika zdvodech schvdlenych pro zrdni syra ,Cantal’ | ,Fourme de Cantal’. Pfevoz z jednoho schvdleného zdvodu do
jiného schvdleného zdvodu, provozovaného nebo nikoliv tymz podnikem, nepfedstavuje preruseni podminek zrdni.

Syry ,Cantal“ | ,Fourme de Cantal“ mohou byt totiz prodavany koneénému spotiebiteli nebo podnikiim, které
nevykondvaji ¢innosti spojené se zranim syra ,Cantal” | ,Fourme de Cantal“, aZ v jedné ze ti{ etap zrdni, které byly
vyse definovany jako mlady, stfedné zraly a stary syr, a az se povinné doplni piislusné oznaceni zralosti. Tyto
odlisné etapy zrdni jsou oddéleny cekacimi dobami (mezi 61 a 89 dny, pak mezi 211 a 239 dny), béhem nichz
syry pokracuji v zrani, aby ziskaly charakteristické vlastnosti typické pro kazdou etapu zrdni. Béhem téchto
Cekacich dob se syry nemohou prodavat kone¢nému spottebiteli nebo podniku, ktery nebyl schvélen pro zrani
syra ,Cantal“ | ,Fourme de Cantal“. Naopak mohou byt pfemistény z jednoho zdvodu schvéleného pro zrdni syra
,Cantal* | ,Fourme de Cantal® do jiného schvileného zdvodu provozovaného tymz podnikem, kde budou
pokracovat ve zrdni za vySe popsanych podminek, dokud syr neziskd dobu zralosti, kterd umozni, aby byl
prodavan ke spotiebé s piislusnym ddajem, ktery oznadi jednu z definovanych etap. V ramci obéhu produktt
mezi schvdlenymi zdvody odvétvi se syry, které zrdly mezi 61 a 89 dny nebo mezi 211 a 239 dny zrani, nazyvaji
,Cantal“ | ,Fourme de Cantal®, aniZ se uvddi etapa zralosti. Nejsou k dispozici pro prodej spotiebiteli.

— Doplauje se, Ze ,Produkt dostdvd definitivni ndzev p¥i vistupu ze sklepa schvdleného zdvodu pied prodejem spotiebiteli
nebo distributorovi, ktery nemiiZe vyuZivat oznaceni pivodu pro icely zrdni.“ Toto ustanoveni dopliiuje predchozi
ustanoven( s cilem urcit, ve které chvili produkt dostédvé definitivni ndzev, jenz zahrnuje tidaj tykajici se etapy
zralosti (mlady, stfedné zraly nebo stary).

— Polozka ,Souvislost se zemépisnou oblasti“

Polozky ,Historie“ a ,Souvislost se zemépisnou oblasti platné specifikace jsou celé znovu piepsiny v bodé 6
specifikace ,Skutecnosti doklddajici souvislost se zemépisnym prostiedim®, aby se zjevnéji prokdzala souvislost
syra ,Cantal“ | ,Fourme de Cantal“ s jeho zemépisnou oblasti, aniz by se zménila podstata této souvislosti.
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Tato polozka je uvedena dvéma odstavci, které uptesniuji podstatu souvislosti se zemépisnym ptivodem:

,Syr ,Cantal“ | ,Fourme de Cantal“ je velkoformatovy syr z kravského mléka, vhodny ke konzervaci, s dvakrét

lisovanym téstem a soleny ve hmoté, jehoz struktura, kiirka a chut se vyvijeji v zavislosti na stupni zralosti.

Drsnost podnebi, nadmotskd vyska a reliéf zemépisné oblasti, pfedurcené k pastevectvi, umoznily vznik konkrétnich
dovednosti pfi chovu stdd, zpracovani syra a oetfovani syra, které proptijcuji takovéto charakteristické vlastnosti syru
,Cantal“/ ,Fourme de Cantal.”

Polozka je ndsledné uspofadana do ti{ ¢asti:

— (st ,specificnost zemédélské oblasti uvddi pfirodni faktory a zdfirazfiuje drsnost tohoto stfedohofi
pfeduréeného k pastevectvi, jakoz i lidské faktory, které pripominajf starobyly piivod syra ,Cantal | ,Fourme
de Cantal“ a vysvétluji, jak historie produktu ddvala smér vyrobnim technikdm, aby se upfednostnilo
uchovévan{ produktu.

— (st ,specificnost produktu“ vyzdvihuje zvlastni charakteristické rysy produktu (velky format, dvakrat

lisované tésto a solen{ ve hmot¢, dobu zrdni, vyvoj organoleptickych vlastnosti tak, jak se prodluzuje doba
zrani).

vy

— V bodé ,pficinna souvislost” se vysvétluji vzdjemné vlivy mezi pfirodnimi a lidskymi faktory a produktem.
Odkaz na ,domdci mlécnd plemena salersky skot a skot aubrac” je vynat, nebot pocty mléénych druhi jsou
velmi nizké, jak je uvedeno vyse, a tudiZ tato plemena jsou jen velmi mélo vyuzivdna pti produkci mléka
uréeného k vyrobé syra ,Cantal“ | ,Fourme de Cantal“.

Z dtivodt uvedenych vyse jsou body 5.d ,historie” a 5.f ,souvislost* souhrnného ptehledu nahrazeny bodem 5
jednotného dokumentu.

— Polozka ,Oznacovdni®
— Véta ,Etikety musi obsahovat ndzev oznaceni“ se nahradi ndsledujicim odstavcem, aby se spottebiteli poskytla
iplnéjsi informace a aby se zarucila spravnd Citelnost ndzvu oznacenti, Gidajl o zralosti a pFivlastku ,maly
(petit) u syrti zmenseného formdtu:
,Etikety syrii, které vyuzivaji oznaceni pivodu ,Cantal‘ | Fourme de Cantal’, musi povinné obsahovat:
— ndzev oznaceni pivodu,
— (daj mlady, stfedné zraly nebo stary,

— piivlastek ,maly (petit)' u syrti se zmensenym formdatem tak, jak je stanoveno v kapitole ,Popis produktu’,

Celek je zapsin pismem o rozmérech rovnych minimalné dvéma tfetindm nejvétsich pismen, kterd se
nachdzeji na etiketdch.

— symbol CHOP Evropské unie v témZe zorném poli, jako je ndzev oznaceni ptvodu,

— tdaje vyroben (kym)..." a ,o8etien kym... .~

Tento odstavec je rovnéz proveden v bodé 3.6 jednotného dokumentu.

— Ustanoveni tykajici se povinného doplnéni tidaje ,0znaceni piivodu®, pokud se pouzivd ndzev ,Fourme de
Cantal®, které se nachdzi v platné specifikaci a v bodé 5.h souhrnného ptehledu, se vypousti; uplatni se
ustanoven{ nafizeni (EU) ¢. 1151/2012.

— Véta ,Pipojeni loga INAO (Stdtniho institutu pro pivod a kvalitu) je povinné, obsahuje ndzev oznaceni, tdaj chrdnéné
oznaceni piivodu’ a zkratku INAO.“ se zruduje na zdkladé vyvoje vnitrostdtnich pravnich pfedpist. Rovnéz véta
wPovinnost mit logo, které obsahuje zkratku INAO, idaje chranéné oznaceni piivodu a ndzev oznaleni®, kterd se
nachdzi v bodé 5.h souhrnného piehledu, se zrusuje.

— Doplituje se novy odstavec, ktery zni:

,Nehledé na predepsané iidaje pouZitelné u viech syril, se zakazuje pouzivat jakykoli pfiviastek nebo jiny tidaj doprovdzejici oznaceni
pivodu na etiketdch, v reklamé, ve sdélenich, na fakturdch & v obchodnich listindch s vyjimkou:

— zvldstnich obchodnich nebo vyrobnich ochrannych zndmek,
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— udaji ,08etfeny na farmé', ,o3etfeny v tunelu’, ,vyrobeny z mléka pochdzejiciho z krav salerského skotu’ (u syrti
vyrobenych z mléka, které stoprocentné pochdzi z krav salerského skotu), ,vyrobeny (kym)...c a ,o3etfeny
kym..." s pismeny, jejichZ rozméry nepfesahuji dvé tfetiny rozmérti ndzvu oznaceni ptivodu ,Cantal’ | Fourme
de Cantal,

— udaj mlady, stfedné zraly nebo stary,

— pfivlastku ,maly (petit)‘ u syrt se zmensenym formatem tak, jak je stanoveno v kapitole ,Popis produktu’,

— pfipadné u nakrdjeného produktu s vyjimkou tdajii uvddgjicich materidlni stav syra, v némz se nachdzi, nebo mechanické
zpracovdni, kterym prosel.

Tento pozitivni seznam umoziiuje uvést oznacovaci tidaje, jez mohou doprovézet oznaceni ptivodu na etiketdch,
v reklamé, ve sdélenich, na fakturdch ¢i na obchodnich listindch, nehledé na ptedepsané tidaje pouzitelné u vsech
syr, s cilem zlepSeni Citelnosti pro spotfebitele a usnadnéni kontrol. Zejména se uvadi, Ze tdaj ,vyrobeny
z kravského mléka salerského plemene“ mize byt zapsin pouze, pokud se syry vyrdbé&ji stoprocentné z mléka
krav salerského plemene.

Tento odstavec je rovnéz proveden v bodé 3.6 jednotného dokumentu.

— Doplituje se tato véta ,Doba zrdni miiZe byt upfesnéna v mésicich od 120 dnil, tedy od ctvrtého mésice po syeni®, aby
se ponechalo na vybér hospodatskému subjektu, zda uvede dobu zrdni ve dnech nebo mésicich od 4. mésice,
pficemz se ale urcuje jeji pfesny ramec. Tato véta se rovnéz dopliiuje v bodé 3.6 jednotného dokumentu.

— Jiné
— V polozce ,PHislusny Gfad ¢clenského statu®, byly aktualizovany kontaktni idaje INAO.
— V polozce ,Z4dajici seskupeni
— je aktualizovdna adresa seskupeni a doplnéna o telefonni a elektronické kontaktni idaje,

— slozeni seskupeni je doplnéno pfidinim kone¢nych o$etfovateld syra: vyraz ,producenti, zpracovatelé,
oSetfovatelé syra“ nahrazuje vyraz producenti a zpracovatelé OSetfovatelé syra tvoi totiz soucdst
hospodafskych subjektd, které se podileji na vytvafeni produktu.

— V polozce ,Odkazy tykajici se kontrolnich subjekti“ se méni ndzev a kontaktni tidaje kontrolnich subjektt za
Ucelem aktualizace. Uvadéji se tedy kontaktni tdaje pftislusnych orgdnti ve vécech kontroly: Jednd se
o Nérodni institut pro pavod a kvalitu (INAO) a Generélni feditelstvi pro hospodéiskou soutéz, spotiebitelské
otézky a potirdni podvodi (DGCCREF), které nahrazuji odkaz na divodovou zpravu o schvalovacich postupech
u mlé¢nych produktd, jez se staly zastaralymi.

Dopliuje se, Ze ,Podle ustanoveni cldnku 37 nafizeni (EU) ¢ 1151/2012 ovéfeni souladu se specifikaci zajistuje pred
uvedenim produktu na trh kontrolni subjekt, jehoz ndzev a kontaktni tidaje jsou p¥istupné na internetovych strankdch INAO
a v databdzi Evropské komise.“ Zavedeni tohoto ustanoveni umoZiiuje zabranit zméné specifikace v ptipadé zmény
kontrolniho subjektu.

— V polozce ,Vnitrostatni pozadavky* se dopliuje tabulka ptedstavujici hlavni body ke kontrole, jejich referenéni
hodnoty a jejich vyhodnocovaci metody a vypousti se odkaz na predpis ze dne 29. prosince 1986 ve shodé
s platnymi vnitrostatnimi pravnimi ptredpisy.

]EDNOTNY" DOKUMENT
~CANTAL“ [ ,FOURME DE CANTAL*
EU &.: PDO-FR-0113-AMO2 - 30. ledna 2019
CHOP (X) CHZO ()
1. Nazev

,Cantal | ,Fourme de Cantal”

2. Clensky stit nebo treti zemé

Francie
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3. Popis zemédélského produktu nebo potraviny

3.1. Druh produktu
Tfida 1.3 Syry

3.2 Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1

Syr ,Cantal“ | ,Fourme de Cantal” je syr se suchou kirkou, jejiz tloustka se zvétSuje s dobou trvéni zrdni, je
vyrdbén vylucné z kravského mléka vysrazeného pomoci syfidla, je to syr s nevafenou, dvakrit lisovanou pevnou
hmotou, pfi¢emz mezi obéma lisovanimi je syfenina drcena, je soleny ve hmoté a obsahuje alespon 45 procent
tuku v celkovém suchém extraktu. Minimdlni suchy extrakt tvoii 57 % na konci minimdlni doby zrdni syra
,Cantal“ [ ,Fourme de Cantal®, tedy 30 dnti od data syfeni.

Syr ,Cantal“ | ,Fourme de Cantal* md charakteristicky tvar pravidelného vilce, jenz ma zaoblené hrany, bez
vyklenuti:

— je vyrdbén o hmotnosti 35 az 45 kilogramt ve formdch s praimérem 36 az 42 centimetrt (velky format),
— nebo o hmotnosti 8 az 10 kilograma ve formach s primérem 20 az 22 centimetrii (zmenseny format).

Syry ,Cantal“ | ,Fourme de Cantal” maji Gdaj mlady, stfedné zraly nebo stary v zdvislosti na dob¢ zrdni a obsahu
suchého extraktu, které se urcuji takto:

— mlady: doba zrdni je minimalné 30 dnt a maximdlné 60 dnd, suchy extrakt je minimalné 57 %,

— stfedné zraly: doba zrdn{ je minimalné 90 dnti a maximdlné 210 dnd, suchy extrakt je minimdlné 58 %,
— stary: doba zrdni je minimdlné 240 dnd, suchy extrakt je minimdlné 60 %.

Doba zréni se pocitd od data syfeni.

Pevnd syrovd hmota slonovinové az tmavé zluté barvy, kterd je pruznd u nejmladsich syrti, se miize zménit na
slabé drolivou u nejzralejsich syrt.

Suchd ktirka se méni, nejdiive je Sedobilé barvy, pak zlatd, nakonec hnédd, pfitom mize byt poseta okrovymi az
hnédymi skvrnami.

Mlécnd chut, kterd maze byt lehce nakysld na pocdtku zrdni, postupem Casu ziskdvd vyraznou a pretrvavajici
ovocnou prichut.

3.3. Krmivo (pouze u produktii Zivocisného pivodu) a suroviny (pouze u zpracovanych produktii)

Zékladni davku krmiva dojného stada tvoif vyluéné objemova krmiva pivodem ze zemépisné oblasti, pficemz
triva z pastvy ajnebo konzervovand triva pfedstavuje minimdlné 70 % susiny. Po minimélni dobu 120 dnti za
rok musi pastva krav v laktaci pokryvat nejméné 70 % zakladni davky krmiva vyjddfené v mnozZstvi suiny na
krdvu a den.

U dojnic nemuze pfisun doplitkovych krmiv s obsahem susiny nad 85 % ptekrocit 1 800 kg hrubé hmotnosti na
dojnici za kalenddini rok. Povolend doplitkovd krmiva se upfesiiuji v pozitivnim vyctu.

Vsechna tato ustanoveni znamenaji, Ze pfinejmensim 70 % krmiva pro dojnice pochdzi ze zemépisné oblasti.
Neékteré krmivo totiZ nemiize pochdzet ze zemépisné oblasti z divodu reliéfu, nadmotské vysky a klimatu.

Ke krmeni zvifat se sméji pouzivat pouze rostliny, druhotné produkty a dopliikovd krmiva netransgenniho
ptivodu.

3.4. Specifické kroky pfi produkci, které se museji uskutecnit ve vymezené zemépisné oblasti

Produkce mléka, vyroba syrii a zran{ syrti probihaji v zemépisné oblasti.

3.5. Zvldstni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd. produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

Syr CHOP ,Cantal* | ,Fourme de Cantal* muaZe byt pfedklddin porcovany nebo strouhany. S vyjimkou
jednotlivych porci leh¢ich nez 70 gramt ve formé kostek nebo strouhaného syra je povinnd pfitomnost kirkové
Casti.

Zakazuje se michat strouhané syry ziskané ze syra ,Cantal” | ,Fourme de Cantal®, které maji riizné ddaje o zrni.
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3.6. Zvldstni pravidla pro oznacovdni produktu, k némuZ se vztahuje zapsany ndzev
Etikety syra, které vyuZivaji oznaceni pavodu ,Cantal“ [ ,Fourme de Cantal”, musi povinné obsahovat:
— ndzev oznaceni pivodu,
— tdaj mlady, stfedné zraly nebo stary,
— pfivlastek ,maly (petit)* u syri se zmensenym formdtem tak, jak je stanoveno v kapitole ,Popis produktu*,

Celek je zapsdn pismem o rozmérech rovnych minimdlné dvéma tfetindm nejvétsich pismen, kterd se nachdzeji na
etiketdch.

— symbol CHOP Evropské unie v témze zorném poli, jako je ndzev oznaceni pivodu,

— udaje ,vyroben (kym)...“ a ,zral...“

Nehledé na pfedepsané tdaje pouzitelné u vSech syrii se zakazuje pouzivat jakykoli pfivlastek nebo jiny ddaj
doprovézejici oznaceni ptivodu na etiketdch, v reklamé, ve sdélenich, na fakturdch & v obchodnich listindch
s vyjimkou:

— zvlastnich obchodnich nebo vyrobnich ochrannych zndmek,

X

— udaju ,zrdl na farmé“, ,zrdl v tunelu, ,vyrobeny z mléka pochdzejictho z krav salerského skotu” (u syrt
vyrobenych z mléka, které stoprocentné pochdzi z krav salerského skotu), ,vyrobeny (kym)...“ a ,zrdl...”
s pismeny, jejichZ rozméry nepfesahuji dvé tietiny rozmérd ndzvu oznaceni ptvodu ,Cantal“ | ,Fourme de
Cantal’,

— 1dajti mlady, stfedné zraly nebo stary,

— piivlastku ,maly (petit)“ u syrti ,Cantal” | ,Fourme de Cantal“ se zmenSenym formdtem tak, jak je stanoveno
vbodé 3.2,

— piipadné u nakrdjeného produktu s vyjimkou tdaji uvadéjicich materidlni stav syra, v némz se nachdzi, nebo
mechanické zpracovéni, kterym prosel.

Doba zrani miZze byt upfesnéna v mésicich, od 120. dne, tedy od ¢tvrtého mésice po syfeni.

4. Stru¢né vymezeni zemépisné oblasti
Zemépisnd oblast se rozkldda na tzemi téchto obci ¢i ¢asti téchto obci:
Departement Aveyron: Brommat, Lacroix-Barrez, Mur-de-Barrez, Taussac, Thérondels.

Departement Cantal: viechny obce s vyjimkou Anterrieux, Chaudes-Aigues, Deux-Verges, Espinasse, Jabrun,
Lieutades, Saint-Rémy-de-Chaudes-Aigues, Saint-Urcize, Trinitat (La).

Departement Correze: Auriac, Latronche, Neuvic, Pandrignes (en partie), Rilhac-Xaintrie, Saint-Julien-aux-Bois,
Saint-Privat, Soursac.

Departement Haute-Loire: Ally, Lubilhac.

Departement Puy-de-Dome: Anzat-le-Luguet, Besse-ct-Saint-Anastaise, Bourboule (La), Chambon-sur-Lac,
Chastreix, Compains, Egliseneuve-d’Entraigues, Espinchal, Godivelle (La), Laqueuille, Mazoires, Mont-Dore,
Murat-le-Quaire, Picherande, Roche-Charles-la-Mayrand, Saint-Alyre-és-Montagne, Saint-Donat, Saint-Geneés-
Champespe, Saint-Pierre-Colamine, Saint-Sauves-d’Auvergne, Saint-Victor-la-Riviere, Sayat (en partie), Tauves,
Tour-d’Auvergne (La), Valbeleix.

5. Souvislost se zemépisnou oblasti

Syr ,Cantal“ | ,Fourme de Cantal” je velkoformdtovy syr z kravského mléka, vhodny ke konzervaci, s dvakrat
lisovanou hmotou a soleny ve hmoté, jehoZ textura, kiirka a chut se vyvijeji v zavislosti na stupni zralosti.

Drsnost podnebi, nadmorskd vyska a reliéf zemépisné oblasti, predurCené k pastevectvi, umoznily vznik
konkrétnich dovednosti pfi chovu stad, zpracovani syra a zrani syra, které propiijcuji takovéto charakteristické
vlastnosti syru ,Cantal/ ,Fourme de Cantal®.

Zemépisnd oblast syra ,Cantal” | ,Fourme de Cantal“ pokryvé velkou ¢dst departementu stejného jména, jakoZ i
nékolik obci v hrani¢nich departementech Puy-de-Déme, Corréze, Aveyron a Haute-Loire.
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Je to tizemi chladného a vlhkého stfedohofi, které se vyznacuje uréitou drsnosti. Vykazuje minimalni nadmotskou
vysku 500 m a/nebo vyskové rozdily nad 15 % a kontinentdlni klima, je Siroce otevieno pf¥imofskym vliviim,
s vyraznymi srazkami minimalné 700 mm ro¢né. Jeho stfed tvoif sopecnd oblast pohoii Cantal, jehoZ nejvyssim
vrcholem je hora Plomb du Cantal (1 858 m). Na okraji se rozklddd na hercynském podlozi tvofeném
magmatickymi a metamorfovanymi horninami a jen mistné se mezi horskymi masivy nachdzeji malé
sedimentarni kotliny.

Kombinace charakteru ptidy, nadmotské vysky, reliéfu a klimatu vysvétluje pastevecké zaméfeni v obcich, které
tvoii zemépisnou oblast.

Soucasné postupy chovu vyuZivaji tohoto zdroje k produkci mléka urceného k vyrobé syra ,Cantal“ | ,Fourme de
Cantal“. Pasen{ krav v laktaci je tedy povinné v ¢dsti roku a zdkladni ddvku krmiva dojného stdda tvof{ vylucné
objemova krmiva plivodem ze zemépisné oblasti, pficemz trdva predstavuje minimalné 70 % s omezenim pfidani

doplikovych krmiv.

Cetné historické odkazy ukazuji na dlouhou historii syra ,Cantal* | ,Fourme de Cantal*, tento produkt je soucdsti
identity historického spolecenstvi Haute-Auvergne a departamentu Cantal. Autofi z 16. a 17. stoleti potvrzuji jeho
povést. V 18. stoleti slavnd Diderotova a d’Alembertova encyklopedie ukazuje na gravirovanych deskich vyrobu
tohoto syra. Syr ,Cantal“ | ,Fourme de Cantal” je uznan jako oznaceni ptivodu rozsudkem ze dne 17. kvétna 1956
vyneseném obcanskopravnim soudem v Saint-Flour, pak jako chrinéné oznaceni ptvodu dekretem ze dne
19. tnora 1980.

Syr ,Cantal“/ ,Fourme de Cantal® byl zpocitku vyrdbén z mléka velkych stdd chovanych na letnich vypasech
pohof{ Cantal od kvétna do fjna, jejichz vyznamny pocet umoznoval produkovat mléko nutné k vyrobé tohoto
velkoformdtového syra diky hojnym zdrojim trdvy v tomto roénim obdobi. Syry se vyrdbély a skladovaly
v ,buronech®, v rozlozitych kamennych stavbach, které slouzily zdroven k obyvéni, a sndsely se do ddoli na
podzim, aby byly proddny obchodnim podnikéim pro rizné trhy. Tyto podniky braly na sebe tkol pokracovat
v jejich oSetfen{ a v jejich expedici. Cetné archivy zminujf syr ,Cantal* | ,Fourme de Cantal* jako vyménny
produkt mezi vinafskymi kraji z jihu Francie a Haute-Auvergne. Od pocdtku realizovand vyrobni technologie
musela tedy umoznit, aby se produkt uchoval tak, aby jej bylo mozné pfepravovat na dlouhé vzdalenosti a aby
byla moznd spotieba rozlozend po cely rok, ¢imz ucinily ze syra ,Cantal“ | ,Fourme de Cantal“ dlouhozrajici syr.

Od konce 19. stoleti doslo k pfechodu od vyroby v buronech k vyrobé v mlékdrné z mléka shromdzdéného z nékolika
zemédélskych podniks, coZ umoznilo vyrdbét syr ,Cantal“ | ,Fourme de Cantal“ po cely rok a bylo provdzeno
rozsifenim zemépisné oblasti na okraje cantalského masivu. Vétsina vyrobnich jednotek vzniklych v tomto obdobi
neméla nicméné k dispozici technické dovednosti, prostory a kapital nezbytny k oSetfovani syrt, které tedy svéfovaly
specializovanym subjektim.

Tyto subjekty rozvijely dovednosti v oSetfovani syra prostiednictvim zvldddni podminek prostfedi (chladné
a vlhké sklepy) a péce, kterou syrim poskytovaly (otirdni nebo karticovani a pravidelné obraceni), coZ jim
umoznilo proddvat syr ,Cantal” | ,Fourme de Cantal“ v rliznych etapach zrdni, které jsou dnes kvalifikovdny jako
,mlady syr*, ,stfedné zraly syr“ ¢i ,stary syr*.

Soucasné vyrobni techniky vyplyvaji ze starych technik, které byly empiricky vyuzivany pasiky krav béhem vyroby
v buronu, aby se kontrolovaly parametry umoziiujici dlouhé uchovavani produktu. Lisovani syfeniny v lisu na syr,
v tradiénim néstroji, totiZ upfednostiuje jeho odkapani a zvySuje suSinu. Dlouhé zrdni syroviny umoziiuje jeji
okyseleni. Kartd¢ovani syroviny mezi dvéma lisovanimi proptjcuje syru ,Cantal“ | ,Fourme de Cantal® texturu jeho
hmoty. Soleni v hmoté tim, Ze zajisti dobré rozprostient soli, pfipravuje zrani. Druhé lisovani udéluje syru jeho tvar.

Syr ,Cantal” | ,Fourme de Cantal je velkoformdtovy syr z kravského mléka, s dvakrat lisovanym téstem a soleny ve
hmoté. Syr, ktery md tidaj ,mlady*”, md dobu zrdni od 30 do 60 dnii po syfeni a minimdlné 57 % susiny. Syry, které
maji adaje ,stfedné zraly” a ,stary*, maji dobu zrdni minimdlné od 90 do 210 dn, respektive 240 dn, a susina tvoff
minimalné 58 %, respektive 60 %.

Hmota s pruznou texturou u nejmladsich syri se miize zménit na slabé drolivou u nejzralejsich syrii. Suchd karka
se méni, nejdiive je Sedobilé barvy, pak zlatd, nakonec hnédd, pfitom muze byt poseta okrovymi az hnédymi
skvrnami. Mléénd chut, kterd muize byt lehce nakysld na pocdtku zrdni, postupem ¢asu ziskdvd vyraznou
a pretrvévajici ovocnou piichut.
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Spojeni drsného a destivého klimatu a ¢lenitého terénu, piivodné se zaméfenim zemépisné oblasti na pastevectvi,
vedlo zemédélskou vyrobu k chovu mlé¢ného skotu, ktery prostfednictvim realizovanych postupii zhodnocuje co
nejlépe travni zdroje v zemépisné oblasti, aby produkoval mléko uréené k vyrobé syra ,Cantal“ | ,Fourme de
Cantal“.

Drsnost podnebi, obtiZe spojené s piepravou souvisejici s reliéfem a zimnim pocasim a velkd produkce mléka
podporovaly vznik know-how sdileného p#i vyrobé syrti ,Cantal“ | ,Fourme de Cantal“, dlouhozrajiciho
velkoformatového syra, ktery je dobfe rozpoznatelny a ktery predstavoval vzdy dostupnou potravinovou rezervu
a obchodni produkt schopny ptepravy na dlouhé vzdélenosti.

Dnes realizované vyrobni postupy (dvojité lisovani, dlouhé okyselovani, soleni v hmot¢) vzesly ze zvldstnich
a tradi¢nich dovednosti, které umoznovaly nabizet tento syr v riznych etapach zrani a uchovévat jej po dlouhd
obdobi diky vyssi susiné.

Specifické charakteristiky syra ,Cantal“ | ,Fourme de Cantal“, zejména jeho kirka, textura jeho hmoty a jeho chut,
se rozvijeji v pribéhu zrdni diky podminkdm okolniho prostedi a zvldstni péci poskytované osetfovatelem syra.

Odkaz na zvefejnéni specifikace
(¢l. 6 odst. 1 druhy pododstavec tohoto nafizeni)

https:/[info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-a68e7228-d4ac-4896-beb3-7272baf7b6e6
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Zvefejnéni ozndmeni o schvileni standardni zmény specifikace vyrobku tykajici se ndzvu v odvétvi
vina, jak je uvedeno v €l. 17 odst. 2 a 3 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33

(2020/C 46/14)
Toto ozndmeni se zvefejiiuje v souladu s €l. 17 odst. 5 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33 (').

OZNAMENI O SCHVALENI STANDARDNI ZMENY
»Anjou Villages Brissac*
PDO-FR-A0259-AMO1
Datum ozndmeni: 14. listopadu 2019
POPIS A DUVODY SCHVALENE ZMENY

1. Zemépisnd oblast

Zemépisna oblast se méni takto: VSechny fize vyroby vin se uskuteciiuji v zemépisné oblasti, jejiz padsmo zahrnuje
uzemi nésledujicich obci departementu Maine-et-Loire, a to na zdklad¢ oficidlntho zemépisného kodexu z roku 2018:
Brissac Loire Aubance (byvald dzemi spaddovych obci Brissac-Quincé, Saint-Saturnin-sur-Loire a Vauchrétien), Denée,
Les Garennes sur Loire (byvald izemi spddovych obci Juigné-sur-Loire a Saint-Jean-des-Mauvrets), Mozé-sur-Louet,
Murs-Erigné, Saint-Melaine-sur-Aubance, Soulaines-sur-Aubance.

Mapy zndzorfujici zemépisnou oblast jsou k dispozici na internetovych strankdch tistavu Institut national de I'origine
et de la qualité (Ndrodni dstav pro kontrolu pivodu a jakosti).“

Redakéni zména: novy seznam spravnich subjektt zohledniuje slouceni obci nebo jiné zmény v rozdéleni spravnich
oblasti, k nimz doslo po schvileni specifikace. V zdjmu zvy3eni pravni jistoty tento seznam odkazuje na platnou verzi
oficidlniho zemépisného kodexu, jejz kazdy rok upravuje Ndrodni institut pro statistiku a ekonomické studie (INSEE).
Rozsah zemépisné oblasti zlistavd naprosto totozny.

Na zavér je tieba uvést, Ze na internetovych strankach INAO jsou pro lepsi informovani vefejnosti k dispozici mapy
zndzorujici zemépisnou oblast.

Jednotny dokument tykajici se zemépisné oblasti se v bodé 6 odpovidajicim zpiisobem méni.

2. Vymezend pozemkovi oblast

V kapitole 1 bodé IV odst. 2 specifikace se za slova ,14. tnora 2002 dopliuji slova ,a zaseddni stdlé komise
celostatniho vyboru 19. ledna 2017*.

Ucelem této zmény je doplnit datum, kdy p¥islusny vnitrostatni organ schvélil zménu vymezené pozemkové oblasti v
zemépisné oblasti vyroby. Vymezeni zemédélskych pozemkd spocivd v tom, Ze se v zemépisné oblasti vyroby urci

pozemky vhodné k produkci piislusného chranéného oznaceni ptvodu.

Uvedend zména nemd vliv na jednotny dokument.

3. Oblast v bezprostfedni blizkosti
V kapitole 1 bodé IV odst. 3 se seznam obci nahrazuje timto:
— departement Deux-Sevres: Argenton-l'Eglise, Bouillé-Loretz, Brion-prés-Thouet, Louzy, Mauzé-Thouarsais,

Oiron, Saint-Cyr-la-Lande, Sainte-Radegonde, Sainte-Verge, Saint-Martin-de-Macon, Saint-Martin-de-Sanzay,
Thouars, Tourtenay, Val en Vignes (byvald tizemi spddovych obci Bouilé-Saint-Paul a Cersay);

() Uf.vést.L9,11.1.2019,s. 2.
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— departement Indre-et-Loire: Saint-Nicolas-de-Bourgueil;

— departement Loire-Atlantique: Ancenis, Le Loroux-Bottereau, Le Pallet, La Remaudiére, Vair-sur-Loire (byvalé
uzemi spadové obce Anetz), Vallet;

— departement Maine-et-Loire: Allonnes, Angers, Antoigné, Artannes-sur-Thouet, Aubigné-sur-Layon,
Beaulieu-sur-Layon, Bellevigne-en-Layon (byvald uzemi spadovych obci Champ-sur-Layon, Faveraye-
Méchelles, Faye-d’Anjou, Rablay-sur-Layon a Thouarcé), Blaison-Saint-Sulpice (byvald tizemi spadovych obci
Blaison-Gohier a Saint-Sulpice), Bouchemaine, Brain-sur-Allonnes, Brézé, Brissac Loire Aubance (byvald
uzemi spadovych obci Alleuds, Charcé-Saint-Ellier-sur-Aubance, Chemellier, Coutures, Luigné, Saint-Rémy-
la-Varenne a Saulgé-I'Hopital), Brossay, Cernusson, Chacé, Chalonnes-sur-Loire, Champtocé-sur-Loire,
Chaudefonds-sur-Layon, Chemillé-en-Anjou (byvald tizemi spadovych obci Chanzeaux, La Jumelliére a
Valanjou), Cizay-la-Madeleine, Cléré-sur-Layon, Le Coudray-Macouard, Courchamps, Dénezé-sous-Doué,
Distré, Doué-en-Anjou (byvald tizemi spddovych obci Brigné, Concourson-sur-Layon, Doué-la-Fontaine,
Forges, Meigné, Montfort, Saint-Georges-sur-Layon a Les Verchers-sur-Layon), Epieds, Fontevraud-l'Abbaye,
Gennes-Val-de-Loire (byvald tzemi spadovych obci Chénehutte-Tréves-Cunault, Gennes, Grézillé, Saint-
Georges-des-Sept-Voies a Le Thoureil), Huillé, Ingrandes-Le Fresne sur Loire (byvalé tizemi spadové obce
Ingrandes), Jarzé Villages (byvalé tizemi spadové obce Lué-en-Baugeois), Louresse-Rochemenier, Lys-Haut-
Layon (byvald tzemi spddovych obci Cerqueux-sous-Passavant, La Fosse-de-Tigné, Nueil-sur-Layon,
Tancoigné, Tigné, Trémont a Vihiers), Mauges-sur-Loire (byvald Gzemi spddovych obci La Chapelle-Saint-
Florent, Le Marillais, Le Mesnil-en-Vallée, Montjean-sur-Loire, La Pommeraye, Saint-Florent-le-Vieil, Saint-
Laurent-de-la-Plaine a Saint-Laurent-du-Mottay), Mazé-Milon (byvalé tizemi spddové obce Fontaine-Milon),
Montilliers, Montreuil-Bellay, Montsoreau, Orée d’Anjou (byvald dzemi spadovych obci Bouzillé,
Champtoceaux, Drain, Landemont, Liré, Saint-Laurent-des-Autels a La Varenne), Parnay, Passavant-sur-
Layon, La Possonnicre, Le Puy-Notre-Dame, Rochefort-sur-Loire, Rou-Marson, Saint-Cyr-en-Bourg, Sainte-
Gemmes-sur-Loire, Saint-Georges-sur-Loire, Saint-Germain-desPrés, Saint-Just-sur-Dive, Saint-Macaire-du-
Bois, Saint-Martin-du-Fouilloux, Saint-Sigismond, Saumur, Savennieres, Soucelles, Souzay-Champigny,
Terranjou (byvald tzemi spadovych obci Chavagnes, Martigné-Briand a Notre-Dame-d’Allencon), Tuffalun
(byvald tzemi spadovych obci Ambillou-Chéteau, Louerre a Noyant-la-Plaine), Turquant, Les Ulmes, Val-du-
Layon (byvald Gizemi spddovych obci Saint-Aubin-de-Luigné a Saint-Lambert-du-Lattay), Varennes-sur-Loire,
Varrains, Vaudelnay, Verrie, Verriéres-en-Anjou (byvald tizemi spaddovych obci Pellouailles-lesVignes a Saint-
Sylvain-d’Anjou), Villevéque;

— departement Vienne: Berrie, Curcay-sur-Dive, Glénouze, Pouangay, Ranton, Saint-Léger-de-Montbrillais, Saix,
Ternay, Les Trois-Moutiers.”

Zohledriuji se tak jednotlivd slouceni obci, k nimz doslo po schvéleni posledni verze specifikace. Rozsah oblasti v
bezprostiedni blizkosti zistdva naprosto totozny.

Jednotny dokument tykajici se dodate¢nych podminek se v bodé 9 odpovidajicim zptisobem méni.

4. Agroenvironmentilni ustanoveni

V kapitole 1 bodé VI odst. 2 se doplriuje: ,Mezi fadami je povinné udrZovat pfirozeny ¢i zasety rostlinny pokryv; pti
neexistenci tohoto rostlinného pokryvu péstitel piidu obhospodatuje, aby zajistil kontrolu nad pfirozenou vegetaci
nebo odtvodnil pouziti produktd biologické ochrany schvilenych orgény vefejné spravy ve vinohradnictvi. Pokud se
na pozemku pouZivaji herbicidy biologické ochrany, je pouziti jinych herbicidd zakdzdno.”

Tato Gprava reaguje na soucasny vyvoj postupt péstitelti ve viech vinicich kraje Anjou ve prospéch agroekologie.
Odrazi skutecnost, Ze technické postupy berou stdle vice ohled na otdzky ochrany Zivotniho prostfedi. Podporou
rostlinného pokryvu nebo realizace mechanického odstranovani plevele ¢i dokonce pouzivani produktti biologické
ochrany vede tato tprava ke snizeni pouzivini chemickych herbicidd. Toto omezeni herbicidii by mélo umoznit
posileni ochrany pidy vinic a zachovéni jejich pfirozenych funkei (Grodnost, biologickd rozmanitost, biologické
¢isténi), coz prispivd ke kvalité a autenti¢nosti vin a posiluje jejich provézanost s izemim.

Uvedend zména nemd vliv na jednotny dokument.

5. Oznameni o zahdjeni vinobrani

V kapitole 1 bodé VII odst. 1 se zrusuje véta ,Datum zahdjeni vinobrani se stanovuje podle ustanoveni ¢ldnku D. 645-6
zdkoniku zemédélstvi a mofského rybolovu.”

Stanoveni data zahdjen sklizné jiz dnes neni nutné, protoze péstitelé maji k dispozici celou fadu ndstroji, které jim
umoziuji co nejpfesnéji posoudit zralost hroznti. Kazdy péstitel mé celou fadu individudlnich i kolektivnich zafizeni
a vybaveni, kterd umozZnuji pfesné urcit optimalni datum zahdjeni sklizné kazdého pozemku, a to v zavislosti na
cilech produkce.
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Uvedend zména nemd vliv na jednotny dokument.

6. Obsah cukru
V kapitole 1 bodé IX odst. 1 pism. b) se po slovech glukdza + fruktéza dopliiuje ,ve vinech po kvaseni®.

Tato tiprava se provadi, aby nedochdzelo k nejasnostem ohledné obsahu cukru, nebot je dilezité stanovit, Ze tento
obsah musi byt zkontrolovan po kvaseni, nikoli pfed kvasenim.

Uvedend zména nemd vliv na jednotny dokument.

7. Kapacita vinafskych zafizeni

V kapitole 1 bodé IX odst. 1 pism. d) se véta: ,Kazdy provozovatel md kapacitu vinafskych zafizeni, kterd se rovnd
nejméné 1,4ndsobku praimérného vynosu vinafstvi za poslednich pét let.“ nahrazuje vétou: ,Kazdy provozovatel ma
kapacitu vinafskych zafizeni pro vinifikaci, kterd se rovnd nejméné 1,4ndsobku pramérného vinifikovaného objemu
za poslednich pét let.”

Ve specifikaci byl odkaz nikoli na objemovou kapacitu (vyjadtenou v hl nebo v m®), ale na vynos, tj. objem sklizné
déleny obdélavanou plochou (vyjadfeny napiiklad v hl/ha). Navrhovand tiprava umoziuje odstranit tento nesoulad,
pokud jde o mnozstvi, aniz by doslo ke zméné podstaty (minimum je stdle stanoveno na 1,4ndsobek primérného
vinifikovaného objemu za posledni roky).

Uvedend zména nemd vliv na jednotny dokument.

8. Obéh vin
V kapitole 1 bodé IX odst. 5 se zrusuje pismeno b) o datu uvedeni vin do obéhu mezi opravnénymi skladovateli.

Uvedend zména nemd vliv na jednotny dokument.

9. Souvislost se zemépisnou oblasti

Souvislost byla revidovdna s cilem aktualizovat pocet dotcenych obci (7 namisto 10). V kapitole Souvislost se
upfestiuje, Ze primérné teploty jsou ro¢ni teploty.

Jednotny dokument tykajici se oznaceni se v bodé 8 odpovidajicim zptsobem méni.

10. Pfechodné opatieni

V kapitole 1 bodé IX se dopliiuje toto: ,Ustanoveni tykajici se povinnosti udrzovat pfirozeny ¢i zasety rostlinny pokryv
mezi fadami nebo pii neexistenci tohoto rostlinného pokryvu ptidu obhospodafovat nebo pouzivat produkty
biologické ochrany, aby se zajistila kontrola nad pfirozenou vegetaci, se nevztahuji na pozemky osdzené vinicemi k
datu schvdleni této specifikace, u nichZ je spon mezi fadami nejvyse 1,70 metru.”

Prechodné opatfeni brani penalizaci vinic, jejichz soucasny zptisob vedeni neni pfizptisoben agroenvironmentdlnim
piedpisim. U révy s vysokou hustotou, kterd se vyznaCuje sponem mezi fadami nejvyse 1,70 metru, mize Gdrzba
trvalych travnich porostd nebo obhospodarovani ptidy predstavovat technické problémy (mechanizace, vybaveni,
ndstroje). V piipadé nizkych vinic zvySuje zatravnéni také riziko jarnich mrazi. Kromé toho md pfitomnost
rostlinného pokryvu obzvldst velky dopad na zdsobovani vinic vodou, jestlize je hustota vysadby vyssi. Na druhé
strané vinice, které budou vysazeny po schvileni specifikace, budou muset dodrzovat zavedena agroenvironmentalni
ustanoveni, bez ohledu na jejich hustotu a spon mezi fadami.

Uvedend zména nemd vliv na jednotny dokument.

11. Vedeni zdznami

V kapitole 2 bodé IT odst. 3 se slovo ,mozny* nahrazuje slovem ,pfirozeny*.



C 46/34 Utedni véstnik Evropské unie 11.2.2020

V souladu s formulaci pouZivanou ve vSech specifikacich pro oblast Anjou Saumur se vyraz ,mozny obsah alkoholu®

nebo ,stupen” nahrazuje vyrazem ,piirozeny obsah alkoholu“. Tyto zmény zlepSuji srozumitelnost této specifikace.
Cilem harmonizace ustanoveni tykajicich se vedeni zdznamil je usnadnit vypracovani planu inspekci a kontrolu
téchto zdznamd.

Uvedend zména nemd vliv na jednotny dokument.

12. Hlavni body ke kontrole

Kapitola 3 byla revidovdna tak, aby byla zajisténa jednotnost formulace hlavnich bodd, které maji byt zkontrolovény,
ve specifikaci pro oblast Anjou Saumur.

Uvedend zména nemd vliv na jednotny dokument.

JEDNOTNY DOKUMENT

1. Nazev produktu

Anjou Villages Brissac

2. Typ zemépisného oznaceni

CHOP - chrénéné oznaceni ptivodu

3. Druhy vyrobki z révy vinné
1. Vino

4. Popis vina
Jedna se o tichd Cervend vina s nasledujicimi hlavnimi analytickymi vlastnostmi:
Minimdlni pfirozeny obsah alkoholu v téchto vinech je 11 % objemovych.

Je dokonéené malolaktické kvaseni. Vina pfipravend k uvedeni na trh jako sudovd nebo ve fézi lahvovani maji obsah
kyseliny jable¢né nejvyse 0,4 gramu na litr.

Obsah zkvasitelnych cukrti (glukéza + fruktdza) ve vinech po kvaseni je stanovena na 3 gramy na litr.
Po obohaceni netvoii celkovy obsah alkoholu v téchto vinech vice nez 12,5 % objemovych.

Obsah tékavych kyselin, celkovy obsah kyselin a celkovy obsah oxidu sifi¢itého stanovi predpisy EU.
Vina zraji ve vinifika¢nim zafizeni nejméné do 30. ¢ervna roku ndsledujictho po sklizni.

Vino je ¢ervené, vyrobené z hroznti Cabernet Franc N a Cabernet Sauvignon N. JiZ jeho sytd barva evokuje bohatost.
Viiné je zpravidla komplexni, jde o smés ¢erveného nebo ¢erného ovoce a kofenéného, zvéfinového nebo i drevitého
aroma. Chut je plnd a krémovd, soucasné si zachovavd své aromatické bohatstvi. Vyrazné ptitomné tifsloviny jsou
jemné rozlozZeny a dochut vina je dlouhd.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimélni celkové kyselost

Maximaln{ obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

Celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr)
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5. Enologické postupy
a.  Zdkladni enologické postupy

Zvldstni enologické postupy
Hustota vysadby — rozestupy mezi kotfeny
Péstebni postupy

Vinice maji minimdlni hustotu vysadby 4 000 rostlin na hektar. Spon mezi fadami u této révy muize byt nejvyse 2,50
metru a spon vysadby mezi kminky v téZe fadé musi byt nejméné 1 metr. Pozemky vinic s hustotou vysadby méné
nez 4 000 rostlin na hektar, ale nejméné 3 300 rostlin na hektar maji p#i sklizni pravo pouZivat chrdnéné oznaceni
ptivodu za pfedpokladu, Ze jsou dodrZena ustanoveni upravujici pravidla opérnych konstrukei a vysky, kam dosahuji
listy, stanovend v této specifikaci. Spon mezi fadami u této révy muize byt nejvyse 3 metry a spon vysadby mezi
kminky v téze fadé musi byt nejméné 1 metr.

Zavlazovani

Péstebni postupy
Zavlazovani je zakdzano.
Zvlastni enologicky postup

Jsou povoleny omezené metody obohacovéni, pficemZ maximdlni hodnota koncentrace po ¢asteném zahusténi
oproti pouzitému objemu ¢ini 10 %; PouZzivani kouskt dfeva je zakdzdno; Po obohaceni neptekrodi celkovy obsah
alkoholu v objemovych procentech v téchto vinech 12,5 %.

Kromé uvedenych ustanoveni musi vino z hlediska enologickych postupt spliiovat pozadavky stanovené na tGirovni EU
a v zakoniku zemédélstvi a motského rybolovu.

b.  Maximdlni vynosy

56 hektolitri na hektar

6. Vymezend zemépisnd oblast

Viechny fize vyroby vin se uskutecriuji v zemépisné oblasti, jejiz pdsmo zahrnuje tizemi ndsledujicich obci
departementu Maine-et-Loire, a to na zdkladé oficidlntho zemépisného kodexu z roku 2018: Brissac Loire Aubance
(byvald tizem{ spadovych obci Brissac-Quincé, Saint-Saturnin-sur-Loire a Vauchrétien), Denée, Les Garennes sur Loire
(byvald tzemi spadovych obci Juigné-sur-Loire a Saint-Jean-des-Mauvrets), Mozé-sur-Louet, Mars-Erigné, Saint-
Melaine-sur-Aubance, Soulaines-sur-Aubance.

Mapy znazortiujici zemépisnou oblast jsou k dispozici na internetovych strankdch dstavu Institut national de l'origine
et de la qualité (Ndrodni dstav pro kontrolu ptivodu a jakosti).

7. Hlavni mostové odrudy
Cabernet-Sauvignon N

Cabernet franc N

8. Popis souvislosti
1. Podrobné tidaje 0 zemépisné oblasti

a) Popis ptirodnich faktord, jez pfispivaji ke spojeni s vymezenou oblasti

Zemépisnou oblast chrdnéného oznaceni pivodu ,Anjou villages Brissac tvoii rozlehld bfidlicovd nebo biidli¢nato-
piskovcova nahorni plosina Armorického masivu, kterd se mirné svazuje smérem k Loife. Krajina se vyznacuje
mnozstvim mensich svaht s riznym vystavenim slune¢nimu svitu, jejichz nadmoftskd vyska se pohybuje mezi 50 a
90 metry. V roce 2018 piekryla tato oblast i oblast s chrdnénym oznacenim ptvodu ,Coteaux de 'Aubance®, a
roz§itila se tak o 7 obci jihozdpadné od mésta Angers.

Zemépisnou oblast vymezuje na zdpadé Gsti feky Aubance do Loiry, na vychodé ndhorni plosina z obdobi kiidy, na
niz se vyvinuly vdpenaté pdy (hranice Pafizské panve), na severu tok Loiry a na jiznim okraji lesy Brissac a Beaulieu.
Aubance je maly pfitok Loiry, jez je pro tuto zemépisnou oblast vyznamny. Te¢e smérem na sever, od pramene aZ po
obec Brissac-Quincé, zndmou svym hradem ze 16. stoleti. Pak se to¢i severozdpadné k obci Miirs-Erigné a jeho tok je
poté rovnobézny s tokem Loiry.
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Pady vzniklé na bfidlicovém substratu jsou nejcastéji mélké, s dobrym tepelnym chovanim a nizkymi zdsobami vody.
V zdpadni ¢asti zemépisné oblasti se misty nachdzeji Zily vyvtelych kyselych (ryolitovych) nebo bazickych (spilitovych)
ttvartl, jez jsou zakladem velmi kamenitych pad. Zvlastnosti obci lezicich v severni ¢asti zemépisné oblasti je, Ze lezi
na ttvarech z rtiznych druht btidlic. Ty byly po staleti vyuZivany ke stavbé zdi a stfech, vyrobé obkladd, a dokonce i
kust nabytku, jako jsou dfezy, stoly nebo schody, coz je potvrzenim jedine¢nosti tohoto tzemi. Tyto prvky jsou v
krajiné velmi zfetelné a podtrhuji identitu vinic. Vychodni ¢dst zemépisné oblasti spo¢ivd na cenomanskych ttvarech,
které pokryvaji prekambrické podlozi.

Zemépisnd oblast predstavuje diky efektu vétru Fohn enklavu se slabymi srazkami, pfed ocednskou vlhkosti ji chrani
vys§i reliéf regiont Choletais a Mauges. Ro¢ni tihrn srdzek se pohybuje kolem 585 milimetrti, zatimco v Choletais je
to téméF 800 milimetrd. Hodnoty zji§téné v obci Brissac-Quincé jsou nejniz$i z meteorologickych stanic v
departementu Maine-et-Loire. Béhem vegetativntho cyklu byl rovnéz naméfen rozdil ve srazkdch ptiblizné 100
milimetrt ve srovndni se zbyvajicim izemim departementu. Primérné ro¢ni teploty jsou relativné vysoké (kolem 12 °
C) a o1 °C vyssi nez v celém departementu Maine-et-Loire. Na zvldstni mezoklima v této oblasti ukazuje i jizni typ
fléry, jejiz soucasti jsou duby cesminové a borovice pinie.

b) Popis lidskych faktort, jez pfispivaji ke spojeni s vymezenou zemépisnou oblasti

Neékteré ¢asti vinic maji velmi starobyly ptvod, jak doklddd Guillory star$i v roce 1865 v mési¢niku ,Bulletin de la
Société Agricole et Industrielle d’Angers”, kde uvddi, ze v obci Saint-Melaine-sur-Aubance jsou nékteré vinice
vysazeny ve stylu ,bretanské sadby“ (sazenice, kterou pfivezla lod pfes usti Loiry, jeZ se v té dobé nachdzelo v
bretaniském regionu). Tato rostlina neni nic jiného nez odrida Cabernet Franc N. Vysadba této odrtidy se urychlila po
ndkaze msic¢kou révokazem, kterd znicila vice nez tfi ¢tvrtiny vinic v Anjou.

Vinifikace se hlavné na pocatku 20. stoleti zaméfila na vyrobu ,rouget”, coZ je mistni ndzev pro lehkd vina poddvand v
kavdrndch. Vinifikace ¢erveného vina se objevila také ve 20. stoleti, v dobé, kdy vzniklo v obci Brissac vinafské
druzstvo. V této dobé se také rozvijela vysadba odridy Cabernet Sauvignon N, pozdnéjsi odridy, kterd se vysazovala
na povrchovych padach.

Chrédnéné oznaceni ptivodu ,Anjou Villages“ bylo uzndno 14. listopadu 1991 z iniciativy, s niZ pfisli jiz v roce 1979
vinafi regionu Brissac, cilené na 46 obci zemépisné oblasti s chranénym oznacenim ptivodu ,Anjou” se zvld$tnim
vymezenim pozemkd a pfisnymi pravidly produkce zavedenymi pro vyrobu strukturovaného cerveného vina,
lahvovaného na zacatku léta, a to po zrani zajistujicim zjemnéni téfslovin.

Odbornici v regionu Brissac vSak byli vidy pfesvédCeni, Ze maji tzemi a know-how, diky nimZz mohou vyrdbét
origindlni ¢ervené vino. Jejich neutuchajici hledani co nejlepsi shody mezi odriidou hroznti a stanovisti jeji vysadby,
piizplsobeni metod profezdvani a vedeni révy, realizace sklizné v optimélni zralosti a technickd vylepSeni kontroly
teploty a doby macerace jim 17. Ginora 1998 vyneslo uzndni chranéného oznaceni piivodu , Anjou Villages Brissac*.

2. Informace o jakosti a vlastnostech vina

Vino je ¢ervené, vyrobené z hroznti Cabernet Franc N a Cabernet Sauvignon N.

Jiz jeho syta barva evokuje bohatost. Viiné je zpravidla komplexni, jde o smés cerveného nebo cerného ovoce a
kofenéného, zvétinového nebo i drevitého aroma. Chut je plnd a krémovd, soucasné si zachovdvd své aromatické
bohatstvi. Vyrazné piitomné tiisloviny jsou jemné rozloZeny a dochut vina je dlouhd.

Na ochutndni tohoto uslechtilého vina je nutné si pét az Sest let pockat.
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3. Pficinnd souvislost

Povrchové pudy s presnym vymezenim pozemkd v souladu s pouzivanymi postupy a poloha umozZnujici vynikajici
vystaveni slunci a podporujici pravidelné zdsobovani vodou daly vyniknout plnosti a originalité odriid Cabernet Franc
a Cabernet Sauvignon N. Zemépisnd poloha vinic si vyZaduje, aby bylo o vinnou révu optimdlné pecovano a aby byl
jeji produkéni potencidl optimdlné vyuzit, a to prostfednictvim spravného vedeni vinné révy a dodrzovéni pfisnych
pravidel profezdvani. Vinafi mohli diky pozorovini a analyze chovdni vinic urcit, jak sprdvné vinici vysadit, a
upfednostnit vysadbu odriidy Cabernet-Sauvignon N na povrchovych ptidach, zatimco odrtida Cabernet Franc N je
pfevdzné vymezena oblasti s cenomanskymi jilovito-vdpenatymi pidami nebo hnédymi pidami, které vznikly na
bfidlicich s vys$si vodni zdsobou.

Diky znalostem vinafti je zaji$téna sklizent hroznti s minimalnim obsahem cukru 189 gramt na litr a v optimdlni fdzi
fenolické zralosti. Postupnym piizptisobovanim vinafskych technik po nékolik generaci dokazali péstitelé ziskat z
hroznti to nejlepsi. Velmi rychle se ukdzalo, zZe pro ziskdni vina s aromatickou komplexnosti, a pfedevsim kulatych a
hedvébnych tfislovin, je nutné, aby vina ur¢itou dobu po kvaSeni zrdla v tancich. K dosazeni téchto cild je ve
specifikacich definovdno minimdlni obdobf zrdni do 30. ¢ervna roku ndsledujiciho po sklizni.

Chrdnéné oznaceni ptvodu ,Anjouské vesnice Brissac* je jednim z klenotd vin oblasti Anjou. Vybér ,cuvée
ambassadeur”, ochutndvka, béhem niz vinafi i odbornici z vinafského svéta vybiraji nejreprezentativnéjsi vino
chranéného oznaceni plivodu ,Anjou villages Brissac, se stalo zdsadni udélosti, kterd ochutndvanému roé¢niku
zajistuje véhlas nejlepsich ervenych vin z oblasti Anjou.

9. Dalsi zdkladni podminky (baleni, oznacovini a dalsi poZadavky)

Oblast v bezprosttedni blizkosti

Prdvni rdmec:

Prévni pfedpisy EU

Typ dalsich podminek:

Odchylka tykajici se produkce ve vymezené zemépisné oblasti
Popis podminek:

Oblast v bezprostiedni blizkosti, vymezend odchylkou pro vinifikaci, vyrobu a zrdni vin, je tvofena tizemimi téchto
obci na zdkladé oficidlniho zemépisného kodexu z roku 2018:

— departement Deux-Sévres: Argenton-I'Eglise, Bouillé-Loretz, Brion-prés-Thouet, Louzy, Mauzé-Thouarsais, Oiron,
Saint-Cyr-la-Lande, Sainte-Radegonde, Sainte-Verge, Saint-Martin-de-Macon, Saint-Martin-de-Sanzay, Thouars,
Tourtenay, Val en Vignes (byvald tzemi spaddovych obci Bouilé-Saint-Paul a Cersay);

— departement Indre-et-Loire: Saint-Nicolas-de-Bourgueil;

— departement Loire-Atlantique: Ancenis, Le Loroux-Bottereau, Le Pallet, La Remaudiére, Vair-sur-Loire (byvalé
tzemi spadové obce Anetz), Vallet;

— departement Maine-et-Loire: Allonnes, Angers, Antoigné, Artannes-sur-Thouet, Aubigné-sur-Layon, Beaulieu-sur-
Layon, Bellevigne-en-Layon (byvald Gzemi spadovych obci Champ-sur-Layon, Faveraye-Machelles, Faye-d’Anjou,
Rablay-sur-Layon a Thouarcé), Blaison-Saint-Sulpice (byvald tzemi spadovych obci Blaison-Gohier a Saint-
Sulpice), Bouchemaine, Brain-sur-Allonnes, Brézé, Brissac Loire Aubance (byvald tzemi spaddovych obci Alleuds,
Charcé-Saint-Ellier-sur-Aubance, Chemellier, Coutures, Luigné, Saint-Rémy-la-Varenne a Saulgé-I'Hopital), Brossay,
Cernusson, Chacé, Chalonnes-sur-Loire, Champtocé-sur-Loire, Chaudefonds-sur-Layon, Chemillé-en-Anjou (byvald
tzemi spadovych obci Chanzeaux, La Jumelliere a Valanjou), Cizay-la-Madeleine, Cléré-sur-Layon, Le Coudray-
Macouard, Courchamps, Dénezé-sous-Doué, Distré, Doué-en-Anjou (byvald tizemi spadovych obci Brigné,
Concourson-sur-Layon, Doué-la-Fontaine, Forges, Meigné, Montfort, Saint-Georges-sur-Layon a Les Verchers-sur-
Layon), Epieds, Fontevraud-IAbbaye, Gennes-Val-de-Loire (byvald tzemi spadovych obci Chénehutte-Tréves-
Cunault, Gennes, Grézillé, Saint-Georges-des-Sept-Voies a Le Thoureil), Huillé, Ingrandes-Le Fresne sur Loire
(byvalé Gzemi spadové obce Ingrandes), Jarzé Villages (byvalé tizemi spadové obce Lué-en-Baugeois), Louresse-
Rochemenier, Lys-Haut-Layon (byvald tizemi spddovych obci Cerqueux-sous-Passavant, La Fosse-de-Tigné, Nueil-
sur-Layon, Tancoigné, Tigné, Trémont a Vihiers), Mauges-sur-Loire (byvald Gzemi spaddovych obci La Chapelle-
Saint-Florent, Le Marillais, Le Mesnil-en-Vallée, Montjean-sur-Loire, La Pommeraye, Saint-Florent-le-Vieil, Saint-
Laurent-de-la-Plaine a Saint-Laurent-du-Mottay), Mazé-Milon (byvalé tzemi spiadové obce Fontaine-Milon),
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Montilliers, Montreuil-Bellay, Montsoreau, Orée d’Anjou (byvald tizemi spadovych obci Bouzillé, Champtoceaux,
Drain, Landemont, Liré, Saint-Laurent-des-Autels a La Varenne), Parnay, Passavant-sur-Layon, La Possonnicre, Le
Puy-Notre-Dame, Rochefort-sur-Loire, Rou-Marson, Saint-Cyr-en-Bourg, Sainte-Gemmes-sur-Loire, ~Saint-
Georges-sur-Loire, Saint-Germain-desPrés, Saint-Just-sur-Dive, Saint-Macaire-du-Bois, Saint-Martin-du-Fouilloux,
Saint-Sigismond, Saumur, Savenniéres, Soucelles, Souzay-Champigny, Terranjou (byvald tizemi spddovych obci
Chavagnes, Martigné-Briand a Notre-Dame-d’Allengon), Tuffalun (byvald Gzemi spddovych obci Ambillou-
Chateau, Louerre a Noyant-la-Plaine), Turquant, Les Ulmes, Val-du-Layon (byvald tizemi spadovych obci Saint-
Aubin-de-Luigné a Saint-Lambert-du-Lattay), Varennes-sur-Loire, Varrains, Vaudelnay, Verrie, Verriéres-en-Anjou
(byvald tizemi spadovych obci Pellouailles-lesVignes a Saint-Sylvain-d’Anjouy), Villevéque;

— departement Vienne: Berrie, Curcay-sur-Dive, Glénouze, Pouancay, Ranton, Saint-Léger-de-Montbrillais, Saix,
Ternay, Les Trois-Moutiers.

Oznacovdni

Pravni rdmec:

Vnitrostatni pravni piedpisy

Typ dalsich podminek:

Dal3{ ustanoven tykajici se oznacovani

Popis podminek:

Veskeré nepovinné tidaje musi byt uvedeny na titcich pismem, jehoZ rozméry nejsou ani na vysku, ani na $itku vétsi
nez dvojnasobek rozmérii znakd tvoricich ndzev chrinéného oznaceni ptivodu.

Nézev chrdnéného oznaceni ptivodu muZe byt doplnén zemépisnym oznacenim ,Val de Loire“ podle pravidel
stanovenych ve specifikaci vyrobku.

Velikost pisma pouzitého pro zemépisné oznaceni ,Val de Loire“ nesmi byt ani na vysku, ani na $itku vétsi nez dvé
tetiny velikosti pismen tvoficich nazev chranéného oznaceni ptivodu.

Oznacovani vin vyuzivajicich chrdnéné oznaceni pivodu mtize uvaddét mensi zemépisnou jednotku, pokud se jednd o
ndzev mista uvedeného v katastru a je tato jednotka uvedena na prohldeni o sklizni. Ndzev mista uvedeného v
katastru je vytistén pismem, jehoZ rozméry nejsou na vysku ani na $ifku vétsi, nez je polovina velikosti pismen
tvoticich ndzev chrinéného oznaceni ptivodu.

Odkaz na specifikaci produktu

https://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-0a43e4{9-b0f4-400f-b86a-ed65865455b8
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Zvefejnéni ozndmeni o schvileni standardni zmény specifikace vyrobku tykajici se ndzvu v odvétvi
vina, jak je uvedeno v €l. 17 odst. 2 a 3 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33

(2020/C 46/15)

Toto ozndment se zvefejiiuje v souladu s ¢l. 17 odst. 5 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33 ().

OZNAMENI O SCHVALENI STANDARDNI ZMENY
»Rosé de Loire“
PDO-FR-A0150-AMO1
Datum ozndmeni: 14. listopadu 2019
POPIS A DUVODY SCHVALENE ZMENY

1. Zemépisnd oblast
Zemépisnd oblast se méni takto:

,Cely vyrobni postup probihd pouze v zemépisné oblasti, jejiz obvod zahrnuje izemi ndsledujicich obci na zakladé
oficidlniho zemépisného kodexu z roku 2018:

departement Deux-Sevres: Argenton-l’Eglise, Bouillé-Loretz, Brion-prés-Thouet, Louzy, Mauzé-Thouarsais, Oiron,
Saint-Cyr-la-Lande, ~Sainte-Radegonde, Sainte-Verge, Saint-Martin-de-Macon, Saint-Martin-de-Sanzay, Thouars,
Tourtenay, Val-en-Vignes (ptivodni Gzemi delegovanych obci Bouillé-Saint-Paul a Cersay),

department Indre-et-Loire: Amboise, Anché, Artannes-sur-Indre, Athée-sur-Cher, Avoine, Avon-les-Roches, Azay-le-
Rideau, Azay-sur-Cher, Beaumont-en-Véron, Benais, Bléré, Bossay-sur-Claise, Bourgueil, Brizay, Candes-Saint-Martin,
Cangey, Chambray-lés-Tours, Chancay, Chanceaux-sur-Choisille, La Chapelle-sur-Loire, Chargé, Cheillé, Chemillé-sur-
Indrois, Chenonceaux, Chinon, Chisseaux, Chouzé-sur-Loire, Cinais, Cing-Mars-la-Pile, Civray-de-Touraine, Coteaux-
sur-Loire (pGvodni Gzemi delegovanych obcf Ingrandes-de-Touraine, Saint-Michel-sur-Loire a Saint-Patrice), Couziers,
Cravant-les-Coteaux, La Croix-en-Touraine, Crouzilles, Dierre, Draché, Epelgne -les-Bois, Esvres, Fondettes, Francueil,
Genillé, Huismes, Lile-Bouchard, Joué-lés-Tours, Langeais (ptivodn{ tizemi delegované obce Langeais), Larcay, Lémeré,
Lerné, Ligniéres de-Touraine, Ligré, Limeray, Lussault-sur-Loire, Luynes, Luzillé, Marcay, Montlouis-sur-Loire,
Montreuil-en-Touraine, Mosnes, Nazelles-Négron, Neuillé-leLierre, Noizay, Panzoult, Parcay-Meslay, Pocé-sur-Cisse,
Pont-de-Ruan, Razines, Restigné, Reugny, Rigny-Ussé, Rivarennes, Riviere, La Roche-Clermault, Rochecorbon, Saché,
Saint-Avertin, Saint-Benoit-la-Forét, Sainte-Maure-deTouraine, Saint-Etienne-de-Chigny, Saint-Germain-sur-Vienne,
Saint-Martin-le-Beau, Saint-Nicolas-de-Bourgueil, Saint-Ouen-les-Vignes, Saint-Regle, Savigny-en-Véron, Savonniéres,
Sazilly, Seuilly, Souvigny-de-Touraine, Tavant, Theneuil, Thilouze, Thizay, Tours, Valleres, Véretz, Vernou-sur-Brenne,
Villaines-les-Rochers, Vouvray,

departement Loir-et-Cher: Angé, Blois, Chailles, Chateauvieux, Chatillon-sur-Cher, Chaumont-sur-Loire, Chémery,
Chissay-en-Touraine, Choussy, Contres, Couddes, Couffy, Faverolles-sur-Cher, Mareuil-sur-Cher, Méhers, Mesland,
Meusnes, Monteaux, Monthou-sur-Biévre, Monthou-sur-Cher, Montrichard Val de Cher (ptivodni tizemi delegovanych
obci Bourré a Montrichard), Noyers-sur-Cher, Oisly, Pontlevoy, Pouillé, Rilly-sur-Loire, Saint-Aignan, Saint-Georges-
sur-Cher, Saint-Julien-de-Chédon, Saint-Romain-sur-Cher, Sassay, Seigy, Soings-en-Sologne, Thenay, Thésée, Valaire,
Valencisse (ptivodni Gzemi delegovanych obci Chambon-sur-Cisse aMolineuf), Valliéres-les-Grandes, Valloire-sur-Cisse
(ptvodni tizemi delegované obce Chouzy-sur-Cisse), Veuzain-sur-Loire (ptivodni tizem{ delegované obce Onzain),

departement Maine-et-Loire: Allonnes, Angers, Antoigné, Artannes-sur-Thouet, Aubigné-sur-Layon, Beaulieu-sur-
Layon, Bellevigne-en-Layon (pvodni Gzemi delegovanych obci Champ-sur-Layon, Faveraye-Machelles, Faye-d’Anjou,
Rablay-sur-Layon a Thouarcé), Blaison-Saint-Sulpice (ptivodni tzemi delegovanych obci Blaison-Gohier a Saint-
Sulpice), Bouchemaine, Brain-sur-Allonnes, Brézé, Brissac Loire Aubance (pivodni Gizemi delegovanych obci Alleuds,
Brissac-Quincé, Charcé-Saint-Ellier-sur-Aubance, Chemellier, Coutures, Luigné, Saint-Rémy-la-Varenne, Saint-
Saturnin-sur-Loire a Vauchrétien), Brossay, Cernusson, Chacé, Chalonnes-sur-Loire, Champtocé-sur-Loire,
Chaudefonds-sur-Layon, Chemillé-en-Anjou (pivodni tizemi delegovanych obci Chanzeaux, La Jumelliére a Valanjou),
Cizay-la-Madeleine, Cléré-sur-Layon, Le Coudray-Macouard, Courchamps, Denée, Dénezé-sous-Doué, Distré, Doué-en-
Anjou (pivodni izemi delegovanych obci Brigné, Concourson-sur-Layon, Doué-la-Fontaine, Forges, Meigné, Montfort,
Saint-Georges-sur-Layon a Les Verchers-sur-Layon), Epieds, Fontevraud-lAbbaye, Les Garennes sur Loire (puvodm
tzemi delegovanych obci Juigné-sur-Loire a Saint-Jean-des-Mauvrets), Gennes-Val-de-Loire (ptivodni Gzemi
delegovanych obci Chénehutte-Tréves-Cunault, Gennes, Grézillé, Saint-Georges-des-Sept-Voies a Le Thoureil), Huillé,
Ingrandes-Le Fresne sur Loire (ptivodni tizemi delegované obce Ingrandes), Jarzé Villages (pivodni tizemi delegované
obce Lué-en-Baugeois), Louresse-Rochemenier, Lys-Haut-Layon (piivodni tizemi delegovanych obci Cerqueux-sous-
Passavant, La Fosse-de-Tigné, Nueil-sur-Layon, Tancoigné, Tigné, Trémont a Vihiers), Mauges-sur-Loire (ptivodni

() Uf.vést.L9,11.1.2019,s. 2.
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tzemi delegovanych obci La Chapelle-Saint-Florent, Le Mesnil-en-Vallée, Montjean-sur-Loire, La Pommeraye, Saint-
Florent-le-Vieil, Saint-Laurent-de-la-Plaine a Saint-Laurent-du-Mottay), Mazé-Milon (piivodni tizemi delegované obce
Fontaine-Milon), Montilliers, Montreuil-Bellay, Montsoreau, Mozé-sur-Louet, Mirs-Erigné, Orée d’Anjou (ptvodni
tzemi delegovanych obci Bouzillé, Champtoceaux, Drain, Landemont, Liré a La Varenne), Parnay, Passavant-sur-
Layon, La Possonniere, Le Puy-Notre-Dame, Rochefort-sur-Loire, Rou-Marson, Saint-Cyr-en-Bourg, Sainte-Gemmes-
sur-Loire, Saint-Georges-sur-Loire, Saint-Germain-des-Prés, Saint-Just-sur-Dive, Saint-Macaire-du-Bois, Saint-Melaine-
surAubance, Saumur, Savennitres, Soulaines-sur-Aubance, Souzay-Champigny, Terranjou (pGvodni Gzemi
delegovanych obci Chavagnes, Martigné-Briand a Notre-Dame-d’Allencon), Tuffalun (ptivodni{ tGzemi delegovanych
obci d’Ambillou-Chateau, Louerre a Noyant-la-Plaine), Turquant, Les Ulmes, Val-du-Layon (ptivodni dzemi
delegovanych obci Saint-Aubin-de-Luigné a Saint-Lambert-du-Lattay), Varennes-sur-Loire, Varrains, Vaudelnay,
Villevéque,

departement Vienne: Berrie, Curcay-sur-Dive, Glénouze, Pouancay, Ranton, Saint-Léger-de-Montbrillais, Saix, Ternay,
Les Trois-Moutiers.

Kartografické dokumenty zobrazujici tyto zemépisné oblasti jsou k dispozici na internetovych strankdch dstavu pro
ochranu ptvodu a jakosti ('Institut National de I'Origine et de la Qualité).”

Zména znéni: novy seznam spravnich jednotek zohlediiuje slouceni nebo jiné zmény ve vymezen{ administrativnich
pdsem, k nimz doslo po homologaci specifikace vyrobku. Pro vétsi pravni jistotu odkazuje na aktudlni verzi
oficidlntho zemépisného kodexu, ktery kazdym rokem vydéva statisticky institut INSEE. Rozsah vymezené zemépisné
oblasti zistava naprosto totozny.

A konecné je tfeba uvést, ze pro acely lepsi informovanosti vefejnosti jsou na internetovych strankdch tdstavu INAO
uvedeny kartografické dokumenty zndzorfiujici danou zemépisnou oblast.

Méni se tedy jednotny dokument tykajici se zemépisné oblasti v bodé 6.

2. Vymezend pozemkovd oblast

V kapitole 1 &sti IV bodé 2 prvnim pododstavci specifikace vyrobku CHOP ,Rosé de Loire se za slova ,10. Ginora
2011 vklddaji slova ,a 20. Cervna 2018 a za slova ,,5. zaif 2007 se vkladaji slova ,a 19. ledna 2017*

Tato zména md za cil doplnit data, kdy pfislusny vnitrostatni orgdn schvdlil zmény vymezené pozemkové oblasti
v zemépisné oblasti vyroby. Vymezeni zemédélskych pozemkd spocivd v tom, Ze se v zemépisné oblasti vyroby urci

pozemky vhodné k produkci piislusného chranéného oznaceni ptivodu.

Uvedend zména nemd vliv na jednotny dokument.

3. Oblast v bezprostfedni blizkosti
V kapitole 1 ¢asti IV bodé 3 se seznam obci nahrazuje timto:
— departement Indre: Faverolles-en-Berry, Fontguenand, Lye, La Vernelle, Veuil, Villentrois,
— department Indre-et-Loire: Chaveignes, Chezelles, Crissay-sur-Manse, Saint-Nicolas-de-Bourgueil,

— departement Loir-et-Cher: Candé-sur-Beuvron, Cheverny, Cormeray, Feings, Fresnes, Fougeéres-sur-Biévre, Les
Montils, Mont-prés-Chambord, Ouchamps, Sambin,

— departement Loire-Atlantique: Ancenis, Le Loroux-Bottereau, Le Pallet, La Remaudiére, Vair-sur-Loire (ptivodni
tzemi delegované obce Anetz), Vallet,

— departement Maine-et-Loire: Orée d’Anjou (pGvodni tizemi delegované obce Saint-Laurent-des-Autels), Saint-
Martin-du-Fouilloux.

To umoziiuje zohlednit slouceni jednotlivych obci, k nimz doslo od schvéleni posledni verze specifikace vyrobkd.
Rozsah oblasti v bezprostiedni blizkosti ziistdva naprosto totozny.

Meéni se tedy jednotny dokument tykajici se zemépisné oblasti v bod¢ 9.
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4. Agroenvironmentilni ustanoveni

V kapitole 1 &sti Il bodé 2 se doplriuje novy text, ktery zni: ,Mezi Fadky musi byt udrzovéana kontrolovanad vegetace, at
jiz piirozend ¢i zasetd; pokud tato vegetace neexistuje, hospodafsky subjekt musi obdélavat padu tak, aby zajistil
kontrolu pfirozené vegetace, pfipadné odtvodnit pouzivani produkt biologické kontroly schvdlenych vefejnymi
organy v oblasti vinafstvi. Pokud se na pozemku pouzivaji herbicidy za ticelem biologické kontroly, je pouziti jinych
herbicidt zakdzano.

Tato ustanoveni se nevztahuji na pozemky vinic se sponem mezi fadami nejvyse 1,7 metru.”

Tato zména je dasledkem soucasného vyvoje postupit hospodaiskych subjekt ve prospéch agroekologie na viech
vinicich v kraji Anjou. Odrézi rostouci zohlednovani environmentalnich aspektil pfi technickych postupech. Podpora
pitomnosti vegetace nebo mechanického odstratiovani plevele, piipadné pouzivani produktd biologické kontroly,
vede k omezeni pouzivani chemickych herbicidii. Toto omezeni herbicidd musi umoznit posileni ochrany vinafskych
ptd a zachovéni jejich piirodnich funkei (tirodnost, biologickd rozmanitost, biologické ¢isténi), coz prispiva k jakosti
a pravosti vin a posiluje vnimdn{ jedine¢nosti celé oblasti.

Zvlastni ustanoveni vyluCuje z pusobnosti agroenvironmentdlnich ustanoveni vinice, jejichZ spon mezi fadami je
maximdlné 1,70 metru. Oblasti produkce vyrobku s kontrolovanym oznacenim pivodu (AOC) Crémant de Loire
a Rosé de Loire jsou totiz rozsdhlé a je v nich uplatiiovdna ur¢itd rozmanitost postupli v disledku riiznorodosti
piirodniho prostiedi. Ve vychodni &asti vinic existuje vyS3i riziko jarnich mrazs; v 1été pak tyto vinice trpi
nedostatkem vody, ktery jesté posiluji pis¢ité ptidy, které snadno propoustéji vodu. V této souvislosti se nejevilo jako
zddouci vyméhat uplatiovani agroenvironmentdlnich opatieni na tzkych, zpravidla hustsich a nizkych vinicich.

Uvedend zména nemd vliv na jednotny dokument.

5. Povoleni k vinobrani

V kapitole 1 ¢asti VII bodé 1 se vypousti véta ,Datum zac¢dtku vinobrani se stanovi v souladu s ustanovenimi ¢lanku D
645-6 zakoniku pro zemédélstvi a motsky rybolov.”

Stanoveni data zacdtku vinobrani jiZ neni nutné vzhledem k tomu, Ze hospodafské subjekty maji v soucasné dobé
k dispozici $irokou skélu néstroji, které jim umozuji pfesné vyhodnotit zralost hroznil. Kazdy hospodaisky subjekt
mé k dispozici urcity pocet individudlniho i spole¢ného zafizeni a vybaveni, coz mu umoZiiuje pfesné stanovit
optimalni datum zahdjen{ sklizné na jednotlivych pozemcich v zévislosti na cilech produkce.

Uvedend zména nemd vliv na jednotny dokument.

6. Kapacita vinafskych zafizeni
V kapitole 1 ¢dsti Il bodé 1 se véta: ,Kazdy hospodafsky subjekt md k dispozici kapacitu vinafskych zatizeni pro téely
vinifikace, kterd se rovnd nejméné 1,4 nasobku priimérného vynosu daného zemédélského podniku za poslednich pét
let.“ nahrazuje vétou: ,Kazdy hospodéisky subjekt md k dispozici kapacitu vinafskych zafizeni pro ucely vinifikace,
kterd se rovnd nejméné 1,4 ndsobku prameérného vinifikovaného objemu za poslednich pét let.

Ve specifikaci vyrobku se odkazovalo nikoli na objemovou kapacitu (vyjddfenou v hl nebo v m’), ale na vynos, tj. na
objem sklizné vydéleny rozlohou produkéni oblasti (vyjadieny napiiklad v hljha). Navrhovand zména umoziuje
odstranit tento nesoulad v oblasti veli¢in, aniz by doslo ke zméné podstaty (minimum je vzdy stanoveno jako 1,4
ndsobek primérného vinifikovaného objemu vyrobeného v daném zemédélském podniku v predchozich
hospodaiskych letech).

Uvedend zména nemd vliv na jednotny dokument.

7. Uvdadéni vin do obéhu
V kapitole 1 ¢asti IX bodé 4 se zrusuje pismeno b) o datu uvedeni vin do obéhu mezi opravnénymi skladovateli.

Uvedend zména nemd vliv na jednotny dokument.

8. Souvislost se zemépisnou oblasti

Tato souvislost byla revidovédna s cilem aktualizovat pfislusny pocet obci (232 misto 294). V této souvislosti bylo
upfesnéno, ze pramérnymi srazkami se rozumi ro¢ni srazky.

Meéni se tedy jednotny dokument tykajici se této souvislosti v bodé 8.



Utedni véstnik Evropské unie 11.2.2020

10.

11.

Pfechodné opatfeni
Prechodnd opatfeni stanovend v ¢dsti XI bodé 1 specifikace vyrobku, jejichz platnost skongila, se zrusuji.

Uvedend zména nemd vliv na jednotny dokument.

Vedeni zdznamii
V kapitole 2 ¢asti Il bodé 3 se slova ,moznym* nahrazuji slovy ,pfirozenym®.

Pro zajisténi konzistentnosti se zptisobem formulace zvolenym u viech specifikaci vyrobk z oblasti Anjou Saumur se
slova ,mozny obsah alkoholu“ nebo ,stupen“ nahrazuji slovy ,pfirozeny obsah alkoholu®. Tyto zmény zlep$uji
srozumitelnost téchto specifikaci vyrobkd. Cilem harmonizace ustanoveni tykajicich se vedeni zdznami je usnadnit
vypracovani planu kontrol a kontrolu téchto zdznamda.

Uvedend zména nemd vliv na jednotny dokument.

Hlavni body ke kontrole

Kapitola 3 byla revidovéna, aby zajistila jednotnost znén{ hlavnich boda, které maji byt kontrolovany ve specifikacich
vyrobki pro oblast Anjou Saumur.

Uvedend zména nemd vliv na jednotny dokument.

JEDNOTNY DOKUMENT

Nézev produktu

Rosé de Loire

Typ zemépisného oznaceni

CHOP — chrdnéné oznaceni ptivodu

Druhy vyrobki z révy vinné

1. Vino

Popis vina

Jednd se o tichd suchd rtizovd vina, kterd se vyznacuji témito hlavnimi analytickymi vlastnostmi: — minimdlni pfirozeny
obsah alkoholu v téchto vinech je 9,5 % objemovych, — vina maji po kvaseni obsah zkvasitelnych cukrti (glukéza +
fruktéza) nizsi nez 3 gramy na litr, — vina maji p¥i baleni celkovou kyselost nejvyse 91,84 miliekvivalentd na litr, — po
obohaceni neni celkovy obsah alkoholu v téchto vinech vys3i nez 12,5 % objemovych. Celkovy obsah tékavych kyselin
a oxidu sificitého je stanoven v predpisech Spolecenstvi.

,Rosé de Loire“ je suché vino. Mé zpravidla lososové rtizovou barvu. Md lehké aroma casto pfipominajici tfesné
a jahody. Jeho chut je silnd, svézi, kulatd a harmonickd. Jednd se o svézi a osvézujici vino, které vzbuzuje dojem
zakousnuti do zralych plodd, a veskerd jeho originalita vynikne zejména u mladého vina.

Obecné analytické vlastnosti

Maximaln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimaélni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimélni celkové kyselost

Maximadln{ obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na litr)

Maximaln{ celkovy obsah oxidu sificitého (v miligramech na litr)
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5. Enologické postupy
a.  Zdkladni enologické postupy

Zyldstni enologické postupy

Hustota vysadby — spon

Péstebni postupy

Vinice maji minimalni hustotu vysadby 4 000 rostlin na hektar. Spon mezi fadami mutze byt nejvyse 2,50 metru
a spon vysadby mezi kminky v téze fadé musi byt pfinejmensim 1 metr. Vinice s hustotou vysadby mensi nez 4 000
rostlin na hektar, aviak véts{ nebo rovnou 3 300 rostlindm na hektar, maji pfi sklizni prdvo na kontrolované
oznaceni pivodu za pfedpokladu, Ze jsou dodrzena ustanoveni tykajici se pravidel vedeni vinic a vySe, kam dosahuji
listy, kterd jsou uvedena ve specifikaci vyrobku. Spon mezi fadami mize byt nejvyse 3 metry a spon vysadby mezi
kminky v téze fadé musi byt pfinejmensim 1 metr.

Pravidla fezu a vedeni révy

Péstebni postupy

Réva se profezava nejpozdéji 30. dubna smiSenym fezem s nejvyse 12 ocky na kef a 7 ocky na vyhonu.

Vyska vedenych listt se rovna nejméné 0,6 ndsobku sponu mezi fadami; vyska vedenych listii se méH mezi dolnf hranici
listti, kterd je nejméné 0,40 m nad tirovni pidy, a horni trovni fezu, kterd je nejméné 0,20 m nad hornim drdtem vedeni.

Na vinohrady s hustotou vysadby mensi nez 4 000 rostlin na hektar, ale nejvySe 3 300 rostlin na hektar se navic
vztahuji tato pravidla vedeni: minimdlni vyska sloupkt vedeni nad trovni zemé musi byt 1,90 metrsi; vedeni ma 4
trovné dratd; minimalni vyska horniho dritu je 1,85 metrti nad drovni zemé.

Zavlazovani

Péstebni postupy

Zavlazovani je zakdzano.

Zvlastni enologicky postup

Pii vyrobé vin je zakdzdno pouZivani enologického dievéného uhli, a to jak samostatné, tak ve smési v pfipravcich.

Je zakdzdno pouzivat kousky dfeva.

Po obohaceni netvoii celkovy obsah alkoholu v téchto vinech vice nez 12,5 % objemovych.

Krom¢ uvedenych ustanoveni musi vino z hlediska enologickych postupii spliiovat povinnosti stanovené na Grovni
EU a v zdkoniku zemédélstvi a moiského rybolovu.

b. Maximdlni vynosy

72 hektolitri na hektar

6. Vymezend zemépisnd oblast

,Cely vyrobni postup probihd pouze v zemépisné oblasti, jejiz obvod zahrnuje Gzemi ndsledujicich obci na zdkladé
oficidlniho zemépisného kodexu z roku 2018:

— departement Deux-Sévres: Argenton-l’Eglise, Bouillé-Loretz, Brionpres-Thouet, Louzy, Mauzé-Thouarsais, Oiron,
Saint-Cyr-la-Lande, SainteRadegonde, Sainte-Verge, Saint-Martin-de-Macon, Saint-Martin-de-Sanzay, Thouars,
Tourtenay, Val-en-Vignes (pivodni tizemi delegovanych obci Bouillé-Saint-Paul a Cersay),
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— department Indre-et-Loire: Amboise, Anché, Artannes-sur-Indre, Athée-sur-Cher, Avoine, Avon-les-Roches, Azay-le-
Rideau, Azay-sur-Cher, Beaumont-en-Véron, Benais, Bléré, Bossay-sur-Claise, Bourgueil, Brizay, Candes-Saint-Martin,
Cangey, Chambray-les-Tours, Changay, Chanceauxsur-Choisille, La Chapelle-sur-Loire, Chargé, Cheillé, Chemillé-sur-
Indrois, Chenonceaux, Chinon, Chisseaux, Chouzé-sur-Loire, Cinais, Cing-Mars-la-Pile, Civray-de-Touraine, Coteaux-
sur-Loire (pGvodni Gzemi delegovanych obci Ingrandes-de-Touraine, Saint-Michel-sur-Loire a Saint-Patrice), Couziers,
Cravant-les-Coteaux, La Croix-en-Touraine, Crouzilles, Dierre, Draché, Epelgne-les-Bms Esvres, Fondettes, Francueil,
Genillé, Huismes, Lile-Bouchard, Joué-lés-Tours, Langeais (ptivodni Gzemf delegované obce Langeais), Largay, Lémeré,
Lerné, Lignieres-de-Touraine, Ligré, Limeray, Lussault-sur-Loire, Luynes, Luzillé, Marcay, Montlouis-sur-Loire, Montreuil-
en-Touraine, Mosnes, NazellesNégron, Neuillé-le-Lierre, Noizay, Panzoult, Parcay-Meslay, Pocé-sur Cisse, Pont-de-Ruan,
Razines, Restigné, Reugny, Rigny-Ussé, Rivarennes, Riviére, La Roche-Clermault, Rochecorbon, Saché, Saint-Avertin,
Saint-Benoit-la-Forét, Sainte-Maure-de-Touraine, Saint-Etienne-de-Chigny, Saint-Germain-sur-Vienne, Saint-Martin-le-
Beau, Saint-Nicolas-de-Bourgueil, Saint-Ouen-les-Vignes, Saint-Regle, Savigny-en-Véron, Savonniéres, Sazilly, Seuilly,
Souvigny-de-Touraine, Tavant, Theneuil, Thilouze, Thizay, Tours, Valleres, Véretz, Vernou-sur-Brenne, Villaines-les-
Rochers, Vouvray,

— departement Loir-et-Cher: Angé, Blois, Chailles, Chateauvieux, Chatillon-sur-Cher, Chaumont-sur-Loire, Chémery,
Chissay-en-Touraine, Choussy, Contres, Couddes, Couffy, Faverolles-sur-Cher, Mareuil-sur-Cher, Méhers, Mesland,
Meusnes, Monteaux, Monthou-sur-Bievre, Monthou-sur-Cher, Montrichard Val de Cher (pivodni Gzemi
delegovanych obci Bourré a Montrichard), Noyers-sur-Cher, Oisly, Pontlevoy, Pouillé, Rilly-sur-Loire, Saint-
Aignan, Saint-Georges-sur-Cher, Saint-Julien-de-Chédon, Saint-Romain-sur-Cher, Sassay, Seigy, Soings-en-Sologne,
Thenay, Thésée, Valaire, Valencisse (pivodni tzemi delegovanych obci Chambon-sur-Cisse a Molineuf), Vallieres-
les-Grandes, Valloire-sur-Cisse (ptivodni Gizemi delegované obce Chouzy-sur-Cisse), Veuzain-sur-Loire (ptivodni
tizemi delegované obce Onzain),

— departement Maine-et-Loire: Allonnes, Angers, Antoigné, Artannessur-Thouet, Aubigné-sur-Layon, Beaulieu-sur-Layon,
Bellevigne-en-Layon (ptivodni tizemi delegovanych obci Champ-sur-Layon, Faveraye-Machelles, Faye-d’Anjou, Rablay-
sur-Layon a Thouarcé), Blaison-Saint-Sulpice (ptivodni Gzemi delegovanych obci Blaison-Gohier a Saint-Sulpice),
Bouchemaine, Brain-sur-Allonnes, Brézé, Brissac Loire Aubance (ptivodni tzemi delegovanych obci Alleuds, Brissac-
Quincé, Charcé-Saint-Ellier-sur-Aubance, Chemellier, Coutures, Luigné, Saint-Rémy-la-Varenne, Saint-Saturnin-sur-Loire
a Vauchrétien), Brossay, Cernusson, Chacé, Chalonnes-sur-Loire, Champtocésur-Loire, Chaudefonds-sur-Layon,
Chemillé-en-Anjou (piivodni tzemi delegovanych obci Chanzeaux, La Jumelliere a Valanjou), Cizayla-Madeleine, Cléré-
sur-Layon, Le Coudray-Macouard, Courchamps, Denée, Dénezé-sous-Doué, Distré, Doué-en-Anjou (piivodni tzemi
delegovanych obci Brigné, Concourson-sur-Layon, Doué-la-Fontaine, Forges, Meigné, Montfort, Saint-Georges-sur-
Layon a Les Verchers-sur-Layon), Epieds, Fontevraud-'Abbaye, Les Garennes sur Loire (pivodni tizemi delegovanych
obci Juigné-sur-Loire a Saint-Jean-des-Mauvrets), Gennes-Val-de-Loire (ptvodni tizemi delegovanych obci Chénehutte-
Tréves-Cunault, Gennes, Grézillé, Saint-Georges-des-Sept-Voies a Le Thoureil), Huillé, Ingrandes-Le Fresne sur Loire
(pivodni tzemi delegované obce Ingrandes), Jarzé Villages (ptivodni tzemi delegované obce Lué-en-Baugeois),
Louresse-Rochemenier, Lys-Haut-Layon (ptivodni tizemi delegovanych obci Cerqueux-sous-Passavant, La Fosse-de-
Tigné, Nueil-sur-Layon, Tancoigné, Tigné, Trémont a Vihiers), Mauges-sur-Loire (ptivodni Gzemi delegovanych obci La
Chapelle-Saint-Florent, Le Mesnil-en-Vallée, Montjean-sur-Loire, La Pommeraye, Saint-Florent-leVieil, Saint-Laurent-de-
la-Plaine a Saint-Laurent-du-Mottay), Mazé-Milon (ptivodni tizemi delegované obce Fontaine-Milon), Montilliers,
Montreuil-Bellay, Montsoreau, Mozé-sur-Louet, Miirs-Erigné, Orée d’Anjou (ptivodni Gizemi delegovanych obci Bouzillé,
Champtoceaux, Drain, Landemont, Liré a La Varenne), Parnay, Passavant-sur-Layon, La Possonniere, Le Puy-Notre-
Dame, Rochefort-sur-Loire, Rou-Marson, Saint-Cyr-en-Bourg, Sainte-Gemmes-sur-Loire, Saint-Georges-sur-Loire, Saint-
Germain-des-Prés, Saint-Just-sur-Dive, Saint-Macaire-du-Bois, Saint-Melaine-sur-Aubance, Saumur, Savenniéres,
Soulaines-sur-Aubance, Souzay-Champigny, Terranjou (pivodni Gzemi delegovanych obci Chavagnes, Martigné-Briand
a Notre-Dame-d’Allen¢on), Tuffalun (pivodni tGzemi delegovanych obci d’Ambillou-Chéteau, Louerre a Noyant-la-
Plaine), Turquant, Les Ulmes, Val-du-Layon (ptvodni tizemi delegovanych obci Saint-Aubin-de-Luigné a Saint-Lambert-
du-Lattay), Varennes-sur-Loire, Varrains, Vaudelnay, Villevéque,

— departement Vienne: Berrie, Curcay-sur-Dive, Glénouze, Pouangay, Ranton, Saint-Léger-de-Montbrillais, Saix,
Ternay, Les Trois-Moutiers.

7. Hlavni mos$tové odrudy
Gamay N
Grolleau N
Cabernet franc N
Cabernet-Sauvignon N
Pineau d’Aunis N
Pinot noir N

Grolleau gris G
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8. Popis souvislosti
1 Informace o zemépisné oblasti

a) Popis ptirodnich faktord, jez pfispivaji ke spojeni s vymezenou oblast{

Dand zemépisnd oblast se rozkladd na zvlnéné plosing, kterd geologicky odpovidd prvohornim formacim vybézka
Armorického masivu a novgjsim druhohornim a v men$im rozsahu i tfetihornim formacim jihozdpadni oblasti
PafiZské panve. Tato zemé&pisnd oblast se tdhne podél Loiry a jejich piitoki Vienne, Indre a Cher v délce pfiblizné 200
kilometrt. V roce 2018 pokryvala tizemi 232 obci, z nichz nékteré se proslavily diky svym zdmkdm.

Pozemky vymezené pro sklizeft hroznt se v zdpadni ¢asti vyznacuji bfidlicovymi nebo hlinitob#idlicovymi a ve
vychodni &sti jilovito-vapenatymi piidami (cenoman, turon, senon a eocén). Zdsadni vyznam md geologickd vrstva
turonu. V tomto obdobi vznikaly tufy, jejichZ tézba v celé fadé lomti umozZnila vystavbu zdmkd na Loife a obecnéji
formovala celou architektonickou strukturu regionu a vedla ke vzniku nespocetnych skalnich dutin. Z téchto loma
jsou nyni jeskyné s konstantni teplotou a vlhkosti, které se vyuzivaji k péstovani hub a ke skladovéni vina. Zvlastnosti
vSech téchto pid je, Ze obsahuji dobte vyuzitelné vodni kapacity stfedni velikosti a maji dobrou schopnost odvadéni
vody.

Podnebi této oblasti je ocednské. Ve vychodni ¢asti, kterd odpovidd vinafské oblasti Sologne, se vSak projevuje spiSe
kontinentalni vliv, nebot ro¢ni Ghrn srdzek je o néco vyssi nez ve zbytku této zemépisné oblasti a pohybuje se mezi
550 a 650 milimetry. Zapad, kde se nejsilnéji projevuje ocednsky vliv, se vyznacuje pravidelnymi teplotami, mirnymi
zimami a mirnymi teplotami i v 1été. Smérem na vychod se teplotni rozdily naopak zvysuji. V téchto obecnych
souvislostech plisobi Fi¢ni sit tvofend Loirou a jejimi p¥itoky jako reguldtor tepelné energie.

b) Popis lidskych faktort, jez ptispivaji ke spojeni s vymezenou oblast{

Historie téchto vinic je pomérné starobyld a souvisi s rozvojem cetnych kldsterti a opatstvi. Svaty Rehot z Tours ve
svém dile ,Historia Francorum® z 6. stoleti hovof{ o rozsdhlém péstovani révy v této oblasti a o pouZivani ,fehtacek”
k zahdnén{ ptakt v pribéhu zrdni hroznd. V 15. stoleti se za¢ind péstovat odriida ,Breton®, kterd je totoznd s odriidou
,Cabernet franc N“ piivodem z kraje Bordeaux, a vinafi z ni vyrab&ji nové razové vino, které nazvali ,clairet” a pro néz
je charakteristické aroma Cerveného ovoce. Prvni historické zdznamy se zmifuji o daru mésta Saumur bretaniskému
vévodovi Janu V., ktery sestaval ze dvou ,busses” (tj. 536 litr(i) vina.

Ruzovd vina se vyrabéji rovnéZz o néco vychodnéji v provincii Touraine. Nékteré obce, které se nachdzeji na pravém
biehu Loiry, ziskaly tehdy diky témto viniim ur¢itou proslulost. Vyznamnymi producenty jsou vinice v Blois, Azay-le-
Rideau nebo Mesland. Uzndvand jsou i vina z obce Cing-Mars-La-Pile a zna¢né se rozsifila i mistni odrtida , Grolleau N*
Na pocdtku 19. stoleti se tato odrtida hojné péstovala v oblasti Anjou, zejména v kantonech Thouarcé a Brissac.

V celé této zemépisné oblasti se diky rtiznorodosti typti pudy a podnebi dafi i rozmanitym odriiddm révy. V oblasti
Anjou jsou vysazovany ptredevsim odridy ,Cabernet franc N, ,Cabernet-Sauvignon N, ,Grolleau N“ a ,Grolleau gris
G". V oblasti Touraine na pravém bfechu Loiry je hojné zastoupena odrtida ,Grolleau N*. Na vSech vinicich je

zastoupena rovnéz odriida ,Gamay N“ a v mensi mife rovnéz ,Pineau d’Aunis N, v lokdlnéj$im méfitku pak i odriida
~Pinot noir N*,

Na pocitku 20. stoletf doslo k rozvoji produkce razovych vin ve velkém objemu, pro néz se v Anjou vzil ndzev
,rouget” a v Touraine ,$ed4 vina“. Na pocdtku 70. let 20. stoleti producenti z oblasti Val de Loire ve snaze posilit image
tohoto suchého razového vina a zachovat jeho identitu pozddali o jeho uznéni. Tak bylo v roce 1974 uzndno
kontrolované oznacen{ ptivodu ,Rosé de Loire*.

2 Informace o jakosti a vlastnostech vyrobku

,Rosé de Loire” je suché vino. Méd zpravidla lososové rtizovou barvu. Md lehké aroma casto pfipominajici tfe$né
a jahody. Jeho chut je silnd, svéZzi, kulatd a harmonickd. Jednd se o svézi a osvézujici vino, které vzbuzuje dojem
zakousnuti do zralych plodt, a veskerd jeho originalita vynikne zejména u mladého vina.

3 Pficinné souvislosti

Vyznamnd hydrograficka sit, kterou predstavuji feky Loira, Vienna, Cher a Indre, se v pribéhu ¢asu do znaéné miry
podilela na formovani zvinéné plosiny sestdvajici z tvrdych prvohornich a mékkych druhohornich a tfetihornich
hornin. Pod vlivem cirkve ve sttedovéku se zde zacala péstovat vinnd réva a vznikly vinice v Anjou a Touraine, které se
tdhnou pfiblizné 200 kilometrt podél feky a jejich pritok.
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Vyrobci v pribéhu Casu upfednostiiovali vysadbu odrid ,Cabernet franc N“ a ,Grolleau N“ v zdpadni ¢asti této
zemépisné oblasti, zatimco ve vychodni ¢isti vysazovali pievdzné odridy ,Gamay N“ a ,Pineau d’Aunis N“. Volba
téchto odrid byla provedena v disledku uspofadani této zemépisné oblasti a ocednského podnebi. Tyto odridy zacali
vyrobci piirozené preferovat v disledku rozmanitosti tohoto vinafského kraje. Pokud jde o vyuzZiti, vymezend
pozemkova oblast pro sklizefi hroznt obsahuje pouze pozemky s pidami dobfe odvadéjicimi vodu na vépenato-
jilovitém nebo biidlicovém podkladé.

Na pocatku 20. stoleti se tak rozvinula produkce vina ,rouget* a ,Sedého vina“ — svéZziho, origindlniho, lahodného
a s nizkym objemovym obsahem alkoholu. Hospodaiské subjekty po celé generace vylepsuji piivodni vlastnosti své
produkce — na jedné strané vybérem smési, které podporuji rozvoj jejich aromatického potencidlu, a na strané druhé
optimalni pé&i o rostliny a jejich produkéni potencidl, coZ se odrdzi v peclivém vedeni révy.

Uspéch této produkce vyvrcholil v roce 1974 uznanim kontrolovaného oznaceni ptivodu ,Rosé de Loire*. Dynamika
a know-how vyrobct, jakozZ i jejich historické sepéti s vinafskou krajinou pfi fece Loife, poméhd zachovat proslulost
ziskanou diky tomuto chranénému oznaleni pavodu, které od svého uzndni zaznamenalo skute¢ny tispéch.

9. Dalsi zdkladni podminky (baleni, oznacovini a dalsi poZadavky)

Oznacovdni

Pravni rdmec:

Pravni pfedpisy EU

Typ dalsich podminek:

Dal3i ustanoveni tykajici se oznacovani
Popis podminek:

Veskeré nepovinné tidaje musi byt uvedeny na stitcich pismem, jehoz rozméry nejsou ani na vysku, ani na $itku vétsi
nez dvojnasobek rozmérii znaka tvoticich ndzev kontrolovaného oznaceni ptivodu.

Naézev kontrolovaného oznaceni ptivodu muize byt doplnén zemépisnym ndzvem ,Val de Loire“ v souladu s pravidly
stanovenymi ve specifikaci vyrobku. Rozméry znak tvoficich zemépisny ndzev ,Val de Loire” nesméji byt na vysku
ani na §ifku vétsi, nez je dvoutfetinové velikost pismen tvoficich ndzev kontrolovaného oznaceni ptvodu.
Oznacovani vin s kontrolovanym oznacenim ptvodu muize uvddét mensi zemépisnou jednotku, pokud: — se jednd
o nazev mista uvedeného v katastru, — tato jednotka je uvedena na prohldsen{ o sklizni. Ndzev mista uvedeného v
katastru je vyti§tén pismem, jehoz rozméry na vysku ani na $iitku nesméji byt vétsi, nez je polovi¢ni velikost pismen
tvoticich ndzev kontrolovaného oznaceni ptivodu.

Oblast v bezprostiedni blizkosti

Pravni rdmec:

Pravni pfedpisy EU

Typ dalsich podminek:

Odchylka tykajici se produkce ve vymezené zemépisné oblasti

Popis podminek:

Oblast v bezprostfedni blizkosti vymezend odchylkou pro vinifikaci a vyrobu vin, je tvofena Gizemimi téchto obci na
zéakladé oficidlntho zemépisného kodexu z roku 2018:

— departement Indre: Faverolles-en-Berry, Fontguenand, Lye, La Vernelle, Veuil, Villentrois,
— department Indre-et-Loire: Chaveignes, Chezelles, Crissay-sur-Manse, Saint-Nicolas-de-Bourgueil,

— departement Loir-et-Cher: Candé-sur-Beuvron, Cheverny, Cormeray, Feings, Fresnes, Fougéres-sur-Biévre, Les
Montils, Mont-prés-Chambord, Ouchamps, Sambin,
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— departement Loire-Atlantique: Ancenis, Le Loroux-Bottereau, Le Pallet, La Remaudiere, Vair-sur-Loire (pivodni
tizem{ delegované obce Anetz), Vallet,

— departement Maine-et-Loire: Orée d’Anjou (pivodni tizemi delegované obce Saint-Laurent-des-Autels), Saint-
Martin-du-Fouilloux.

Odkaz na specifikaci produktu
https:/[/info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-92621e99-82b3-4528-9773-4d35d2805177
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Zvefejnéni ozndmeni o schvileni standardni zmény specifikace vyrobku tykajici se ndzvu v odvétvi
vina, jak je uvedeno v €l. 17 odst. 2 a 3 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33

(2020/C 46/16)

Toto oznament se zvefejiiuje v souladu s €l. 17 odst. 5 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33 (').

OZNAMENI O SCHVALENI STANDARDNI ZMENY
,Muscadet Cotes de Grandlieu*
PDO-FR-A0496-AMO01

Datum ozndment: 14. listopadu 2019

POPIS A DUVODY SCHVALENE ZMENY

1. Zemépisnd oblast
V dasledku zmény vymezené zemépisné oblasti oznaceni ,Muscadet Cotes de Grandlieu” bylo provedeno:

— zafazeni dvou obci (Geneston, La Planche) a ¢tyf ¢dsti obci (Le Bignon, Montbert, Les Soriniéres, Vieillevigne),
pii¢emz vSechny tyto obce pochazeji z vymezené zemépisné oblasti regiondlniho oznaceni ,Muscadet*,

— vylouceni dvou obci (Bouguenais, Touvois) a dvou ¢asti obci (Legé, Sainte-Pazanne) v dusledku snahy o omezeni
vinic jen na oblasti, kde se udrzelo kvalitn{ vinaFstvi.

Pro vét§i pravni jistotu se odkazuje na novy seznam spravnich jednotek ve vztahu k aktudlni verzi oficidlniho
zemépisného kodexu, ktery kazdym rokem vydav4 statisticky institut INSEE.

Méni se tedy jednotny dokument tykajici se zemépisné oblasti.

2. Vymezend pozemkovi oblast
V kapitole 1 ¢asti IV bodé¢ 2 specifikace produktu se za slova ,,5. zai{ 2007 dopliiuji slova ,a 19. ledna 2017*

Tato zména md za cil doplnit datum, kdy pislusny vnitrostdtn{ orgdn schvdlil zménu vymezené pozemkové oblasti
v zemépisné oblasti produkce. Vymezeni zemédélskych pozemkd spocivd v tom, Ze se v zemépisné oblasti produkce
urci pozemky vhodné k produkei p¥islusného chranéného oznaceni pavodu.

Uvedend zména nemd vliv na jednotny dokument.

3. Oblast v bezprostfedni blizkosti

Oblast v bezprostfedni blizkosti byla aktualizovana v disledku slouceni obci a revize zemépisné oblasti. Celkové oblast
vinifikace v rdmci daného oznaceni se neméni.

Méni se tedy jednotny dokument tykajici se dodate¢nych podminek.

4. Postupy vyroby vina

V kapitole I ¢asti IX bodé 1 se doplituje véta ,V dobé baleni nebo v dobé prvni expedice mimo vinifika¢ni zafizeni
dosud lezi na jemnych vinifika¢nich kvasni¢nych kalech.”

Udrzovani vin na jemnych kvasni¢nych kalech umoziuje predat v§echny piislusné vlastnosti produktim, které jsou
zaméFeny na plnost chuti. To umoziiuje potvrdit a posilovat rozdéleni jednotlivych oznaceni vina Muscadet.

Méni se tedy jednotny dokument tykajici se enologickych postupit.

() Uf.vést.L9,11.1.2019,s. 2.
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5. Tepelné osetfeni
Zékaz pouzivani tepelného zpracovani vina pfi teplotich vyssich nez 40 °C se zrusuje. Ucelem této zmény je
poskytnout hospodafskym subjektiim veskeré dostupné technické prostiedky umoznujici fesit dusledky obtiznych
ro¢nikd, které se vyznacuji organoleptickymi odchylkami typu ,zemitd plesnivd chut“. Technika zahffvani mostd,
tzv. termovinifikace, se jevi pro vina z hlediska ztrity bohatosti a plnosti chuti jako mnohem méné rusivé, nez pouZiti
mezoporézniho enologického dievéného uhli.

Méni se tedy jednotny dokument tykajici se enologickych postupit.

6. Baleni

Konec obdobi baleni vin, na kterd se vztahuje vyraz ,sur lies” (na kalech) se pfesunuje z 30. listopadu na 31. prosinec.
Tato zména umoZiuje prodlouzit obdobi sti¢eni vin oznaCovanych vyrazem ,sur lie“ o jeden mésic, a tak
optimalizovat uvadéni této kategorie vin na trh, aniz by se zménil jejich plny charakter spojeny s jemnou perlivosti,
odpovidajici tomuto vyrazu.

Meéni se tedy jednotny dokument tykajici se dalsich podminek.

7. Uvdadeéni vin do obéhu
V kapitole 1 ¢asti IX bodé 4 se zrusuje pismeno b) o datu uvedeni vin do obéhu mezi opravnénymi skladovateli.

Uvedend zména nemd vliv na jednotny dokument.

8. Souvislost

Souvislost byla upravena tak, aby zohlediiovala zménu poctu obci, opravu chyby (jednd se o zdtoku Bourgneuf, nikoli
o zdtoku Bourgneuf-en-Retz) a rovnéz aby aktualizovala posledni odstavec kapitoly 1 tykajici se poctu vyrobcti
a vyrobeného objemu.

Méni se tedy jednotny dokument tykajici se souvislosti se zemépisnou oblasti.

9. Oznacovani

V casti XI se dopliiuje pismeno ,c) Oznacovdni vin s kontrolovanym oznaenim piivodu mtize uvddét mensi
zemépisnou jednotku, pokud:

— se jednd o ndzev mista uvedeného v katastru,
— je tato jednotka uvedena na prohldseni o sklizni.

Nézev mista uvedeného v katastru je vyti§tén pismem, jehoZ rozméry na vysku, na $itku ani na tloustku neptesahuji
polovinu rozmért pisma tvofictho nazev kontrolovaného oznadeni ptivodu. Je uveden ve stejném zorném poli jako
nazev kontrolovaného oznaceni ptivodu.”

Meéni se tedy jednotny dokument tykajici se dodate¢nych podminek.

10. Oznamovaci povinnost
Lhata pro ozndmeni ndroku se presunuje z 15. prosince na 31. prosinec.
Predchozi ozndmeni transakce se méni na predchozi ozndmeni o odeslani.

Uvedend zména nemd vliv na jednotny dokument.

11. StaZeni z trhu
Jsou upfesnény zplisoby ozndmeni o stazeni z trhu za G¢elem zlep$eni jejich kontrolovatelnosti.

Uvedend zména nemd vliv na jednotny dokument.

12. Eviden¢ni kniha
Byly provedeny redakéni dpravy tykajici se vedeni zdznamd.

— V kapitole IT &asti I bodé 2:
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— v pismenu b) se zrusuji slova ,do data podani svého oznameni ndroku“ a ,a kyselost mostu*,
— v pismenu ¢) se slovo ,specifikace” nahrazuje slovem ,evidenéni kniha®,

— v pismenu d) se slovo ,specifikace” nahrazuje slovem ,eviden¢ni kniha“ a zrusuji se slova ,nebo propousti ke
spotfebé nebalend vina s kontrolovanym oznacenim ptivodu®.

Uvedend zména nemd vliv na jednotny dokument.

13. Hlavni body ke kontrole

Kapitola 3 byla revidovana, aby zajistila jednotnost znéni hlavnich boda kontroly ve specifikacich produktt pro oblast
Nantes.

Uvedend zména nemd vliv na jednotny dokument.

]EDNOTNY DOKUMENT

1. Nézev produktu

Muscadet Cotes de Grandlieu

2. Typ zemépisného oznaceni

CHOP - chrénéné oznaceni ptivodu

3. Druhy vyrobkii z révy vinné
1. Vino

4. Popis vina
Vina jsou bild, suchd a tichd.
Vina majt:
— minimdlni pfirozeny obsah alkoholu 10 %,
— maximdlni obsah fermentovatelnych cukri (glukézy a fruktdzy) 3 gramy na litr,
— maximalni obsah té€kavych kyselin 10 miliekvivalentt na litr,
— maximdlni celkovy obsah alkoholu po obohaceni 12 %.

Celkovy obsah kyselin a oxidu sificitého ve vinech a celkovy skutecny obsah alkoholu jsou v souladu s prahovymi
hodnotami stanovenymi v pfedpisech Spolecenstvi. Vina jsou bild, suchd a ticha.

Vyznacuji se intenzivnimi pfevazné ovocnymi aromaty, nékdy doplnénymi jodovymi tény, a vyvaZenou chuti celkové
orientovanou na svézest.

Del3im zranim mohou ziskat bohatsi chut a dobrou schopnost stirnuti.

Jsou peclivé lahvovana s cilem zachovat a posilit jejich bohaté aroma.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni celkova kyselost

Maximadlni obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na litr)

Maximaln{ celkovy obsah oxidu sificitého (v miligramech na litr)
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5. Enologické postupy
a.  Zdkladni enologické postupy

Zvlastni enologické postupy
Péstebni postupy
Vinice maji minimalni hustotu vysadby 6 500 rostlin na hektar.

Spon mezi fadami je maximalné 1,50 metru a spon vysadby mezi kminky v téze fadé musi byt v rozmezi 0,9 aZz
1,1 metru.

Rez révy se provadi s nejvyse 12 ocky na kef:

— bud kritkym fezem na &ipek s nejvyse 5 Cipky na kef,

— nebo jednoduchym nebo dvojitym Guyotovym fezem.

Rez se provadi pied vyrasenim nebo ve fdzi 5 podle Eichhorn-Lorentzovy stupnice.

Rez révy se provadi bez ohledu na zptisob fezu se 4 dalsimi ocky na ket za predpokladu, ze ve fenologické fazi
odpovidajici 11 nebo 12 listéim je pocet plodnych vyhonti za rok na rostlinu mensi nebo roven 12.

Zvlastni enologicky postup
Je zakdzdno tepelné zpracovani hroznii pii teploté nizsi nez -5 °C.
Po obohaceni netvoii celkovy obsah alkoholu v téchto vinech vice nez 12 % objemovych.

Dozrdvaji na jemnych kvasni¢nych vinifika¢nich kalech, a to od konce alkoholového kvaseni a nejméné do 1. bfezna
roku nasledujictho po roce sklizné. V dobé baleni nebo v dobé prvni expedice mimo vinifika¢ni zatizeni dosud lezi na
jemnych vinifika¢nich kvasni¢nych kalech.

Kromé uvedenych ustanoveni musi vina z hlediska enologickych postupti spliiovat povinnosti stanovené pravnimi
piedpisy EU a zdkonikem zemédé€lstvi a motského rybolovu.

b.  Maximdlni vynosy

66 hektolitri na hektar

6. Vymezend zemépisnd oblast

Vsechny kroky produkce se uskuteciiuji v zemépisné oblasti, jiz schvélil Narodni dstav pro piivod a kvalitu (Institut
national de l'origine et de la qualité) na zaseddni p¥islusného celostdtniho vyboru dne 15. ¢ervna 2017. Tato oblast ke
dni schvéleni této specifikace vyrobku pfislusnym vnitrostitnim vyborem zahrnuje tzemi niZze uvedenych obci nebo
¢asti obci na zdkladé oficidlniho zemépisného kodexu z roku 2018:

— departement Loire-Atlantique: Le Bignon (¢4st), Bouaye, Brains, La Chevroliére, Corcoué-sur-Logne, Geneston, Legé
(Cast), La Limouziniére, La Planche, Montbert (Cdst), Pont-Saint-Martin, Port-Saint-Pére, Saint-Aignan-Grandlieu,
Saint-Colomban, Sainte-Pazanne (Cast), Saint-Léger-les-Vignes, Saint-Lumine-de-Coutais, Saint-Mars-de-Coutais,
Saint-Philbert-de-Grand-Lieu, Les Sorinieres (¢dst), Vieillevigne (Cdst),

— departement Vendée: Rocheserviere, Saint-Philbert-de-Bouaine.

7. Hlavni mostové odrady

Melon B

8. Popis souvislosti
1°  Informace o zemépisné oblasti

a) Popis piirodnich faktord, jez ptispivaji ke spojeni s vymezenou oblast{

Vinice nesouci chranéné oznaceni ptvodu ,Muscadet Cotes de Grandlieu“ se nachdzeji pfevdzné na svazitych bfezich
lemujicich jezero Grandlieu a na bfezich vodnich tokd, které se do ného vlévaji, napiiklad fek Logne, Boulogne
a Ognon, jakoZ i na svazich feky Acheneau, kterd z ného vytékd a vlévd se do usti feky Loiry mezi mésty Nantes
a Saint-Nazaire. Tato zemépisnd oblast zahrnuje ¢4st Gzemi departementl Loire-Atlantique a Vendée jizné od mésta
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Nantes a v blizkosti pobfezi Atlantského ocednu. Pedstavuje nejzapadnéjsi ¢ast zemépisné oblasti kontrolovaného
oznacen{ ptivodu ,Muscadet”. Vinice jsou vysdzeny na ostrivcich, které se nachdzeji na nejpithodngjsich mistech,
¢asto izolované v krajiné, kterd je kromé toho urcena ptedevsim k chovu hospodéiskych zvitat a k péstovani plodin.

Dand zemépisnd oblast se vyznacuje obzvldsté mirnym ocednskym podnebim s velmi malymi teplotnimi rozdily
béhem roku, coz je disledkem blizkosti pobiezi. V zimé predstavuje jezero Grandlieu nejvétsi sladkovodni plochu
v metropolitni Francii, kterd jesté zdtraziuje mirné ovzdusi, a tak vyrazné snizuje pravdépodobnost vyskytu mrazu.
Nepfitomnost vyznamného terénniho reliéfu mezi pobfezim a vinicemi umoznuje rychlou cirkulaci brakickych vod
pfindsejicich oblacnost, coz md za ndsledek nizkou troveri srazek v dané zemépisné oblasti a vétsi miru slune¢niho
zdfeni neZ ve vnitrozemi. V 1ét€ jsou teploty zpravidla mirné a piipadné vlny veder, které nejsou pfili§ casté, jesté
zmirnuje vlhkost zpiisobend ptitomnosti jezera Grandlieu.

Geologicky se tato zemépisnd oblast sklddd predevsim z metamorfovanych hornin, pfedevsim ze svoru a ruly, a rovnéz
ze silnych Zzil bazickych hornin, amfibold, eklogitt a prasinitdl. V niZindch nachazejicich se kolem jezera Grandlieu je
nékdy primarni podlozi piekryto tietihornimi sedimenty, které se skladaji ptedevsim z pis¢itych ptd s proménnym
podilem jilu a oblazkd. Pady, které na téchto jednotlivych ttvarech vznikaji, jsou obvykle zdravé, trodné a propustné
hnédozemé. Pokud jde o vyuziti, pozemky uréené pro sklizen hroznil jsou striktné vymezeny svahy tvoficimi
otevienou krajinu, kterd je z vétsi ¢asti nebo tradiéné osdzena vinnou révou; pozemky se vyznaluji mélkou a stfedné
trodnou ptidou s dobrou schopnost{ zahf{vani a omezenou schopnosti zadrzovat vodu.

b) Popis lidskych faktord, jez ptispivaji ke spojeni s vymezenou oblast{

Vinice s kontrolovanym oznacenim ptivodu ,Muscadet Cotes de Grandlieu“ navazuje na starobylou vinafskou tradici.
Jiz ve stfedovéku prochdzela ptes jezero Grandlieu solnd stezka, po niZ se prepravovala stl ze zdlivii Bourgneuf
a Noirmoutier, za G¢elem zdsobovani vinem. Od té doby se traduje i ¢ily obchodni styk s Irskem a keltskymi zemémi.
Stfedovéké vinice pak byly rozsiteny na popud opatstvi Buzay (na bfezich feky Achaenau) a Villeneuve (na btehu feky
Ognon).

Ve 14. stoleti pak diky ptitomnosti severoevropského lod'stva v zdlivu Bourgneuf vznikaji vinice zna¢ného obchodniho
vyznamu. V 16. stoleti se zvySuje produkce bilych vin diky poptavce z Nizozemi. V této dobé je v regionu vysazena
odrtida ,melon B, kterd je od poloviny 17. stoleti oznaCovdna ndzvem ,Muscadet”. Na konci 18. stoleti je jiz tfetina
pozemkl naleZejicich k farnosti Saint-Philbert-de-Grand-Lieu osdzena vinnou révou. V dobé druhého cisafstvi
obhospodatuje tato obec az 750 hektard vinic.

Po epidemii msicky révokaze byly vinice obnoveny pomoci naroubovanych rostlin s uplatnénim nékterych novych
technik, jako je napfiklad Guyotlv fez a vysazovani v Fadcich. Vyrobni know-how je tedy dobte kodifikovdno diky
volbé jediné odrtidy ,melon B zachovédni vysoké hustoty vysadby, dokonale zvladnutému zatizeni a vynosu révy
a sklizni hroznti v plné zralosti.

Za telem vyroby bohatych a komplexnich vin pouZivaji hospodafské subjekty pfi vinifikaci zvldstni technicky postup,
tzv. ,nantskou metodu®, kterd spocivd v tom, Ze vina lezi bez jakéhokoli sticeni nejméné jednu zimu na jemnych
kvasni¢nych kalech; tento postup vznikl na zdkladé zvyku, kdy si vinafi odkladali pro nadchazejici slavnostni udélosti
sud svého nejlepsiho vina, které nechavali lezet na kalech. Tento zpiisob zrani doddvd vintm kulatost a plnost,
zejména diky obohacenim mannoproteiny a jinymi slouc¢eninami vznikajicimi autolyzou bunéénych stén kvasinek.
Tato metoda zaloZend na tom, Ze se s vinem nemanipuluje a Ze je uchovdvino v atmosféfe nasycené oxidem
uhli¢itym, navic vyrazné omezuje oxidaci a uvolfiovani tékavych sloucenin, a tim umoziiuje zachovani aromat
vzniklych pi#i alkoholovém kvaseni aZ do jara i déle. V pribéhu zrdni se vina rovnéz obohacuji tercidrnimi aromaty.
Hrozny, mosty a vina vyrobené z odrdy ,melon B totiz obsahuji vyznamnou koncentraci glykosidickych prekurzori
aromatickych latek. Tyto molekuly jsou tvofeny z aglykont vdzanych na cukry, a samy o sobé jsou bez zdpachu.
V dusledku rozpadu B-glukosidickych vazeb v rdmci piisobeni riznych chemickych a enzymatickych procest pak
vznikaji silné aromatické slouceniny, pfedevsim monoterpeny a C13-norisoprenoidy, a utvaii se zejména f-damaskon
— latka zndmd svou schopnosti zvyraziiovat ovocnd aromata ve vinech. Hospodéiské subjekty ziskaly specidlni know-
how, které jim umoziiuje chranit vina pfed oxidaci v kddi a peclivé provadét jejich plnéni do lahvi tak, aby uvolfiovani
téchto vonnych latek trvalo co nejdéle, a aby tak vina nabyla na komplexnosti.
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Jiz roku 1937 bylo vinicim v nejlepsich polohdch dané zemépisné oblasti pfizndno kontrolované oznaceni ptvodu
,Muscadet”. Vyrobci viak usilovali o lep3i ocefiovani vin vyrobenych na nejlepsich svazich, a proto jiz v roce 1955
pozadali o uzndni kontrolovaného oznaceni pavodu; tuto Zadost pak znovu podali v roce 1979. Kontrolované
oznacen{ ptvodu ,Muscadet Cotes de Grandlieu” bylo kone¢né uzndno natizenim ze dne 29. prosince 1994. Tato vina
je mozné oznacovat tradi¢nim vyrazem ,sur lie“ (,na kalech®), ktery je kodifikovan od roku 1977 pro vino ,Muscadet*;
tato vina se lahvuji v priibéhu roku nésledujiciho po roce sklizné pf¥imo ve vinatskych zafizenich s cilem omezit staceni
a pielévéni vin.

V roce 2016 pokryva vynosova plocha pfiblizné 250 hektarti, které obhospodafuje p¥iblizné 80 vyrobct. Ro¢ni objem
prodeje ¢ini ptiblizné 12 000 hektolitrti, pficemz velkd vétsina vin je oznacena vyrazem ,sur lie“.

2°  Informace o jakosti a viastnostech vyrobku

Vina s kontrolovanym oznacenim ptivodu ,Muscadet Cotes de Grandlieu” jsou bild tichd suchd vina. Vyznacuji se
intenzivnimi pfevdzné ovocnymi aromaty, nékdy doplnénymi jodovymi tény, a vyvdZzenou chuti celkové
orientovanou na svézest. Del§im zrdnim mohou ziskat bohatsi chut a dobrou schopnost starnuti. Jsou peclivé plnény
do lahvi s cilem zachovat a posilit jejich bohaté aroma.

Vina oznaCend vyrazem ,sur lie“ (,na kalech®) se zpravidla vyznacuji vyvdzenou chuti, kterd je spiSe kulatd
s komplexngjsi vini; mohou byt lehce perlivd v disledku zbytkového oxidu uhli¢itého, ktery vznikd v prubéhu
alkoholového kvaseni. Pro zachovani svéZesti, bohatého aromatu a oxidu uhli¢itého endogenniho piivodu jsou
v pribéhu zrdni chranéna pfed oxidaci. Vzhledem k tomu, Ze maji pfili§ vysoky obsah oxidu uhli¢itého na to, aby je
bylo mozno plnit do pruznych nadob, jsou balena do lahvi a pfi baleni vyZaduji zvldstni péci.

3°  Pficinné souvislosti

Podnebi dané zemépisné oblasti je piimo ovlivnéno blizkosti Atlantského ocednu a jezera Grandlieu a vyznacuje se
velmi mirnymi zimami. V kombinaci s tim, Ze u pozemkd pfevazuji Cisté piscité pudy, zajistuje toto podnebi zna¢né
zrychleny vegetacni cyklus vinné révy; vyznacuje se totiz dlouhymi a slune¢nymi dny v celém prubéhu jejtho ristu
a diky nému je mozné sklizet zralé vino jesté pfed ndstupem podzimnich de$td. Tato ranost se zrcadli v otevieném
a rozvinutém charakteru i téch nejmladsich vin.

Zlomy metamorfovanych hornin, které tvoi{ geologické podlozi, a hrubd konzistence pidy umoziuji hluboké
zakofenéni révy, a tim mirné a pravidelné zdsobovdn{ vodou podporujici dozrdvani bobuli. Letni chladna zajistuji
dobré uchovani prekurzorii prchavych aromat, kterd se nachdzeji v bobulich odriidy ,melon B“. Hrozny jsou chrinény
ocednskymi vétry pfed zdravotnimi poskozenimi a hrozny Ize sklizet pfi plné zralosti, coz vintim dodévd jejich ovocny
charakter a lehkou vini po jodu.

I kdyZ se tato zemépisnd oblast vyznacuje dlouholetou vinafskou tradici, jeji zemédélské vyuzivani je jiz dlouho
smiSené a pfevlddd v ném chov hospodaiskych zvifat. Postupy hospodaiskych subjektli ve snaze ziskat uzndni
kontrolovaného oznaceni ptivodu ,Muscadet Cotes de Grandlieu” je vedly ke sjednoceni enologickych postupii.
Kolektivni know-how vyrobct jim tak umoziuje optimalizovat vynos révy a zralost hrozn.

Vina dozravaji v souladu s mistnimi zvyklostmi na jemnych kvasni¢nych kalech az do faze baleni, a to bez jakéhokoliv
stdceni. Diky mirnym zimnim teplotdm v této zemépisné oblasti, které podporuji vymeénu latek s kvasni¢nymi kaly, se
vina v pribéhu vyroby i nadéle zkvalitiiuji a od jara nasledujictho roku se v nich rozviji bohatsi chut. Diky peclivému
plnéni do lahvi je mozné zachovat zdkladni vlastnosti vin, pfiCemz urcitd aromata se rozvijeji i po nalahvovani. Toto
know-how, které je dokonale pfizplisobeno potencidlu pfirodniho prostiedi a vlastnostem odridy ,melon B
umoznuje plné rozvinuti vonnych molekul vzniklych pfi kvaseni a glykosidickych prekurzort aromatickych latek ve
vinech.

Vina s chrdnénym oznacenim ptvodu doplnénym vyrazem ,sur lie“ (,na kalech®) lahvovand v roce ndsledujicim po
roce sklizné, si uchovédvaji svou charakteristickou svézest podpofenou mirnou perlivosti v dasledku zbytkového oxidu
uhli¢itého, ktery se tvoii v pribéhu vinifikace. Tato vina jsou balena do lahvi pfimo ve vinifika¢nich zafizenich s cilem
zabrénit jeho oxidaci. Tato tradi¢ni praxe, kterd minimalizuje manipulaci s vyrobky, je dokonale uzptisobena k ochrané
citlivych vonnych slouéenin ve vinech.
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Blizkost turistickych lokalit na pobfezi v této zemépisné oblasti podpofila rozvoj pfimého prodeje vin. Podil produkee,
kterd se proddvd do velkoobchodni sité ve formé sudovych vin, je proto na rozdil od vétsiny produktt z oblasti
,Muscadet“ pomérné nizky. Diky této obchodni dynamice a kvalité vin je téméf celd produkce oznacena vyrazem ,sur
lie", af uz se jednd o vina uréend na vyvoz do zahrani¢i, pro urcitou skupinu zdkaznik nebo pro restaurace
v lazeniskych letoviscich na pobfezi Atlantského ocednu, kde se svézest téchto vin harmonicky snoubi s korysi,
mékkysi, rybami a vemi plody mofe.

9. Dalsi zdkladni podminky (baleni, oznacovini a dalsi poZadavky)

Oblast v bezprosttedni blizkosti

Pravn{ rdmec:

Vnitrostatni pravni pfedpisy

Typ dalsich podminek:

Odchylka tykajici se produkce ve vymezené zemépisné oblasti
Popis podminek:

Oblast v bezprostiedni blizkosti, vymezend odchylkou pro vinifikaci, vyrobu a zrani vin a pro vinifikaci, vyrobu, zrdni
a baleni vin, kterd jsou zptisobild pro oznaceni vyrazem ,sur lie“, je tvofena Gzemimi téchto obci nebo ¢dsti obci na
zakladé oficidlniho zemépisného kodexu z roku 2018:

— departement Loire-Atlantique: Aigrefeuille-sur-Maine, Ancenis, Basse-Goulaine, La Bernerie-en-Retz, Le Bignon
(¢ast), La Boissiere-du-Doré, Bouguenais, Boussay, Carquefou, Le Cellier, La Chapelle-Heulin, Chateau-Thébaud,
Chaumes-en-Retz, Chauvé, Cheix-en-Retz, Clisson, Couffé, Divatte-sur-Loire, Frossay, Gétigné, Gorges, La Haie-
Fouassiere, Haute-Goulaine, Le Landreau, Legé (¢dst), Ligné, Loireauxence (pouze pro tizemi delegovanych obci La
Chapelle-Saint-Sauveur a Varades), Le Loroux-Bottereau, Machecoul-Saint-Méme, Maisdon-sur-Sevre, La Marne,
Mauves-sur-Loire, Mésanger, Monniéres, Montbert (¢ast), Montrelais, Les Moutiers-en-Retz, Mouzillon, Oudon, Le
Pallet, Paulx, Le Pellerin, Pornic, La Regrippiere, La Remaudiere, Remouillé, Rezé, Rouans, Sainte-Pazanne (¢ast),
Saint-Etienne-de-Mer-Morte, Saint-Fiacre-sur-Maine, Saint-Géréon, Saint-Hilaire-de-Chaléons, Saint-Hilaire-de-
Clisson, Saint-Julien-de-Concelles, Saint-Lumine-de-Clisson, Saint-Pére-en-Retz, Saint-Viaud, Les Soriniéres (Cast),
Thouaré-sur-Loire, Touvois, Vair-sur-Loire, Vallet, Vertou, Vieillevigne (¢ast), Villeneuve-en-Retz, Vue,

— departement Maine-et-Loire: Beaupréau-en-Mauges (pouze pro tzemi delegovanych obci Beaupréau a Gesté),
Ingrandes-Le Fresne sur Loire (pouze pro tzemi delegované obce Fresne-sur-Loire), Mauges-sur-Loire (pouze pro
tizemi{ delegovanych obci La Chapelle-Saint-Florent, Le Marillais a Saint-Florent-le-Vieil), Montrevault-sur-Evre
(pouze pro uzemi delegovanych obci La Boissiére-sur-Evre, La Chaussaire, Le Fief-Sauvin, Le Fuilet, Montrevaul,
Le Puiset-Doré, Saint-Pierre-Montlimart a Saint-Rémy-en-Mauges), Orée d’Anjou, Sévremoine (pouze pro tzemi
delegovanych obci Montfaucon-Montigné, Saint-Crespin-sur-Moine, Saint-Germain-sur-Moine a Tillieres,

— departement Vendée: Cugand, Montaigu, Saint-Etienne-du-Bois, Saint-Hilaire-de-Loulay.

Pravni rdmec:

Vnitrostdtni pravni pfedpisy

Typ dalsich podminek:

Baleni ve vymezené oblasti

Popis podminek:

Vina, kterd jsou zptsobild pro oznaceni ,sur lie“ se bali ve vymezené oblasti.

Aby se zachovaly vlastnosti vyplyvajici z metody vinifikace a zrdni téchto vin, zejména jejich svézest, komplexnost

aromatu, jehoZ nékteré slozky se rozvinou aZz po baleni, a lehkd perlivost zptsobend obsahem oxidu uhli¢itého

endogenniho piivodu, jsou vina, kterd jsou zptisobild pro oznaceni ,sur lie*, plnéna do lahvi ve vinifika¢nich
zafizenich v obdobi mezi 1. bfeznem a 31. prosincem roku ndsledujictho po roce sklizné s cilem omezit jejich
pfelévani.

Tento zvldstni zpisob zrdni doddvé témto vindm kulatost a plnost, zejména diky obohacenim mannoproteiny
a jinymi slou¢eninami
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vznikajicimi autolyzou bunéénych stén kvasinek. Tato metoda je zaloZena na tom, Ze se s vinem nemanipuluje a Ze je
uchovévano v atmosféfe nasycené oxidem uhli¢itym, coz vyrazné omezuje oxidaci a uvolnovani tékavych sloucenin.

Vzhledem k tomu, Ze maji p#ili§ vysoky obsah oxidu uhli¢itého na to, aby je bylo mozno plnit do pruznych nadob,
jsou balena do lahvi a pfi baleni vyzaduji zvlastni péci.

V dobé baleni nebo v dobé prvni expedice mimo vinifika¢ni zafizen{ tato vina dosud lezi na jemnych vinifika¢nich
kvasni¢nych kalech.

Pravni rdmec:

Vnitrostatni pravni piedpisy

Typ dalsich podminek:

Dal3i ustanoveni tykajici se oznacovani
Popis podminek:

Nézev kontrolovaného oznaceni pivodu mize byt doplnén vyrazem ,sur lie“ u vin, kterd spliiuji vyrobni podminky
stanovené pro tento vyraz ve specifikaci vyrobku.

Nézev kontrolovaného oznaceni ptivodu miize byt doplnén zemépisnym ndzvem ,Val de Loire“ v souladu s pravidly
stanovenymi pro pouzivani tohoto zemépisného ndzvu ve specifikaci vyrobku.

Velikost pisma pouzitého pro vyraz ,sur lie“ a zemépisny nazev ,Val de Loire” je co do vysky, sitky a tloustky mensi
nebo rovna velikosti znakt tvoficich nazev kontrolovaného oznaceni ptivodu.

Na vinech oznacenych vyrazem ,sur lie", musi byt uveden jejich ro¢nik.

Oznacovani vin s kontrolovanym oznacenim ptivodu mtize uvddét mensf zemépisnou jednotku, pokud:
— se jednd o ndzev mista uvedeného v katastru,

— je tato jednotka uvedena na prohldseni o sklizni.

Nézev mista uvedeného v katastru je vytistén pismem, jehoZ rozméry na vysku, na itku ani na tloustku neptesahuji
polovinu rozméri pisma tvorictho nézev kontrolovaného oznaceni ptivodu. Je uveden ve stejném zorném poli jako
nazev kontrolovaného oznaceni ptvodu.”

Odkaz na specifikaci produktu

https:/[/info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-82f0846a-250f-4d39-a81d-0232a960a3a6
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Zvefejnéni jednotného dokumentu zménéného na zikladé schvileni zmény mensiho rozsahu v
souladu s &. 53 odst. 2 druhym pododstavcem nafizeni (EU) €. 1151/2012.

(2020/C 46/17)

Evropskd komise schvilila tuto zménu mensiho rozsahu v souladu s ¢l. 6 odst. 2 tfetim pododstavcem nafizeni Komise
v prenesené pravomoci (EU) €. 664/2014 ze dne 18. prosince 2013. ()

Z4dost o schvéleni této zmény mensiho rozsahu je veiejné dostupnd v databdzi Komise eAmbrosia.

]EDNOTNY DOKUMENT
,MIELE VARESINO*

EU &: PDO-IT-0990-AMO01- 9.7.2019
CHOP (X) CHZO ()

1. Nazev

,Miele Varesino*

2. Clensky stit nebo tfeti zemé

Itdlie

3. Popis zemédélského produktu nebo potraviny

3.1 Druh produktu

Ttida 1.4 Ostatni produkty Zivocisného ptivodu (vejce, med, rizné mlé¢né vyrobky kromé mdsla atd.)

3.2 Popis produktu, k némuZ se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1

,Miele Varesino* je jednodruhovy kvétovy med z trnovniku akdtu (Robinia Pseudoacacia L.).

Fyzikdlni a chemické vlastnosti

Jednotlivé druhy medu ,Miele Varesino“ musi mit tyto fyzikdlné-chemické vlastnosti: obsah hydroxymethylfurfuralu
(HMF) musi byt v dobé uvedeni medu na trh niZ$i nez 15 mg/kg a obsah vody nesmi pfesahovat 17,5 %.

Organoleptické vlastnosti:

Med ,Miele Varesino md tyto organoleptické vlastnosti:

Barva: prisvitnd, téméf bezbarvd az slimové zlutg;

Viné: tradi¢n{ viiné medu, jemnd a lahodnd, bez vyraznéjsich aromat;
Chut: velmi sladkd, jemnd, ,cukrovinkova®, s nddechem vanilky;

Skupenstvi: typicky tekuté; ke krystalizaci dochdzi zfidka a vyskytne-li se, nastdvé velmi pozdg.

Vlastnosti pylu v medu

Med ,Miele Varesino“ se ziskdvd z nektaru kvétt rostliny Robinia pseudoacacia L. (trnovnik akat), ktery sbiraji veely.
Pfitomnost pylu trnovniku akdtu v medu je mozné ur¢it na zdkladé kvalitativni analyzy pylu.

() Uf.vést.L179,19.62014,s 17..
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Pyl trnovniku akdtu musi v rdmci spektra nektaru v medu ,Miele Varesino“ pfedstavovat vice nez 25 %, pfiemzZ se
nezapocitavaji pyly rostlin, které neprodukuji nektar, a pyly, které lze povazovat za kontaminujici.

Pocet pylovych zrn (PK) v 10 g je nizsi nez 20 000 (pramérny pocet: 9 500).

Hlavni pylové sloZeni trnovniku akétu je ndsledujici: Druhy, které neprodukuji nektar: Palme Trachycarpus fortunei, Ilex
aquifolium, Graminaceae, Fraxinus, Quercus robur, Rumex, Sambucus nigra, Chelidonium, Luzula, Actinidia, Pinaceae.
Nektaroddrné druhy: Acer, Prunus f., Salix, Trifolium repens a Castanea sativa (vZdy zastoupen v pylovych spektrech),
Aesculus, Gleditsia, Liriodendron.

Med ,Miele Varesino“ nesmi obsahovat pyly téchto rostlin: Loranthus europaeus, Hedysarum coronarium, Onobrychis.

3.3 Krmivo (pouze u produktii Zivocisného piivodu) a suroviny (pouze u zpracovanych produktii)

V bilkovinné vyzivé vcel je piisné zakdzdno pouzivat pyly, jez nepochdzeji z mistni produkee.

3.4 Specifické kroky p¥i produkci, které se museji uskutecnit ve vymezené zemépisné oblasti

Vsechny fize vyroby, od venkovniho sbéru pies extrakci az po pfipravu k uvedeni na trh, probihaji v provincii Varese.

3.5 Zvldstni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd. produktu, k némuZ se vztahuje zapsany ndzev

Med je zivy produkt, jehoZ vlastnosti velmi ovliviiuje prostiedi, ve kterém je produkovén. Je proto dilezité, aby zrani
(dekantace) medu a jeho baleni probihaly v oblasti produkce a aby se med pred balenim nepfevdzel ani nepfendsel,
nebot by to mohlo negativné ovlivnit jeho kvalitu, Cerstvost a trvanlivost.

Med ,Miele Varesino“ se bali do uzavfenych sklenénych nddob s kovovym vickem, na které se nalepi etiketa s
identifika¢nim logem vyrobku.

Kromé toho je mozné jej balit do sackd, vanicek na potraviny nebo nadobek z vhodného materidlu urcenych pro jednu
porci, které musi nést etiketu s tidaji v souladu s platnymi pravnimi pfedpisy.

Baleni do vSech materidldi stanovenych platnymi pravnimi pfedpisy je povoleno jen pro med ,Miele Varesino®, ktery
neni ur¢eny pro konec¢né spotfebitele.

3.6 Zvldstni pravidla pro oznacovdni produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev
Na etiketé musi byt uvedeny nésledujici tidaje:
— ndzev ,Miele Varesino®,
— zkratka ,CHOP“ nebo celymi slovy ,Chranéné oznaceni piivodu®,
— symbol Unie,
— identifika¢ni logo produktu.

Nize uvedené logo akdtového medu ,Miele Varesino® se skldda z téchto prvki: stfedové kresby na bilém pozadi tvofené
tfemi Sestithelniky oranzové barvy, z nichZ se smérem vzhiiru rozviji ,véeli kvét“ s péti korunnimi listky, vedle néhoz
jsou vyobrazeny tfi stylizované hory svétle modré barvy, pod nimiz se tdhne Sest svétle modrych ztencujicich se ¢ar,
které maji predstavovat jezero. Déle jej tvofi pruh Zluté barvy, ktery obklopuje stfedovou kresbu a v némz je modrymi
pismeny ztvarnén ndpis ,MIELE VARESINO D.O.P“ a ,di acacia“ (,akdtovy*). Kruhové logo je ohrani¢eno oranZovym
prouzkem.

E
SI\’ y/’/ N ‘O
PN ——

9 acac\®
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4. Stru¢né vymezeni zemé&pisné oblasti

Zemépisna oblast produkce se rozkldda na Gpati Alp mezi fekami Ticino a Olona a mezi jezery Lago Maggiore a Lago
di Lugano. Tato oblast odpovidd izem{ provincie Varese.

5. Souvislost se zemépisnou oblasti

V zemépisné oblasti panuje mirné kontinentdlni klima s omezenym poctem teplotnich vykyva v 1été i v zimé, a to diky
zmirfujicimu vlivu jezer. Uvedené podminky jsou pro zemépisnou oblast typické a dafi se pfi nich dfevindm, vcetné
nékterych dfevin exotického pvodu.

Jezera zmirfiuji mistni podnebi, diky ¢emuZ zde nastdvd jaro dfive nez v okoli Mildna a vegetace na mirnych
proslunénych svazich hojné a vytrvale kvete.

Na tizemi provincie Varese je hojné a husté rozsifen trnovnik akdt (Robinia pseudoacacia L.), jenZ je pro produkci medu
dominantni. Daf{ se mu v okrajovych zemédélskych oblastech, pficemz na mnoha zalesnénych tzemich je
pfevazujicim dfevinnym druhem.

V obdobi, kdy trnovnik akat kvete, se v provincii Varese nesetkdme s jinymi druhy nektarodarnych rostlin, které by
kvetly tak hojné. Na vét$iné tohoto tzemi kvete trnovnik akat postupné a dlouho, a to diky idolim sahajicim az na jih
(adoli fek Ticino a Olona) nebo diky proslunénym a pfed vétrem chrdnénym svahtim.

Slozeni vegetace v provincii Varese je tedy vysledkem vzdjemného pusobeni topografickych, klimatickych a
pedologickych aspektti, k nimz je tieba pfi¢ist také dopady ¢innosti ¢lovéka.

V této zemépisné oblasti se mezi 17. a 20. stoletim postavilo mnoho vil s rozsdhlymi parky, ve kterych se vysazely
razné okrasné exotické rostliny. Ty se zde uchytily natolik, Ze jsou dnes v parcich a zahradich povazovany za
invazivni druhy nebo dokonce za plevel, ktery zamotuje mistni podrost.

Na tzemi provincie Varese bylo vidy rozsifenou Cinnosti véelafstvi, kterému se vénovali pfevazné sedldci, ¢lenové
raznych mistnich cirkevnich Fadd, ale také zdstupci stiedni tiidy, kteff se zajimali o védecky vyzkum.

Na za¢atku minulého stoleti se na zdejsich lesnatych tzemich diky vhodnym p#irodnim podminkdm prudce rozsifil
trnovnik akdat, a tak se mistni vCelafi zacali stdle vice specializovat na produkci akatového medu, ktery se svymi
organoleptickymi a fyzikdlnimi vlastnostmi odliSoval od jinych druht medu, jez se v této oblasti do té doby vyrabély.

Od této doby se veelafstvi v provincii Varese tizce specializuje na produkei riiznych druht medu, a zejména pak medu
akatového, ktery dnes v mistni produkci vyrazné pievlada.

Chov véel se postupné profesionalizoval a zacalo se experimentovat s novymi typy tli a novymi metodami produkce.

Vyvoj metod produkce podpofil prechod od ,venkovského* véelafstvi k systematickému chovu v¢el. Tradi¢ni
venkovské uly nahradily dly moderni. Zacaly se také pouzivat medomety, které umoznily ziskdvat med z jednoho
druhu rostlin a vybirat pldsty na pfemistitelnych rimech, aniz by doslo k jejich poskozeni.

Ke zlepsen{ jakosti medu a zvySeni objemu produkce pfispélo také vytrvalé dsili mistnich véelait o vybér takovych
druht véel, které produkuji vice medu a jsou odolnéjsi vii¢i riznym chorobdm.

,Miele Varesino“ je jednodruhovy med z trnovniku akdtu, ktery se z hlediska ptvodu nektaru vyznacuje vyjimecnou
¢istotou a ve kterém se kromé nektaru a pylu trnovniku akdtu nachdzi i urcité mnozstvi pyld z okrasnych rostlin.

V usazenindch toho medu se nachdzi pyly nektaroddrnych druhd, jakoz i druhti, které nektar neprodukuji, jak je
uvedeno v bodé 3.2.

Med je neobvykle tekuty a md svétlou barvu, a to od prisvitné po sldimové zlutou. Jeho ving je lehkd a jemnd, bez
vyraznych aromat. M4 velmi sladkou, jemnou, ,cukrovinkovou® chut s nddechem vanilky.

Dal3i specifi¢nosti medu ,Miele Varesino“ je skute¢nost, Ze v ném neni pyl vicence (Onobrychis), kopysniku véncového
(Hedysarum coronarium) a zejména ani ochmetu evropského (Loranthus europaeus), coz dosvéd¢uje vyzkum prednich
botanikd, podle nichz se ochmet v oblasti produkce tohoto medu nevyskytuje.
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Na rozséhlych tzemich této zemépisné oblasti trnovnik akat hojné a nepfetrzité kvete, coz nejméné sto padesat let
vzbuzuje zdjem o vcelafstvi a produkci medu ,Miele Varesino“. Vyznamné zastoupeni trnovniku akdtu v lesich
provincie Varese pfispélo k rozvoji a vyvoji mistntho véelafstvi, tj. k vylepSovani technik produkce medu a chovu a
Slechténi druht veel.

Postupem let se této ¢innosti zacalo vénovat ¢im dal tim vice veelaft, a to jak profesiondlng, tak i poloprofesionalné
nebo amatérskym zptisobem. Ditkazem toho je ndrtst poctu tld v lesich provincie Varese v obdobi kvétu trnovniku
akatu. Na rozdil od jinych oblasti, kde se produkuje akitovy med, se totiz v provincii Varese nepéstuji zemédglské
kultury ani se zde nevyskytuji plané rostouci rostliny, jejichz kveteni by negativné ovliviiovalo jakost produktu. Proto
je mistni med ¢ist3i a jeho vlastnosti zcela odpovidaji typickym pozadovanym vlastnostem akdtového medu.

Na specifi¢nosti zemépisné oblasti se podileji i klimatické a pfirodni podminky, které zde panuji a diky nimz se
akdtovy med ,Miele Varesino“ odliuje od jinych medd. JelikoZ se v mistnich zahraddch a parcich tradicné péstuji
okrasné rostliny k dekorativnim aceltim, nachdzi se v medu ,Miele Varesino“ na rozdil od jinych lombardskych
akdtovych medu i pyl téchto okrasnych exotickych druhd, které se ptizptsobily mistnimu prostfedi. To md vliv na
jeho organoleptické vlastnosti, a diky pylim stéle zelenych rostlin (Ilex aquifolium, Trachycarpus fortunei) pfedevsim na
jeho aroma.

Odkaz na zvefejnéni specifikace
(€l. 6 odst. 1 druhy pododstavec tohoto nafizeni)

Konsolidované znéni specifikace je k dispozici na internetové adrese: http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pa-
ges/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

nebo

Ize vstoupit piimo na domovskou strdnku ministerstva zeméd€lstvi, potravinafstvi a lesnictvi (www.politicheagricole.it),
kliknout na ,Qualita“ (Jakost — na obrazovce nahote vpravo), déle pak na ,Prodotti DOP IGP STG* (Produkty s CHZO,
CHOP, ZTS - na levé strané obrazovky) a nakonec na ,Disciplinari di Produzione all'esame dell'UE* (Specifikace produktt,
jez jsou pfedmétem zkoumdni EU).
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