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1\
(Informace)
INFORMACE ORGANU, INSTITUCI A JINYCH SUBJEKTU EVROPSKE UNIE
Sménné kurzy viiéi euru ()
24.ledna 2020
(2020/C 26/01)
1 euro =
ména sménny kurz meéna sménny kurz
UsD americky dolar 1,1035 | CAD  kanadsky dolar 1,4491
JPY japonsky jen 120,96 HKD  hongkongsky dolar 8,5770
DKK dansk koruna 7 4730 NZD  novozélandsky dolar 1,6684
GBP  britské libra 0,84313 | SGD  singapursky dolar 1,4910
SEK $védskd koruna 10,5363 KRW jihokorejsky won 1289,12
- p ZAR  jihoafricky rand 15,8585

CHF $vycarsky frank 1,0712

CNY  (insky juan 7,6509
ISK islandskd koruna 137,40

HRK  chorvatskd kuna 7,4415
NOK norskd koruna 9,9375

IDR indonéskd rupie 15002,91
BGN bulharsky lev 1,9558

MYR  malajsijsky ringgit 4,4857
CZK ¢eska koruna 25,160 o

PHP filipinské peso 56,092
HUF madarsky forint 336,01 RUB  rusky rubl 68.1692
PLN.  polsky zloty 42565 | THR  thajsky baht 33,723
RON rumunsky lei 47799 BRL brazilsky real 4,6084
TRY tureckd lira 6,5539 | MXN  mexické peso 20,7170
AUD australsky dolar 1,6127 INR indick4 rupie 78,6700

(") Zdroj: referencni sménné kurzy jsou publikovany ECB.
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v

(Ozndmeni)

RIZENI TYKAJICI SE PROVADENI POLITIKY HOSPODARSKE SOUTEZE

EVROPSKA KOMISE

Predbézné oznidmeni o spojeni podniki
(Véc M.9704 — Gilde/Proman/Agilitas)

Vé&c, kterd miize byt posouzena zjednodusenym postupem

(Text s vyznamem pro EHP)

(2020/C 26/02)

1. Komise dne 20. ledna 2020 obdrzela ozndmeni o navrhovaném spojeni podle ¢lainku 4 nafizeni Rady (ES)
¢. 139/2004 ().

Toto ozndmeni se tyka téchto podniki:

— Gilde V Management B.V. (,Gilde, Nizozemsko), ktery je v kone¢ném dtisledku kontrolovin podnikem Gilde
Management Holding B.V.,

— podniku Proman Expansion (,Proman®, Francie).
Podniky Gilde a Proman ziskdvaji ve smyslu ¢l. 3 odst. 1 pism. b) a odst. 4 nafizeni o spojovani spole¢nou kontrolu nad

podnikem Agilitas Group (,Agilitas Group®, Belgie) prostfednictvim jeho holdingové spole¢nosti Flemish Holdco I N.V.
V soucasnosti md vyhradni kontrolu nad podnikem Agilitas Group podnik Gilde.

Spojeni se uskute¢iiuje ndkupem podila.

2. Pfedmétem podnikdni p¥islusnych podniki je:
— podniku Gilde: fond soukromého kapitdlu, ktery investuje do stfednich podnikdl pisobicich v riznych odvétvich
v Evropé, zejména v zemich Beneluxu, Némecku, Svycarsku a Rakousku,

— podniku Proman: ¢inny v persondlni oblasti, v oblasti pracovnich smluv pro zaméstnance agentury price, jakoz
i pracovnich smluv na dobu neuréitou a na dobu ur¢itou. Podnik Proman svoji ¢innost provozuje v Belgii, Kanadg,
Francii (véetné zdmoiskych departement(i Réunion a Mayotte), Lucembursku, Monaku, Portugalsku, Spanélsku,
Svycarsku, Spojeném krélovstvi a Spojenych statech americkych,

— podniku Agilitas Group: poskytuje feSeni v oblasti lidskych zdroji se zaméfenim na docasné zaméstnance v Belgii
a Nizozemsku.

3. Komise po piedbézném posouzeni zjistila, Ze by oznamovand transakce mohla spadat do plsobnosti nafizeni
o spojovéni. Kone¢né rozhodnuti v tomto ohledu vsak ziistdvd vyhrazeno.

V souladu se sdélenim Komise o zjednoduSeném postupu ohledné nékterych spojovani podle nafizeni Rady (ES)
¢. 139/2004 (%) je tieba uvést, Ze tato véc miiZe byt posouzena podle postupu stanoveného sdélenim.

4. Komise vyzyva zicastnéné tieti strany, aby ji k navrhované transakci ptedlozily své pfipadné pfipominky.

" Uf vést. L 24, 29.1.2004, s. 1 (,naiizeni o spojovani*).
() Uf. vést. C 366, 14.12.2013,s. 5.
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Pfipominky musi byt Komisi doru¢eny nejpozdéji do deseti dnti po zvefejnéni tohoto ozndmeni. Je tieba vZdy uvést toto
¢islo jednaci:

M.9704 — Gilde/Proman/Agilitas

Pfipominky lze Komisi zaslat e-mailem, faxem nebo postou. PouzZijte tyto kontaktni informace:
E-mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu

Fax: +32 229 64301

Postovni adresa:

Commission européenne/Europese Commissie
Direction générale de la concurrence

Greffe des concentrations

1049 Bruxelles/Brussel

BELGIQUE/BELGIE
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Predbézné oznidmeni o spojeni podnikit
(Véc M.9638 — Hyundai Motor Group/Aptiv/JV)

Vé&c, kterd miize byt posouzena zjednoduSenym postupem

(Text s vyznamem pro EHP)

(2020/C 26/03)

1. Komise dne 17. ledna 2020 obdrzela ozndmeni o navrhovaném spojeni podle ¢lanku 4 nafizeni Rady (ES)
& 139/2004 ().

Toto ozndmeni se tyka téchto podnik:

— Aptiv PLC (,Aptiv*, Irsko),

— Hyundai Motor Company, Kia Motors Corporation a Hyundai Mobis, patiicich do skupiny Hyundai Motor Group
(,HMG®", Jizni Korea).

Podniky Aptiva HMG ziskdvaji ve smyslu ¢l. 3 odst. 1 pism. b) a odst. 4 nafizeni o spojovani spole¢nou kontrolu nad nové
zalozenou spole¢nosti pfedstavujici spole¢ny podnik (,JV¢, USA).

Spojeni se uskute¢iiuje ndkupem podilt v nové zalozené spolecnosti piedstavujici spole¢ny podnik.

2. Predmétem podnikdni pfislusnych podnik je:

— podniku Aptiv: globdlni spole¢nost ptsobici v oblasti technologie a mobility, kterd se orientuje pfedevsim na
automobilovy priamysl. Aptiv navrhuje a vyrabi konstrukéni ¢sti vozidel a FeSeni v oblasti bezpe¢nostnich technologii,

— podniku HMG: mezindrodni skupina spole¢nosti s rozmanitym portfoliem obchodnich ¢innosti, véetné vyroby a
prodeje viech typl motorovych vozidel. K hlavnim podnikiim ve skupiné pati{ vyrobci automobilt HMC a Kia a déle
jednotka vyrabéjici automobilové dily Mobis.

Spole¢ny podnik bude navrhovat, vyvijet a uvadét na trh softwarové technologie, sluzby, systémy, architekturu vozidel a
dalsi souvisejici podpirné systémy pro autonomni fzeni vozidel, pokud jde o tirovné autonomniho fizeni 4 ajnebo 5
podle Spole¢nosti automobilovych inZenyrii (SAE).

3. Komise po ptedbézném posouzeni zjistila, Ze by oznamovand transakce mohla spadat do piisobnosti nafizeni o
spojovani. Kone¢né rozhodnuti v tomto ohledu vSak zistdvd vyhrazeno.

V souladu se sdélenim Komise o zjednoduSeném postupu ohledné nékterych spojovani podle nafizeni Rady (ES)
¢. 139/2004 (%) je tieba uvést, Ze tato véc mizZe byt posouzena podle postupu stanoveného sdélenim.

4. Komise vyzyva ziiCastnéné tieti strany, aby ji k navrhované transakei predlozily své pfipadné piipominky.

Pfipominky musi byt Komisi doruceny nejpozdéji do deseti dnti po zvefejnéni tohoto ozndmeni. Je tieba vidy uvést toto
¢islo jednaci:

M.9638 — Hyundai Motor Group/Aptiv([JV

Pripominky lze Komisi zaslat e-mailem, faxem nebo postou. PouZijte tyto kontaktni informace:
E-mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.curopa.cu

Fax +32 229 64301

Postovni adresa:

Commission européenne [ Europese Commissie
Direction générale de la concurrence

Greffe des concentrations

1049 Bruxelles/Brussel

BELGIQUE/BELGIE

Q] Ur vest. L 24, 29.1.2004, s. 1 (,nafizeni o spojovani*).
() Ut.vest. C 366, 14.12.2013,s. 5.
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JINE AKTY

EVROPSKA KOMISE

Zvefejnéni specifikace produktu zménéné na zdkladé schvileni zmény mensiho rozsahu v souladu
s €l. 53 odst. 2 druhym pododstavcem nafizeni (EU) €. 1151/2012

(2020/C 26/04)

Evropskd komise schvilila tuto zménu mensiho rozsahu v souladu s ¢l. 6 odst. 2 tfetim pododstavcem nafizeni
Komise v ptrenesené pravomoci (EU) €. 664/2014 ().

Zadost o schvdleni této zmény mensiho rozsahu je vefejné dostupna v databdzi Komise e-Ambrosia.

SPECIFIKACE PRODUKTU JAKO ZARUCENE TRADICNI SPECIALITY
»POJIE TPAIIE3ULIA“ (ROLE TRAPEZITSA)
EU ¢&.: TSG-BG-01020-AM01-23.7.2019
,Bulharsko“

1. Nazev, Ktery Md Byt Zapsin

,Pore Tpanesuua“ (Role Trapezitsa)

2. Druh Produktu

Ttida 1.2 Masné vyrobky (vafené, solené, uzené atd.)

3. Diuvody Zipisu

3.1. Jednd se o produkt, ktery:

je vysledkem zptsobu produkce, zpracovini nebo slozeni odpovidajicich tradiénim postupiim pro dotyény
produkt ¢i potravinu,

O je vyroben ze surovin nebo prisad, které jsou tradi¢né pouzivany.

Produkt byl zapsin do rejstitku provadécim nafizenim Komise (EU) 941/2014 (.

3.2. Jednd se o ndzev, ktery:
je tradi¢né pouzivén jako ndzev konkrétniho produktu,

O oznacuje tradi¢ni povahu nebo specifickou vlastnost produktu.

() Uk vést.L179,19.6.2014,5.17.
() UF. vést. L 264, 4.9.2014,s. 1.



C 26/6 Utedni véstnik Evropské unie 27.1.2020
Nazev ,Role Trapezitsa“ (Pome Tpamesnua) je odvozen od ndzvu historicky vyznamného pahorku v mésté Veliko
Tarnovo, coz je historické hlavni mésto carského Bulharska. Tento ndzev ptesel do obecného povédomi, aniz by
oblast zemépisného pavodu ovliviiovala postup vyroby. Nazev je specificky sim o sobé, nebot je pouZivin a zndm
v celém Bulharsku a jeho historické kofeny a povést sahaji hluboko do minulosti. Produkt je i nadale vyrdbén a zndm
v celé zemi pod timto ndzvem.

4. Popis

4.1. Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev podle bodu 1, véetné hlavnich fyzikdinich, chemickjch, mikrobiologickjch nebo
organoleptickych viastnosti doklddajicich jeho specifickou povahu (cl. 7 odst. 2 tohoto nafizeni)
,Role Trapezitsa“ je masny produkt ze syrového suseného masa z chlazené nebo zmrazené veptové krkovice a smési
pifrodniho kofeni (Cerného nebo bilého pepfe a ¢esnekuy), ktery je naplnén do stivka z hovéziho slepého steva nebo
z kolagenu a sitoviny a ovdzan provazkem. ,Role Trapezitsa“ se konzumuje po odstranéni stifvka bez dalsi Gpravy.
Fyzické vlastnosti — tvar a rozméry
Podlouhly a zplostély vilec.
Chemické vlastnosti
— obsah vody: nejvyse 48,0 % z celkové hmotnosti,
— obsah jedlé soli: nejvyse 6,7 % z celkové hmotnosti,
— pH: nejméné 5,4.
Organoleptické vlastnosti
Vngjsi vzhled a barva: ¢isty povrch pokryty tenkou vrstvou uslechtilé plisné.
Povrch fezu: hladky a €isty, maso s narzovéle Cervenym zabarvenim a tu¢né ¢dsti bilé az svétlé smetanové barvy.
Konsistence: pevnd a pruznd.
Chut a viiné: vyraznd, pfjemnd, slabé sland, s vyraznou vini pfidanych kofeni (¢esneku a cerného pepfe).
Produkt ,Pore Tpamesnua“ (Role Trapezitsa) lze prodavat v celku, nebo porcovany na kousky ¢i nakrdjeny na platky,
zabaleny vakuové, v celofdnu nebo v obalu s ochrannou atmosférou.

4.2. Popis metody produkce produktu, k némuz se vztahuje ndzev podle bodu 1, kterou musi producenti dodrZovat, p¥ipadné véetné

povahy a viastnosti pouzivanych surovin nebo p¥isad a metody p¥ipravy produktu (cl. 7 odst. 2 tohoto nafizeni)
Slozeni na 100 kg surovin:

vepiova krkovice, chlazend ¢i zmrazend.

Kofent:

— 400 g ptirodniho ¢erného nebo bilého pepte,

— 100 g ¢esneku,

— solici smés: 4,5 kg soli, antioxydant — 40 g kyseliny askorbové (E300), konzervant — 100 g dusi¢nanu draselného
(E252) ¢i 85 g dusi¢nanu sodného (E251), 500 g rafinovaného krystalového cukru,

— slepé stfevo velkych prezvykavci, kolagenovd fdlie, sitovina, provdzek; uvedené musi byt pouzitelné
k potravinafskym acéelam.

Metoda produkce:

Produkt ,Role Trapezitsa“ se vyrdbi z chlazené nebo zmrazené vepfové krkovice s pH v rozmezi 5,6 aZ 6,2. Veprové
krkovice jsou sroloviny do pozadovaného tvaru a vlozeny do ¢&istych nddob pro nasoleni. Aby se zajistilo
rovnomérné promichdni slozek solici smési, jsou pfed pridinim dalsich surovin nejprve smichdny dusi¢nany
a kuchyniskd stil. Maso je nasolovano ru¢né nebo mechanicky. Nasolené krkovice jsou umistény do nddob z plastu
nebo nerezové oceli, v nichz probihd v chladici mistnosti zrani pii teploté vzduchu 0 az 4 °C. Po uplynuti ¢tyf nebo
péti dnti jsou kusy masa pfeskladdny (kusy na vrchu jsou zaménény za kusy na dné nadoby) a nechaji se ulezet po
dobu minimélné 10 aZ 12 dn za stejnych podminek, nez dojde k jejich tplnému a stejnomérnému nasoleni. Po
dokonceni faze nasolovani se maso naplni do stéfvek vyrobenych ze slepého hovéziho stieva nebo kolagenové félie.
Jednotlivé kusy jsou spirdlovité ovdzdny provazkem nebo tésné ovdzany sifovinou a zavéSeny na dfevéné ajnebo
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kovové ramy nebo ty¢e umisténé na vozicich pro suseni klobds z nerezové oceli. Jednotlivé kusy se nesméji navzdjem
dotykat. Na vozicich jsou zavéeny po dobu az 24 hodin za tcelem jejich vysusen, které probiha pii teploté vzduchu
maximalné 12 °C. Po odkapdni se na vozicich pfemisti do pfirodnich nebo klimatizovanych susicich komor, v nichz
Ize regulovat teplotu a vlhkost. B€hem suseni se zachovava teplota vzduchu nizsi nez 17 °C a relativni vlhkost 70 az
85 %. Po tiech az péti dnech suseni ndsleduje fdze lisovdni produktu ,Role Trapezitsa“, kterd trvd 12 az 24 hodin.
Prvni lisovani probihd poté, jakmile jsou kusy produktu ,Role Trapezitsa“ mirné vysuSené a na povrchu lze
pohmatem citit tvofici se krustu. Jednotlivé kusy masa musi byt pfed lisovanim roztiidény podle tloustky. Lisovani
obvykle probihd dvakrét nebo tiikrat. Faze suseni pokracuje az do okamziku dosazeni pevné a pruzné konzistence.

4.3. Popis hlavnich prvkil vytvdfejicich tradicni povahu produktu (¢l. 7 odst. 2 tohoto nafizent)

Zvlastni povaha produktu:
Zvlastni povaha produktu ,Role Trapezitsa“ je ddna jeho ndsledujicimi charakteristickymi vlastnostmi:

— kiehkost, tavnatost: vepfovd krkovice, z niz se vyrabi produkt ,Role Trapezitsa“, pochdzi z velmi kvalitniho
prorostlého masa. Diky pouziti této suroviny a dodrzeni tradi¢nich postupti vyroby (zejména beéhem suseni
a lisovani) ziskdva konecny produkt svou zvldstni §tavnatost a kiehkost,

— chut a vané: zvldstni chuf a viné produktu ,Role Trapezitsa“ je ddna rovnéz kofenim, zejména Cesnekem, ktery je
peclivé vybirdn a ddvkovdn, v kombinaci s masem vepfové krkovicky. Zvldstni viiné a chut produktu je rovnéz
déna dlouhodobym procesem suseni ve stifvku,

— tvar: produkt mé svijj charakteristicky zplostély tvar, ktery ziskd po lisovani. Dalsim zvldstnim charakteristickym
znakem produktu ,Role Trapezitsa“ je naplnéni masa do stiivka z hovéziho slepého stfeva nebo z kolagenové
folie svdzané sitovinou a to, ze produkt ziskdvd svij charakteristicky zplostély tvar po nékolikandsobném
lisovani, diky ¢emuz se sndze rozeznd od jinych specialit ze syrového sugeného nemletého masa ze stejné skupiny
produktt.

Tradi¢ni povaha produktu:

Speciality ze syrového suseného nemletého vepfového masa pfedstavuji tradi¢ni a zvldstni kategorii bulharskych
masnych produkt. Jsou vyrabény z vepiové panenky nebo krkovice. Jednim z téchto produktd je i ,Role Trapezitsa“,
kterd je vyrdbéna v Bulharsku pomoci tradi¢nich postupt po vice nez 30 let.

“ o«

Receptura byla poprvé normativné upravena v bulharské statni normé BDS 2984-75 — ,Roleta ot svinsko meso
(vepfova roldda), Statni komise pro normalizaci, Sofie, 1975, a ndsledné v normé BDS 2984-84, ,Role Trapezitsa“.
Vyrobni postup pro produkt ,Role Trapezitsa“ je popsin v publikaci Sbornik tehnologichni instruktsii za
proizvodstvo ma mesni proizvedeniya (Postupy vyroby masnych produktt), zvefejnéné v roce 1981, DSO Rodopa
a Institut masného primyslu. Tento postup a receptura jsou dodrzovany dodnes.

Hlavnim divodem pro stanoveni téchto norem byla snaha zajistit ochranu tradi¢ni receptury a harmonizovat vyrobni
postup prostfednictvim spole¢ného souboru pravidel, ktery by zajistoval néleZité zrani béhem suseni, jez je zakladnim
a tradi¢nim aspektem vyroby tohoto typu produktu. V disledku tohoto procesu dochdzi k mikrobiologickym,
biochemickym a fyzikdlné-chemickym zméndm syrového masa, které umozuji jeho ptimou konzumaci a diky nimz
ziskdva produkt své zvlastni organoleptické, nutri¢ni a biologické vlastnosti. Kli¢covou dlohu hraje v tomto procesu
pfitomnost mikrofléry. Dulezitym pfedpokladem pro pfirozeny vybér této zvlastni mikrofléry je vyuziti tradi¢nich
list, jejichZ soucdsti jsou devéné desky pouzivané k lisovani béhem suseni. Tento produkt je lisovan nejen pro to,
aby ziskal sviij zplostély tvar; lisovani ovliviiuje i zrdni a suSeni, jakoZ i urcité vlastnosti, které ovliviiuji kvalitu
kone¢ného produktu a zabranuji nerovnomérnému sueni, k némuz by mohlo dojit v disledku velkého zatiZeni
povrchovych vrstev a zpomaleni suSeni v jadfe produktu, coZ by mohlo produkt poskodit.
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Zvefejnéni zidosti o zapis ndzvu podle ¢l. 50 odst. 2 pism. a) nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) & 1151/2012 o rezimech jakosti zemédélskych produktii a potravin

(2020/C 26/05)

Zvefejnénim se pfizndva pravo podat proti zadosti o zménu ndmitku podle ¢lanku 51 nafizeni Evropského parlamentu
aRady (EU) ¢. 1151/2012 (') do i mésicti po tomto zvefejnéni.

]EDNOTNY DOKUMENT
,BROUSSE DU ROVE*“
EU &: PDO-FR-02424-28.6.2018
CHOP (X) CHZO ()

1. Nazev

,Brousse du Rove*“

2. Clensky stit nebo treti zemé

Francie

3. Popis zemédélského produktu nebo potraviny

3.1. Druh produktu (podle pilohy XI)
Ttida 1.3: Syry

3.2. Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1

Syr ,Brousse du Rove“ je kozi syr, ktery je k prodeji pfedkldddn v pavodnich kornoutech, ve kterych je vytvarovan.
Kornout je zkoseny kuzel s témito rozméry: 32 mm vétsi primér x 22 mm mens{ primér x 85 mm vyska. Kornout
mad na dné tfi otvory.

Ziskdva se ze sraZeni mléka po ohfevu a za pfidani octa ziskaného z alkoholu jakozto okyselujici ltky. Po dplném
vysu$eni obsahuje nejvyse 30 grami susiny na 100 g syra a minimdlné 45 g tuku na 100 g syra.

Na konci procesu formovani md hmotnost 45 g az 55 gramul.

Tento syr musi byt zkonzumovén velmi ¢erstvy a nesmi byt proddvan po 8 dnech od okyseleni. Hmota syra je bild,
hladka a mirné leskld, s mékkou, vld¢nou a nezrnitou konzistenci. Hlavnimi aromaty tohoto syra je aroma cerstvého
mléka, s mirné vyraznou ,Zivoci§nosti®, a aroma sladkych mandli. Dopliikové aromatické latky se lis{ v zdvislosti na
denni stravé a obdobi laktace (kermesovy dub, rozmaryn, krucinka atd.). ,Brousse du Rove“ nemd krémovou bilou
karku (vzniklou rozvojem plisné Géotricum), tedy znameni, Ze produkt za¢ind zrit.

3.3. Krmivo (pouze u produktii Zivocisného piivodu) a suroviny (pouze u zpracovanych produktii)

,Brousse du Rove® je produkovan vyhradné z plnotu¢ného koziho mléka pochézejictho z koz rasy Rove, chovanych ve
vymezené zemépisné oblasti.

Krmné davka pro kozy sestdvé vyhradné z:
— pastvy uvniti zemépisné oblasti,

— suchych picnin: piispévek je omezen na 0,5 kg suroviny za den na kozu v dobé laktace, v priméru za rok. Skladd
se ze sena tvofeného smési sena z ptirodnich luk, travy, luskovin nebo slimy,

() Uf.vést. L 343,14.12.2012, s. 1.
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— koncentrovanych krmiv: ddvka je omezena na 0,5 kg suroviny denné na kozu v dobé laktace. Maji podobu
nezpracovanych surovin a zahrnuji prosté obiloviny a/nebo jednoduché bilkovinné dopliiky spadajici do tohoto
seznamu: je¢men, kukufice, tritikale, pSenice, oves, $palda, slunecnice, Zito, tukové nebo odtu¢néné pokrutiny
(fepka olejka, slunecnice, séja), luskoviny dehydratované nebo v zrnech. SloZend koncentrovand krmiva jsou
zakdzdna.

Povoleny jsou také vitaminy, minerdly, stopové prvky a fytoterapeutické pfipravky.

Ke krmeni zvifat se sméji pouzivat pouze rostliny a doplitkova krmiva netransgenniho ptivodu. Vysadba transgennich
rostlin je zakdzdna na vSech pozemcich zemédélského podniku, ktery produkuje mléko uréené na vyrobu syra
s chrdnénym oznacenim ptvodu ,Brousse du Rove®. Tento zdkaz vysadby plati pro kazdy rostlinny druh, ktery by
mohl byt zvifatim v zemédélském podniku poddn v krmivu, a pro kazdy druh plodin, ktery by je mohl
kontaminovat. Povolend prahovd hodnota je v souladu s platnymi pravnimi pfedpisy a vztahuje se na kazdou slozku
krmiva.

Pokud to podminky dovoli, kozy se pasou v zemépisné oblasti na:

— piirodnich zalesnénych pastvinach,

— nezavlaZovanych pozemcich, které jsou vytiaty ze zavlazovaciho systému a tvofi je:
— stalé louky s ptivodnimi kvétinami,
— docasné louky s travinami, lusténinami nebo smisené.

Kozy se pasou nejméné 5 hodin denné (vypocteno jako ro¢ni priimér) a 261 dnti za rok. Maximalni zatiZeni je 0,3
VDJ (jednotek dospélého skotu) na hektar nebo 2 kozy na hektar. Plocha v hektarech, kterd se vezme v dvahu pro
vypocet zatiZzeni, odpovidd plose uréené pro pastvu.

Zemépisnd oblast produktu ,Brousse du Rove“ produkuje jen mdlo obilovin a suchych krmiv z dtivodu nizkych srazek
a pfevazné vapenatych ptd, které ji charakterizuji. Seno a obiloviny se péstuji pfedeviim na zavlazovatelné padeé, kterd
je z oblasti produkce syra ,Brousse du Rove* vyloucena. Navic vétSina chovatelt koz plemene Rove nemd ani ornou
ptidu, ani nezbytné vybaveni. Koncentréty a suché picniny tedy nutné nepochazeji ze zemépisné oblasti. S ohledem
na omezeni mnozstvi koncentrovanych krmiv a sena poddvaného kozdm a na primérnou ro¢ni schopnost kozy
zpracovat potravu (1 100 kg) vSak lze vyslovit zavér, Ze podil krmiva pochdzejiciho ze zemépisné oblasti prevladd
a tvoif nejméné 70 % krmné davky vyjadfené jako susina (koncentrované a suené krmivo pfedstavuje nejvyse
182,5 kg suroviny koncentrovanych krmiv, tedy zhruba 168,8 kg susiny, a 182,5 kg suroviny suseného krmiva, tedy
zhruba 153 kg susiny, na kozu a rok).

3.4. Specifické kroky p¥i produkci, které se museji uskutecnit ve vymezené zemépisné oblasti

Produkce mléka, jeho zpracovani na syr a tvarovani syra v kornoutech probihaji ve vymezené zemépisné oblasti.

3.5. Zylastni pravidla pro krdjent, strouhdni, balent atd. produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

3.6. Zvlastni pravidla pro oznacovani produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

Kromé povinnych tdaji stanovenych v pravnich pfedpisech tykajicich se potravin je kazdy kornout syra ,Brousse du
Rove“ opatien identifika¢nim Stitkem vydanym uskupenim, ktery obsahuje zapsany ndzev produktu, a to pismem,
které odpovidd nejméné dvéma tretindm velikosti nejvétsich pismen na oznaceni, a symbol ,AOP“ (CHOP) Evropské
unie v tomtéz zorném poli. Stitek se vyddva nediskriminaénim zptisobem. Provozovateli je vyddno tolik stitkd, kolik
si vyzada.

Kromé toho v piipadé, Ze kornout nepfedstavuje spotiebitelskou prodejni jednotku, se kazda spottebitelskd prodejni
jednotka uvadi na trh s etiketou, na niz je uveden zapsany nazev produktu napsany pismem velikosti rovné nejméné
dvéma tietindm velikosti nejvétsich pismen na etiketé, a symbol ,AOP“ (CHOP) Evropské unie v tomtéz zorném poli.

4. Struné vymezeni zemépisné oblasti
Jedna se o ndsledujici obce:
Departement Bouches-du-Rhéne (13):

Obce, které do dané zemépisné oblasti nélezi jako celek:
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Aix-en-Provence, Allauch, Alleins, Aubagne, Auriol, Aurons, La Barben, Les Baux-de-Provence, Beaurecueil,
Belcodene, Berre-I'Etang, Bouc-Bel-Air, La Bouilladisse, Cabries, Cadolive, Carnoux-en-Provence, Carry-le-Rouet,
Cassis, Ceyreste, Charleval, Chateauneuf-le-Rouge, Chateauncuf-les-Martigues“ La Ciotat, Cornillon-Confoux,
Coudoux, Cuges-les-Pins, La Destrousse, Eguilles, Ensués-la-Redonne, La Fare-les-Oliviers, Fuveau, Gardanne,
Gémenos, Gignac-la-Nerthe, Gréasque, Lamanon, Lambesc, Langon-Provence, Mallemort, Marignane, Marseille,
Martigues, Maussane-les-Alpilles, Meyrargues, Meyreuil, Mimet, Orgon, Paradou, Pélissanne, La Penne-sur-Huveaune,
Les Pennes-Mirabeau, Peynier, Peypin, Peyrolles-en-Provence, Plan-de-Cuques, Port-de-Bouc, Puyloubier, Le Puy-
Sainte-Réparade, Rognac, Rognes, La Roque-d’Anthéron, Roquefort-la-Bédoule, Roquevaire, Rousset, Le Rove, Saint-
Antonin-sur-Bayon, Saint-Cannat, Saint-Chamas, Saint-Estéve-Janson, Saint-Marc-Jaumegarde, Saint-Mitre-les-
Remparts, Saint-Savournin, Saint-Victoret, Sausset-les-Pins, Sénas, Septémes-les-Vallons, Simiane-Collongue, Le
Tholonet, Trets, Velaux, Venelles, Ventabren, Vernégues, Vitrolles.

Obce, které do dané zemépisné oblasti ndlezi ¢dstecné:

Aureille, Eygalieres, Eyguiéres, Fontvieille, Grans, Istres, Miramas, Mouri¢s, Saint-Etienne-du-Gres, Saint-Martin-de-
Crau, Saint-Rémy-de-Provence, Salon-de-Provence, Tarascon.

Departement Var (83):

Obce, které do dané zemépisné oblasti nélezi jako celek:

Le Beausset, La Cadiere-d’Azur, Le Castellet, Evenos, Pourcieux, Pourriéres, Riboux, Saint-Zacharie, Signes.
Obce, které do dané zemépisné oblasti ndlezi ¢dstecné:

Plan-d’Aups-Sainte-Baume.

Departement Vaucluse (84)

Obce, které do dané zemépisné oblasti nélezi jako celek:

Ansouis, La Bastide-des-Jourdans, La Bastidonne, Beaumont-de-Pertuis, Cabrieres-d’Aigues, Cadenet, Cheval-Blanc,
Cucuron, Grambois, Lauris, Lourmarin, La Motte-d’Aigues, Mérindol, Mirabeau, Peypin-d’Aigues, Pertuis, Puget,
Puyvert, Saint-Martin-de-la-Brasque, Sannes, La Tour-d’Aigues, Vaugines, Villelaure, Vitrolles-en-Luberon.

Graficky doklad hranice zemépisné oblasti je uloZen na obecnim ufadé doty¢nych obci ttvary Narodniho institutu
pro oznaceni pavodu a kvality (INAO).

5. Souvislost se zemé&pisnou oblasti

,Brousse du Rove“ patii mezi ,Cerstvé syry a vyrdbi se vyluné z koziho mléka plemene Rove chovaného pro
hospodaiské ticely extenzivnim zptsobem podle tradice lesni pastvy, pomoci lihového octa z bilého vina jakozto
okyselujictho ¢inidla, které umozriuje srdzeni mléka ve formé ,vlocek”.

Z hlediska topografie a zemépisu odpovidd zemépisnd oblast zdpadni ¢asti vapencového dolniho Provensalska. Na
jihu je ohranicena Stfedozemnim mofem, na vychodé vapencovymi ploSinami departementu Var, na zdpadé
naplaveninovymi niZinami Camargue a Crau (které jsou ze zemépisné oblasti vynaty) a na severu horskymi masivy
Alpilles a Luberon; aluvidlni nizina Comtat je vynata. Vyznacuje se zvldstnosti, Ze ji tvof{ soustava vdpencovych
hiebenti orientovanych ve sméru vychod — zdpad, které jsou oddéleny panvemi se sedimenty. Tato pohofi maji jen
malou nadmorskou vysku. Pouze nejvyssi vrcholy Sainte-Baume a Sainte-Victoire dosahuji vysky 1 000 metrt nad
mofem.

Podnebi zemépisné oblasti se vyznacuje slabym ro¢nim Ghrnem srdzek (550 az 700 mm), jichz spadne nejvyse na
podzim nebo pocitkem jara, primérnymi ro¢nimi teplotami mezi 13 az 15 °C, vyraznym teplotnim rozsahem
(s po¢tem mrazivych dnt 20 az 80 za rok), dominantnim vyznamnym severnim vétrem mistralem, ktery je asto
prudky, suchy a studeny, a velkym mnozZstvim slune¢niho svitu, pfiblizné 2 800 hodin za rok.

Z geologického a pedologického hlediska jsou vapencova pohofi, kterd tvofi zemépisnou oblast, sloZena pfevazné
z vdpencovych Gtvarti v Sirokém smyslu, ocednského ¢i kontinentdlniho (zejména jezerniho) ptivodu. Utvary
pochazeji zejména z obdobi druhohor (mezozoikum). Na téchto pohofich je nejbéZnéjsim typem pid karbondtova
ptda tvofici lesni podklad.

Charakteristickd vegetace zemépisné oblasti, pifmo spojena s vapencovym podlozim a klimatickymi podminkami této
oblasti, se sklddd hlavné z viceméné hustého lesostepniho porostu s dubem kermesovym, jehoZz souddsti ¢asto byva
borovice halepska a dub cesminovy, ale také cist, krucinka, jamovec, tymidn a rozmaryn.

Tradice chovu koz plemene Rove a vyroba syra ,Brousse du Rove“ je v departementu Bouches-du-Rhone potvrzena jiz
od stfedovéku. Vyroba ,Brousse du Rove“ pfedstavovala hlavni zdroj pi{jmu obyvatel obce Rove a tento syr byl velmi
oblibenou specialitou v Marseille a jeho okoli. Rozsifeni vyroby bylo zavddéno postupné z piivodniho mista ptivodu —
obce Rove.
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Koz stdda se chovaji extenzivnim zptisobem podle tradice lesni pastvy (pastva hospodatskych zvifat v porostu s cilem
vyuzit zdroju krmiva, které se nachdzeji pod stromy a pfispivaji tak ke zvySeni hodnoty stromi, umoziuji produkci
dfeva a pfedchdzeni pozarim). Kozy se pasou na zalesnénych pastviskdch a suchych loukdch zemépisné oblasti.
Kozdm plemene Rove chutnd jehli¢i borovice Aleppo a jako jediné konzumuji tvrdé a pichlavé listovi dubu
kermesového. Podle ro¢ntho obdobi konzumuji i listovi a zaludy dubu cesminového a dubu plstnatého, trévu na
mytinach a list{ lesostepniho porostu slozeného z tymidnu, rozmarynu, kruc¢inky atd. Aby kozy pronikly do hustého
porostu, nejsou jim odstrafiovany rohy, které jsou velmi dobfe pfizptisobené podminkdm (rozpéti az 120 cm).

,Brousse du Rove* patii mezi ,Cerstvé syry a od podobnych vyrobki se odliuje témito vlastnostmi:

— zvlastni tvar a rozméry kornoutu, v némz se uvadi na trh,

— hmota syra je bild, hladkd a mirné leskld, s mékkou, vli¢nou a nezrnitou konzistencf,

— hlavnimi aromaty syra je aroma Cerstvého mléka, s mirné vyraznou ,Zivocisnosti“, a aroma sladkych mandli,

— proménlivé dopliikové aromatické litky se lisf v zdvislosti na denni stravé a obdobi laktace (kermesovy dub,
rozmaryn, kru¢inka atd.),

— pouzivani vyhradné koziho mléka plemene Rove na jeho vyrobu,

— pouzivani vyhradné lihového octa z bilého vina jako okyselujiciho cinidla, které umoziiuje sraZzeni mléka ve formé
~vlocek*.

Vsechny tyto vlastnosti jsou piicinou dlouhotrvajictho povédomi o syru ,Brousse du Rove® (Casto je zmifiovin
v textech napiiklad z 19. stoleti). Zemépisné, klimatické, geologické a pedologické podminky zemépisné oblasti
(sttedomotské suché masivy) urcuji vyskyt specifické flory, kterd se sklddd hlavné z viceméné hustého lesostepniho
porostu s dubem kermesovym, jehoz soucdsti ¢asto byvd borovice halepskd a dub cesminovy, ale také cist, krucinka,
jamovec, tymidn a rozmaryn. Zemédélci, nejdiive z obce Rove, jiz po nékolik staleti upfednostiiuji zvlastni odolné
plemeno koz Rove, které se vyznacuje velmi dobrou fyzickou odolnosti v ¢lenitém terénu a kterému se dafi nachdzet
potravu k uspokojeni svych potieb na netirodném tzemi v rdmci extenzivniho pastevectvi. Kozy plemene Rove
poskytuji mélo mléka, ale toto mléko md velmi dobrou syrovou vytéznost z diivodu obzvldsté vysokého obsahu tuki
a bilkovin. Diky tomuto mléku ziskdva syr ,Brousse du Rove“ své vlastnosti z hlediska konzistence a chuti. Vysoky
obsah tukd je jednim z faktordl, které pfispivaji k chufové kvalité mléka a syra, vzhledem k tomu, Ze tékavé
molekuldrni slozky rostlin zkonzumovanych zvifaty se zachycuji v mlééném tuku. V ldtkdch urcujicich aromata,
kterd charakterizuji syr ,Brousse du Rove*, se tak odrdzi potrava koz. Kromé toho jsou charakteristické znaky syrové
hmoty ,Brousse du Rove* (hladkd, s mékkou, vli¢nou a nezrnitou konzistenci) rovnéz ziskdny diky specifickému
mistnimu know-how zpracovani a koagulace, zndmého pod ndzvem flokulace (vlockovani). Po nadojeni musi byt
mléko ohfdto v nddobé nad pfimym plamenem, dokud nedosahne teploty 85 az 95 °C, potom se zdroj tepla vypne.
Jakmile teplota mléka klesne na 65 az 75 °C, pfidd se malé mnozstvi lihového octa z bilého vina, pficemz se mléko
pravidelné ru¢né michd, dokud nevzniknou charakteristické ,vlocky“ odpovidajici oddéleni mlé¢né susiny od
syrovétky. Po vytvofeni se syrové vlocky ihned odejmou a rucné se tvaruji do kornoutd, ve kterych se i proddvaji.

Diky zvla$tnimu tvaru a rozmértim formy syra ,Brousse du Rove* ho lze snadno rozpoznat. Tvar a rozméry zdroven
pfispivaji k zachovéni organoleptickych vlastnosti syra a umozsiuji mirné odkapavani produktu.

Odkaz na zvefejnéni specifikace
(€l. 6 odst. 1 druhy pododstavec tohoto nafizeni)

https://extranet.inao.gouv.fr/fichier/CDC-BrousseRove-190320.pdf
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