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1\
(Informace)
INFORMACE ORGANU, INSTITUCI A JINYCH SUBJEKTU EVROPSKE UNIE
Sménné kurzy viiéi euru ()
17.ledna 2020
(2020/C 18/01)
1 euro =
ména sménny kurz meéna sménny kurz
UsD americky dolar 1,1108 | CAD  kanadsky dolar 1,4498
JPY japonsky jen 122,31 HKD  hongkongsky dolar 8,6292
DKK dansk koruna 74729 NZD  novozélandsky dolar 1,6782
GBP britska libra 0,85105 | SGD  singapursky dolar 1,4960
SEK $védskd koruna 10,5450 KRW jihokorejsky won 1288,37
- p ZAR  jihoafricky rand 16,0582

CHF $vycarsky frank 1,0736

CNY  (insky juan 7,6186
ISK islandskd koruna 137,40

HRK  chorvatskd kuna 7,4378
NOK norskd koruna 9,8890

IDR indonéskd rupie 15184,91
BGN bulharsky lev 1,9558

MYR  malajsijsky ringgit 4,5041
CZK Ceska koruna 25,147 .

PHP filipinské peso 56,548
HUF madarsky forint 335,59 RUB rusky rubl 68,2495
PLN polsky zloty 42367 | THB  thajsky baht 33,746
RON rumunsky lei 4,7803 BRL brazilsky real 4,6390
TRY tureckd lira 6,5323 MXN  mexické peso 20,8338
AUD australsky dolar 1,6122 INR indick4 rupie 78,9567

(") Zdroj: referencni sménné kurzy jsou publikovany ECB.
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EVROPSKY UCETNI DVUR

Zvlastni zprava &. 1/2020

Opatfeni EU v oblasti ekodesignu a oznacovini energetickymi $titky: ddlezity pfispévek k vétsi
energetické dcinnosti, ktery je vSak omezovin znaénymi zpozdénimi a nedodrZovinim prdvnich
piedpist

(2020/C 18/02)
Evropsky t¢etni dvir Vs timto informuje o vydani zvlastni zpravy ¢. 1/2020 s ndzvem Opatieni EU v oblasti ekodesignu
a oznaCovani energetickymi $titky: dulezity ptispévek k vétsi energetické dcinnosti, ktery je v§ak omezovdn znacnymi
zpozdénimi a nedodrzovanim pravnich pfedpist.

Zpréva je k dispozici k nahlédnuti & stazeni na internetové strance Evropského tGcetniho dvora: http://eca.europa.eu.
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(Ozndmeni)

RIZENI TYKAJICI SE PROVADENI SPOLECNE OBCHODNI POLITIKY

EVROPSKA KOMISE

Ozndmeni o zahdjeni pfezkumu pied pozbytim platnosti antidumpingovych opatfeni vztahujicich se
na dovoz kyseliny citronové pochézejici z Cinské lidové republiky

(2020/C 18/03)

Po zvefejnén{ ozndmeni o nadchdzejicim pozbyti platnosti (!) antidumpingovych opatteni uloZenych na dovoz kyseliny
citronové pochazejici z Cinské lidové republiky (déle jen ,dotcend zemé“) obdrzela Evropskd komise Zddost o prezkum
podle ¢l. 11 odst. 2 nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) 2016/1036 ze dne 8. Cervna 2016 o ochrané pred
dumpingovym dovozem ze zemi, které nejsou ¢leny Evropské unie (?) (dale jen ,zdkladni nafizeni®).

1.  Zédost o prezkum

Z4dost podaly dne 21. ffjna 2019 spolecnosti N.V. Citrique Belge S.A. a Jungbunzlauer Austria AG (dle jen ,Zadatelé"),
které piedstavuji 100 % celkové vyroby kyseliny citronové v Unii.

Vetejné piistupnd verze Zadosti a analyza miry podpory Zadosti ze strany vyrobcti v Unii je k dispozici v dokumentaci
urlené ziucastnénym strandm k nahlédnuti oznacené jako ,For inspection by interested parties“. Informace o pfistupu k
dokumentaci uréené zdcastnénym strandm jsou uvedeny v bodé 5.5 tohoto ozndmeni.

2. Vyrobek, ktery je pfedmétem pfezkumu

Vyrobkem, ktery je pfedmétem tohoto prezkumu, je kyselina citronova a trinatrium-citrat dihydrat (ddle jen ,vyrobek, ktery
je predmétem prezkumu®), v soucasnosti kédd KN 29181400 a ex29181500 (kéd TARIC 2918150011 a
29181500 19).

3. Stdvajici opatfeni

V soucasné dobé je platnym opatfenim kone¢né antidumpingové clo ulozené provddécim nafizenim Komise (EU)
2015/82 ().

Dne 14. ledna 2016 Komise provddécim nafizenim (EU) 2016/32 (¥) rozsifila opatfeni z dovozu kyseliny citronové
pochazejici z Cinské lidové republiky na dovoz kyseliny citronové zasilané z Malajsie bez ohledu na to, zda je deklarovana
jako pochdzejici z Malajsie, ¢i nikoli.

4. Odtvodnéni pfezkumu

Z4dost je odiivodnéna tim, Ze pokud by opatfeni pozbyla platnosti, vedlo by to pravdépodobné k pietrvani dumpingu a
obnoveni 4jmy ptisobené vyrobnimu odvétvi Unie.

() UF. vést. C 165, 14.5.2019, 5. 3.

() Uf. vést. L 176, 30.6.2016, s. 21, ve znéni UF. vést. L 143, 7.6.2018, s. 1.

() Provddéci natizeni Komise (EU) 2015/82 ze dne 21. ledna 2015, kterym se na zdkladé piezkumu pfed pozbytim platnosti podle ¢l. 11
odst. 2 nafizeni Rady (ES) ¢. 1225/2009 a ¢aste¢nych prozatimnich prezkumi podle ¢l. 11 odst. 3 nafizeni (ES) ¢. 1225/2009 uklddd
konecné antidumpingové clo na dovoz kyseliny citronové pochdzejici z Cinské lidové republiky (Ut. vést. L 15, 22.1.2015, s. 8).

( Uf. vést.L 10, 15.1.2016, s. 3.
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4.1  Tvrzeni o pravdépodobnosti pretrvdni dumpingu

Zadatelé tvrdili, Ze doméci ceny a néklady v Cinské lidové republice neni vhodné pouzit kviili existenci podstatnych
zkresleni ve smyslu €l. 2 odst. 6a pism. b) zdkladntho nafizeni.

Pii odvodnéni tvrzeni o podstatnych zkreslenich se Zadatelé spoléhali pfevdzné na informace obsaZené ve zpravé o zemi
predlozené dtvary Komise dne 20. prosince 2017, kterd popisuje specifické trzni podminky v Cinské lidové republice ().
Zadatelé konkrétné tvrdili, Ze vyroba a prodej vyrobku, ktery je predmétem prezkumu, jsou potencidlné ovlivnény
zkreslenimi v oblasti surovin a v petrochemickém a chemickém odvétvi Ciny. Zadatelé se dile opirali o zpravy vydané
organy USA v antidumpingovém a antisubven¢nim fizeni, pokud jde o dovoz kyseliny citronové a nékterych citratovych
soli z Cinské lidové republiky.

Podle ¢l. 2 odst. 6a pism. a) zdkladntho nafizeni proto tvrzeni o pretrvani a obnoveni dumpingu vychazi ze srovnani
pocetné zjisténé bézné hodnoty na zdkladé vyrobnich ndkladd a naklad® na prodej odraZejicich nezkreslené ceny nebo
referen¢ni hodnoty ve vhodné reprezentativni zemi s vyvozni cenou (na trovni cen ze zdvodu) vyrobku, ktery je
pfedmétem piezkumu, z dotéené zemé pii jeho prodeji na vyvoz do Unie. Na zdkladé toho jsou vypocitand dumpingova
rozpéti pro dotlenou zemi zna¢nd.

Vzhledem k dostupnym informacim se Komise domnivd, Ze existuji dostate¢né dikazy podle ¢l. 5 odst. 9 zdkladniho
nafzeni nasvéd¢ujici tomu, Ze v disledku podstatnych zkresleni, kterd ovliviiuji ceny a néklady, je pouziti domdcich cen a
nakladt v dotcené zemi nevhodné, coz odiivodniuje zahdjeni Setfeni na zakladé ¢l. 2 odst. 6a zédkladniho nafizeni.

Zpréva o zemi je k dispozici v dokumentaci uréené zdcastnénym strandm k nahlédnuti a na internetovych strankach GR

pro obchod (9).

4.2 Tvrzeni o pravdépodobnosti obnoveni tijmy

Zadatelé tvrdi, ze obnoveni Gjmy je pravdépodobné. Zadatelé poskytli dostatecné ditkazy o tom, Ze pokud by opatieni
pozbyla platnosti, sou¢asnd tGroveri dovozu vyrobku, ktery je pfedmétem ptezkumu, z dotéené zemé do Unie by se
pravdépodobné zvysila vzhledem k nevyuzité kapacité v Cinské lidové republice.

Zadatelé rovnéz tvrdi, Ze k odstranéni Gjmy doslo hlavné diky existujicim opatienim a Ze jakykoliv opakovany vyskyt
znacného objemu dovozu za dumpingové ceny z dotéené zemé by pravdépodobné vedl k obnoveni tijmy ptsobené
vyrobnimu odvétvi Unie, pokud by platnost téchto opatfeni zanikla.

5. Postup

Ponévadz Komise po konzultaci s vyborem zi{zenym podle ¢l. 15 odst. 1 zdkladniho nafizeni zjistila, Ze existuji dostatecné
dtkazy o pravdépodobnosti dumpingu a Gjmy pro zahdjeni pfezkumu pfed pozbytim platnosti, zahajuje pfezkum podle ¢l.
11 odst. 2 zékladniho nafizeni.

Timto pfezkumem pted pozbytim platnosti se zjisti, zda je, ¢i neni pravdépodobné, Ze pozbyti platnosti opatfeni povede k
pfetrvani nebo obnoveni dumpingu vyrobku, ktery je pfedmétem pfezkumu, pochdzejictho z dotéené zemé a pretrvani
nebo obnoveni Gjmy psobené vyrobnimu odvétvi Unie.

Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) 2018/825 ('), které vstoupilo v platnost dne 8. ¢ervna 2018 (balicek opatteni
k modernizaci ndstroji na ochranu obchodu), zavedlo vyznamné zmény harmonogramu a lhat, které byly difve platné v
antidumpingovych fizenich. Zkracuji se lhity k piihldSeni se stanovené pro zicastnéné strany, a to zejména v pocateéni
fazi Setfeni.

() Commission Staff Working Document, on Significant Distortions in the Economy of the People’s Republic of China for the Purposes of
Trade Defence Investigations (Pracovni dokument ttvari Komise — O podstatnych zkreslenich v hospodéistvi Cinské lidové republiky
pro Gcely Setfeni na ochranu obchodu), 20. 12. 2017, (SWD(2017) 483 final/2), k dispozici na adrese: http:|[trade.ec.europa.
eu/doclib/docs/2017] december/tradoc_156474.pdf

Dokumenty citované ve zpravé o zemi lze také ziskat na zdkladé nélezité odtivodnéné zddosti.

Natizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) 2018/825 ze dne 30. kvétna 2018, kterym se méni nafizeni (EU) 2016/1036 o ochrané
pfed dumpingovym dovozem ze zemi, které nejsou ¢leny Evropské unie, a nafizeni (EU) 2016/1037 o ochrané pted dovozem
subvencovanych vyrobkii ze zemd, které nejsou ¢leny Evropské unie (Ut. vést. L 143, 7.6.2018, . 1).

B
==
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5.1  Obdobi pFezkumného Setieni a posuzované obdobi

Setieni tykajici se pretrvani nebo obnoveni dumpingu se bude tykat obdobi od 1. ledna 2019 do 31. prosince 2019 (déle
jen ,obdobi pfezkumného Setfeni). Zkoumadni trenddi, které maji vyznam pro posouzeni pravdépodobnosti pfetrvani
nebo obnoveni jmy, se bude tykat obdobi od 1. ledna 2016 do konce obdobi 3etfeni (dile jen ,posuzované obdobi).

5.2 Pfipominky k Zddosti a zahdjeni Setfeni

Vsechny ztcastnéné strany se vyzyvaji, aby oznamily svd stanoviska ohledné vstupt a kédi harmonizovaného systému
(HS) uvedenych v zadosti () do 15 dnt ode dne zvefejnéni tohoto ozndmeni v Ufednim véstniku Evropské unie (°).

Vsechny zacastnéné strany, jez se chtéji vyjadfit k zadosti (veetné zdleZitosti tykajicich se tjmy a pfi¢inné souvislosti) nebo k
jakymkoli aspektim tykajicim se zahdjeni Setfeni (vCetné miry podpory Zddosti), tak musi ucinit do 37 dnii ode dne
zvefejnéni tohoto ozndmeni.

Zadosti o slySen{ ohledné zahéjenf $etfeni mus{ byt poddny do 15 dni ode dne zvefejnéni tohoto ozndment.

5.3  Postup pro stanoveni pravdépodobnosti pFetrvdni nebo obnoveni dumpingu

V rdmci pfezkumu pfed pozbytim platnosti Komise zkouma objem vyvozu do Unie béhem obdobi pfezkumného Setfeni a
nezévisle na vyvozu do Unie posuzuje, zda situace spolecnosti vyrabéjicich a prodavajicich vyrobek, ktery je pfedmétem
pfezkumu, je v dotéené zemi takovd, Ze by pravdépodobné doslo k pfetrvani nebo obnoveni vyvozu do Unie za
dumpingové ceny, pokud by opatieni pozbyla platnost.

Vsichni vyrobci (°) vyrobku, ktery je pfedmétem pfezkumu, z dotCené zemé, bez ohledu na to, zda vyrobek, ktery je
pfedmétem prfezkumu, v obdobi pfezkumného Setieni vyvazeli do Unie ¢&i nikoli, se proto vyzyvaji, aby se ztcastnili
Setfeni Komise.

5.3.1 Setieni vyrobcil v dotcené zemi

S ohledem na potencidlné velky pocet vyrobcti v Cinské lidové republice, jichz se tento prezkum pted pozbytim platnosti
tyka, a za Gielem dokonceni Setfeni v pfedepsanych lhiitdich miZze Komise omezit okruh vyrobct, ktefi budou podrobeni
Setfeni, na pfiméfeny pocet, a to vybérem jejich vzorku. Vybér vzorku bude proveden v souladu s ¢ldnkem 17 zdkladniho
nafizeni.

Aby mohla Komise rozhodnout, zda je vybér vzorku nutny, a pokud ano, vzorek vybrat, Zddaji se vSichni vyrobci nebo
zdstupci jednajici jejich jménem, a to vcetné téch, ktefi nespolupracovali pii Setfeni vedoucim k opatfenim, jez jsou
pfedmétem tohoto pfezkumu, aby Komisi do sedmi dnti od data zvefejnéni tohoto ozndmeni poskytli informace o své
spolecnosti (spole¢nostech) pozadované v piiloze I tohoto ozndmeni.

Aby Komise ziskala informace, které povazuje pro vybér vzorku vyrobct v dotéené zemi za nezbytné, obrati se také na
orgdny Cinské lidové republiky a miiZe se téZ obratit na jakakoli zndmd sdruzeni vyrobct v dot¢ené zemi.

Bude-li nutné provést vybér vzorku, budou vyrobci vybrani na zdkladé nejvétsiho reprezentativniho objemu vyroby,
prodeje nebo vyvozu, ktery muze byt v dobé, kterd je k dispozici, pfiméfené pfezkoumdn. Komise v§em zndmym
vyrobcim v dotcené zemi, orgdnim dotCené zemé a sdruZenim vyrobct v dotCené zemi ozndmi, piipadné
prostiednictvim orgdnt dotlené zemé, které spole¢nosti byly do vzorku vybrany.

Jakmile Komise obdrzi informace nezbytné pro vybér vzorku vyrobcti, informuje dotéené strany o svém rozhodnuti, zda
byly do vzorku zafazeny, ¢i nikoli. Vyrobci zatazeni do vzorku musi pfedlozit vyplnény dotaznik do 30 dnt ode dne
ozndmeni rozhodnuti o jejich zafazeni do vzorku, neni-li stanoveno jinak.

() Informace o kédech HS jsou rovnéz uvedeny ve shrnuti Zddosti o prezkum, které je k dispozici na internetovych strankdch GR pro
obchod (http://trade.ec.europa.cu/tdi[?).

() Veskerymi odkazy na zvefejnéni tohoto oznimeni se rozumi odkazy na zvefejnéni tohoto ozndmeni v Ufednim véstniku Evropské
unie, neni-li stanoveno jinak.

(") Vyrobcem je jakdkoliv spole¢nost z dotcené zemé, kterd vyrabi vyrobek, ktery je pfedmétem prezkumu, véetné jakékoliv z jejich
spolecnosti ve spojent, jez se podileji na vyrobé¢, prodeji na domdcim trhu nebo vyvozu vyrobku, ktery je pfedmétem prezkumu.
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Komise pfidd zdznam ohledné vybéru vzorku do dokumentace urcené zicastnénym stranim k nahlédnuti. Veskeré
piipominky k vybéru vzorku musi byt doruceny do t¥ dnt ode dne ozndmeni rozhodnuti o vybéru vzorku.

Kopie dotazniku pro vyrobce v dotcené zemi je k dispozici v dokumentaci urcené zicastnénym strandm k nahlédnuti a na
internetovych strdnkdch GR pro obchod (http://trade.ec.europa.eu/tdi/case_details.cfm?id=2432).

Aniz je dotéeno piipadné pouziti ¢ldnku 18 zdkladniho nafizeni, spolecnosti, které souhlasily se svym ptipadnym
zafazenim do vzorku, ale nebyly do vzorku vybrdny, se povazuji za spolupracujici (déle jen ,spolupracujici vyrobci
nezafazeni do vzorku®).

5.3.2 Doplrikovy postup tykajici se dotcené zemé

S vyhradou ustanoveni tohoto ozndmen{ se viechny ziicastnéné strany vyzyvaji, aby ozndmily své stanoviska, pfedlozily
informace a poskytly p¥islusné dikazy v souvislosti s pouzitim ¢l. 2 odst. 6a zdkladniho nafizeni. Neni-li stanoveno jinak,
musi Komise tyto informace a diikazy obdrzet do 37 dnti ode dne zvefejnéni tohoto ozndment.

V souladu s ¢l. 2 odst. 6a pism. e) zdkladniho nafizeni Komise ihned po zahdjeni fizeni prostfednictvim zdznamu do
dokumentace uréené ziicastnénym strandm k nahlédnuti informuje zdc¢astnéné strany o relevantnich zdrojich, jez hodla
pouZit pro Gcely stanoveni bézné hodnoty v dotéené zemi podle ¢l. 2 odst. 6a zdkladniho nafizeni. To se bude tykat vSech
zdroji, véetné piipadného vybéru vhodné reprezentativni tfet{ zemé. Strandm $etfeni je poskytnuta lhita k vyjadrent, jez
¢inf 10 dnti ode dne uvedeného zdznamu do dokumentace.

Podle informaci, které mé Komise k dispozici, je moZnou reprezentativni tfeti zemi pro dotéenou zemi v tomto piipadé
Kolumbie. V zdjmu kone¢ného vybéru vhodné reprezentativni téeti zemé Komise prozkoumd, zda existuji zemé, kde je
troven hospodaiského rozvoje podobnd dotéené zemi a dochdzi zde k vyrobé a prodeji vyrobku, ktery je pfedmétem
pfezkumu, a kde jsou relevantni ddaje snadno dostupné. Je-li takovych zemi vice, dostanou pi{padné pfednost zemé
s ndleZitou trovni socidlni a environmentaln{ ochrany.

Pokud jde o relevantni zdroje, Komise vyzyvé vSechny vyrobce v dotéené zemi, aby ji do 15 dnti ode dne zvefejnéni tohoto
oznameni poskytli informace pozadované v piiloze III tohoto ozndmeni.

Kromé toho musi byt jakékoli vécné informace ohledné hodnoty nakladd a cen podle ¢l. 2 odst. 6a pism. a) zdkladniho
nafizeni poddny do 65 dnii ode dne zvefejnéni tohoto ozndmeni. Tyto vécné informace by mély byt brany vyhradné
z vefejné dostupnych zdroja.

Aby Komise ziskala informace, které pro své Setfeni povazuje za nezbytné, pokud jde o dajnd podstatnd zkresleni ve
smyslu ¢l. 2 odst. 6a pism. b) zdkladniho nafizeni, zp¥istupni dotaznik také vlddé dotcené zemé.

5.3.3 Setieni dovozcil, ktefi nejsou ve spojeni (') (2)

Dovozci, ktef{ nejsou ve spojeni a dovazi vyrobek, ktery je predmétem piezkumu, z Cinské lidové republiky do Unie, véetné
téch, ktefi nespolupracovali pfi Setfeni (Setfenich) vedoucim (vedoucich) k platnym opatienim, se vyzyvaji k Gi¢asti na tomto
Setfeni.

(") Do vzorku mohou byt zafazeni pouze dovozci, ktefi nejsou ve spojeni s vyrobci v dotéené zemi. Dovozci, kteff jsou ve spojeni s
vyrobci, musi pro tyto vyrobce vyplnit piflohu I dotazniku. V souladu s cldnkem 127 provddéctho nafizeni Komise (EU) 2015/2447
ze dne 24. listopadu 2015, kterym se stanovi provadéci pravidla k nékterym ustanovenim nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) €. 952/2013, kterym se stanovi celni kodex Unie, se za osoby ve spojeni povazuji dvé osoby, které spliji jednu z téchto
podminek: a) jsou ¢leny vedeni nebo spréavni rady podniku druhé osoby; b) jsou pravné uznanymi obchodnimi spole¢niky; c) jsou
vi¢i sobé v zaméstnaneckém poméru; d) tieti strana piimo nebo nepiimo drzi, kontroluje nebo vlastni nejméné 5 % vydanych akcif
nebo podilt s hlasovacimi pravy obou osob; e) jedna z nich pfimo nebo nepfimo kontroluje druhou; f) obé pfimo nebo nepfimo
kontroluje tieti osoba; g) spolecné pifmo nebo nepifmo kontroluji tieti osobu; nebo h) jsou ¢leny jedné rodiny (Ut. vést. L 343,
29.12.2015, s. 558). Osoby se povazuji za ¢leny jedné rodiny pouze tehdy, jsou-li k sobé v nékterém z téchto piibuzenskych poméri:
i) manzelé, ii) rodice a déti, iii) sourozenci (i nevlastni), iv) prarodiCe a vnuci, v) stryc nebo teta a synovec nebo netef, vi) tchin nebo
tchyné a zet nebo snacha, vii) §vagfi a Svagrové. V souladu s ¢l. 5 bodem 4 nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 952/2013,
kterym se stanovi celni kodex Unie, se ,o0sobou rozumi fyzickd osoba, pravnickd osoba a jakékoli sdruzeni osob, které neni
pravnickou osobou, ale je podle prévnich ptedpist Unie nebo podle vnitrostdtnich pravnich ptedpisii zpisobilé k pravnim tkonéim
(Ur. vést. L 269, 10.10.2013, s. 1).

(%) Udaje poskytnuté dovozci, kteif nejsou ve spojeni, lze pouzit také v souvislosti s jinymi aspekty tohoto Setfeni, nez je zjisténi
dumpingu.
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S ohledem na potencidlné velky pocet dovozct, kteff nejsou ve spojeni, jichZ se tento pfezkum pted pozbytim platnosti
tykd, a za tcelem dokonceni Setfeni v pfedepsanych lhitdch mize Komise omezit okruh téchto dovozcti, ktefi nejsou ve
spojeni a budou podrobeni Setfeni, na pfiméfeny pocet, a to vybérem jejich vzorku. Vybér vzorku bude proveden v
souladu s ¢lankem 17 zdkladniho nafizeni.

Aby mohla Komise rozhodnout, zda je vybér vzorku nutny, a pokud ano, vzorek vybrat, zddaji se vSichni dovozci, ktef{
nejsou ve spojeni, nebo zdstupci jednajici jejich jménem, a to vCetné téch, ktef{ nespolupracovali pii Setfeni vedoucim k
opatfenim, jeZ jsou pfedmétem tohoto pfezkumu, aby se Komisi pfihldsili. Tyto strany tak musi u¢init do 7 dnt ode dne
zvefejnéni tohoto ozndmeni, a to tim, Ze Komisi poskytnou o svych spolecnostech tdaje pozadované v priloze I tohoto
ozndmen.

Aby Komise ziskala informace, které povazuje pro vybér vzorku dovozct, ktefi nejsou ve spojeni, za nezbytné, mize se
také obratit na jakdkoli zndmd sdruzeni dovozcil.

Bude-li nutné provést vybér vzorku, mohou byt dovozci vybrani na zdkladé nejvétsiho reprezentativniho objemu prodeje
vyrobku, ktery je pfedmétem piezkumu, pochazejiciho z dotéené zemé, v Unii, ktery mize byt v dobé, kterd je k dispozici,
piiméfené prezkouman. Komise viem zndmym dovozcim, kteff nejsou ve spojeni, a sdruzenim dovozct ozndmi, které
spolecnosti byly do vzorku vybrany.

Komise rovnéZ ptidd zdznam ohledné vybéru vzorku do dokumentace uréené zicastnénym strandm k nahlédnuti. Veskeré
piipominky k vybéru vzorku musi byt doruéeny do t¥ dnt ode dne ozndmeni rozhodnuti o vybéru vzorku.

Neni-li stanoveno jinak, musi dovozci, ktefi nejsou ve spojeni a kteii byli zafazeni do vzorku, pfedlozit vyplnény dotaznik
do 30 dnti ode dne zvefejnéni ozndmeni o vybéru vzorku.

Kopie dotazniku pro dovozce, ktefi nejsou ve spojeni, je k dispozici v dokumentaci urCené zicastnénym strandm k
nahlédnuti a na internetovych strankdch GR pro obchod (http://trade.ec.europa.eu/tdi/case_details.cfm?id=2432).

5.4  Postup pro stanoveni pravdépodobnosti pietrvdni nebo obnoveni iljmy

Vyrobci vyrobku, ktery je pfedmétem piezkumu, v Unii se vyzyvaji k Gi¢asti na Setfeni Komise, aby bylo mozno zjistit, zda
existuje pravdépodobnost pfetrvani nebo obnoveni Gjmy pro vyrobni odvétvi Unie.

5.4.1 Setfeni vyrobcii v Unii

Aby Komise ziskala informace, které jsou pro toto Setfeni povazovany za nezbytné s ohledem na vyrobce v Unii, mus{ dva
zndmi vyrobci v Unii, a sice spolecnost N.V. Citrique Belge S.A. a Jungbunzlauer Austria AG, pfedlozit vyplnény dotaznik
do 37 dnti ode dne zvefejnéni tohoto ozndmeni, neni-li stanoveno jinak.

Ptipadni ostatni vyrobci a reprezentativni sdruzeni v Unii se vyzyvaji, aby se za t¢elem piihldSen{ a vyzddani dotazniku
neprodlené obratili na Komisi, nejlépe elektronickou postou, a to nejpozdéji sedm dnt po zvefejnéni tohoto ozndmeni,
neni-li stanoveno jinak.

Kopie dotazniku pro vyrobce v Unii je k dispozici v dokumentaci uréené ztcastnénym strandm k nahlédnuti a na
internetovych strankdch GR pro obchod (http:/[trade.ec.europa.euftdi/case_details.cfm?id=2432).

5.5  Postup pro posouzeni zdjmu Unie

Pokud bude potvrzena pravdépodobnost pretrvani nebo obnoveni dumpingu a obnoveni 4jmy, bude v souladu s ¢lankem
21 zékladniho natizeni rozhodnuto, zda by zachovani antidumpingovych opatteni nebylo v rozporu se zdjmem Unie.

Vyrobci v Unii, dovozci a jejich reprezentativni sdruzeni, uZivatelé a jejich reprezentativni sdruzeni, odborové svazy a
reprezentativni organizace spotiebitelt se vyzyvaji, aby Komisi poskytli informace tykajici se zdjmu Unie. Aby se mohly
zOCastnit Setfeni, musi reprezentativni organizace spotfebitelti prokdzat, Ze existuje objektivni souvislost mezi jejich
¢innosti a vyrobkem, ktery je pfedmétem piezkumu.

Informace tykajici se posouzeni zdjmu Unie musi byt pfedlozeny do 37 dnii ode dne zvefejnéni tohoto ozndmeni, neni-li
stanoveno jinak. Tyto informace mohou byt poskytnuty bud ve volném formdtu, nebo vyplnénim dotazniku
vypracovaného Komisi.

Kopie dotaznikd, veetné dotazniku pro uZivatele vyrobku, ktery je pfedmétem pfezkumu, je k dispozici v dokumentaci
uréené zhicastnénym strandm k nahlédnuti a na internetovych strankich GR pro obchod (http://trade.ec.europa.
euftdi/case_details.cfm?id=2432). V kazdém piipadé budou informace ptedlozené podle ¢linku 21 zohlednény pouze
tehdy, budou-li v dobé pfedlozeni doloZeny vécnymi diikazy.
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5.6  Zicastnéné strany

Aby se mohly zdcastnit Setfeni, musi zii¢astnéné strany, jako napiiklad vyrobci v dotéené zemi, vyrobci v Unii, dovozci a
jejich reprezentativni sdruZeni, uZivatelé a jejich reprezentativni sdruZeni, odborové svazy a reprezentativni organizace
spotiebitelti, nejprve prokdzat, Ze existuje objektivni souvislost mezi jejich Cinnosti a vyrobkem, ktery je pfedmétem
pfezkumu.

Vyrobci v dotéené zemi, vyrobci v Unii, dovozci a reprezentativni sdruZent, ktefi pfedlozZili informace v souladu s postupy
popsanymi v bodech 5.2, 5.3 a 5.4, budou povazovani za zicastnéné strany v piipadé, Ze mezi jejich ¢innosti a vyrobkem,
ktery je pfedmétem pfezkumu, existuje objektivni souvislost.

Ostatni strany se Setfeni budou moci Gcastnit jako zicastnéné strany od okamziku, kdy se ptihlasi, a za pfedpokladu, ze
mezi jejich ¢innosti a vyrobkem, ktery je pfedmétem pfezkumu, existuje objektivni souvislost. Tim, Ze je strana
povazovéna za zGc¢astnénou stranu, neni dotéeno pouZziti ¢ldnku 18 zakladniho nafizeni.

Dokumentace urend zt¢astnénym strandm k nahlédnuti je pfistupnd prostfednictvim internetovych strinek Tron.tdi na
této adrese: https:/[tron.trade.ec.europa.cuftron/TDL Pro pfistup k dokumentaci se fidte pokyny na zminénych strankach.

5.7  Jind pisemnd poddni

S vyhradou ustanoveni tohoto ozndmeni se viechny ztcastnéné strany vyzyvaji, aby ozndmily svéd stanoviska, predlozily
informace a poskytly piislusné dikazy. Neni-li stanoveno jinak, musi Komise tyto informace a dikazy obdrzet do 37 dnt
ode dne zvefejnéni tohoto ozndmeni.

5.8  Moznost slySeni titvary Komise, které provddéji Setieni

Vsechny zicastnéné strany mohou pozadat o slySeni u ttvarti Komise provadgjicich Setfeni. Jakdkoli Zadost o slySeni musi
byt podédna pisemné a s uvedenim divodt zddosti a shrnutf toho, co si ziicastnénd strana pfeje béhem slySeni projednat.
SlySeni bude omezeno na otazky, které zicastnéné strany pfedem pisemné uvedly.

SlySeni nebude v zdsadé slouzit k pfedlozeni vécnych informaci, které dosud nejsou v dokumentaci. Nicméné v zdjmu
fddné spravy a aby utvary Komise mohly pokrocit v Setfeni, mohou byt zicastnéné strany pozddany, aby po slyseni
pfedlozily nové vécné informace.

5.9  Pokyny pro pisemnd poddni, zasildni vypInénych dotaznikii a korespondenci

Na informace pfedklddané Komisi v rdmci Setfeni tykajicich se ochrany obchodu se nesmi vztahovat autorskd prava.
Ztcastnéné strany musi pied tim, nez pfedlozi Komisi informace a/nebo tidaje, na které se vztahuji autorskd prava tfetich
stran, pozddat drzitele téchto prav o zvldstni povoleni, které vyslovné a) umoziuje, aby Komise pouzila tyto informace a
tdaje pro tcely tohoto fizeni na ochranu obchodu, a b) umoziiuje poskytnuti téchto informaci ajnebo dajii zicastnénym
strandm tohoto $etfeni ve formé, kterd jim umozni uplatnit svd prdava na obhajobu.

Vsechna pisemnd podani zacastnénych stran, véetné informaci vyZadovanych timto ozndmenim, vyplnénych dotaznikd
a korespondence, pro které je vyZadovidno divérné zachdzeni, se oznadi pozndmkou ,Limited (})“. Strany, jez predklddaji
informace v pribéhu tohoto Setfeni, se vyzyvaji, aby zddost o diivérné zachdzeni odavodnily.

ZGcastnéné strany, které sdélily informace oznacené pozndmkou ,Limited”, maji podle ¢l. 19 odst. 2 zdkladniho nafizeni
predlozit jejich shrnuti, které nema dvérnou povahu a je oznacené poznamkou ,For inspection by interested parties“.
Toto shrnuti musi byt natolik podrobné, aby umoznovalo pfiméfené pochopeni podstaty davérné sdélenych informaci.
Pokud strana, kterd sdélila divérné informace, neodiivodni zddost o divérné zachdzeni opravnénymi divody nebo
neptedlozi v pozadovaném formdtu a kvalité jejich shrnuti, které nemd davérnou povahu, nemusi Komise k takovym
informacim ptihlédnout, pokud nelze z vérohodnych zdroji prokazat, Ze jsou spravné.

(") Dokument oznaceny pozndmkou ,Limited” je povazovén za divérny podle ¢ldnku 19 zékladniho nafizeni a ¢ldnku 6 Dohody WTO
o provddéni clinku VI GATT 1994 (antidumpingové dohoda). Je to také chrdnény dokument podle ¢ldnku 4 naiizen{ Evropského
parlamentu a Rady (ES) ¢. 1049/2001 (UF. vést. L 145, 31.5.2001, s. 43).
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Zucastnéné strany se vyzyvaji, aby veskerd podani a zadosti pfedkladaly prostfednictvim internetovych strainek TRON.tdi
(https:/[tron.trade.ec.europa.eu/tron/TDI), véetné naskenovanych plnych moci a osvédceni. Pouzitim strinek TRON.tdi
nebo e-mailu vyjadiuji zicastnéné strany svilj souhlas s pravidly platnymi pro elektronickd podidni uvedenymi v
dokumentu ,KORESPONDENCE S EVROPSKOU KOMISI V PRIPADECH TYKAJICICH SE OCHRANY OBCHODU*
zvefejnéném na internetové strance Generdlniho feditelstvi pro obchod: http://trade.ec.europa.eu/doclib/docs/2011 [ju-
neftradoc_148003.pdf. Zicastnéné strany musi uvést své jméno (nazev), adresu, telefonni ¢islo a platnou e-mailovou
adresu a mély by zajistit, aby uvedend e-mailova adresa byla funkénim oficidlnim pracovnim e-mailem, ktery se kontroluje
denné. Poté, co Komise obdrii tyto kontaktni tdaje, bude se ztcastnénymi stranami dile komunikovat pouze
prostiednictvim stranek TRON.tdi nebo elektronickou postou, pokud vyslovné nepozadaji o zasilini viech dokumentt
Komise za pouziti jinych komunika¢nich prostfedki nebo pokud povaha dokumentt, které maji byt zasldny, nevyzaduje
formu doporuceného dopisu. Dals{ pravidla a informace tykajici se korespondence s Komisi v¢etné zdsad, které plati pro
podani prostiednictvim strainek TRON.tdi a elektronickou postou, naleznou zhlastnéné strany ve vySe zminénych
pokynech pro komunikaci se zi¢astnénymi stranami.

Koresponden¢n{ adresa Evropské komise, Generédlniho feditelstvi pro obchod, feditelstvi H:
European Commission

Directorate-General for Trade

Directorate H

Office: CHAR 04/039

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

E-mail:

Pro otdzky souvisejici s dumpingem:
TRADE-R717-CITRIC-ACID-DUMPING®@ec.europa.eu
Pro otdzky souvisejici s tjmou:

TRADE-R717-CITRIC-ACID-INJURY@ec.europa.eu

6.  Casovy rozvrh Setfeni

Podle ¢l. 11 odst. 5 zdkladniho nafizeni musi byt Setfeni obvykle ukonceno do 12 mésict a v kazdém ptipadé nejpozdéji do
15 mésict ode dne zvefejnéni tohoto ozndmeni.

7. Piedkldddni informaci
ZGcastnéné strany mohou zpravidla predklddat informace pouze ve lhatdch stanovenych v bodé 5 tohoto ozndmeni.

Aby Komise dokoncila Setfeni v predepsanych lhiitdch, nebude pfijimat podani od zd¢astnénych stran po uplynuti [hity k
piedloZeni stanovisek k poskytnuti kone¢nych informaci, nebo pfipadné po uplynuti lhity k ptedlozeni stanovisek k
dodatecnému poskytnuti kone¢nych informaci.

8. Moznost vyjidfit se k podidnim jinych stran

V zdjmu zarueni prav na obhajobu by zdcastnéné strany mély mit moZznost vyjadiit své piipominky k informacim
podanym jinymi zd¢astnénymi stranami. Pii tom se ztiCastnéné strany smi zabyvat jen otdzkami vznesenymi v podanich
jinych zacastnénych stran a nesmi vznaset otdzky nové.

Pfipominky k informacim pfedloZenym jinymi zd¢astnénymi stranami v reakci na poskytnuti koneénych zjisténi by mély
byt pfedlozeny do péti dnit od uplynuti lhity k pfedloZeni stanovisek ke kone¢nym zjisténim, neni-li stanoveno jinak.
Pokud byly poskytnuty dodatecné konecné informace, mély by byt pfipominky ptedlozené jinymi ztcastnénymi stranami
v reakci na toto poskytnuti dalsich informaci poddny do jednoho dne od uplynuti Thity k pfedlozeni stanovisek k tomuto
poskytnuti dalsich informaci, neni-li stanoveno jinak.

Stanovenym casovym ramcem neni dotéeno pravo Komise vyzddat si od zdcastnénych stran v faddné odiivodnénych
piipadech dodate¢né informace.

9.  ProdlouZeni lhiit uvedenych v tomto oznimeni

Prodlouzeni lhit stanovenych v tomto ozndment lze povolit na Zddost ziicastnénych stran, které ji patfi¢né odivodni.
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Prodlouzeni lhity pro odpovéd na dotazniky a jinych lhit stanovenych v tomto ozndmeni nebo jinak stanovenych
v konkrétni komunikaci se zi¢astnénymi stranami bude omezeno na maximalné tfi dal3i dny. Takové prodlouzeni mize
byt prodlouzeno na nejvyse sedm dnti, pokud miiZe Zadajici strana prokdzat, Ze nastaly vyjime¢né okolnosti.

10. Nedostatend spoluprice

Pokud zG¢astnénd strana odepte piistup k nezbytnym informacim nebo je neposkytne v piislusnych lhitich nebo pokud
zdvaznym zpusobem brani $etfeni, mohou podle ¢ldnku 18 zdkladniho nafizeni pozitivni nebo negativni zjisténi vychdzet
z dostupnych tidaja.

Pokud se zjisti, Ze zicastnénd strana pfedlozila nepravdivé nebo zavadgjici informace, nemusi se k nim pfihlédnout a Ize
vychazet z dostupnych tdaji.

Nespolupracuje-li zicastnénd strana viibec nebo spolupracuje-li jen ¢astecné, a zjisténi se proto podle ¢ldnku 18 zdkladniho
nafizeni zaklddaji na dostupnych ddajich, mize to vést k vysledku, ktery pro ni bude méné piznivy, nez kdyby
spolupracovala.

Skutecnost, Ze informace nebyly pfedloZeny na elektronickém nosici dat, se nepovazuje za odepfeni spoluprace, pokud
z(castnénd strana prokaze, ze pfedloZeni informaci v pozadované formé by pro ni znamenalo neimérnou dodate¢nou
z4téZ nebo netimérné dodate¢né ndklady. Zicastnénd strana by se méla okamzité obratit na Komisi.

11.  Utednik pro slySeni

ZGcastnéné strany mohou pozddat o intervenci Gfednika pro slySeni v obchodnich fizenich. Utednik pro slyseni
prezkoumavd zddosti o piistup ke spisu, spory ohledné dtivérné povahy dokumentd, zddosti o prodlouzeni lhit a jakékoli
dalsi zadosti tykajici se prav zicastnénych stran na obhajobu a Zadosti tfetich stran, které se mohou objevit v pribéhu
fizeni.

Utednik pro sly$eni maiZe uspotadat slyseni pro zi¢astnéné strany a piisobit jako prostiednik mezi témito stranami a dtvary
Komise, aby bylo zajisténo tipIné uplatnéni prdv zicastnénych stran na obhajobu. Zadost o slyseni u tfednika pro slyseni
by méla byt poddna pisemné s uvedenim davodt zddosti. Ufednik pro slySeni posoudi divody téchto zadosti. Tato slySeni
by se méla konat pouze tehdy, pokud prislusné zdleZitosti nebyly v patticné dobé vyfeeny s ttvary Komise.

Veskeré zddosti musi byt pfedloZeny v¢as a neprodlené, aby nebyl ohrozen fadny pribéh fizeni. Za timto Géelem by mély
zUCastnéné strany pozddat o intervenci tGfednika pro slySeni v nejkratsi mozné dobé po udélosti odtvodiujici tuto
intervenci. Jestlize jsou Zadosti o slySeni predlozeny mimo piislusné ¢asové rimce, Gfednik pro slySeni rovnéz prezkouma
dtvody pro tyto opozdéné Zadosti, charakter nadnesenych zalezitosti a jejich dopad na prdva na obhajobu, s patficnym
zohlednénim zdjma fadné spravy a véasného dokonéeni Setfeni.

Dal3i informace a kontaktni tidaje naleznou zdlastnéné strany na internetovych strinkdch tfednika pro slySeni na
internetové strance GR pro obchod: http://ec.europa.cu/trade/trade-policy-and-you/contacts/hearing-officer/.

12. Moznost pozidat o pfezkum podle ¢l. 11 odst. 3 zdkladniho nafizeni

Vzhledem k tomu, Ze tento pfezkum pfed pozbytim platnosti je zahdjen v souladu s ustanovenimi ¢l. 11 odst. 2 zdkladniho
nafizeni, nepovedou pfislusnd zjisténi ke zméné stavajicich opatfent, ale povedou ke zrusent, ¢i zachovéni platnosti téchto
opatteni v souladu s ¢l. 11 odst. 6 zdkladniho nafizeni.

Pokud se nékterd ze ziicastnénych stran domniva, Ze je namisté pfezkum opatfeni, aby bylo mozné opatieni zménit, maze
tato strana pozddat o piezkum podle ¢l. 11 odst. 3 zdkladniho nafizeni.

Strany, které chtéji pozadat o takovy pfezkum, jenZ by byl proveden nezavisle na pfezkumu pfed pozbytim platnosti, ktery
je pfedmétem tohoto ozndmeni, se mohou obratit na Komisi na vy3e uvedenou adresu.

13. Zpracovini osobnich ddaji

S veskerymi osobnimi tdaji shromdzdénymi v ramci tohoto $etfeni bude nakladdno v souladu s nafizenim Evropského
parlamentu a Rady (EU) 2018/1725 (4.

(*) Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) 2018/1725 ze dne 23. fjna 2018 o ochrané fyzickych osob v souvislosti se
zpracovanim osobnich ddajii orgdny, institucemi a jinymi subjekty Unie a o volném pohybu téchto tidajd a o zruSeni naifzen{ (ES) ¢.
45/2001 a rozhodnuti ¢. 1247/2002/ES (Ut. vést. L 295, 21.11.2018, s. 39).
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Ozndmeni o ochrané osobnich tidajd, jeZ informuje vSechny fyzické osoby o zpracovani osobnich tdajti v rimci ¢innosti na
ochranu obchodu, jez provddi Komise, je dostupné na internetovych strankdch GR pro obchod: http://ec.curopa.
eu/trade/policy/accessing-markets|/trade-defence/.
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PRILOHA I

O Verze ,Limited” (")

O Verze ,For inspection by interested parties

(zaSkrtnéte pfislusné poli¢ko)

PREZKUM PRED POZBYTiM PLATNOSTI ANTIDUMPINGOVYCH OPATRENI VZTAHUJICICH SE NA
DOVOZ KYSELINY CITRONOVE POCHAZEJICi Z CINSKE LIDOVE REPUBLIKY

INFORMACE PRO VYBER VZORKU VYROBCU V CINSKE LIDOVE REPUBLICE

Tento formulaf ma pomoci vyrobctim v Cinské lidové republice pii poskytovani informaci tykajicich se vybéru
vzorku pozadovanych v bodé 5.3.1 ozndmeni o zahajeni pfezkumu.

Jak verze ,Limited®, tak i verze uréena pro zucastnéné strany k nahlédnuti ozna¢ena jako ,For inspection by
interested parties” by mély byt zaslany Komisi, jak je uvedeno v oznameni o zahajeni pfezkumu.

1. NAZEV A KONTAKTNi UDAJE

Uvedte tyto udaje tykajici se vasi spole€nosti:

Nazev spole¢nosti

Adresa

Kontaktni osoba

E-mailova adresa

Telefon

Fax

2. OBRAT, OBJEM PRODEJE, VYROBA A VYROBNi KAPACITA

Pokud jde o vyrobek, ktery je pfedmétem pfezkumu, definovany v oznameni o zahajeni pfezkumu a
pochazejici z Cinské lidové republiky, uvedte pro obdobi pfezkumného Setfeni uvedeného v oddile 5.7
oznameni prodej na vyvoz do Unie vykazany za kazdy z 28 ¢lenskych statll () zvlast a celkem, prodej na
vyvoz do ostatnich zemi svéta (celkem a do péti nejvétSich dovazejicich zemi), prodej na domacim trhu,
vyrobu a vyrobni kapacitu. Uvedte pouzitou jednotku hmotnosti nebo objemu a pouzitou ménu.

() Tento dokument je urCen pouze pro interni pouZziti. Je chranén podle ¢lanku 4 nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(ES) ¢. 1049/2001 (UF. vést. L 145, 31.5.2001, s. 43). Jde o duvérny dokument podle élanku 19 nafizeni Evropského
parlamentu a Rady (EU) 2016/1036 ze dne 8. Cervna 2016 o ochrané pfed dumpingovym dovozem ze zemi, které
nejsou ¢leny Evropské unie (UF. vést. L 176, 30.6.2016, s. 21), a ¢lanku 6 Dohody WTO o provadéni ¢lanku VI GATT
1994 (antidumpingova dohoda). ;

() Dvaceti osmi Clenskymi staty Evropskeé unie jsou: Belgie, Bulharsko, Ceska republika, Dansko, Némecko, Estonsko,
Irsko, Recko, Spanélsko, Francie, Chorvatsko, Italie, Kypr, LotySsko, Litva, Lucembursko, Madarsko, Malta,
Nizozemsko, Rakousko, Polsko, Portugalsko, Rumunsko, Slovinsko, Slovensko, Finsko, Svédsko a Spojené kralovstvi.
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Tabulka |

Obrat a objem prodeje

Uvedte mérnou jednotku

Hodnota v U¢etni méné
Uvedte pouzitou ménu

Prodejnavyvoz do Unie, za kazdy
z 28 Clenskych statd zvlast a cel-
kem, tykajici se vyrobku, ktery je

Celkem:

Jmenujte kazdy ¢len-

predmétem prezkumu, vyrobe- sky stat ("):
ného vasi spole¢nosti
Prodejnavyvozdo ostatnichzemi | Celkem:

svéta tykajici se vyrobku, ktery je
pfedmétem pfezkumu, vyrobe-
ného vasi spole¢nosti

Jmenujte 5 nejvétSich
dovazejicich zemi
a uvedte pfislusné
objemy a hodnoty

Domaci prodej vyrobku, ktery je
pfedmétem pfezkumu, vyrobe-
ného vasi spole¢nosti

(') V pfipadé potieby pfidejte dalSi Fadky.

Tabulka Il

Vyroba a vyrobni kapacita

Uvedte mérnou jednotku

Celkova vyroba vasi spole¢nosti tykajici se vyrobku,

ktery je pfedmétem pfezkumu

Vyrobni kapacita vasi spole¢nosti tykajici se vyrobku,

ktery je pfedmétem pfezkumu

3. CINNOSTI VASi SPOLECNOSTI A SPOLECNOSTI VE SPOJENI (%)

Uvedte podrobnosti o ¢innostech vasi spole€nosti a vSech spole¢nosti ve spojeni (uvedte prosim jejich
seznam a jejich vztah k vasi spole¢nosti), jez se podileji na vyrobé a/nebo prodeji (na vyvoz a/nebo v ramci
doméaciho trhu) vyrobku, ktery je pfedmétem pfezkumu. Tyto ¢innosti mohou mimo jiné zahrnovat nakup
vyrobku, ktery je pfedmétem pfezkumu, nebo jeho vyrobu na zakladé dohod o subdodavkach, jakoz i jeho
zpracovani nebo obchodovani s nim.

() V souladu s ¢lankem 127 provadéciho nafizeni Komise (EU) 2015/2447 ze dne 24. listopadu 2015, kterym se stanovi

provadéci pravidla k nékterym ustanovenim nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) €. 952/2013, kterym se
stanovi celni kodex Unie, se za osoby ve spojeni povazuji dvé osoby, které spliuji jednu z téchto podminek: a) jsou
¢leny vedeni nebo spravni rady podniku druhé osoby; b) jsou pravné uznanymi obchodnimi spole¢niky; c) jsou vaéi
sobé v zaméstnaneckém poméru; d) tfeti strana pfimo nebo nepfimo drzi, kontroluje nebo vlastni nejméné 5 %
vydanych akcii nebo podildl s hlasovacimi pravy obou osob; e) jedna z nich pfimo nebo nepiimo kontroluje druhou; f)
obé pfimo nebo nepfimo kontroluje tfeti osoba; g) spolec¢né pfimo nebo nepfimo kontroluiji tfeti osobu; nebo h) jsou
¢leny jedné rodiny (UF. vést. L 343, 29.12.2015, s. 558). Osoby se povazuji za ¢leny jedné rodiny pouze tehdy, jsou-li
k sobé v nékterém z téchto piibuzenskych pomérd: i) manzelé, ii) rodie a déti, iii) sourozenci (i nevlastni), iv) prarodi¢e
a vnuci, v) stryc nebo teta a synovec nebo netef, vi) tchan nebo tchyné a zet nebo snacha, vii) Svagfi a Svagrové. V
souladu s €l. 5 bodem 4 nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 952/2013, kterym se stanovi celni kodex Unie,
se ,osobou” rozumi fyzicka osoba, pravnicka osoba a jakékoli sdruzeni osob, které neni pravnickou osobou, ale je podle
pravnich predpist Unie nebo podle vnitrostatnich pravnich predpist zplsobilé k pravnim ukondm (UF. vést. L 269,
10.10.2013, s. 1).
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Nazev a sidlo spoleénosti Cinnosti Vztah

4. DALSIiINFORMACE

Uvedte prosim jakékoli dalSi podstatné informace, o kterych se spole¢nost domniva, Zze by Komisi napomohly
pfi vybéru vzorku.

5. OSVEDCENI

Poskytnutim vySe uvedenych informaci spoleénost vyjadfuje souhlas se svym pfipadnym zafazenim do
vzorku. Je-li spoleénost vybrana jako soucast vzorku, znamena to, Ze vyplni dotaznik a Ze souhlasi s inspekci
ve svych prostorach za ucelem ovéfeni jejich odpovédi. Pokud spoleénost uvede, ze se svym pfipadnym
zarazenim do vzorku nesouhlasi, bude jeji nesouhlas povazovan za nespolupraci pfi Setfeni. Zjisténi Komise
tykajici se nespolupracujicich vyvazejicich vyrobcll vychazeji z dostupnych udaju a vysledek mize byt pro
pfisluSnou spole¢nost méné pfiznivy, nez kdyby spolupracovala.

Podpis povéfeného ufednika:
Jméno a funkce povéreného urednika:
Datum:
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PRILOHA II

O Verze ,Limited” ()
O Verze ,For inspection by interested parties”

(zaSkrtnéte pfislusné poli¢ko)

PREZKUM PRED POZBYTIiM PLATNOSTI ANTIDUMPINGOVYCH OPATRENI VZTAHUJICICH SE NA
DOVOZ KYSELINY CITRONOVE POCHAZEJICi Z CINSKE LIDOVE REPUBLIKY

INFORMACE PRO VYBER VZORKU DOVOZCU, KTERi NEJSOU VE SPOJENI

Tento formulaf ma pomoci dovozcum, ktefi nejsou ve spojeni, pfi poskytovani informaci tykajicich se vybéru
vzorku pozadovanych v bodé 5.3.3 oznameni o zahajeni pfezkumu.

Jak verze ,Limited®, tak i verze uréena pro zucastnéné strany k nahlédnuti oznaena jako ,For inspection by
interested parties” by mély byt zaslany Komisi, jak je uvedeno v oznameni o zahajeni pfezkumu.

1. NAZEV A KONTAKTNi UDAJE

Uvedte tyto udaje tykajici se vasi spole¢nosti:

Nazev spole¢nosti

Adresa

Kontaktni osoba

E-mailova adresa

Telefon

Fax

2. OBRAT A OBJEM PRODEJE

Uvedte celkovy obrat spolecnosti vyjadieny v eurech (EUR), obrat a hmotnost nebo objem dovozu kyseliny
citronové podle definice v oznameni o zahajeni pfezkumu do Unie (?), jakoZ i obrat a hmotnost nebo objem
dalSiho prodeje na trhu Unie po dovozu z Cinskeé lidové republiky, a to v obdobi pfezkumného Setfeni. Uvedte
pouzitou jednotku hmotnosti nebo objemu.

UVEDTE MERNOU JEDNOTKU HODNOTAV EURECH (EUR)

Celkovy obrat vasi spole¢nosti vy-
jadfeny v eurech (EUR)

Dovoz vyrobku, ktery je pfedmétem
pfezkumu, do Unie

() Tento dokument je urCen pouze pro interni pouZziti. Je chranén podle ¢lanku 4 nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(ES) ¢. 1049/2001 (UF. vést. L 145, 31.5.2001, s. 43). Jde o duvérny dokument podle élanku 19 nafizeni Evropského
parlamentu a Rady (EU) 2016/1036 ze dne 8. Cervna 2016 o ochrané pfed dumpingovym dovozem ze zemi, které
nejsou ¢leny Evropské unie (UF. vést. L 176, 30.6.2016, s. 21), a ¢lanku 6 Dohody WTO o provadéni ¢lanku VI GATT
1994 (antidumpingova dohoda). ;

() Dvaceti osmi Clenskymi staty Evropskeé unie jsou: Belgie, Bulharsko, Ceska republika, Dansko, Némecko, Estonsko,
Irsko, Recko, Spanélsko, Francie, Chorvatsko, Italie, Kypr, LotySsko, Litva, Lucembursko, Madarsko, Malta,
Nizozemsko, Rakousko, Polsko, Portugalsko, Rumunsko, Slovinsko, Slovensko, Finsko, Svédsko a Spojené kralovstvi.
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UVEDTE MERNOU JEDNOTKU HODNOTAV EURECH (EUR)

Dalsi prodej vyrobku, ktery je pfed-
meétem pfezkumu, na trhu Unie po
dovozu z Cinské lidové republiky

3. CINNOSTI VASi SPOLECNOSTI A SPOLECNOSTI VE SPOJENI (%)

Uvedte podrobnosti o ¢innostech vasi spole€nosti a vSech spole¢nosti ve spojeni (uvedte prosim jejich
seznam a jejich vztah k vasi spole¢nosti), jez se podileji na vyrobé a/nebo prodeji (na vyvoz a/nebo v ramci
domaciho trhu) vyrobku, ktery je pfedmétem pfezkumu. Tyto ¢innosti mohou mimo jiné zahrnovat nakup
vyrobku, ktery je pfedmétem prezkumu, nebo jeho vyrobu na zakladé dohod o subdodavkach, jakoz i jeho
zpracovani nebo obchodovani s nim.

NAZEV A SiDLO SPOLECNOSTI CINNOSTI VZTAH

4. DALSIiINFORMACE

Uvedte prosim jakékoli dalSi podstatné informace, o kterych se spole¢nost domniva, Zze by Komisi napomohly
pfi vybéru vzorku.

5. OSVEDCENI

Poskytnutim vySe uvedenych informaci spole¢nost vyjadfuje souhlas se svym pfipadnym zafazenim do
vzorku. Je-li spoleénost vybrana jako soucast vzorku, znamena to, ze vyplni dotaznik a ze souhlasi s inspekci
ve svych prostorach za u€elem ovérfeni jejich odpovédi. Pokud spole¢nost uvede, ze se svym pfipadnym
zafazenim do vzorku nesouhlasi, bude jeji nesouhlas povazovan za nespolupréci pfi Setfeni. Zjisténi Komise
tykajici se nespolupracujicich dovozcli vychazeji z dostupnych udaji a vysledek muze byt pro dotéenou
spole¢nost méné pfiznivy, nez kdyby spolupracovala.

Podpis povéfeného Urednika:
Jméno a funkce povéfeného urednika:
Datum:

() V souladu s ¢lankem 127 provadéciho nafizeni Komise (EU) 2015/2447 ze dne 24. listopadu 2015, kterym se stanovi
provadéci pravidla k nékterym ustanovenim nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) €. 952/2013, kterym se
stanovi celni kodex Unie, se za osoby ve spojeni povazuji dvé osoby, které spliuji jednu z téchto podminek: a) jsou
¢leny vedeni nebo spravni rady podniku druhé osoby; b) jsou pravné uznanymi obchodnimi spole¢niky; c) jsou vaéi
sobé v zaméstnaneckém poméru; d) tfeti strana pfimo nebo nepfimo drzi, kontroluje nebo vlastni nejméné 5 %
vydanych akcii nebo podildl s hlasovacimi pravy obou osob; e) jedna z nich pfimo nebo nepiimo kontroluje druhou; f)
obé pfimo nebo nepfimo kontroluje tfeti osoba; g) spolec¢né pfimo nebo nepfimo kontroluiji tfeti osobu; nebo h) jsou
¢leny jedné rodiny (UF. vést. L 343, 29.12.2015, s. 558). Osoby se povazuji za ¢leny jedné rodiny pouze tehdy, jsou-li
k sobé v nékterém z téchto pfibuzenskych poméru: i) manzelé, i) rodi¢e a déti, iii) sourozenci (i nevlastni), iv) prarodice
a vnuci, v) stryc nebo teta a synovec nebo netef, vi) tchan nebo tchyné a zet nebo snacha, vii) Svagfi a Svagrové. V
souladu s ¢l. 5 bodem 4 nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) €. 952/2013, kterym se stanovi celni kodex Unie,
se ,osobou” rozumi fyzicka osoba, pravnicka osoba a jakékoli sdruzeni osob, které neni pravnickou osobou, ale je podle
pravnich predpist Unie nebo podle vnitrostatnich pravnich predpist zplsobilé k pravnim ukondm (UF. vést. L 269,
10.10.2013, s. 1).
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PRILOHA III

O Verze ,Limited” (')

O Verze ,For inspection by interested parties”

(zaSkrtnéte pfislusné poli¢ko)

PREZKUM PRED POZBYTIiM PLATNOSTI ANTIDUMPINGOVYCH OPATRENI VZTAHUJICICH SE NA
DOVOZ KYSELINY CITRONOVE POCHAZEJICi Z CINSKE LIDOVE REPUBLIKY

ZADOST O INFORMACE TYKAJICi SE VSTUPU POUZiVANYCH VYROBCI V CiNSKE LIDOVE REPUBLICE

Tento formulaf ma pomoci vyrobctim v Cinské lidové republice pfi poskytovani informaci tykajicich se vstupt
pozadovanych v bodé 5.3.2 oznameni o zahajeni pfezkumu.

Jak verze ,Limited®, tak i verze uréena pro zucastnéné strany k nahlédnuti ozna¢ena jako ,For inspection by
interested parties” by mély byt zaslany Komisi, jak je uvedeno v oznameni o zahajeni pfezkumu.

PoZadované informace by mély byt zaslany Komisi na adresu uvedenou v oznameni o zahajeni pfezkumu do
10 dnli ode dne tohoto zaznamu do dokumentace.

1. NAZEV A KONTAKTNi UDAJE

Uvedte tyto udaje tykajici se vasi spole€nosti:

Nazev spole¢nosti

Adresa

Kontaktni osoba

E-mailova adresa

Telefon

Fax

2. INFORMACE O VSTUPECH POUZIVANYCH VASi SPOLECNOSTi A SPOLECNOSTMI VE SPOJENI
Popiste stru¢né vyrobni postup pro vyrobek, ktery je pfedmétem pfezkumu.

Uvedte vSechny suroviny (nezpracované i zpracované) a energie pouzivané pfi vyrobé vyrobku, ktery je
pfedmétem pfezkumu, jakoz i veSkeré vedlejSi produkty a odpad, které jsou prodavany nebo (opétovné)
pouzivany pfi vyrobé vyrobku, ktery je pfedmétem pfezkumu. Pro kazdou polozku v obou tabulkach uvedte
ve vhodnych pfipadech pfislusny klasifikaéni kéd harmonizovaného systému (HS) (%). Pokud se vyrobni
postupy liSi, vyplnite pro kazdou spole¢nost ve spojeni, ktera vyrabi vyrobek, ktery je pfedmétem prezkumu,
samostatnou pfilohu. Spoleénosti ve spojeni, jeZ se podileji na vyrobé predchazejicich vstupli pouzivanych pfi
vyrobé vyrobku, ktery je pfedmétem pfezkumu, rovnéz vyplni zvlastni pfilohu a uvedou dodavany vstup
(dodavané vstupy).

() Tento dokument je urCen pouze pro interni pouziti. Je chranén podle ¢lanku 4 nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(ES) ¢. 1049/2001 (UF. vést. L 145, 31.5.2001, s. 43). Jde o duvérny dokument podle ¢lanku 19 nafizeni Evropského
parlamentu a Rady (EU) 2016/1036 ze dne 8. Cervna 2016 o ochrané pfed dumpingovym dovozem ze zemi, které
nejsou Cleny Evropské unie (UF. vést. L 176, 30.6.2016, s. 21), a ¢lanku 6 Dohody WTO o provadéni €lanku VI GATT
1994 (antidumpingova dohoda).

() Harmonizovany systém popisu a ¢iselného oznacovani zbozi, obvykle oznadovany jako ,harmonizovany systém* &i ,HS",
je viceucelova mezinarodni nomenklatura produktt, kterou vyvinula Svétova celni organizace (WCO).
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Suroviny/energie Kéd HS

(V pfipadé potreby pfidejte dalsi fadky.)

Vedlej$i produkty a odpady Koéd HS

(V pfipadé potreby pfidejte dalsi fadky.)

Spolec¢nost prohlasuje, ze vySe uvedené informace jsou podle jejiho nejlepSiho védomi spravné.
Podpis povéfeného urednika:

Jméno a funkce povéfeného ufednika:

Datum
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Oznameni o nadchdzejicim pozbyti platnosti nékterych antisubvencnich opatfeni

(2020/C 18/04)

1. Podle ¢l. 18 odst. 4 natizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) 2016/1037 ze dne 8. ¢ervna 2016 o ochrané pred
dovozem subvencovanych vyrobkd ze zemi, které nejsou ¢leny Evropské unie ('), Komise oznamuje, Ze pokud nebude
zahdjen ptezkum v souladu s nésledujicim postupem, pozbudou niZe uvedend vyrovndvaci opatfeni platnosti dnem
uvedenym v tabulce nize.

2. Postup

Vyrobci v Unii mohou podat pisemnou zddost o prezkum. Tato Zddost musi obsahovat dostate¢né dikazy o tom, Ze
subvence a Ujma pravdépodobné pretrvaji nebo se obnovi, pokud opatieni pozbudou platnosti. Pokud by se Komise
rozhodla doty¢nd opatieni pfezkoumat, bude poté dovozciim, vyvozclim, zdstupcim zemé vyvozu a vyrobctim v Unii
poskytnuta ptileZitost doplnit, vyvratit nebo objasnit tvrzeni obsaZend v zddosti o pfezkum.

3. Lhata

Vyrobci v Unii mohou podat pisemnou Zddost o prezkum z vyse uvedenych divodi tak, aby byla dorucena Evropské
komisi, Generalnimu feditelstvi pro obchod, na adresu: European Commission, Directorate-General for Trade (Unit H-1),

CHAR 4/39, 1049 Bruxelles/Brussel, Belgique/Belgi¢ (*) kdykoli ode dne zvefejnéni tohoto ozndment, aviak nejpozdé&ji tii
mésice pred datem uvedenym v tabulce niZe.

4. Toto ozndmeni se zvefejiiuje v souladu s ¢l. 18 odst. 4 nafizeni (EU) 2016/1037.

Vyrobek Zeme p}xvodu Opatieni Odkaz Datum poz blytl’
nebo vyvozu platnosti (')
Bionafta Spojené staty Antisubvenéni | Provadéci  nafizeni  Komise  (EU) 16.9.2020
americké clo 2015/1519 ze dne 14. zat{ 2015 o uloZeni

kone¢ného vyrovnavactho cla na dovoz
bionafty pochézejici ze Spojenych statt
americkych po pfezkumu pfed pozbytim
platnosti podle ¢lanku 18 nafizeni Rady
(ES) ¢. 597/2009

(Ut vést. L 239, 15.9.2015, 5. 99).

(") Opatfeni pozbyvé platnosti o ptilnoci dne uvedeného v tomto sloupci.

() UF. vést.L 176, 30.6.2016, s. 55.
() TRADE-Defence-Complaints@ec.europa.eu
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Ozndmeni o nadchizejicim pozbyti platnosti nékterych antidumpingovych opatfeni

(2020/C 18/05)

1. Podle ¢l. 11 odst. 2 natizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) 2016/1036 ze dne 8. ¢ervna 2016 o ochrané pred
dumpingovym dovozem ze zemi, které nejsou ¢leny Evropské unie (), Komise oznamuje, Ze pokud nebude zahdjen
pfezkum v souladu s nésledujicim postupem, pozbudou nizZe uvedend antidumpingové opatieni platnosti dnem uvedenym
v tabulce niZe.

2. Postup

Vyrobci v Unii mohou podat pisemnou zddost o prezkum. Tato Zddost musi obsahovat dostate¢né dikazy o tom, Ze
dumping a Gjma pravdépodobné pretrvaji nebo se obnovi, pokud opatfeni pozbudou platnosti. Pokud by se Komise
rozhodla doty¢nd opatieni pfezkoumat, bude poté dovozciim, vyvozclim, zdstupcim zemé vyvozu a vyrobctim v Unii
poskytnuta ptileZitost doplnit, vyvratit nebo objasnit tvrzeni obsaZend v zddosti o pfezkum.

3. Lhata

Vyrobci v Unii mohou podat pisemnou Zddost o pfezkum z vyse uvedenych divodi tak, aby byla dorucena Evropské
komisi, Generalnimu feditelstvi pro obchod, na adresu: European Commission, Directorate-General for Trade (Unit H-1),

CHAR 4/39, 1049 Bruxelles/Brussel, Belgique/Belgi¢ (*) kdykoli ode dne zvefejnéni tohoto ozndment, aviak nejpozdé&ji tii
mésice pred datem uvedenym v tabulce niZe.

4. Toto ozndmeni se zvefejiiuje v souladu s ¢l. 11 odst. 2 nafzeni (EU) 2016/1036.

Vyrobek Zemé pvodu nebo Opatieni Odkaz Datum pozbyti
vyvozu platnosti (')
Bionafta Spojené staty ame- | Antidumpingo- | Provadéci nafizeni Komise (EU) 2015/1518 16.9.2020
rické vé clo ze dne 14. z4i{ 2015 o uloZeni konecného

antidumpingového cla na dovoz bionafty
pochdzejici ze Spojenych statd americkych
po pfezkumu pred pozbytim platnosti
podle ¢l. 11 odst. 2 nafizeni Rady (ES)
€. 1225[2009

(Uf. vést. L 239, 15.9.2015, 5. 69).

(") Opatieni pozbyvé platnosti o ptilnoci dne uvedeného v tomto sloupci.

() Uf. vést.L 176, 30.6.2016, s. 21.
() TRADE-Defence-Complaints@ec.europa.eu
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RIZENI TYKAJICI SE PROVADENI POLITIKY HOSPODARSKE SOUTEZE

EVROPSKA KOMISE

Pfedbézné ozndmeni o spojeni podniki

(V&c M.9479 — PSA[Saft/ACC)

(Text s vyznamem pro EHP)

(2020/C 18/06)

1. Komise dne 14. ledna 2020 obdrzela ozndmeni o navrhovaném spojeni podle ¢linku 4 nafizeni Rady (ES)
& 139/2004 ().

Toto ozndmeni se tyka téchto podnik:
— Peugeot SA (,PSA“, Francie), ktery je v kone¢ném disledku kontrolovan skupinou Groupe PSA (Francie),
— Saft Groupe S.A. (,Saft”, Francie), ktery je v kone¢ném disledku kontrolovdn podnikem Total S.A. (Francie),

— Automotive Cells Company (,ACC*, Francie), nové vytvoreného spole¢ného podniku.

Podniky PSA a Saft ziskdvaji ve smyslu ¢l. 3 odst. 1 pism. b) a odst. 4 nafizeni o spojovani spolecnou kontrolu nad
podnikem ACC.

Spojeni se uskute¢iiuje ndkupem podils v nové zaloZené spole¢nosti predstavujici spole¢ny podnik.

2. Predmétem podnikani pfislusnych podniki je:

— podniku PSA: je v prvni fad€ je vyrobcem origindlniho vybaveni a prodejcem motorovych vozidel znacek Peugeot,
Citroén, Opel, Vauxhall a DS,

— podniku Safet: ptisobi v oblasti vyroby a dodavek priimyslovych baterif,

— podniku ACC: bude ptisobit v oblasti vyvoje, vyroby a doddvek bateriovych ¢lankt a modult pro primyslové
a automobilové aplikace.

3. Komise po piedbézném posouzeni zjistila, Ze by oznamovand transakce mohla spadat do plsobnosti nafizeni
o spojovani. Kone¢né rozhodnuti v tomto ohledu viak zistava vyhrazeno.

4. Komise vyzyva zicastnéné tieti strany, aby ji k navrhované transakei ptedlozily své pfipadné pfipominky.

Pripominky musi byt Komisi doruceny nejpozdéji do deseti dnti po zvefejnéni tohoto ozndmeni. Je tieba vZdy uvést toto
¢islo jednac:

M.9479 — PSA/Saft/ACC

() Ut vést. L 24, 29.1.2004, 5. 1 (,nafizeni o spojovani).
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Pfipominky lze Komisi zaslat e-mailem, faxem nebo postou. Pouzijte tyto kontaktni informace:
E-mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu

Fax +32 22964301

Postovni adresa:

Commission européenne/Europese Commissie
Direction générale de la concurrence

Greffe des concentrations

1049 Bruxelles/Brussel

BELGIQUE/BELGIE
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Predbézné oznidmeni o spojeni podnikit
(VEc M.9673 — Columbia Threadneedle Investments/Brittany Ferries/Condor)

Vé&c, kterd miize byt posouzena zjednoduSenym postupem

(Text s vyznamem pro EHP)

(2020/C 18/07)

1. Komise dne 13. ledna 2020 obdrzela ozndmeni o navrhovaném spojeni podle ¢ldnku 4 nafizeni Rady (ES)
¢. 139/2004 ().

Toto ozndmeni se tyka téchto podnika:

— Columbia Threadneedle Investments (,CTI“, Spojené kralovstvi),

— B.ALL Bretagne Angleterre Irlande S.A. podnikajictho pod ndzvem Brittany Ferries (,BF*, Francie) a

— MEIF II Channel Islands Transport Holdings Limited a jeho dcefinych spole¢nosti (,Condor, Guernsey).

Podniky CTI a BF ziskdvaji ve smyslu ¢l. 3 odst. 1 pism. b) nafizeni o spojovani spolecnou kontrolu nad celym podnikem
Condor.

Spojeni se uskute¢iiuje ndkupem podila.

2. Pfedmétem podnikdni p¥islusnych podnik je:

— podniku CTL globélni spravce aktiv, ktery nabizi celou Fadu strategii a feSeni tykajicich se globdlnich, regiondlnich
a domdcich trht a kategorii aktiv. Je to skupina pro spravu aktiv podniku Ameriprise Financial, Inc, vedouciho
poskytovatele finan¢nich sluzeb se sidlem v USA,

— podniku BF: pfepravni spolecnost, kterd poskytuje sluzby osobni a ndkladni dopravy mezi Francii a Spojenym
kralovstvim, Francif a Irskem, Spojenym kralovstvim a Spanélskem a mezi Irskem a Spanélskem. Nabizi rovnéz vybér
kratkych okruznich plaveb, moznosti dovolenych a bali¢k cestovnich sluzeb,

— podniku Condor: provozuje sluzby osobni a ndkladni trajektové dopravy mezi Normanskymi ostrovy a Spojenym
krélovstvim a mezi Normanskymi ostrovy a Francif.

3. Komise po piedbézném posouzeni zjistila, Ze by oznamovand transakce mohla spadat do plsobnosti nafizeni
o spojovéni. Kone¢né rozhodnuti v tomto ohledu vsak ziistdvd vyhrazeno.

V souladu se sdélenim Komise o zjednoduSeném postupu ohledné nékterych spojovani podle nafizeni Rady (ES)
¢. 139/2004 (%) je tieba uvést, Ze tato véc miiZe byt posouzena podle postupu stanoveného sdélenim.

4. Komise vyzyva ziiCastnéné tieti strany, aby ji k navrhované transakei predlozily své pfipadné piipominky.

Pfipominky musi byt Komisi doruceny nejpozdéji do deseti dnti po zvefejnéni tohoto ozndmeni. Je tieba vidy uvést toto
¢islo jednaci:

M.9673 — Columbia Threadneedle Investments/Brittany Ferries/Condor

Pripominky lze Komisi zaslat e-mailem, faxem nebo postou. PouzZijte tyto kontaktni informace:
E-mail: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.curopa.cu

Fax +32 22964301

Postovni adresa:

Commission européenne/Europese Commissie
Direction générale de la concurrence

Greffe des concentrations

1049 Bruxelles/Brussel

BELGIQUE/BELGIE

(") Ur vést. L 24, 29.1.2004, s. 1 (,nafizeni o spojovani).
() Uf. vést. C 366, 14.12.2013, s. 5.
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JINE AKTY

EVROPSKA KOMISE

Zvefejnéni zidosti o zménu specifikace ndzvu v odvétvi vina podle ldnku 105 nafizeni Evropského
parlamentu a Rady (EU) ¢&. 1308/2013

(2020/C 18/08)

Timto zvefejnénim se ptizndvd pravo podat proti zddosti ndmitku podle ¢ldnku 98 natizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) €. 1308/2013 (') do dvou mésicti ode dne tohoto zvefejnéni.

ZADOST O ZMENU SPECIFIKACE PRODUKTU
»MENFI*
PDO-IT-A0786-AMO02
Datum podéni Zddosti: 29.9.2014

1.  Poutzitelné pfedpisy

Clanek 105 naffzeni (EU) ¢. 1308/2013 — Zména, kterd neni mensiho rozsahu

2. Popis a divody ke zméné
2.1.  Cldnek 1 specifikace produktu. Oznaceni a vina/druhy. Zména specifikace produktu nebo jednotného dokumentu

Popis
a) Byl zafazen druh (4) ,Sumivd vina®, ktery zahrnuje:

— Spumante bianco, véetné vin s uvedenim jedné z téchto mostovych odrid: Chardonnay, Grecanico, Chenin
Blanc a Moscato Bianco,

— Spumante rosato.

b) Druh (15) ,Vino ze zaschlych hrozni* se rozsituje také na:
— Bianco passito,
— Rosso passito.

Davody

Nové zatazené druhy, tedy ,Sumivé vino* a ,Vino ze zaschlych hrozni*, jsou v pfislusné oblasti dobte zavedenymi
produkty. V oblasti produkce CHOP ,Menfi“ probéhlo za poslednich dvacet let mnoho experimentd, a zdmérem

této zmény je tedy zohlednéni nové reality.

2.2.  Cldnek 1 specifikace produktu. Oznaceni a vina/nové mostové odriidy. Zména specifikace produktu nebo jednotného dokumentu

Popis

a) Bylo zafazeno nékolik novych hlavnich mostovych odrid, jako jsou Grillo, Catarratto, Fiano, Damaschino;
Viognier, Sauvignon; Pinot Grigio, Vermentino, Chenin Blanc, Moscato Bianco, Perricone, Frappato, Nerello
Mascalese, Cabernet Franc, Pinot Nero, Alicante Bouchet, Alicante, Petit Verdot a Aglianico.

() Uk vést. L 347,20.12.2013,s. 671.
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Nové odridy se tykaji zejména téchto vin:

— Bianco Spumante vcetné vin s oznacenim ,Passito” a ,Superiore®,
— Rosso Passito,

— Menfi Rosato véetné Menfi Rosato Spumante,

véetné vin s uvedenim mostovych odrid Inzolia, Grillo, Chardonnay ve verzi Spumante a s oznacenim
»superiore®,

— Menlfi Catarratto véetné vin s oznacenim ,Superiore®,
— Grecanico s oznacenim ,Superiore” a Grecanico Spumante,
— Fiano véetné vin s oznacenim ,Superiore®,
— Damaschino,
— Viognier,
— Sauvignon,
— Pinot grigio,
— Vermentino,
— Chenin Blanc v¢etné Chenin Blanc Spumante,
— Moscato Bianco vcetné Moscato Bianco Spumante,
— Nero d’Avola s oznacenim ,Riserva“ a Nero d’Avola Rosato,
— Perricone véetné vin s oznacenim ,Riserva“ a Perricone Rosato,
— Frappato vcetné Frappato Rosato,
— Nerello Mascalese véetné Nerello Mascalese Rosato, Cabernet Franc vcetné Cabernet Franc Rosato,
— Merlot a Cabernet Sauvignon Rosato,
— Syrah s oznagenim ,Riserva“ a Syrah Rosato,
— Pinot Nero vcetné Pinot Nero Rosato,
— Alicante Bouchet véetné Alicante Bouchet Rosato, Alicante véetné Alicante Rosato,
— Petit Verdot v&etné Petit Verdot Rosato,
— Aglianico v¢etné Aglianico Rosato.
S uvedenim nejvyse dvou mostovych odrid stejné barvy z vyse uvedenych odrid.

b) Podoblasti ,Feudo dei Fiori“ a ,Bonera“ a jednoodrtidové Sangiovese jiZ nejsou zahrnuty.

Davody

a) Nov¢ zafazené mostové odridy, riizové verze a verze s oznacenim ,Superiore” jsou v piislusné oblasti dobfe
zavedenymi produkty. Stejné tak nové typy uvddéjici nové mostové odridy odkazuji na modernizované
mostové odridy, které jiz byly na daném tzemi produkovany a které by jiz mohly byt pouZivany v kombinaci
mostovych odrtid bilych a Cervenych vin s CHOP ,Menfi“, a to bud jako hlavni mostové odridy, které tvoi
nejméné 60 nebo 75 % vina, nebo jako doplitkové odriidy, které tvoii 20 az 30 %, v zavislosti na typu.

V oblasti produkce CHOP ,Menfi“ probéhlo za poslednich dvacet let mnoho experimenti tykajicich se zavadéni
novych odrid a rozsifovani téch stavajicich; zdmérem této zmény je tedy zohlednéni nové reality.

b) V souvislosti s reorganizaci a vylepSenim péstitelskych systéma a vinifikacnich postuptt se celkovad kvalita
produkt® v oblasti CHOP stala pomérné soudrznd, aniz by byl v prabéhu let zjistén jasny rozdil mezi hrozny
produkovanymi v podoblastech Feudo dei Fiori a Bonera a hrozny produkovanymi ve zbyvajici ¢asti oblasti
CHOP. Proto bylo povazovéno za zbytecné pouzivat oznaceni téchto podoblasti a bylo rozhodnuto zjednodusit
specifikaci a ptiklddat vétsi vdhu CHOP ,Menfi“ jako celku.



C 18)26 Utedni véstnik Evropské unie 20.1.2020

2.3.  Cldnek 2 specifikace produktu. Kombinace mostovych odriid. Zména specifikace produktu nebo jednotného dokumentu

Popis

a) Kombinace mostovych odrtid pro typ Menfi Bianco byla standardizovdna pro vsechny verze: Spumante,
Vendemmia Tardiva, Passito a Superiore.

Mostové odrtida Grillo byla zafazena do hlavnich mostovych odrtd, které mohou pfedstavovat nejméné 60 %;

procentni podil doplitkovych mostovych odrid se zvysil z 25 % na nejvySe 40 % u hroznt jinych bilych
mostovych odrid, véetné aromatickych odriid vhodnych k péstovani v regionu Sicilie.

b) Kombinace mostovych odrtid pro typ Menfi Rosso byla standardizovéna, a to i u verzi Riserva, Passito a Rosato.

Do hlavnich mostovych odrid, které mohou tvofit nejméné 60 %, byly zafazeny odrtidy Perricone, Nerello
Mascalese, Alicante a Alicante Bouchet a byla vynata odrida Sangiovese;

procentni podil doplitkovych mostovych odrid se zvysil z 30 % na nejvySe 40 % u hrozni jinych Cervenych
mostovych odrid, véetné aromatickych odriid vhodnych k péstovéani v regionu Sicilie.

Duvody

Byla pozménéna kombinace mostovych odrid pro Cervend a bild vina s cilem zahrnout nejreprezentativnéjsi odridy
tradi¢né péstované v oblasti produkce CHOP ,Menfi“, se zvldstnim diirazem na ptivodni odrtdy.

2.4, Cldnek 3 specifikace produktu. Oblast produkce. Zména specifikace produktu nebo jednotného dokumentu

Popis

Oblast produkce byla roziifena tak, aby zahrnovala celou oblast v rdmci spravnich hranic obce Menfi, kterd byla
dfive zahrnuta pouze &dstetné, jakoz i nékteré lokality jinych obci, které byly dfive zahrnuty pouze &dstecné.
Konkrétné se tato oblast rozsifila tak, aby zahrnovala lokality Costa Finocchiara, Vallone Caricagiachi, Piana Grande
di Misilifurme a Monte Cirami v obci Sciacca a lokalitu Misilibesi v obci Sambuca di Sicilia. V obci Castelvetrano byla
oblast rozsifena tak, aby zahrnovala celé tizemi lokalit uvedenych v ¢lanku 3 specifikace (Casuzze, Case Nuove,
Moscafratta, Serralunga, Belicello a Belice), které byly diive zahrnuty pouze ¢aste¢né.

Davody

Rozsifeni bylo vyvoldno potiebou zaclenit do oblasti produkce sousedici vinarské oblasti, které maji stejné vlastnosti
jako stévajici oblasti a byly vidy pokryty vinicemi, které jsou vSak rozti§téné a nachdzeji se v riiznych pfilehlych
oblastech. Stejnorodgjsi oblast produkce je proto vymezena z hlediska vlastnosti pidy, péstebnich systému
a pudnich a klimatickych podminek. Celd vymezend oblast je podrobné popsdna s odkazy na katastrdlni mapy
pouzivané v oficidlnim katastru nemovitosti a na pfislusné hranice, jakoZ i na izemni jednotky a lokality. Popis
vymezené oblasti produkce zahrnuje ¢isla oficidlnich map z katastru nemovitosti, které slouzi k identifikaci
pozemkd.

2.5.  Cldnek 4 specifikace produktu. Normy pro péstovdni vina. Zména specifikace produktu nebo jednotného dokumentu

Popis

Byl zjednodusen popis norem pro péstovéni vina a byl stanoven maximdln{ vynos hroznt na hektar s minimdlnim
pfirozenym obsahem alkoholu v procentech objemovych pro kazdy typ zahrnuty v ¢lanku 1 specifikace produktu,
pficemz byly zachovdny kvalitativni parametry jiz zahrnutych druht (maximdlni vynosy hrozndi na hektar
a minimdln{ ptirozeny obsah alkoholu).

Byly vypustény odkazy na podoblasti a pravidla pro vina Vendemmia Tardiva (pozdni sklizent) byla ptresunuta do
dalstho ¢lanku. V neposledni fadé bylo stanoveno, zZe vina s CHOP ,Menfi“ mohou byt vyrdbéna ve tfetim roce po
vysadbé.

Duvody

Byly potvrzeny hlavni normy pro péstovani vina a doslo ke zlepSeni nékterych péstebnich parametrd, zejména
pokud jde o vys3i pocet ket na hektar pro novou vysadbu.
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Pro lepsi ptehled byly kvalitativni parametry (maximalni vynosy hroznt na hektar a minimélni pfirozeny obsah
alkoholu), které byly difve popsdny v popisu vyrobku, pfevedeny do tabulky pro vSechny typy, na néz se vztahuje
Clanek 1 specifikace produktu.

2.6.  Cldnek 5 specifikace produktu. Vymezeni vyroby vina a plnéni do lahvi. Zména specifikace produktu nebo jednotného dokumentu

Popis

a) V souladu s rozsifenim oblasti produkce hroznt se hranice vinafské oblasti zménily tak, aby zahrnovaly celou
oblast obce Menfi a tyto pfilehlé obce: Montevago a Santa Margherita Belice mimo oblast produkce a Sambuca
di Sicilia, Sciacca a Castelvetrano v rdmci oblasti produkce v souladu s ustanovenimi ¢l. 6 odst. 4 pism. b)
nafizenti (ES) €. 607/2009.

b) Oblast produkce $umivych vin zahrnuje celou oblast v rdmci spravnich hranic regionu Sicilie v souladu
s ustanovenimi ¢l. 6 odst. 4 pism. b) nafizeni (ES) ¢. 607/2009.

¢) Plnéni vina do lahvi musi probihat v uvedenych oblastech produkce vina.

Duvody

a) a b) Vymezeni oblasti produkce vina s pfihlédnutim k vyjimce uvedené v ¢l. 6 odst. 4 pism. b) nafizeni (ES)
¢. 607/2009 umoziluje vyrobclim vyuZivat rovnéz zaiizeni v blizkosti oblasti produkce.

¢) Dtvodem pozadavku na plnéni do lahvi ve vymezené oblasti podle ¢lanku 8 nafizeni (ES) ¢. 607/2009 je chranit
kvalitu a image vin s CHOP ,Menfi“, zarucit jejich piivod a zajistit G¢innost a v€asnost pfislusnych kontrol.
Charakteristické znaky a vlastnosti vin s CHOP ,Menfi®, které jsou spojeny s oblasti jejich piivodu, jsou lépe
chranény pii plnéni do lahvi v oblasti produkce, jelikoz vyrobci v ramci vymezené oblasti jsou odpovédni a maji
odborné dovednosti, pokud jde o uplatiiovini a prosazovani vech technickych ptedpisti pro piepravu a plnéni
do lahvi. Tato povinnost zamezuje moznym rizikim p#i pfepravé mimo danou vinafskou oblast, jako jsou:
oxidace a tepelné namdhan{ v disledku vysokych nebo nizkych teplot a zhorSeni jakosti produktu, které
negativné ovliviiuji jeho chemické a fyzikdlni vlastnosti (kyselost, polyfenoly a latky, které davaji barvu),
organoleptické vlastnosti (barva, viiné, chut) a jeho stabilitu. Doslo také ke sniZeni rizika mikrobiologické
kontaminace (z bakterii, viri, plisni nebo kvasinek). Tento pozadavek je pfinosem pro provozovatele, kteff si
jsou védomi rizik a odpovidaji za zachovini kvality CHOP, a spotiebitelim dévé jistotu ohledné pivodu
a kvality vina a jeho souladu se specifikaci produktu. Kontroly provddéné pfislusnymi organy jsou navic v mensi
oblasti G¢inngjsi.

2.7.  Cldnek 5 specifikace produktu. Vijnosy a enologické postupy. Zména specifikace produktu nebo jednotného dokumentu

Popis
Byla zahrnuta tabulka vynost hrozni/vina.
U bilého vina se vynos vina zvysil z 65 % na 70 %.

Metody suseni hrozna jsou kromé typu ,Vendemmia Tardiva“, které byly dfive popsany v ¢lanku 4 staré specifikace,
popsany i pro typ ,Passito”.

Jsou upfesnény metody zrdni vina pro oznaceni ,Riserva“ a ¢ifeni vina pro oznaceni ,Superiore®.

Davody

a) Pro lepsi piehled byla zahrnuta tabulka vynosti hrozni/vina s aktualizacemi pro rtizné typy; dfive byly popsiny
v popisu tohoto ¢ldnku.

b) Zvyseni vynost vina u bilého vina z 65 % na 70 % je malou dpravou pozadovanou na zdkladé vysledka zkousek
a inovativnich technik vinifikace, které prokazuji, Ze takové zvySeni nemd vliv na analytické a organoleptické

vlastnosti vina.

¢) Po zavedeni typu ,Passito byly popsany metody suseni hrozni.
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d) Normy pro vyrobu vina popsané ve staré specifikaci byly upraveny, zejména se zvlastnim ohledem na metody
¢ifeni pro oznaceni ,Superiore” typu Menfi Bianco, v¢etné vin s uvedenim mostovych odrid Catarratto,
Chardonnay, Fiano a Grecanico, a metody starnuti pro oznaceni ,Riserva“ s uvedenim mostovych odriid Nero
d’Avola, Perricone a Syrah.

2.8.  Cldnek 6 specifikace produktu. Vlastnosti pii spotiebé. Zména specifikace produktu nebo jednotného dokumentu

Popis

a) Byly zahrnuty vSechny typy, na néZ se vztahuje specifikace produktu, spolu s pfislusnymi deskriptory; typy, které
jiz nejsou zahrnuty, byly vypustény (Menfi Feudo dei Fiori a Menfi Bonera).

b) Odstavec 3 ¢ldnku o pravomoci ministerstva vydat vyhldsku, kterou se méni celkovd kyselost a minimaln{
bezcukerny extrakt, byl vypustén.

Davody

a) Byly popsany vlastnosti nové zafazenych vin a vlastnosti stavajicich typt byly revidovany pro ptesnéjsi popis
analytickych a organoleptickych vlastnosti.

Tyto velmi jasné a charakteristické vlastnosti jim umozsiuji jejich jasné urceni a propojeni se zemépisnou oblasti,
jak je popsdno v ¢lanku 9 specifikace produktu.

Vsechna vina maji pfedevsim vyvdzené chemické a fyzikdlni vlastnosti, které poméhaji zajistit dobfe vyvdzenou
chut; vechny typy maji pifjemnou, harmonickou, charakteristickou a elegantni vini, v nékterych piipadech
s ovocnymi, kvétinovymi a rostlinnymi tony, které jsou typické pro mostové odriidy pouzivané k jejich vyrobé.

b) Ustanoveni ¢l. 6 odst. 3 bylo vypusténo, nebot jiz neni v souladu se stavajicimi pravnimi predpisy.

2.9.  Cldnek 7 specifikace produktu. Oznacovdni a obchodni tiprava. Zména specifikace produktu nebo jednotného dokumentu

Popis

a) Byla zahrnuta moznost pouzit dal3i topografické oznaceni odkazujici na vinici.

b) V oznaceni a obchodni dpravé vin s CHOP ,Menfi“ miiZze byt jako vétsi zemépisnd jednotka uveden ndzev
,Sicilia“.

Duvody

a) Odkaz na zemédélsky podnik ma vino lépe charakterizovat tim, Ze na etiketé uvadi, Ze vino pochdzi vyhradné
z urcité vinice.
b) Uvedeni ndzvu vét§{ zemépisné jednotky ,Sicilia® umoziuje poskytnout spottebiteli vice informaci

o zemépisném umisténi CHOP ,Menfi“ v souladu se stdvajicimi vnitrostdtnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi

predpisy EU.

2.10. Cldnek 8 specifikace produktu. Baleni. Zména specifikace produktu nebo jednotného dokumentu

Popis

Jsou povoleny vSechny objemy do ti litrd.

Je povoleno pouziti nddob s riznou kapacitou a riiznou konstrukei a z riiznych materidla

(typ ,bag in box").

Jsou povoleny viechny metody uzavirdni pfipustné podle pravnich ptedpisti, pouze s vyjimkou korunkovych
uzaveéra.

Davody

Poskytnout producentim vétsi svobodu pfi pouzivini nddob a metod uzavirdni, v¢etné inovativnich, s cilem
nabidnout vice moznosti, jak reagovat na potieby spotfebiteld, a tim zlepsit pfilezitosti pro uvddéni produktd
s CHOP na trh na raznych trzich v rdmci EU i mezindrodné.
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2.11. Souvislost s prostredim. Zména cldnku 9 specifikace produktu a jednotného dokumentu

Popis

Pismena a), b) a ) byla ddle objasnéna a doplnéna.

Davody

Popis souvislosti mezi zemépisnou oblasti a vlastnostmi druht vyrdbénych vin byl zménén a doplnén v souladu se
zménami specifikace produktu, pokud jde o rozsiteni vymezené oblasti a zafazeni novych typt produktu.

]EDNOTNY DOKUMENT
1. Nézev
Menfi
2. Typ zemépisného oznaceni

CHOP - chrdnéné oznaceni ptivodu

3. Druhy vyrobki z révy vinné
1. Vino
4. Sumivé vino

15. Vino ze zaschlych hroznt

4. Popis vina (vin)
Druh ,Vino* (1): ,Menfi“ bianco, Inzolia, Grillo, Chardonnay, Catarratto, Grecanico, Fiano
Barva: slimové 7lutd rizné intenzity
Viiné: jemnd, elegantni, lahodnd, charakteristickd, pfjemnd s ovocnym aroma
Chut: suchd, vyvazend, typickd pro odriidu, lahodnd, pffjemnd, harmonickd, plnd, intenzivni
Minimdlni celkovy obsah alkoholu v procentech objemovych: 11,00 %
Minimélni bezcukerny extrakt: 16,0 g/l

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych):

Minimélni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych):

Minimélni celkové kyselost: 4,5 g[l, vyjadfend v gramech kyseliny vinné na litr

Maximaln{ obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech
na litr):

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech
na litr):

Druh ,Vino“ (1): ,Menfi“ bianco superiore, Chardonnay superiore, Catarratto superiore, Grecanico superiore, Fiano
superiore

Barva: slimové Zlutd rtizné intenzity

Viiné: jemnd, elegantni, typicka pro odridu, s ovocnym aroma

Chut: suchd, vyvazend, charakteristickd, pifjemnd, harmonickd, plnd, intenzivni
Minimélni celkovy obsah alkoholu v procentech objemovych: 11,50 %
Minimdlni bezcukerny extrakt: 16,0 g/

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostdtnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi pfedpisy EU.
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Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych):

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych):

Minimdlni celkova kyselost: 4,5 g/l, vyjadfend v gramech kyseliny vinné na litr

Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech
na litr):

Maximdlni celkovy obsah oxidu sificitého (v miligramech
na litr):

Druh ,Vino“ (1): Menfi Damaschino, Viognier, Sauvignon, Pinot Grigio, Vermentino, Chenin Blanc, Moscato Bianco
Barva: slamové Zlutd rizné intenzity, pfipadné s bledé zelenym nadechem

Viiné: jemnd, elegantni, typicka pro odridu, pfijemnd s viini ovoce, Cerstvd, s muskdtovym aroma

Chut: suchd, ptijemnd, harmonickd, erstvd, plnd, intenzivni

Minimdlni celkovy obsah alkoholu v procentech objemovych: 10,50 %

Minimdlni bezcukerny extrakt: 17,0 g/

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostdtnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych):

Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych):

Minimdlni celkova kyselost: 4,5 g/l, vyjadfend v gramech kyseliny vinné na litr

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech
na litr):

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech
na litr):

Druh ,Vino ze zaschlych hroznt“ (15): ,Menfi“ Bianco Vendemmia Tardiva, Bianco passito
Barva: slamové zlutd az zlatavd

Viné: charakteristickd, lahodnd, pfetrvavajici

Chut: suchd az sladkd, charakteristickd, harmonickd

Minimdlni celkovy obsah alkoholu v procentech objemovych: 15,00 %

Minimdlni bezcukerny extrakt: 22,0 g/

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nésledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi piedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximaln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych):

Minimélni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych):

Minimdlni celkova kyselost: 4 gfl, vyjadiend v gramech kyseliny vinné na litr

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech
na litr):

na litr):
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Druh ,Sumivé vino“ (4): ,Menfi“ Bianco Spumante v¢etné vin s uvedenim odrid Chardonnay, Grecanico, Chenin
Blanc, Moscato Bianco

Péna: jemnd, dlouhotrvajici

Barva: slimové zlutd rizné intenzity

Viiné: charakteristickd, jemna

Chut: cerstvd, harmonickd, extra suchd aZ sladka

Minimalni celkovy obsah alkoholu v procentech objemovych: 11,00 %
Minimdlni bezcukerny extrakt: 15,0 g/

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostdtnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximaln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych):

Minimaélni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych):

Minimdlni celkova kyselost: 5 g/, vyjadfend v gramech kyseliny vinné na litr

Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech
na litr):

na litr):

Druh ,Vino“ (1): ,Menfi“ Rosso vCetné vin s oznacenim Riserva, Nero d’Avola vCetné vin s oznacenim Riserva,
Perricone vCetné vin s oznacenim Riserva, Syrah v¢etné vin s oznacenim Riserva

Barva: rubinové ¢ervend riizné intenzity s grandtovym nddechem v pifipadé oznaceni Riserva
Viiné: piijemnd, jemnd, lahodnd, charakteristickd, ovocnd, nékdy pikantni

Chut: suchd, harmonickd, plnd, mirné t¥{slovita, intenzivni

Minimdlni celkovy obsah alkoholu v procentech objemovych: 11,50 %

Minimaélni bezcukerny extrakt: 22,0 g/l

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nasledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximaln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych):

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych):

Minimélni celkové kyselost: 4,5 g[l, vyjadfend v gramech kyseliny vinné na litr

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech
na litr):

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech
na litr):

Druh ,Vino“ (1): ,Menfi“ Frappato, Nerello Mascalese, Cabernet Franc, Merlot, Cabernet Sauvignon
Barva: rubinové Cervend riizné intenzity

Viné: jemnd, delikdtni, charakteristickd, ovocnd, kvétinova, s rostlinnymi tony, intenzivni

Chut: suchd, harmonickd, plnd, vyvazena, cerstvd, trpkd, charakteristickd, intenzivni

Minimalni celkovy obsah alkoholu v procentech objemovych: 12,00 %

Minimdlni bezcukerny extrakt: 21,0 g/

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostdtnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi pfedpisy EU.
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Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych):

Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych):

Minimdlni celkova kyselost: 4,5 g/l, vyjadfend v gramech kyseliny vinné na litr

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech
na litr):

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech
na litr):

Druh ,Vino® (1): ,Menfi“ Pinot Nero, Alicante Bouchet, Alicante, Aglianico, Petit Verdot
Barva: rubinové cervend proménlivé intenzity

Vuné: jemnd, charakteristickd, ovocnd, nékdy pikantni, intenzivni

Chut: suchd, harmonickd, mirné tifslovitd, charakteristickd

Minimdlni celkovy obsah alkoholu v procentech objemovych: 12,00 %

Minimdlni bezcukerny extrakt: 23,0 g/

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nasledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych):

Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych):

Minimdlni celkova kyselost: 4,5 g/l, vyjadfend v gramech kyseliny vinné na litr

Maximadln{ obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech
na litr):

Maximdlni celkovy obsah oxidu sificitého (v miligramech
na litr):

Druh ,Vino ze zaschlych hroznt“ (15): ,Menfi“ Rosso passito

Barva: rubinové Cervend, béhem zrani s nidechem do grandtové
Viné: charakteristickd, lahodna, pfetrvavajici

Chut: suchd aZ sladkd, charakteristickd, harmonickd

Minimalni celkovy obsah alkoholu v procentech objemovych: 16,0 %
Minimélni bezcukerny extrakt: 28,0 g/l

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostdtnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximaln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych):

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): | 11

Minimélni celkové kyselost: 4,5 g[l, vyjadfend v gramech kyseliny vinné na litr

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech
na litr):

na litr):
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Druh ,Vino“ (1): ,Menfi“ Rosato v¢etné vin s uvedenim odrtid Nero d’Avola, Perricone, Frappato, Nerello Mascalese
Barva: rizova rdzné intenzity

Viné: jemnd, elegantni, delikdtni, charakteristickd

Chut: suchd, harmonickd, vyvdzend

Minimdlni celkovy obsah alkoholu v procentech objemovych: 11,50 %

Minimalni bezcukerny extrakt: 17,0 g/

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostdtnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximadlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych):

Minimélni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych):

Minimdlni celkova kyselost: 4,5 g/l, vyjadfend v gramech kyseliny vinné na litr

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr):

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr):

Druh ,Vino“ (1): ,Menfi“ Cabernet franc rosato, Merlot rosato, Cabernet sauvignon rosato, Syrah rosato, Pinot Nero
rosato

Barva: rizova rdzné intenzity

Viiné: jemnd, charakteristickd

Chut: suchd, harmonicka

Minimélni celkovy obsah alkoholu v procentech objemovych: 11,50 %
Minimélni bezcukerny extrakt: 17,0 g/l

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nésledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximaln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych):

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych):

Minimdlni celkova kyselost: 4,5 g/l, vyjadiend v gramech kyseliny vinné na litr

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr):

Druh ,Vino“ (1): ,Menfi“ Alicante Bouchet rosato, Alicante rosato, Aglianico rosato, Petit Verdot rosato
Barva: rizova rdzné intenzity

Viné: jemnd, charakteristickd

Chut: suchd, harmonicka

Minimdlni celkovy obsah alkoholu v procentech objemovych: 11,50 %

Minimdlni bezcukerny extrakt: 17,0 g/

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostdtnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi pfedpisy EU.
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Obecné analytické vlastnosti

Maximaln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych):

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych):

Minimdlni celkova kyselost: 4,5 g/l, vyjadfend v gramech kyseliny vinné na litr

Maximaln{ obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na litr):

Maximélni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr):

Druh ,Sumivé vino“ (4): ,Menfi“ Rosato Spumante

Péna: jemnd, dlouhotrvajici

Barva: rizova rdzné intenzity

Viiné: charakteristickd, jemna

Chut: Cerstvd, harmonickd, extra suchd az polosuchd

Minimdlni celkovy obsah alkoholu v procentech objemovych: 11,50 %

Minimdlni bezcukerny extrakt predstavuje 15,0 gfl. Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nésledujici
tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym vnitrostitnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximaln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych):

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych):

Minimdlni celkovd kyselost: 5 g/l, vyjadfend v gramech kyseliny vinné na litr

Maximdln{ obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr):

Maximdln{ celkovy obsah oxidu sificitého (v miligramech na
litr):

5. Postupy vinifikace

a. Zdkladni enologické postupy
ZADNE

b. Maximdlni vynosy

Menfi Bianco, Rosso, Rosato, Spumante Bianco, Spumante Rosato, Inzolia, Grillo, Catarratto, Grecanico véetné
Grecanico Spumante, Damaschino, Viognier

84 hektolitrii na hektar

Menfi Vermentino, Chenin Blanc v¢etné Chenin Blanc Spumante, Nero d’Avola, Perricone a Syrah vcetné Riserva
a Rosato, Frappato, Merlot

84 hektolitrii na hektar
Menfi Nerello Mascalese, Alicante Bouchet, Alicante, Petit Verdot a Aglianico vetné Aglianico Rosato
84 hektolitrti na hektar

Menfi Chardonnay véetné Chardonnay Spumante, Sauvignon, Pinot Grigio, Moscato Bianco véetné Moscato Bianco
Spumante

77 hektolitrti na hektar

Menfi Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon a Pinot Nero véetné Pinot Nero Rosato
77 hektolitri na hektar

Menlfi Catarratto Superiore, Grecanico Superiore, Fiano

70 hektolitri na hektar
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Menfi Chardonnay Superiore

66,5 hektolitri na hektar

Menfi Fiano Superiore

63 hektolitri na hektar

Menfi Bianco Vendemmia Tardiva

48 hektolitrti na hektar

Menlfi Bianco Passito, Rosso Passito

40 hektolitrti na hektar

6.  Vymezend zemépisnd oblast

Oblast produkce hroznii pouzivanych k vyrobé vin s CHOP ,Menfi“ zahrnuje:

— Celé spravni tizemi obce Menfi (provincie Agrigento) vyznacené v katastru nemovitosti na mapovych listech €. 1
az 99.

— Cést spravniho tzemf obce Sciacca (provincie Agrigento) vyznacend v katastru nemovitosti na mapovych listech
¢.1,2,3,4,56,7,10, 11,13, 14, 15, 16 a 23, jehoZ hranice jsou tvofeny: na zdpadé od kiiZeni s listem ¢. 67
obce Sambuca di Sicilia, podél hranice uvedené obce smérem na jih a déle podél vychodni hranice obce Menfi az
k jizni hranici mapového listu ¢. 23 obce Sciacca; na jihu hranici mapového listu ¢. 23; na vychodé vychodnimi
hranicemi mapovych listd ¢. 23, 16, 15, 11, 6, 7 a 4; na severu severni hranici mapovych listd ¢. 4, 3 a 1
a biehy jezera Arancio; na vychodé mapovym listem obce Sambuca di Sicilia €. 69.

Uzemi zahrnuje oblasti pod ndzvem Costa Finocchiara, Vallone Caricagiachi, Piana Grande di Misilifurme, Ulmo,
Maroccoli a Monte Cirami.
Cést spravniho dzemi obce Sambuca di Sicilia (provincie Agrigento) vyznacend v katastru nemovitosti na
mapovych listech €. 50, 51, 52, 53, 54, 55, 56, 57, 66, 67 a 69.
Hranice mapovych listdi ¢. 50, 51, 52, 53, 54, 55, 56, 57, 66 a 67 jsou tvofeny: na zdpadé vychodni hranici listu
¢. 23 obce Menfi, ddle na vychod podél hranice listii ¢. 41 a 43 uvedené obce a na severu opét hranici obce
Sciacca az ke kiizeni s listem ¢. 1 téZe obce; na severu Gizemim obce Santa Margherita di Belice.
Uzemi zahrnuje oblasti s ndzvem Arancio, Arancio Piccolo, Misilibesi a Tardara.
Pokud jde o mapovy list ¢. 69, toto tizemi se nachdzi jihozdpadné od obce Sambuca di Sicilia a zahrnuje oblasti
s ndzvem Fondacazzo a Cellaro.
Cést spravniho Gzemi obce Castelvetrano (provincie Trapani) vyznacend v katastru nemovitosti na mapovych
listech €. 119, 131, 132, 145, 146, 157 a 1638, jejiz hranice tvoii na V},IChOdé)a na severu spravni hranice obce
Menfi, na zdpadé feka Belice az k jejimu usti a na jihu Stfedozemni mote. Uzemi zahrnuje oblasti s ndzvem
Casuzze, Case Nuove, Moscafratta, Serralunga, Belicello a Belice.

7. Hlavni odruda (odridy) vinné révy

Aglianico N.

Pinot grigio

Ansonica B. — Insolia

Ansonica B. - Inzolia

Ansonica B.

Cabernet franc (R) — Cabernet

Cabernet sauvignon (R) — Cabernet
Calabrese N. — Nero d’Avola N.
Catarratto bianco comune B. — Catarratto
Catarratto bianco lucido B. — Catarratto

Chardonnay (W)
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Chenin B.

Damaschino (W)

Fiano (W)

Frappato N. — Frappato dItalia
Grecanico dorato B. — Grecanico
Grillo (W)

Merlot (R)

Moscato bianco B. — Moscato
Nerello mascalese (R)

Perricone (R)

Perricone N. — Pignatello

Petit verdot (R)

Pinot nero N. — Pinot
Sauvignon B. — Sauvignon blanc
Syrah (R) — Shiraz

Vermentino (W)

Viogner (W)

Alicante bouchet N.

Alicante (R)

8. Popis souvislosti
CHOP ,Menfi“ - viechny druhy vina

Pro viechny druhy vin (,Vino®, ,Sumivé vino* a ,Vino ze zaschlych hrozni*) je souvislost s vymezenou zemépisnou
oblast{ ddna kombinaci a vzdjemnym putsobenim rtiznych druht pidy typickych pro danou oblast (zdplavové
oblasti, pobfezni terasy, svahy, jilovité kopce a slinity vdpenec), které tvoii jedine¢nou krajinu vyznacujici se typicky
stfedomofskym podnebim, teplotami, které jsou nepfetrzité nad nulou, a to i v zimé, destovymi srdzkami, které se
soustied] na podzim a v zim¢, a horkymi, suchymi léty s dostate¢nou ventilaci a slune¢nim svitem.

Tyto vlastnosti vymezené oblasti spolu s pfevladajici rovinou, kterd je misty kopcovitd, a piznivou expozici vinic
piispivaji k vytvofeni prostiedi, které je zvlasté vhodné pro péstovani vinné révy.

Predev$im md tato ptida strukturu, kterd obsahuje rizné mnozstvi vipence a jilu, vyznacuje se alkalickou az sub-
alkalickou reakci a vyvaZenou fyzikdlné-chemickou strukturou s dobrym odvodem piebytecné vody a dostupnosti
vodnich zdrojd, coz jsou vSechno zdkladni charakteristiky nezbytné pro rozvoj kotenového systému.

Reakce ptdy podporuje rozvoj vinné révy, nebot vétsina Zivin je snadno dostupnd; navic mikrobidlni aktivita
piispivd k tomu, Ze je k dispozici dusik, fosfor a sira.
Vzéjemné pusobeni téchto faktort s klimatickymi podminkami a vykyvy teploty od zacatku 1éta az do sklizné maji

za nasledek spravny vegetativni a produktivni rtst rostlin a vyvdzené zran{ hroznti, coZ produkuje hrozny bohaté
na polyfenoly a aromatické prekurzory.

CHOP ,Menfi“ - druh ,Vino“ (1)

Vinafské produkty druhu ,Vino“ (1) souviseji se staletou tradici péstovéni révy a vSechny pivodni a neptvodni
odridy révy jsou dokonale vhodné. Tyto mostové odriidy se péstuji na pozemku, ktery je pro kazdou odrtidu
povazovén za nejvhodnéjsi z hlediska ptidy a podnebi, aby bylo mozné produkovat vysoce kvalitni vina se silnou
identitou.

Vyrobend vina maji spole¢né vlastnosti, jako jsou alkoholové slozky, silnd viiné a dobrd struktura, a to diky ptidim
bohatym na mineralni latky, sttedomofskému podnebi a rtiznym teplotnim rozmezim.

Archivni bild a ¢ervend vina se vyznacuji kvétinovou a ovocnou vini a v chuti jsou velmi vyrazna.

Vina ,Riserva“ a ,Superiore” jsou charakteristickd vétsi koncentrovanosti a strukturovanosti a svym druhotnym
aroma.
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Bild vina ze zdplavovych oblasti jsou ptevazné pikantni a sladko-kofenénd (zejména pokud jde o odriidu
Chardonnay), zatimco vina z pozemkt nachdzejicich se ve vy$sich nadmotskych vyskach kolisaji mezi ovocnymi
(v zévislosti na odridé), kvétinovymi a ostrymi tény a rozvinutymi a zralymi t6ny.

V ptipadé Cervenych vin vyrobenych z mostovych odriid Cabernet Sauvignon a Syrah md pdda na pobfeznich
terasach v nizsich nadmofskych vyskdch zvldstni vliv, nebot odriidé Cabernet Sauvignon poskytuje rovnovahu mezi
travnatymi tony a kvétinovo-ovocnou chuti a odriidé Syrah doddva ovocné tény.

Vina z vinic na terasich ve stfednich nadmotskych vyskach, kterd se vyrdbé&ji zejména z mostovych odriid Nero
d’Avola a Merlot, rozvijeji komplexni a vyzrdlé fenolové tony, které jsou vyvazZeny kofenitymi a ovocné-kvétinovymi
tény. Tato vina tradiéné doprovazeji typické produkty mistni a sicilské kuchyné (syry s CHOP: Vastedda, Valle del
Belice, Pecorino Siciliano a mistni ryby: sardinky, sardele (ancovicky) a jiné olejnaté ryby).

CHOP ,Menfi“~ druh ,Sumivé vino* (4)

Sumiva vina maji slimové Zlutou barvu réizné intenzity v piipadé bilych vin a riizovou barvu réizné intenzity
v piipadé rizovych vin, vyznacuji se jemnymi bublinami, kvétinovymi a ovocnymi tény a Cerstvosti, a to diky
ptiddm bohatym na mineralni ldtky, sttedomofskému podnebi a riznym teplotnim rozmezim.

Zejména odriidy Chardonnay a Chenin Blanc se péstuji pfevazné na silné vapencovych a jilovitych piidach, jejichz
zdkladem je slin, a na vysokych pahorcich a pouzivaji se rovnéz ke zpracovani na Sumivé vino.

Vyroba $umivého vina je spojena s mistni vinafskou tradici v kombinaci s enologickymi inovacemi a pouZivanim
ptvodnich i neptivodnich odrtid uréenych pro tento druh produkti.

Faktory Zivotniho prostfedi a lidské faktory vytvéfeji Sumivd vina charakteristickd spravnou mirou kyselosti
a Cerstvosti s aromatickymi tény, jez dokonale dopliiuji gastronomii a typické mistni produkty, jako jsou artycoky
Carciofo Spinoso di Menfi, syr s CHOP ,Vastedda“, olivy s CHOP ,Olive Nocellara del Belice*, olejnaté ryby a Zluty
meloun.

CHOP ,Menfi“ - druh ,Vino ze zaschlych hroznt“ (15)

Vina ziskdvand ze zaschlych hroznt maji vidy dobrou strukturu, vyvazenou kyselost a sladkost a ovocné tony
v zavislosti na pouzitych mostovych odraddch, a to diky piddm bohatym na minerdlni litky, a zejména
sttedomofskému podnebi a jeho horkym, suchym létim s dostate¢nou ventilaci a slune¢nim svitem, které
podporuji koncentraci cukrd, a riznym teplotnim rozmezim, kterd vinu dodavaji ¢erstvost.

Bild a Cervend vina maji dobrou strukturu a vyvdzenou kyselost a sladkost a v zavislosti na kombinaci ptd
a pouzitych mostovych odrtidich mohou nést stopy ofech, jako jsou vlagské ofechy, mandle a pistécie, s nddechem
pomerancové marmelddy (zdplavové oblasti); vyznacuji se tény Zzlutého ovoce, jako jsou ananas, merunky, datle
a suSené fiky, v chuti jsou elegantni a sladkd s dobrou kyselosti a dochuti citrusovych plodii (pobiezni terasy ve
stfednich nadmoftskych vyskach).

Na jilovitych kopcich a svazich, kde hrozny pfezravaji ve vétsi mife, se vyrabéji vina s plnym aroma, nddechem
zralych plodd, $vestek a rybizové marmelddy a s nddechem suseného ovoce, se sladkou, mékkou a vyvdZenou chuti.

Kombinace suchého stfedomorského letniho podnebi a slinito-vapencovych pid vytvéaii vina, kterd jsou bohatd na
ovocné a kvétinové aroma, jako jsou broskve, Cerstvé meruniky, kvéty pomeranc¢ovniku a citrusové ovoce, a kterd
jsou velice Cerstvd s charakteristicky minerdlni strukturou.

Tato bild a ¢ervend vina jsou sladkd, nikoli vSak pfehnané sladkd diky své idedlni kyselosti a charakteristickému
aroma mostovych odrid, z nichZ se vyrdbé&ji, a dokonale dopliiuji tradi¢ni susenky a sladké pecivo Sicilie (Cassata,
Cannoli, Dolci di mandorla atd.) i mistniho regionu (Nucatoli, Minni di virgini, suché susenky).

9.  Dalsi zdkladni podminky
Plnéni do lahvi ve vymezené oblasti
Prdvni rdmec:
Pravni pfedpisy EU
Typ dalsi podminky:
Plnéni do lahvi ve vymezené zemépisné oblasti
Popis podminky:

Divodem pozadavku na plnéni do lahvi ve vymezené oblasti podle ¢linku 8 nafizeni (ES) ¢. 607/2009 je chranit
kvalitu a image vin s CHOP ,Menfi*, zarucit jejich plivod a zajistit G¢innost a vcasnost pifslusnych kontrol.
Charakteristické znaky a vlastnosti vin s CHOP ,Menfi“, které jsou spojeny s oblasti jejich ptivodu, jsou lépe
chranény pfi plnéni do lahvi v oblasti produkee, jelikoz vyrobci v rdmci vymezené oblasti jsou odpovédni a maji
odborné dovednosti, pokud jde o uplatiiovani a prosazovani viech technickych pfedpisii pro prepravu a plnéni do
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lahvi. Tato povinnost zamezuje moznym rizikim pi#i pfepravé mimo danou vinaiskou oblast, jako jsou: oxidace
a tepelné namédhdn{ v disledku vysokych nebo nizkych teplot a zhorSeni jakosti produktu, které negativné ovlivriuji
jeho chemické a fyzikalni vlastnosti (kyselost, polyfenoly a latky, které davaji barvu), organoleptické vlastnosti (barva,
ving, chut) a jeho stabilitu. Doslo také ke sniZen{ rizika mikrobiologické kontaminace (z bakterif, virt, plisni nebo
kvasinek). Tento pozadavek je pfinosem pro provozovatele, kteff si jsou védomi rizik a odpovidaji za zachovani
kvality CHOP, a spotiebiteldm dévd jistotu ohledné ptvodu a kvality vina a jeho souladu se specifikaci produktu.
Kontroly provadéné pfislusnymi orgdny jsou navic v mensf oblasti G¢innéjsi.

Pouzivani ndzvu ,Sicilia“ jako vétsi zemépisné jednotky
Prdvni rdmec:

Pravni pfedpisy EU

Typ dal$i podminky:

Dopliiujici pozadavky na oznacovani

Popis podminky:

Nézev ,Sicilia“ jako vétsi zemépisnd jednotka mtiZze byt uveden v oznaceni a obchodni Gpravé vin uvedenych
v ¢lanku 1 specifikace produktu CHOP ,Menfi“ v souladu se souCasnymi pravnimi pfedpisy Evropské unie
a vnitrostatnimi pravnimi ptedpisy.

Pouzivéni dalsich mistnich ndzva
Pravni rdmec:

Vnitrostatni pravni pfedpisy

Typ dalsi podminky:

Dopliujici pozadavky na oznacovani
Popis podminky:

V souladu s ¢l. 31 odst. 10 zdkona ¢. 238/2016 Ize pfi oznacovani a obchodni dpravé vin uvedenych v ¢ldnku 1
specifikace produktu pouzit dalsi mistni ndzvy odkazujici na vinice, na nichZ jsou hrozny pouzité k vyrobé
doty¢ného vina skute¢né péstovany. Seznam dalsich mistnich ndzvil (odkazujicich na vinice) v regionu Sicilie je
kazdorocné aktualizovén a je k dispozici na téchto internetovych strankach:

http://pti.regione.sicilia.it[portal/page/portal [PIR_PORTALE/PIR_LaStrutturaRegionale/PIR _Assessoratoregionaledel-
leRisorseAgricolecAlimentari/PIR_DipAgricoltura/PIR_AreeTematiche/PIR_Servizi/PIR_BrandSiciliae-
Marketingterritoriale/PIR _Riconoscimentoetuteladeiprodottidiqualita/PIR_ElencopositivodellaRe-
gioneSiciliadellemenzionivigna/Allegato%201%20al%20DDG%201337_2019.pdf

Vyjimka tykajici se oblasti produkce vina a Sumivého vina
Prdvni rdmec:

Pravni pfedpisy EU

Typ dalsi podminky:

Vyjimka tykajici se produkce ve vymezené zemépisné oblasti
Popis podminky:

Podle stavajicich pravnich ptedpisti EU lze vinifikaci provadét v bezprostiedni blizkosti vymezené oblasti produkee,
a zejména v ramci spravniho tzemi obci pfilehlych k obci Menfi, tj. Montevago, Santa Margherita Belice, Sambuca
di Sicilia, Sciacca a Castelvetrano. Pokud jde o druh ,Sumivé vino®, umivd vina mohou byt vyrdbéna v ramci
spravni jednotky ,Regione Sicilia“, k niZ oblast produkce nalezi.

Odkaz na specifikaci produktu

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/13264
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Zveiejnéni zidosti o schvileni zmény specifikace produktu podle ¢l. 50 odst. 2 pism. a) nafizeni
Evropského parlamentu a Rady (EU) € 1151/2012 o rezimech jakosti zemédélskych produkti
a potravin, kterd neni mensiho rozsahu
(2020/C 18/09)

Timto zvefejnénim se pfizndvd pravo podat proti zddosti o zménu ndmitku podle ¢lanku 51 naf{zeni Evropského
parlamentu a Rady (EU) €. 1151/2012 (') do tf mésict ode dne tohoto zvefejnéni.

ZADOST O SCHVALENI ZMENY SPECIFIKACE PRODUKTU U CHRANENEHO OZNACEN] PUVODU/CHRANENEHO ZEMEPISNEHO
OZNACENI, KTERA NENI MENSIHO ROZSAHU

Zédost o schvileni zmény v souladu s €l. 53 odst. 2 prvnim pododstavcem natizeni (EU) & 1151/2012
»JAMBON DE BAYONNE“
EU ¢&.: PGI-FR-00031-AMO1 - 11.9.2018
CHOP () CHZO (X)
1. Seskupeni Zadatelis A Opravnény Zijem

Sdruzeni Consortium du Jambon de Bayonne

Route de Samadet

64 410 ARZACQ

FRANCE

Tel.: +33 559044935

Fax: +33 559044939

E-mail: jambondebayonne@jambon-de-bayonne.com

SloZeni: Producenti a zpracovatelé

2. Clensky Stdt Nebo Tteti Zemé
Francie

3. Polozka Specifikace Produktu, JizZ Se Zména (Zmény) Tykd (Tykaji)
O Nézev produktu
Xl Popis produktu

Zemépisnd oblast
Dukaz ptivodu
Metoda produkce
Souvislost
Oznacovani

Jiné: aktualizace tdajti, kontrolni subjekty, vnitrostatni pozadavky, piilohy

4, Druh Zmény (Zmén)

Zména specifikace produktu se zapsanym CHOP nebo CHZO, kterd nemd byt kvalifikovdna jako zména
mensiho rozsahu podle ¢l. 53 odst. 2 tiettho pododstavce nafizeni (EU) ¢. 1151/2012

O Zména specifikace produktu se zapsanym CHOP nebo CHZO, pro néjz nebyl zvefejnén jednotny dokument
(nebo jeho ekvivalent), kterd nemd byt kvalifikovdna jako zména menstho rozsahu podle ¢l. 53 odst. 2 tiettho
pododstavce nafizeni (EU) ¢. 11512012

() Uf.vést. L 343,14.12.2012, s. 1.
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5. Zména (Zmény)
5.1. Polozka ,,Popis produktu*

Chemické vlastnosti

,Sunka ,Jambon de Bayonne“ je suchy madlo soleny produkt. Obsah chloridu sodného analyzovany na velkém
ofechu ¢ini nejvyse 7,5 %.

Sunka ,Jambon de Bayonne* je pomérné suchy produkt, ale zachovava si $tavnatost. Primérny obsah susiny ¢ini
47 %.

Sunka ,Jambon de Bayonne® je produkt s nizkym obsahem tuku, jenz v priiméru piedstavuje ptiblizné 6 %.
Zbytkova mira viech rozpustnych cukrii je nejvyse 0,5 %.

Obsah dusitant a dusi¢nani je velmi nizky: nejvyssi povolené mnozZstvi dusi¢nant ¢inf 250 mg/kg, u dusitand to
je 50 mg/kg.”

Vsechny vlastnosti jsou uvedeny niZe v ndvrhu specifikace, s vyjimkou ustanoveni o mnozstvi dusitanti
a dusi¢nant, které se vypousti, nebot odpovidd pozadavkim pfedpisi o povolenych mnozstvich dusi¢nanti
a dusitanti. Tato zména specifikace nemd vliv na jednotny dokument.

,Sunka ,Jambon de Bayonne“ je suchy malo soleny produkt. Obsah chloridu sodného analyzovany na velkém
ofechu ¢ini nejvyse 7,5 %.

Sunka ,Jambon de Bayonne* je pomérné suchy produkt, ale zachovavd si §tavnatost. Primérny obsah suginy ¢in
47 %.

Sunka ,Jambon de Bayonne* je produkt s nizkym obsahem tuku, jenz v priiméru predstavuje piiblizné 6 %.
Zbytkové mira viech rozpustnych cukri je nejvyse 0,5 %.

Zruuji se ustanoveni tykajici se mikrobiologickych vlastnosti:

,Mikrobiologické vlastnosti

,Sunka ,Jambon de Bayonne“ musi spliovat normy stanovené ve vyhldsce ze dne 21. prosince 1979
o konzervovanych, nezpracovanych, solenych nebo susenych produktech:

— koliformni bakterie 44 °C m = 1000 (bakterii na gram)
— koaguldza stafylokoky + m = 500 (bakterii na gram)
— anaerobni bakterie redukujici sifi¢itany m = 50 (bakterii na gram)
— salmonela nepfitomnost v 25 gramech.

“

Vsechny zrusované mikrobiologické vlastnosti jsou regula¢ni povahy a netykaji se specificky CHZO ,Jambon de
Bayonne*. Tato zména specifikace nemd vliv na jednotny dokument.

Jednotny dokument, tj. souhrnny piehled z doby zdpisu CHZO, se méni s cilem podrobnéji rozepsat tdaje v
poloZce tykajici se popisu produktu:

Polozka uvedend v souhrnném prehledu jako

,Sunka ,Jambon de Bayonne“ je oci§téna veptova kyta, solend suchou soli ze slanisek povodi feky Adour a susend
v této oblasti po dobu del3i nez sedm mésicti. V pribéhu zrdni a dozravani $unka ,Jambon de Bayonne“ rozviji své
aroma a ziskdva na Stavnatosti. Nakrdjend na tenké platky se rozpousti v tstech, md jemnou a nepfili§ slanou
chut.“

zni v jednotném dokumentu takto:

,Sunka ,Jambon de Bayonne* je vepiova kyta, solend suchou soli ze slanisek povodi feky Adour a susend v této
oblasti po dobu nejméné sedmi mésica.

—  Kritéria vzhledu:
— Vngjsi tvar je zaobleny.

— Barevné stejnorodd kiiZe je natazena po koleno a beze stop krevnich vyron.
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— Na pohmat neni §unka tvrdd a nevykazuje nadmuty vzhled.
— Tuk pfirozené barvy je pevny a pifjemné voni.

— Vngjsi svalova ¢ast je bez karky.

—  Obchodni Gprava produktu:
Na konci doby zrdni — dozravani maze byt Sunka nabizena:
— s kost{: volné nebo balen4,
— vykosténd, zbavend kdze, zbavend tuku, lisovand, tvarovand a balend,
— veelku, ptlend nebo ¢tvreend,

— krédjend na platky v jednotnych porcich.

—  Chemické vlastnosti

,Sunka s CHZO ,Jambon de Bayonne* je suchy mélo soleny produkt. Obsah chloridu sodného analyzovany
na velkém ofechu ¢ini nejvyse 7,5 %.

Sunka s CHZO ,Jambon de Bayonne* je pomérné suchy produkt, ale zachovava si $tavnatost. Primérny
obsah susiny ¢ini 47 %.

Sunka s CHZO ,Jambon de Bayonne* je produkt s nizkym obsahem tuku, jenz v priméru piedstavuje
piiblizné 6 %.

Zbytkovd mira vSech rozpustnych cukrti je nejvyse 0,5 %.

—  Organoleptické vlastnosti:

V priubéhu riznych fézi zrini $unka s CHZO ,Jambon de Bayonne“ rozviji svd aromata a ziskdvd na
$tavnatosti. Nakrdjend na tenké platky se rozpousti v tstech, md jemnou a nepfili§ slanou chut. M4
zietelné a typické aroma, které je ddno dlouhou dobou zrdni a dozravani.

Svalovina ma stejnorodou typicky rtizovou — ¢ervenou barvu.
Tuk je bily, ¢isty, pevny, neolejovity a bez zluklého zdpachu.

Sil i vlhkost jsou v platku rozlozeny rovnomeérné.

5.2. Polozka ,Strucné vymezeni zemépisné oblasti“

Vymezeni oblasti produkce prasat

—  Omezeni tykajici se pivodu surovin
Seznam departement tvoficich oblast produkce prasat se dopliiuje o departement Tarn.

Departement Tarn se zafazuje do seznamu departementt, z nichZ pochazi surovina, tj. prasata. Cilem této
formélni zmény je opravit chybu. Tento departement je podle mapy uvedené ve specifikaci pfirozenou
soucdsti oblasti produkce prasat, i kdyz byl jeho ndzev v seznamu departementtt opomenut.

Souhrnny piehled totiZ jako oblast ziskdvani suroviny uvddi celou administrativni oblast Midi-Pyrénées,
jejiz je departement Tarn soucasti.

Tato zména se vndsi do specifikace a je ji dotéen i jednotny dokument v &asti 3.3 ,Krmivo (pouze
u produktil Zivo¢isného piivodu) a suroviny (pouze u zpracovanych produktt)®, ale neméni hranice této
oblasti.

5.3. Polozka ,Diikaz, Ze produkt pochdzi ze zemépisné oblasti

Text ,Ustanoveni tykajici se souvislosti se zemépisnym piivodem stanovend podniky produkujicimi &
zpracovavajicimi $unku ,Jambon de Bayonne“ maji:

— ve vSech fazich fetézce (produkce ¢i zpracovani) identifikovat kusy z prasat chovanych v souladu se zvldstnimi
podminkami ve vymezené oblasti produkce,

— ve vymezené oblasti zpracovani v povodi feky Adour podle zvlastnich metod identifikovat solené, susené
a vyzralé kyty.“
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nahrazuje timto:

,Ustanoveni tykajici se sledovatelnosti a souvislosti se zemépisnym piivodem stanovend podniky produkujicimi ¢
zpracovavajicimi $unku ,Jambon de Bayonne“ maji:

— ve vSech fazich fetézce (produkce ¢i zpracovani) identifikovat kusy z prasat chovanych v souladu se zvldstnimi
podminkami ve vymezené oblasti produkce,

— ve vymezené oblasti zpracovéni v povodi feky Adour podle zvldstnich metod identifikovat kyty, a to od soleni
po dozravani a baleni.”

Zména ustanoveni umoziiuje zajistit a posilit sledovatelnost a souvislost se zemépisnym ptivodem. Déle vzhledem
k doplnéni, ze faze krdjeni a baleni musi nezbytné probihat ve vymezené zemépisné oblasti, jak je uvedeno
v polozce ,Metoda produkce®, dopliuje se do této polozky odpovidajici sledovatelnost, aby byl zarucen dikaz
ptivodu v téchto fizich, v nichz by sledovatelnost nemusela byt mozna.

Text:

,Pokud se Sunka prodava bez kize, bez tuku nebo krdjend, nejsou na ni vidét znacky identifikujici jeji ptivod. Na
Stitku musi byt uvedeno &islo schvéleni zpracovatelského zafizeni. Zafizeni vede dcetnictvi podle druhu
obchodni dpravy (expedovanych objemdi).

Pokud je zafizeni pro krdjen{ jinde nez misto sueni, musi rovnéz vést ucetnictvi vstupt (objem a piivod Sunky)
a vystupt.”

se nahrazuje timto:

,Pokud se Sunka prodava bez kiize, bez tuku nebo krdjend, nejsou na ni vidét znacky identifikujici jeji piivod. Na
Stitku musi byt uvedeno &islo schvéleni zpracovatelského zafizeni a ¢islo SarZe ajnebo datum nasolovini, jejichz
prostiednictvim tak lze ziskat tdaje o vyrobé. Zafizeni vede ucetnictvi podle druhu obchodni dpravy
(expedovanych objemd).

Pokud je zafizeni pro prvni krdjeni jinde neZ misto suSeni, musi pribézné aktualizovat kontrolni karty Sarzi
a rovnéz vést Géetnictvi vstupil (objem a piivod Sunky) a vystupti.”

Schéma sledovatelnosti (obrdzek 1) se méni takto:

Dopliuje se: ,Kontrolni karty Sarzi, registrace vyfazenych produktd, kontrolni karty o prvnim krdjeni, Gcetnictvi
vystupti (expedované $unky)“ za ticelem zkvalitnéni registrace, a tim i sledovatelnosti.

Text ,Soleni, suSeni, expedice — krdjeni — uzendf s oprdvnénim“ se dopliiuje na toto znéni ,Soleni, suseni,
vykosténi, prvni krdjeni a baleni — expedice — uzenaf — zafizeni pro prvni krdjen{ s opravnénim*“. Tato doplnéni
souviseji se zadosti o zatazeni krdjeni a baleni do zemépisné oblasti CHZO.

Vkldda se nové ustanoveni, které zni: ,Na konci téchto fdzi se provedou organoleptické zkousky odbérem vzorkii s cilem
zachovat organoleptické vlastnosti produktu.”

Tato polozka se dopliiuje proto, aby na konci popisovanych fazi byly odbérem vzorkt provedeny organoleptické
zkousky s cilem zachovat organoleptické vlastnosti produktu.

Tim se zlepsi sledovatelnost vSech fazi vyroby Sunky s CHZO ,Jambon de Bayonne*. Lze tak zajistit sledovatelnost
smérem ke spotfebiteli i vyrobci a vyhnout se nebezpedi, ze jednotlivé fize vyroby nebude mozné dohledat.

Touto zménou neni dotéen jednotny dokument (vypracovany jednotny dokument nahrazuje stdvajici souhrnny
piehled).

Polozka ,Metoda produkce*

Tato polozka se dopliiuje o popis celé metody produkce pouzité na faze pfedchdzejici krdjeni, popis faze prvniho
krdjeni, popis fdze balen{ pfedem nakrdjeného produktu, nebot se pozaduje, aby se tyto fize nyni uskuteciiovaly
v zeméEpisné oblasti CHZO ,Jambon de Bayonne*.
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Dopliuji se tato ustanovent:

,5.2.9  Fdze pted prvnim nakrdjenim (vykosténi, vyvdZeni, tuhnuti), prvni nakrdjeni a baleni*

,Prvni nakrdjeni spo¢ivd v naporcovani vykosténé kyty na kusy, porce nebo platky. Pro tuto fdzi, jeZ navazuje na
dozravani, vybird producent kyty, jez jsou vhodné pro prvni krdjeni.

5.2.9.1 Predchozi faze

Prvni nakrdjeni vyZaduje fadu ptedbéznych krokd, jez jsou podrobné popsiny nize a které vSechny zarucuji
konec¢nou kvalitu produktu.

—  Vykosténi:

Kazda kyta urcend k prvnimu nakrdjeni je pfedem vykosténa v zdvislosti na své hmotnosti, vrstvé tuku a dobé
dozravani.

Vykosténi spo¢ivd v rozfezani kolene, v uvolnéni hlavice stehenni kosti a ve zlabkovan{ stehenni kosti (uvolnéni
stehenni kosti bez naruseni kyty) a v ndsledném vyjmuti holent, lytkové a stehenni kosti.

V této fazi producent kontroluje, zda kyty nevykazuji zdvady ve viini nebo barvé masa, coz by ukazovalo na
problém v dozravani (pfili§ intenzivni mnoZeni bakterii nebo proteolyzu, coZ jsou jevy Casto souvisejici se
zbytkovym obsahem vlhkosti). V p¥ipadé potteby producent nevyhovujici kyty vyfadi.

Poté mohou byt kyty pied lisovinim a tvarovanim o€i$tény, aby je bylo mozné nakréjet na stejné platky.

—  VyvdzZenti:

Po vykosténi, béhem kterého je svalovina uvolnéna, zajistuje tato faze, kterd trvd nejméné tyden, Ze pfirozenym
ptisobenim bilkovin jsou svalové spoje dobfe rekonstituovany.

—  Tuhnuti:
Kazda $unka ndsledné tuhne. V prabéhu této fize nesmi teplota mistnosti klesnout pod — 14 °C.

Ucelem této faze je zajistit dobrou soudrznost platki a Cisty fez pfi prvnim nakrdjent.

5.2.9.2 ,Prvni nakrdjeni a baleni“
Prvni nakrdjeni a baleni musi probihat v zemépisné oblasti.

Tento odstavec (5.2.9.2) se nevztahuje na krdjeni a balen pro acely pfimého prodeje ve smyslu bodu 2 pism. e)
naffzeni ¢. 1169/2011.

Jakmile kyty ztuhnou, dochdzi k prvnimu krdjeni. Béhem této fize se dbd na to, aby platky a kusy nevykazovaly
vady, jeZ jsou na jesté celé kyté nezjistitelné. Jednd se napf. o nedplny platek, krevni vyron, petechii, kréni Zilu,
$pinavou Zilu, nestejnorodou barvu.

V ptipadé zdvad se pfislusné platky vyfadi.

Vzhledem k tomu, Ze krdjend Sunka je choulostivy produkt, je omezenim pfistupu vzduchu nezbytné zamezit
veskeré oxidaci, jeZ by nepfiznivé ovlivnila kvalitu tuku a barvu platkd. Proto mezi prvnim nakrdjenim a balenim
mtiZe ubéhnout nanejvys jedna hodina.

Producenti v povodi feky Adour vdédi za své zvldstni dovednosti dlouhé tradici a viechny tyto fize mohou
provadét diky zkuSenostem, p¥icemz kyty patticné vybiraji, aby byly zachovany typické chutové kvality sunky
,Jambon de Bayonne*.

Organoleptickd kritéria po nakrdjeni kontroluji vyskoleni a zkuseni degustdtofi ze zemépisné oblasti, jiz produkt
dokonale znaji, a mohou tak potvrdit, Ze produkt odpovidd vlastnostem CHZO ,Jambon de Bayonne*, a to podle
tabulky popisujici vzhled, strukturu, viini a chut.
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Sunka ,Jambon de Bayonne* se konzumuje zejména nakrijend na pltky, piicemz viechny dkony nezbytné pro
tuto obchodni Gpravu musi byt zvlddnuty tak, aby spotiebitelé vyhledavali a oceniovali vlastnosti sunky ,Jambon
de Bayonne*, zejména jeji $tavnatost.

Pro zachovani kvalit, a tim i dobrého jména CHZO ,Jambon de Bayonne* je nezbytné provést zdsadni tikony, tj.
produkt vykostit, vyvazit, nechat ztuhnout, nakrdjet a zabalit. Je proto nezbytné, aby tyto dkony v zemépisné
oblasti provadéli producenti s nezbytnymi dovednostmi, aby se zabrdnilo nebezpedi, Ze bude ohroZena kvalita,
a aby byl na trh uveden konec¢ny produkt nespliujici organoleptickd kritéria pozadovand pro CHZO ,Jambon de
Bayonne®, v dusledku ¢ehoz by bylo poskozeno dobré jméno produktu. Kontrola produktu v téchto fdzich je
zdsadni pro ovéfent, Ze produkt ve viech fizich spliuje p¥islusné pozadavky.

Provedent téchto fazi v zemépisné oblasti je tedy nezbytné pro zachovani kvality, specifickych vlastnosti produktu
s CHZO ,Jambon de Bayonne® ziskanych pii jeho vyrobé a jeho dobré povésti, za néz nesou producenti spole¢nou
odpovédnost.

Navic vzhledem k tomu, Ze pfi krdjeni a baleni jsou odstranény identifika¢ni znacky umistované na kdzi kyt
v riznych fazich produkce, umoziuje provadéni téchto operaci v zemépisné oblasti, jakoz i kontrolni systém
zavedeny za tcelem kontroly jejich provadéni, omezit riziko preruseni sledovatelnosti, a tim i nebezpeci podvodu.

Kromé zdruk kvality a kontroly lze diky vykostovani, vyvaZeni, tuhnuti, prvnimu nakrdjeni a baleni v zemépisné
oblasti zarucit autenticitu a sledovatelnost produktu v této rozhodujici fazi.

Z vy$e uvedeného vyplyvd, Ze veskeré piipravy a prvni nakrdjeni nezbytné pro vyrobu Sunky ,Jambon de
Bayonne“ vychdzeji z komplexnich technickych pravidel a specifickych dovednosti, ze soleni ¢erstvych kyt pi
prvnim krdjeni a baleni hotového produktu. Proto se provddéni uvedenych tkond ve vhodnych zafizenich
nachdzejicich se v zemépisné oblasti jevi byt zdsadni pro:

— zachovan{ kvalitativnich vlastnosti,
— zaruceni autenticity produktu,
— zajisténi pFisné kontroly jedné z obchodnich tprav produktu, kterd se na trhu vyskytuje nejvice.

Realizace téchto fizi v dané oblasti je zdrukou dobré povésti produktu s CHZO ,Jambon de Bayonne*, ktery je
vysledkem préce viech subjektd v tomto odvétvi (chovateld, pracovnikd jatek, pracovniki, ktef{ produkt soli,
kréji atd.).”

Touto zménou specifikace je doten jednotny dokument v ¢dsti 3.5 ,Zvlastni pravidla pro krdjeni, strouhdni,
baleni atd. produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev*.

Souvislost:

Celd kapitola ,Souvislost se zemépisnou oblasti“ byla shrnuta a restrukturalizovdna, aby se vice zdiraznila
specifiénost zemépisné oblasti, specificnost produktu a pifi¢innd souvislost. Méni se forma, ale souvislost mezi
produktem a Gizemim z{stivd nezménéna.

S ohledem na toto nové znéni byla ¢dst jednotného dokumentu ,Souvislost se zemépisnou oblasti“ upravena tak,
aby byl dodrzen pocet 2 500 slov v jednotném dokumentu, a to v souladu s ¢lankem 6 provddéciho natizeni (EU)
¢. 6682014, pFicem?z se zajistuje vEtsi pFesnost, nez tomu bylo dosud v souhrnném piehledu (nyni nahrazeném
jednotnym dokumentem).

Souvislost se zemépisnou oblasti CHZO ,Jambon de Bayonne“ je nadéle zalozena na specifické jakosti a dobré
povésti.
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5.6. Polozka ,Oznacovdni*
Zrusuje se ustanoveni, které zni:

,Pokud jde o oznacovdni, vymezuje sdruzeni Consortium du Jambon de Bayonne vedle piislusnych platnych
préavnich piedpist vlastni pravidla, kterd musi podniky dodrzovat:

1) povinné adaje,

2) podoba a umisténi loga.”

Tato zména specifikace nemd vliv na jednotny dokument.
Text:

,Je tfeba, aby oznaceni vSech druht Sunky Jambon de Bayonne bez ohledu na jejich obchodni tdpravu obsahovalo
alespon tyto informace:*

se nahrazuje timto:
,Kromé povinnych tdaji stanovenych v predpisech o oznacovani a obchodni Gpravé potravin oznaceni obsahuje:*
Tento pfepracovany text se zafazuje proto, aby byl v souladu se znénim pfijatym na vnitrostatni Grovni.

Text ,Obchodni oznaceni ,Jambon de Bayonne“ povinné ve francouzstiné s moznym prekladem u vyrobka
urcenych pro vyvoz“ se vypousti, nebot je v rdmci platnych ptedpist nadbytecny.

Vyobrazeni loga $unky ,Jambon de Bayonne* se vypousti, aviak jeho popis se ponechdva. Logo se miize pravidelné
ponékud ménit, ale rastr ziistava stejny (vyraz ,Bayonne“ doplnény cervenym baskickym kiizem), aby spotiebitel
mohl produkt rychle identifikovat.

Touto zménou specifikace je dotéen jednotny dokument, nebot vyobrazeni loga CHZO ,Jambon de Bayonne“ se
Vypousti.

5.7. Polozka ,Jiné“

—  Aktualizace kontaktnich ddaji:

Dopliuji se kontaktni tdaje pfislusného dtvaru clenského stitu a aktualizuji se kontaktni ddaje sdruzeni
podavajiciho Zadost.

Tato zména specifikace nemd vliv na jednotny dokument.

—  Kontrolni subjekty:

V souladu s vnitrostdtnimi pokyny, jejichZ cilem je harmonizovat vypracovani specifikaci, se ndzev a kontaktni
tdaje certifikatniho orgdnu vypoustéji. Tato polozka nyni uvadi kontaktni ddaje piislusnych francouzskych
kontrolnich orgdnti: Institut de I'origine et de la qualité (INAO — Statn{ institut pro pavod a kvalitu) a Direction
générale de la concurrence, de la consommation et de la répression des fraudes (DGCCRF — Generalni feditelstvi

pro hospodéfskou soutéz, spotfebu a potirdni podvodt). Nazev a kontaktni ddaje certifika¢niho orgdnu lze nyni
nalézt na webovych strankdch INAO a v databézi Evropské komise.

Tato zména specifikace nemd vliv na jednotny dokument.

—  Vnitrostdtni pozadavky:

Do vnitrostitnich pozadavkii se v souladu s vnitrostatnimi pfedpisy dopliiuji hlavni body, které maji byt
kontrolovény.

Tato zména specifikace nemd vliv na jednotny dokument.

—  Prilohy specifikace:

Prilohy se vypoustéji, protoze jejich obsah byl vélenén do specifikace nebo nezahrnuje skute¢nosti pozadované ve
specifikaci (organizace fet€zce, srovndni s jinymi druhy Sunky s CHOP nebo CHZO atd.). Jednd se o formdlni
zmény, které nemaji dopad na platnd ustanoveni.

Tato zména specifikace nemd vliv na jednotny dokument.
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JEDNOTNY DOKUMENT
»JAMBON DE BAYONNE*

EU ¢.: PGI-FR-00031-AMO1 - 11.9.2018

CHOP () CHZO (X)
1. Nazev
,Jambon de Bayonne*
2. Clensky stit nebo treti zemé
Francie
3. Popis zemédélského produktu nebo potraviny

3.1. Druh produktu

Ttida 1.2 Masné vyrobky (vatené, solené, uzené atd.)

3.2. Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1

Sunka ,Jambon de Bayonne* je vepfové kyta, solend suchou soli ze slanisek povodi feky Adour a susend v této
oblasti po dobu nejméné sedmi mésica.

—  Kritéria vzhledu:
— Vngjsi tvar je zaobleny.
— Barevné stejnorodd kiiZe je nataZena po koleno a beze stop krevnich vyrond.
— Na pohmat nenf $unka tvrdd a nevykazuje nadmuty vzhled.
— Tuk pfirozené barvy je pevny a pifjemné voni.

— Vngjsi svalova ¢ast je bez karky.

—  Obchodni Gprava produktu:

Na konci doby zran{ — dozravani mize byt Sunka nabizena:
— s kost{: volné nebo balen4,
— vykosténd, zbavend kdze, zbavend tuku, lisovand, tvarovand a balend,
— veelku, ptlend nebo ¢tvreend,

— krédjend na platky v jednotnych porcich.

—  Chemické vlastnosti

,Sunka s CHZO ,Jambon de Bayonne* je suchy mélo soleny produkt. Obsah chloridu sodného analyzovany na
velkém ofechu ¢ini nejvyse 7,5 %.

Sunka s CHZO ,Jambon de Bayonne® je pomérné suchy produkt, ale zachovava si §tavnatost. Primérny obsah
suiny ¢inf 47 %.

Sunka s CHZO ,Jambon de Bayonne® je produkt s nizkym obsahem tuku, jenz v priiméru piedstavuje piiblizné
6 %.

Zbytkové mira viech rozpustnych cukri je nejvyse 0,5 %.
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—  Organoleptické vlastnosti:

V prabéhu riznych fazi zrdni rozviji Sunka s CHZO ,Jambon de Bayonne® svd aromata a ziskdvd na $tavnatosti.
Nakréjend na tenké platky se rozpousti v tistech, md jemnou a nepiili§ slanou chut. Ma zietelné a typické aroma,
které je ddno dlouhou dobou zrani a dozrdvéni.

Svalovina md stejnorodou typicky rtiZovou — Cervenou barvu.

Tuk je bily, ¢isty, pevny, neolejovity a bez zluklého zdpachu.

Sal i vihkost jsou v plitku rozloZeny rovnomérné.

3.3. Krmivo (pouze u produktii Zivocisného pivodu) a suroviny (pouze u zpracovanych produktii)
Jate¢né upravend téla vhodnd k produkci Sunky s CHZO ,Jambon de Bayonne* pochdzeji z vykrmovych prasat
sam¢iho nebo samictho pohlavi. Vylouceni jsou: kryptorchidni, monorchidni a hermafroditni prasata,
nekastrovan{ samci a prasnice uréené na pordzku.

Prasata jsou Zivena krmivem obsahujicim alespoti 60 % obilovin, obilnych produktt a hrachu, pfi¢emz nejméné
50 % musi pfipadat na obiloviny a obilné produkty.

Krmnd ddvka prasat na vykrm obsahuje méné nez 1,9 % kyseliny linolové v susing.

Vymezend oblast produkce a porazky vykrmovych prasat se nalézd v departementech na jihozdpadé Francie:
Ariége, Aude, Aveyron, Cantal, Charente, Charente-Maritime, Correze, Dordogne, Haute-Garonne, Gers, Gironde,
Landes, Lot, Lot-et-Garonne, Pyrénées-Atlantiques, Hautes-Pyrénées, Pyrénées-Orientales, Deux-Sévres, Tarn,

Tarn-et-Garonne, Vienne a Haute-Vienne.

Pouzivana stl pochazi ze slanisek povodi feky Adour.

3.4. Specifické kroky pfi produkci, které se museji uskutecnit ve vymezené zemépisné oblasti

Vsechny faze vyroby od soleni ¢erstvé Sunky po vykosténi se uskute¢iiuji v zemépisné oblasti.

3.5. Zvldstni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd. produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev
Prvni nakrdjeni a balen{ probihaji v zemépisné oblasti CHZO ,Jambon de Bayonne*.
Prvni nakrédjeni spociva v naporcovani vykosténé kyty na kusy, porce nebo platky.

Toto omezeni na zemépisnou oblast se nevztahuje na krdjeni a baleni pro téely pfimého prodeje ve smyslu bodu 2
pism. e) nafizeni EU ¢. 1169/2011.

Uvedenému tikonu pfedchdzeji tyto faze:

— vykosténi, béhem kterého producent ovéfuje, Ze $unka nevykazuje zdvady tykajici se viiné nebo barvy,

— vyvazovani, které trva nejméné jeden tyden,

— tuhnuti v mistnosti, v niz teplota nesmi klesnout pod —14 °C.

Prvni krajeni nasleduje po dozrani a vyZaduje zkusenosti a dovednosti, nebot pfimo ovliviiuje kvalitu produktu.
Kazdd kyta urcend k prvnimu nakrdjent je vykosténd v zdvislosti na své hmotnosti, vrstvé tuku a dobé dozravani.

Za své zvlastni dovednosti vdéci producenti z povodi feky Adour dlouhé tradici. Diky svym zkuSenostem dokdzi
tento choulostivy produkt nakrdjet tak, Ze si zachovava svou chut a texturu. Probihd pfisnd vizudlni kontrola,
kterd zajistuje, Ze platky nemaji zddné vady (petechie, kréni Zila, nestejnorodd barva atd.), jez nelze odhalit pred
kréjenim.

Krdjend Sunka je choulostivy produkt. Omezenim pfistupu vzduchu je nezbytné zamezit veskeré oxidaci, jez by
nepiiznivé ovlivnila kvalitu tuku a barvu platktl. Proto mezi prvnim nakrdjenim a balenim mtze ub&hnout

nanejvys jedna hodina.

Diky tomu, Ze se tyto faze provadéji v zemépisné oblasti, tak lze zajistit zachovani chutovych kvalit produktu.
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3.6.

Identifika¢ni znacka CHZO ,Jambon de Bayonne“ umisténd na kazi béhem rtznych fazi vyroby se pfi prvnim
krdjeni zni¢i. Vykostovani, prvni nakrdjeni a baleni v zemépisné oblasti umoznuji omezit riziko pferuseni
sledovatelnosti, a tim i nebezpe¢i podvodu.

Z téchto diivodtt musi prvni krdjeni a baleni zdvisejici na zvlastnich dovednostech probihat ve vhodnych
zaf{zenich nachdzejicich se v zemépisné oblasti chranéného zemépisného oznaceni, aby byly produktu zaruceny
vSechny jeho vlastnosti a autenticita.

Zyldstni pravidla pro oznacovdni produktu, k némuzZ se vztahuje zapsany ndzev

Na oznaceni jsou uvedeny tyto vyrazy:

— ,susend a zrajici v povodi feky Adour*,

— certifikovand*, za kterym nasleduje nzev a adresa certifika¢niho subjektu,

— logo Sunky ,Jambon de Bayonne® s vyobrazenim slova ,BAYONNE" a ¢ervenym baskickym kiizem.

Stru¢né vymezeni zemépisné oblasti
Oblast CHZO odpovidé povodi feky Adour. Zahrnuje departement Pyrénées-Atlantiques a

— v departementu Gers kanton Adour-Gersoise a obce Beaumarchés, Lupiac, Couloumé-Mondebat, Galiax,
Izotges, Ju-Belloc, Lasserade, Plaisance, Préchac-sur-Adour, Saint-Aunix-Lengros, Saint-Pierre-d’Aubézies,
Tasque, Tieste-Uragnoux,

— v departementu Landes kantony Coteau de Chalosse, Dax 1, Dax 2, Le Pays tyrossais, Marensin-Sud, Orthe et
Arrigans, Seignanx (celé tizemi), kanton Chalosse Tursan (kromé obce Haut-Mauco),

— v kantonu Adour-Armagnac obce Aire-sur-l'Adour, Artassenx, Bahus-Soubiran, Bascons, Bordeéres-et-
Lamensans, Buanes, Castandet, Cazéres-sur-l'Adour, Classun, Duhort-Bachen, Eugénie-les-Bains, Grenade-
sur-l'Adour, Larriviére-Saint-Savin, Latrille, Lussagnet, Maurrin, Renung, Saint-Agnet, Saint-Loubouer,
Saint-Maurice-sur-Adour, Sarron, Vielle-Tursan, Vignau,

— v kantonu Le Pays morcenais tarusate obce Audon, Bégaar, Beylongue, Boos, Carcarés-Sainte-Croix,
Carcen-Ponson, Gouts, Laluque, Lamothe, Lesgor, Le Leuy, Meilhan, Pontonx-sur-'Adour, Rion-des-
Landes, Saint-Yaguen, Souprosse, Tartas, Villenave,

— v departementu Hautes-Pyrénées kantony Aureilhan, Bordéres-sur-I'Echez, la Haute Bigorre, Lourdes 1 et 2,
Moyen-Adour, Ossun, Tarbes 1, 2 a 3, Val d’Adour-Rustan-Madiranais, la Vallée des Gaves, Vic-en-Bigorre
(celé tzemi) a obce Ancizan, Aragnouet, Ardengost, Argeles-Bagnéres, Arreau, Aspin-Aure, Aulon, Azet,
Banios, Barrancoueu, Bazus-Aure, Bettes, Beyréde-Jumet, Bourisp, Cadéac, Cadeilhan-Trachére, Camous,
Camparan, Cieutat, Ens, Estensan, Fréchet-Aure, Gouaux, Grézian, Guchan, Guchen, Hauban, Ilhet, Jézeau,
Lancon, Lies, Marsas, Mérilheu, Orignac, Pailhac, Sailhan, Saint-Lary-Soulan, Tramezaigues, Uzer, Vielle-Aure,
Vignec.

Souvislost se zemépisnou oblasti

Souvislost se zemépisnou oblasti CHZO ,Jambon de Bayonne“ se zakladd na specifické jakosti a dobré povésti.
Specifickd jakost této Sunky, tj. zaobleny tvar Sunky, stejnomérnd barva na fezu, odstranénd kiirka, neprilis sland
a rovnomeérné rozlozend chut a vla¢nd textura. Vyse uvedené vlastnosti jsou ddny pouzitim vybranych Cerstvych
kyt a soli, jakoz i uplatnénim dovednosti uzenatt a dalich subjektii v tomto odvétvi.

Mirné ocednské podnebi v povodi feky Adour, které je lehce ovlivnéno jiznim klimatem, je ddno predeviim
kombinaci dvou faktorti — blizkosti Atlantského ocednu na jedné strané a hfebenem Pyreneji na strané druhé. Tak
v této podhorské oblasti po cely rok panuji mirné teploty a vysoka relativni vlhkost vzduchu. Dochdzi v ni vSak
k vyraznym cyklickym vykyviim. Pozorovani totiz ¢asto ukazala, Ze relativni vlhkost maze béhem nékolika hodin
klesnout z 90 na 20 %. Je dilezité zddraznit, Ze se jednd o typicky jev, jenZ je pro povodi feky Adour piiznacny.
Zemépisci tento jev vysvétluji piisobenim vétru Féhn. Jednd se o teply a suchy vitr, ktery vane podél hor smérem
dolii od jihu na sever.
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Kdy?Z nad oblasti Adour vane vitr, relativni vlhkost vzduchu prudce klesne, pficemz teplota se zvysi.

Mezi zvldstnosti povodi feky Adour patif rovnéz povaha jeho podlozi, zejména pfitomnost kamenné soli. LoZisko
soli vzniklo pfed 200 miliony let na zacdtku druhohor. V té dobé doslo v oblasti, kterd dnes odpovidd Akvitinské
panvi, k propadu zemské ktiry, a tak ji zaplavilo mofe. Stil se ulozila pfedevsim v jizni poloviné Akvitanské panve,
zejména v povodi feky Adour.

V mistech, kde se kamennd stil nalézd blizko povrchu, ji Ize pomérné snadno t&zit. Jednd se napt. o lokality Dax,
Salies de Béarn, Bayonne-Mouguerre.

Pays de I'Adour pfedstavuje origindlni podnebnou jednotku s velmi hustou vodopisnou siti a charakteristickymi
rysy, jimiz se odli$uje od sousednich oblasti.

Chov prasat zapadd do dlouhodobé tradice zemédglskych farem celé jihozdpadni Francie.

Masnd prasata byla v tomto regionu vzdy t€73{ a jejich vykrm byl vidy zaloZen na mistnich obilovinich, k nimz lze
zafadit kukufici od doby, kdy se zacala na evropském kontinenté péstovat.

V oblasti produkce prasat, z jejichz masa se vyrdbi Sunka s CHZO ,Jambon de Bayonne®, se uplatiiuji postupy,
jejichz ptvod sahd jesté pred stredovék. Oblast je cenéna diky

— piijeti systému produkce uréitého druhu prasat a obilovin zaloZeného na mistni dostupnosti obilovin, zejména
kukufice.

Toto hospodaiské odvétvi se vyvijelo zcela vlastnim zptisobem a zdsadné se odliSuje od modelu, ktery v odvétvi
vepfového masa v zdpadni Francii pfevldda.

Uvedend oblast produkce prasat vykazuje

— zemépisnou a klimatickou kompaktnost, slune¢ni svit a letni teploty p¥{znivé pro péstovani obilovin (zejména
kukufice na zrno),

— hospoditskou a spolecenskou kompaktnost, jez je ddna vzdjemnym vztahem mezi mistem narozeni selat
a mistem vykrmu prasat a historickymi obchodnimi cestami, které usnadfiovaly dodavky produktu z mista
vykrmu do mista, kde se kyta susi.

O dovednostech producentt svéd¢i i to, Ze se k vyrobé Sunky s CHZO ,Jambon de Bayonne* tradi¢né pouzivd
kamennd stl z povodi feky Adour. Tuto kamennou stl, kterd se v povodi feky Adour od starovéku v riznych
loziscich tézi, uzenafi v oblasti po staleti pouzivaji diky jeji Cistoté a neabrazivni textufe, jiz se odliSuje od mofské
soli. Umoziuje optimdlni konzervaci kyt, aniz by se zhorsily jejich organoleptické vlastnosti.

Soleni probihd tradi¢nim zpiisobem; kyta se potie suchou soli a poté pravidelné s danou dovednosti a technikou
promackavd, aby se postupné zbavovala tekutiny.

Po nasoleni soli z povodi feky Adour, odpocinuti, zahfdti a sueni nastdvé fize dozravani. Minimaln{ délka vyroby
$unky ,Jambon de Bayonne® ¢ini sedm mésicti od soleni po baleni. Béhem této minimdlni doby Sunka ziskd
aromata specifickd pro produkt s CHZO ,Jambon de Bayonne*.

Produkt s CHZO ,Jambon de Bayonne“ se vyznacuje:

— zaoblenym tvarem,

— jednotnou barvou na celém platku,

— odstranénou kitirkou,

— mirné slanou chuti, kterd je v produktu rovnomérné rozlozena;

— su$end Sunka si uchovavd $tavnatost (s pramérnym obsahem susiny 47 %) a vli¢nou texturu.
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Dovednosti vyuzivané pii soleni produktu ,Jambon de Bayonne“ predstavuji starobylou tradici, kterd se vaze
zejména k vyuzivani specifického druhu prasete, k tézZbé kamenné soli z lozisek v podloZi (¢innost praktikovand
jiz ve starovéku) a ke specifickému podnebi v povodi feky Adour.

V této oblasti panuje podnebi, jez je pro vyrobu této Sunky mimorddné vhodné. Toto podnebi dalo vzniknout
tradici vyroby Sunky ,Jambon de Bayonne, jez si jiZ v 16. stoleti jak ve Francii, tak v Evropé vydobyla dobré
jméno, které naddle ziskdvd na véhlasu. Pro toto podnebi je typicky vitr Fohn. Tento vitr tim, Ze pfindsi zménu
relativni vlhkosti vzduchu a stfidani teplot, pfimo ovliviiuje zrdni susené Sunky a zachovani jeji charakteristické
$tavnatosti.

Studie provedené na univerzité v Pau a v oblasti Pays de I'Adour, at uZz historické (Chantal Lopez, 1989),
geografické (Jean-Claude Jaffrezo, 1989), geologické (Raoul Deloffre, 1989 a Marie-Héléne Grimaldi, 1989),
poukazuji na tradici a regiondlni specifi¢nost vyroby Sunky ,Jambon de Bayonne®, kterd je urcujic{ pro kulturni
dédictvi oblasti.

Své dobré jméno neziskala ndhodou. Je vysledkem kombinace faktorii charakterizujicich tuto zemépisnou oblast,
dovednosti a kulturu obyvatel tohoto regionu.

Je dédictvim dovednosti, které se v rolnickych a venkovskych rodindch odjakziva pfeddvaly z generace na generaci.
Sunka ,Jambon de Bayonne“ byla nejcennéjsi ¢dsti rodinnych zdsob a zemédélci jejimu zpracovani vénovali
zvlastni péci.

Jestlize je zpocitku Sunka ,Jambon de Bayonne“ vyZivnou potravinou zemédélce, stane se poté prostfedkem
smény v tézkych Casech a plati se ji desdtky a pachty. Navic se zvysujicim se po¢tem malych obecnich jatek ve
vesnicich ziskala vyroba této Sunky femeslny charakter. Tehdy vyrobu slavné Sunky ,Jambon de Bayonne*
pievzali uzenafi.

Vyroba Sunky ,Jambon de Bayonne se vyviji po vice nez sedmdesit let, a to od femeslnych uzendit, kteff se
specializovali na nasolovéni, aZ po primyslovou vyrobu v soucasnosti. Pravé moderni techniky, zejména techniky
vyuzivajici nizkych teplot, a umoziujici tak vyrobu $unky ,Jambon de Bayonne“ po cely rok, dovolily zminény
vyvoj a pietvoreni dovednosti pfedkii do moderni metody produkce.

Soudasnd metoda produkce je vérné a systematické pokracovani tradi¢ni metody, jez se pro vyrobu Sunky
,Jambon de Bayonne“ pouzivala odjakziva.

Dukazem dobrého jména a véhlasu Sunky s CHZO ,Jambon de Bayonne“ je fada citaci, coz dokladd nékolik nize
uvedenych ptikladi.

V roce 1673 Fraudour ve svém dile Mémoire du Pays de Soulle poznamendva: ,Prasata jsou tam mald, ale vybornd
tak, Ze po Lahontanu je nejlepsi Sunka ve Francii ze Soulle. Je zndmd pod ndzvem ,Jambon de Bayonne® a je tieba
poznamenat, Ze ackoli toto mésto je zndmé a proslavené svou Sunkou, téméf Zddnd se tam nevyrabi. V Bayonne se
proddvd Sunka z Labourd, Basse Navarre a ze Soulle, kam se ji pfivdzi mdlo, protoZe se nachdzi ve veétsi
vzdalenosti.“

V 18. stoleti basnik Piron biskupu z Bayonne s potéenim fekl: ,Sunku z vasi diecéze mdm ve velké tcté.,

Na zacatku 19. stoleti cestovatel Jouy v knize Hermite en Province (1828) uvadi, Ze ,v Pau se ve velké mife
obchoduje s proslulou $unkou pod ndzvem ,Jambon de Baionne®. Vyrdbi se ve vesnici Saleis. Mistni zdroj vody
$unce dodava znamenitou chut.”

V roce 1991 Louis Laborde-Balen v knize Livre d'or du jambon de Bayonne zmifiuje, Ze ,podle legendy pochdzi
prvni $unka ,Jambon de Bayonne* ze zacitku naseho letopoctu, kdy divo¢dk zranény dvéma lovci zemtel pobliz
pramene se slanou vodou. Ndsledujici 1éto ho vesni¢ané objevili dokonale konzervovaného ve vyschlém korytu
vodniho zdroje. Ti nejodvaznéjsi maso ochutnali a zjistili, Ze je chutné. Od té doby se vepfové maso, a zejména
$unka, kazdou zimu konzervuje soli ze Salies-de-Béarn nebo jinych solisek v povodi feky Adour.”

Odkaz na zvefejnéni specifikace

(€l. 6 odst. 1 druhy pododstavec tohoto nafizeni)

https://extranet.inao.gouv.fr/fichier/CDC-IGP-JdeBayonneQCOMUE1.pdf
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Zvefejnéni ozndmeni o schvileni standardni zmény specifikace vyrobku tykajici se ndzvu v odvétvi
vina, jak je uvedeno v €l. 17 odst. 2 a 3 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33

(2020/C 18/10)

Toto oznament se zvefejiiuje v souladu s €l. 17 odst. 5 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33 (').

OZNAMENI O SCHVALENI STANDARDNI ZMENY
»,ROMAGNA*“
Referencni &islo: PDO-IT-A0507-AM04
Datum ozndmeni: 9. 10. 2019
POPIS A DUVODY SCHVALENE ZMENY

1. Nové druhy Sumivého vina
Popis:
Do kategorie Ssumivého vina se pfidavaji tyto nové druhy:
Romagna Bianco Spumante (Sumivé bilé) a Romagna Rosato Spumante (Sumivé rizové).
Dtivody:

Oblast produkce CHOP ,Romagna“ je velmi vhodnd pro péstovani odrid Trebbiano a Sangiovese, z nichz se vyrdbéji
nové druhy bilého a rizového Sumivého vina ,Bianco Spumante a ,Rosato Spumante®.

Ucelem této zmény je proto vyrobcim umoznit, aby mohli toto oznaceni pouzivat i pro nové druhy Sumivého vina,

které se v této oblasti, na niz se vztahuje toto CHOP, vyskytuji jiz dlouhou dobu a které diky odborné ptipravé
vyrobct a kvalité vyrobeného vina prokazaly svoji hodnotu.

Vyroba vin s CHOP ,Romagna“ se tedy obohati pfiddnim novych druhti do kategorii vin, které jsou jiz ve specifikaci
uvedené. Diky tomu bude zdroveni mozné nabidnout $ir$i $kdlu vyrobkd, jez lépe odpovidaji pozadavkim trhu.

Tato zména se tyka ¢lankt 1, 2, 3, 4, 5, 6 a 7 specifikace a oddilu 1.4 ,Popis vina (vin)“ jednotného dokumentu.

2. Odridy révy
Popis:

Odrtdy révy, které se pouzivaji k vyrobé novych druht bilého a rizového sumivého vina ,Bianco Spumante” a ,Rosato
Spumante®, se definujf takto:

nejméné 70 % hroznového vina musi byt z odrid Trebbiano (fumivé bilé) a Sangiovese (Sumivé rizové), pficemz je Ize
doplnit dal$imi odridami (30 %) vhodnymi k péstovani v regionu Emilia Romagna. Omezeni plati pro pouziti odridy
Manzoni Bianco (maximdlné 10 %) a Famoso (maximdlné 5 %).

Davody:

Z pokusti, které provedlo sdruzeni na ochranu tohoto CHZO, vyplynulo, Ze tato kombinace umoziuje vyrabét vina se
spravnym obsahem cukru a dobrou trovni kyselosti, idedlni pro zpracovani na Sumiva vina.

Tato zména se tykd clanku 2 specifikace a nemd vliv na jednotny dokument.

3. Oblast péstovani hroznii urenych na vyrobu bilého a riiZového Sumivého vina ,Bianco Spumante”
a ,Rosato Spumante*

Popis:

() Uf.vést.L9,11.1.2019,s. 2.
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Oblast produkce novych druht bilého a rizového Sumivého vina ,Bianco Spumante” a ,Rosato Spumante” se shoduje
se stdvajici oblasti produkce druhu ,Romagna Trebbiano“ a ¢dste¢né s oblasti produkce druhu ,Romagna Sangiovese®,
jak je popsdna v ¢l. 3 odst. 5 specifikace produktu.

Davody:

Oblast péstovani hrozntl pro vyrovu bilého a rizového Sumivého vina ,Bianco Spumante” a ,Rosato Spumante” je
totoznd s oblasti, kde se péstuji hrozny pro vyrobu vina ,Romagna Trebbiano“ a zéasti zahrnuje i oblast produkce
vina ,Romagna Sangiovese“. Tato oblast produkce, rozprostirajici se jizné od Via Emilia, je pfevdZné rovinatd
s nizkymi kopci. Pravé zde se vyrabéji ta nejlepsi Sumiva vina.

Touto zménou se nerozsifuje oblast produkce hroznd, ale pfesnéji se s jeji pomoci vymezuje oblast produkce novych
druhd vin.

Tato zména se tykd ¢lanku 3 specifikace a nemd vliv na jednotny dokument.

4. Hustota vinné révy na hektar
Popis:

Pokud jde o hustotu vysadby na hektar v ptipadé bilého a rtizového $umivého vina ,Bianco Spumante” a ,Rosato
Spumante®, uvadi se jako minimum 2 500 rostlin révy vinné na hektar.

Divody:

Podobné jako u ostatnich druhd, na které se vztahuje CHOP ,Romagna“, bylo zjisténo, Ze pfi minimalni hustoté 2 500
rostlin révy vinné na hektar lze ziskdvat hrozny, které jsou z kvalitativniho i kvantitativniho hlediska optimdlni pro
vyrobu Sumivych vin.

Tato zména se tykd clanku 4 specifikace a nema vliv na jednotny dokument.

5. Vynos hroznd na hektar a minimdalni p¥irozeny obsah alkoholu
Popis:

Pro nové druhy bilého a rdzového §umivého vina ,Bianco Spumante“ a ,Rosato Spumante” se stanovi maximaln{
vynos 18 tun na hektar a minimalni pfirozeny obsah alkoholu v hroznech 9,5 % objemovych.

Davody:

Fyzikdlné-chemické a organoleptické testy provedené vinafskymi podniky v dané oblasti dokazuji, Ze uvedeny vynos
a obsah alkoholu jsou pro vyrobu Sumivych vin idedlni.

Tato zména se tyka ¢lanku 4 specifikace a oddilu 1.5.2 ,Maximélni vynosy“ jednotného dokumentu.

6. Oblast vyroby perlivych a Sumivych vin
Popis:

Oblast, kde se mohou vyrabét a plnit do lahvi perliva a Sumivd vina, se rozsifila o regiony Marche, Lombardie, Piemont
e Bendtsko, které maji spole¢né hranice s regionem Emilia Romagna, kde se tyto ¢innosti jiZ provadgji.

Divod:
V souladu s platnymi unijnimi a vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy umoziiuje tato zména podnikiim, které ptisobi na
tizemi, na které se vztahuje CHOP ,Romagna“, a které chtéji vyrdbét Sumivd a perlivd vina, vyuZzivat nejmodernéjsi

zafizeni a vybaveni za Gi¢elem dosazeni provozni soucinnosti a nejlepsiho obchodniho vysledku.

Tato zména se tykd clanku 5 specifikace a oddilu 1.9 jednotného dokumentu.

7. Podil hrozni ve viné
Popis:

Pro nové druhy bilého a rizového $umivého vina ,Bianco Spumante” a ,Rosato Spumante” se stanovi maximalni podil
hroznti ve viné na 70 %, coz odpovidd vynosu 12 600 litri na hektar.

Duvod: Jednd se o vynos odvozeny ze zpracovani hroznt (18 t/ha) na vino vyjadieny v litrech.

Tato zména se tykd ¢lanku 5 specifikace a oddilu 1.5.2 jednotného dokumentu.
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8. Vyrobni metody
Popis:

V souladu s platnymi unijnimi a vnitrostdtnimi pravnimi pfedpisy se pro vina ,Romagna Bianco Spumante”
a ,Romagna Rosato Spumante stanovi tyto vyrobni metody: kvaSeni v ldhvi tradi¢ni nebo klasickou metodou
a kvasenti ve velkokapacitnich nddobach (autokldvech).

Divody:
Diky zahrnuti popisu metod vyroby Sumivych vin do specifikace ziskdvaji provozovatelé lepsi informace.

Tato zména se tyka clanku 5 specifikace a nemd vliv na jednotny dokument.

9. KvaSeni a druhotné kvaseni
Popis:

Kvaseni nebo druhotné kvasenti je povoleno u hroznového mostu, ¢astecné zkvaseného hroznového mostu a u novych
vin, kterd jsou dosud ve fdzi kvaSeni a kterd jsou urcena k vyrobé téchto druhti spadajicich do kategorie ,Vino*:
,Romagna“ Cagnina, ,Romagna“ Pagadebit polosladké a ,Romagna“ Sangiovese Passito, a to i po konecné lhaté
31. prosince piislusného ro¢niku vina, jak se stanovi v platnych vnitrostatnich pravnich pfedpisech.

Davody:

Jedna se o odchylku stanovenou v platnych vnitrostatnich pravnich pfedpisech, na jejimz zdkladé je mozné, aby
uvedené kvaSeni a druhotné kvaseni mohlo probihat i po kone¢né lhaté 31. prosince kazdého roku, a to za
pfedpokladu, Ze se o tom neprodlené informuje kontrolni orgén.

Tato zména se tykd clanku 5 specifikace a nemd vliv na jednotny dokument.

10. Druh Sangiovese Passito
Popis:

Drceni hroznti uréenych k vyrobé druhu ,Romagna“ Sangiovese Passito a jejich ndsledné kvaseni se povoluje i po
kone¢né Thité 31. prosince kazdého roku, jak se stanovi v platnych vnitrostdtnich pravnich pfedpisech.

Divody:

V ptipadé tohoto druhu vina, pfi jehoZ vyrobé se hrozny nechévaji sesychat jesté na vinici nebo po sklizni, je tieba
povolit, aby se drceni mohlo provadét i po kone¢né lhiité 31. prosince.

Tato zména se tykd clanku 5 specifikace a nemd vliv na jednotny dokument.

11. Vlastnosti druht ,,Romagna Bianco Spumante” (Sumivé bilé) a ,,Romagna Rosato Spumante” (Sumivé rizzové)
pfi spotiebé

Popis:

Dopliiuji se tyto fyzikdlné-chemické a organoleptické vlastnosti novych druht bilého a rizového Sumivého vina
»Bianco Spumante® a ,Rosato Spumante®:

~Romagna“ Bianco Spumante

Péna: jemnd a dlouhotrvajici

Barva: slamové Zlutd riizné intenzity

Viné: jemnd a delikdtni

Chut: brut nature az suchd, lahodnd a harmonickd

Minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): 10,5 %
Miniméln{ celkovd kyselost: 5 g/l

Minimdlni bezcukerny extrakt: 14 g/l

~Romagna“ Rosato Spumante

Péna: jemna a dlouhotrvajici

Barva: riiZova rizné intenzity
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12.

13.

14.

Viné: jemnd a delikdtni

Chut: brut nature az suchd, lahodnd a harmonickd

Minimélni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): 10,5 %

Minimélni celkovd kyselost: 5 g/

Minimaélni bezcukerny extrakt: 15 g/l

Duvody:

Uvedené fyzikdlné-chemické a organoleptické vlastnosti jsou vysledkem mnoha pokusti, pfi nichZz predstavovalo
zdklad vino vyrobené zejména z hroznii odriidy Trebbiano (v p¥ipadé bilych Sumivych vin) a Sangiovese (pfipadé
;1;381;11 }fumiv;’lch vin). Tyto vlastnosti jsou v souladu s parametry stanovenymi v unijnich a vnitrostatnich pravnich

Tato zména se tykd clanku 6 specifikace a oddilu 1.4 ,Popis vina (vin)“ jednotného dokumentu.

Oznaceni roku vyroby
Popis:

vy

Moznost neuvést ro¢nik, v némz se hrozny vypéstovaly, se rozsifila i na nové druhy bilého a rizového Sumivého vina
~Romagna Bianco Spumante“ a ,Romagna Rosato Spumante®.

Duivody:

V zdjmu sladéni pozadavka tykajicich se novych druhd (,Bianco Spumante* a ,Rosato Spamante®) s pozadavky
tykajicimi se ostatnich jiz vyrabénych vin (,Trebbiano Spumante” a ,Trebbiano Frizzante®) se stanovi, Ze na etiketé lze
vynechat rok produkce hroznd, coz je v souladu s vnitrosttnimi pravnimi predpisy, které tuto moznost povoluji
v ptipadé sumivych vin nepochdzejicich z jednoho ro¢niku, jakoz i v piipadé vin perlivych.

Tato zména se tykd clanku 7 specifikace a nemd vliv na jednotny dokument.

Oznacovini

Popis:

V piipadé druhu ,Romagna Bianco Spumante” se na etiketé maze uvadét specifikace barvy ,Bianco” (bilé).
Dtvody: Uvedeni barvy piislusného Sumivého vina je ponechdno na uvazeni vyrobce.

Popis:

V piipadé druhu ,Romagna Rosato Spumante” se na etiketé musi uvadét specifikace barvy ,Rosato” nebo ,Rosé”
(rizové).

Duvody: Uvést barvu se kvili identifikaci zvlastni povahy vyrobku povaZzuje za vhodné.

Tyto zmény se tykaji ¢linku 7 specifikace a nemaji vliv na jednotny dokument.

Zvlastni ustanoveni tykajici se baleni
Popis:
Znéni ¢l. 8 odst. 2 specifikace produktu:

,V souladu s unijnimi a vnitrostitnimi pravnimi predpisy se na vina, na kterd se vztahuje oznaceni CHOP ,Romagna“
Trebbiano, ,Romagna“ Pagadebit a ,Romagna“ Sangiovese, mohou pouZivat nadoby na potraviny o objemu nejméné
2 litry a nejvice 6 litrt.”

se méni takto:

,V souladu s unijnimi a vnitrostdtnimi pravnimi predpisy se na vina, na kterd se vztahuje oznaceni CHOP ,Romagna“
Trebbiano, ,Romagna“ Pagadebit a ,Romagna“ Sangiovese, mohou pouZivat nddoby na potraviny vyrobené z jinych
materidl, nez je sklo, o objemu 2 az 6 litri.”
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Duvody:
Jednd se o formdln{ zménu, jejimz ticelem je presnéji urcit objem nddob.

Tato zména se tykd clanku 8 specifikace a nema vliv na jednotny dokument.

15. CHOP ,Romagna“ - doplitkkovd zemépisnd jednotka ,Bertinoro*
Popis:

Doplikovd zemépisnd jednotka ,Bertinoro“ se mtize pouzivat i u druhii vin, jejichz zdklad tvoii hrozny odrtdy
Sangiovese.

Davody:

Uvedenim ndzvu ,Bertinoro®, tedy nejmensi zemépisné jednotky v oblasti, na kterou se vztahuje CHOP ,Romagna*, se
oznacuji tichd vina se specifikaci ,Riserva“ nebo bez ni, které se vyrdbéji nejméné z 95 % z hroznti Sangiovese.

Ve specifikaci se uvadi i zdkladni odrida bez specifikace ,Riserva“.

Zména se tyka ¢lanka 1, 2, 3, 4, 5 a 6 specifikace pro CHOP ,Romagna“ — pfiloha 1 Specifikace doplitkové zemépisné
jednotky ,Bertinoro“ a nemd vliv na jednotny dokument.

]EDNOTNY DOKUMENT

1. Nazev produktu

Romagna

2. Typ zemépisného oznaceni

CHOP - chrénéné oznaceni ptivodu

3. Druhy vyrobki z révy vinné
1. Vino
4. Sumivé vino

8. Perlivé vino

4. Popis vina (vin)

~Romagna“ Albana Spumante

Vino s chrdnénym oznacenim ptivodu ,Romagna Albana Spumante” se ziskdvd z hroznového mostu z ¢dste¢né
zaschlych hroznd, pficemz zraje v ldhvi nebo ve velkokapacitnich nddobach (autokldvech) v souladu s pravidly EU.
Vino md zlatavé zlutou barvu s jemnou pénou a pfetrvdvajicimi bublinkami, charakteristickou, jemnou ovocnou
vini, kterd je pro tuto odridu typickd, md dobrou strukturu a je pfijemné svézi, pficemz chut je lahodnd, sametovd
a sladkd, avsak ne prilis.

Minimélni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): 16,0 %
Minimdlni bezcukerny extrakt: 21,0 g/l

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nasledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi piedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimélni celkové kyselost 6 g/l, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximalni obsah tékavych kyselin (v milickvivalentech na litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sificitého (v miligramech na litr)
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~Romagna* Cagnina

Vino s chrdnénym oznacenim ptvodu ,Romagna Cagnina“ se ziskdvd z hroznt Terrano, které se sklizeji vétsinou na
konci zafi. Toto vino je pfipraveno k uvedeni ke spotiebé jiz po prvnich deseti dnech mésice f{jna. Md purpurové
Cervenou barvu, typickou intenzivni vinnou vini po visnich a malinich a sladkou, mirné tfislovitou chut

s pijemnymi nakyslymi tény.
Miniméln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): 11,5 %
Minimalni bezcukerny extrakt: 17,0 g/

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostdtnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 8,5

Minimdlni celkova kyselost 5 g/l, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximadln{ obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr)

~Romagna“ Pagadebit (véetné polosladkého a perlivého)

Vino s chrdnénym oznacenim ptvodu ,Romagna Pagadebit®, které se vyrdbi z hroznt odrtidy Bombino bianco, mé
slimové Zlutou barvu rGzné intenzity v zdvislosti na stdfi a metodé vinifikace, erstvou a pronikavou vini
s ndznakem hlohu, typickou pro tuto odriidu hroznti, a pifjemnou a lahodnou chut, kterd se mtize pohybovat od
suché (v¢etné perlivého vina) po polosladkou.

Minimalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): 11,5 %
Minimdlni bezcukerny extrakt: 14,0 g/l

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimélni celkové kyselost 4,5 gfl, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximadln{ obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr)

,Romagna“ Pagadebit Bertinoro

Vino s chranénym oznacenim ptvodu ,Romagna Pagadebit Bertinoro“ se ziskdvé z hroznt odriidy Bombino bianco
vypéstovanych v oblasti Bertinoro, mé sldmové Zlutou barvu rtizné intenzity v zdvislosti na staf{ a metodé vinifikace,
Cerstvou a pronikavou viini s ndznakem hlohu, typickou pro tuto odriidu hroznd, a pi{jemnou a lahodnou chut, kterd
muze byt suchd nebo polosladkad (i v ptipadé vina perlivého).

Minimélni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): 12,0 %
Minimalni bezcukerny extrakt: 15,0 g/l

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nésledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostdtnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.
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Obecné analytické vlastnosti

Maximaln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimélni celkové kyselost 5 g[l, vyjadieno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr)

~Romagna“ Sangiovese

Vino s chrdnénym oznacenim ptivodu ,Romagna Sangiovese* se ziskdva z hroznti mostové odriidy stejného ndzvu, md
rubinové Cervenou barvu s purpurovymi odlesky, bohatou a vinnou viini obohacenou o jemné aroma piipominajici
fialky, kterd je u mladého vina lehce bylinnd, a elegantni, plnou, u mladého vina pijemné tfislovitou chut s mirné
nahotklou ptichuti.

Minimélni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): 12,0 %
Zbytkové redukujici cukry: nejvyse 10,0 g/l
Minimélni bezcukerny extrakt: 20,0 g/

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nasledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostdtnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimaélni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni celkova kyselost 4,5 g/l, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sificitého (v miligramech na litr)

,Romagna“ Sangiovese novello

Vino s chranénym oznacenim ptivodu ,Romagna Sangiovese novello“ se ziskdvd z hroznt odrdy stejného ndzvu
vinifikovanych metodou karbonické macerace. Vino md rubinové ¢ervenou barvu, intenzivni, vinnou vini typickou
pro vina vyrobend touto metodou, a suchou nebo mirné polosuchou chut zpiisobenou nizkym obsahem zbytkového
cukru, jak to umoznuji pravni pfedpisy vztahujici se na jeho vyrobu.

Minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): 11,5 %
Zbytkové redukujici cukry: nejvyse 10 g/l
Minimaélni bezcukerny extrakt: 18,0 g/l

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nésledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostdtnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni celkova kyselost 4,5 g/l, vyjadieno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sificitého (v miligramech na litr)
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~Romagna* Sangiovese Superiore

Vino s chranénym oznacenim pavodu ,Romagna Sangiovese Superiore” se ziskdva z hroznii odridy stejného ndzvu.
Vino ma rubinové Cervenou az grandtovou barvu s pi{padnymi fialovymi odlesky, vinnou viini obohacenou o jemné
aroma pfipominajici fialky a plnou, télnatou chut, kterd vSak zistdvd jemnd a elegantni, pficemZz u mladych vin je
lehce tifslovitd, a ma pfijemnou, vyrazné nahotklou dochut.

Minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): 12,5 %

Zbytkové redukujici cukry: nejvyse 10,0 g/

Minimélni bezcukerny extrakt: 24,0 g/l

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostdtnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni celkova kyselost 4,5 g/l, vyjadieno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximadlni obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr)

»Romagna*“ Sangiovese Riserva (véetné Superiore Riserva)

Vino s chranénym oznacenim piivodu ,Romagna Sangiovese Riserva“ se ziskdvd z hroznt odridy stejného ndzvu.
Vino md rubinové Cervenou az grandtovou barvu, kterd béhem zrdni ztraci na intenzité a ziskdvd purpurové
a naoranzovélé tény. Vino md jemny vanilkovy bouquet typicky pro zrald vina a vyraznou plnou, suchou
a harmonickou chut, v niZ je ¢asto citit niddech dfeva ziskany ze sudii pouZivanych pro zrani.

Minimélni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): 13,0 %
Zbytkové redukujici cukry: nejvyse 10,0 g/l
Minimélni bezcukerny extrakt: 26,0 g/l

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximaln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni celkové kyselost 4,5 gfl, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximalni obsah tékavych kyselin (v milickvivalentech na litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr)

~Romagna® Sangiovese passito

Vino s chranénym oznacenim piivodu ,Romagna“ Sangiovese passito se ziskdvd z hroznt odriidy stejného ndzvu.
Vino md rubinové ervenou barvou, nékdy s fialovymi odlesky, jemnou vini pfipominajici fialky a harmonickou,
jemné tiislovitou chut doprovdzenou piijemnou a charakteristicky nahoiklou dochuti, pti¢emZ lze zaznamenat
naznak dfeva pochdzejici ze sudt pouzivanych pro zrdni.

Miniméln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): 12,0 %
Zbytkové redukujici cukry: 6,0 az 20,0 g/l
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Minimaélni bezcukerny extrakt: 26 g/l

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimaélni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni celkovd kyselost 4,5 g/l, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na
litr

Maximdlni obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na
litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech
na litr)

,Romagna“ Sangiovese con le Unitd geografiche aggiuntive (s doplitkovymi zemépisnymi jednotkami)

Vino s chrdnénym oznaenim ptvodu ,Romagna Sangiovese con la menzione geografica aggiuntiva“ se ziskdva
z hroznti odrtdy stejného ndzvu vypéstovanych v pfesné vymezenych oblastech. Vino md rubinové cervenou barvu
s fialovymi odlesky, bohatou a vinnou viini obohacenou o jemné aroma piipominajici fialky, kterd je u mladého vina
lehce bylinnd, a chut typickou pro oblast produkce, u mladého vina pfijemné tifslovitou s mirné nahotklou pfichuti.
Minimélni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): 12,5 %

Zbytkové redukujici cukry: nejvyse 4,0 g/l

Minimaélni bezcukerny extrakt: 24,0 g/l

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nasledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostdtnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimélni celkové kyselost 4,5 gfl, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximadln{ obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr)

~Romagna“ Sangiovese con la menzione geografica aggiuntiva (s dopliikovym zemépisnym oznacenim)

Vino s chrdnénym oznalenim ptivodu ,Romagna Sangiovese Riserva con la menzione geografica aggiuntiva“ se
ziskdvd z hroznt odridy stejného ndzvu vypéstovanych v presné vymezenych oblastech. Vino mé rubinové ¢ervenou
aZ grandtovou barvu, kterd béhem zrdni ztrdci na intenzité a ziskdvd purpurové a naoranzovélé tony typické pro
postupujici zrdni. Vino md vyraznou plnou, suchou a harmonickou chut, typickou pro oblast produkee, v niZ je ¢asto
citit nddech dfeva ziskany ze sud pouzivanych pro zrni.

Minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): 13,00 %

Zbytkové redukujici cukry: nejvyse 4,0 g/1

Minimaélni bezcukerny extrakt: 26,0 g/l

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nésledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostdtnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.
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Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni celkova kyselost 4,5 g/l, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximalni obsah tékavych kyselin (v milickvivalentech na litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sificitého (v miligramech na litr)

~Romagna“ Trebbiano

Vino s chrdnénym oznacenim ptivodu ,Romagna Trebbiano“ se ziskdvad z hroznti odrtidy stejného ndzvu. Vino ma
sldimové Zlutou barvu rizné intenzity, vinnou a jemnou vini a lehkou, lahodnou a harmonickou chut.

Minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): 11,5 %
Zbytkové redukujici cukry: nejvyse 10 g/l
Minimaélni bezcukerny extrakt: 14,0 g/l

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nésledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostdtnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximadlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimélni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni celkova kyselost 4,5 g/l, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximadln{ obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr)

»,Romagna“ Trebbiano spumante

Vino s chrdnénym oznacenim ptvodu ,Romagna Trebbiano Spumante” se ziskdvd z hroznii odridy stejného ndzvu
s pouzitim techniky zpracovani vina zaloZené na pfirozeném druhotném kvaseni v ldhvi nebo velkokapacitnich
nddobach (autokldvech) v souladu s pravidly EU. Vino md sldmové Zlutou barvy rtizné intenzity, pfetrvavajici pénu
a drobné bublinky, jemnou, Cerstvou, pfijemnou vini a suchou nebo polosuchou chut podle konkrétniho typu.

Minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): 10,5 %
Minimaélni bezcukerny extrakt: 14,0 g/l

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni celkova kyselost 5 g/l, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sificitého (v miligramech na litr)
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,Romagna“ Trebbiano frizzante

Vino s chranénym oznacenim ptvodu ,Romagna Trebbiano frizzante se ziskdva z hroznd odridy stejného ndzvu
s pouzitim techniky zpracovani vina zaloZené na pfirozeném druhotném kvaseni v souladu s pravidly EU. Vino md

,e

sldimové zlutou barvu rizné intenzity, jemnou a pfetrvavajici pénu, pifjemnou a delikdtni viini a harmonickou a svézi
chut.

Minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): 10,5 %
Zbytkové redukujici cukry: nejvyse 10 g/l
Minimaélni bezcukerny extrakt: 14,0 g/l

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostdtnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximaln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimélni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni celkova kyselost 5 g/l, vyjadieno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximalni obsah tékavych kyselin (v milickvivalentech na litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sificitého (v miligramech na litr)

~Romagna® Bianco Spumante

Vino ,Romagna Bianco Spumante” ma jemnou a pfetrvavajici pénu a slamové Zlutou barvu rizné intenzity. Vyznacuje
se svou jemnou a delikdtni vini a chuti, kterd se méni v zdvislosti na obsahu cukru od brut nature az po suchou, je
lahodnd a harmonicka.

Minimalni celkovy obsah alkoholu v procentech objemovych: 10,5 %

Minimdlni bezcukerny extrakt: 14 g/l

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximaln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimélni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimélni celkové kyselost 5 g[l, vyjadieno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximdln{ obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na litr)

Maximdlni celkovy obsah oxidu sificitého (v miligramech na litr)

~Romagna“ Rosato Spumante

Vino ,Romagna Rosato Spumante“ md jemnou a pretrvavajici pénu, razovou barvu rizné intenzity a jemnou
a delikdtni viini. Chut se méni v zdvislosti na obsahu cukru od brut nature az po suchou, je lahodnd a harmonicka.

Minimdlni celkovy obsah alkoholu v procentech objemovych: 10,5 %
Minimalni bezcukerny extrakt: 15 g/l

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nésledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostdtnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.
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Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimaélni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimélni celkové kyselost

5 g/l, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximalni obsah tékavych kyselin (v milickvivalentech na litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sificitého (v miligramech na litr)

Enologické postupy

Zdkladni enologické postupy
ZADNE

Maximdlni vynosy

Romagna Albana Spumante

45 hektolitrii na hektar

Romagna Cagnina

84,5 hektolitru na hektar

Romagna Pagadebit a Pagadebit Bertinoro vcetné perlivého
98 hektolitri na hektar

Romagna Sangiovese vCetné typt ,novello® a ,riserva“

98 hektolitri na hektar

Romagna Sangiovese Superiore vcetné typu ,riserva“

68,25 hektolitru na hektar

Romagna Sangiovese con le Unita geografiche aggiuntive (s doplitkovymi zemé&pisnymi jednotkami)

58,5 hektolitru na hektar

Romagna Sangiovese Riserva con le unita geografiche aggiuntive (s doplitkovymi zemépisnymi jednotkami)

52 hektolitrt na hektar
Romagna Sangiovese passito
60 hektolitri na hektar
Romagna Bianco Spumante
126 hektolitr na hektar
Romagna Rosato Spumante

126 hektolitr na hektar

Vymezend zemépisnd oblast

Oblast produkce hroznii uréenych k vyrobé vin, na ktera se vztahuje oznaceni ,Romagna“, se rozkldda na celém tzemi
obci v provinciich Bologna, Forli-Cesena, Ravenna a Rimini v regionu Emilia-Romagna nebo na ¢astech téchto obci.

Hlavni odriida (odridy) vinné révy
Bombino bianco B.

Terrano N.

Sangiovese N.

Trebbiano romagnolo B. — Trebbiano

Albana B.
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8.  Popis souvislosti
Romagna
Romagna Albana Spumante:

Az do 14. stoleti vlastnila pozemky osdzené vinnou révou v nejirodnéjsich oblastech regionu Romagna rodina Baldi
z Faenzy. Byla jednou z prvnich, jez se zaslouzZily o zvySeni jakosti vyrabéného vina, nebot stejné jako dal$i urozené
rodiny z Faenzy i odjinud, které rovnéz vyrdbély vino, poddvala i rodina Baldi své vino pfi zvlastnich pfileZitostech.
Na zacdtku 10. stoleti byl Francesco Baldi prvnim vyrobcem $umivého vina v regionu Romagna. PouZival
pravdépodobné odridu Albana spolu s dalsimi odriidami. Jeho Sumivé vino, které vyrdbél ve velkém mnozstvi ve vile
,Le Fontane“ v Sarnu di Faenza, se diky své vysoké kvalité v rimci regionu Romagna prodéavalo v Bologné a vyvézelo se
do Francie a Ruska, kde ziskalo fadu ocenéni a vydobylo si uznéni.

Romagna Cagnina:

Obdobim, kdy se v regionu Romagna rozsifila odriida Terrano d’Istria, coZ je zdkladni odriida vina Cagnina, byla
zfejmé doba byzantské nadvlady, kdy se z Dalmdicie a Istrie dovazelo velké mnoZstvi vdpence na stavbu
nejvyznamnéjsich pamdtek Ravenny. Jiz ve 13. stoleti se tato odriida péstovala v nékterych niZinich kolem mést
Cesena, Forli a Ravenna. O Sifeni odriidy Cagnina v regionu Romagna se zmifuji riizné spisy a bdsnickd dila z 19.
a 20. stoleti.

Romagna Pagadebit (véetné vina z oblasti Bertinoro a vina polosladkého a perlivého):

Odradé Bombino bianco se v oblasti #ikd Pagadebit, podle ¢ehoZz dostalo vino svi}j nazev. Podle autora Hohnerlein-
Buchinger ndzev znamend ,vynasi tolik, aby se splatily dluhy*, nebot tato odriida md i pfes nepfiznivé klimatické
podminky vysoké vynosy. Zejména v provincii Forli se vysazovaly smiSené vinice s odriidami Albana a Pagadebit,
nebot druhd odriida vyvazovala niz3i produkci odriidy prvni. Prvni pisemnd zminka o odridé Pagadebit v regionu
Romagna (spolu s odridami péstovanymi kolem mésta Rimini) pochdzi od autora Acerbiho z roku 1825. Na vystavé
mostovych odrid ve Forli v roce 1876 se utkaly hrozny odriidy Pagadebit pochazejici z riiznych oblasti, pficemz byla
uzndna osobitd a obdivuhodnd tradice péstovani odridy Pagadebit v oblasti Bertinoro.

Romagna Sangiovese (rovnéZ superiore, Riserva, novello a passito):

Ve statnim archivu ve Faenze je uschovan notdfsky zdpis z roku 1672, ktery uvadi, Ze v hospodafstvi Fontanella di
Pagnano v obci Casola Valsenio se nachdzeji ,tfi fady vinné révy Sangiovese“. Podle nékterych lingvist ziskala tato
odriida v oblasti toskansko-emilidnskych Apenin nazev ,Sangue dei gioghi“ (krev z hor), coz se v mistnim dialektu
zkrdtilo na ,sanzves“. Beppe Sangiorgi uvadi, Ze prvni zminky o odridé Sangiovese v regionu Romagna se tykaji
oblasti kolem mést Faenza a Imola. V roce 1839 piicestoval z Florencie do Forli Gallesio a vinice, které cestou vidél,
popsal takto: ,vinice jsou tvofeny nizkymi kefi a sestdvaji prevazné z odridy Sangiovese di Romagna“. Staré spisy
tykajici se vinohradnictvi podotykaji, Ze odriida Sangiovese v regionu Romagna md charakteristické vlastnosti a na
rozdil od zvyklosti v jinych oblastech se zpracovava samostatné.

Romagna Trebbiano (véetné perlivého a sumivého):

Odriidu Trebbiano v oblasti pravdépodobné zacali péstovat Etruskové a Rimané, ktef{ vysazovali vinice po melioraci
a rozparcelovani pudy. Jednalo se tedy o vino legionafti. Pier de Crescenzi psal v roce 1305 o bilém vinu nazyvaném
Ltribiana“; ve stejném stoleti se v Imole hovoii o vinu ,turbien” a v Bologni o vinu ,trebulanum®. V bliZze neurc¢eném
obdobi se v regionu Romagna zminuje ,tarbian“. V dile od Molona z roku 1906 se uvddi, Ze tato odrida byla
rozsifena pfedevsim kolem mést Forli a Ravenna, pfi¢emz Pasqualini a Pasqui v popise fad vinné révy vysdzenych na
planindch ocetiuji, Ze této odriidé se zde daif i navzdory vysoké vlhkosti. Jeji Siroké rozsifeni v oblasti Romagna je
déno jeji schopnosti ptizptisobit se riznym druhtim pady a podnebi.

9. Dalsi zdkladni podminky (baleni, oznacovini a dalsi poZadavky)
CHOP ,Romagna“ — oblast vinifikace
Prdvni rdmec:
préavni predpisy EU
Typ dalsich podminek:
odchylka tykajici se produkce ve vymezené zemépisné oblasti

Popis podminek:
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Vinifikace se miZe provadét na celém tzemi provincii Forli — Cesena, Ravenna, Bologna a Rimini.
CHOP ,Romagna“ — Oblast vyroby perlivych a sumivych vin

Pravni rdmec:

vnitrostatni pravni predpisy

Typ dalsich podminek:

odchylka tykajici se produkce ve vymezené zemépisné oblasti

Popis podminek:

Vyroba typt vina ,Romagna“ Trebbiano Frizzante, ,Romagna“ Trebbiano Spumante, ,Romagna“ Pagadebit Frizzante,
,Romagna“ Albana Spumante, ,Romagna“ Bianco Spumante a ,Romagna“ Rosato Spumante, jakoZ i enologické
postupy spocivajici v druhotném kvaseni, stabilizaci a povoleném slazeni, mohou byt providény na celém tzemi
regionti Emilia Romagna, Marche, Lombardie, Piemont a Bendtsko.

CHOP ,Romagna“ — Oblast plnéni perlivych a Sumivych vin do 1dhvi
Pravni rdmec:

pravni pfedpisy EU

Typ dalsich podminek:

plnéni do 1ahvi ve vymezené zemépisné oblasti

Popis podminek:

Postupy spojené s plnénim typt vin s CHZO ,Romagna“ Trebbiano Frizzante, ,Romagna“ Trebbiano Spumante,
,Romagna“ Pagadebit Frizzante, ,Romagna“ Albana Spumante, ,Romagna“ Bianco Spumante, ,Romagna“ Rosato
Spumante do lahvi musi byt provddény na tizemi regiont Emilia Romagna, Marche, Lombardie, Piemont a Bendtsko.
V souladu s platnymi unijnimi a vnitrostatnimi pravnimi ptedpisy se musi plnéni do ldhvi nebo baleni provadét ve
vyse uvedené vymezené zemépisné oblasti, aby byla zajisténa jakost a povést, zarucen plivod a zaji§téna tcinnost
kontrol.

Pouzivani odkazi na dopliikové zemépisné jednotky
Pravni rdmec:

pravni piedpisy EU

Typ dalsich podminek:

Dal3i ustanoven tykajici se oznac¢ovan{

Popis podminek:

Pfi oznaCovéani a obchodni tpravé vin s CHOP ,Romagna“ je ptipustné uvadét odkazy na doplitkové zemépisné
jednotky popsané v piislusnych piilohach specifikace produktu.

Dopliikové zemépisné jednotky, které mohou byt na etiketé uvedeny, jsou tyto: ,Bertinoro®, ,Brisighella®, ,Castrocaro e
Terra del Sole*, ,Cesena®, ,Longiano®, ,Meldola“, ,Modigliana“, ,Marzeno*, ,Oriolo®, ,Predappio®, ,San Vicinio®, ,Serra“.

Oznaceni CHOP ,Romagna“, k némuz jsou piipojeny doplitkové zemépisné jednotky
Pravni rdmec:

pravni pfedpisy EU

Typ dalsich podminek:

odchylka tykajici se produkce ve vymezené zemépisné oblasti

Popis podminek:

Vinifikace se miize provddét na celém tzemi provincii Bologna, Ravenna, Forli — Cesena a Rimini.
Oznaceni CHOP ,Romagna“, k némuz jsou piipojeny doplitkové zemépisné jednotky
Prdvni rdmec:

pravni predpisy EU

Typ dalsich podminek:

plnéni do ldhvi ve vymezené zemépisné oblasti
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Popis podminek:

PInéni vin s CHOP ,Romagna“, k némuZ jsou pfipojeny doplitkové zemépisné jednotky, do lahvi musi probihat
v oblasti produkce kazdé dopliikové zemépisné jednotky, v¢etné oblasti, v nichZ je odchylkou povolena vinifikace.
V souladu s platnymi unijnimi a vnitrostatnimi pravnimi predpisy se musi plnéni do ldhvi nebo baleni provadét ve
vyse uvedené vymezené zemépisné oblasti, aby byla zajisténa jakost a povést, zaruCen ptvod a zajisténa ucinnost
kontrol.

Odkaz na specifikaci produktu

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/14488
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Zvefejnéni ozndmeni o schvileni standardni zmény specifikace vyrobku tykajici se ndzvu v odvétvi
vina, jak je uvedeno v €l. 17 odst. 2 a 3 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33

(2020/C 18/11)

Toto ozndmeni se zvefejiiuje v souladu s ¢l. 17 odst. 5 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33 ze dne
17. i{jna 2018 ().

OZNAMENI O SCHVALENI STANDARDNI ZMENY
»DEALURILE VRANCEI*
Referencni &islo: PGI-RO-A1582-AMO1
Datum ozndmeni: 10. 10. 2019
POPIS A DUVODY SCHVALENE ZMENY
1. Zavedeni novych odrid révy do péstovani

Popis a diivody

Specifikace se dopliiuje 0 nové mostové odrudy, které se ve vymezené oblasti pfipoustéji pro péstovéni a z nichz se
produkuji vina se zemépisnym oznacenim, a to v situaci, kdy v poslednich letech dochdzi ke zméndm klimatu, jimz se
nékteré odrudy lépe pfizpusobily, a vzhledem k vy$§imu poctu dnt slune¢niho svitu v této oblasti, coz miiZe pfispivat
k intenzivnéjsi akumulaci aromat a barev u nékterych odrtid uréenych k produkci bilych a cervenych vin.

Tato zména se dotykd jednotného dokumentu.

2. Zmény vynosi vinafské produkce

Popis a duvody

Specifikace se méni v souvislosti se zvysujici se produkei v odvétvi vinafstvi, pficemz se tato zména tykd jednotného
dokumentu.

Zména je nutnd, nebot byly nové zaloZeny vinice jejich pfeménou/restrukturalizaci. Byly vyslechtény klony a podnoze
s vy$§im kvalitativnim i kvantitativnim potencidlem, které zejména v letech s pifznivymi klimatickymi podminkami

poskytuji vyssi vynosy a jez rovnéz diky zpracovatelskym technologiim zajistuji zachovéni kvality pozadované pro
zemépisnd oznaceni.

3. Zména vymezené zemépisné oblasti produkce

Popis a dtivody

Specifikace se dopliiuje o rozsifeni vymezené zemépisné oblasti zemépisného oznaceni o nékteré lokality spravni
jednotky Vrancea, na jejimz tizemi se produkuji hrozny pro vyrobu pifslusnych vin se zemépisnym oznacenim.
V téchto lokalitdch panuji stejné padni a klimatické podminky jako v jinych oblastech Zupy Vrancea ve specifikaci
uvedenych jako soucdst zemépisné oblasti produkce; nachdzeji se totiz v jejim bezprostiednim sousedstvi.

Jednotny dokument se odpovidajicim zpiisobem méni.

() Uf.vést.L9,11.1.2019,s. 2.
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4. Doplnéni zvlastnich postupii pfi vyrobé rzzovych vin

Popis a divody
Specifikace se dopliiuje o podminky vyroby bilych nebo riiZovych vin a vin z odrtid Pinot Gris a Traminer Roz, jez jsou
nezbytné vzhledem k vyvoji enologickych technologii a zméndm v preferencich spotiebitelt ohledné téchto odrid, jez

maji zvlastni vlastnosti, zejména v ptipadé rizovych vin.

Zména se nedotykd jednotného dokumentu.

5. Zména podminek klasifikace produkce vina

Popis a divody

Na zadost producentd, ktefi tvrdi, Ze nékteré kvalitativni vlastnosti produktli s oznacenim ptivodu jiz nejsou zaruleny,
se pieformulovdvaji podminky, za kterych mize byt ziskand produkce klasifikovdna. Tato zména se nedotykd
jednotného dokumentu.

]EDNOTNY DOKUMENT

1. Nazev produktu

Dealurile Vrancei

2. Typ zemépisného oznaceni

CHZO - chrdnéné zemépisné oznaceni

3. Druhy vyrobki z révy vinné

1. Vino

4. Popis vina

FyzikdIné-chemické a organoleptické parametry — bild/rizovd vina

Bild vina se vyznacuji komplexitou chuti a viini, svéZesti, vyvaZenosti, kvétinovym aromatem raze, véeliho medu nebo
kofeni s jemnymi tény Cerstvého nebo tropického ovoce a stiedni nebo vysokou kyselosti. Z odrid révy péstované
v této oblasti Ize vyprodukovat vina, kterd skytaji Sirokou $kdlu viini, a to kvétin, ovoce a kofeni, jez jsou zvyraznény
jemnymi nuancemi minerdlnich aromat.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 15
Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 9
Minimdlni celkova kyselost 3,5 g[l, vyjadeno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximadln{ obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) | 18

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) | 200

Fyzikdlné-chemické a organoleptické parametry — Cervend vina

Cervend vina ziskdvaji svou expresivitu z ovocnych tond, jez podporuji tony minerdlni. Koncentrace anthokyanii jim
dodévd intenzivni barvu, kterd se v zdvislosti na odridé révy mtze ménit z rubinové cervené po fialové Cervenou.
Suchd a polosuchd varianta vina nabizeji expresivitu aromatu typického pro danou odridu, aromata Cerveného lesniho
ovoce a plnou chut.
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Obecné analytické vlastnosti

Maximaln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 15
Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 9
Minimdlni celkova kyselost 3,5 g[l, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) | 20

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) | 150

5. Enologické postupy

a. Zdkladni enologické postupy

Vlastnosti vinic

Péstebni postupy

— nejméné 2 500 rostlin na hektar,

— zptisob vedeni révy: polokmen s vedenim na hlavu s jednim nebo pfipadné dvéma rameny,

— zavlazovan{ — vyzaduji-li to ptdni a klimatické podminky, pouzivaji se kapénkové zavlazovaci systémy, v jejichz
zavadéni se pokracuje. Vyuzivaji se tak, aby nebyla ohroZena kvalita hrozn.

b. Maximdlni vynosy

Sauvignon, Pinot Gris, Chardonnay, Muscat Ottonel, Timaioasd romaneascd, Traminer alb

17 600 kg hroznii na hektar

Busuioacd de Bohotin, Traminer Roz, Cabernet Sauvignon, Feteascd Neagra

17 600 kg hroznii na hektar

Feteascd albd, Riesling de Rhin, Aligote, Francugd, Bibeascd gri, Sarba, Merlot, Burgund mare, Pinot Noir, Bibeascd
Neagrd

19 000 kg hroznii na hektar

Feteascd regald,Riesling italian,Crampogie, Craimposie selectionatd,Galbend de Odobesti, Mustoasd de Maderat, Furmint,
Muscadelle

22 000 kg hroznti na hektar

Semillon, Pldvaie, Cadarcd, Negru aromat, Aromat de lasi, Unirea, Miorita, Portugais bleu, Codana
22 000 kg hroznti na hektar

Syrah, Zweigelt, Sangiovese, Arcas, Barbera, Nebbiolo

22 000 kg hroznii na hektar

Sauvignon, Pinot Gris, Chardonnay, Muscat Ottonel, Timaioasd romaneascd, Traminer alb

135 hektolitrti na hektar

Busuioacd de Bohotin, Traminer Roz, Cabernet Sauvignon, Feteascd Neagrd

135 hektolitri na hektar

Feteascd alb3, Riesling de Rhin, Aligote, Frncusd, Bibeascd gri, Sarba, Merlot, Burgund mare, Pinot Noir, Bibeascd
Neagrd

145 hektolitrt na hektar

Feteascd Regald, Riesling Italian, Crdimposie, Crimposie Selectionatd, Galbend de Odobesti, Mustoasd de Miderat,
Furmint,Muscadelle

170 hektolitri na hektar
Semillon, Pldvaie, Cadarcd, Negru Aromat, Aromat de lasi, Unirea, Miorita, Portugais Bleu, Codani

170 hektolitri na hektar
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Syrah, Zweigelt, Sangiovese, Arcas, Barbera, Nebbiolo
170 hektolitri na hektar

6. Vymezend zemé&pisnd oblast
Zupa Vrancea:
— obce: Panciu, Crucea de Sus, Dumbrava, Crucea de Jos, Satu Nou, Neicu,
— obce: Movilita, Diocheti-Rediu, Movilita- Trotusanu, Frecdtei, Vileni,
— obce: Strdoane, Repedea, Muncelu, Strdoane, Valeni,
— obce: Fitionesti, Fitionesti, Holbdnesti, Ghimicesti, Ciolinesti, Mdndstioara,
— obce: Mérasesti, Haret, Calimanesti, Modruzeni, Siretu, Tisita, PAdureni,
— obce: Tifesti, Sarbi, Olesesti, Vitinesti, Clipicesti, Batinesti, Igesti, Pitrdscani,
— obce: Piunesti, Viisoara,
— obce: Ruginesti, Copacesti, Vileni, Anghelesti,
— obce: Pufesti, Domnesti-Targ, Ciorani, Domnesti-sat,
— obce: Odobesti, Unirea,
— obce: Brosteni, Pitulusa, Arva,
— obce: Jarigtea, Virsdtura, Pidureni, Scanteia,
— obce: Bolotesti, Gigesti, Pietroasa, Vitdnestii de sub Magura, Putna, Ivincesti,
— obce: Cotesti, Budesti, Valea Cotesti, Golestii de Sus,
— obce: Urechesti, Popesti, Terchesti,
— obce: Dumbrdveni, Dragosloveni, Candesti, Alexandru Vlahuta, Dumbriveni,
— obce: Bordesti, Bordestii de Jos,
— obce: Tamboesti, Slimnic, Trestieni, Pietroasa, Pidureni, Obrejita,
— obce: Slobozia Bradului, Coroteni, Valea Beciului, Cornetu,
— obce: Carligele, Dalhduti, Bontesti, Blidari,
— obce: Campineanca, Pietroasa,
— obce: Vartescoiu, Faraoanele, RAmniceanca, Beciu, Pietroasa, Olteni,
— obce: Slobozia Ciorasti, Jiliste, Armeni. Zupa Buziu:
— obce: Grebdnu, Ziplazi, Livada, Livada Micd, Plevna, Homesti,
— obce: Podgoria, Oratia, Cotatcu, Tabacari,

— obce: Topliceni, Riducesti.

7. Hlavni odrida (odriidy) vinné révy
Pinot Noir N — Blauer Spatburgunder, Burgund mic, Burgunder roter, Klavner Morillon Noir
Sarba B
Galbend de Odobesti B — Galbend de Cipitanu, Galbend Uriasd, Galbend
Miorita B
Muscadelle B — Moscatello bianco, Mouscadet doux
Sémillon B — Semillon blanc
Aligoté B — Plant de trois, Plant gris, Vert blanc, Troyen blanc
Aromat de lasi B
Bibeascd gri G
Chardonnay B — Gentil blanc, Pinot blanc Chardonnay
Cramposie B

Cramposie selectionatd B
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Francusd B — Vinoasd, Mildweisser, Mustoasd de Moldova, Poami creatd

Pinot Gris G — Affumé, Grau Burgunder, Grauburgunder, Grauer Ménch, Pinot cendré, Pinot Grigio, Ruldnder
Riesling de Rhin B — Weisser Riesling, White Riesling

Unirea B

Plivaie B — Biland, Plivand, Poamai bilaie

Furmint B — Furmin, Som szalai, Szegszolo

Pinot noir N — Spitburgunder, Pinot nero

Burgund Mare N — Grosser burgunder, Grossburgunder, Blaufrankisch, Kekfrankos, Frankovka, Limberger
Codand N

Portugais Bleu N — Blauer Portugieser, Oporto, Portugieser,

Cadarcd N — Schwarzer Kadarka, Rubinroter Kadarka, Lugojand, Gimz3, Fekete budai

Zweigelt N — Blauerzweigelt, Negru de Zweigelt, Zweigelt blau

Sangiovese N — Brunello di Montalcino, Morellino

Arcag N

Barbera N

Nebbiolo N

Tdmaioasd romaneascd B — Busuioacd de Moldova,Muscat blanc a petit grains

Timaioasd romaneasci B — Rumanische Weihrauchtraube, Tamianka

Busuioacd de Bohotin Rs — Schwarzer Muscat, Muscat fioletovai, Muscat violet cyperus, Timaioasd violetd
Negru Aromat N

Traminer Roz Rs — Rosetraminer, Savagnin roz, Gewiirztraminer

Mustoasd de Miderat B — Lampau, Lampor, Mustafer, Mustos Feher, Straftraube

Traminer aromat alb B

8. Popis souvislosti

Podrobné tidaje o zemépisné oblasti
Litologické podlozi — pisky pokryté vrstvami sprase sttidajicimi se s vrstvami moiskych jilii a piska.

Reliéf — stfidani rovinatych a kopcovitych pozemkd s nadmotskou vyskou mezi 100 a 300 m, jez jsou orientovany
zdpadovychodné. Jejich orientace a svazitost zajistuji optimdlni podminky pro péstovani révy a potencidl pro rizné
odridy, které se v této oblasti péstuji.

Podnebi — mirného kontinentalniho typu s vykyvy zptsobenymi masami vzduchu z Evropy a Atlantiku. Slune¢ni zdfeni
vykazuje primérné ro¢ni hodnoty pfevysujici 120 kcal/cm? ve vétsiné ¢dsti oblasti a hodnoty pFesahujici 140 kcal/cm?
v Castech, jez jsou orientovany jiznim smérem. V poslednich letech byl zaznamendn jev oteplovani klimatu spolu
s nestabilnim srdzkovym tthrnem znamenajicim, Ze se stifdaji obdobi sucha a nadmérného mnozstvi srazek.

Pdy — maji pramérnou a lehkou texturu, kterd zaji$tuje propustnost a pfirozené poskytuje nezbytny obsah Zivin, jenz
je pro péstovani révy optimdlni.

Udaje o produktu

Bild vina se vyznacuji extraktivnosti, vyvaZenou strukturou a dobrou kyselosti, jez vyplyvaji z jihovychodni orientace
svah, ale také z péstebnich postupti, diky nimz se produkce udrzuje na pfijatelné trovni.

Cervend vina jsou cenéna pro jemnost, lehkou tiislovitost a intenzivn{ barvu, piicem? za tyto vlastnosti vdéci obzvlaste
silnému slune¢nimu zdfeni a piidam s lehkou texturou. Jakost vinafskych produktt nesoucich toto zemépisné oznaceni
vyplyva zejména z pudnich a klimatickych podminek v této oblasti a implicitné z postupt péstovani révy a vyroby vina,
jeZ jsou vysledkem letitych zkuSenosti mistnich vinafd.
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9. Dalsi zdkladni podminky (baleni, oznacovini a dal$i pozadavky)
Podminky uvddéni na trh
Pravni rdmec:
vnitrostatni pravni predpisy
Typ dalsich podminek:
dalsi ustanoveni tykajici se oznacovan{
Popis podminek:

74dna dalsi ustanoveni.

Odkaz na specifikaci vyrobku

http:/[onvpv.ro/sites/default/files/caiet_sarcini_ig_dealurile_vrancei_modif_cf_cererii_1425_14.06.2019_no_-
track_changes.pdf
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Zvefejnéni ozndmeni o schvileni standardni zmény specifikace vyrobku tykajici se ndzvu v odvétvi
vina, jak je uvedeno v €l. 17 odst. 2 a 3 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33

(2020/C 18/12)

Toto ozndmeni se zvefejiiuje v souladu s ¢l. 17 odst. 5 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33 (V).

OZNAMENI O SCHVALENI STANDARDN{ ZMENY
»PANCIU“
Referenéni &islo: PDO-RO-A1584-AMO01
Datum ozndment: 9. 10. 2019
POPIS A DUVODY SCHVALENE ZMENY
1. Zména vynosi v odvétvi vinafstvi

Popis a divody
Meéni se specifikace ohledné tirovné vynosti, coZ je zména, kterd se tykd jednotného dokumentu.

Ke zméné, kterd souvisi s nartistem produkce, dochdzi v disledku nové vznikajicich vinic na zna¢né plose s hustotou
vysadby vice nez 4 000 rostlin na hektar za pouziti klont se zvySenym potencidlem jak z hlediska mnozstvi, tak
kvality. I kdyz se produkce zvysila, bylo diky vyuZivani novych technologii mozné zachovat kvalitu kontrolovaného
oznaceni ptivodu.

2. Zména oblasti produkce vin

Popis a divody

Specifikace se dopliuje o dal3i ustanoveni, aby vinifikace mohla probihat mimo vymezenou oblast oznaceni ptivodu,
a to v sousedni oblasti téZe spravni jednotky, jeZ nabizi optimalni podminky pro vyrobu vina za kontrolované teploty
a pti zachovéni aromatického potencidlu odrtd typickych pro toto kontrolované oznaceni pivodu.

Zména se nedotykd jednotného dokumentu.

3. Doplnéni zvlastnich postupit pfi vyrobé riiZovych vin

Popis a diivody

Specifikace se dopliuje o specifické techniky vyroby bilych nebo rtizovych vin a vin z odrtd Pinot Gris a Traminer Roz,
jez jsou nezbytné vzhledem k vyvoji enologickych technologii a preferenci spotiebitelti ohledné riizovych vin z téchto
odrid, jez maji zvldstn{ vlastnosti.

Zména se nedotykd jednotného dokumentu.

4. Zména podminek pro klasifikaci produkce

Popis a divody

Pokud to vyrobci povazuji za nezbytné, preformulovavaji se ustanoveni tykajici se podminek klasifikace produkce vin
s oznacenim puvodu, jestlize u vyprodukovanych vin nékteré kvalitativni vlastnosti jiZ nejsou zajistény a neodpovidaji
oznaceni ptvodu.

Zména se nedotykd jednotného dokumentu.

() Uf.vést.L9,11.1.2019,s. 2.
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JEDNOTNY DOKUMENT

—

. Nazev produktu

Panciu

2. Typ zemépisného oznaceni

CHOP - chrdnéné oznaceni ptivodu

W

. Druhy vyrobki z révy vinné
1. Vino

4. Popis vina

FyzikdIné-chemické a organoleptické parametry — bild a riiZovd vina

Bila vina se vyznacuji aromatickou raznorodosti s nddechem citrusti a bylin, jezZ dodavaji vinu Zivost a svéZest, tény rize
(Sarba), stfedni kyselosti s vyraznou svéZesti a sladkymi aromaty tropického ovoce nebo kvétt révy, lehkymi aromaty
jablek a kvétinovymi tény (Feteascd regald), aromatem madsla a vinémi tropického ovoce s optimdlni kyselosti
(Chardonnay) a jemnymi tony Cerstvého ovoce.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 15
Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 9
Minimélni celkova kyselost 3,5 gfl, vyjadteno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximalni obsah tékavych kyselin (v milieckvivalentech na | 18
litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech | 200
na litr)

FyzikdIné-chemické a organoleptické parametry — Cervend vina

Cervend vina se vyznacuji primérnou korpulentnosti a aromatickymi tény malin, $vestek a rybizu, aromatickym
potencidlem pohybujicim se od zelené papriky po prezrily cerny rybiz (Cabernet Sauvignon) a aromaty zralého
¢erveného ovoce. S postupujicim zranim nabyvaji téni rozinek a ¢erného pepfe, intenzivniho zabarveni a optimalniho
obsahu alkoholu. Vyrdbénd vina jsou pfevdzné suchd a polosuchd se zvyraznénym stiidmym charakterem a aromatem
specifickym pro danou odriidu (Feteascd neagrd).

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 15
Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 9
Minimdlni celkova kyselost 3,5 g/l, vyjadreno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximdln{ obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentechna | 20
litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sificitého (v miligramech | 150
na litr)

5. Enologické postupy

a. Zdkladni enologické postupy
Péstebni postupy
Zptisob péstovan{

— nejméné 3 000 rostlin/ha,
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— zavlazovani — vyZzaduji-li to pidni a klimatické podminky, pouzivaji se kapénkové zavlazovaci systémy, v jejichz
zavadéni se pokracuje. VyuzZivaji se tak, aby nebyla ohroZena kvalita hrozn.

b. Maximdlni vynosy

Muscat Ottonel, TAmaioasd romaneascd, Chardonnay, Pinot gris, Sauvignon, Traminer alb
15 000 kg hroznti na hektar

Feteascd albd, Riesling de Rhin, Aligote, Bdbeasci gri, Sarba, Traminer roz

16 500 kg hroznti na hektar

Feteascd regald, Galbend de Odobesti, Cramposie, Cramposie selectionatd, Francusd, Mustoasd de Miderat, Furmint,
Riesling italian

19 000 kg hroznii na hektar

Cabernet Sauvignon, Feteascd neagrd, Pinot noir, Merlot

16 500 kg hroznii na hektar

Babeascd neagrd, Burgund mare

17 500 kg hroznii na hektar

Codand, Arcas, Negru Aromat, Portugais bleu, Cadarcd, Plivaie

21 000 kg hroznti na hektar

Muscat Ottonel, Tdmaioasd romaneascd, Chardonnay, Pinot gris, Sauvignon, Traminer alb
116 hektolitrti na hektar

Feteascd albd, Riesling de Rhin, Aligote, Bibeascd gri, Sarba, Traminer roz
127 hektolitrti na hektar

Feteascd regald, Galbend de Odobesti, Cramposie, Cramposie selectionatd, Francusd, Mustoasd de Miderat, Furmint,
Riesling italian

146 hektolitrti na hektar

Plivaie

162 hektolitri na hektar

Cabernet Sauvignon, Feteascd neagrd, Pinot noir, Merlot
127 hektolitr na hektar

Bibeascd neagrd, Burgund mare

135 hektolitri na hektar

Codand, Arcas, Negru Aromat, Portugais bleu, Cadarcd

162 hektolitri na hektar

6. Vymezend zemépisnd oblast
Zupa Vrancea:
— obce: Panciu, Crucea de Sus, Dumbrava, Crucea de Jos, Satu Nou, Neicu,
— obce: Movilita, Diocheti-Rediu, Movilita Trotusanu, Frecitei, Véleni
— obce: Strioane, Repedea, Muncelu, Vileni
— obce: Fitionesti, Holbdnesti, Ghimicesti, Ciolinesti, Mindstioara
— obce: Mérasesti, Haret, Cdlimanesti, Modruzeni, Siretu, Tisita, PAdureni
— obce: Tifesti, Sarbi, Olesesti, Vitinesti, Clipicesti, Batinesti, Igesti, Pitrdgcani,
— obce: Piunesti, Viigoara.
— obce: Ruginesti, Copacesti, Vileni, Anghelesti.

— obce: Pufesti, Domnesti-T4rg, Ciorani, Domnesti- Sat
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7. Hlavni odriida (odrudy) vinné révy
Galbend de Odobesti B — Galbend de Cdpitanu, Galbend Uriagd, Galbend
Sarba B
Timaioasd romaneascd B — Busuioacd de Moldova,Muscat blanc a petit grains
Traminer aromat alb B
Pinot Gris G — Affumé, Grau Burgunder, Grauburgunder, Grauer Monch, Pinot cendré, Pinot Grigio, Rulinder
Arcag N
Babeascd gri G
Burgund Mare N — Grosser burgunder, Grossburgunder, Blaufrankisch, Kekfrankos, Frankovka, Limberger
Cadarcd N — Schwarzer Kadarka, Rubinroter Kadarka, Lugojand, Gdmzd, Fekete budai
Cramposie B
Cramposie selectionatd B
Francusd B — Vinoasd, Mildweisser, Mustoasd de Moldova, Poami creati
Furmint B — Furmin, Som szalai, Szegszolo
Codana N
Mustoasd de Miderat B — Lampau, Lampor, Mustafer, Mustos Feher, Straftraube
Riesling de Rhin B — Weisser Riesling, White Riesling
Traminer Roz Rs — Rosetraminer, Savagnin roz, Gewiirztraminer
Timaioasd romaneascd B — Rumanische Weihrauchtraube, Tamianka
Negru Aromat N
Pinot Noir N — Blauer Spdtburgunder, Burgund mic, Burgunder roter, Kldvner Morillon Noir
Pinot noir N — Spatburgunder, Pinot nero
Portugais Bleu N — Blauer Portugieser, Oporto, Portugieser,
Plivaie B — Bilan3, Plivand, Poami bilaie
Aligoté B — Plant de trois, Plant gris, Vert blanc, Troyen blanc

Chardonnay B — Gentil blanc, Pinot blanc Chardonnay

8. Popis souvislosti
Souvislost s vymezenou oblasti

Podrobné tidaje o zemépisné oblasti

Litologické podlozi: podhorskd glazura, jez vznikla postupnym vrstvenim kvarternich aluvidlnich kuzeld, jejichz stafi
a vyska se smérem na vychod sniZuji, a to v pofadi, v jakém je uklddaly feky protékajici Karpaty a Podkarpatim.
Z hlediska jejich utvéfeni se jednd o hromadéni $térkd a piskii pokrytych vrstvou kvarternich jilovitych sprasi, jez lezi
na pliocennich mofiskych usazeninach (slinech, jilech a piscich).

Reliéf: uspofdddn do dvou funkénich podhorskych podjednotek: vysoko polozend podhorskd plosina (rany a stfedni
pleistocén) a nizko poloZend podhorské plosina (pozdni pleistocén — holocén) rozklddajici se k dnesni plosiné Siret,
pfi¢emz obé tizem{ tvoii oblast vyjime¢ného rozvoje vinafstvi, zejména diky nadmotské vysce a orientaci svaht.

Podnebi: typické pro lesni stepi mirného kontinentdlniho podnebi, ovlivnéné skandindvsko—baltskymi masami vzduchu
ze severu, jez se zde stfetdvaji s masami teplého stfedomoiského tropického vzduchu z jihu, které tak poskytuji
vynikajici podminky pro rist vysoce kvalitnich odrtd, a to diky rizné silnému sluneénimu zéfeni a teplotdm, jakoZ
i vhodnému mnozZstvi srazek. Primérné roc¢ni teploty, primérné mnozstvi rocnich srdZek a zejména intenzita
slune¢niho svitu a thel dopadajicich slune¢nich paprskd jsou pFiznivé pro riist révy. Pudy: textura pid této vinafské
oblasti je takovd, Ze puddm zajistuje fyzikdlné-chemické a hydrofyzikdlni vlastnosti, jeZ jsou pro tuto plodinu
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nejpiiznivejsi, tj. pérovitost, kyprost, propustnost, glomerularni strukturu a dobré vertikdlni odvodnéni destovych vod,
jez umoznuji snizit dopad chorob zpiisobenych cizopasnymi houbami a zaji$tuji pomérné snadné obhospodafovani
pozemk osdzenych révou. Z typologického hlediska pievazuji mékké pady (kambické a jilovité iluvidlni) a lesni ptdy.
V kambické ¢ernozemi se kumuluji vSechny piiznivé chemicko-fyzikdlni a trofické vlastnosti.

Udaje o produktu

Bild vina se vyznacuji extraktivnosti, vyvdZzenou strukturou a dobrou kyselosti, jez vyplyvaji z jihovychodni orientace
svahtl, ale také z péstebnich postupti, diky nimZ se produkce udrzuje na pfijatelné drovni.

Cervend vina jsou cenéna pro jemnost, lehkou tifslovitost a intenzivni barvu.

Z archeologickych dukazii vyplyva, Ze tuto oblast zemé obyvali svobodni Dékové, ktefi péstovali vinnou révu, coz je
doloZeno archeologickymi nélezy, na nichZ nachdzime ozdobné motivy predstavujici révové loubi s hrozny. Jiz v roce
1527 se Georg von Reichersterffer, vyslanec Ferdinanda Habsburského u vlddce Petru Rarese, ve zpravé ze své cesty
zmifnuje o vinicich v oblasti tehdy zndimé pod ndzvem Podgoria Crucilor (Vinafskd oblast kifz{). Dalsi zminky jsou
obsazeny v kodexu Codex Bandinus, v némz se uvadi, Ze ,celd jizni ¢dst Moldavska produkuje tolik vina, Ze béhem
sklizné se nddoba (vadra) prodavd za ¢tyfi drobné mince (parale) a béhem zimy za Sest nebo sedm drobnych minci“.

PFicinnd souvislost

Struktura reliéfu s vysoko polozenou podhorskou plosinou (rany a stiedni pleistocén) a nizko polozenou podhorskou
plosinou (pozdni pleistocén — holocén) rozklddajici se k dnesni plosing Siret s riznou nadmofskou vyskou a orientaci
svah je velice vhodna pro péstovani révy, zejména odrid pro vyrobu ¢ervenych vin.

. Dalsi zdkladni podminky (baleni, oznacovini a dalsi poZadavky)

Oznacovani a uvddéni na trh

Pravn{ rdmec:

vnitrostatni pravni predpisy

Typ dalsich podminek:

dalsi ustanoven tykajici se oznacovéani
Popis podminek:

z4dnd dal3i ustanoven.

Produkce mimo oblast

Pravni rdmec:

pravni pfedpisy EU

Typ dalsich podminek:

odchylka tykajici se produkce ve vymezené zemépisné oblasti
Popis podminek:

Za urcitych klimatickych podminek, které maji pozitivni vliv na vynos z produkce dany potencidlem nékterych odrad,
mohou byt hrozny sklizené z vinic nachdzejicich se ve vymezené oblasti zpracovany rovnéz mimo vymezenou oblast,
a to v sousedni oblasti, jez nabizi optimalni podminky pro rychlou vinifikaci, kvaseni pfi kontrolované teploté
a uchovéni aromatického/barevného potencidlu odriid. Tato oblast se nachdzi na tizemi obci Zupy Vrancea:

— Odobesti, Jaristea,

— Cotesti, Obrejita, Tamboiesti, Popesti, Budesti, Carligele, Vartescoiu, Cimpineanca.

Odkaz na specifikaci vyrobku

http:/[onvpv.ro/sites/default/files/caiet_sarcini_doc_panciu_modif_cf_cererii_1424_14.06.2019_no_track_changes_0.pdf







ISSN 1977-0936 (elektronické vydani)
ISSN 1725-2431 (papirové vydani)

Urad pro publikace Evropské unie
2985 Lucemburk
LUCEMBURSKO




	Obsah
	Směnné kurzy vůči euru 17. ledna 2020 2020/C 18/01
	Zvláštní zpráva č. 1/2020 Opatření EU v oblasti ekodesignu a označování energetickými štítky: důležitý příspěvek k větší energetické účinnosti, který je však omezován značnými zpožděními a nedodržováním právních předpisů 2020/C 18/02
	Oznámení o zahájení přezkumu před pozbytím platnosti antidumpingových opatření vztahujících se na dovoz kyseliny citronové pocházející z Čínské lidové republiky 2020/C 18/03
	Oznámení o nadcházejícím pozbytí platnosti některých antisubvenčních opatření 2020/C 18/04
	Oznámení o nadcházejícím pozbytí platnosti některých antidumpingových opatření 2020/C 18/05
	Předběžné oznámení o spojení podniků (Věc M.9479 – PSA/Saft/ACC) (Text s významem pro EHP) 2020/C 18/06
	Předběžné oznámení o spojení podniků (Věc M.9673 — Columbia Threadneedle Investments/Brittany Ferries/Condor) Věc, která může být posouzena zjednodušeným postupem (Text s významem pro EHP) 2020/C 18/07
	Zveřejnění žádosti o změnu specifikace názvu v odvětví vína podle článku 105 nařízení Evropského parlamentu a Rady (EU) č. 1308/2013 2020/C 18/08
	Zveřejnění žádosti o schválení změny specifikace produktu podle čl. 50 odst. 2 písm. a) nařízení Evropského parlamentu a Rady (EU) č. 1151/2012 o režimech jakosti zemědělských produktů a potravin, která není menšího rozsahu 2020/C 18/09
	Zveřejnění oznámení o schválení standardní změny specifikace výrobku týkající se názvu v odvětví vína, jak je uvedeno v čl. 17 odst. 2 a 3 nařízení Komise v přenesené pravomoci (EU) 2019/33 2020/C 18/10
	Zveřejnění oznámení o schválení standardní změny specifikace výrobku týkající se názvu v odvětví vína, jak je uvedeno v čl. 17 odst. 2 a 3 nařízení Komise v přenesené pravomoci (EU) 2019/33 2020/C 18/11
	Zveřejnění oznámení o schválení standardní změny specifikace výrobku týkající se názvu v odvětví vína, jak je uvedeno v čl. 17 odst. 2 a 3 nařízení Komise v přenesené pravomoci (EU) 2019/33 2020/C 18/12

