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II

(Sdélent)

SDELENI ORGANU, INSTITUCI A JINYCH SUBJEKTU EVROPSKE UNIE

EVROPSKA KOMISE

Bez ndmitek k navrhovanému spojeni
(Véc M.9396 — CapMan/CBRE/Norled)
(Text s vyznamem pro EHP)
(2019/C 248/01)

Dne 16. Cervence 2019 se Komise rozhodla nevzndset proti vyse uvedenému ozndmenému spojeni ndmitky a prohldsit
jej za slucitelné s vnitinim trhem. Zdkladem tohoto rozhodnuti je ustanoveni ¢l. 6 odst. 1 pism. b) nafizeni Rady (ES)
¢ 139/2004 (). Uplné znéni rozhodnuti je k dispozici pouze v anglictiné a bude zvefejnéno poté, co z néj budou
odstranény ptipadné skutecnosti, jez maji povahu obchodniho tajemstvi. Znéni tohoto rozhodnut{ bude k dispozici:

— v oddilu tykajicim se spojeni podniki na internetovych strinkich Komise vénovanych hospoddiské soutézi
(http://ec.curopa.eu/competition/mergers/cases|). Tato internetovd strinka umoznuje vyhleddvat jednotliva rozhodnuti
o spojeni podnik, a to podle spole¢nosti, ¢isla pfipadu, data a indexu hospodatského odvétvi,

— v elektronické podobé na internetovych strankdch EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=cs) pod
¢islem 32019M9396. Stranky EUR-Lex umoziluji piistup k evropskému pravu po internetu.

() UK. vést. L 24, 29.1.2004, s. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=cs
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IV

(Informace)

INFORMACE ORGANU, INSTITUCI A JINYCH SUBJEKTU EVROPSKE UNIE

EVROPSKA KOMISE

Sménné kurzy vidi euru ()
23. Cervence 2019
(2019/C 248/02)

1 euro =
ména sménny kurz ména sménny kurz

UsD americky dolar 1,1173 CAD  kanadsky dolar 1,4691
JPY japonsky jen 120,82 HKD hongkongsky dolar 8,7266
DKK d4nské koruna 7,4659 NZD  novozélandsky dolar 1,6605
GBP britsk4 libra 0,89830 |SGD singapursky dolar 1,5238
SEK  svédskd koruna 10,5695 | KRW  jihokorejsky won 1317,02
CHE Swycarsky frank 1,0985 ZAR  jihoafricky rand 15,4992
ISK islandskd koruna 139,90 CNY - Cinsky juan 7,6856

i HRK chorvatska kuna 7,3863
NOK norskd koruna 9,6810 ) i ]

IDR indonéska rupie 15598,63

BN bulharsky lev 19558 MYR  malajsijsky ringgit 4,6016
CZK  ceskd koruna 2549 pHp filipinské peso 57,128
HUF madarsky forint 325,50 RUB rusky rubl 70,5611
PLN  polsky zloty 42497 | THB thajsky baht 34,519
RON  rumunsky lei 4,7207 BRL brazilsky real 4,1878
TRY  tureckd lira 6,3534 MXN  mexické peso 21,3081
AUD  australsky dolar 1,5898 INR indickd rupie 77,0150

(1) Zdroj: referenéni sménné kurzy jsou publikovény ECB.
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Vysvétlivky ke kombinované nomenklatuie Evropské unie

(2019/C 248/03)

Podle ¢l. 9 odst. 1 pism. a) nafizeni Rady (EHS) ¢. 2658/87 (') se Vysvétlivky ke kombinované nomenklatufe Evropské
unie (3) méni takto:

Na strané 169 se ve vysvétlive k Cislu ,,3004 Léky (kromé zboZi Cisel 3002, 3005 nebo 3006) sestdvajici ze smiSenych
nebo nesmisenych vyrobkii k terapeutickym nebo profylaktickym iiceliim, v odméfenych ddvkdch (véetné téch, které
jsou ve formé transdermdlnich aplikacnich systémii) nebo upravené ve formé nebo v baleni pro drobny prodej“, dopl-
fiuje novy text, Rtery zni:

,Do tohoto &isla patfi mimo jiné hormondlni, koenzymové a kofaktorové ptipravky. Zakladem téchto ptipravka jsou
hormony ¢isla 2937, enzymové kofaktory a jejich smési. Uvedené piipravky obsahuji dostatecné mnozstvi aktivnich
latek k zajisténi terapeutického nebo profylaktického Gc¢inku u urcité nemoci nebo onemocnéni. Doporucend denni
davka je uvedena na etiketé, obalu nebo v doprovodnych pokynech pro uZivatele.

Anatomicko-terapeuticko-chemicky index (index WHO ATC-DDD) (https://www.whocc.nofatc_ddd_index/), ktery vypra-
covala Svétovd zdravotnickd organizace (WHO), udava definovanou denni ddvku (DDD), jez zajistuje terapeuticky nebo
profylakticky acinek, pokud se aplikuje v mnozstvi, které se rovnd mnozstvi uvedenému v tomto indexu nebo je vyssi.

V nésledujici tabulce jsou uvedeny definované denni ddvky pro a-lipoovou kyselinu a melatonin:

Naézev aktivni latky Definovand denni ddvka Jednotka Cesta podani
0,6 g peroralni
a-lipoova neboli thioktova kyselina
0,6 g parenterdlni
Melatonin 2 mg peroralni*,

(') Naifzeni Rady (EHS) ¢. 2658/87 ze dne 23. Cervence 1987 o celnf a statistické nomenklatufe a o spolecném celnim sazebniku
(Ur vést. L 256, 7.9.1987, s. 1).
@) UF. vést. C 119, 29.3.2019, s. 1.


https://www.whocc.no/atc_ddd_index/
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v

(Ozndment)
JINE AKTY

EVROPSKA KOMISE

Zvefejnéni oznimeni o schvileni standardni zmény specifikace vyrobku tykajici se ndzvu
v odvétvi vina, jak je uvedeno v &l. 17 odst. 2 a 3 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU)
2019/33

(2019/C 248/04)

Toto ozndmeni se zvefejiiuje v souladu s ¢l. 17 odst. 5 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33 ().

OZNAMENI O SCHVALENI STANDARDNI ZMENY
~Bordeaux*“
Referen¢ni ¢islo: PDO-FR-A0821-AM04
Datum ozndmeni: 10.4.2019
POPIS A DUVODY SCHVALENE ZMENY
1. Vymezend pozemkovd oblast

Popis a divody
Aktualizuji se data, kdy pFislusny vnitrostdtni orgdn schvilil zmény vymezené pozemkové oblasti chranéného ozna-
¢eni ptivodu (CHOP) ,Bordeaux”, kterd jsou uvedena v piiloze ke specifikaci vyrobku. Vymezeni zemédélskych
pozemku spocivd v tom, Ze se v zemépisné oblasti vyroby uréi pozemky vhodné k produkei piislusného chranéného
oznaceni ptivodu.
Uvedend zména nemd vliv na jednotny dokument.

2. Zemépisnd oblast —zména znéni
Popis a divody
V kapitole I bodé IV odst. 1 pism. a) specifikace vyrobku se:

odstrafiuji obce Cantenac a Margaux a dopliiuje se obec Margaux-Cantenac, nebot doslo ke slou¢eni uvedenych obcf;

odstrafiuji obce Aubie-et-Espessas, Castets-en-Dorthe, Castillon-de-Castets, Civrac-de-Dordogne, Saint-Antoine,
Salignac.

Dopliuji se obce Val de Virvée, Castets et Castillon a Civrac-sur-Dordogne.

Obce Aubie-et-Espessas, Saint-Antoine a Salignac se sloucily a vznikla obec Val de Virvée.
Obce Castets-en-Dorthe a Castillon-de-Castets se sloucily a vznikla obec Castets et Castillon.
Obec Civrac-de-Dorogne se méni na Civrac-sur-Dordogne.

Dopad na jednotny dokument v bodé¢ 6.

3. Zmeéna oblasti v bezprostifedni blizkosti
Popis a divody

V kapitole I bodé IV odst. 3 specifikace vyrobku se dopliuji tyto tfi obce: ,Port-Sainte-Foy-et-Ponchapt®, ,Saint-
Antoine-de-Breuilh®, , Thénac*.

() Ui vést. L 9,11.1.2019,s. 2.
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Tato zména piestavuje opravu oblasti v bezprostiedni blizkosti tak, aby do ni byly zahrnuty obce, v nichz prokaza-
telné dochazi k vinifikaci nebo k vyrobé a které sousedi s oblasti produkce chranéného oznaceni ptvodu.

Dopad na jednotny dokument v bodé 9.

4. Zmény podminek vyroby riZovych vin
Popis a divody
— Odrtdova skladba
V kapitole I bodé V se seznam odriid vhodnych k vyrobé rizového vina rozsifuje pfidanim doplitkovych bilych
odrtd, které jsou zahrnuty ve specifikaci vyrobku CHOP ,Bordeaux“ pro vyrobu bilého vina.

Jedna se o odridy sémillon B, sauvignon B a sauvignon gris G. Tato zména se nevztahuje na razova vina, kterd sméji
vyuZivat oznaceni ,clairet”, jez sdili seznam spole¢né s ¢ervenymi viny.

Uvedend zména nemd vliv na jednotny dokument.

Tato zména je doplnéna omezenim téchto doplitkovych odriid v odridové skladbé podniku v kapitole I bodé
V specifikace vyrobku a pro michdn{ hroznii nebo mostt uréenych k vyrobé rtizového vina kapitole I bodé IX speci-
fikace vyrobku. Limit je stanoven na 20 %, z ¢ehoZz nejvyse 10 % spole¢né pro odriidy sauvignon B a sauvignon gris
G.

Uvedend zména nemd vliv na jednotny dokument.

Doplitkové pouziti odriid bilych hrozn umoziuje zlepsit organoleptickou rovnovéhu rizovych vin a v zdvislosti na
pouzité odriidé Cervenych vin je cilem dodat svézest ¢i kulatost.

— Popis produktu

Pridani doplitkovych bilych odrd vedlo k upfesnéni znéni organoleptického popisu rizovych vin, aby se zajistilo, Ze
dand zména nebude mit vliv na produkt.

V kapitole I bodé X (Souvislost se zemépisnou oblasti) specifikace vyrobku byl zménén odst. 2.

Dopad na jednotny dokument v bodé 4.

— enologické postupy
Kapitola I bod IX specifikace vyrobku se méni s cilem povolit pouziti vinaiského aktivniho uhli pro mosty s limitni
hodnotou 20 % objemu riizovych vin vyrobenych dotenym vinafem pro danou sklizen.

Dopad na jednotny dokument v bodé 5.

5. Souvislost s oblasti ptivodu
Popis a divody
V kapitole I bodé X odst. 1 pism. a) specifikace vyrobku se pocet obci zemépisné oblasti v disledku slouceni obci
snizuje z 501 na 497 obci a celkovy pocet obci departmentu Gironde se sniZuje z 542 na 538.

Jednotny dokument se méni v bodé 8.

]EDNOTNY DOKUMENT
1. Nézev produktu

Bordeaux

2. Typ zemépisného oznaceni

CHOP - chrdnéné oznaceni pavodu

3. Druhy vyrobki z révy vinné
1. Vino
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4. Popis vina
Ticha sucha bild vina
Ticha suchd bild vina, u nichz:
— minimdlni{ pfirozeny obsah alkoholu ¢ini 10 %;

— obsah fermentovatelnych cukrt je < 3 g/l. Tento obsah mize dosahovat az 5 g/l je-li celkovd kyselost > 2,7 g/l
H,S0,.

Po obohaceni tvori celkovy obsah alkoholu v objemovych procentech < 13 %.
Pfed balenim maji tato vina:

— obsah t€kavych kyselin < 13,25 meq];

— celkovy obsah SO, < 180 mg]/l.

Ostatn{ analytické normy jsou v souladu s pravnimi pfedpisy EU.

Suchd bild vina vyrobend z odrtidy sauvignon B jsou velmi aromatickd, svézi a ovocnd s kvétinovymi a citrusovymi

vvvvv

smési ptinaSeji doplikové odridy kyselost a citrusové tény. Tato osvézujici vina jsou vhodnd ke konzumaci jako
mladd vina (stdif jeden nebo dva roky).

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimélni celkova kyselost v miliekvivalentech na litr
Maximdln{ obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) 18
Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) 200

Tichd bild vina se zbytkovym cukrem

Tichd bild vina s obsahem fermentovatelnych cukrti, u nichz:

— minimdlni pfirozeny obsah alkoholu ¢ini 10,5 %;

— obsah fermentovatelnych cukrii je > 5 g/l a < 60 g/l.

Po obohaceni tvoii celkovy obsah alkoholu v objemovych procentech < 13,5 %.
Pred balenim maji tato vina:

— obsah tékavych kyselin < 13,25 meq/l;

— celkovy obsah SO, < 250 mg]/l.

Ostatni analytické normy jsou v souladu s pravnimi pfedpisy EU.

Hlavnim pilifem bilych vin s obsahem fermentovatelnych cukri je odriida sémillon B, kterd ddvd kulatd plnd vina
zlatavé barvy s vini kandovaného ovoce a k niz se mtize pfidat odrtida sauvignon B dodévajici svézest. Vina mohou
nékolik let zrat, ale Ize je konzumovat i mlad4.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 10
Minimdlni celkovd kyselost v miliekvivalentech na litr
Maximadln{ obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) 18

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) 250
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Tichd rtizové vina
Tichd rGZovd vina, u nichz:
— minimdlni{ pfirozeny obsah alkoholu ¢ini 10 %;

— obsah fermentovatelnych cukri je < 3 g/l. Tento obsah mize dosahovat az 5 g/l je-li celkovd kyselost > 2,7 g/l
H,S0,

— maji barvy proménlivou intenzitu (DO420+D0520+D0620)< 1,1.

Po obohaceni tvori celkovy obsah alkoholu v objemovych procentech < 13 %.
Pred balenim maji tato vina:

— obsah t€kavych kyselin < 13,25 meql;

— celkovy obsah SO, < 180 mg]/l.

Ostatn{ analytické normy jsou v souladu s pravnimi pfedpisy EU.

Razové vina jsou v zavislosti na pouzité technologii (pfimé lisovani, lehkd macerace nebo metoda ,saignée”) svétlé az
tmavé rizové barvy a projevuji $kdlu viini od ovocné po kvétinovou podporenou vyvdzenou kulatou a svézi struktu-
rou. V tstech se bohaté rozvijeji. Tato vina jsou vhodnd ke konzumaci jako mlada vina (stafi jeden nebo dva roky).

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimaélni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimélni celkova kyselost v miliekvivalentech na litr
Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) 18
Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) 200

Tichd Cervend vina

Ticha ¢ervend vina, u nichz:

— minimdln{ pfirozeny obsah alkoholu ¢ini 10,5 %;

— obsah fermentovatelnych cukrii je < 3 g/l

— obsah kyseliny jablecné je < 0,3 g/l

Po obohaceni tvoii celkovy obsah alkoholu v objemovych procentech < 13,5 %.
Pred balenim maji tato vina:

— obsah t€kavych kyselin < 13,25 meq];

— celkovy obsah SO, < 140 mg/l.

Ostatni normy jsou v souladu s pravnimi pfedpisy EU.

Cervend vina, v nichz zpravidla ptevazuje odrida merlot N, jsou vld¢n4, ovocnd s nizkym obsahem kyselin; v letech
velké zralosti je lze osvéZit kyselosti odriid petit verdot N a cot N. Nejcast&ji se vSak merlot N spojuje s odrtidou
cabernet sauvignon N a v men$i mife s odridou cabernet franc N, které vinim dodavaji aromatickou komplexnost
a silu t¥islovin, jeZ jim umoziuje zachovat a rozvijet svijj buket.

Obecné analytické vlastnosti

Maximadln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni celkovd kyselost v miliekvivalentech na litr
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Obecné analytické vlastnosti

Maximalni obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) 20

Maximdln{ celkovy obsah oxidu sificitého (v miligramech na litr) 150

5. Enologické postupy
a. Zdkladni enologické postupy
Hustota vysadby — rozestupy mezi koteny
Péstebni postupy

U pozemkil osdzenych po 1. dubnu 2008 je minimdlni hustota vysadby vinné révy 4 000 kofenti na hektar. Spon
mezi fadami mizZe byt nejvyse 2,50 metry a spon vysadby mezi kminky v téZe fadé musi byt pfinejmensim 0,85
metru. - Tuto hustotu lze sniZit na 3 300 kofend na hektar. V takovém ptipadé smi byt spon mezi fadami u této révy
nejvyse 3 metry a spon vysadby mezi kminky v téze fadé musi byt pfinejmensim 0,85 metru.

Pravidla fezu

Péstebni postupy

Je povolen pouze kritky fez (na &ipek) nebo fez na dlouhé dievo. Pro odriidy merlot N, sémillon B a muscadelle
B nesmi pocet ocek na fez presdhnout 45 000 ocek na hektar a 18 ocek na kofen. Pro ostatni odriidy, tedy cabernet
franc N, cabernet sauvignon N, sauvignon B a sauvignon gris G nesmi pocet ocek na fez pfesdhnout 50 000 ocek na
hektar a 20 ocek na kofen. Po odstranéni ocek nesmi pocet plodonosnych vétvi na kofen pfesdhnout: — u odrd
merlot N, sémillon B a muscadelle B 12 vétvi na kofen pro vinice s hustotou vysadby vétsi nebo rovnou
4000 kofent na hektar a 15 vétvi na kofen pro vinice s hustotou vysadby niZsi nez 4 000 kofentt na hektar; —
u ostatnich odrid, tedy cabernet franc N, cabernet sauvignon N, sauvignon B a sauvignon gris G 14 vétvi na kofen
pro vinice s hustotou vysadby vétsi nebo rovnou 4 000 kofent na hektar a 17 vétvi na kofen pro vinice s hustotou
vysadby nizsf nez 4 000 kofenti na hektar. Rez se provddi nejpozdéji ve stddiu rozvinutych listd (stddium 9 podle
Lorenze). Odstranovani o¢ek se provadi pied vytvofenim plodi.

Zvlastni enologicky postup
Pii vyrobé jinych riizovych vin neZ jsou ta, jez mohou nést oznaceni ,clairet”, je pouzivani vinafského aktivniho uhli

povoleno pro mosty v ramci limitu 20 % objemu rizovych vin vyrobenych dotéenym vinafem.

Obohacovdni
Zvlastni enologicky postup

Obohacovéni cervenych vin ¢dstecnym zahusténim je povoleno do vyse koncentrace 15% takto obohaceného
objemu. Celkovy obsah alkoholu ve viné po obohaceni nesmi ptekrocit tyto hodnoty: — u Cervenych a bilych vin
s obsahem fermentovatelnych cukri nesmi celkovy obsah alkoholu po obohaceni prekrocit 13,5 %; — u rtizovych
a bilych suchych vin nesmi celkovy obsah alkoholu po obohaceni prekrocit 13 %.

b. Maximdlni vynosy

Ticha bild vina (suchd a s obsahem fermentovatelnych cukrii)

77 hektolitrti na hektar

Tichd rizové vina

72 hektolitrti na hektar

Tichd ¢ervend vina — vinice s hustotou vysadby = 4 000 kofenti/ha
68 hektolitri na hektar

Tichd ¢ervend vina — vinice s hustotou vysadby < 4 000 kofenti/ha

64 hektolitri na hektar
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6. Vymezend zemépisnd oblast

Sklizeni hroznd, vinifikace, vyroba a zrani vin probihaji na Gzemi téchto obci departmentu Gironde na zékladé ofici-
dlntho zemépisného kodexu ze dne 19. ¢ervna 2017:

Abzac, Aillas, Ambares-et-Lagrave, Ambes, Anglade, Arbanats, Arbis, Arcins, Arsac, Artigues-prés-Bordeaux,
Arveyres, Asques, Aubiac, Auriolles, Auros, Avensan, Ayguemorte-les-Graves, Bagas, Baigneaux, Barie, Baron, Barsac,
Bassanne, Bassens, Baurech, Bayas, Bayon-surGironde, Bazas, Beautiran, Bégadan, Beégles, Béguey, Bellebat, Bellefond,
Belves-de-Castillon, Bernos-Beaulac, Berson, Berthez, Beychac-et-Caillau, Bieujac, Birac, Blaignac, Blaignan,
Blanquefort, Blasimon, Blaye, Blésignac, Bommes, Bonnetan, Bonzac, Bordeaux, Bossugan, Bouliac, Bourdelles, Bourg,
Branne, Brannens, Braud-et-Saint-Louis, Brouqueyran, Bruges, Budos, Cabanac-et-Villagrains, Cabara, Cadarsac,
Cadaujac, Cadillac, Cadillac-en-Fronsadais, Camarsac, Cambes, Camblanes-etMeynac, Camiac-et-Saint-Denis, Camiran,
Camps-sur-ITsle, Campugnan, Canéjan, Cantois, Capian, Caplong, Carbon-Blanc, Cardan, Carignan-deBordeaux, Cars,
Cartelegue, Casseuil, Castelmoron-d’Albret, Castelnau-deMédoc, Castelviel, Castets et Castillon, Castillon-la-Bataille,
CastresGironde, Caudrot, Caumont, Cauvignac, Cavignac, Cazats, Cazaugitat, Cénac, Cenon, Cérons, Cessac, Cestas,
Cézac, Chamadelle, Cissac-Médoc, Civrac-de-Blaye, Civrac-sur-Dordogne, Civrac-en-Médoc, Cleyrac, Coimeres, Coirac,
Comps, Coubeyrac, Couqueéques, Courpiac, Cours-deMonségur, Cours-les-Bains, Coutras, Coutures, Créon, Croignon,
Cubnezais, Cubzac-les-Ponts, Cudos, Cursan, Cussac-Fort-Médoc, Daignac, Dardenac, Daubéze, Dieulivol, Donnezac,
Donzac, Doulezon, Escoussans, Espiet, Etauliers, Eynesse, Eyrans, Eysines, Faleyras, Fargues, Fargues-SaintHilaire,
Flaujagues, Floirac, Floudes, Fontet, Fossés-et-Baleyssac, Fours, Francs, Fronsac, Frontenac, Gabarnac, Gaillan-en-
Médoc, Gajac, Galgon, Gans, Gardegan-et-Tourtirac, Gauriac, Gauriaguet, Générac, Génissac, Gensac, Gironde-sur-
Dropt, Gornac, Gours, Gradignan, Grayan-et-'Hopital, Grézillac, Grignols, Guillac, Guillos, Guitres, Haux, Hure, Illats,
Isle-SaintGeorges, Izon, Jau-Dignac-et-Loirac, Jugazan, Juillac, La Bréde, La Landede-Fronsac, La Réole, La Riviére, La
Roquille, La Sauve, Labarde, Labescau, Ladaux, Lados, Lagorce, Lalande-de-Pomerol, Lamarque, Lamothe-Landerron,
Landerrouat, Landerrouet-sur—Ségur, Landiras, Langoiran, Langon, Lansac, Lapouyade, Laroque, Laruscade, Latresne,
Lavazan, Le Bouscat, Le Fieu, Le Haillan, Le Nizan, Le Pian-Médoc, Le Pian-sur-Garonne, Le Pout, Le Puy, Le Taillan-
Médoc, Le Tourne, Le Verdon-sur-Mer, Léogeats, Léognan, Les Artigues-de-Lussac, Les Billaux, Les Eglisottes-et-
Chalaures, Les Esseintes, Les Leves-et-Thoumeyragues, Les Peintures, Les Salles, Lesparre-Médoc, Lestiac-sur-Garonne,
Libourne, Lignan-de-Bazas, Lignan-de-Bordeaux, Ligueux, Listrac-de-Duréze, ListracMédoc, Lormont, Loubens,
Loupes, Loupiac, Loupiac-de-la-Réole, LudonMédoc, Lugaignac, Lugasson, Lugon-et-Tle-du-Carnay, Lussac, Macau,
Madirac, Maransin, Marcenais, Marcillac, Margaux-Cantenac, Margueron, Marimbault, Marions, Marsas, Martignas-sur-
Jalle, Martillac, Martres, Masseilles, Massugas, Mauriac, Mazeres, Mazion, Mérignac, Mérignas, Mesterrieux, Mombrier,
Mongauzy, Monprimblanc, Monségur, Montagne, Montagoudin, Montignac, Montussan, Morizes, Mouillac, Mouliets-
etVillemartin, Moulis-en-Médoc, Moulon, Mourens, Naujac-sur-Mer, Naujanet-Postiac, Néac, Nérigean, Neuffons,
Noaillac, Noaillan, Omet, Ordonnac, Paillet, Parempuyre, Pauillac, Pellegrue, Périssac, Pessac, Pessac-surDordogne,
Petit-Palais-et-Cornemps, Peujard, Pineuilh, Plassac, PleineSelve, Podensac, Pomerol, Pompéjac, Pompignac, Pondaurat,
Porchéres, Portets, Préchac, Preignac, Prignac-en-Médoc, Prignac-et-Marcamps, Pugnac, Puisseguin, Pujols, Pujols-sur-
Ciron, Puybarban, Puynormand, Queyrac, Quinsac, Rauzan, Reignac, Rimons, Riocaud, Rions, Roaillan, Romagne,
Roquebrune, Ruch, Sablons, Sadirac, Saillans, Saint-Aignan, Saint-André-de-Cubzac, Saint-André-du-Bois, Saint-
André-et-Appelles, Saint-Androny, Saint-Antoine-du-Queyret, Saint-Antoine-sur-I'lsle, SaintAubin-de-Blaye, Saint-
Aubin-de-Branne, Saint-Aubin-de-Médoc, SaintAvit-de-Soulége, Saint-Avit-Saint-Nazaire, Saint-Brice, Saint-Caprais-
deBlaye, Saint-Caprais-de-Bordeaux, Saint-Christoly-de-Blaye, SaintChristoly-Médoc, Saint-Christophe-de-Double,
Saint-Christophe-desBardes, Saint-Cibard, Saint-Ciers-d’Abzac, Saint-Ciers-de-Canesse, SaintCiers-sur-Gironde, Sainte-
Colombe, Saint-Come, Sainte-Croix-du-Mont, Saint-Denis-de-Pile, Saint-Emilion, Saint-Estéphe, Saint-Etienne-de-Lisse,
Sainte-Eulalie, Saint-Exupéry, Saint-Félix-de-Foncaude, Saint-Ferme, Sainte-Florence, Sainte-Foy-la-Grande, Sainte-Foy-
la-Longue, SainteGemme, Saint-Genés-de-Blaye, Saint-Genes-de-Castillon, Saint-Genés-deFronsac, Saint-Geneés-de-
Lombaud, Saint-Genis-du-Bois,  Saint-Germain-deGrave, Saint-Germain-de-la-Riviére,  Saint-Germain-d’Esteuil,
SaintGermain-du-Puch, Saint-Gervais, Saint-Girons-d’Aiguevives, SainteHéléne, Saint-Hilaire-de-la-Noaille, Saint-
Hilaire-du-Bois, Saint-Hippolyte, Saint-Jean-de-Blaignac, Saint-Jean-d'lllac, Saint-Julien-Beychevelle, SaintLaurent-
d’Arce, Saint-Laurent-des-Combes, Saint-Laurent-du-Bois, SaintLaurent-du-Plan, Saint-Laurent-Médoc, Saint-Léon,
Saint-Loubert, SaintLoubgs, Saint-Louis-de-Montferrand, Saint-Macaire, Saint-Magne-deCastillon, Saint-Maixant, Saint-
Mariens, Saint-Martial, Saint-Martin-deLaye, Saint-Martin-de-Lerm, Saint-Martin-de-Sescas, Saint-Martin-du-Bois,
Saint-Martin-du-Puy, Saint-Martin-Lacaussade, Saint-Médard-de-Guizieres, Saint-Médard-d’Eyrans, Saint-Médard-en-
Jalles, Saint-Michel-de-Fronsac, Saint-Michel-de-Lapujade, ~Saint-Michel-de-Rieufret, ~Saint-Morillon, SaintPalais,
Saint-Pardon-de-Conques, Saint-Paul, Saint-Pey-d’Armens, SaintPey-de-Castets, Saint-Philippe-d’Aiguille, Saint-Philippe-
du-Seignal, SaintPierre-d’Aurillac, Saint-Pierre-de-Bat, Saint-Pierre-de-Mons, Saint-Quentinde-Baron, Saint-Quentin-de-
Caplong, Sainte-Radegonde, Saint-Romain-laVirvée, Saint-Sauveur, Saint-Sauveur-de-Puynormand, Saint-Savin,
SaintSelve, Saint-Seurin-de-Bourg, Saint-Seurin-de-Cadourne, Saint-Seurin-deCursac, Saint-Seurin-sur-Ilsle, Saint-Séve,
Saint-Sulpice-de-Faleyrens, ~ Saint-Sulpice-de-Guilleragues, — Saint-Sulpice-de-Pommiers,  Saint-Sulpiceet-Cameyrac,
Sainte-Terre, Saint-Trojan, Saint-Vincent-de-Paul, SaintVincent-de-Pertignas, Saint-Vivien-de-Blaye, Saint-Vivien-de-
Médoc, Saint-Vivien-de-Monségur, Saint-Yzan-de-Soudiac, Saint-Yzans-de-Médoc, Salaunes, Salleboeuf, Samonac,
Saucats, Saugon, Sauternes, Sauveterre-deGuyenne, Sauviac, Savignac, Savignac-de-IIsle, Semens, Sendets, Sigalens,
Sillas, Soulac-sur-Mer, Soulignac, Soussac, Soussans, Tabanac, Taillecavat, Talais, Talence, Targon, Tarnés, Tauriac,
Tayac, Teuillac, Tizac-de-Curton, Tizac-de-Lapouyade, Toulenne, Tresses, Uzeste, Val de Virvée, Valeyrac, Vayres,
Vendays-Montalivet, Vensac, Vérac, Verdelais, Vertheuil, Vignonet, Villandraut, Villegouge, Villenave-de-Rions,
Villenave-d’Ornon, Villeneuve, Virelade, Virsac, Yvrac.
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7. Hlavni mostové odridy

Sauvignon B
Merlot N

Cot N — Malbec N
Carmenére N
Petit Verdot N

8. Popis souvislosti

Vinafskd produkce v zemépisné oblasti téZi z piiznivych, relativné stejnorodych klimatickych podminek: poloha
v blizkosti velkych vodnich ploch (Atlantsky ocedn, usti feky Gironde, ddoli ek Garonne a Dordogne), které hraji
dulezitou termoregula¢ni tlohu. Vliv mirného ocednského podnebi na jarni mrdz vSak sldbne, ¢im vice se od mofe
a velkych ddoli vzdalujeme a ¢m vice se pfibliZujeme lesnim masivim Landes, Saintonge a Double Périgourdine.
Tyto zvlastnosti vysvétluji fidké osdzeni vinnou révou na severnim a jihozdpadnim konci zemépisné oblasti. Oblast
zahrnuje 497 z 538 obci departmentu Gironde, s vyjimkou jihozdpadni ¢dsti departmentu, ktery se namisto vinafstvi
zabyvd lesnictvim.

Odrtdy révy z Bordeaux, které se od 17. a 18. stoleti péstuji v ocednskych klimatickych podminkach, vyzaduji vyu-
ziti podpurnych ty¢i. Postupné se zavedly podpirné konstrukce s cilem zajistit rovnomérné rozlozeni sklizné
a dostate¢né velkou listovou plochu pro fddnou fotosyntézu potiebnou k dosazeni optimalni zralosti. Riizné typy
ptd a rizné expozice vedly k vybéru a prizpsobeni riznych odriid hroznt podle vlastnosti prostredi. Lze tedy
identifikovat ¢tyti odlisné typy:

— jilovito-vépenité pady a slinito-vdpenité pidy, jeZ jsou velmi rozsifené na svazich a na nichz se velmi dobfe dai{
odriidé merlot N;

— kfemicité pidy smiSené s jily a vapencovymi slozkami, které jsou vhodné napiiklad pro merlot N a sauvignon B;

— pudy ,boulbénes” s jemnymi kfemicitymi cdsteckami, které predstavuji leh¢i pady vhodné pro vyrobu suchych
bilych vin;

— stérkovité pady sestdvajici ze Stérku, vodou omletého kfemene a vice ¢i méné hrubych piskd, které utvareji dobte
odvodnéné terasy, teplé a idedlni pro vinnou révu a zejména pro odridu cabernet sauvignon N.

Diky vyvézenosti odrtid, rozmanitosti biofyzikdlniho prostfedi a zpiisobu vedeni vinic a vinifikace se ziskdvaji vina
osobitého charakteru, kterd se vyznacuji velkou aromatickou bohatosti. Diky svému pfistavu a tizkym historickym
vazbam s ostatnimi ndrody, které daly brzy vzniknout uspofddanému a silnému obchodu, se vinafstvi v Bordeaux
vzdy oteviralo zbytku svéta, pficemz vyuzivalo nebo $ifilo technologické inovace a podporovalo dynamiku zemédél-
skych podnikii, coz umoznilo posilovat, rozvijet a vyvazet jeho know-how za soucasného dodrzovani staletych zvyk-
losti. V dusledku rozvoje obchodovéni, k némuz doslo diky snatku Eleonory, vévodkyné akvitinské, a Jindficha
Plantageneta, budouciho anglického krile, zacali Anglicané dovazet vina z Bordeaux, kterd pro jejich svétlou barvu
nazyvali ,Claret”. Tato tradice se zachovala a nyni se projevuje jako oznaceni ,clairet” a ,claret”. V 17. stoleti zapocala
diky novym konzumentim nova obchodni éra. Vyvoz je i naddle jednou ze silnych stranek distribuce vin Bordeaux.
Tfetina vyrobenych objemt je distribuovdna do vice nez 150 zemi. Vinafskd vyroba a chrdnénym oznacenim
ptvodu je zdkladnim zdrojem departmentu Gironde a do zna¢né miry prispéla k utvafeni venkovské a méstské kra-
jiny a modelovan{ mistni architektury (vinafské zdmky, sklepy). Hlavnimi mésty departmentu jsou piistavy na fekéch,
jejichZ rozvoj je silné spjat s obchodem s vinem.

9. Dalsi zdkladni podminky (baleni, oznacovini a dalsi pozadavky)

Oblast v bezprostiedni blizkosti
Prévni rdmec:

Vnitrostdtni pravni predpisy
Typ dalsich podminek:

Odchylka tykajici se produkce ve vymezené zemépisné oblasti
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Popis podminek:

Oblast v bezprostedni blizkosti definovand odchylkou pro vinifikaci, vyrobu a zrdni vin, kterd mohou vyuzivat chra-

néného oznaceni ptivodu ,Bordeaux“ doplnéného nebo nedoplnéného o oznaceni ,clairet” a ,claret” tvof{ tizemi

nasledujicich obcf:

— department Dordogne: Fougueyrolles, Gageac-et-Rouillac, Gardonne, Le Fleix, Minzac, Pomport, Port-Sainte-Foy-et-
Ponchapt, Razacde-Saussignac, Saussignac, Saint-Antoine-de-Breuilh, Saint-Seurin-de-Prats, Thénac, Villefranche-de-

Lonchat.

— department Lot-et-Garonne: Baleyssagues, Beaupuy, Cocumont, Duras, Esclottes, Lagupie, Loubés-Bernac, Sainte-
Colombe-de-Duras, Savignac-de-Duras, Villeneuve-de-Duras.

Zemépisnd oznaceni — doplitkovd oznaceni
Préavni rdmec:

Vnitrostatni pravni pfedpisy

Typ dalsich podminek:

Dal3i ustanoveni tykajici se oznac¢ovani
Popis podminek:

CHOP ,Bordeaux“ muze byt doplnéno o oznaceni ,claret“ pro Cervend vina a ,clairet* pro tmavé riizovd vina
v souladu s ustanovenimi pro tyto druhy vin, zejména pokud jde o analytické normy.

CHOP ,Bordeaux” muze byt doplnéno o zemépisné oznaceni ,Haut-Benauge“ pro bild vina v souladu s ustanovenimi
pro toto dopliujici zemépisné oznaceni, zejména pokud jde o zemépisnou oblast, odriidovou skladbu, vynosy
a analytické normy.

Prévni rdmec:

Vnitrostatni pravni piedpisy

Typ dalsich podminek:

Dal{ ustanoveni tykajici se oznacovani

Popis podminek:

Zemépisné oznaceni ,Haut-Benauge* se uvadi bezprostfedné po ndzvu chranéného oznaceni pivodu ,Bordeaux” pis-
mem, jehoZ rozméry na vysku ani na §ifku nepfesahuji velikost pisma uvedeného chrdnéného oznaceni ptivodu.

Prédvni rdmec:

Prévni pfedpisy EU

Typ dalsich podminek:

Dal{ ustanoveni tykajici se oznaCovani
Popis podminek:

U bilych vin s obsahem fermentovatelnych cukrti vy$3im nez 5 grama na litr a niZ$im nez 60 gram na litr se uvadi
pozndmka o obsahu téchto cukrli ve ving, tak jak je definovan prdvnimi pfedpisy Spolecenstvi.

VEtsi zemépisnd jednotka
Pravni ramec:

Vnitrostdtni pravni predpisy
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Typ dalsich podminek:

Dalsi ustanoveni tykajici se oznacovani

Popis podminek:

Oznacovani vin s chrdnénym oznacenim piivodu mize uvadét vétsi zemépisnou jednotku ,Vin de Bordeaux®. Roz-
méry pisma pouzitého pro tuto vétsi zemépisnou jednotku nesméji byt na vysku ani na $itku vétsi, nez je dvoutfeti-

nové velikost pismen tvoficich nédzev chranéného oznaceni pavodu.

Odkaz na specifikaci vyrobku
https:|/info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-5514a84e-f7df-48fd-bc1b-7¢65926936ae


https://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-5514a84e-f7df-48fd-bc1b-7c65926936ae
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Zvefejnéni oznimeni o schvileni standardni zmény specifikace vyrobku tykajici se ndzvu
v odvétvi vina, jak je uvedeno v &l. 17 odst. 2 a 3 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU)
2019/33

(2019/C 248/05)

Toto ozndmeni se zvefejiiuje v souladu s ¢l. 17 odst. 5 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33 ().

OZNAMENI O SCHVALENI STANDARDNI ZMENY
,Bourgueil“
Referen¢ni Cislo: PDO-FR-A0729-AMO1
Datum ozndmeni: 10.5.2019
POPIS A DUVODY SCHVALENE ZMENY
1. Zemépisnd oblast
Popis a diivody

Odstavec tykajici se zemépisné oblasti se nahrazuje timto:

,Sklizen hroznt, vinifikace a vyroba vina probihaji v zemépisné oblasti schvélené tstavem Institut national de l'origine
et de la qualité (INAO) na zaseddni pfislusného vnitrostdtniho vyboru dne 16. prosince 2010. Tato oblast ke dni
schvaleni této specifikace vyrobku pfislusnym vnitrostitnim vyborem zahrnuje tzemi ndsledujicich obci departe-
mentu Indre-et-Loire na zdkladé¢ oficidlniho zemépisného kodexu z roku 2018:

Benais, Bourgueil, La Chapelle-sur-Loire, Chouzé-sur-Loire, Coteaux de Loire (pouze pokud jde o Gzemi delegovanych
obci Saint-Patrice a Ingrandes de Touraine), Restigné, Saint-Nicolas-de-Bourgueil.

Zména zohlednuje slouceni obci, rozsah zemépisné oblasti se vSak nezménil.
V dusledku toho se jednotny dokument méni v bodé 6.

2. Pravidlo fezu
Popis a divody

Podle bodu VI pism. b) se fez révy napiisté provadi s nejvyse dvandcti ocky.

Jednoduchy Guyottv fez tak umoziuje dlouhé plodonosné dievo s 8 ocky.

Cilem této zmény je umoznit lepsi zohlednéni ¢im dal castéjsich jarnich klimatickych vykyva.
V dusledku toho se jednotny dokument méni v bodé 5.1.

3. Maximdlni zatiZeni pozemku
Popis a diivody

Maximdln{ zatiZeni pozemku se snizuje z 9 500 kg/ha na 8 500 kg/ha. Orgdn pro ochranu a Fzeni si v souvislosti
s nértstem poctu ofek nepfeje navyseni vynosu na tikor kvality, a rozhodl proto o snizeni maximdlniho zatiZen{
pozemku.

Uvedend zména nemd vliv na jednotny dokument.

4. Rostlinny porost na mezich
Popis a divody

V odst. 2 pism. a) se slova: ,od 1,50 metru od posledni rostliny“ nahrazuji slovy ,nejméné 1 metr od kotevniho lana
upeviujiciho rostlinu ke kiilu a tato vzdélenost muze byt az 2,50 metru, pokud se pida obdéldvd mechanicky*.

() Ui vést. L 9,11.1.2019,s. 2.
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Cilem této zmény je zohlednit vyvoj péstebnich postupl a tidrzby vegetace mechanickymi prostfedky.

Uvedend zména nemd vliv na jednotny dokument.

5. Kone¢ny vynos
Popis a divody

Konecny vynos se snizuje z 67 hl/ha na 65 hl/ha. Organ pro ochranu a fizeni si v souvislosti s naristem poctu ocek
nepfeje navyseni vynosu na tikor kvality, a rozhodl proto o sniZeni kone¢ného vynosu.

V diisledku toho se jednotny dokument méni v bodé 5.2.

6. Kapacita vinafskych zafizeni
Popis a divody

Minimdlni pozadovand kapacita vinafskych zafizeni se sniZuje, aby nebyli penalizovini mladi vinafi, a pfesto byly
dodrzovéany pozadavky nezbytné pro fddnou vinifikaci a skladovan{ vina.

Uvedend zména nemd vliv na jednotny dokument.

7. Obéh mezi opravnénymi skladovateli
Popis a divody

V kapitole I bodé IX odst. 4 se zrusuje pismeno b) o datu uvedeni vin do obéhu mezi opravnénymi skladovateli.

Uvedend zména nemad vliv na jednotny dokument.

8. Prohldseni o vyuZiti pozemkd
Popis a divody

V kapitole II bodé¢ I se zrusuje odstavec 1, protoZe se v souvislosti s Bourgueil jednd o nepotfebné opatieni. Kontro-
lovand oznaceni ptivodu (appellation d’origine controlée, AOC), kterd je moznd pozadovat v rdmci produkce AOC
Bourgueil, jsou AOC St Nicolas de Bourgueil, Touraine, Crémant de Loire a Rosé de Loire: pozemky AOC Saint Nico-
las de Bourgueil jsou plné kontrolovany, pokud jde o kvalitu vinné révy urcené pro toto AOC. Pozemky urcené pro
produkci AOC Crémant de Loire nebo Rosé de Loire jsou povinné identifikovdny v zdznamech o produkci, které
vedou producenti, a pozemky urcené k produkci AOC Touraine jsou od ledna urCeny provozovatelem na zdkladé
vyuZiti pozemkd.

Uvedend zména nemd vliv na jednotny dokument.

9. Hlavni body ke kontrole
Popis a divody

Kapitola III byla zrevidovdna, aby se znéni hlavnich bodt ke kontrole sladilo.

Uvedend zména nemd vliv na jednotny dokument.

JEDNOTNY DOKUMENT
1. Nézev produktu

Bourgueil

2. Typ zemépisného oznaceni

CHOP - chrdnéné oznaceni pavodu
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3. Druhy vyrobki z révy vinné
1. Vino

4. Popis vina

Vina jsou tichd, ¢ervend nebo rtizovd. Maji minimdlni pfirozeny obsah alkoholu 10,5 %. Balend vina vyhovuji nésle-
dujicim analytickym normdm:

— obsah fermentovatelného cukru (glukézy a fruktdzy) v ¢ervenych vinech nepfesahuje 2 gfl;

— v razovych vinech nepfesaje obsah fermentovatelného cukru (glukdzy a fruktézy) 4 gramy na litr a celkovd kyse-
lost vyjddfend v gramech kyseliny vinné na litr je vyssi nez 3,5 g/l. Po obohaceni nepfekroéi celkovy obsah alko-
holu v objemovych procentech v téchto vinech 13 %. U Cervenych vin je dokoncené malolaktické kvasent; obsah
kyseliny jable¢né je nepfesahuje 0,3 g/l. Normy pro t€kavé kyseliny a celkovy obsah oxidu sifi¢itého v cervenych
a rtiZovych vinech a normu pro celkovou kyselost ¢ervenych vin stanovi nafizeni Spolecenstvi. RiiZova vina maji
zpravidla aroma ¢erveného a bilého ovoce, svézi a pomérné intenzivni, nékdy pozvednuté citrusovymi tény. Cer-
vend vina jsou elegantni, tmavé rubinové aZ temné grandtové barvy. Struktura tfislovin je zpravidla dobfe patrnd,
ale vytraci se. Jejich vyrazné aroma v sobé zpravidla snoubi tény Cerveného a ¢erného ovoce. Nékterd z opulent-

vivs

lehce uzené nebo koienéné.

Obecné analytické vlastnosti

Maximaln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimélni celkova kyselost

Maximalni obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na litr)

Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr)

5. Enologické postupy
a. Zdkladni enologické postupy
Péstebni postupy

Zptisob vedent:
a) Hustota vysadby

Minimdlni hustota vysadby na vinicich ¢inf 4 500 rostlin na hektar s maximdlnim sponem mezi fadami 2,10
metru. Spon vysadby mezi kminky v téze fadé musi byt pfinejmensim 0,80 metru a nejvyse 1,10 metru.

b) Pravidla fezu
Rez révy se provadi do 1. kvétna s nejvyse dvandcti ocky na kofen, a to pomoci nésledujicich technik:
— jednoduchy Guyotav fez s dlouhym plodonosnym dfevem s nejvyse 8 ocky a nejvyse dvéma ¢ipky s 1 az 2 ocky;
— ez na dvé polovi¢ni vétve, kazdd s nejvyse 4 ocky a nejvyse dvéma Cipky s 1 az 2 ocky;

— fez na ¢ipky (ve tvaru Royatova kordonu) s nejvyse 6 Cipky s maximalné 2 ocky.



C248/16 Utedni véstnik Evropské unie 24.7.2019

Zvlastni enologicky postup

Pouzivani vinaiského aktivniho uhli pfi vyrobé riizovych vin, samostatné nebo v piipravcich, je zakdzano. U Cerve-
nych vin jsou povoleny omezené metody obohacovani, pfi¢emZ maximalni hodnota ¢dste¢né koncentrace oproti
pouzZitému objemu ¢ini 10 %. Po obohaceni netvoii celkovy obsah alkoholu v objemovych procentech v téchto
vinech vice nez 13 %. Kromé uvedenych ustanoveni musi vino z hlediska enologickych postupti spliiovat povinnosti
stanovené na trovni EU a v zdkoniku zemé&délstvi a mofského rybolovu.

b. Maximdlni vynosy
65 hektolitrd na hektar

6. Vymezend zemé&pisnd oblast

Sklizen hroznt, vinifikace a vyroba vina probihaji v zemépisné oblasti schvilené dstavem Institut national de origine
et de la qualité (INAO) na zaseddni piislusného vnitrostdtniho vyboru dne 16. prosince 2010. Tato oblast ke dni
schvéleni této specifikace vyrobku p¥islusnym vnitrostatnim vyborem zahrnuje Gzemi ndsledujicich obci departmentu
Indre-et-Loire na zdkladé oficidlniho zemépisného kodexu z roku 2018:

Benais, Bourgueil, La Chapelle-sur-Loire, Chouzé-sur-Loire, Coteaux de Loire (pouze pokud jde o izemi delegovanych
obci Saint-Patrice a Ingrandes de Touraine), Restigné, Saint-Nicolas-de-Bourgueil.

7. Hlavni mostové odridy

Cabernet-Sauvignon N
Cabernet franc N

8. Popis souvislosti

Vinice chrdnéného oznaceni ptivodu ,Bourgueil” se nachdzi severné od Loiry, pfed soutokem s Vienne, na severozd-
padnim konci vinice ,Touraine®.

Zemépisna oblast je ohranic¢ena na severu lesem Gatine a na jihu Loirou. Céste¢né se rozkladd na rozlehlém svahu,
ktery je celkové orientovany na jih a obklopeny lesem, a na druhé strané na terasich a vricich mistné nazyvanych
,montilles*.

Pady v dolni ¢asti svahu jsou hnédé vapencové a vznikly na slidovité kiidé z obdobi turonu nebo na kiidé se zlutym
vapencem Tuffeau, zatimco ve stfedni ¢dsti svahu jsou jilovito-kfemicité ptidy vzniklé z jilovito-pisCitych ttvart
Sénonien. Na dpati svahu se nachdzeji propustné pis¢ito-$térkovité ptdy, které vznikly na starych naplavenych tera-
sach a na ,montilles*, malych vricich vzniklych z novéjsich naplaveninovych lozisek v hlavnim Fecisti feky.

Zemépisna oblast zahrnuje 8 obci v departementu Indre-et-Loire. TES{ se mirnéjsimu a su$§imu podnebi, nez je tomu
celkové v oblasti Touraine. Zalesnénd plosina, kterd obklopuje vinny svah, poskytuje ochranu pfed chladnym sever-
nim vétrem.

Popis lidskyich faktoril, jeZ pFispivaji ke spojeni s vymezenou oblasti

Pivod vinice v Bourgueil je spojen se zaloZenim mistniho kldstera v roce 990. Kouzlo kldstera a jeho vina opévoval
v roce 1189 otec Baudry. Vinice se rozsifila za hradby opatstvi a rozklada se na svazich a starych terasich Loiry.

Cabernet Franc N, hlavni odrida odradové skladby je mistné oznaCovand jako ,breton“. Odrida se do regionu
dostala fi¢ni cestou a jeji vysadba v oblasti byla podporovana politickou unii Anjou a Akvitdnie (v 11. a 12. stoleti).

Vinice oblasti Bourgueil se nachdzi na biehu feky Loiry a je jiz dlouho vyvozcem jemnych vin, zejména do vlim-
skych zemi jiz od 17. stoleti.

w7y, .

Vinice osdzend na terasich staroddvnych naplavenin néjaky cas odoldvala msi¢ce révokazu, jejiz $ifeni je v piscité
pudé pomalejsi. Rychlé opétovné vytvoreni vinice pomoci $tépované vinné révy a jediné odridy Cabernet Franc
N svéd¢i o oddanosti péstitelil vina k odriidé zavedené ve stfedovéku.
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Od roku 1937, kdy bylo chrdnéné oznaceni pivodu ,Bourgueil“ uznéno, nartistd vyprodukovany objem. Zatimco na
pocatku 20. stoleti pfedstavovaly diilezitou soucdst zemédélské ¢innosti v Bourgueil zahradnictvi a produkce semen
nebo lékofice, nyni se region zaméfuje pfedevsim na vinafstvi.

Prevaznou ¢ast produkce, téméf 95 % objemu, tvoii Cervend vina. RiZovd vina maji nejcastéji aroma cervenych
a bilych bobuli, svézi a pomérné intenzivni, nékdy pozvednuté citrusovymi nebo pepfovymi tony.

Cervend vina jsou elegantni, tmavé rubinové az temné granatové barvy. Struktura tifslovin je zpravidla dobie patrnd,
ale vytrdci se. Aroma v sobé zpravidla snoubi tony cerveného a ¢erného ovoce.

Po nékolika letech zrani se mohou v nékterych vinech projevit komplexngjsi tény, kakaové, lehce uzené nebo kote-
néné. Uzemi vymezené pro sklizen hroznt zahrnuje pouze pozemky s hnédymi pidami nebo mélkymi ptidami na
kfidé z obdobi turonu na svahu a piscito-jilovymi nebo piscito-§térkovymi pidami na terasich a ,montilles*. Tyto
ptdy maji dobré vodni a tepelné vlastnosti. Oteviend krajina umoziiuje vyuziti ptiznivych klimatickych podminek.

Diky tomu mé odrida Cabernet Franc N pfiznivé podminky pro ziskdni origindlniho a elegantniho vyrazu, ale je
zapotiebi optimalni fizeni, coZ vede k zdkazu nékterych klont, vedeni révy a kritkému fezu. Podminky vyuzivané
vinafi na piscito-jilovych nebo piscito-Stérkovych padach jsou pfiznivé pro ovocné aroma s jemnymi a vld¢nymi
taniny, které jsou divodem uspéchu mladych vin. Umisténi vinic na podlozi z obdobi turonu je pf{znivé pro pro-
dukci bohatych ¢cervenych vin s dobrou strukturou t¥islovin.

Know-how vyrobcli a pfes osm stoleti trvajici vérnost odrtidé Cabernet Franc N, které plynou ze zkusenosti nékolika
generaci, se projevuji ve vybéru smési vin z riznych umisténi.

Toto know-how pfizptsobené specifickym podminkdm tohoto tzemi, které bylo nejprve uréené k produkci cer-
veného vina, se pfirozené vyuzilo pfi vyrobé rizovych vin.

Loira, kterd se tahne na Gpati vinice, je s ptivodem a historii vinic v této oblasti tzce spjata. Reka erozi vytvofila
velky svah. Zanechala po sobé¢ také usazeniny, které tvori vétsinu podloZi, na némz vinice lezi.

Loira jako obchodni a komunikac¢ni cesta sehrala velmi aktivni a klicovou obchodni dlohu.

Vina ,Bourgueil”, jejichZ jemnd a ovocnd viiné je zmifiovdna od 11. stolet{ v archivech benediktinského opatstvi, se
i naddle t&$i véhlasu a dobré povésti diky dynamicnosti vyrobct a jejich partnert, ktefi se spojuji ve sdruzenich.

9. Dalsi zdkladni podminky (baleni, oznacovini a dalsi pozadavky)
Oblast v bezprostiedni blizkosti

Pravni rdmec:

Préavni predpisy EU

Typ dalsich podminek:

Odchylka tykajici se produkce ve vymezené zemépisné oblasti

Popis podminek:

Oblast v bezprostiedni blizkosti, vymezend odchylkou pro vinifikaci a vyrobu vin, tvofi tizemi téchto obci:
— department Indre-et-Loire:

Avoine, Azay-le-Rideau, Beaumont-en-Véron, Candes-Saint-Martin, Cheillé, Chinon, Cinais, Gizeux, Huismes,
Lerné, Lignieres-de-Touraine, Marcay, Rigny-Ussé, Rivarennes, Riviere, La Roche-Clermault, Saché, Saint-Benoit-la-
Forét, Saint-Germainsur-Vienne, Savigny-en-Véron, Seuilly, Thizay, Valleres.
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— department de Maine-et-Loire:
Allonnes, Brain-sur-Allonnes, Varennes-sur-Loire, Villebernier.

Oznacovani

Pravni rdmec:

Vnitrostatni pravni pfedpisy

Typ dalsich podminek:

Dal3i ustanoveni tykajici se oznac¢ovani
Popis podminek:

a) Veskeré nepovinné tdaje musi byt uvedeny na Stitcich pismem, jehoZz rozméry nejsou ani na vysku, ani na sitku
vétsi nez dvojndsobek rozmért znakd tvoricich ndzev chrdnéného oznaceni pivodu.

b) Velikost pisma pouzitého pro zemépisné oznaceni ,Val de Loire“ nesmi{ byt na vysku ani na $ifku vétsi nez dvé
tfetiny velikosti pismen tvoficich ndzev chrdnéného oznaceni piivodu.

¢) Oznacovani vin s chrdnénym oznacenim piivodu mize uvddét mensi zemépisnou jednotku, pokud
— se jednd o ndzev mista uvedeného v katastru a
— a tato jednotka je uvedena na prohldseni o sklizni.

Odkaz na specifikaci produktu
https://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-63d161e5-0b1b-4c56-a46c-721dcb37060b
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Zvefejnéni oznimeni o schvileni standardni zmény specifikace vyrobku tykajici se ndzvu
v odvétvi vina, jak je uvedeno v &l. 17 odst. 2 a 3 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU)
2019/33

(2019/C 248/06)

Toto ozndmeni se zvefejiiuje v souladu s ¢l. 17 odst. 5 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33 ().

OZNAMENI O SCHVALENI STANDARDNI ZMENY
,Crémant de Bourgogne*
Referencni ¢islo: PDO-FR-A0676-AMO1
Datum ozndmeni: 11.4.2019
POPIS A DUVODY SCHVALENE ZMENY
1. Aktualizace seznamu obci v zemépisné oblasti
Popis a divody

Od schviéleni prvni specifikace vyrobku nékteré obce zménily ndzev nebo se sloucily. Seznam obci, které tvofi zemé-
pisnou oblast, byl proto aktualizovdn, aniz by se zménily jeji hranice. V zdjmu zvySeni pravni jistoty tento seznam
odkazuje na platnou verzi oficidlniho zemépisného kodexu, jejz kazdy rok upravuje Nérodni institut pro statistiku
a ekonomické studie (INSEE).

Jednotny dokument se tedy méni v bodé 6.

2. Vymezend pozemkovd oblast
Popis a divody
Vymezen{ zemédélskych pozemkil spocivd v tom, Ze se v zemépisné oblasti vyroby ur¢i pozemky vhodné k produkci

pfislusného chrdnéného oznaceni ptivodu.

Vymezeni pozemkové oblasti bylo dokonceno v ur¢itém poctu obci zemépisné oblasti. Diky tomu bylo mozné potvr-
dit vymezenou pozemkovou oblast v jiz zahrnutych obcich. Pislusny vnitrostdtni orgdn tak mohl schvdlit vymeze-
nou pozemkovou oblast v celé oblasti s novym datem schvéleni.

Pivodni data schvaleni vymezené pozemkové oblasti pfislusnym wvnitrostitnim orgdnem, kterd jsou uvedena
v piiloze ke specifikaci vyrobku chrdanéného oznaceni pavodu, byla odstranéna.

Uvedend zména nemd vliv na jednotny dokument.

]EDNOTNY’ DOKUMENT
1. Nizev produktu

Crémant de Bourgogne

2. Typ zemépisného oznaceni

CHOP - chrdnéné oznaceni pavodu

3. Druhy vyrobki z révy vinné

5. Jakostni Sumivé vino

4. Popis vina
Jednd se o bild nebo rtizové jakostni Sumiva vina.
a) Pfed pridavkem expedi¢niho likéru a v piipadé obohacovani mostu nepfesahuje ve vinech celkovy obsah alkoholu

v objemovych procentech 13 %.

b) Celkovd kyselost, obsah te€kavych kyselin, celkovy obsah oxidu sificitého, cukru a pfetlak oxidu uhlicitého pfi
teploté 20 °C jsou stanoveny v pravnich pfedpisech Spolecenstvi.

() Ui vést. L 9,11.1.2019,s. 2.
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Vino se vyznacuje jemnou sytou pénou s drobnymi a perzistentnimi bublinami. Jako mladé mé casto ovocné, kvéti-
nové a minerdlni tény pojici se se svéZesti. Postupem casu se objevuji komplexnéjsi ving, které rozvijeji sekundarni
a tercidrni tony. Svézest v ustech je zdliraznéna uvolriovanim oxidu uhlicitého.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni celkova kyselost

Maximadlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr)

Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr)

5. Enologické postupy
a. Zdkladni enologické postupy
Zylastni enologicky postup

a) pii vyrobé rizovych vin je zakdzdno pouzivani vinafského aktivniho uhli, samostatné nebo v p¥ipravcich;
b) je zakdzdno pouzivini kouskd dieva;

¢) kromé uvedenych ustanoveni musi vino z hlediska enologickych postuplt spliovat povinnosti stanovené na
arovni EU a v zdkoniku zemédélstvi a moiského rybolovu;

d) mista pro lisovani musi vyhovovat kritériim pro pfijeti sklizenych hroznt, pro lisovny, lisovaci zafizeni, plnéni
listi, frakcionaci §tdv a hygienu.

Hustota vysadby

Péstebni postupy

— vinice maji minimalni hustotu vysadby 5 000 rostlin na hektar a spon mezi fadami révy je mensi nez nebo roven

2,50 m;

— je-li hustota vysadby vétsi nez 8 000 rostlin na hektar, nesmi byt spon mezi rostlinami v jedné fadé mensi nez
0,50 metru;

— je-li hustota vysadby mensi neZ nebo rovna 8 000 rostlin na hektar, nesmi byt spon mezi rostlinami v jedné fadé
mensi nez 0,80 metruy;

— rostliny vysazené ve shluku maji minimalni hustotu vysadby 9 000 rostlin na hektar a spon mezi rostlinami révy
je vétsi nez 0,50 m.

Pravidla fezu
Péstebni postupy

Obecnd ustanoveni

Rez révy se provadi podle nasledujicich dispozic:

— bud kritkym Fezem (ve tvaru Royatova kordonu) s nejvyse 12 ocky na metr ¢tvereéni;

— nebo dlouhym jednoduchym nebo dvojitym Guyotovym fezem s nejvyse 10 ocky na metr Ctveredni.

U odrid chardonnay B a sacy B (vyhradné v obcich departementu Rhone a v obcich departementu Sadne-et-Loire
zahrnutych do vymezené vinice chranéného oznaleni pavodu ,Macon®) se provadi tzv. ,maconsky fez“ s nejvyse 10
ocky na metr ¢tverecni.
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U odriid chardonnay B a sacy B (s vyjimkou obci departementu Rhone a obci departementu Sadne-et-Loire zahrnu-
tych do vymezené vinice chranéného oznaceni pavodu ,Macon®) se provadi fez ,Chablis“ s nejvyse 10 oc¢ky na metr
Ctverecni.

Zyvlastni pravidla fezu

Péstebni postupy

Zvlastni ustanoven{

Jednoduchy Guyottiv fez miiZe byt upraven:

— druhym ¢ipkem, kterym bude mozné rok od roku ménit postaveni vyhonu;

— jednim vyhonem zkrdcenym na nejvySe 3 ocka a jednim ¢ipkem s maximdlné 2 ocky.

Bez ohledu na zptsob fezu mohou byt rostliny vinné révy tvarovdny s ocky navic, za pfedpokladu, Ze ve fenologické
fazi odpovidajici 11 nebo 12 listim pocet plodonosnych diev pro dany rok na metr ¢tverecni neptesdhne pocet ok
stanoveny v pravidlech Fezu.
ZavlaZovdni a pieprava sklizné

Péstebni postupy

Zavlazovani
Zavlazovani je zakdzano.
Preprava sklizné
a) Sklizen je pfi piepravé chrdnéna pied destém.
b) Sklizené hrozny se z mista sklizné az do lisovaciho zafizeni pfepravuji v nddobach:
— jejichz hloubka neptesahuje 0,50 metru, aby se zabranilo sesednuti sklizenych hroznd;
— propustnych, které umozsiuji rychly a Gplny odtok $tavy pii prepravé a cekdni na lisovéni.
¢) Doba mezi utrZenim hroznti a lisovanim je co nejkratsi. V zddném piipadé nesmi piekrocit 24 hodin.

b. Maximdlni vynosy
Vynos
90 hektolitri na hektar

6. Vymezend zemépisnd oblast

a) Sklizeni hroznd, vinifikace, vyroba, zrdni a baleni vina probihaji v zemépisné oblasti schvédlené Ndrodnim dstavem
pro kontrolu ptvodu a jakosti (Institut national de lorigine et de la qualité) na zasedani pfislusného vnitrostatniho
vyboru dne 7. ¢ervence 2011. Tato zemépisnd oblast je vymezena tizemim ndsledujicich obci na zdkladé oficidl-
niho zemépisného kodexu z roku 2018:

— v departementu Cote-d'Or:

Aloxe-Corton, Ancey, Arcenant, AuxeyDuresses, Baubigny, Beaune, Belan-sur-Ource, Bévy, Bissey-la-Cote,
Bligny-les-Beaune, Boncourt-le-Bois, Bouix, Bouze-les-Beaune, Brion-surOurce, Brochon, Chambolle-Musigny,
Charrey-sur-seine, ChassagneMontrachet, Chaumont-le-Bois, Chaux, Chenove, Chevannes, Chorey-lésBeaune,
Collonges-les-Bévy, Comblanchien, Corcelles-les-Monts, Corgoloin, Cormot-Vauchignon, Corpeau, Couchey,
Curtil-Vergy, Daix, Dijon, Echevronne, LEtang-Vergy, Fixin, Flagey-Echezeaux, Fussey, Gevrey-Chambertin,
Gilly-les-Citeaux, Gomméville, Griselles, LadoixSerrigny, Larrey, Magny-lés-Villers, Malain, Marcenay, Marey-les-
Fussey, Marsannay-la-Cote, Massingy, Mavill;-Mandelot, Meloisey, Messanges, Meuilley, Meursault, Molesme,
Monthelie, Montliot-et-Courcelles, MoreySaint-Denis, Mosson, Nantoux, Noiron-sur-Seine, Nolay, Nuits-
SaintGeorges, Obtrée, Pernand-Vergelesses, Plombieres-les-Dijon, Poingon-lésLarrey, Pommard, Pothiéres,
Premeaux-Prissey, Puligny-Montrachet, Reulle-Vergy, La Rochepot, Saint-Aubin, Saint-Romain, Santenay,
Savignyleés-Beaune, Segrois, Talant, Thoires, Vannaire, Villars-Fontaine, Villedieu, Villers-la-Faye, Villers-Patras,
Vix, Volnay, Vosne-Romanée a Vougeot;
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— v departementu Rhone:

Alix, Anse, L'Arbresle, Les Ardillats, Arnas, Bagnols, Beaujeu, Belleville, Belmont-d’Azergues, Blacé, Le Breuil,
Bully, Cercié, Chambost-Allieres, Chamelet, Charentay, Charnay, Chatillon, Chazay-d’Azergues, Chénas, Chessy,
Chiroubles, Cogny, Corcelles-enBeaujolais, Dareizé, Denicé, Emeringes, Fleurie, Frontenas, Gleizé, Jarnioux,
Juliénas, Jullié, Lacenas, Lachassagne, Lancié, Lantignié, Légny, Létra, Limas, Lozanne, Lucenay, Marchampt,
Marcy, Moiré, MontmelasSaint-Sorlin, Morancé, Odenas, Les Olmes, Le Perréon, Pommiers, Porte des Pierres
Dorées, Quincié-en-Beaujolais, Régnié-Durette, Rivolet, SaintClément-sur-Valsonne, Saint-Cyr-le-Chatoux, Saint-
Didier-sur-Beaujeu, Saint-Etienne-des-Oulliéres, Saint-Etienne-la-Varenne, Saint-GermainNuelles, Saint-Georges-
de-Reneins, Saint-Jean-d’Ardieres, Saint-Jean-desVignes, Saint-Julien, Saint-Just-d’Avray, Saint-Lager, Saint-Loup,
SaintRomain-de-Popey, Saint-Vérand, Sainte-Paule, Salles-Arbuissonnas-enBeaujolais, Sarcey, Ternand, Theizé,
Vaux-en-Beaujolais, Val d’Oingt, Vauxrenard, Vernay, Ville-sur-Jarnioux a Villié-Morgon;

— v departementu Sadne-et-Loire:

Aluze, Ameugny, Azé, Barizey, Berzéla-Ville, Berzé-le-Chatel, Bissey-sous-Cruchaud, Bissy-la-Maconnaise, Bissy-
sur-Fley, Bissy-sous-Uzxelles, Blanot, Bonnay, Bouzeron, Boyer, Burgy, Burnand, Bussiéres, Buxy, Bray, Bresse-
sur-Grosne, Cersot, Chagny, Chaintré, Chamilly, Champagny-sous-Uxelles, Chanes, Change, Chapaize, La
Chapelle-de-Guinchay, La Chapelle-sous-Brancion, Charbonniéres, Chardonnay, Charnay-les-Macon, Charrecey,
Chasselas, Chassey-le-Camp, Chateau, Cheilly-lés-Maranges, Chendves, Chevagny-les-Chevrieres, Chissey-les-
Mécon, Clessé, Cortambert, Cortevaix, Couches, Créches-surSadne, Créot, Cruzille, Culles-les-Roches, Curtil-
sous-Burnand, Davayé, Dennevy, Dezize-lés-Maranges, Dracy-lés-Couches, Dracy-le-Fort, Epertully, Etrigny,
Farges-les-Macon, Fleurville, Fley, Fontaines, Fuissé, Genouilly, Germagny, Givry, Grevilly, Hurigny, Igé, Jalogny,
Jambles, Jugy, Jully-lés-Buxy, Lacrost, Laives, Laizé, Leynes, Lournand, Lugny, Micon, Malay, Mancey, Martailly-
les-Brancion, Mellecey, Mercurey, MillyLamartine, Montagny-lés-Buxy, Montbellet, Montceaux-Ragny, Moroges,
Nanton, Ozenay, Paris-I'Hopital, Péronne, Pierreclos, Plottes, Préty, Prissé, Pruzilly, Remigny, La Roche-Vineuse,
Romaneche-Thorins, Rosey, Royer, Rully, Saint-Albain, Saint-Amour-Bellevue, Saint-Boil, Saint-Clément-
surGuye, Saint-Denis-de-Vaux, Saint-Désert, Saint-Gengoux-de-Scissé, SaintGengoux-le-National, Saint-Gilles,
Saint-Jean-de-Trézy, Saint-Jean-deVaux, Saint-Léger-sur-Dheune, Saint-Mard-de-Vaux, Saint-Martin-BelleRoche,
Saint-Martin-du-Tartre, Saint-Martin-sous-Montaigu, Saint-Maurice des-Champs, Saint-Maurice-de-Satonnay,
Saint-Maurice-les-Couches, SaintPierre-de-Varennes, Saint-Sernin-du-Plain, Saint-Symphorien-d’Ancelles, Saint-
Vallerin, Saint-Vérand, Saint-Ythaire, La Salle, Salornay-sur-Guye, Sampigny-lés-Maranges, Santilly, Sassangy,
Saules, Savigny-sur-Grosne, Sennecey-le-Grand, Senozan, Sercy, Serrieres, Sigy-le-Chatel, Sologny, Solutré-
Pouilly, Tournus, Uchizy, Vaux-en-Pré, Vergisson, Vers, Verzé, Le Villars, La Vineuse sur Frégande (pouze ¢st
odpovidajici Gzemi byvalych obci Donzy-le-National, Massy a La Vineuse), Vinzelles a Viré;

— v departementu Yonne:

Asquins, Augy, Auxerre, Beine, Bernouil, Béru, Bleigny-le-Carreau, Chablis, La Chapelle-Vaupelteigne,
Charentenay, Chemﬂly sur-Serein, Cheney, Chichée, Chitry, Collan, Coulanges laVineuse, Courgis, Dannemoine,
Deux Rivieres, Dyé, Epineuil, EscolivesSainte-Camille, Fleys, Fontenay-prés-Chablis, Irancy, Joigny, Junay, Jussy,
Lignorelles, Ligny-le-Chatel, Maligny, Migé, Molosmes, Montholon (pouze &ast odpovidajici Gzemi byvalych
obci Champvallon a Volgré), Mouffy, Poilly-sur-Serein, Préhy, Quenne, Saint-Bris-le-Vineux, Saint-Cyr-les-
Colons, Saint-Pére, Serrigny, Tharoiseau, Tonnerre, Tronchoy, Val-de-Mercy, Venoy, Vermenton (pouze Cist
odpovidajici Gzemi byvalé obce Vermenton), Vézelay, Vézinnes, Villy, Vincelottes a Viviers.

b) Vinifikace, vyroba, zrdni a balen{ vin se mtiZe rovnéZ provadét na dzemi téchto obci:
— v departementu Cote-d'Or:
Chatillon-sur-Seine, Grancey-sur-Ource, Montagny-les-Beaune a Prusly-sur-Ource;
— v departementu Yonne:
Cruzy-le-Chatel.

7. Hlavni mostové odridy

Pinot gris G

8. Popis souvislosti
Pfirodni Cinitele vztahujici se k souvislosti

Zemépisnd oblast lezi na nerovném terénu tradicné ureném pro vinafstvi v departementech Yonne, Cote-d’Or,
Sadne-et-Loire a Rhone. Zahrnuje skupinu vice ¢i méné nesouvislych vinic tdhnoucich se asi 250 kilometrt od
severu k jihu, a rozkldd4 se tak na tizemi vice nez 300 obci.
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Vinice v Yonne a v okoli Chatillon, severné od ,Cote d’Or*, lezi na kuestdch Pafizské panve, na sedimentech z obdob{
svrchni Jury, s vyjimkou oblasti okolo Vézelay lezici na spodnich a stfednich jurskych formacich a okolo Joigny, kterd
lezi na dtvarech svrchni kiidy. Podlozi je zde slinovité (jllovité vdpence), misty vdpenaté. Vinice je omezena na
nejlépe exponovany terén kuest, na tibo¢i hlavnich tdoli, kterd odvddéji vodu z regionu, tedy tidoli feky Yonne
s pfitoky a Seiny s piitoky. Rozkldda se v nadmotské vysce od 150 do 300 metrt.

Od Dijonu az k okraji Lyonu zaujimaji vinice téméf souvisly pfimy reliéf. Jednd se o zdpadni okraj bresského pii-
kopu, vyznamné tektonické struktury, kterd se sesula béhem alpského vrasnéni. Podlozi je ptevazné sedimentdrni
povahy, vdpencové nebo slinovité, zpravidla z obdobi jury, ale misty také z triasu. V nékterych cdstech, hlavné
v oblasti Sadne-et-Loire, lezi vinice na kyselych ptdach vzniklych vychozy metamorfntho a Zulovitého podlozi
z obdobi prvohor. Ackoli nitrozemsky terén je misty vyvySeny (650 metri v Cote-d’Or, 1 000 metr( v ,Beaujolais®),
vysadba vinic je omezena na nadmofskou vysku mezi 250 a 400 metry. Kazdd z vinic je charakteristickd svou kraji-
nou, geologii, a specifickou morfologii:

— Siroka ddoli asti do vapencovych plosin Patizské panve;
— tenky souvisly pds umistény na hranici mezi rovinou a plosinou v ptipadé ,Cote;
— pokracovani paralelnich reliéfti, které se tdhnou na ose sever — jih, tzv. ,chainons” v oblasti kolem Macon.

Vinaiskou oblast ,Bourgogne” svlazuje spiSe chladné ocednské podnebi. Toto klima se vyznacuje mirnymi a pravidel-
nymi srazkami bez vyrazného letntho sucha. O svézim podnebi svéd¢i i teploty dosahujici ro¢niho primeéru 11 °C.

vevs

V departementu Yonne je podnebi vyrazné, ale na jihovychodé zemépisné oblasti je ponékud utlumengjsi, protoze jej
odstin{ vysociny Morvan a Charolais, které vytvareji fénovy efekt, jenz se projevuje nizsi vlhkosti a vyssi teplotou, nez
je pramér v regionu.

Vychodni ¢dst zemépisné oblasti je ovlivnéna kontinentdlnimi vlivy, které se projevuji relativné nizkymi zimnimi
teplotami, obdobim mrazi, jez mohou byt dlouhé a intenzivni, ale nékdy také velmi suchym a slune¢nym obdobim
ped sklizni.

Jizni vlivy, patrné zejména v jizni Casti zemépisné oblasti, mohou ptechodné pfinaset vysoké letni teploty a stoupdni
teplého motského vzduchu, coz md za nésledek letni boufe.

Pozemky urcené pro sklizeti hroznti zahrnuji v§echna odvétvi, kterd jsou tradi¢né uzndvdna pro svoji zpusobilost
k vinafstvi. Zaujimaji tedy prednostné dobfe odkryté svahy hlavnich kopct, ale i podhiiFf, chladné nahorni plosiny
a mirné svahy sméfujici k severu a zdpadu. VSechna tato umistnéni zajistuji optimdlni odvodnéni a dobrou schop-
nost ohfevu pudy.

Lidské faktory, jeZ pfispivaji ke spojeni s vymezenou oblasti

Péstovani vinné révy je dolozeno jiZ v galo-romanském obdobi.
Jiz ve sttedovéku ziskaly vinice ,Burgundska“ hospodatsky vyznam a byly zndmé i za hranicemi.

Je dobfe znamo, Ze tlohu pfi budovani proslulosti burgundskych vin sehraly cirkevni struktury (opatstvi, biskupstvi)
a Slechtici. Cluny, Citeaux, Pontigny, le Chapitre de Langres, burgundsti vévodové, vSichni se svym zptsobem podileli
na budovian{ prestiznich vinic a vlivu téchto vin.

V 18. stoleti vznikd diky vyznamnému rozvoji obchodu s vinem novd ekonomickd mocnost. Vina z Burgundska byla
hojné uvddéna na trh na severu Francie a v Evropé, a dokonce i na jinych kontinentech.

Vinafstvi v Burgundsku vSak ziskalo vlastni identitu az v pribéhu 19. stoleti. Diiv¢jsi administrativni rozdéleni (pro-
vincie) nebo novéjsi (departementy) se spojily s ekonomickym rozmérem a meésta, jako Auxerre, Dijon, Beaune,
Chalon-sur-Sadne nebo Macon, zajistovala Sifeni vin z regionu. Sever oblasti ,Beaujolais“ se v této dobé identifikoval
s viny z Mécon, pfi¢emz ,Tonnerrois“ a ,Chatillonnais“ u Champagne, se také pfidavaji k Burgundsku.
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Na pocdtku 19. stoleti se vyrobci z Burgundska, konkrétné v Rully, Sadne-et-Loire, od roku 1820 v Nuits-Saint-
Georges a pak v roce 1840 v Chablis, zacali zajimat o vyrobu Sumivych vin podle technik vyvinutych v Champagne.
Nové vznikly produkt zaznamenal Gspéch, a to zejména u zdkaznikd v Anglii a ve Spojenych stdtech, a tato metoda
se rychle rozsifila. Sumivd vina se vyrdbéla v srdci nejkrdsnéjsich oblasti, jako ,Clos Vougeot, ,Chambertin®,
,Chablis*, ...

V roce 1939 se vyrobci Sumivého vina sjednotili v odborovému svazu a v roce 1943 ziskali chrdnéné oznaceni
ptvodu ,Bourgogne mousseux”.

Vyhlédska vyhrazuje oznaceni piivodu pro bild, Cervend a rizovd vina vyrdbénd druhotnym kvasenim v ldhvi. Od
Sedesatych let 20. stoleti chtéli burgundsti vyrobci formalizovat a chrénit svoji produkei jakostnich $umivych vin
a zavadeli pfisnd pravidla sklizné a vyroby, kterd vedla k uzndni chrdnéného oznaceni pivodu ,Crémant de Bourgo-
gne* vyhldskou z roku 1975, pro bild nebo riizové vina.

Odrtdova skladba spojuje vSechny burgundské odridy, ale nejpreferovanéjsi jsou odridy chardonnay B a pinot noir
N. Zemépisnd roztif§ténost vinice je doprovdzena urcitymi rozdily ve zptisobech produkce. Kazdy maly region, ktery
zdédil staroddavné know-how, si tak zachoval mistni postupy vedeni vinice, jak je patrné na obloucich v oblasti kolem
Macon, nebo na takzvaném fezu ,Chablis“ v Yonne.

Vinice chrdnéného oznaceni piivodu ,Crémant de Bourgogne“ pokryvala v roce 2011 téméf 2 000 hektart, coz pred-
stavuje ro¢ni produkci téméF 125 000 hektolitrd, coz ¢inf 15 miliond lahvi.

Vino se vyznaluje jemnou sytou pénou s drobnymi a perzistentnimi bublinami. Jako mladé ¢asto projevuje ovocné,
kvétinové a minerdlni tény spojené s urcitou svéZesti. Postupem casu se objevuji komplexngjsi viing, které rozvijeji
sekunddrni a tercidrni tény. Svézest v Ustech je zdiraznéna uvolfiovanim oxidu uhli¢itého.

Pricinnd souvislost:

,Burgundsko® je severni vinohradnickd oblast, kde vinnd réva Cell nepfiznivému klimatu. Vysazovani je proto mozné
pouze v nejpiiznivéjsich polohdch, které se oproti podnebi v regionu t&si teplejsimu a sud§imu mezoklimatu a kde
jsou drendzni ptdy schopné odvadét pebyte¢nou vodu a zdroveii jsou tirodné a dobfe se ohfivaji.

Vinice se proto soustfeduje na hlavni, pfevdzné vapencové reliéfy mirné nadmoiské vysky.

Chladné podnebi této zemépisné oblasti je zvlasté ptiznivé pro vyrobu Sumivych vin. Pidy a expozice se kombinuji
v lokalitach, které pii zajisténi dobré zralosti hroznti zachovavaji kyselost nezbytnou pro jakost vin, jez se t&i chra-
nénému oznaceni ptivodu ,Crémant de Bourgogne®.

Mélo rozmanitd a ptivodni odridové skladba zvldsté piizplisobend mistnim pidnim a klimatickym podminkdm pfi-
spivé ke vzniku $kaly bilych a rizovych vin, kterd maji stejnou kyselost a ovocnost jako severni vina, coz jim dodava
jistou eleganci.

Vyrobci, ktefi touzi vyrobit kvalitn{ vino, zavedli ptisnd pravidla, aby zachovali nejlepsi vlastnosti surovin a diky
tomu nabizeli vynikajici vina. Se sklizni je zachdzeno s nejvétsi péci, aby se zabrdnilo oxidaci $tdvy mezi sklizni
a lisovdnim. Zpracovdni celych hroznt; eliminace §tdv vzniklych béhem pfepravy, opatrné zachdzeni, lisovani prova-
déné v ¢istém prostiedi, s piislusnym vybavenim, podle pravidel upravujicich ptesny pomér hmotnosti zpracovavané
sklizné a objemu extrahovanych mostd, zarucuji kvalitu a Cirost takto ziskané $tdvy a umoznuji Setrnou extrakei,
pii¢emz zachovavaji jemnost viini a umoZiuji nabizet vina s jasnou a zafivou barvou.

Na zdkladé vice nez staletych zkuSenosti maji vyrobci Sumivych vin dokonale zvlddnuté slozeni svych kupdzi. Aby se
zajistil optimalni aromaticky vyraz, miseni upfednostiiuje prvotiidni odridy hroznt (pinot noir N, pinot gris G, char-
donnay B). Dlouhd doba zrdni a uvddéni na trh ke spotfebé po minimdlné 12 mésicich pocinaje datem stoceni
umoznuji, aby vino rozvinulo své aromatické vlastnosti, komplexnost a jemnost.

,Crémant de Bourgogne” se jevi jako neopominutelnd soucast vinafské vyroby v Burgundsku. V roce 2011 se 30 %
veskeré produkce prodavalo na viech kontinentech.
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9. Dalsi zdkladni podminky (baleni, oznacovini a dalsi pozadavky)

Prédvni rdmec:

Vnitrostdtni pravni predpisy

Typ dalsich podminek:

Baleni ve vymezené zemépisné oblasti

Popis podminek:

a) Vsechny dkony vyroby, od sklizné hroznii az po degorgdz, probihaji v dané zemépisné oblasti.

b) Baleni vin probihd v zemépisné oblasti s pfihlédnutim k postupu vyroby druhotnym kvasenim v ldhvi.

c) Staceni do sklenénych ldhvi, v nichZ dochdzi k druhotnému kvasent, se provddi od 1. prosince po sklizni.

d) Vina jsou uvddéna na trh ke spotiebé nejdifve po uplynuti 12 mésiéni doby zrani ode dne stoceni.

Pravni rdmec:

Vnitrostatni pravni pfedpisy

Typ dalsich podminek:

Dalsi ustanoveni tykajici se oznaCovéani

Popis podminek:

Vsechna nepovinnd oznaceni, kterd mohou byt na zdkladé pfedpist Unie regulovdna clenskymi stity, jsou na etike-
tich uvedena pismem, jehoZ rozméry na vysku ani na $itku nepfesahuji dvojndsobek velikosti pismen tvoficich
ndzev chranéného oznaleni ptivodu.

Odkaz na specifikaci produktu
https://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site[bo-agri/document_administratif-883c2bee-8878-47f3-868b-dbbb71{f41f3
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Zvefejnéni oznimeni o schvileni standardni zmény specifikace vyrobku tykajici se ndzvu
v odvétvi vina, jak je uvedeno v &l. 17 odst. 2 a 3 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU)
2019/33

(2019/C 248/07)

Toto ozndmeni se zvefejiiuje v souladu s ¢l. 17 odst. 5 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33 ().

OZNAMENI O SCHVALENI STANDARDNI ZMENY
»Médoc*
Referencni ¢islo: PDO-FR-A0730-AMO03
Datum ozndmeni: 10.4.2019
POPIS A DUVODY SCHVALENE ZMENY
1. Zemépisnd oblast — zména znéni
Popis a diivody

V kapitole I bodé IV specifikace produktu se v odst. 1 odstraniuji obce Cantenac a Margaux a dopliiuje se obec
Margaux-Cantenac.

Jednd se o redakéni zménu v disledku slouceni zmifiovanych obci. Zemépisnd oblast chranéného oznaceni ptvodu
(CHOP) ,Médoc” ziistdvd beze zmén.

V souladu s vy3e uvedenym se méni bod 2.6 jednotného dokumentu.

2. Vymezend pozemkova oblast
Popis a divody

V kapitole I bodé IV specifikace produktu se kvili aktualizaci dat schvileni vymezeni pozemkové oblasti méni
odst. 2.

1) Po slovech: ,9. dubna 2008“ se dopliuji slova: ,,28. zaf{ 2011, 26. ¢ervna 2013, 11. zaF{ 2014, 9. Cervna 2015,
8. Cervna 2016, 23. listopadu 2016 a 15. tnora 2018 a jeho stdlé komise ze dne 25. brezna 2014

2) Data 9. listopadu 1960, 13. kvétna 1970 a 6. listopadu 1997 se zrusuji.

Vymezeni zemédélskych pozemkil spocivd v tom, Ze se v zemépisné oblasti vyroby uréi pozemky vhodné
k produkei pislusného chranéného oznaceni ptivodu.

V dusledku této zmény se v kapitole I bodé XI odst. 1 specifikace produktu zavadi nésledujici pfechodné opattent:
pozemky vyjmuté z vymezené pozemkové oblasti, které jsou uvedeny v pfiloze III specifikace produktu, budou pro
Ucely sklizné i naddle vyuzivat prava na chrdnéné oznaceni ptvodu, a to az do vykluceni a nejdéle do 31. prosince
2024.

Tyto zmény nemaji vliv na jednotny dokument.

3. Oblast v bezprostiedni blizkosti — zména znéni
Popis a divody

V disledku slouceni obci se méni popis oblasti v bezprostfedni blizkosti, aniz by byla dotfena oblast v bezpro-
sttedni blizkosti, jejiZ obrysy se nezménily.

V kapitole I bodé IV odst. 3 pism. b) specifikace produktu se odstranuji obce Aubie-et-Espessas, Castets-en-Dorthe,
Castillon-de-Castets, Civrac-de-Dordogne, Saint-Antoine, Salignac.

Dopliuji se obce Val de Virvée, Castets et Castillon a Civrac-sur-Dordogne.

() Ui vést. L 9,11.1.2019,s. 2.
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Obce Aubie-et-Espessas, Saint-Antoine, Salignac se sloucily a vznikla obec Val de Virvée.
Obce Castets-en-Dorthe a Castillon-de-Castets se sloucily a vznikla obec Castets et Castillon.
Obec Civrac-de-Dordogne se méni na Civrac-sur-Dordogne.

V souladu s vyse uvedenym se méni bod 2.9 jednotného dokumentu.

4. Souvislost s oblasti piivodu
Popis a diivody

V kapitole I bodé X odst. 1 pism. a) tfetim odstavci specifikace produktu se pocet obci zemépisné oblasti méni z 52
na 51 obci v disledku slouceni obci Cantenac a Margaux.

V souladu s vy3e uvedenym se aktualizuje bod 2.8 jednotného dokumentu.

JEDNOTNY DOKUMENT
1. Nézev produktu
Médoc

2. Typ zemépisného oznaeni

CHOP - chrdnéné oznaceni piivodu

3. Druhy vyrobki z révy vinné
1. Vino

4. Popis vina
Jedna se o tichd cervend vina, kterd se skvéle hodi ke zrdni. Jsou tfislovinovd, intenzivni barvy a tvoif je pfevazné
cabernet-sauvignon N (tradi¢ni odriida) spolu s odriidou merlot N a v mens{ mife odriidou cabernet franc N a petit
verdot N, ptipadné vzicnéji s odriidou cot N a carmenére N. Cabernet-sauvignon N vinim dodava kofenéné tony.

Odrtda merlot N dodévd vindm kulatou a jemnou chuf a aroma Cervenych plodt. Strukturu a komplexnost vina
posili smiseni s odriidou cabernet franc N nebo petit verdot N, kterd rovnéz dodavd svézest.

Po obohaceni netvoi{ celkovy obsah alkoholu v téchto vinech vice nez 13 %.
Minimdlni pfirozeny obsah alkoholu v nich ¢ini 11 %.

Kazdé Sarze (sudového) vina uvddénd na trh nebo balend ma:

— obsah fermentovatelnych cukrti (glukdza a fruktdza) nejvyse 3 gfl,

— obsah kyseliny jable¢né nejvyse 0,2 g/l.

Obsah tekavych kyselin v sudovém nebo baleném viné uvadéném na trh pfed datem 1. f{jna v roce nésledujicim po
roce sklizné je nejvyse 12,25 miliekvivalentd na litr. Po tomto datu ¢ini obsah tékavych kyselin v téchto vinech
nejvyse 16,33 miliekvivalentd na litr.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 13

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)
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Obecné analytické vlastnosti

Minimdlni celkovd kyselost v miliekvivalentech na litr

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) 16,33

5. Enologické postupy

a. Zdkladni enologické postupy
Obohacovdni
Zvlastni enologicky postup

Omezené metody obohacovani jsou povoleny do vySe limitni hodnoty koncentrace 15 %. Po obohaceni netvoii cel-
kovy obsah alkoholu v objemovych procentech v téchto vinech vice nez 13 %.

Vedeni vinné révy
Péstebni postupy

Hustota: Vinice maji minimalni hustotou vysadby 5 000 rostlin na hektar. Spon mezi fadami révy nesmi pfesdhnout
2 metry a spon mezi rostlinami révy v jedné fadé nesmi byt mensi nez 0,80 metru.

Pravidla fezu: Rez je povinny. Provadi se nejpozdéji ve stddiu rozvinutych listG (stddium 9 podle Lorenze). Rez révy
se provadi pomoci ndsledujicich technik: — fez na dva tazné, dvojity Guyottiv fez nebo také medocky fez s nejvyse
péti ocky na tazni; — jednoduchy Guyottiv fez a smiSeny Guyotlv fez s nejvyse sedmi ocky na koten; — kratky fez
na Cipek ve tvaru ¢tyframenného véjite nebo dvouramenného kordonu s nejvySe dvandcti ocky na kofen.

b. Maximdlni vynosy

65 hektolitri na hektar

6. Vymezend zemépisnd oblast

Sklizen hroznd, vinifikace, vyroba a zrdni vin probihaji na tizemi téchto obci departementu Gironde: Arcins, Arsac,
Avensan, Bégadan, Blaignan, Blanquefort, Castelnau-de-Médoc, Cissac-Médoc, Civrac-en-Médoc, Couqueéques, Cussac-
Fort-Médoc, Gaillan-en-Médoc, Grayan-et-I'Hopital, Jau-Dignac-etLoirac, Labarde, Lamarque, Lesparre-Médoc, Listrac-
Médoc, LudonMédoc, Macau, Margaux-Cantenac, Moulis-en-Médoc, Naujac-sur-Mer, Ordonnac, Parempuyre,
Pauillac, Le Pian-Médoc, Prignac-en-Médoc, Queyrac, Saint-Aubin-de-Médoc, Saint-Christoly-Médoc, Saint-Estephe,
Saint-Germain-d’Esteuil, Saint-Julien-Beychevelle, Saint-Laurent-Médoc, Saint-Médard-en-Jalles, Saint-Sauveur, Saint-
Seurin-de-Cadourne, SaintVivien-de-Médoc, Saint-Yzans-de-Médoc, Sainte-Héléne, Salaunes, Soulacsur-Mer, Soussans,
Le Taillan-Médoc, Talais, Valeyrac, VendaysMontalivet, Vensac, Le Verdon-sur-Mer a Vertheuil.

7. Hlavni mostové odridy

Petit Verdot N

8. Popis souvislosti

Zemépisnd oblast chranéného oznaceni pavodu ,Médoc se rozkladd v departememtu Gironde na levém biehu feky
Garonny a poté Girondy severné od Bordeaux. Tato vinafskd ¢dst poloostrova Médoc se tdhne témét 80 kilometrt
od severu k jihu a lehce pfes deset kilometri od vychodu na zdpad a zahrnuje 51 obci.

Ri¢ni behy oblasti Médoc se vyznacuji mirnymi vykyvy ro¢nich obdobi a na poméry atlantského podnebi také
velmi mirnymi srazkami. Ackoli podnebi na severu je kvili své zemépisné poloze chladnéjsi nez na jihu polo-
ostrova, srazek je zde méné. Tyto — pro vinafstvi pfiznivé — klimatické faktory md na svédomi tepelny regula¢ni vliv
Atlantského ocednu na zdpadé a Gsti Gironde na vychodé. Ocednské podnebi, které v nékterych letech provézi des-
tivé podzimni tlakové niZe, nebo naopak v letnim obdobi horko a slune¢no stoji za vyraznymi ro¢niky.

Zdejsi vinaiskd krajina se vyznacuje mirnym reliéfem (3 az 50 metri nad mofem) ohraniCenym na zdpadé lesy a na
vychodé dstim Girondy. Od jihu k severu se stfidaji vinaiské stérkové svahy ohranicené pitkopy, tzv. ,jalles”,
a nevinafské mocdlovité oblasti.
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Zhodnocovani svétozndmého specifického rdzu vinafské piidy oblasti Médoc zajistuji generace vinafd. V pribéhu
historie umoznily podrobné znalosti ptidy ze strany péstitelt vina a zkoumdni optimalizace jejich kvalit a zvlddnuti
technik odvodiiovani umoznilo rozvoj péstebnich postupti co nejvice pfizptsobenych produkci archivniho cer-
veného vina. Pokrok v oblasti hygieny a mechanizace vinic nezménily ochotu vinafi zachovat vinafské postupy,
jejichz cilem je produkovat typickd uzndvand Cervend vina.

V soucasnosti je v oblasti Médoc zdkladem odriidové skladby cabernet sauvignon N, odrida, kterd je urcena pro
Stérkové pudy, dale merlot N, vyhleddvany pro svoji ovocnost, cabernet franc N péstovany na pievdzné vdpencovych
ptdéch a petit verdot N na teplych a propustnych ptddch. Tato rozmanitost odrid vinné révy a pid chranéného
oznaceni ptivodu ,Médoc” vyzaduje selektivni vedeni vinic.

Tento selektivni zptisob vedeni umoziiuje ziskavat velmi zralé a zdravé hrozny, pfi¢emz vynosy jsou omezovany. Je
proto moznd macerace, diky které se ziskdvaji kyZena silnd vina. Pro jejich zjemnéni je tedy nezbytné nejméné Sest
meésich zrani.

Tato t¥slovinova vina intenzivni barvy tvoii pfevdzné cabernet-sauvignon N spolu s odriidou merlot N a v mensi
mife odriidou cabernet franc N a petit verdot N, ptipadné vzacnéji s odridou cot N a carmenére N. Cabernet sau-
vignon N je tradi¢ni odrida, kterd ddvd vinim z oblasti ,Médoc* kofenéné tény. Smiseni s odridou merlot
N dodévéd vinim kulatou a jemnou chuf a aroma ¢ervenych ploda. Pokud merlot N pfevazuje, umozZiuje rychleji
dosdhnout pozadovaného rozvinuti vini. Strukturu a komplexnost vina posili smiseni s odriidou cabernet franc
N nebo petit verdot N, kterd rovnéz dodavd svézest.

Tato vina se skvéle hod{ ke zrani.

Toto vinaiské Gzemi protkané vinafskou stezkou Route des Vins, které je pokracovatelem zhodnocovéni, je poseté
proslulymi vinnymi ,zdmky“, rozsdhlymi statky s rozmanitym architektonickym dédictvim, které sousedi s drob-
nymi rodinnymi podniky, jejichZ vinifikaci, uvddéni na trh a propagaci podporuji rtiznd vinaiskd druZstva.

Proslulost vin tohoto chrénéného oznaceni plivodu se datuje ddvno do minulosti a je zaloZena na konceptu
,Chateau® (zdmek). Vyznamnou dlohu pro proslaveni vin z ,Médoc” v zahranici hrél rozvoj obchodu s Anglii po
svatbé ELEONORY, vévodkyné akvitinské, a JINDRICHA PLANTAGENETA, budouciho anglického krile, konané
v roce 1152.

V roce 1647, kdy rada ,Jurade de Bordeaux" vydala prvni zatfidéni vin oblasti Guyenne v historii, byla vina z farnosti
,Médoc” jiz dobfe zndmad. Za vlddy LUDVIKA XV. bylo toto zati{déni zpfesnéno podle regiont tim, Ze se rozdélilo
nejprve podle farnosti a ndsledné podle vinic. Tato nejriznéjsi zatfidéni vedla v roce 1855 k vydani Classement des
vins de Bordeaux (Zatfidéni vin z Bordeaux), které zafadilo vino z ,Médoc“ mezi vina z Gironde. Navic bylo v roce
1932 zvefejnéno zatéidéni ,Crus Bourgeois du Médoc".

Postaveni, které si vina z ,Médoc” za posledni ¢tyfi stoleti vydobyla, je vysledkem jejich kvality a typickych vlast-
nosti v kazdé dobg, bez ohledu na vyvoj chuti nebo vinafskych norem. Télo a barva vin chrdnéného oznaceni
pivodu ,Médoc*, jejich potencidl rozvinout buket a sladéni t¥slovin a ovocnosti diky miseni je vyrazné odlisuji jak
od ostatnich vin z ,Bordeaux”, tak ostatnich francouzskych vin.

9. Dalsi zdkladni podminky (baleni, oznacovini a dalsi pozadavky)

Oblast v bezprostiedni blizkosti
Pravni rdmec:

Vnitrostatni pravni pfedpisy
Typ dalsich podminek:

Odchylka tykajici se produkce ve vymezené zemépisné oblasti
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Popis podminek:

Oblast v bezprostiedni blizkosti, vymezend odchylkou pro vyrobu a zréni, je tvofena Gizemimi téchto obci v depar-
tementu Gironde na zdkladé oficidlniho zemépisného kodexu ze dne 19. Cervna 2017: Abzac, Aillas, Ambares-et-
Lagrave, Ambes, Anglade, Arbanats, Arbis, Les Artigues-de-Lussac, Artigues-prés-Bordeaux, Arveyres, Asques,
Aubiac, Auriolles, Auros, Ayguemorte-les-Graves, Bagas, Baigneaux, Barie, Baron, Barsac, Bassanne, Bassens,
Baurech, Bayas, Bayon-sur-Gironde, Bazas, Beautiran, Beégles, Béguey, Bellebat, Bellefond, Belves-de-Castillon, Bernos-
Beaulac, Berson, Berthez, Beychacet-Caillau, Bieujac, Les Billaux, Birac, Blaignac, Blasimon, Blaye, Blésignac,
Bommes, Bonnetan, Bonzac, Bordeaux, Bossugan, Bouliac, Bourdelles, Bourg, Le Bouscat, Branne, Brannens, Braud-
et-Saint-Louis, La Brede, Brouqueyran, Bruges, Budos, Cabanac-et-Villagrains, Cabara, Cadarsac, Cadaujac, Cadillac,
Cadillac-en-Fronsadais, Camarsac, Cambes, Camblanes-et-Meynac, Camiac-et-Saint-Denis, Camiran, Camps-sur-1Isle,
Campugnan, Canéjan, Cantois, Capian, Caplong, Carbon-Blanc, Cardan, Carignan-de-Bordeaux, Cars, Cartelégue,
Casseuil, Castelmoron-d’Albret, Castelviel, Castets et Castillon, Castillon-la-Bataille, Castres-Gironde, Caudrot,
Caumont, Cauvignac, Cavignac, Cazats, Cazaugitat, Cénac, Cenon, Cérons, Cessac, Cestas, Cézac, Chamadelle,
Civrac-de-Blaye, Civrac-desurDordogne, Cleyrac, Coiméres, Coirac, Comps, Coubeyrac, Courpiac, Cours-de-
Monségur, Cours-les-Bains, Coutras, Coutures, Créon, Croignon, Cubnezais, Cubzac-les-Ponts, Cudos, Cursan,
Daignac, Dardenac, Daubéze, Dieulivol, Donnezac, Donzac, Doulezon, Les Eglisottes-et-Chalaures, Escoussans,
Espiet, Les Esseintes, Etauliers, Eynesse, Eyrans, Eysines, Faleyras, Fargues, Fargues-Saint-Hilaire, Le Fieu, Flaujagues,
Floirac, Floudés, Fontet, Fossés-et-Baleyssac, Fours, Francs, Fronsac, Frontenac, Gabarnac, Gajac, Galgon, Gans,
Gardegan-et-Tourtirac, Gauriac, Gauriaguet, Générac, Génissac, Gensac, Gironde-sur-Dropt, Gornac, Gours,
Gradignan, Grézillac, Grignols, Guillac, Guillos, Guitres, Le Haillan, Haux, Hure, Illats, Isle-Saint-Georges, Izon,
Jugazan, Juillac, Labescau, Ladaux, Lados, Lagorce, Lalande-de-Pomerol, Lamothe-Landerron, La Lande-deFronsac,
Landerrouat, Landerrouet-sur-Ségur, Landiras, Langoiran, Langon, Lansac, Lapouyade, Laroque, Laruscade, Latresne,
Lavazan, Léogeats, Léognan, Lestiac-sur-Garonne, Les Léves-et-Thoumeyragues, Libourne, Lignan-de-Bazas, Lignan-
de-Bordeaux, Ligueux, Listrac-de-Dureze, Lormont, Loubens, Loupes, Loupiac, Loupiac-de-la-Réole, Lugaignac,
Lugasson, Lugon-et-ITle-du-Carnay, Lussac, Madirac, Maransin, Marcenais, Marcillac, Margueron, Marimbault,
Marions, Marsas, Martignas-sur-Jalle, Martillac, Martres, Masseilles, Massugas, Mauriac, Mazéres, Mazion, Mérignac,
Mérignas, Mesterrieux, Mombrier, Mongauzy, Monprimblanc, Monségur, Montagne, Montagoudin, Montignac,
Montussan, Morizes, Mouillac, Mouliets-et-Villemartin, Moulon, Mourens, Naujan-et-Postiac, Néac, Nérigean,
Neuffons, Le Nizan, Noaillac, Noaillan, Omet, Paillet, Les Peintures, Pellegrue, Périssac, Pessac, Pessac-sur-Dordogne,
Petit-Palais-etCornemps, Peujard, Le Pian-sur-Garonne, Pineuilh, Plassac, Pleine-Selve, Podensac, Pomerol, Pompéjac,
Pompignac, Pondaurat, Porchéres, Portets, Le Pout, Préchac, Preignac, Prignac-et-Marcamps, Pugnac, Puisseguin,
Pujols, Pujols-sur-Ciron, Le Puy, Puybarban, Puynormand, Quinsac, Rauzan, Reignac, La Réole, Rimons, Riocaud,
Rions, La Riviére, Roaillan, Romagne, Roquebrune, La Roquille, Ruch, Sablons, Sadirac, Saillans, SaintAignan, Saint-
André-de-Cubzac, Saint-André-du-Bois, Saint-André-etAppelles, Saint-Androny, Saint-Antoine-du-Queyret, Saint-
Antoine-surl'lsle, ~Saint-Aubin-de-Blaye, Saint-Aubin-de-Branne, Saint-Avit-deSoulége, = Saint-Avit-Saint-Nazaire,
Saint-Brice, Saint-Caprais-de-Blaye, Saint-Caprais-de-Bordeaux, Saint-Christoly-de-Blaye, Saint-Christophe-deDouble,
Saint-Christophe-des-Bardes, Saint-Cibard, Saint-Ciers-d’Abzac, Saint-Ciers-de-Canesse, ~Saint-Ciers-sur-Gironde,
Saint-Céme, Saint-Denisde-Pile, Saint-Emilion, Saint-Etienne-de-Lisse, ~Saint-Exupéry, —Saint-Félixde-Foncaude,
Saint-Ferme, Saint-Genés-de-Blaye, Saint-Genés-de-Castillon, Saint-Geneés-de-Fronsac, Saint-Geneés-de-Lombaud,
Saint-Genis-du-Bois, Saint-Germain-de-Grave, Saint-Germain-de-la-Riviére, Saint-Germain-duPuch, Saint-Gervais,
Saint-Girons-d’Aiguevives, Saint-Hilaire-de-la-Noaille, Saint-Hilaire-duBois, Saint-Hippolyte, Saint-Jean-de-Blaignac,
Saint-Jean-d’lllac, SaintLaurent-d’Arce, Saint-Laurent-des-Combes, Saint-Laurent-du-Bois, SaintLaurent-du-Plan, Saint-
Léon, Saint-Loubert, Saint-Loubes, Saint-Louis-deMontferrand, Saint-Macaire, Saint-Magne-de-Castillon, Saint-
Maixant, Saint-Mariens, Saint-Martial, Saint-Martin-de-Laye, Saint-Martin-de-Lerm, Saint-Martin-de-Sescas, Saint-
Martin-du-Bois, Saint-Martin-du-Puy, SaintMartin-Lacaussade, Saint-Médard-de-Guizieres, Saint-Médard-d’Eyrans,
Saint-Michel-de-Fronsac, Saint-Michel-de-Lapujade, Saint-Michel-deRieufret, Saint-Morillon, Saint-Palais, Saint-
Pardon-de-Conques, Saint-Paul, Saint-Pey-d’Armens, Saint-Pey-de-Castets, Saint-Philippe-d’Aiguille, SaintPhilippe-du-
Seignal, Saint-Pierre-d’Aurillac, Saint-Pierre-de-Bat, SaintPierre-de-Mons, Saint-Quentin-de-Baron, Saint-Quentin-de-
Caplong, SaintRomain-la-Virvée, Saint-Sauveur-de-Puynormand, Saint-Savin, Saint-Selve, Saint-Seurin-de-Bourg,
Saint-Seurin-de-Cursac, Saint-Seurin-sur-I'lsle, Saint-Séve, Saint-Sulpice-de-Faleyrens, Saint-Sulpice-de-Guilleragues,
Saint-Sulpice-de-Pommiers, Saint-Sulpice-et-Cameyrac, Saint-Trojan, SaintVincent-de-Paul, Saint-Vincent-de-Pertignas,
Saint-Vivien-de-Blaye, ~SaintVivien-de-Monségur, ~Saint-Yzan-de-Soudiac, Sainte-Colombe, SainteCroix-du-Mont,
Sainte-Eulalie, Sainte-Florence, Sainte-Foy-la-Grande, Sainte-Foy-la-Longue, Sainte-Gemme, Sainte-Radegonde, Sainte-
Terre, Sallebceuf, Les Salles-deCastillon, Samonac, Saucats, Saugon, Sauternes, La Sauve, Sauveterre-deGuyenne,
Sauviac, Savignac, Savignac-de-Ilsle, Semens, Sendets, Sigalens, Sillas, Soulignac, Soussac, Tabanac, Taillecavat,
Talence, Targon, Tarnes, Tauriac, Tayac, Teuillac, Tizac-de-Curton, Tizac-de-Lapouyade, Toulenne, Le Tourne, Tresses,
Uzeste, Val de Virvée, Vayres, Vérac, Verdelais, Vignonet, Villandraut, Villegouge, Villenave-de-Rions, Villenave-
d’Ornon, Villeneuve, Virelade, Virsac a Yvrac.

VEtsi zemépisnd jednotka
Pravni rdmec:

Vnitrostdtni pravni pfedpisy
Typ dalsich podminek:

Dal3i ustanoveni tykajici se oznacovani
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Popis podminek:

Oznacovéani mtiZe upfesiiovat $ir§{ zemépisnou jednotku ,Vin de Bordeaux-Médoc“ nebo ,Grand Vin de Bordeaux-
Médoc“. Rozméry pisma pouzitého pro toto oznaceni nesméji byt na vysku ani na $itku vétsi, nez je dvoutfetinova
velikost pismen tvoficich ndzev chranéného oznaceni ptvodu.
Odkaz na specifikaci produktu
https://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-cOc6b3dd-b9e7-4b9d-a605-dc6ef93f4e88


https://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-c0c6b3dd-b9e7-4b9d-a605-dc6ef93f4e88
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Zvefejnéni oznimeni o schvileni standardni zmény specifikace vyrobku tykajici se ndzvu
v odvétvi vina, jak je uvedeno v &l. 17 odst. 2 a 3 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU)
2019/33

(2019/C 248/08)

Toto ozndmeni se zvefejiiuje v souladu s ¢l. 17 odst. 5 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33 ().

OZNAMENI O SCHVALENI STANDARDNI ZMENY
,Pineau des Charentes*
Referencni ¢islo: PDO-FR-A0489-AMO1
Datum ozndmeni: 10.5.2019
POPIS A DUVODY SCHVALENE ZMENY
1. Dopliujici idaj
Popis a diivody

V kapitole I bodé I se odstavec ,které, vzhledem ke svému stdf{ a zvldstnim podminkdm zrdni stanovenym v této
specifikaci vyrobku, maji intenzivni a komplexni aromaticky profil ,oxida¢niho” typu typicky pro stary korak®
nahrazuje odstavcem ,vyhovuji vyrobnim podminkdm stanovenym pro tato oznaceni v této specifikaci vyrobku*.
PomuzZe to zjednodusit znéni textu.

Uvedend zména nemd vliv na jednotny dokument.

2. Typy vyrobkix:
Popis a diivody

V kapitole I bodé III se odstavec ,bilym likérovym vinim a rizovym ¢i ervenym likérovym vindm.“ nahrazuje
,bilym, rGzovym a Cervenym likérovym vintim.“ Pivodni znéni navozovalo dojem, Ze existuji pouze dvé kategorie
produktd, zatimco kazdd z barev je kategorii sama o sobé.

Uvedend zména nemd vliv na jednotny dokument.

3. Identifikace pozemki
Popis a divody
V kapitole I bodé IV:

— v odst. 2 pism. b) se text ,dtvarim ustavu Institut national de l'origine et de la qualité (ddle jen ,INAO) pied
1. Cervencem roku, ktery pfedchdzi roku prvniho prohldSeni o sklizni“ nahrazuje textem ,nejpozdéji
10. prosince roku, ktery pfedchdzi roku prvniho prohldseni o sklizni orgdnu pro ochranu a Fizeni, ktery jej
pfeda Gtvartim tstavu Institut national de l'origine et de la qualité (ddle jen ,INAO“)“.

— v odst. 2 pism. b) se zruduji odstavce: ,Kazdy pozemek, z kterého nesmi byt mosty po dobu péti po sobé jdou-
cich let uréeny k produkci s kontrolovanym oznac¢enim ptvodu ,Pineau des Charentes®, se vyfadi ze seznamu
pozemki identifikovanych piislusnym vnitrostdtnim vyborem tstavu INAO.

Odtivodnéné rozhodnuti o staZeni nebo zamitnuti identifikovanych pozemkd pfijaté piislusnym vnitrostatnim
vyborem ustavu INAO se ozndmi zdcastnénym strandm, které maji lhitu jeden mésic od obdrzeni ozndmeni

k pfedlozeni piipadnych pfipominek ttvarim dstavu INAO.

Tyto vyhrady podléhaji novému posouzeni pifislusnym vnitrostaitnim vyborem tstavu INAO na zakladé stano-
viska komise odbornikd.”

Tato zména se provadi proto, Ze toto ustanoveni jiz neodpovidalo identifikaci pozemkil definované jako ndstroj
zemépisného vymezeni. Podminky vyfazovani pozemki po 5 letech bez odiivodnéné zddosti se nové definuji
v souvislosti s vyuZivanim pozemkd, jehoZ fizeni md na starosti organ pro ochranu a fizeni.

Uvedend zména nemd vliv na jednotny dokument.

() Ui vést. L 9,11.1.2019,s. 2.
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4. Odridovd skladba
Popis a divody
V kapitole I bodé V:

— se po slovech ,meslier Saint-Frangois B“ vklddd ,nebo gros meslier B
— se po slovech ,sémillon B“ vklddd ,trousseau gris G (nebo chauché gris G)*;

— se dopliuje véta ,Odrfida trousseau gris G (nebo chauché gris G) muize v Pineau des Charentes piedstavovat
nejvyse 10 % dotéené odrtidové skladby.*

— slovo ,nebo* mezi slovy riizovd a Cervend se nahrazuje slovem ,a
— pred ,malbec N“ se dopliiuji slova ,cot N (nebo*;
Doplnuji se tak synonyma pro odriidy meslier de Saint Francois B a malbec B.

Rovnéz se zavadi mozZnost sizet odriidu trousseau gris G (nebo chauché gris G), coZ je stard odrida, kterd se na
této vinici kdysi péstovala. Tato moZnost je doplnéna o omezeni 10 % odridové skladby, aby se omezila rizika
zmény typicnosti.

Uvedend zména nemd vliv na jednotny dokument.

5. Vynos
Popis a divody
— V bodé VIII se odstavec 1 nahrazuje timto:

,Vynos podle ¢lanku D. 645-7 zdkona o zemédélstvi a ndmofnim rybolovu je stanoven na 68 hektolitrd mostu
na hektar.”

— V bodé VIII se odstavec 2 nahrazuje timto:

,2. Konecny vynos
V souladu s ¢lankem D. 645-7 zdkona o zeméd€lstvi a nimoinim rybolovu je konecny vynos likérového vina
stanoven na 45 hektolitrii na hektar a kone¢ny vynos mostu na 85 hektolitri na hektar.”

— v bodé VIII se vkladd odstavec 3, ktery znf:

,3. Zahrnuti mladych vinic do produkce

Kontrolovaného oznaceni ptivodu ,Pineau des Charentes“ smi vyuZzivat pouze likérovd vina, k jejichz vyrobé
byly pouzity mosty:

— z pozemkt s mladymi vinicemi od druhého roku ndsledujictho po roce, v némz byla vysadba provedena
pfed 31. Cervencem,

— z pozemk s vinicemi, na nichZ bylo provedeno §tépovani nebo prestépovani, nejdiive v prvnim roce ndsle-
dujicim po roce, béhem néhoz bylo $tépovani nebo prestépovani provedeno pied 31. Cervencem, a od
chvile, kdy pozemky obsahuji pouze odridy schvalené pro oznaceni.”

Tyto zmény odpovidaji doplnéni vynosu mostt ve vysi 68 hektolitrti na hektar. Kone¢ny vynos likérového vina se
zvy$uje ze 42 na 45 hektolitrii na hektar. Stanoveni kone¢ného vynosu koniaku (16 hl ¢istého alkoholu na hektar) si
vyzadalo zvyseni kone¢ného vynosu Pineau des Charentes.

ZruSeni odstavce ,z pozemkil s mladymi vinicemi nejdifve v prvnim roce ndsledujicim po roce, béhem néhoz bylo
$tépovani provedeno pied 31. Cervencem.” je disledkem jeho zaclenéni do nésledujiciho odstavce.

V disledku této zmény se jednotny dokument méni v bodé 5.
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6. Vyroba

Popis a divody

V kapitole I bodé IX:

— v odst. 2 pism. a) se pro nadbyte¢nost zrusuji slova ,v okamziku pferuseni kvaseni“.

V odstavci 3:

— se dopliiuje pismeno b), které zni ,RGzové likérova vina zraji nejméné osm mésict, z toho nejméné Sest mésict
v nddobéch z dubového dfeva.“ Umozni to odlisit riZovéd vina Pineau des Charentes od Zervenych, kterd nejsou
vyrdbéna podle stejnych pravidel.

V disledku toho se méni ¢islovani pismen b), ¢), d) a €), z nichz se stdvaji pismena c), d), e) a f).

— v pismeni e) se ¢islo 5 nahrazuje ¢islem 7. Toto odpovidd navySeni poctu let zrani pro oznaceni ,staré vino*,
aby se ziskal kvalitnéjsi produkt.

— v pismeni f) se ¢islo 10 nahrazuje ¢islem 12. Toto odpovidd navyseni poctu let zrdni pro oznaceni ,velmi staré
vino®, aby se ziskal kvalitngjsi produkt.

V odstavci 5:

— se v pismeni a) zrusuji slova ,a rizovad®

— se v pismeni a) vkldda novy fadek:

,RtZova likérovd vina Na konci obdobi zrini, od 1. Cervna roku nésledujiciho po sklizni.”

— se v pismeni a) ¢islo ,5“ nahrazuje ¢islem ,,7%

— se v pismeni a) ¢islo , 10 nahrazuje ¢islem ,,12%

— se v pismeni b) slova , 1. fjna roku ndsledujictho po roku vyroby* nahrazuji slovy:

»a nejdifve:

Razové likérovd vina 1. Cervna roku ndsledujictho po roku vyroby.
Cervend likérova vina 1. fijna roku ndsledujiciho po roku vyroby.
Bil4 likérova vina 1. dubna 2. roku ndsledujictho po roku vyroby.

— se v pismeni ¢) zru$uji slova ,zdru¢nim uzdvérem" a ,opatfeny nejméné dvéma exempldfi®.

— se v pismeni c) vklddd novy odstavec, ktery zni:

,Nadoby o objemu 0,50 litru a vice jsou opatfeny nejméné dvéma kolky o priméru nejméné 20 mm. Nadoby
0 objemu mens$im nez 0,50 litru jsou opatfeny nejméné jednim viditelnym a Citelnym kolkem.”

Tyto zmény odpovidaji odlideni razovych likérovych vin od Cervenych likérovych vin, zméné doby zrdni pro ozna-

Ceni ,staré vino“ a ,velmi staré vino“ a nahrazeni zdru¢niho uzdvéru zdru¢nim kolkem.

V disledku téchto zmén se méni i jednotny dokument.

7. Souvislost se zemépisnou oblasti

Popis a divody
v bodé X:

— v odstavci 2:

— v prvnim pododstavci se slova ,miiZe byt doplnéno* nahrazuji slovem ,se dopliuje;
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— v prvnim pododstavci se slovo ,a“ nahrazuje slovy ,oznaceni mtize*;
— v prvnim pododstavci se po slovech ,velmi staré vino“ vkladaji slova ,nebo ,vyjimecné staré vino“;
— v prvaim pododstavci se slova ,nejméné 5 respektive 10 let“ se nahrazuji slovy ,viz kapitola I bod IX odst. 3%

— v prvnim pododstavci se zrusuje véta ,Konzumuje se zejména jako aperitiv.”

— ve druhém pododstavci se vkladd novd véta, kterd zni: ,Vino ,Pineau des Charentes se konzumuje zejména jako
aperitiv.”

— ve tfetim pododstavci se pied slovo ,zlatou” vkldda slovo ,svétle;
¢tvrty pododstavec se nahrazuje timto:

,Cervené vino ,Pineau des Charentes“ m4 sytou barvu a zpravidla se v ném rozviji intenzivn{ viiné Cervenych plodé
a Cerstvé utrzeného tmavého ovoce, kterou doprovézi tény sladkého kofeni.

Naproti tomu rizové vino ,Pineau des Charentes” je svétlé barvy a Casto se v ném rozviji viné ¢ervenych bobuli,
lesnich plodu.

— v patém odstavci se za slova ,suSené ovoce vkladaji slova ,a skotdpkové plody (ofechy, prazené mandle)*.

— v patém pododstavci se slova ,starého komaku“ nahrazuji slovy ,starymi destildty kontrolovaného oznaceni

“

ptivodu ,Cognac™.
Sesty pododstavec se nahrazuje timto:
,Cervend a rizové vina ,Pineau des Charentes” nesouci oznacenf ,staré vino“ nebo ,velmi staré vino“ maji oranzovy

nddech. Jednd se o velmi elegantni vina, u nichz se zpravidla rozviji ¢okolddové tény nebo tény ovoce nalozeného
v destildtu, a ty rovnéz prechdzeji k oxidativnim aromatim typickym pro staré palenky kontrolovaného oznaceni

“ o«

ptivodu ,Cognac”.
Jednd se o zmény znéni.
V disledku téchto zmén se méni i jednotny dokument.

8. Pfechodné opatieni
Popis a diivody

Opatfeni tykajici se limitnich hodnot pro ztraty se zrusuje, protoZe je zastaralé.
Dopliuje se novy odstavec:

,2. Zrani

Likérovd vina, kterd zrala nejméné 5 let v dfevénych nadobdch, se mohou uchdzet o udéleni oznaceni ,staré vino®
az do 1. fjna 2023. Likérovd vina, kterd zrdla nejméné 10 let v dfevénych nddobdch, se mohou uchdzet o udélent
oznaceni ,velmi staré vino“ az do 1. ffjna 2023.*

Tato zména je pfechodnym opatfenim, které doprovazi zménu doby zrdni pro oznadeni ,staré vino“ a ,velmi staré
vino“.

Uvedend zména nemd vliv na jednotny dokument.

Pravidla prezentace

Do bodu XII odst. 9 se vklddaji nové odstavce, které znéji:

,2Uvadéni stdif je povoleno u vin ,Pineau des Charentes* po dovrieni tif let zrdni v dfevénych nddobdch. Uvddéné
staff nesmi piekrocit dobu zrdni dotéeného produktu v dievénych nddobéch. V piipadé smési se uvadi stdif Sarze
s nejkrat$i dobou zrdni.

Ustanoveni o uvadéni stafi se pouZiji od 1. dubna 2020.“

Na zdkladé této zmény bude mozné uvddét stafl vin ,Pineau des Charentes” az od urcité doby zrni, aby bylo
mozné podavat spotiebitelim uplnéjsi informace.

Uvedend zména nemd vliv na jednotny dokument.
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VyuZiti pozemk
Popis a divody
V kapitole II bodé I specifikace vyrobku kontrolovaného oznaceni ptivodu ,Pineau des Charentes” se:

— bod I nahrazuje timto:

,I.  Oznamovaci povinnost
1. Prohldseni o vyuziti panevni oblasti

Prohldseni o vyuziti panevni oblasti se pfedklddd do 1. Cervence kazdého roku, pro sklizenn nédsledujictho roku,
a to mezioborovému svazu Bassin Charentes-Cognac, ktery ptedd orgdnu pro ochranu a fizeni a kontrolnimu
organu informace, které se ho tykaji.

Toto prohldeni uvddi maximalni plochu, z niz budou sklizeny hrozny pro vyrobu mostu.

2. Prohldeni o vyuziti pozemka

Pocinaje sklizni v roce 2019 se likérovd vina vyrdbé&ji z mostl pochazejicich z identifikovanych pozemkd,
u nichz bylo pfedlozeno prohldseni o vyuziti pozemka.

Prohldseni o vyuziti pozemkd se pfedklddd orgdnu pro ochranu a fizeni do 10. prosince kazdého roku pro
sklizen nésledujictho roku.

Pro kazdy pozemek se v daném prohlaseni uvadi:

Cislo parcely: obec, sekce, ¢islo;

odrtda;

osdzena plocha k produkci;

jméno provozovatele.

3. Prohldseni o vyrobé

Po poslednim pferuseni kvaseni se vypracuje prohldSeni o vyrobé shrnujici:
celkové mnozstvi pouzitych mostd;

celkové mnozstvi pouzitého kornaku;

celkové mnozstvi vyrobenych likérovych vin rozdélenych podle barvy;

Cisla parcel, na nichz byly sklizeny hrozny urcené k vyrobé mostu, a jejich plocha.
Toto prohlaseni se vypracovavd v souladu s vyrobnim rejstitkem.

Zasila se do 10. prosince roku, v némz probéhla sklizen, mistnim dtvarGm Generdlniho Feditelstvi celni spravy
a nepfimych dani.

Kopie tohoto prohldSeni se zasild orgdnu pro ochranu a fizeni a také dtvarim ustavu INAO.

4. ProhldSeni o zaddni pozadavku

Aby mohli provozovatelé pro svd likérovd vina pozadovat kontrolované oznaceni ptvodu ,Pineau des Charen-
tes*, piipadné doplnéné o oznaceni ,staré vino®, ,velmi staré vino“ (nebo jemu rovnocenné oznaceni ,vyjimecné
staré vino“), musi orgdnu pro ochranu a fizeni zaslat prohldSeni o zaddni pozadavku nejméné 30 dni pied
uvedenim Sarze do obéhu nebo na trh.

Toto prohldseni obsahuje zejména:

jméno nebo nézev firmy provozovatele;

adresu provozovatele;

objem, pro néjz se pozadavek zadavd, rozdéleny podle barev, a piipadné doplnény o jedno z vyse uvedenych
oznaceni;

podminky skladovéni: misto, druh nddoby, identifikace v rdmci vinného sklepa (Cislo, obsah).
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10.

5. Prohldseni o sestupnéni

Kazdy provozovatel, ktery provadi sestupnéni Sarzi s kontrolovanym oznacenim ptvodu ,Pineau des Charentes*
v souladu s nafizenim EU ¢. 1308/2013, je povinen tuto skutecnost nahldsit orgdnu pro ochranu a fizeni nej-
pozdégji 10. dne mésice nésledujictho po sestupnéni.”

Uvedend zména odpovidd novému postupu pro prohldseni o vyuziti pozemkd.
Nemd vliv na jednotny dokument.

Hlavni body ke kontrole
Popis a divody

Kapitola III specifikace vyrobku kontrolovaného oznaceni ptvodu ,Pineau des Charentes se méni takto:
V bodé I odst. 1

— se v pismeni D zrusuji slova ,a opatfeni zaru¢nim uzdvérem nebo zdru¢nim kolkem®.

V bodé II odst. 2

— se ¢islo ,45011¢ nahrazuje ,NF EN ISO/CEI 17065

Uvedend zména nemd vliv na jednotny dokument.

]EDNOTNY’ DOKUMENT
Nizev produktu

Pineau des Charentes

Typ zemépisného oznaceni

CHOP - chrdnéné oznaceni piivodu

Druhy vyrobki z révy vinné

3.  Likérové vino

Popis vina

Jednd se o bild, Cervend a rtizova likérovd vina zpracovand technikou zastaveni kvaseni hroznti pomoci vyzralého
destildtu chrdnéného oznaceni pavodu ,Cognac* (destildt z pfedchozi destilace) pochdzejici ze stejného podniku.
Mohou byt doplnéna oznacenimi ,staré vino“ nebo ,velmi staré vino®, podle doby zrdni v nddobédch z dubového
dfeva (nejméné 7 respektive 12 let). Konzumuji se zejména jako aperitiv.

V tstech ,Pineau des Charentes” zaujme svéZesti a kulatosti Cerstvych hroznovych mosti. Konak, ktery pfispiva
k télu a celkové rovnovize produktu, se vytraci diky prodlouzenému zrdni v dfevénych nddobéch.

Bilé vino ,Pineau des Charentes je slimové Zzluté az zlaté barvy a Casto se u néj rozviji intenzivni ovocné viné
(Cerstvé nebo kandované ovoce) a viiné kvétl (bilé kvéty) a medové tony.

Cervené nebo rzové vino ,Pineau des Charentes“ ma barvu od svétle rizové po tmavé cervenou. Cervené vino
,Pineau des Charentes“ zpravidla rozviji intenzivni vini Cerstvé sklizenych ¢ernych plodd, doprovizenych sladce
kofenénymi tény. V rizovém viné ,Pineau des Charentes” se pak zpravidla rozviji viiné lesnich plodd, nebo pfi
delsim zrani dokonce i peckovin.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 22

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 16

Minimélni celkovd kyselost
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Obecné analytické vlastnosti

Maximadlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) 10

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) 75

5. Enologické postupy
a.  Zdkladni enologické postupy
Péstebni postupy

Vinice maji minimdln{ hustotu vysadby 2 200 rostlin na hektar a spon mezi fadami révy je nejvyse 3 m.
Rez révy se provadi pomoci nésledujicich technik, s nejvyse 50 000 ocky na hektar:

— jednoduchy nebo dvojity Guyotiv fez, kdy koten nese jedno nebo dvé dlouhd plodonosnd dfeva anebo jeden ¢i
dva ¢ipky;

— fez ve tvaru kordonu s ¢ipky s nejvyse tiemi ocky.
Zavlazovani je zakdzano.

b.  Maximdlni vynosy
Likérové vino
45 hektolitrti na hektar

Most

85 hektolitri na hektar

6. Vymezend zemépisnd oblast

Sklizeti hroznt, vyroba mostu, vyroba, zrdni a baleni likérovych vin se provadi na tzemi téchto obci:
Department Charente-Maritime:

Arrondissement Rochefort: v§echny obce

Arrondissement Saintes: vSechny obce

Arrondissement Saint-Jean-d’Angély: viechny obce

Arrondissement Jonzac: v§echny obce

Arrondissement La Rochelle:

— kanton Ars-en-Ré: vechny obce.

— kanton Aytré: obce Angoulins a Aytré.

— kanton La Jarrie: v§echny obce.

— kantony La Rochelle 1, 2, 3, 4, 6, 7: obec La Rochelle.

— kanton La Rochelle 5: obce Esnandes, Marsilly, Puilboreau, La Rochelle, Saint-Xandre.
— kanton La Rochelle 8: obce Dompierre-sur-Mer, Périgny, La Rochelle.

— kanton La Rochelle 9: obce 'Houmeau, Lagord, Nieul-sur-Mer, La Rochelle.

— kanton Saint-Martin-de-Ré: vechny obce.

— kanton Courgon: obce Angliers, Benon, Courcon, Cramchaban, Ferri¢res-d’Aunis, La Gréve-sur-le-Mignon, Le
Gué-d'Alleré, La Laigne, Nuaillé-d’Aunis, Saint-Cyr-du-Doret, Saint-Jean-de-Liversay, Saint-Sauveur-d’Aunis.
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— kanton Marans: obce Longéves, Saint-Ouen, Villedoux.
Departement Charente:

Arrondissement Cognac: vechny obce
Arrondissement Angouléme

— kanton Angouléme Est: vSechny obce.

— kanton Angouléme Nord: viechny obce.

— kanton Angouléme Ouest: vSechny obce.

— kanton Blanzac: viechny obce.

— kanton Hiersac: vSechny obce.

— kanton Saint-Amant-de-Boixe: viechny obce.
— kanton Villebois-la-Valette: vSechny obce.

— kanton La Rochefoucauld: obce Agris, Brie, Bunzac, Chazelles, Coulgens, Jauldes, Pranzac, Rancogne, Riviéres,
La Rochette, Saint-Projet-Saint-Constant.

— kanton de Montbron: obce Charras, Feuillade, Grassac, Mainzac, Marthon, Saint-Germain-de-Montbron,
Souffrignac.

Arrondissement Confolens

— kanton Aigre: viechny obce.

— kanton Ruffec: obce Villegats a Verteuil-sur-Charente.

— kanton Mansle: obce Aunac, Bayers, Cellettes, Chenon, Fontclaireau, Fontenille, Juillé, Lichéres, Lonnes, Mansle,
Mouton, Moutonneau, Puyréaux, Saint-Amand-de-Bonnieure, Saint-Angeau, SaintCiers-sur-Bonnieure, Saint-
Front, Saint-Groux, Sainte-Colombe, Valence, Villognon.

— kanton Villefagnan: obce Brettes, Courcome, Longré, Raix, Salles de Villefagnan, Souvigné, Tuzie, Villefagnan.

Departement Dordogne:

Arrondissement Périgueux:

— kanton Saint-Aulaye: obce Chenaud, Parcoul, Puymangou, La Roche-Chalais, Saint-Aulaye.

Departement Deux-Sevres:

Arrondissement Niort:

— kanton Mauzé sur le Mignon: obce Le Bourdet, PrinDeyrancon, Priaires, Mauzé-sur-le-Mignon, La Rochénard,
Usseau.

— kanton Beauvoir-sur-Niort: obce Beauvoir-sur-Niort, Belleville, La Foye-Montjault, Granzay-Gript, Prissé-La
Charriére, SaintEtienne-la-Cigogne, Boisserolles, Thorigny sur le Mignon.

— kanton Brioux-sur-Boutonne: obec de Le Vert.

7. Hlavni mostové odridy

Cot N - Malbec N
Cabernet franc N

Cabernet-Sauvignon N
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Colombard B

Folle blanche B
Jurancon blanc B

Ugni blanc B

Merlot blanc B

Meslier Saint-Frangois B
Montils B

Sauvignon B

Semillon B

Merlot N

8. Popis souvislosti

Zemépisnd oblast, identickd s oblasti kontrolovaného oznaceni pivodu ,Cognac, se nachdzi na severnim okraji
Akvitanské panve. Presnéji ji ohraniCuje na zdpadé Atlantsky ocedn, na jihu okoli usti feky Girondy, na severu ost-
rovy Ré a Oléron a na vychodé smérem k Angouléme pfedhiifi Massif Central. Rozklddd se na tzemi Ctyf

departmenttL.

Zemépisnd oblast je tvofena velkymi sedimentdrnimi celky, zejména z obdobi pozdni jury (vdpenatd ltizka vznikld
z mofskych usazenin) nachdzejicimi se severné od spojnice Rochefort-Cognac a z obdobi kiidy (st¥iddni jurskych
vapenct, které tvoii odvapnéné jily a loZiska jilu, pisku a kiidy) na jihu.

Podnebi je ocednské a mirné. Primérnd ro¢ni teplota je okolo 13°C a klicovd je doba slune¢niho svitu okolo
2100 hodin ro¢né. Toto klima je v dané zemépisné oblasti homogenni s vyjimkou pobfeznich oblasti, které jsou
slune¢néjsi a maji mensi tepelné vykyvy.

Zimy jsou mirné a vlhké s nizkym poctem mrazivych dni. Hrozba jarnich mrazt je vzdcnd, ale mize pietrvavat az
do konce kvétna. Léta byvaji horkd, ale ne prili§, i kdyZ je mohou doprovazet obdobi sucha.

Primérné ro¢ni srazky od 800 mm do 1 000 mm jsou rozloZeny do 130 az 150 dni v prabéhu celého roku.

Pidy jsou pievazné jilovito-vapencové na vapencovém podlozi, i kdyz v rdmci téchto ptidnich typt zde Ize nalézt
Sirokou $kdlu ptid. Pidy pobfeznich oblasti, a zejména na ostrovech Ré a Oléron, maji spiSe piscitou strukturu.
Pozemky v zéplavovych oblastech nemohou vyuzZivat kontrolovaného oznaceni ptivodu.

Popis lidskych faktorti, jez ptispivaji ke spojeni s vymezenou oblasti

Historie péstovani vinné révy v regionu sahd aZ do casti starovékého Rima. Prvni vinice byla vysazena v Saintonge
ve 3. stoleti a poté se ve 13. stoleti rozifila na jih a do vnitrozemi, v Aunis a Augoumois.

Legenda o ptivodu ,Pineau des Charentes” ¥ikd, Ze v roce 1589, kdy se vlddy ujal Jindfich IV., nalil nesikovny vinaf
Cerstvy hroznovy most do sudu, ktery jiz obsahoval koriak. Ze vzteku nad svou nemotornosti ulozZil tento sud do
nejtemnéjiho koutu svého sklepa. O nékolik let pozdéji, kdyz chtél nddobu znovu pouzit, objevil ¢irou zlatou teku-
tinu, ovocnou a opojnou a zcela originalni.

Likérové vina tak za svou existenci vdé&i konaku, s nimz maji spole¢nou historii.

Likérovd vina byla dlouhou dobu vyrobkem pro vlastni spotfebu. Tato tradice je zdkladem jejich identity, protoze
i dnes musi vSechny hrozny, které se pouzivaji k vyrobé ,Pineau des Charentes“ (af jiz k vyrobé mostti nebo
konaku) pochazet z jednoho a téhoz zemédélského podniku.

V priibéhu casu vinaii postupné vyvijeli své postupy, aby zdokonalili originalni know-how, které zahrnuje: vyrobu
kotiaku, vybér nejzralejsich hroznti, zastaveni kvaseni, které umoziiuje ziskat stabilni a z organoleptického hlediska
vyvédzeny produkt, a uméni misit vhodné se dopliujici Sarze a ro¢niky ,Pineau des Charentes”.
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Ve dvacdtych létech se odvétvi organizovalo vytvofenim sdruzeni vyrobct Pineau des Charentes (Syndicat des Pro-
ducteurs de Pineau des Charentes) a to se v roce 1943 stalo svazem vyrobcti k propagaci Pineau des Charentes
(Syndicat des producteurs, de promotion et de propagande du Pineau des Charentes).

Dne 5. ¢ervence 1935 byl vyddn zdkon, na jehoZz zdkladé bylo mozné na likérova vina s nazvem ,Pineau des Cha-
rentes” pouzit ¢lanek 12 zdkona ze dne 6. kvétna 1919 o ochrané oznaceni ptivodu.

Kontrolované oznaceni pivodu ,Pineau des Charentes“ je uzndno nafizenim ze dne 12. fjna 1945. ,Pineau des
Charentes” tak patif mezi jedny z prvnich likérovych vin, kterym se ve Francii tohoto uzndni dostalo.

Vyroba ,Pineau des Charentes vyZaduje v priméru vyuziti dvou pozemkt pro vyrobu konaku a jednoho pozemku
pro vyrobu hroznového mostu. V souladu s know-how vyplyvajicim z historickych postupts si tedy kazdy vyrobce
vybere pozemky ve svém podniku, které jsou nejvhodngjsi pro vyrobu mosti nejbohatsich na cukr, a zbytek
pozemk si ponechd na vyrobu kyselych vin s nizkym obsahem alkoholu vhodnych k vyrobé komaku.

Diky zkuSené péci v dobé zrani v dfevénych nadobéch, pii niz se téz vyuZzivd zvyklosti a know-how spojenych
s vyrobou konaku, se vino ,Pineau des Charentes* zuslechtuje a ziskdva svij zvldstni aromaticky a chufovy raz.

Skute¢nost, Ze baleni je povoleno pouze v dané zemépisné oblasti, vyplyva z vyrobnich zvyklosti a rodinné spo-
tieby ,Pineau des Charentes“. Cilem tohoto omezeni je zachovat vlastnosti a zvldstnosti produktu zpracovaného
charakteristickou metodou s dlouhym zrdnim a zdroven se tim umoziuji ic¢innéjsi kontroly produktu.

9. Dalsi zdkladni podminky (baleni, oznacovini a dalsi pozadavky)
Baleni

Prdvni rdmec:

Vnitrostdtni pravni pedpisy

Typ dalsich podminek:

Baleni ve vymezené zemépisné oblasti

Popis podminek:

Bild likérova vina zraji nejméné 18 mésicti, z toho nejméné 12 mésicd v nddobach z dubového dfeva. Rizovd vina
zraji nejméné 8 mésicy, z ¢ehoz nejméné 6 mésict v nddobdch z dubového dfeva. Cervend vina zraji 12 mésicii

a z toho nejméné 8 mésicti v nddobéch z dubového dieva.

Vina s oznacenim ,staré vino“ zraji nejméné 7 let v nddobach z dubového dfeva a vina s oznacenim ,velmi staré
vino“ (nebo ekvivalentnim oznacenim ,vyjime¢né staré vino“) zraji v nddobéch z dubového dfeva nejméné 12 let.

Pozadavek na baleni v dané zemépisné oblasti vyplyvd z vyrobnich a ptvodné rodinnych spotiebnich zvyklosti
a jeho cilem je zachovat vlastnosti a zvldstnosti ,Pineau des Charentes*.

Vyroba tohoto produktu vyZaduje know-how jednak v oblasti miseni, a jednak pro zrani v dfevénych nddobach
v oxidaénim prostiedi. Je tedy nutné zabrénit jakékoliv pfepravé produktu a omezit jakoukoli manipulaci na konci
zrani tak, aby se predeslo ztrdté vlastnosti ziskanych na konci technicky zvladnuté vyroby. Pozadavek balit vino
v dané zemépisné oblasti kromé toho umoziiuje lepsi sledovatelnost a usnadiiuje kontrolu vyrobku.

Vina jsou prodévina spotiebiteli ve sklenéné 1ahvi opatfené zdru¢nim uzévérem nebo zdru¢nim kolkem.

Oznacovani

Pravni rdmec:
Vnitrostdtni pravni predpisy
Typ dalsich podminek:

Dal3i ustanoveni tykajici se oznacovani
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Popis podminek:

— Oznaceni ro¢niku je povoleno pro likérové vino pochdzejici 100 % ze stejného roku vyroby ,Pineau des
Charentes”.

— Naézev oznaceni muize byt doplnén vyrazem ,staré vino“ ,velmi staré vino“ (nebo jeho ekvivalentem ,vyjimecné
staré vino“) pro likérova vina spliujici vyrobni podminky stanovené pro tyto vyrazy v této specifikaci vyrobku.

— Uvadét stai{ je povoleno pro vino ,Pineau des Charentes®, jehoz doba zrdni v dfevéné nddobé dovrsi tif let.
Uvadéné staff nesmi piekrocit dobu zrani dotceného produktu v dfevénych nddobach. V piipadé smési se uvadi

stafi Sarze s nejkratsi dobou zrani.

Odkaz na specifikaci produktu
https:|[/info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-0c371c80-33c1-440e-a943-9c8e2d3302d6



https://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-0c371c80-33c1-440e-a943-9c8e2d3302d6
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