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II
(Sdéleni)

SDELENI ORGANU, INSTITUCI A JINYCH SUBJEKTU EVROPSKE UNIE

EVROPSKA KOMISE

Bez ndmitek k navrhovanému spojeni
(V&c M.9232 - Ivanhoe Cambridge/Macquarie/RHP Manager/RHP Platform)
(Text s vyznamem pro EHP)
(2019/C 63/01)

Dne 28. ledna 2019 se Komise rozhodla nevzndset proti vySe uvedenému ozndmenému spojeni namitky a prohldsit jej
za sluditelné s vnitfnim trhem. Zakladem tohoto rozhodnuti je ustanoveni ¢l. 6 odst. 1 pism. b) nafizeni Rady (ES)
& 139/2004 (). Uplné znéni rozhodnuti je k dispozici pouze v angli¢tiné a bude zvefejnéno poté, co z néj budou
odstranény piipadné skute¢nosti, jez maji povahu obchodniho tajemstvi. Znéni tohoto rozhodnuti bude k dispozici:

— v oddilu tykajicim se spojeni podniki na internetovych strankdch Komise vénovanych hospoddiské soutézi
(http:/[ec.europa.eu/competition/mergers/cases[). Tato internetova stranka umoznuje vyhledavat jednotlivd rozhodnuti
o spojeni podnikt, a to podle spole¢nosti, ¢isla pfipadu, data a indexu hospodatského odvétvi,

— v elektronické podobé na internetovych strankdch EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=cs) pod
¢islem 32019M9232. Stranky EUR-Lex umoziluji piistup k evropskému pravu po internetu.

() Ui vést. L 24, 29.1.2004, s. 1.

Bez ndmitek k navrhovanému spojeni
(V&c M.9244 — OMERS|/Altice/SFR FTTH)
(Text s vyznamem pro EHP)
(2019/C 63/02)

Dne 1. tnora 2019 se Komise rozhodla nevzndset proti vyse uvedenému ozndmenému spojeni ndmitky a prohldsit jej
za slucitelné s vnitinim trhem. Zdkladem tohoto rozhodnuti je ustanoveni ¢l. 6 odst. 1 pism. b) nafizeni Rady (ES)
& 139/2004 (). Uplné znéni rozhodnuti je k dispozici pouze v anglictiné a bude zvefejnéno poté, co z néj budou
odstranény ptipadné skutecnosti, jez maji povahu obchodniho tajemstvi. Znéni tohoto rozhodnut{ bude k dispozici:

— v oddilu tykajicim se spojeni podniki na internetovych strankich Komise vénovanych hospodaiské soutézi
(http:/[ec.europa.eu/competition/mergers/cases[). Tato internetova stranka umoznuje vyhledavat jednotlivd rozhodnut
o spojeni podnikd, a to podle spolecnosti, ¢isla piipadu, data a indexu hospodarského odvétvi,

— v elektronické podobé na internetovych strankdch EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=cs) pod
¢islem 32019M9244. Stranky EUR-Lex umoziuji piistup k evropskému pravu po internetu.

() UK. vést. L 24, 29.1.2004, s. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=cs
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=cs
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Bez ndmitek k navrhovanému spojeni
(Véc M.9255 — Swiss/Montagu/Real estate property)
(Text s vyznamem pro EHP)
(2019/C 63/03)

Dne 12. tinora 2019 se Komise rozhodla nevzndset proti vySe uvedenému ozndmenému spojeni ndmitky a prohldsit jej
za slucitelné s vnitinim trhem. Zdkladem tohoto rozhodnuti je ustanoveni ¢l. 6 odst. 1 pism. b) nafizeni Rady (ES)
& 139/2004 (). Uplné znéni rozhodnuti je k dispozici pouze v anglictiné a bude zvefejnéno poté, co z néj budou
odstranény ptipadné skutecnosti, jez maji povahu obchodniho tajemstvi. Znéni tohoto rozhodnut{ bude k dispozici:

— v oddilu tykajicim se spojeni podniki na internetovych strankich Komise vénovanych hospodaiské soutézi
(http:/[ec.europa.eu/competition/mergers/cases/). Tato internetovd strdnka umoznuje vyhleddvat jednotlivd rozhodnuti
o spojeni podnikd, a to podle spolecnosti, ¢isla pifpadu, data a indexu hospodatského odvétvi,

— v elektronické podobé na internetovych strankdch EUR-Lex (http:/[eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=cs) pod
¢islem 32019M9255. Stranky EUR-Lex umoziuji pfistup k evropskému pravu po internetu.

() UK. vést. L 24, 29.1.2004, s. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=cs
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IV

(Informace)

INFORMACE ORGANU, INSTITUCI A JINYCH SUBJEKTU EVROPSKE UNIE

EVROPSKA KOMISE

Sménné kurzy vidi euru ()
15. inora 2019
(2019/C 63/04)

1 euro =

ména

sménny kurz

UsD americky dolar
JPY japonsky jen
DKK danskd koruna
GBP britskd libra
SEK $védskd koruna
CHF $vycarsky frank
ISK islandskd koruna
NOK norskd koruna
BGN  bulharsky lev
CZK Ceskd koruna
HUF madarsky forint
PLN polsky zloty
RON rumunsky lei
TRY tureckd lira
AUD  australsky dolar

sménny kurz ména
1,1260 CAD kanadsky dolar
124,45 HKD hongkongsky dolar
7.4612 NZD  novozélandsky dolar
087938 | SGD singapursky dolar
10,4813 KRW  jihokorejsky won
1,1340 ZAR  jihoafricky rand
134,30 CNY ¢insky juan
HRK  chorvatskd kuna
9,7690 ) L
IDR indonéska rupie
19558 MYR  malajsijsky ringgit
25,709 PHP filipinské peso
318,21 RUB rusky rubl
43307 | THB  thajsky baht
4,7407 BRL brazilsky real
5,9322 MXN  mexické peso
1,5836 INR indickd rupie

1,4959
8,8370
1,6432
1,5293
1269,32
15,9011
7,6236
7,4080
15924,46
4,5997
59,036
75,0816
35,210
4,1852
21,7650
80,3610

(1) Zdroj: referenéni sménné kurzy jsou publikovény ECB.



C63/4 Utedni véstnik Evropské unie 18.2.2019

ROZHODNUTI KOMISE
ze dne 14. 4nora 2019
o jmenovini osmi ¢lentt Evropského statistického poradniho vyboru

(2019/C 63/05)

EVROPSKA KOMISE,
s ohledem na Smlouvu o fungovéani Evropské unie,

s ohledem na rozhodnuti Evropského parlamentu a Rady ¢. 234/2008/ES ze dne 11. bfezna 2008, kterym se zfizuje
Evropsky statisticky poradni vybor a zrusuje rozhodnuti Rady 91/116/EHS (), a zejména na ¢l. 4 odst. 1 pism. a) uve-
deného rozhodnuti,

vzhledem k témto divodam:
(1)  Evropsky statisticky poradni vybor se sklddd z dvaceti ¢tyf ¢lend.

(2) Podle ¢l. 4 odst. 1 rozhodnuti ¢. 234/2008/ES Komise po konzultaci s Evropskym parlamentem a Radou jmenuje
dvandct ¢lent. Ctyfi z vySe uvedenych dvandcti ¢lenti byli jmenovdni na dobu 5 let rozhodnutim Komise
2016/C12/02 a jejich piislusné mandaty skonéi v roce 2020.

(3)  Clenské stity poskytly Komisi seznam kandidat( s dobrou kvalifikaci v oblasti statistiky.

(4) PH jmenovani téchto osmi ¢lend usiluje Komise o to, aby byli rovnomérné zastoupeni uZivatelé, respondenti
a ostatni dotCené subjekty v oblasti statistiky Unie (véetné védecké obce, socidlnich partneri a obcanské
spole¢nosti).

(5)  Zfizuje se seznam ndhradnikd, ktery lze vyuzit v pipadé odstoupeni ¢i neocekdvané absence jmenovanych ¢lent.
Pti vybéru ¢lent z rezervniho seznamu Komise usiluje o zachovani rovnovdhy mezi skupinami uZivateld,

PRUALA TOTO ROZHODNUTT:
Cldnek 1

Cleny Evropského statistického poradntho vyboru se timto na obdobi péti let po¢inaje dnem 9. kvétna 2019 jmenuji
osoby uvedené v priloze.

Cldnek 2

Toto rozhodnuti vstupuje v platnost prvnim dnem po zvefejnéni v Urednim véstniku Evropské unie.

V Bruselu dne 14. tinora 2019.

Za Komisi
piedseda

Jean-Claude JUNCKER

() Uf.vést. L 73,15.3.2008,s. 13.
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PRILOHA

Axel BORSCH-SUPAN,

Maria Jodo CASANOVA DE ARAU]O E SA VALENTE ROSA,
Audroné JAKAITIENE,

Sune KARLSSON,

Andras MATH,

Marie BOHATA,

Peter VAN DER HEIJDEN,

Tonu KOLLO.

Seznam nahradnikd:
Marcel DAS,

Domantas JASIOLINIS.
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PROVADECI ROZHODNUTI KOMISE
ze dne 13. tinora 2019

o zvefejnéni Zddosti o zménu specifikace ndzvu v odvétvi vina podle ¢lanku 105 nafizeni
Evropského parlamentu a Rady (EU) & 1308/2013 v Urednim véstniku Evropské unie

(»TUpvafoc* (Tyrnavos) (CHZO))
(2019/C 63/06)

EVROPSKA KOMISE,
s ohledem na Smlouvu o fungovéani Evropské unie,

s ohledem na nafizen{ Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1308/201 3 ze dne 17. prosince 2013, kter)’fm se stanovi
spolecna organizace trhi se zemédélskymi produkty a zruduji nafizeni Rady (EHS) ¢ . 92272, (EHS) ¢. 23479, (ES)
¢. 1037/2001 a (ES) ¢. 1234/2007 ('), a zejména na ¢l. 97 odst. 3 uvedeného nafizeni,

vzhledem k t¢mto ddvodim:

(1)  Recko podalo v souladu s ¢linkem 105 naifzeni (EU) & 1308/2013 Zadost o zménu specifikace nazvu ,Topvapog
T P ) P p
yrnavos).

(2) Komise Zddost prezkoumala a dospéla k zavéru, ze podminky stanovené v ¢lancich 93 az 96, ¢l. 97 odst. 1
a ¢lancich 100, 101 a 102 nafizeni (EU) ¢. 1308/2013 jsou splnény.

(3)  Aby mohla byt piedlozena prohlasem o ndmitce v souladu s ¢lankem 98 nafizeni (EU) ¢. 1308/2013, méla by byt
zddost o zménu specifikace ndzvu , Topvafog* (Tyrnavos) zvefejnéna v Ufednim véstniku Evropské unie,

ROZHODLA TAKTO:
Jediny clanek

Zadost o zménu specifikace ndzvu ,Topvafoc” (Tyrnavos) (CHZO) v souladu s ¢ldnkem 105 nafizeni (EU) & 1308/2013
je zahrnuta do ptilohy tohoto rozhodnuti.

V souladu s ¢lankem 98 nafizeni (EU) ¢. 1308/2013 se zvefejnénim tohoto rozhodnuti pfiznévé pravo podat proti
zméné specifikace uvedené v prvnim pododstavc1 tohoto ¢ldnku ndmitku, a to do dvou mésicti ode dne jejiho zvefejnéni
v Utednim véstniku Evropské unie.

V Bruselu dne 13. tinora 2019.

Za Komisi
Phil HOGAN

clen Komise

() Uf. vést. L 347,20.12.2013,s. 671.
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PRILOHA

~Topvafoc (Tyrnavos)
PGI-GR-A0122-AMO01
Datum poddni Zddosti: 31. 7. 2015
ZADOST O ZMENU SPECIFIKACE PRODUKTU
1. Pravidla pro zmény

Cldnek 105 nafizenf (EU) €. 1308/2013 — zména, kterd neni mensiho rozsahu

2. Popis a divody ke zméné
2.1. Rozsifeni vymezené zemépisné oblasti

Zména technické dokumentace PGI-GR-A0122 Tyrnavos rozsifuje vymezenou zemépisnou oblast tak, aby zahrno-
vala komunitu Dendra Tyrnavou, kterd se nachdzi v obecni jednotce Tyrnavos, obec Tyrnavos, regiondlni jednotka
Larissa. Tato zména se tykd oddilu ,Vymezend oblast” specifikace produktu a jednotného dokumentu.

Komunita Dendra Tyrnavou je soucdsti obce Tyrnavos vytvofené zdkonem ¢. 3852 o slouceni obci (vladni véstnik,
fada II, ¢. 87). Tato komunita se nachdzi ptiblizné 6 kilometrii od obce Tyrnavos. Jednd se o vinaiskou oblast se
stejnymi pidnimi a klimatickymi podminkami a se stejnym sortimentem odrtid, v niZ jsou produkovana vina shod-
nych vlastnost{ jako vina Tyrnavos (CHZO).

2.2. Pfiddni odriidy Malagouzia k odriidové skladbé bilého vina

Zména technické dokumentace PGI-GR-A0122 Tyrnavos, specifikace produktu a jednotného dokumentu se tyka
pfiddni odridy Malagouzia do odradového sloZeni bilého vina (suché, polosuché a polosladké) v jakémkoli
poméru.

Tato zména se tykd oddilu jednotného dokumentu ,Hlavni mostové odrady“, oddilu specifikace produktu ,Schva-
lené mostové odrtidy” a oddilu ,Souvislost se zemépisnou oblasti“ pro kategorii ,vino*.

Odrada Malagouzia se péstuje na vinicich kraje Tyrnavos jiZ po celd desetileti.

Je plné aklimatizovdna na horké, suché podminky tohoto kraje. Jeji velké hrozny se silnou slupkou tspésné odold-
vaji odpafovani v disledku vysokych teplot, které v tomto kraji panuji v letnich mésicich. Sklizeit se provadi
v pribéhu posledni dekddy mésice srpna. Vyhodou vin vyrdbénych z odridy Malagouzia je jejich vysokd kvalita
a odlisnost od vin vyrdbénych v jinych krajich.

V jilovité ptidé kraje Tyrnavos vznikaji z této odrtidy vina vyznalujici se velmi dobrou kyselosti a bohatym aroma-
tem. Typickymi aromaty jsou zelené jablko a citrusové plody. V piscité a hlinitopis¢ité pidé vznikaji z této odridy
vina vyznacujici se dobrou kyselosti a aromatem jasminu a zralych hrusek.

Vina vyrdbénd z odrtidy Malagouzia v kraji Tyrnavos jsou oblibend i v zahrani¢i na vyznamnych trzich v Belgii,
USA a Némecku. Ziskala rovnéz ocenéni v celé fadé vyznamnych soutéZi, jako je napiiklad Decanter.

Registrace této odridy v rdmci (CHZO) Tyrnavos poskytne vintim, kterd jsou zde vyprodukovana, dalsi vyhodu na
trhu a umozni zvysit konkurenceschopnost téchto produktd na svétovém trhu, coz by mohlo vést k hospo-
défskému ristu na mistni i vnitrostatni trovni.

2.3. Doplnéni informaci do oddilu ,Souvislost se zemépisnou oblasti“ u kategorii ,,Vino“ a ,Perlivé vino*

Oddil ,Souvislost se zemépisnou oblasti“ ve specifikaci produktu a v jednotném dokumentu u kategorii vyrobkd
z révy vinné ,vino“ a ,perlivé vino“, na které se vztahuje technickd dokumentace PGI-GR-A0122 Tyrnavos, byl
doplnén podrobnymi informacemi tykajicimi se:

a) popisu ptirodnich, lidskych nebo jinych historickych skutecnosti, které vedou ke vzniku zvlastnich vlastnosti
tohoto produktu; b) kvalitativnich vlastnosti tohoto produktu, které lze pficist jeho zemépisnému ptivodu,
a ¢) pticinné souvislosti mezi vlastnostmi dané zemépisné oblasti ve vztahu k dané souvislosti a specifickymi vlast-
nostmi produktu, které lze pficitat jeho zemépisnému puavodu, tak, aby bylo mozno tuto souvislost prokazat
u kazdého z téchto jednotlivych produkti.
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Do kategorie ,Vino“ byly doplnény informace tykajici se povésti produktu.

Je nutno uvést, Ze technickd dokumentace jednotného dokumentu CHZO Tyrnavos obsahuje shrnuti ddajt z oddilu
,Souvislost se zemépisnou oblasti“ pro kategorie vyrobkd z révy vinné ,Vino“ a ,Perlivé vino“.

Konkrétné na konci odstavce ,A. Historické souvislosti“ pododdilu ,Podrobnosti o zemédélské oblasti pro kategorii
vina 1“ se doplnuji tyto informace:

,V soucasné dobé je prevlddajici mostovou odriidou, kterd se péstuje na 60 % celkové plochy vinic v této oblasti,
odrida Muscat Hamburg. Tato odrtida se péstuje v fadé oblasti rozesetych po celém svété. V Recku vsak predsta-
vuje synonymum oblasti Tyrnavos, protoZe na vnitrostatni Grovni se péstuje témét vyhradné na dzemi obce Tyrna-
vos. Odrtida Muscat Hamburg vznikla zkfiZenim italské odriidy Schiava Grossa (Trollalinger nebo Black Hamburg)
a egyptské odriidy Muscat of Alexandria, a péstovala se témét po celém svété. Pfi vyrobé vina se michd s jinymi
odrtidami, aviak ve vyjime¢nych pfipadech, jako je tomu v oblasti Tyrnavos, lze nalézt vina vyrdbénd vyhradné
z odridy Muscat Hamburg. Mistni péstitelé/producenti vina Tyrnavos, ktefi maji v péstovani vina velmi dlouhou
tradici, zareagovali na novou situaci, kdy museli pracovat s odridami zavedenymi po napadeni msickou révoka-
zem, a nalezli pro odriidu Muscat celou fadu vyuziti. Vyrdb&ji z ni specidlni aromatickd vina, zejména lehkd cer-
vend, sladkd a polosladkd vina. V oblasti Tyrnavos se vyrabi slavny destilit Tsipouro s CHZO. Rozsdhld oblast, na
niz lze péstovat odridu Muscat Hamburg, dobrd aklimatizace této odridy a celd fada moznosti jejiho vyuZiti udi-
nila z oblasti Tyrnavos globélni referen¢ni bod do té miry, Ze synonymum Moschato Tyrnavou je nyni zafazeno do
mezindrodniho katalogu odrid VIVC (Vitis International Variety Catalogue). To stilo u zrodu proslulosti vina
Moschato Tyrnavou v celosvétovém méfitku a po uzndn{ tohoto oznaceni v tinoru 2013 na vnitrostdtni Grovni
muzZe byt tato odrida oficidlné oznacovdna synonymem Moschato Mavro Tyrnavou’ v piipadé hrozni péstovanych
na tzemi obce Tyrnavos®.

Na konec odstavce ,C. Zemépisné prostiedi a zemépisny pivod“ se vklada tento text:

,Pokud jde o odridu Muscat Hamburg (Moschato Mavro Tyrnavou), mistni mikroklima zddraznuje intenzivni aro-
maticky charakter této odridy, ktery piipomind rize a pfispivd k produkci jedine¢nych muskatovych vin, které
tvoii samostatnou kategorii. Odriida Muscat Hamburg (Moschato Mavro Tyrnavou) se péstuje v nejirodnéjsich hlu-
bokych ptidich, které umozriuji maximdlni rozvoj organoleptickych vlastnosti hrozna (barva, velikost, viing), pfi-
¢emz se prokazatelné jedna o odridu nejodolngjsi proti mrazu (v zimé roku 2001 poklesla teplota na —24,8 °C).

Obecné plati, Ze na mladych pis¢itych pidach se zpravidla péstuji cervené odrtdy, jako je napf. Cabernet Sauvig-
non nebo dokonce i odriida Syrah, kterd dozravd béhem druhé dekady v zéfi, pficemz rané odridy, jako je Merlot,
se péstuji na jilovitych ptidich s cilem dosdhnout optimdlni technologické a polyfenolické zralosti.

U bilych odriid Chardonnay a Sauvignon Blanc, které dozravaji v priibéhu druhé srpnové dekddy, se provadi vybér
na zdkladé potencidlniho data sklizné v kombinaci s aromatickym potencidlem této odrtidy. Napiiklad odriida Sau-
vignon Blanc se péstuje na jilovitych pidach s cilem posilit jeji odriidovd aromata, jako je naptiklad zeleny pepf
a tropické ovoce.

U feckych odrid, které dozravaji mezi druhou dekddou v srpnu a prvni dekddou v zéfi, je vedle ptdy a aroma-
tického vyvoje béhem dozravani dilezitym faktorem rovnéz vlhkost kazdého jednotlivého mikroklimatu. Recké bilé
i Cervené odridy s velkymi kompaktnimi hrozny (jako jsou napiiklad Malagouzia a Roditis) se péstuji na piidich
s nizkou trovni vlhkosti kvali riziku infekce houbami, napiiklad botrytidou. Vina pochdzejici z bilych odrad, které
se péstuji pfevdzné na ptdich nachdzejicich se jihovychodné od Tyrnavosu, jsou brakické chuti, kterd se pfipisuje
hlinité pidé s vysokym obsahem pazourku. Pro produkci suchych vin Malagouzia je nezbytny svazity terén
s dobrou drendz{ a nizkou drovni vlhkosti. Takové vlastnosti ma celd fada pid. Nékteré z nich se nachazeji zdpadné
od Tyrnavosu a relativné blizko feky Titarisios. Jedine¢ny charakter vin, kterd se zde péstuji, je ddn letnim nedostat-
kem vody v fece v kombinaci s pis¢itohlinitou ptidou.

Nizké mnozstvi srdzek v prubéhu léta a vysoké teploty v dané oblasti ovliviiuji kyselost, barvu a obsah cukru
u Cervenych vin.

Kromé ptdnich a klimatickych vlastnost{ dané oblasti a péstovanych odrid pfedstavuji vyznamny faktor pfi vyrobé
jakostnich vin rovnéz enologické postupy. Ke zlep3enti jakosti vin vyrabénych z odrtidy Malagouzia lze pouzit celou
fadu enologickych postupt a metod. V zdvislosti na pozemku pro péstovani révy vinné a jeho vlastnostech mistn{
enologové voli bud moznost chlazeni hroznt ve velkych chladni¢kdch, nebo sniZovéni jejich teploty pomoci
suchého ledu. Méné rozsitené pii vyrobé starych’ vin je pouZzivani dfevénych sudd. Na pozdé dozravajicich vinicich
lze péstovat suchd vina, kterd dozravaji bud’ v tancich, nebo v sudech.”
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Na konec odstavce nazvaného ,Podrobnosti o vyrobku“ se vkladd novy text, ktery zni:

,Bild vina se v zéavislosti na odriidé vyznaluji raznymi aromaty, jako je aroma zelenych jablek a zralych hrusek
nebo aroma citrusovych ploddi s jemnymi jasminovymi tény. Muskdtovd vina maji vyrazné muskdtové aroma
s kvétinovymi tony. Tato vina se vyznacuji jemnou kyselosti a intenzivni strukturou.

Kvalitativni vlastnosti ¢ervenych vin z Tyrnavosu jsou velmi zajimavé. Tato vina maji temné purpurovou barvu
s fialovymi odlesky a s aromatem fiki a zralych cervenych plodd, jako je napiiklad tfeSeri, ostruZina a Svestka,
které se piekryvaji s tony ¢erného pepre a hiebicku s intenzivnim pizmovym aromatem pfekryvanym tény medu
a tradi¢nich sladkych zavafenin v zdvislosti na odriidé. Muskdtovd vina se vyznacuji vyraznym muskdtovym aroma-
tem s kvétinovymi tény. Tato vina se vyznaluji jemnymi tfislovinami.

RuZovd vina maji riZovou barvu a vyznacuji se nejriznéj$imi aromaty, jako jsou napiiklad tfesné, jahody a cervend
rize. Muskdtovd vina maji vyrazné muskdtové aroma. Tato vina se vyznacuji uspokojivou kyselosti, komplexnosti
a dobrou strukturou.

Vzhledem ke svému aromatickému potencidlu mohou vina vyrdbénd z odriid Malagouzia, Chardonnay a Sauvignon
Blanc zlepsit aroma a chut ostatnich odrtd z oblasti Tyrnavos, jako je napiiklad Roditis, Savatiano a Batiki, jez maji
neutrdln{ aroma a primérnou kyselost.

Vina s ozna¢enim CHZO Tyrnavos ziskala ocenéni v mezindrodnich soutézich, konkrétné:
DECANTER 2011 STRIBRO, DECANTER 2012 BRONZ, DECANTER 2013 STRIBRO*
Odstavec ,Pi¢innd souvislost” se nahrazuje timto:

,Jedinecnost vin s oznacenim CHZO Tyrnavos souvisi s aromatickym potencidlem odrtd, z nichzZ se tato vina vyrd-
b&ji, v kombinaci s typem ptdy a s klimatickymi podminkami, které pfevazuji v dobé€ jejich dozrévani. Dulezita je
rovnéz pouzivand enologickd praxe.

Z bilych odrid v kombinaci s padou vhodného typu vznikaji vina vyznacujici se jemnou kyselosti a s aromatem
ovoce a citrusovych ploda s odlesky kvétin.

Konkrétné v ptipadé odridy Malagouzia miZzeme uvést ptiklad dvou riznych typt ptid. V prvnim piipadé se jednd
o pidy v blizkosti feky Titarisios, které jsou piscité a piscitohlinité s vyraznym podilem pazourku. K dozrdvani na
téchto paddch dochdzi diive a z této odridy vznikaji vina s aromatem jasminu a zralych hrusek. Ve druhém pii-
padé se jednd o jilovité pidy v blizkosti hory Melouna. K dozrévéni na téchto pudach dochdzi o 10-15 dni pozdéji
neZ v prvnim piipadé, a z této odrady vznikaji vina s aromatem pfipominajicim zelené jablko a citrusové plody.
Pro obé tyto oblasti jsou charakteristickd vina s velmi dobrou kyselosti.

Z &ervenych odrtid v kombinaci s piidou vhodného typu, bud jilovitou nebo piscitou, vznikaji vina s ovocnym
a kvétinovym aromatem a s intenzivnim pizmovym aromatem s tény medu a tradi¢nich sladkych zavafenin,
a v piipadé Cervenych vin i s jemnymi tfislovinami. V dasledku nedostatku srazek v 1été a vysokych teplot v dané
oblasti se zde rodi vina s primérnou kyselosti, barvou a vysokym obsahem cukru. Velmi zajimavd je také mistn{
odriida Limniona, kterd dozrdvd mezi posledni dekddou v zafi a prvni dekddou v fijnu. Z této odridy vznikaji vina
vyznacujici se intenzivni kyselosti, primérnou barvou a jemnymi tifslovinami.

Razové vina se vyznacuji uspokojivou kyselosti, komplexnosti a dobrou strukturou*.
Byl vloZen pododdil nazvany ,Podrobnosti o zemédélské oblasti pro kategorii 8 Perlivé vino®, tohoto znénf:

»A. Historické souvislosti

Vinafstvi se v oblasti Tyrnavos péstuje jiz po celd staleti. Zminky o vinicich v Tyrnavosu se objevuji ve spisech
cestovatelt jiz v ddvné historii. Turecky cestovatel Evliya Celebi v roce 1668 popsal vinice v oblasti Tyrnavos takto:
Kdyz opoustite mésto (Tyrnavos), spatiite na jihovychod od ného 37 vinic, které se tdhnou az k méstu Larissa.’ Ve
svych spisech se o nich zminuji i cestovatelé Brown (1669), Leake (1806) a Leonardos (1836).

vy

Pisemné zminky o historii vinafstvi a vina v oblasti Tyrnavos se datuji dokonce az do dob byzantské fise, kdy se
vlddce zdpadni Thesilie Michael Gabrielopoulos (1295) ve svych dopisech zmifiuje mimo jiné o spotiebni dani
uvalené na vino a olivovy olej (Tsospotos, 1896). Za osmanské nadvlddy patfily vinice k nékolika mélo nemovitos-
tem, u nichZ bylo uzndvano plné a ni¢im neomezené vlastnictvi (miilk).
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Jeden z nejzndméjsich zahrani¢nich badateldi a cestovatelil, Francouz Léon Heuzey, navstivil Tyrnavos v roce 1858
a zmifuje se o dani ,zinzirie, coZ byl desitek uvaleny na vinny most, jako o jedné z dani placenych tureckym
vlddctim. Kdo tuto dan nezaplatil, nesmél vyrdbét vino (Heuzey, 1858). Za zminku stoji, Ze ve mésté Tyrnavos Zili
prevazné Rekové.

V roce 1806 napocetl W. Leake v Tyrnavosu 1 500 rodin, z ¢ehoz jen 70 se hlasilo k turecké narodnosti. Vzhle-
dem k tomu, Ze Turci se vyrobou vina z niboZenskych divodd nezabyvali, lze piedpoklddat, Ze vyroba vina byla
doménou fecké populace.

loannis Leonardos o mésté Tyrnavos piSe: Kazdy obcan mésta Tyrnavos, ktery mél vino na prodej, vyvésil na zna-
meni této skutecnosti vétev stromu, a kdokoli, kdo tuto vétev u jeho bran spatfil, mohl volné vstoupit a ochutnat
vino, aby se mohl rozhodnout, zda je koupi, ¢i nikoli.

S. Paganellis a Zosias Espanhigmenitis, vydavatel Prométhea, popsali Tyrnavos v roce 1880 takto: ,Ve mésté Tyrna-
vos se péstuji kokony bource morusového, melouny a zna¢né mnozstvi vina, které je vSak slabé a vydrzi nejdéle do
dubna'.

Podle informaci v casopise Hellenic Viticulture and Oenology (Recké vinohradnictvi a vinaistvi) (1932) byly
v tomto regionu péstovany ndsledujici odridy révy: Roditis, Batiki, Koukouli, Limniona, Sideritis, Kartsiotis,
Outmali. Ve stejném zdroji nachdzime rovnéz informace o vinafstvi a vyrobé vina v kraji Tyrnavos. V Tyrnavosu se
nachdzelo 800 majitelt vinic, 450 jich sidlilo v obci Ampelonas a 100 v obci Argyropoulio, a ,pokud jde o jiné
vesnice, téméf kazdd rodina vlastnila pozemek osdzeny révou’. Celkovd plocha osizend révou v tomto regionu
piedstavovala dle téchto informaci 10 375 stremmat a vyprodukovalo se na ni 702 000 oka tmavé cerveného vina
a 200 000 oka bilého vina (retsina) [1 oka = 1,2829 kg]. Vyse uvedené odriidy se v oblasti Tyrnavos dnes jiz
nepéstuji s vyjimkou odrid Roditis, Batiki a Limniona. K tomuto posunu doslo v letech 1930-1936 v disledku
vypuknuti ndkazy msickou révokazem v daném kraji. Odridy vinné révy, které byly proti msicce révokazovi
odolné, distribuovala piedeviim Zemédélskd skola v Larisse, kterd propagovala odridy Muscat Hamburg, Batiki
a Rozaki.

V dnesni dobé predstavuje odriida ,Muscat Hamburg® prevlddajici odrtdu, kterd se péstuje na 60 % celkové rozlohy
vinic v dané oblasti.

Tato odrtida se péstuje v fadé oblasti rozesetych po celém svété. V Recku viak predstavuje synonymum oblasti
Tyrnavos, protoZe na vnitrostatni Grovni se péstuje téméf vyhradné na tizemi obce Tyrnavos.

Odrada Muscat Hamburg vznikla zkiiZenim italské odrtidy Schiava Grossa (Trollalinger nebo Black Hamburg)
a egyptské odriidy Muscat of Alexandria, a péstovala se téméF po celém svété. Pii vyrobé vina se michd s jinymi
odridami, aviak ve vyjime¢nych pfipadech, jako je tomu v oblasti Tyrnavos, lze nalézt vina vyrdbénd vyhradné
z odridy Muscat Hamburg.

Mistn{ péstitelé/producenti vina Tyrnavos, ktefi maji v péstovani vina velmi dlouhou tradici, zareagovali na novou
situaci, kdy museli pracovat s odridami zavedenymi po napadeni msickou révokazem, a nalezli pro odriidu Muscat
celou fadu vyuziti. Vyrabé&ji z ni specidlni aromatickd vina, zejména lehkd Cervend, sladkd a polosladkd vina.
V oblasti Tyrnavos se vyrdbi slavny destildt Tsipouro s CHZO. Rozsahld oblast, na niZ lze péstovat odriidu Muscat
Hamburg, dobrd aklimatizace této odriidy a celd fada moznosti jejtho vyuziti u¢inila z oblasti Tyrnavos globalni
referenéni bod do té miry, Ze synonymum Moschato Tyrnavou je nyni zafazeno do mezindrodniho katalogu odrid
VIVC (Vitis International Variety Catalogue). To stdlo u zrodu proslulosti vina Moschato Tyrnavou v celosvétovém
méfitku a po uzndni tohoto oznaceni v tinoru 2013 na vnitrostatni Grovni miZe byt tato odrtida oficidlné oznaco-
véna jako ,Moschato Mavro Tyrnavou' v piipadé hroznti péstovanych na izemi obce Tyrnavos.

B.  Kulturni, socidlni a hospodatské vazby

Socidlni a hospodaisky Zivot regionu Tyrnavos je tzce spjat s vinafstvim a vyrobou vina a tsipoura. Tato tradice
existuje ve mésté Tyrnavos i v 3irSim regionu jiZ po celd staleti. Aviak az okolo poloviny 19. stoleti se obyvatelé
mésta Tyrnavos zacali intenzivné zabyvat vinafstvim a produkty, jako je vino, tsipouro a ouzo, zacaly hrat
v hospodafstvi mésta vyznamnou roli. Podle fady historickych svédectvi pfispéla k rozsiteni révy a produktii z ni
kromé ptirodnich podminek také Stastnd povaha obyvatel mésta Tyrnavos: ,Obyvatelé mésta Tyrnavos jsou zbozni,
veseli a miluji hodovdni do té miry, Ze byste jen tézko nalezli byt i jen jediného obyvatele tohoto mésta, ktery by
nebyl milovnikem vina, napsal Ioannis Economou Logiotatou, u¢enec z Larissy, v roce 1817.

Nikolaos Georgiadis v roce 1880 zaznamenal: ,Obyvatelé mésta pak jsou veseli, Zivi, s potéSenim hoduji a oddané
uctivaji boha Bakcha.’
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C.  Zemépisné prostiedi a zemépisny ptivod

Vinice v oblasti péstovani vin Tyrnavos (CHZO) lezi v nadmotské vysce od 70 do 250 metrt. Rozloha téchto vinic,
kde se péstuji doporucené a povolené odrtdy, ¢ini 17 000 ha, pfi¢emz pfiblizné 10 000 ha z toho zaujimd odriida
Muscat Hamburg. Piida vhodnd pro péstovani vina se nachdzi pfedevsim v niZindch, ale vino se péstuje i v kopco-
vitych oblastech. Produkéni oblast vin CHZO Tyrnavos zahrnuje rtizné druhy puady, zejména piscité, jilovité, pis-
Citojilovité a piscitohlinité pady. Mikroklima v regionu se vyznacuje relativné nizkymi teplotami v zimé, Castymi
mrazy a malym mnozstvim srazek, zatimco léta jsou obvykle tepld a suchd.

Perlivd vina CHZO Tyrnavos ziskdvaji své jakostni vlastnosti na zdkladé kombinace vlastnosti pidy, mistnich klima-
tickych podminek a péstovanych odrid. Pro produkei perlivych vin jsou vybirdny takové oblasti a pozemky vinic,
které spliuji poZadavky na dané produkty. Jsou vybirdny svazité jilovité pidy s dobrym odvodnénim a s nizkou
vlhkosti. Jsou vybirdny rovnéz pudy s vyssi kyselosti a vy$$im obsahem terpendl. Tyto pudy se nachdzeji prevdzné
v severni &asti kraje Tyrnavos na tipati hory Melouna.

Podrobnosti o piipravku

Z pozdné dozravajicich rév Ize vyrdbét vynikajici perlivd vina s naprosto jedine¢nymi kvalitativnimi vlastnostmi.
Perlivd vina maji vyrazné organoleptické vlastnosti; vyznacuji se zejména riZzovou barvou a ovocnym aromatem,
jako jsou napiiklad tfesné a jahody, a kvétinovym aromatem, jako je napfiklad cervend rtze. Muskdtovad perlivd
vina maji vyrazné muskdtové aroma. Perlivd vina CHZO Tyrnavos se vyznaluji uspokojivou kyselosti, nddechem
Cerstvosti a dobrou strukturou.

PFi¢innd souvislost

Jedine¢nost perlivych vin z CHZO Tyrnavos souvisi s aromatickym potencidlem odrid, z nichz se tato vina vyra-
b&ji, v kombinaci s pidou a klimatickymi podminkami, které kazdoro¢né panuji v pribéhu jejich dozravani (iiro-
ven srdzek). Zna¢nd rozmanitost pud poskytuje celou fadu moznosti, jak zachovat vysokou kvalitu perlivych vin.

Tato kombinace faktorti pfispiva k vyrobé perlivych vin s vyjime¢nymi organoleptickymi vlastnostmi, jako je napfi-
klad ovocné a kvétinové aroma, s uspokojivou kyselosti, nddechem Cerstvosti a dobrou strukturou.”

2.4. Zatazeni synonyma ,Muscat Hamburg*

Zména technické dokumentace PGI-GR-A0122 Tyrnavos, specifikace produktu a jednotného dokumentu se tyka
zafazeni synonyma Moschato Mavro Tyrnavou pro odridu Muscat Hamburg v souladu s ministerskym rozhodnu-
tim ¢. 814/16068/5-02-2014 ,Klasifikace mostovych odriid a odrid hroznovych vin“ (Vladni véstnik, fada II,
¢. 225), které bylo zruSeno ministerskym rozhodnutim ¢. 3534/96217/07.09.2015 ,Klasifikace mostovych odrtid
a hroznl urcenych k suseni“ (Vladni véstnik, fada II, ¢. 1995).

Tato zména se tykd oddilu jednotného dokumentu nazvaného ,Hlavni mostové odriidy“ a oddilu specifikace pro-
duktu nazvaného ,Schvilené mostové odriidy*.

2.5. Aktualizace technické dokumentace Tyrnavos (CHZO)

Kromé pozadovanych tprav a za Glelem aktualizace technické dokumentace byly ve specifikaci produktu prove-
deny ndsledujici zmény: a) doplnili jsme vnitrostdtni ustanoveni o platnych pozZadavcich a kontrolich u vin s CHOP
a CHZO a b) pozménili jsme informace o piislusnych kontrolnich organech.

Konkrétné oddil ,KONTROLNI ORGANY*, se nahrazuje timto:
,KONTROLNI ORGANY

a) Ministry of Rural Development and Food (ministerstvo rozvoje venkova a vyZzivy)
Directorate General for Food (generdlni feditelstvi pro vyZivu)
Reditelstvi: Food Use and Technology (vyuzivéni a technologie potravin)
Unit for Wine and Alcoholic Beverages (oddéleni vina a alkoholickych népojt)
105 52 Menandrou 22
GREECE

Tel.: +30 2102125113, +30 2102125145
Fax: +30 2105245195
E-mail: lkiokakis@minagric.gr, kballa@minagric.gr

b) Directorates for the Rural Economy and Veterinary Affairs (Feditelstvi pro hospodéfstvi venkova a feditelstvi
pro veterindrni zdlezitosti)

¢) Regional Plant Protection Centre, Quality and Control Centres (regiondlni stfedisko pro ochranu rostlin a stfe-
diska jakosti a kontroly).“
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]EDNOTNY/ DOKUMENT
1. Zapsany ndzev
Tupvafog (Tyrnavos)
2. Typ zemépisného oznaceni
CHZO - chrdnéné zemépisné oznaceni
3. Druhy vyrobki z révy vinné
1.  Vino
8. Perlivé vino
4. Popis vina (vin)

Perlivé suché riiZové vino

— Minimdln{ pfirozeny obsah alkoholu: 10,0 % obj.

— Celkovy obsah cukru (gfl): Nejvyse 9,0 (pokud je obsah cukru vyssi nez 4 gfl, plati podminky stanovené
v pifloze XIV nafizeni Komise (ES) €. 607/2009)

— Celkovd kyselost vyjadiend v gramech kyseliny vinné na litr: maximum: 7,5

— Pretlak v uzavienych nddobdch nejméné 1 bar, aviak nejvyse 2,5 baru pii 20 °C.

Razovd barva. Vino ovocné chuti s aromatem tfesni, jahod a ervenych rizi. Muskdtovéd vina maji vyrazné muskd-
tové aroma. Uspokojiva kyselost, nadech Cerstvosti a dobré struktura.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

11,0

Minimdlni celkovd kyselost

3,5 g/l, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné

na litr
Maximdln{ obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) 18
Maximdln{ celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) 200

Neni-li uvedena konkrétni hodnota, plati mezni hodnoty stanovené v pravnich pfedpisech EU.

Perlivé polosuché riiZové vino

— Minimélni pfirozeny obsah alkoholu: 10,0 % obj.

— Celkovy obsah cukru (g/l): minimalné 4,5 — maximdlné 17,5 (pokud je obsah cukru vyssi nez 12 gfl, plati
podminky stanovené v p¥iloze XIV nafizeni Komise (ES) ¢. 607/2009)

— Celkovi kyselost vyjadiend v gramech kyseliny vinné na litr: maximum: 7,5

— Obsah oxidus sificitého ve vinech (celkem): 250 miligramt na litr (pokud neni obsah cukru nizsi nez 5 g/l)
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— Pretlak v uzavienych nddobdch nejméné 1 bar, aviak nejvyse 2,5 baru pii 20 °C.

Razovd barva. Vino ovocné chuti s aromatem tfesni, jahod a Cervenych rizi. Muskdtovd vina se vyznacuji vyraz-
nym muskatovym aromatem s nddechem medu. Uspokojiva kyselost, fiznd chut s dobrou strukturou.

Obecné analytické vlastnosti

Maximélni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimaélni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 11

Minimalni celkova kyselost 3,5 g[l, vyjadieno v gramech kyseliny vinné
na litr

Maximdln{ obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) 18

Maximdlni celkovy obsah oxidu sificitého (v miligramech na litr) 250

Neni-li uvedena konkrétni hodnota, plati mezn{ hodnoty stanovené v pravnich pfedpisech EU.

Suché bilé vino

— Celkovy obsah alkoholu: minimdlné 11,0 % objemovych
— Minimdlni pfirozeny obsah alkoholu: 10,0 % obj.

— Celkovy obsah cukru (gfl): Nejvyse 9,0 (pokud je obsah cukru vy3si nez 4 gfl, plati podminky stanovené
v pifloze XIV nafizeni Komise (ES) €. 607/2009)

— Celkova kyselost vyjadfend v gramech kyseliny vinné na litr: maximum: 7,5

Zlutozelend barva. Aroma piipominajici nezralé jablko a zralou hrusku, aroma citrusovych plodt s jemnymi tony
jasminu. Muskdtovd vina se vyznacCuji vyraznym muskdtovym aromatem s kvétinovymi tény. Intenzivni chuf na
patfe s nizkou kyselosti a pretrvavajici dochuti.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 11

Minimdlni celkovd kyselost 3,5 g/l, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné
na litr

Maximdln{ obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) 18

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) 200

Neni-li uvedena konkrétni hodnota, plati mezni hodnoty stanovené v pravnich pfedpisech EU.

Polosladké cervené vino

— Minimdlni pfirozeny obsah alkoholu: 10,5 % obj.

— Celkovy obsah cukru (g/l): minimum 12,5 — maximum 45
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— Celkovi kyselost vyjadrend v gramech kyseliny vinné na litr: maximum: 7,0

Tmavé purpurova barva s fialovymi odlesky. Aroma pfezrélych Cervenych plodd, jako je naptiklad tiesen, ostruzina
a $vestka, které piekryvaji tony cerného pepfe a hiebicku. Muskdtovd vina se vyznacuji vyraznym muskdtovym
aromatem s medovymi a kvétinovymi tény. Bohatd plnd chuf na patfe s dobrou strukturou a jemnymi tfislovinami.
Sladkd dochut.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 12

Minimdln{ celkovd kyselost 3,5 g[l, vyjadieno v gramech kyseliny vinné
na litr

Maximdln{ obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) 20

Maximdlni celkovy obsah oxidu sificitého (v miligramech na litr) 200

Neni-li uvedena konkrétni hodnota, plati mezni hodnoty stanovené v pravnich pfedpisech EU.

Suché riizové vino

— Celkovy obsah alkoholu: minimélné 11,0 % obj.
— Minimdln{ pfirozeny obsah alkoholu: 10,0 % obj.

— Celkovy obsah cukru (gfl): Nejvyse 9,0 (pokud je obsah cukru vyssi nez 4 gfl, plati podminky stanovené
v pifloze XIV natizeni Komise (ES) ¢. 607/2009)

— Celkova kyselost vyjadfend v gramech kyseliny vinné na litr: maximum: 7,5

Razové barva. Vino ovocné chuti s aromatem tfe$ni, jahod a ¢ervenych rtzi. Muskatovéd vina maji vyrazné muska-
tové aroma. Uspokojivd kyselost, komplexnost a dobrd struktura.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimaélni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 11

Minimdlni celkovd kyselost 3,5 g/l, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné
na litr

Maximdln{ obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) 18

Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) 200

Neni-li uvedena konkrétni hodnota, plati mezni hodnoty stanovené v pravnich pfedpisech EU.

Polosuché riiZové vino

— Minimdlni pfirozeny obsah alkoholu: 10,0 % obj.

— Celkovy obsah cukru (g/l): minimalné 4,5 — maximdlné 17,5 (pokud je obsah cukru vys$$i nez 12 gfl, plati
podminky stanovené v pfiloze XIV nafizeni Komise (ES) ¢. 607/2009)
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— Celkova kyselost vyjadiend v gramech kyseliny vinné na litr: maximum: 7,5
— Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého ve vinech (mg/l): 250 (pokud nenf obsah cukru nizsi nez 5 gfl)

RazZové barva. Vino ovocné chuti s aromatem tfesni, jahod a ¢ervenych rtzi. Muskatovad vina maji vyrazné muska-
tové aroma. Uspokojivd kyselost, komplexnost, pffjemnd sladkost a dobrd struktura.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 11

Minimalni celkova kyselost 3,5 g[l, vyjadieno v gramech kyseliny vinné
na litr

Maximadln{ obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) 18

Maximdlni celkovy obsah oxidu sificitého (v miligramech na litr) 250

Neni-li uvedena konkrétni hodnota, plati mezni hodnoty stanovené v pravnich pfedpisech EU.

Polosladké rizové vino

— Minimélni pfirozeny obsah alkoholu: 10,0 % obj.
— Celkovy obsah cukru (g/l): minimum 12,5 — maximum 45
— Celkovd kyselost vyjadiend v gramech kyseliny vinné na litr: maximum: 7,5

Razovd barva. Vino ovocné chuti s aromatem tfe$ni, jahod a Cervenych riizi. Muskdtovéd vina maji vyrazné muské-
tové aroma. Uspokojiva kyselost, komplexnost a dobrd struktura. Pietrvavajici sladkd dochut.

Obecné analytické vlastnosti

Maximaln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 11

Minimdlni celkovd kyselost 3,5 g/l, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné
na litr

Maximdln{ obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) 18

Maximdln{ celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) 250

Neni-li uvedena konkrétni hodnota, plati mezni hodnoty stanovené v pravnich pfedpisech EU.

Polosuché bilé vino

— Minimdlni pfirozeny obsah alkoholu: 10,0 % obj.

— Celkovy obsah cukru (g/l): minimalné 4,5 — maximdlné 17,5 (pokud je obsah cukru vys$$i nez 12 gfl, plati
podminky stanovené v pfiloze XIV nafizeni Komise (ES) ¢. 607/2009)
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— Celkova kyselost vyjadiend v gramech kyseliny vinné na litr: maximum: 7,5
— Maximadlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého ve vinech (mg/l): 250 (pokud neni obsah cukru niz$i nez 5 g/l)

Zlutozelend barva. Aroma piipominajici nezralé jablko a zralou hrusku, aroma citrusovych plodit s jemnymi tény
jasminu. Mugkdtovd vina se vyznacuji vyraznym muskdtovym aromatem s kvétinovymi tény. Intenzivni plnd chut
na patfe s osvézujici sladkou chuti, nizkou kyselosti a pfetrvavajici dochuti.

Obecné analytické vlastnosti

Maximaln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 11

Minimdlni celkovd kyselost 3,5 g/l, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné
na litr

Maximdln{ obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) 18

Maximdln{ celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) 250

Neni-li uvedena konkrétni hodnota, plati mezn{ hodnoty stanovené v pravnich pfedpisech EU.

Suché Eervené vino

— Celkovy obsah alkoholu: minimélné 12,0 % obj.
— Minimdlni pfirozeny obsah alkoholu: 10,5 % obj.

— Celkovy obsah cukru (gfl): Nejvyse 9,0 (pokud je obsah cukru vyssi nez 4 gfl, plati podminky stanovené
v pifloze XIV natizeni Komise (ES) ¢. 607/2009)

— Celkovd kyselost vyjadfend v gramech kyseliny vinné na litr: maximum: 7,0

Tmavé purpurovd barva s fialovymi odlesky. Aroma zralych cervenych plodt, jako je napiiklad tfeSeri, ostruzina
a $vestka, které prekryvaji tony cerného pepie a hiebicku. Muskdtovd vina se vyznacuji vyraznym muskdtovym
aromatem s kvétinovymi tony.

Bohatd plnd chut na patfe s dobrou strukturou a jemnymi tfislovinami.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 12

Minimdlni celkovd kyselost 3,5 g/l, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné
na litr

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) 20

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) 150

Neni-li uvedena konkrétni hodnota, plati mezni hodnoty stanovené v pravnich pfedpisech EU.
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Polosuché cervené vino

— Minimdln{ pfirozeny obsah alkoholu: 10,5 % objemovych

— Celkovy obsah cukru (g/l): minimalné 4,5 — maximdlné 17,5 (pokud je obsah cukru vys$3i nez 12 gfl, plati
podminky stanovené v pfiloze XIV nafizeni Komise (ES) ¢. 607/2009)

— Celkovi kyselost vyjadrend v gramech kyseliny vinné na litr: maximum: 7,0

— Maximaln{ celkovy obsah oxidu sifi¢itého ve vinech (mg/l): 200 (pokud neni obsah cukru niz3i nez 5 gl)
Tmavé purpurovd barva s fialovymi odlesky. Aroma zralych &ervenych plodd, jako je napiiklad tfeseri, ostruzina
a Svestka, které piekryvaji tony Cerného pepfe a hiebicku. Muskdtovd vina se vyznaluji vyraznym muskatovym
aromatem s kvétinovymi tony.

Bohatd plnd chut na patfe s dobrou strukturou, pifjemnou sladkosti a jemnymi tfislovinami.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 12

Minimdlni celkovd kyselost 3,5 g/l, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné
na litr

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) 20

Maximdln{ celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) 200

Neni-li uvedena konkrétni hodnota, plati mezni hodnoty stanovené v pravnich pfedpisech EU.

Sladké Zervené vino

— Minimdln{ pfirozeny obsah alkoholu: 10,5 % objemovych
— Celkovy obsah cukru (g/l): minimum 45
— Celkovi kyselost vyjadrend v gramech kyseliny vinné na litr: maximum: 7,0

Tmavé purpurovd barva s fialovymi odlesky. Aroma prezrdlého ovoce, jako jsou napiiklad fiky, s intenzivnim
muskdtovym aromatem, které ptekryvaji medové tény a tony tradicnich sladkych zavafenin. Sladkd chuf na patfe
intenzivniho muskdtového charakteru. Uspokojivé kyselost, plnd chut, bohaty objem a pfetrvavajici dochut.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 12

Minimdlni celkovd kyselost 3,5 g/l, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné
na litr

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) 20

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) 200

Neni-li uvedena konkrétni hodnota, plati mezni hodnoty stanovené v pravnich pfedpisech EU.
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Polosladké bilé vino

— Minimdln{ pfirozeny obsah alkoholu: 10,0 % obj.
— Celkovy obsah cukru (g/l): minimum 12,5 — maximum 45
— Celkova kyselost vyjadiend v gramech kyseliny vinné na litr: maximum: 7,5

Zlutozelend barva. Aroma piipominajici nezralé jablko a zralou hrusku, aroma citrusovych plodit s jemnymi tény
jasminu. Muskdtova vina se vyznacuji vyraznym muskdtovym aromatem s medovymi a kvétinovymi tény. Inten-
zivni chuf na patfe s jemnou kyselosti a pretrvavajici sladkou dochuti.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimaélni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 11

Minimdlni celkovd kyselost 3,5 g/l, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné
na litr

Maximadlni{ obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) 18

Maximdln{ celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) 250

Neni-li uvedena konkrétni hodnota, plati mezni hodnoty stanovené v pravnich pfedpisech EU.

5. Enologické postupy
a.  Zvldstni enologické postupy
Vinifikace suchych, polosuchych a polosladkych biljch vin

Omezeni tykajici se enologickych postupti

Vyrabi se pomoci nejmodernéjsich technologii vinifikace bilého vina; teplota béhem alkoholového kvaseni nesmi
pfesdhnout 20 °C.

Vinifikace suchych, polosuchych, polosladkych a sladkych cervenych vin

Omezeni tykajici se enologickych postupti
Cervené vino Tyrnavos (CHZO) se vyrabi v souladu s tradi¢cnimi metodami vinifikace ¢erveného vina.

Vinifikace suchych, polosuchyich a polosladkych riiZovych vin

Omezeni tykajici se enologickych postupt

Razové vino Tyrnavos (CHZO) se vyrdbi pomoci nejmodernéjsi technologie vinifikace rtizového vina; teplota
béhem alkoholového kvaseni nesmi presdhnout 20 °C.

Zptisoby vedeni révy

Péstitelskd technika

Réva je vedena v souladu s typickymi péstitelskymi technikami, které se pouZzivaji na mistni trovni.

Zvldstni enologické postupy pouzivané pfi vyrobé vin

U vinifikace polosuchych, polosladkych a sladkych vin je povoleno slazeni vin v souladu s pouzitelnymi ustanove-

nimi (pfiloha ID nafizeni (ES) ¢. 606/2009)

Perlivé vino se vyrdbi tradi¢ni mistni technikou a oxid uhlicity se nepfidavd, ale je endogenni.
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b.  Maximdlni vynosy

Maximalni vynos v kilogramech hrozndi na hektar (¢ervené a bilé odridy)

12 000 kilogramt hroznt na hektar

Maximélni vynos v hektolitrech konecného produktu na hektar — cervend vina

96 hl na hektar

Maximalni vynos v hektolitrech kone¢ného produktu na hektar — bild a rdzové vina
90 hl na hektar

6. Vymezend oblast

Vymezena oblast produkce vin Tyrnavos (CHZO) spadd pod regiondlni jednotku Larissa a zahrnuje okresy obce
Tyrnavos, zejména obecni jednotku Tyrnavos s komunitami Argyropouleio, Damasi a Dendra Tyrnavou a obecni
jednotku Ampelonas s komunitami Vryotopos, Deleria a Rodia.

7. Hlavni mostové odriady

Savatiano B — bilé Doumprena, bilé Kountoura, Perachoritiko, Sakeiko
Chardonnay B

Dempina B

Batiki B

Muscat Hamburg N - Moschato Mavro Tyrnavos
Cabernet Sauvignon N

Malagouzia B

Limniona N

Limnio N

Ugni Blanc B - Trebbiano Syrah N

Sauvignon Blanc B

Merlot N

Maccabeau B

Grenache Rouge N

Roditis Rs - Alepou

8. Popis souvislosti
Kategorie vina 1
A. Historické souvislosti

Vinafstvi se v oblasti Tyrnavos péstuje jiz po celd staleti. Zminky o vinicich v Tyrnavosu se objevuji ve spisech
cestovateld jiz v ddvné historii. Turecky cestovatel Evliya Celebi v roce 1668 popsal vinice v oblasti Tyrnavos takto:
,KdyZ opoustite mésto (Tyrnavos), spatiite na jihovychod od ného 37 vinic, které se tdhnou az k méstu Larissa.” Ve
svych spisech se o nich zminuji i cestovatelé Brown (1669), Leake (1806) a Leonardos (1836).

Pisemné zminky o historii vinafstvi a vina v oblasti Tyrnavos se datuji dokonce aZ do dob byzantské fise.
Jeden z nejzndméjsich zahrani¢nich badatelt a cestovatelti, Francouz Léon Heuzey, navstivil Tyrnavos v roce 1858

a zmifuje se o dani ,zinzirie“, coz byl desitek uvaleny na vinny most, jako o jedné z dani placenych tureckym
vlddctim.
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B. Kulturni, socidlni a hospoddiské souvislosti

Socidlni a hospodaisky Zivot regionu Tyrnavos je Gzce spjat s vinafstvim a vyrobou vina a tsipoura. Tato tradice
existuje ve mésté Tyrnavos i v Sir$im regionu jiZ po celd staleti. Avsak az okolo poloviny 19. stoleti se obyvatelé
mésta Tyrnavos zacali intenzivné zabyvat vinafstvim, a produkty, jako je vino, tsipouro a ouzo, zacaly hrét
v hospodafstvi mésta vyznamnou roli.

Vinnd réva a vyrobky z ni v soucasné dobé tvoii zdklad mistniho hospodaistvi. Vino a tsipouro jsou souédsti ves-
kerych spolecenskych aktivit v kraji Tyrnavos v¢etné mistnich zvykd, oslav a obfadd, a tvoii nedilnou souddst kaz-
dodenntho zivota lidi. Nejtypi¢téjsim zvykem, se kterym se setkdvame pouze v Tyrnavosu, je ,Bourani®, oslava,
kterd se kond u piilezitosti ,Cistého pondéli“ a md svilj pivod v dionysovskych slavnostech a v uctivdni boha
Dionysa.

C. Zemépisné prostiedi a zemépisny puvod

Vinice v oblasti péstovani vin Tyrnavos (CHZO) lezi v nadmofiské vysce od 70 do 250 metrii. Rozloha téchto vinic,
kde se péstuji doporucené a povolené odridy, ¢ini 17 000 ha, pficemz piiblizné¢ 10 000 ha z toho zaujimd odriida
Muscat Hamburg. Pida vhodnd pro péstovani vina se nachdzi pfedev$im v niZindch, ale vino se péstuje i v kopco-
vitych oblastech.

Produkéni oblast vin CHZO Tyrnavos zahrnuje rtizné druhy ptdy, zejména piscité, jilovité, piscitojilovité a piscitoh-
linité pidy.

Mikroklima v regionu se vyznacuje relativné nizkymi teplotami v zimé, ¢astymi mrazy a malym mnoZstvim srazek,
zatimco léta jsou obvykle tepld a suchd.

Vina z oblasti Tyrnavos (CHZO) ziskdvaji své jakostni znaky na zdkladé kombinace mistnich podminek (pidy
a klimatu), péstovanych odrid a postuptt pouzivanych pii péstovani a vinifikaci.

Obecné jsou mladé piscité piudy osazovany pozdnimi Cervenymi odriidami, jako je Cabernet Sauvignon nebo
dokonce Syrah, zatimco rané odrudy, jako je Merlot, se péstuji na ptidach jilovitych.

U bilych odriid Chardonnay a Sauvignon Blanc, které dozravaji v priibéhu druhé srpnové dekddy, se provadi vybér
na zékladé potencidlntho data sklizné v kombinaci s aromatickym potencidlem této odrtidy.

Recké bilé i cervené odriidy s velkymi kompaktnimi hrozny (jako jsou naptiklad Malagouzia a Roditis) se péstuji na
ptdach s nizkou drovni vlhkosti kvili riziku infekce houbami, napiiklad botrytidou.

Pro produkei suchych vin Malagouzia je nezbytny svazity terén s dobrou drendZi a nizkou trovni vlhkosti.

Podrobnosti o pripravku

Ke kvalitativnim vlastnostem vin Tyrnavos (CHZO) pfispiva kombinace klimatu, typt ptd, péstovanych odrid vina
a pouzivané techniky zemédélskych postupti a vinifikace.

Cervend vina maji temné purpurovou barvu s fialovymi odlesky a s aromatem fiké: a zralych ¢ervenych plodi, jako
je napiiklad tfeseti, ostruzina a $vestka, které se prekryvaji s tony Cerného pepfe a hiebicku s intenzivnim piZmo-
vym aromatem piekryvanym tény medu a tradi¢nich sladkych zavafenin v zavislosti na odrtidé. Muskdtova vina se
vyznacuji vyraznym muskdtovym aromatem s kvétinovymi tény. Tato vina se vyznacuji jemnymi tislovinami.

Razové vina maji riZovou barvu a vyznacuji se nejriznéj$imi aromaty, jako jsou napiiklad tfesné, jahody a Cervend
rize. Muskdtova vina maji vyrazné muskatové aroma.

Bild vina se v zdvislosti na odriidé vyznacuji riznymi aromaty, jako je aroma zelenych jablek a zralych hrusek nebo
aroma citrusovych plodd s jemnymi jasminovymi tény. Muskdtovd vina maji vyrazné muskdtové aroma s kvétino-
vymi tény. Tato vina se vyznacuji jemnou kyselosti a intenzivni strukturou.

Vzhledem ke svému aromatickému potencidlu mohou vina vyrdbénd z odriid Malagouzia, Chardonnay a Sauvignon
Blanc zlepsit aroma a chut ostatnich odrtid z oblasti Tyrnavos, jako je napiiklad Roditis, Savatiano a Batiki, jez maji
relativné neutrdlni aroma a primérnou kyselost.

Vina s oznalenim CHZO Tyrnavos ziskala ocenéni v mezindrodnich soutézich (IWSC Thessaloniki, Le Challenge
International du Vin, Decanter, AWC Videfi, IWSC Londyn, mezindrodni vinafskd soutéZ PAR).

Pficinnd souvislost

Jedine¢nost vin s oznacenim CHZO Tyrnavos souvisi s aromatickym potencidlem odrtd, z nichZ se tato vina vyra-
b&ji, v kombinaci s typem ptdy a s klimatickymi podminkami, které pfevazuji v dobé jejich dozrédvani. Dilezita je
rovnéz pouzivand enologickd praxe.
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Z bilych odrid v kombinaci s pidou vhodného typu vznikaji vina vyznacujici se jemnou kyselost a s aromatem
ovoce a citrusovych plodt s odlesky kvétin.

Konkrétné v piipadé odridy Malagouzia mizeme uvést piiklad dvou raznych typt ptid. V prvnim piipadé se jednd
o pudy v blizkosti feky Titarisios, které jsou pis¢ité a pis¢itohlinité s vyraznym podilem pazourku. K dozrédvani na
téchto paddch dochdzi diive a z této odridy vznikaji vina s aromatem jasminu a zralych hrusek. Ve druhém pii-
padé se jednd o jilovité pidy v blizkosti hory Melouna. K dozrévani na téchto ptidich dochdzi o 10-15 dni pozdéji
neZ v prynim pipadé, a z této odridy vznikaji vina s aromatem pfipominajicim zelené jablko a citrusové plody.
Pro obé tyto oblasti jsou charakteristickd vina s velmi dobrou kyselosti.

Z Cervenych odrid v kombinaci s piidou vhodného typu, bud jilovitou nebo piscitou, vznikaji vina s ovocnym
a kvétinovym aromatem a s intenzivnim piZmovym aromatem s tény medu a tradicnich sladkych zavafenin,
a v piipadé cervenych vin i s jemnymi tifslovinami.

V dusledku nedostatku srdzek v 1été a vysokych teplot v dané oblasti se zde rodi vina s primérnou kyselosti, bar-
vou a vysokym obsahem cukru. Velmi zajimavd je také mistni odriida Limniona, kterd dozravd mezi posledni deka-
dou v zaf{ a prvni dekddou v fijnu. Z této odriidy vznikaji vina vyznalujici se intenzivni kyselosti, primérnou
barvou a jemnymi tifslovinami.

RuZovd vina se vyznacuji uspokojivou kyselosti, komplexnosti a dobrou strukturou.

Kategorie 8 Perlivé vino:
A. Historické souvislosti

Vinafstvi se v oblasti Tyrnavos péstuje jiz po celd staleti. Zminky o vinicich v Tyrnavosu se objevuji ve spisech
cestovateld jiz v ddvné historii. Turecky cestovatel Evliya Celebi v roce 1668 popsal vinice v oblasti Tyrnavos takto:
,Kdyz opoustite mésto (Tyrnavos), spatiite na jihovychod od ného 37 vinic, které se tdhnou az k méstu Larissa.” Ve
svych spisech se o nich zminuji i cestovatelé Brown (1669), Leake (1806) a Leonardos (1836).

Pisemné zminky o historii vinafstvi a vina v oblasti Tyrnavos se datuji dokonce az do dob byzantské fise. Jeden
z nejzndméjSich zahrani¢nich badatelt a cestovatel, Francouz Léon Heuzey, navstivil Tyrnavos v roce 1858
a zmifiuje se o dani ,zinzirie*, coZ byl desitek uvaleny na vinny most, jako o jedné z dani placenych tureckym
vlddctim.

B. Kulturni, socidlni a hospoddiské souvislosti

Socidlni a hospodaisky Zivot regionu Tyrnavos je Gzce spjat s vinafstvim a vyrobou vina a tsipoura. Tato tradice
existuje ve mésté Tyrnavos i v SirSim regionu jiZz po celd staleti. Avsak az okolo poloviny 19. stoleti se obyvatelé
mésta Tyrnavos zacali intenzivné zabyvat vinafstvim, a produkty, jako je vino, tsipouro a ouzo, zacaly hrit
v hospodafstvi mésta vyznamnou roli.

Vinnd réva a vyrobky z ni v soucasné dobé tvofi zdklad mistniho hospodafstvi. Vino a tsipouro jsou soucdsti ves-
kerych spolecenskych aktivit v kraji Tyrnavos véetné mistnich zvykd, oslav a obfadd, a tvoii nedilnou souddst kaz-
dodenntho Zzivota lidi. Nejtypi¢t&jsim zvykem, se kterym se setkdvdme pouze v Tyrnavosu, je ,Bourani®, oslava,
kterd se kond u piilezitosti ,Cistého pondéli“ a md sviij pivod v dionysovskych slavnostech a v uctivéni boha
Dionysa.

C. Zemépisné prostiedi a zemépisny pavod
Perlivd vina CHZO Tyrnavos ziskavaji své jakostn{ vlastnosti na zdkladé kombinace vlastnosti ptidy, mistnich klima-

tickych podminek a péstovanych odrtd.

Pro produkci perlivych vin jsou vybirdny takové oblasti a pozemky vinic, které spliuji poZadavky na dané pro-
dukty. Jsou vybirdny svazité jilovité pidy s dobrym odvodnénim a s nizkou vlhkosti. Jsou vybirdny rovnéz ptdy
s vyssi kyselost{ a vy$§im obsahem terpent.

Podrobnosti o pfipravku

Perlivd vina maji vyrazné organoleptické vlastnosti; vyznacuji se zejména réiZovou barvou a ovocnym aromatem,
jako jsou napiiklad tfesné a jahody, a kvétinovym aromatem, jako je napiiklad cervend rtize. Muskdtova perlivd
vina maji vyrazné muskdtové aroma. Perlivd vina CHZO Tyrnavos se vyznacuji uspokojivou kyselosti, nddechem
Cerstvosti a dobrou strukturou.

Pricinnd souvislost

Z pozdné dozrévajicich rév lze vyrabét vynikajici perlivd vina s naprosto jedinecnymi kvalitativnimi vlastnostmi.
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Jedine¢nost perlivych vin z CHZO Tyrnavos souvisi s aromatickym potencidlem odriid, z nichZ se tato vina vyrd-
béji, v kombinaci s ptidou a klimatickymi podminkami, které kazdoroéné panuji v pribéhu jejich dozravani (tro-
venl srazek).

Zna¢nd rozmanitost pid poskytuje celou fadu moznosti, jak zachovat vysokou kvalitu perlivych vin.

Tato kombinace faktort pfispiva k vyrobé perlivych vin s vyjime¢nymi organoleptickymi vlastnostmi, jako je napfi-
klad ovocné a kvétinové aroma, s uspokojivou kyselosti, nddechem ¢erstvosti a dobrou strukturou.
9. Dalsi zdkladni podminky
Prdvni rdmec:
pravni pfedpisy EU
Typ dalsich podminek:
dopliijici ustanoveni tykajici se oznacovani
Popis podminek:

vyrazy odkazujici na nékteré vyrobni metody

Cl. 66 odst. 1, 2 a 6 nafizeni Komise (ES) ¢. 607/2009, kterym se stanovi nékterd provddéci pravidla k nafizen
Rady (ES) ¢. 479/2008, pokud jde o chrdnénd oznaceni pivodu a zemépisnd oznaceni, tradi¢ni vyrazy, oznaCovani
a obchodni dpravu nékterych vinafskych produktd.

Prdvni rdmec:

vnitrostatni pravni predpisy

Typ dalsich podminek:

Dalsi ustanoveni tykajici se oznacovani vin
Popis podminek:

vyrazy odkazujici na nékteré vyrobni metody

Clanky 3 a 4 ministerského rozhodnuti & 280557/9-6-2005, kterym se stanovi doba zralosti, zrén{ a uvadéni na
trh vin mimorddné kvality, s oznaCenim pivodu a mistnich vin, jakoZ i pojmy pouZivané pfi jejich oznacovani
tykajici se vyrobni metody nebo pfipravy (vlidni véstnik, fada II, ¢. 818/15.6.2005), stanovily podminky pro uzi-
vani nésledujicich pojma:

— ,NEOZ OINOZ* nebo ,NEAPOS OINOZ* (NOVE VINO)

— L,QPIMANZH XE BAPEAI“ nebo ,QPIMAIE SE BAPEAI (ZRA]fo V SUDECH)

— L TTAAAIOMENOZ XE BAPEAI“ nebo ,[TAAAIQZH SE BAPEAI“ (DOZRAVA]fo V SUDECH)

— ,OINOITOIHOHKE KAI QPIMAZE ZE BAPEAI* nebo ,OINOIOIHZH KAI QPIMANZH XE BAPEAI® (VINIFIKOVANO
A ZRAJICI V SUDECH)

— ,OINOIIOIHZH XE BAPEAI“ nebo ,OINOTIOIHOHKE XE BAPEAI (VINIFIKOVANO V SUDECH)
Prdvni rdmec:

vnitrostatni pravni pfedpisy

Typ dalsich podminek:

Dal3i ustanoveni tykajici se oznaCovéni vin

Popis podminek:

uvedeni ro¢niku sklizné na etiketé

Pouziji-li se na etiketé vyrazy ,NEOZ OINOZ“ nebo ,NEAPOT OINOZ“ (,NOVE VINO), musi byt uveden roénik
sklizné v souladu s ¢l. 1 odst. 2 ministerského rozhodnuti ¢. 280557/9-6-2005, kterym se stanovi doba zralosti,
zrani a uvddéni na trh vin mimotddné kvality, s oznacenim pivodu a mistnich vin, jakoZ i pojmy pouZivané pti
jejich oznacovani tykajici se vyrobni metody a pipravy (vladni véstnik, fada II, ¢. 818/15-6-2005).
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Prdvni rdmec:

vnitrostatni pravni predpisy

Typ dalsich podminek:

Dalsi ustanoveni tykajici se oznac¢ovani vin
Popis podminek:
oznaceni na etiketé v souladu s vnitrostdtnimi pravnimi pfedpisy

V souladu s ministerskym rozhodnutim ¢. 235309/7-2-2002 se na etiketdch vin Tyrnavos s chrdnénym oznacenim
ptvodu (CHZO) mohou pouzivat tyto vyrazy:

AEYKOZ AIIO AEYKA STA®YAIA/Blanc de blancs (bilé vino z bilych hroznt), AEYKOS AITO EPYOPA ITAQYAIA/
Blanc de noir (bilé vino z Cervenych hrozntl), AEYKOX AITO EPYOPQITA STADYAIA nebo AEYKOS AIIO TKPIZA
ITAOYAIA/Blanc de gris (bilé vino z rGzovych hrozn nebo bilé vino z Sedych hroznti), KOKKINEAI/kokineli
(kokineli), OINOZ AO®QN/Vin de collines (vino z kopctl), OINOX [TAATTIQN/Vin de coteaux (vino ze svahd).

Prdvni rdmec:

préavni predpisy EU

Typ dalsich podminek:

Odchylka tykajici se produkce ve vymezené zemépisné oblasti

Popis podminek:

Ustanoveni ¢l. 66 odst. 4 pism. b) nafizeni Komise (ES) ¢. 607/2009, kterym se stanovi nékterd provadéci pravidla
k nafizeni Rady (ES) ¢. 479/2008, pokud jde o chranénd oznaceni ptivodu a zemépisnd oznaceni, tradi¢ni vyrazy,
oznacovani a obchodni tpravu nékterych vinatskych produkta.

Prdvni rdmec:

vnitrostdtni pravn{ pfedpisy

Typ dalich podminek:

Odchylka tykajici se produkce ve vymezené zemépisné oblasti

Popis podminek:

Ustanoveni ¢l. 4 pism. c) spole¢ného ministerského rozhodnuti ¢. 392169/20-10-1999, kterym se stanovi obecnd
pravidla pro pouzivani vyrazu ,mistni vino“ v popisu stolniho vina (vlddni véstnik, fada II, ¢. 1985/8.11.99), ve
znéni spole¢ného ministerského rozhodnuti ¢. 321813/29-08-2007, uvadi, ze

,stolni vina, pro kterd lze pouZit oznaeni ,mistni vino‘ se zemépisnym oznacenim provincie, prefektury nebo
vinafské oblasti, kterd je mens$i nez prefektura, jsou produkovina na vinicich pisobicich v dané prefektute nebo
v sousednich prefekturdch.” Konkrétné vina Tyrnavos (CHZO) mohou byt produkovdna ve vinafstvich pisobicich
v prefektufe Larissa nebo v sousednich prefekturdch, jako jsou Magnisia, Fthiotida, Karditsa, Trikala, Greneva,
Kozani a Pieria.

Odkaz na specifikaci produktu
http://www.minagric.gr/images/stories/docs/agrotis[POP-PGE/OINOS/PGE _trop_prodiagrafes_tyrnavos201217.pdf
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