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IV

(Informace)

INFORMACE ORGANU, INSTITUCI A JINYCH SUBJEKTU EVROPSKE UNIE

EVROPSKA KOMISE

Sménné kurzy vidi euru ()

18. kvétna 2016
(2016/C 180/01)

1 euro =
ména sménny kurz ména sménny kurz

USD americky dolar 1,1279 CAD  kanadsky dolar 1,4637
JPY japonsky jen 123,38 HKD hongkongsky dolar 8,7575
DKK danské koruna 7.4373 NZD  novozélandsky dolar 1,6666
GBP britsk4 libra 0,77485 | SGD singapursky dolar 1,5539
SEK  svédskd koruna 93525 |KRW jihokorejsky won 1340,31
CHF svjcarsky frank 1,1086 ZAR  jihoafricky rand 17,9156
ISK islandskd koruna CNY cinsky juan 73714

i HRK chorvatska kuna 7,4880
NOK norskd koruna 9,2785 ) i )

IDR indonéskd rupie 15101,45

BGN  bulharsky lev 1,93-8 MYR  malajsijsky ringgit 4,5697
CZK  ceskd koruna 27022 ppp filipinské peso 52,624
HUF madarsky forint 316,05 RUB rusky rubl 73,7809
PLN  polsky zloty 43885 I THB thajsky baht 40,165
RON  rumunsky lei 44990 | BRL  brazilsky real 3,9891
TRY turecka lira 3,3659 MXN  mexické peso 20,7883
AUD  australsky dolar 1,5521 INR indickd rupie 75,5460

(1) Zdroj: referenéni sménné kurzy jsou publikovény ECB.
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v

(Ozndment)

RIZENI TYKAJICI SE PROVADENI SPOLECNE OBCHODNI POLITIKY

EVROPSKA KOMISE

Ozndmeni o nadchdzejicim pozbyti platnosti nékterych antidumpingovych opatfeni

(2016/C 180/02)

1. Podle ¢l. 11 odst. 2 nafizeni Rady (ES) ¢. 1225/2009 ze dne 30. listopadu 2009 o ochrané pfed dumpingovym
dovozem ze zemi, které nejsou ¢leny Evropského spolecenstvi (!), Komise oznamuje, Ze pokud nebude zahdjen prezkum
v souladu s ndsledujicim postupem, pozbudou niZe uvedend antidumpingovd opatfeni platnosti dnem uvedenym
v tabulce niZe.

2. Postup

Vyrobci v Unii mohou podat pisemnou zddost o pfezkum. Tato Zddost musi obsahovat dostate¢né dikazy o tom, Ze
pozbyti platnosti opatfeni by mélo pravdépodobné za nésledek pokra¢ovani nebo obnoveni dumpingu a Gjmy. Pokud by
se Komise rozhodla doty¢nd opatieni pfezkoumat, bude poté dovozciim, vyvozciim, zdstupcim zemé vyvozu a vyrob-
ctim v Unii poskytnuta pfilezitost doplnit, vyvratit nebo objasnit tvrzeni obsazend v zddosti o pfezkum.

3. Lhita

Vyrobci v Unii mohou podat pisemnou zddost o pfezkum z vyse uvedenych divodu tak, aby byla dorucena Evropské
komisi, Generalnimu feditelstvi pro obchod, na adresu: European Commission, Directorate-General for Trade (Unit H-1),
CHAR 4/39, 1049 Brussels, Belgium (}), kdykoli ode dne zvefejnéni tohoto ozndmeni, avSak nejpozdéji tfi mésice pred
datem uvedenym v tabulce niZe.

4. Toto ozndmeni se zvefejiiuje v souladu s ¢l. 11 odst. 2 nafizeni (ES) ¢. 1225/2009.

Vyrobek Zemé pt/‘ivodu nebo Opatient Odkaz Datum po.zl?ytf
vyvozu platnosti ()
Ocelovi lana Cinsk4 lidovd Antidumpingové | Provddéci nafizeni Rady (EU) ¢. 102/2012, kte- 10.2.2017
a kabely republika clo rym se uklddd kone¢né antidumpingové clo na
. dovoz ocelovych lan a kabelt pochézejicich
Ukrajina z Cinské lidové republiky a Ukrajiny, rozsiiené
Marok. na dovoz ocelovych lan a kabelt zasilanych
aroko 12 :
z Maroka, Moldavska a Korejské republiky, bez
Moldavsko ohledu na to, zda je u n¢ho deklarovan ptvod
z téchto zemi, na zdkladé pfezkumu pfed
Korejskd republika pozbytim platnosti podle ¢l. 11 odst. 2 nafizeni
(ES) ¢. 1225/2009 a kterym se zastavuje F{zeni
o pfezkumu pted pozbytim platnosti tykajici se
dovozu ocelovych lan a kabeldi pochdzejicich
z Jizni Afriky podle ¢l. 11 odst. 2 nafizenf (ES)
¢. 1225/2009 (Ut. vést. L 36, 9.2.2012, s. 1)

(") Opatieni pozbyva platnosti o ptilnoci dne uvedeného v tomto sloupci.

() UFE vést. L 343, 22.12.2009, s. 51.
() TRADE-Defence-Complaints@ec.europa.eu
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RIZENI TYKAJICI SE PROVADENI POLITIKY HOSPODARSKE SOUTEZE

EVROPSKA KOMISE

Pfedbézné ozndmeni o spojeni podnikd
(Véc M.7972 — ITW/EF&C)
(Text s vyznamem pro EHP)
(2016/C 180/03)

1. Evropskd komise dne 10. kvétna 2016 obdrZela ozndmeni o navrhovaném spojeni podle ¢ldnku 4 a na zdkladé
postoupeni podle ¢l. 4 odst. 5 nafizeni Rady (ES) ¢. 139/2004 (!), kterym podnik Illinois Tool Works Inc. (,ITW*, Spo-
jené staty americké) ziskdvd ve smyslu ¢l. 3 odst. 1 pism. b) nafizeni o spojovani vylu¢nou kontrolu nad podnikem
Engineered Fasteners & Components (,EF&C*, Némecko), provozni jednotkou podniku ZF TRW Automotive Holdings
Corp., kterd je dcefinou spole¢nosti ve 100 % vlastnictvi podniku ZF Friedrichshafen AG (Némecko).

2. Predmétem podnikéni p¥islusnych podniki je:

— podniku ITW: vyrobce rozmanité skaly primyslovych vyrobki a zafizeni s celosvétovou piisobnosti. Cinnost pod-
niku ITW je rozdélena do sedmi segmentt: vyroba piivodniho zafizeni pro automobilovy priamysl, zkusebnictvi/
méFicstvi a elektronika, potravindfské stroje a zafizeni, polymery a kapaliny, svafecstvi, stavebni vyrobky a speciali-
zované vyrobky. Tato transakce se tykd segmentu vyroby ptivodniho zafizeni pro automobilovy primysl podniku
ITW, ktery vyrabi spojovaci materidly a plastové dily pro automobilovy pramysl,

— podniku EF&C: jako provozni jednotka podniku ZF TRW Automotive Holdings Corp. vyrdbi plastové spojovaci
materialy a plastové dily pro automobilovy pramysl.

3. Komise po predbézném posouzeni zjistila, Ze by oznamovand transakce mohla spadat do ptsobnosti nafizent
o spojovéni. Kone¢né rozhodnuti v tomto ohledu vsak zistavd vyhrazeno.

4. Komise vyzyva zicastnéné tfeti strany, aby ji k navrhované transakci predlozily své piipadné pfipominky.

Pripominky musi byt Komisi doruceny nejpozdéji do deseti dnli po zvefejnéni tohoto ozndmeni. P¥ipominky s uvede-
nim &isla jednactho M.7972 — ITW/EF&C lze Komisi zaslat faxem (+32 22964301), e-mailem na adresu COMP-
MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu nebo postou na adresu Evropské komise, Generdlniho feditelstvi pro hospodaiskou
soutéz:

Commission européenne/Europese Commissie
Direction générale de la concurrence

Greffe des concentrations

1049 Bruxelles/Brussel

BELGIQUE/BELGIE

() Ut. vést. L 24, 29.1.2004, s. 1 (,nafizeni o spojovani).
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Pfedbézné ozndmeni o spojeni podnikd
(Véc M.7786 - Visa Inc./Visa Europe)
Véc, kterd mitZe byt posouzena zjednodusenym postupem
(Text s vyznamem pro EHP)
(2016/C 180/04)

1.  Komise dne 10. kvétna 2016 obdrzela ozndmeni o navrhovaném spojeni podle ¢lanku 4 nafizeni Rady (ES)
¢ 139/2004 (Y), kterym podnik Visa Inc. (USA) ziskdvd ve smyslu ¢l. 3 odst. 1 pism. b) nafizeni o spojovani ndkupem
akeif kontrolu nad celym podnikem Visa Europe Limited (,Visa Europe®, Anglie a Wales).

2. Pfedmétem podnikani pfislusnych podnikt je:

— Visa Inc. provozuje platebni systém pod ochrannou zndmkou VISA a dalsi dopliikové sluzby po celém svété s vyjim-
kou tzv. ,Gizemi VISA Europe®,

— Visa Europe provozuje platebni systém pod ochranou zndmkou VISA na ,Gzemi VISA Europe*, které zahrnuje tizemi
vSech ¢lenskych statt EHP, Svycarsko, Turecko, Izrael a nékteré dalsi sousedni jurisdikce.

3. Komise po predbézném posouzeni zjistila, Ze by oznamovand transakce mohla spadat do plsobnosti nafizeni
o spojovani. Kone¢né rozhodnuti v tomto ohledu vSak zdstavd vyhrazeno. V souladu se sdélenim Komise o zjednodu-
$eném postupu ohledné nékterych spojovani podle natizeni Rady (ES) ¢. 139/2004 () je tfeba uvést, Ze tato véc muze
byt posouzena podle postupu stanoveného sdélenim.

4. Komise vyzyva zicastnéné tfeti strany, aby ji k navrhované transakci ptedlozily své piipadné pfipominky.

Pfipominky musi byt Komisi doruceny nejpozdéji do deseti dnlt po zvefejnéni tohoto ozndmeni. P¥ipominky s uvede-
nim disla jednactho M.7786 — Visa Inc./Visa Europe lze Komisi zaslat faxem (+32 22964301), e-mailem na adresu
COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu nebo postou na adresu Evropské komise, Generalniho feditelstvi pro hospo-
déiskou soutéz:

Commission européenne | Europese Commissie
Direction générale de la concurrence

Greffe des concentrations

1049 Bruxelles/Brussel

BELGIQUE/BELGIE

" UF vést. L 24, 29.1.2004, s. 1 (,naiizeni o spojovani®).
() Ut.vést. C 366, 14.12.2013,s. 5.
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JINE AKTY

EVROPSKA KOMISE

¢ 1151/2012 o rezimech jakosti zemédélskych produktii a potravin
(2016/C 180/05)

Timto zvefejnénim se udéluje pravo vznést proti zdpisu ndmitky podle ¢lanku 51 nafizeni Evropského parlamentu
a Rady (ES) & 1151/2012 ().
SPECIFIKACE PRODUKTU JAKO ZARUCENE TRADICNI SPECIALITY
.PRAZSKA SUNKA“
EU ¢.: CZ-TSG-0007-0061-21.10.2010
CESKA REPUBLIKA
1. Nazev, ktery md byt zapsin

Jpaxka wyska“ (BG), ,Jamén de Praga“ (ES), ,Prazskd sunka“ (CS), ,Prag Skinke“ (DA), ,Prager Schinken“ (DE),
,Praha sink“ (ET), ,Xowpopépt Tpayac* (EL), ,Prague Ham“ (EN), ,Jambon de Prague“ (FR), ,Praska $unka“ (HR),
,Pragas $kinkis“ (LV), ,Prahos kumpis“ (LT), ,Prdgai mindsegi sonka“ (HU), ,Perzut ta“ Praga‘ (MT), ,Praagse Ham“
(NL), ,Szynka Praska“ (PL), ,Fiambre de Praga“ (PT), ,Jambon de Praga“ (RO), ,Prazska $unka“ (SK), ,Praska Sunka“
(SL), ,Prahalainen kinkku* (FI), ,Prag skinka“ (SV)

2. Druh produktu

Ttida 1.2 Masné vyrobky (vafené, solené, uzené atd.)

3. Divody zdpisu do rejstiku
3.1.  Jednd se o produkt, ktery:

— X je vysledkem zpisobu produkce, zpracovdni nebo sloZeni odpovidajicich tradi¢nim postupim pro
dotyény produkt ¢i potravinu;

— [ je vyroben ze surovin nebo piisad, které jsou tradi¢né pouzivany.

Tradi¢ni masny vyrobek Prazskd Sunka je urCeny pro piimou konzumaci a je dlouhodobé vyrabén v téchto
variantach:

— Prazskd Sunka na kosti,
— Prazskd sunka bez kosti,
— Prazskd Sunka — konzerva.

3.2, Jednd se o ndzev, ktery:

— X byl tradi¢né pouzivn jako ndzev konkrétniho produkty;

— [ oznacuje tradi¢ni povahu nebo specifickou vlastnost produktu.

Tradi¢ni ndzev Prazskd Sunka nevyjadiuje zvldstni povahu tohoto vyrobku ani tuto zvldstni povahu nevdze na
jeho provenienci nebo zemépisny pivod, ale je zvldstni sim o sobé, protoZe je mezindrodné spojovan s véhlas-
nym masnym vyrobkem charakteristického tvaru a chuti.

() UF vést. L 343, 14.12.2012, s. 1.
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4. Popis
4.1.  Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev podle bodu 1, véetné hlavnich fyzikdlnich, chemickych, mikrobiologickych nebo
organoleptickych viastnosti doklddajicich jeho specifickou povahu (¢l. 7 odst. 2 tohoto nafizeni)
4.1.1. Prazskd Sunka na kosti

Prazskd Sunka na kosti se od ostatnich Sunek na kosti odli§uje zejména zptiisobem vybéru a opracovéni zdkladni

suroviny. Dal§im charakteristickym znakem Prazské Sunky na kosti je rovnéz pomér pii vyrobé pouzitych vepfo-

vych kyt a ldku, ktery umoziiuje dosazeni obsahu ¢istych svalovych bilkovin v hotovém vyrobku na trovni odpo-
vidajici kategorii Sunek nejvyssi jakosti. Vyrobni postup navic zahrnuje tepelné opracovani a zauzeni, ¢imZ se

Prazskd Sunka na kosti také odlisuje od celé fady tradi¢nich suenych Sunek na kosti.

Fyzikalni vlastnosti:

— Vyrobek o maximalni celkové hmotnosti do 10 kg.

— Je zachovan puvodni tvar vepfové kyty upravené Prazskym fezem (od celé kyty s kosti, s kolenem a bez
nozi¢ky je oddélen pazdik, kifZovd kost vcetné ocdsku a panevni kost; tucnd ¢dst ve sméru od pecené je
okrouhle zakrojena).

Chemické vlastnosti (stanoveni parametrt se provadi z analyzovanych vzorkti po odstranéni kosti z vyrobku):

— Obsah CSB (nezahrnuji se bilkoviny pojivové tkdné a bilkoviny rostlinného péivodu) min. 16 hmotnostnich %.
Do analyzovaného vzorku neni homogenizovdno povrchové kryti vyrobku tvofené sddlem a kazi.

— Obsah soli max. 3 hmotnostni %.

— Obsah tuku max. 15 hmotnostnich %. Do analyzovaného vzorku je homogenizovino povrchové kryti
vyrobku.

Organoleptické vlastnosti:

— Povrchovy vzhled a barva: Strana Sunky pokrytd kizi je zlatohnédé barvy. Dalsi ¢asti povrchu jsou bez
pokryti kazi, tukové kryti je zde ve svétlejsich odstinech od nazloutlé az po zlatavou barvu a svalovina vep-
fové kyty je na povrchu zlatohnédd az tmavé hnéda.

— Vzhled a barva na fezu: Barva svaloviny v pldtcich $unky je masové razova.

— Chut a viiné: Vyraznd chut a viiné tepelné opracované a uzené Sunky, chut pfiméfené sland.

— Konzistence: Pevnd, soudrznd. Na skusu v tenkych plétcich je vyrobek kiehky.

4.1.2. Prazskd Sunka bez kosti

Prazskd $unka bez kosti se od ostatnich masnych vyrobka této kategorie odliuje zejména zptsobem vyroby,

pii¢emZ se jednd o $unku nejvy3si jakosti vyrobenou z vykosténych vepfovych kyt nebo z $ali veptové kyty,

kterd je po tepelném opracovéni zauzena. Vyznamnym charakteristickym znakem vyrobku je rovnéz pfitomnost
dekorativniho povrchového kryti, které je tvofeno tenkou vrstvou sidla nebo téz sddla s kizi. OdliSujicim prv-
kem je také typicky vejcity, pfipadné ovdlny tvar hotového vyrobku.

Fyzikalni vlastnosti:

— Vyrobek je charakteristicky vejcitého nebo ovédlného tvaru.

— Jednd se o Sunku nejvyssi jakosti vyrobenou z celych vykosténych vepiovych kyt s tukovym krytim s kazi
nebo bez kize; nebo z ocisténych $dla veptové kyty a nasolenych platkti vepiového sddla s kiizi nebo bez
kize; nebo z 34l vepfové kyty s tukovym krytim s kizi nebo bez kiize.

Chemické vlastnosti:

— Obsah CSB, soli a tuku: viz chemické vlastnosti Prazské sunky na kosti.

Organoleptické vlastnosti:

— Povrchovy vzhled a barva: Strana Sunky pokrytd sidlem s kizi je zlatohnédé barvy. V piipadé povrchového
kryti pouze sddlem bez kiiZe je povrch ve svétlejsich odstinech od nazloutlé az po zlatavou barvu.

— Vzhled a barva na fezu, chut a viing, konzistence: viz organoleptické vlastnosti Prazské $unky na kosti.
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4.1.3. Prazskd Sunka — konzerva

Prazskd Sunka — konzerva se od ostatnich masnych vyrobka této kategorie odliSuje zejména pouzitymi surovi-
nami, pficemz se jednd o Sunku nejvyssi jakosti vyrobenou z ocisténych $dlt veprové kyty, které jsou veelku nebo
nahrubo mélnéné. Dalsim charakteristickym znakem vyrobku je rovnéz pritomnost aspiku v tenké vrstvé mezi
$unkou a obalem. Co ovSem ¢ini Prazskou Sunku — konzervu rozpoznatelnou od ostatnich masnych konzerv, je
typicky vejcity tvar plochého obalu.

Fyzikdln{ vlastnosti:

— Vyrobek je charakteristicky plochého a vej¢itého tvaru o rozmérech obalového materidlu, které zajisti hmot-

nost obsahu hotového vyrobku cca 0,454 kg.

— V okamziku plnéni dosahuje vsadkovd hmotnost suroviny minimalné 87 % podilu masa.

Chemické vlastnosti:

— Obsah CSB (nezahrnuji se bilkoviny pojivové tkdné a bilkoviny rostlinného piivodu) min. 16 hmotnostnich %.
Do analyzovaného vzorku neni homogenizovdno povrchové aspikové kryti vyrobku.

— Obsah soli max. 3 hmotnostni %.

— Obsah tuku max. 4 hmotnostni %. Do analyzovaného vzorku je homogenizovdno povrchové aspikové kryti
vyrobku.

— Obsah aspiku: max. 36 hmotnostnich %.

Organoleptické vlastnosti:

— Vyrobek je uzavieny v neprody$ném obalu a md zachovanou obchodni sterilitu. Mezi obalovym materidlem
a vyrobkem je hladkd vrstva aspiku Zlutohnédé barvy.

— Vzhled a barva na fezu: Barva $unky je masové rtizovd. Drobné a ojedinélé dutinky vyplnéné aspikem jsou
ptipustné.

— Chut a viiné: Vyraznd chut a viné tepelné opracované Sunky, chut pfiméfené sland.
— Konzistence: Pevnd, soudrznd.

4.2.  Popis metody produkce produktu, k némuz se vztahuje ndzev podle bodu 1, kterou musi producenti dodrZovat, p¥ipadné
véetné povahy a vlastnosti pouZivanych surovin nebo pfisad a metody pFipravy produktu (¢l. 7 odst. 2 tohoto nafizeni)
4.2.1. Prazskd Sunka na kosti

Na vyrobu Prazské sunky na kosti se pouzivaji celé vepfové kyty upravené Prazskym Fezem (od celé kyty s kosti,
s kolenem a bez nozicky je oddélen pazdik, kifzova kost véetné ocdsku a panevni kost; tu¢nd ¢dst ve sméru od
pecené je okrouhle zakrojena) a 1dk, ktery je pfipravovan z nize uvedenych slozek.

Veprové kyty 100,0 kg
Lak (max. 20,0 kg):
— Voda max. 17,0 kg

— Dusitanovd nebo dusi¢nanova solici smés  max. 2,6 kg

— Cukry 0az12kg
— Stabilizdtory 0 az 0,5 kg
— Kofenici extrakt nebo olej 0az 0,3 kg
— Antioxidanty 0az0,1kg

Veprové kyty jsou nastiikovdny ldkem s pfedepsanym slozenim. Poté se nechaji odlezet v ldku nebo se mohou
s ldkem masirovat. Nésleduje tepelné opracovdni, jehoz dosazenym efektem je pasterace. Po tepelném opracovéani
jsou vyrobky v udirné osuSeny a povrchové zauzeny za tcelem dosazeni charakteristické chuti, viné a barvy,
ndsledné jsou zchlazeny a skladovény.
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Alternativné, pokud kyty nejsou nasoleny vstiikovanim ldku s ndslednym odleZenim nebo masirovanim, lze
vychlazené kyty solit a opracovat tak, Ze se jejich povrch dikladné tée dusi¢nanovou solici smési s malym mnoz-
stvim cukru. Poté se sklddaji do lehce zasolené naklddaci nddoby kizi dolt. Nésledné se zalévaji pfevafenym
a vychlazenym dusi¢nanovym solnym ldkem, opét s malym mnoZstvim cukru. Takto naloZené kyty se zatiZi, aby
byly v ldku zcela ponofené, a po pfiméfené dobé podle vysledkli pribézné smyslové kontroly jakosti se piekla-
daji, aby se spodni vrstvy v naklddaci nddobé dostaly nahoru a vrchni dolti. Po dosazeni dikladného prosoleni se
Sunky namo¢i na nékolik hodin do vlazné vody a nechaji se odkapat. Sunky se nejprve v udirné osusi a pak jsou
povrchové zauzeny za Gcelem dosaZeni charakteristické chuti, viiné a barvy. Nésleduje tepelné opracovani, jehoz
dosazenym efektem je pasterace, poté zchlazeni a skladovéni.

V piipadé obou alternativnich postupl se ptipousti rovnéz moznost findlni tpravy hotového vyrobku povrcho-
vym zapecenim a tpravou kiZe riznymi dekorativnimi technikami.

4.2.2. Prazska Sunka bez kosti

Na vyrobu Prazské Sunky bez kosti se pouZivaji bud celé vykosténé vepiové kyty, nebo samostatné $ily veptové
kyty upravené dle bodu 4.1.2. a ldk, ktery je sloZenim i nejvyse piipustnym mnozstvim ve vztahu k masné suro-
viné shodny s lakem pouzivanym pro vyrobu Prazské Sunky na kosti (pfi solenim dusitanovou solici smési).

Vykosténé veptrové kyty veelku nebo 3dly veprové kyty jsou nastfikovany ldkem s pfedepsanym sloZzenim a/nebo
se mohou s ldkem masirovat. Samostatné jsou masirovany nasolené platky veptového sidla s kazi nebo bez
ktize, pokud se pouziji za Géelem tvorby povrchového dekorativniho kryti vyrobku. Po nasoleni a masirovani
suroviny ndsleduje plnéni do forem vej¢itého nebo ovilného tvaru tak, aby sddlo s kazi nebo bez kiize na
povrchu suroviny vzdy zajistovalo povrchové dekorativni kryti vyrobku. Pokud se za Gcelem tvorby povrchového
dekorativniho kryti vyrobku pouziji plitky veprového sddla s kizi nebo bez kize, jsou formy témito masirova-
nymi platky vyloZeny a aZ poté se do nich plni ocisténé $ly vepfové kyty. Nésleduje tepelné opracovani vyrobku
ve formdch, jehoz dosazenym efektem je pasterace. Po tepelném opracovéni jsou vyrobky vyjmuty z forem, zau-
zeny za Ucelem dosazeni charakteristické chuti, viiné a barvy, ndsledné jsou zchlazeny a zabaleny.

Pripousti se rovnéZ moznost findlni Gpravy hotového vyrobku povrchovym zapecenim a dpravou kiaze rliznymi
dekorativnimi technikami.

Vyrobky, pro jejichz vyrobu se pouZivaji celé vykosténé vepfové kyty s tukovym krytim s kizi nebo bez kize,
piipadné téz $aly vepiové kyty s tukovym krytim s kizi nebo bez kiize, mohou byt do predepsaného tvaru pted
tepelnym opracovanim zformovdny pomoci fdlie, kterd se z vyrobku po tepelném opracovini odstrafuje.
V takovém piipadé neni nutné k tomuto tcelu pouZivat formy.

4.2.3. Prazskd Sunka — konzerva

Na vyrobu Prazské Sunky — konzervy se pouzivaji ocisténé $ély veprové kyty (vcelku nebo nahrubo meélnéné),
Zelatina (ve formé prasku) a ldk, ktery je pfipravovdn z niZe uvedenych sloZek.

Y. 7

Ocisténé 3aly veptové kyty  100,0 kg
Zelatina ve formé prasku 4,0 kg

Lak (max. 14,3 kg):

— Voda max. 11,0 kg
— Dusitanovd solic{ smés  max. 2,8 kg

— Cukry 0 az 0,5 kg

Pouzivaji se obaly plochého a vej¢itého tvaru vyrobené z materidlti vhodnych pro sterilaci a zajistujicich hmot-
nost obsahu hotového vyrobku cca 0,454 kg

Saly vepiové kyty vcelku nebo nahrubo mélnéné ddme masirovat s ldkem. Po vmasirovani ldku do svaloviny
nasleduje vakuové plnéni do obald, na jejichz dné se nachdzi piislusné mnozstvi praskové Zelatiny. Po vakuovém
uzavieni obaltl se nechaji vyrobky odlezet pfi teploté 5 °C po dobu 12 hod. Nésleduje sterilace, pfi které musi byt
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ve vsech ¢dstech vyrobku dosazeno min. teplotniho ti¢inku odpovidajicimu ptsobeni teploty 121 °C po dobu
10 minut. Po tepelném opracovéni jsou vyrobky zchlazeny a v suchém stavu skladovany pfi teploté 0 °C - 25 °C
pfi relativni vlhkosti do 85 %. Udrznost vyrobku je min. 3 roky.

4.3.  Popis hlavnich prvkii vytvdrejicich tradicni povahu produktu (¢l. 7 odst. 2 tohoto nafizeni)
4.3.1. Prazskd Sunka na kosti

Oznacenim Prazskd Sunka se jiZ od 60. let 19. stoleti oznacuje jeden z nejzndméjsich potravindfskych produktd,
ktery mé piivod v Ceské republice a zejména pak v Praze. Z historickych pramenti Ize dovodit, Ze vyrobek ozna-
Ceny Prazskd Sunka je spojeny se jménem pana Frantiska Zvéfiny, ktery ji zacal vyrdbét. Po mistru Zvéfinovi
pievzal vyrobu Prazské Sunky v jeho dilné vyznamny prazsky uzendf Josef Jefdbek. Mezi dalsi vyrobce tohoto
vyrobku patfili prazsti uzendfi Dlouhy, Maly, Cibulka a jini. Také v ostatnich velkych méstech byla po vzoru
Prahy zahdjena vyroba Prazské Sunky. V Brné se tomuto vyrobku vénoval uzenaf Jebavy, v Hradci Krdlové uzenaf
Hutla, v Pardubicich uzendf Sochor a do konce 19. stoleti mnoho dalsich uzendfd. Prenesené lze fici, Ze Prazska
Sunka mistra Zvéfiny je pramadti vSech Prazskych Sunek. Na droven priimyslové vyroby pfived] Prazskou $unku
pan Antonin Chmel, ktery zalozil svoji firmu v Praze U Zvonaiky v roce 1879. Vedle tohoto stéZejniho vyrobku
produkoval $iroky sortiment uzendiskych vyrobkd, které brzy ziskaly véhlas v Praze i v dal$ich, zejména ldzen-
nasla cestu i do zdmoii. Po druhé svétové valce byla na zdvod uvalena stitni sprava a byla do né postupné
zaclenéna fada dalsich prazskych provozoven. V tomto obdobi téz vznikly dalsi vyrobni varianty Prazské Sunky
vyrdbéné jako polokonzervovand nebo konzervovand Sunka ze svaloviny vepfové kyty. V roce 1977 prevzal
,<Zvonatku“ nové vybudovany Masokombindt Praha jih - Pisnice, v¢etné vSech zaméstnanc a zdsobovacich
oblasti. S ndstupem novych solicich technologii zde bylo do praxe pfi vyrobé Prazské Sunky zavedeno nastiiko-
vani solnym ldkem, pfipadné téz ndsledné masirovani. V obdobi privatizace po roce 1989 masokombindt
v Pisnici zanikl, oviem vyroba Prazské Sunky na kosti se udrzela v fadé jinych vyrobnich kapacit na Gzemi celé
Ceské republiky.

Zékladem vyroby Prazské Sunky byl v jejim prvopocitku vybér suroviny a zptsob nakldddni. Jednalo se
o vepfové kyty pochdzejici z lehkych prasat, proto se i v dnesni receptufe vyskytuje omezeni maximalni hmot-
nosti do 10 kg. Dalsim charakteristickym prvkem, ktery je pti vyrobé tohoto vyrobku preddvan mezi generacemi,
je tprava kyty tzv. Prazskym fezem. PFi soleni vychlazené kyty se dikladné tiely dusi¢nanovou solici smési
s malym mnoZstvim cukru povrch masa a zvld§té kaze. Dno naklddaci nddoby se lehce zasolilo a kyty se skld-
daly kiazi dolti. Prevafenym a vychlazenym solnym dusi¢nanovym lakem, opét s malym mnozstvim cukru, se
Sunky zalévaly a poté se zatizily. Ndsledné se Sunky pteklddaly tak, aby se spodni vrstvy dostaly nahoru a vrchni
doléi. Sunky se opét zatizily. Po smyslové kontrole jakosti se Sunky namécely na nékolik hodin do vlazné vody
a déle nechaly odkapat. Poté se provedla posledni dprava, a to odstranéni panevni kosti, oskrabani povrchu kize
a ovazéni kolena, aby se varem neposkodil jeho tvar. Sunky se zavéovaly zdsadné do vyhtété udirny. Uzeni se
provadélo ve dvou fazich a to nejprve osuSeni na jasném ohni, poté aromatizaci a zabarvenim pomoci zvlhce-
nych pilin z tvrdého dfeva. Udilo se zpravidla zvolna 8 az 12 hodin. Déle se provadélo spafeni ve vrouci vodé
a ovéfeni Sunek. Chlazeni se provadélo namocenim do studené vody.

4.3.2. Prazska Sunka bez kosti

V obdobi pfed druhou svétovou vélkou byly vytvofeny vyrobni alternativy k ptivodni Prazské Sunce na kosti.
Jednalo se jednak o pasterovanou Prazskou $unku bez kosti vyrobenou ze svaloviny vepfové kyty. Jeji vyrobou se
zabyval pan Antonin Chmel v Praze U Zvonaiky nebo pan Josef Berdnek v Berdnkovych podnicich. Technologie
vyroby téchto Prazskych Sunek spocivala ve vykosténi Cerstvych vychlazenych vepfovych kyt, dpravy jednotlivych
casti kyt, jejich vytiidéni podle stupné zabarveni, ddle z mechanického, pferusovaného namdahdni suroviny za
pfidani chloridu sodného a technologicky nezbytného mnozstvi dusitanu sodného a cukru, vSe z ¢dsti rozpus-
téno v urcitém mnozstvi ldku. Nésledné byla provedena pasterace a chlazeni. V obdobi po druhé svétové vilce se
vyrobou pasterované Prazské Sunky zabyvaly pfevdiné zdvody masného pramyslu v Brné, Kostelci, Studené,
Vamberku a Plané nad Luznicl. V zdvéru 70. let 20. stoleti doslo v téchto zédvodech k rozvoji vyroby Prazské
Sunky bez kosti pomoci forem s naslednym zabalenim hotového vyrobku do plastovych obald, coz jednak elimi-
novalo pouzivani plechovek, ale zejména umoznilo vyrobek po pasteraci zaudit a pouZit dekorativni obalovani
vyrobku tenkou vrstvou sddla nebo sddla s kiizi. Vyrobek se tak svymi parametry vyznamné pfiblizil ptivodni
Prazské Sunce na kosti. V obdobi po roce 1989 se vyroba Prazské Sunky bez kosti rozsifila i do dalsich vyrob-
nich kapacit na dzemf celé Ceské republiky.
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4.3.3. Prazskd Sunka — konzerva

Dalsi variantou k ptvodni Prazské $unce, kterd vznikla v obdobi po druhé svétové vélce, byla Prazskd $unka —
konzerva. Rovnéz byla vyrdbéna z vytiidéné suroviny vzniklé vykosténim Cerstvych vychlazenych veprovych kiyt,
s pfidavkem dusitanové soli, cukru a Zelatiny, jen s cilem dosazeni vys$i Gdrznosti byla sterilovdna ve vej¢itych
plochych obalech o hmotnosti 1 1b. Pro dosazeni komer¢ni tGspé$nosti konzervované Sunky byl velmi dulezity
podil aspiku v hotovém vyrobku. Vyrobou Prazské sunky — konzervy se od roku 1973 zabyvaly pfevdzné zavody
masného pramyslu v Kostelci, Krahul¢i a ve Studené. V obdobi po roce 1989 se vyroba téchto variant Prazskych
Sunek rozsitila do dalsich vyrobnich kapacit na tzemi celé Ceské republiky.
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