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II

(Sdéleni)

SDELENI ORGANU, INSTITUCI A JINYCH SUBJEKTU EVROPSKE UNIE

EVROPSKA KOMISE

Bez ndmitek k navrhovanému spojeni
(Véc M.7797 — Michelin/Fives/[JV)
(Text s vyznamem pro EHP)
(2015/C 433/01)

Dne 16. prosince 2015 se Komise rozhodla nevzndset proti vyse uvedenému ozndmenému spojeni ndmitky a prohldsit
jej za slucitelné s vnitinim trhem. Zdkladem tohoto rozhodnuti je ustanoveni ¢l. 6 odst. 1 pism. b) nafizeni Rady (ES)
¢ 139/2004 (). Uplné znéni rozhodnuti je k dispozici pouze v anglictiné a bude zvefejnéno poté, co z néj budou
odstranény ptipadné skutecnosti, jez maji povahu obchodniho tajemstvi. Znéni tohoto rozhodnut{ bude k dispozici:

— v oddilu tykajicim se spojeni podniki na internetovych strinkich Komise vénovanych hospoddiské soutézi
(http:/[ec.europa.eu/competition/mergers/cases[). Tato internetova stranka umoznuje vyhledavat jednotliva rozhodnuti
o spojeni podnik, a to podle spole¢nosti, ¢isla pfipadu, data a indexu hospodatského odvétvi,

— v elektronické podobé na internetovych strankdch EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=cs) pod
¢islem 32015M7797. Stranky EUR-Lex umoziiuji piistup k evropskému pravu po internetu.

() UF. vést. L 24, 29.1.2004, s. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=cs
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IV

(Informace)

INFORMACE ORGANU, INSTITUCI A JINYCH SUBJEKTU EVROPSKE UNIE

EVROPSKA KOMISE

Sménné kurzy vidi euru ()

22. prosince 2015

(2015/C 433/02)

1 euro =
ména sménny kurz ména sménny kurz

USD americky dolar 1,0952 CAD  kanadsky dolar 1,5242
JPY japonsky jen 132,42 HKD hongkongsky dolar 8,4913
DKK dénski koruna 7,4615 NZD  novozélandsky dolar 1,6036
GBP  britsk libra 073620 | SGD  singapursky dolar 1,5379
SEK  svédskd koruna 92620 |KRW jihokorejsky won 128330
CHF Svycarsky frank 1,0818 ZAR  jihoafricky rand 16,5748
ISK islandské koruna CNY - cinsky juan 7,0933

) HRK chorvatska kuna 7,6560
NOK norskd koruna 9,5430 ) o )

IDR indonéskd rupie 14 963,04

BGN  bulharsky lev 19558 MYR  malajsijsky ringgit 4,7093
CZK ¢eské koruna 27,028 PHP filipinské peso 51,789
HUF madarsky forint 313,97 RUB rusky rubl 77 8588
PLN  polsky zloty 42377 | THB  thajsky baht 39,504
RON  rumunsky lei 4,5192 BRL brazilsky real 4,3619
TRY  tureckd lira 3,2280 MXN  mexické peso 18,7405
AUD  australsky dolar 1,5109 INR indickd rupie 72,5474

(1) Zdroj: referenéni sménné kurzy jsou publikovény ECB.
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v

(Ozndment)
RIZENI TYKAJICI SE PROVADENI POLITIKY HOSPODARSKE SOUTEZE

EVROPSKA KOMISE

Pfedbézné ozndmeni o spojeni podnikd
(V&c M.7762 — ArcelorMittal/Financial Entities/Grupo Condesa)
(Text s vyznamem pro EHP)
(2015/C 433/03)

1. Komise dne 16. prosince 2015 obdrzela ozndmeni o navrhovaném spojeni podle ¢linku 4 nafizeni Rady (ES)
¢. 139/2004 (Y), kterym podnik ArcelorMittal Aceralia Basque Holding, SL (Spanélsko), jenz nélezi do skupiny Arcelor-
Mittal Group (,ArcelorMittal®), a finan¢ni subjekty ,Financial entities* (%) (Spanélsko) ziskdvaji ve smyslu ¢l. 3 odst. 1
pism. b) a ¢l. 3 odst. 4 nafizeni o spojovéni ndkupem podilii spolecnou kontrolu nad podnikem Bagoeta SL (,Bagoeta*,
Spanélsko) a ¢dsti jeho dcefinych spolecnosti integrujicich skupinu Condesa Group: Condesa Central de Compras, SLU
(Spanélsko), Condesa Fabril, SAU (Spanélsko), Condesa Fabril Promotora, SLU (Spanélsko), Conducciones y Derivados,
SLU (Spanélsko), Holding de Gestién de Empresas de Tubo, SLU (Spanélsko), Mecanizados de Zalain, SL (Spanélsko),
Perfiles de Precision, SLU (Spanélsko), Larreder, SLU (Spanélsko), Profilmetal Sarl d‘Associe Unique (Maroko), Derivados
del Acero Tracero, SAU (Spanélsko), Tubos de Celrd SA (Spanélsko), Zalain Transformados, SL (Spanélsko), Schwarzwil-
der Rohrenwerke (Némecko) a Lorraine Tubes SAS (Francie).

2. Predmétem podnikéni p¥islusnych podniki je:

— podniku ArcelorMittal: hornictvi, vyroba a distribuce rtiznych vyrobkt z oceli na celosvétové tirovni,
— finan¢nich subjektd: bankovni a finan¢ni sluzby,

— podniku Bagoeta: vyroba raznych typ malych svafovanych trubek z uhlikové oceli.

3. Komise po predbézném posouzeni zjistila, Ze by oznamovand transakce mohla spadat do plsobnosti nafizeni
o spojovani. Kone¢né rozhodnuti v tomto ohledu vSak ziistdva vyhrazeno.

4. Komise vyzyvd zicastnéné tieti strany, aby ji k navrhované transakci pfedlozily své ptipadné ptripominky.

Pripominky musi byt Komisi doruceny nejpozdéji do deseti dnti po zvefejnéni tohoto ozndmeni. P¥ipominky s uvede-
nim ¢isla jednactho M.7762 — ArcelorMittal/Financial Entities/Grupo Condesa lze Komisi zaslat faxem (+32 22964301),
e-mailem na adresu COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.cu nebo postou na adresu Evropské komise, Generdlniho
feditelstvi pro hospodafskou soutéz:

Commission européenne [ Europese Commissie
Direction générale de la concurrence

Greffe des concentrations

1049 Bruxelles/Brussel

BELGIQUE/BELGIE

() Ut. vést. L 24, 29.1.2004, s. 1 (,nafizeni o spojovani).
(%) Banco Bilbao Vizcaya Argentaria SA, Banco de Sabadell SA, Banco Santander SA, Banco Popular Espaiiol SA, Bankia SA, Caixabank
SA, Bankinter SA, Caja Rural de Navarra Sociedad Cooperativa de Crédito a Kutxabank, SA.


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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JINE AKTY

EVROPSKA KOMISE

Zvefejnéni Zaddosti o zménu podle ¢l. 50 odst. 2 pism. a) nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) & 1151/2012 o reZimech jakosti zemédélskych produkti a potravin

(2015/C 433/04)

Timto zvefejnénim se pfizndvd pravo podat proti zddosti ndmitku podle ¢lanku 51 nafizeni Evropského parlamentu
a Rady (EU) ¢. 1151/2012 ().

ZADOST O SCHVALENI ZMENY SPECIFIKACE PRODUKTU U CHR{&NEN@I}O OZNACENI PUVODU/CHRANENEHO ZEMEPISNEHO
OZNACENI, KTERA NENI MENSIHO ROZSAHU
Z4dost o schvaleni zmény v souladu s ¢&l. 53 odst. 2 prvnim pododstavcem nafizeni (EU) & 1151/2012
»TOME DES BAUGES*
¢. EU: FR-PDO-0105-01332 - 04.05.2015
CHOP (X) CHZO ( )
1. Seskupeni Zadatels a opravnény zijem

Syndicat Interprofessionnel de la Tome des Bauges (S..T.O.B.)
rue Henri Bouvier

73630 Le Chatelard

FRANCE

Tel.[fax: +33 479521120
E-mail: info@tome-des-bauges.com

Seskupeni tvoii hospodafské subjekty podilejici se na produkei syru ,Tome des Bauges” (producenti mléka, statkdfi,
zpracovatelé a provozovny, kde syr dozravd). Je proto opravnéné navrhovat zddost o zménu.

2. Clensky stit nebo tfeti zemé

Francie

3. Polozka specifikace produktu, jiz se zména (zmény) tykd (tykaji)
— [ Nézev produktu
— X Popis produktu
— [ Zemépisnd oblast
— X Dikaz pavodu
— X Metoda produkce
— O Souvislost
— Oznacovani
— X Jiné: kontrola
4. Druh zmény (zmén)
— Zména specifikace produktu se zapsanym CHOP nebo CHZO, kterd nemd byt kvalifikovdna jako zména

mensiho rozsahu podle ¢l. 53 odst. 2 tfettho pododstavce nafizeni (EU) ¢. 1151/2012

() UF vést. L 343, 14.12.2012, s. 1.


mailto:info@tome-des-bauges.com

23.12.2015 Utedni véstnik Evropské unie C433/5

— [ Zména specifikace produktu se zapsanym CHOP nebo CHZO, pro néjz nebyl zvefejnén jednotny dokument
(nebo jeho ekvivalent), kterd nemd byt kvalifikovdna jako zména mensiho rozsahu podle ¢l. 53 odst. 2 tte-
ttho pododstavce natizeni (EU) ¢. 11512012

5. Zména (zmény)

Zmény tykajici se popisu produktu:

Za ucelem lepsiho popisu vlastnosti produktu byl vypracovan jeho organolepticky popis (zejména chutové vlast-
nosti): ,M4 konzistenci, kterd se rozplyvd na jazyku, pficemz si zachovavd pevnost. Viiné je Cistd, chuté vyvazené
a aromata rozvinutd, pretrvavajici a pestrd.”

Mérné jednotky se misto zkratek uvadéji celym slovem.

Pokud jde o uvadéni syra na trh, upfesiiuje se, Ze ,Tome des Bauges“ se mtZe prodavat ,vcelku”. MoZnost prodeje
porcovaného syra totiz nevylucuje jeho prodej veelku.

Zmény ditkazii, Ze produkt pochdzi ze zemépisné oblasti:

Upfesiiuji se ohlasovaci povinnosti vyrobcl syrd. Tyto zmény souviseji s reformou systému kontrol oznaceni
ptivodu. Stanovuje se zejména identifikace vyrobct syrd, na jejimz zdkladé se jim vydd opravnéni, kterym se uznd
jejich zpusobilost spliiovat pozadavky specifikace oznaceni, o jehoz ziskdni usiluji, jakoZ i prohldseni potiebnd ke
znalosti a kontrole vyrobkd s chrinénym oznacenim ptivodu uréenych k prodeji.

Pokud jde o popis identifika¢niho $titku na syru, odstranilo se slovo ,de caséine” (kaseinovy) a ponechal se pouze
vyraz ,d’identification (identifika¢ni). Pravé totiz probihaji studie mapujici moZznosti pouZiti jinych materidld nez
kaseinu.

Dochdzi k upfesnéni, Ze ndpis na oznaceni ,Tome des Bauges“ je proveden potravinafskym inkoustem, pfi¢emz
i oznacovani syrd je v soucasnosti predmétem zkoumadni a inkoust by se mohl doplnit o dalsi prostredky oznaco-
véani. Proto je tfeba uvést, Ze potravindfsky inkoust se pouZivd pouze jako jedna z moZnosti.

Upfesiuji se podminky distribuce a vraceni stitkti na zdkladé vnitrostdtniho znéni pfedchozi zapsané specifikace.

V neposledni fadé bylo ustanoveni o umisténi kaseinového 3titku na jednu ze stran syra shleddno zbyte¢nym a ze
specifikace bylo vypusténo.

Upfesiiuje se, Ze analyticky a organoleptické rozbor se provadi ,po minimélni dobé zrdni“ a ,metodou odbéru
vzorkd*.

Zmény metody produkce:
Plemeno dojnic:
Lhaty uvedené ve specifikaci byly vypustény, protoze uplynuly.

Pro snazsi kontrolu se upftesiiuji kody plemen. Mistni ndzev ,Tarine” byl v souladu s oficidlnim ndzvem nahrazen
ndzvem ,Tarentaise”, nebot ,Tariam“ je pouze lidové pojmenovéni plemene ,Tarentaise®.

Procentudlni zastoupeni dojnic plemen ,Abondance” a ,Tarentaise“ ve stddech dojnic se zvysilo a ustdlilo se na
55 % misto 50 %. Cilem tohoto opatieni je posilit ve stddech pfitomnost téchto dvou plemen, kterd se tradiné
chovaji v oblasti masivu Bauges a jsou spjata se syrem ,Tome des Bauges®, ale jsou rovnéz mimofadné dobie pii-
zpusobena reliéfnim a klimatickym podminkdm oblasti. Nékterym chovateléim, ktef{ v souvislosti s timto ustanove-
nim podali ndmitku béhem vnitrosttni Ihity k podavani ndmitek a splnili podminky ¢ldnku 15 odst. 4 nafizeni
(EU) ¢. 11512012, bylo poskytnuto piechodné obdobi do 31. prosince 2019.

Priimérnd produkce na dojnici a rok:

Zohlednime-li zlepSeni genetickych vlastnosti stdd a zlepSeni systému produkce, vzrostla praimérnad produkce mléka
z 5500 kg na 6 000 kg na dojnici a rok.

Upfesnéni tykajici se zdkladni krmné ddvky v letnim obdobi:

Aby se posililo tradi¢ni spasani a zachovala vazba na zemépisnou oblast, doslo k uptesnéni, ze zdkladni krmnou
dévku stdda tvoff spdsand tréva.
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Timto opatfenim se rovnéz zaji§tuje krmivové sobéstacnost stdda prostfednictvim zdkladni krmné davky pochdze-
jici ze zemépisné oblasti.

V této souvislosti je povoleno v letnim obdobi pfiddvat maximalné 3 kg sena na dojnici a den. Uvedend praxe je
totiz v zemépisné oblasti béznd, ale v diive zapsané specifikaci se neuvadéla.

Upfesnéni tykajici se sena:

Aby se vice vyuzivaly mistni zdroje, doslo k témto upfesnénim:

— vyraz ,suché krmivo“ se nahradil vyrazem ,seno®, ¢imz se vylucuje jakykoli jiny druh suchého krmiva véetné
suené vojtésky,

— produkce sena v zemépisné oblasti neni v nékterych letech dostacujici. Proto se mnoZstvi sena, které nepochdzi
ze zemépisné oblasti, omezilo na 20 % (misto 30 %) ro¢nich surovinovych potfeb zemédélského podniku na
krmenf stada.

Kromé toho se na zdkladé vnitrostdtniho znéni predchozi zapsané specifikace upfesiiuje, Ze chlorid sodny lze
v piipadé sena pouzivat.

Zdkaz krmeni zelenou pici:

Vyslovné se uvadi zdkaz krmeni zelenou pici. Tato praxe neni v zemépisné oblasti obvykld a seskupeni si nepfeje,
aby se rozsifovala.

Nové vymezeni dopliikovych krmiv a pravidla jejich vyuzivini:
Aby se zlepsila spjatost se zemépisnou oblasti a usnadnilo fizeni a kontrola pouzivini doplikovych krmiv, upfes-
fuje se, Ze:

— susena vojtéska a jadrnd krmiva predstavuji veskerd doplitkova krmiva,

— povolend jadrnd krmiva a pfidatné ldtky jsou uvedeny v taxativnim seznamu na zdkladé vnitrosttniho znéni
pfedchozi zapsané specifikace,

— celkové mnozZstvi doplikovych krmiv je omezeno na 1800 kg ro¢né na dojnici, pficemz podavani jadrnych
krmiv je omezeno na 1 500 kg a susené vojtésky na 500 kg (toto ustanoveni umozZriuje restriktivnéji regulovat
pouzivani suSené vojtésky),

— mnozstvi jadrnych krmiv pro jalovice se upravuje na 250 kg ro¢né na zvife misto 500 kg,

— podavéni pelet obsahujicich susenou vojtésku a jadrnd krmiva je povoleno, pokud se presné slozeni a procen-
tudlni podil krmiva jasné uvede na fakturdch a/nebo etiketich krmiv.

Jednotky jsou vyjadfeny jako hrubd hmotnost.

V disledku téchto zmén se zrusuji ustanoveni umoziujici podavani 3 kg suené vojtésky ve formé suchého peleto-
vaného krmiva na kravu a den a podavéni dopliikovych krmiv v mnozstvi 1 500 kg.

Na zédkladé téchto novych ustanoveni se celkové snizi mnoZstvi poddvanych dopliikovych krmiv ze zhruba 2 500
na 1800 kg a snizi se mnozstvi poddvané susené vojtésky z 1 095 kg na 500 kg.

Kvtili obecné vysoké nadmofské vysce v zemépisné oblasti je produkce jadrnych krmiv obtiznd. Pivod jadrnych
krmiv proto neni upfesnén a tato krmiva z velké ¢asti nepochdzeji ze zemépisné oblasti.

Z omezeni mnoZstvi jadrnych krmiv na dojnici a z omezeni mnozstvi sena, které nepochazi z dané zemépisné
oblasti, vyplyvd, Ze krmiva ze zemépisné oblasti pfedstavuji nejméné 64 % celkové ro¢ni davky susiny.

Totiz:

— ro¢ni spotfeba na dojnici se odhaduje na cca 7 000 kg susiny, z toho maximdlné 1 800 kg jadrnych krmiv,
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— pokud jde o seno, v letnim obdobi (Ctyfi mésice) je podil sena, které nemusi pochdzet ze zemépisné oblasti,
omezen na 72 kg (61 kg susiny), pokud dojnice spotfebuje za den maximalné 3 kg sena, z néhoz nejvyse
20 % mizZe mit pivod mimo zemépisnou oblast,

— v zimnim obdobi (osm mésicti) se podil sena, které nemusi pochdzet ze zemépisné oblasti, odhaduje na 693 kg
(589 kg susiny) (20 % zdkladni krmné ddvky tvofené senem za celé zimni obdobi), pokud dojnice spotiebuje
povolené maximum 20 % sena, které md ptivod mimo zemépisnou oblast.

Mnozstvi krmiva, které miZe mit pavod mimo zemépisnou oblast, 1ze odhadnout na 2 450 kg susiny za rok,
tj. nejvySe 35 % ro¢ni krmné davky susiny spotfebované jednou dojnici.

Jiné zmény tykajici se produkce mléka:

Aby se zabranilo riziku kontaminace bakteriemi mdselného kvaseni a soucasné podpotilo piezvykovani zvifat, ,je
jakékoliv podavani smési jadrnych krmiv a fezaného sena stddu dojnic zakdzdno“.

Byla zavedena ustanoveni, jejichZ cilem je na jedné strané zakdzat pouzivani geneticky modifikovanych krmiv (na
zdkladé vnitrostdtniho znéni predchozi zapsané specifikace) a na druhé strané v zdjmu zachovéani vazby na tdzemi
vysadba transgennich plodin v zemédélskych podnicich.

Podminky dojen:

Aby se zachovala ptivodni fléra mléka, je pouzivani dezinfek¢nich prostiedkt na ¢isténi, dezinfekci nebo oplacho-
véani povoleno pouze v nutném pifpadé. Funk¢nost dojictho zafizeni se kontroluje kazdy rok a viechny strukového
navlecky a gumové hadice na mléko se vyménuji nejméné jednou za rok.

V zdjmu zachovani pomérné stabilniho fyzikdlné-chemického slozeni mléka se zavadi mezi dvéma dojenimi osmi-
hodinovy ¢asovy interval.

Vyrobni zafizeni:

Omezeni objemu svdZzeného mléka ve vyrobnich zafizenich na zpracovini smiSeného mléka se ze specifikace vypu-
stilo. Toto opatieni bylo v pfedchozi zapsané specifikaci uvedeno v kapitole ,Souvislost se zemépisnou oblasti“.

Opatfeni tykajici se omezeni objemu mléka, které mizZe byt zpracovano v zemédélském vyrobnim zafizeni, které
bylo v pfedchozi zapsané specifikaci rovnéz uvedeno v kapitole ,Souvislost se zemépisnou oblasti“, se pfesunulo
do kapitoly ,Metoda produkce®.

Upfesiiuje se, Ze toto omezeni objemu se vztahuje na zemédélsky podnik, a nikoli na vyrobni zafizeni. Jedna se
totiz o zohlednéni moznosti nékterych zemédélskych podnika vlastnit nékolik vyrobnich zaf{zeni (nejméné dvé:
jedno v sidle zemédélského podniku a druhé na vysokohorskych pastvindch).

Kromé toho objem mléka, ktery mize byt v zemédélském podniku zpracovén, se zvysil z 300 000 na 450 000 kg.
Toto opatfeni umoziuje posilit seskupené zemédélské podniky, které v soucasnosti v zemépisné oblasti vznikaji.
Maximdln{ navrhovany objem je stanoven v souladu s vyrobnimi omezenimi a omezenimi pfi paseni stida
v prostoru s vysokymi agronomickymi pozadavky. Ndvrh vychdzi z objemu mléka, které je provozovatel schopen
rozumné zpracovat pii dodrzeni viech ustanoveni specifikace, tj. 150 000 kg na jednotku lidské prace.

Nakonec se dopliuje odstavec uptesiiujici pozadavek dostateéného materidlu na zvlddnuti ndrazové produkce.
Vyroba:
Znéni ustanoveni o okruhu pro svoz mléka se vylepsilo, aby bylo srozumitelngjsi: ,Oblast svozu kazdého mista

vyroby musi tvofit zemédélské podniky vzdalené od daného mista nejvyse 15 km.*

Pro lepsi regulaci vyroby se na zdkladé pfedchozi zapsané specifikace upfesiuje, Ze ,MnozZstvi syfidla musi byt
takové, aby prtimérnd doba tuhnuti ¢inila 20 minut*.

Vyraz ,plnotu¢né oznacujici zpracovavané mléko byl odstranén, protoze byl chybny a v rozporu s popisem pro-
duktu a metodou produkce. Mléko totiz muiize byt odstredéné.
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Véta: ,Toto omezeni se tykd tradi¢nich postupii vklddani do forem. Kdyby se pouzivaly vétsi formy, byla by syfe-
nina na konci tvarovani pifili§ suchd a pro vyrobu syra ,Tome des Bauges' nevhodnd,” se vypousti, nebot se nejednd
o prvek podléhajici kontrole.

Véta ,Syfenina se nasledné zahfeje na teplotu 35°C az 40 °C.“ se nahrazuje vétou: ,Pokud je tieba smés syfeniny
a syrovatky zahfdt, nesmi teplota prekrocit 40 °C.“ V ptedchozi zapsané specifikaci byla totiz chyba, protoze zahii-
véani smési syfeniny a syrovitky nebylo nikdy povinné. Minimdln{ teplota zahiivani navic neodpovidd zddnému
technologickému kritériu.

Nakonec se upfesiiuje, Ze béhem viech krokd vyroby se syr ,Tome des Bauges“ nesmi{ odklddat na chladné misto.

Zmény tykajici se oznacovdni:
Ze specifikace se vypousti povinnost uvadét na etiketé¢ znak INAO a ndpis ,appellation d’origine controlée” (chrd-
néné oznaceni ptivodu).

Ze specifikace se vypousti odkaz na oznacovani produkt od mistnich zemédglci.

Dopliiuje se povinnost uvadét na etiketé symbol CHOP Evropské unie, jakoZ i moznost pouZit napis ,appellation
d'origine protégée”.
Dalsi zmény
Zménily se kontaktni tdaje kontrolniho subjektu.
Vzhledem k vyvoji vnitrostdtnich zakont a pfedpisti ma polozka ,Vnitrostdtni pozadavky“ formu tabulky shrnujici
hlavni kontrolované prvky, jejich referen¢ni hodnoty a metodu hodnoceni.

JEDNOTNY DOKUMENT

»TOME DES BAUGES*

¢. EU: FR-PDO-0105-01332 - 04.05.2015
CHOP (X) CHZO ( )
1. Nézev

,Tome des Bauges“

2. Clensky stit nebo tieti zemé

Francie

3. Popis zemédélského produktu nebo potraviny
3.1. Druh produktu
Ttida 1.3 Syry

3.2. Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1

,Tome des Bauges je lisovany, slany syr s plisni na povrchu, ktery se vyrdbi ze syrového, plnotu¢ného nebo
¢astecné odstfedéného kravského mléka.

Po dozrani ma tvar vélce o praméru 18 az 20 cm, vySce 3 aZ 5 cm a hmotnosti 1,1 az 1,4 kg.

Karka syra je nerovnomérnd, tj. jeji povrch je hrbolaty a nepravidelny. Ma tloustku 2-3 mm, je Sedé barvy
a mohou se na ni pfirozené vytvaret skvrny Zluté az hnédé barvy.

Syrové hmota je mirné tvrdd az pruznd, zluté barvy slonové kosti a mohou v ni byt malé dirky. Po Gplném dosu-
Seni obsahuje minimdlné 45 g tuku na 100 g syra a celkovd hmotnost suSiny nesmi byt niz$i nez 50 g na 100 g

syra.

Syr ,Tome des Bauges“ se mtze prodavat vcelku nebo porcovany pod podminkou, Ze kirka zistane zachovéna na
vech tfech strandch porce.

Minimdlni doba zrdni je pét tydna.
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3.3. Krmivo (pouze u produktii Zivocisného pivodu) a suroviny (pouze u zpracovanych produktii)

Stada dojnic zemédélskych podnikt produkujicich mléko uréené k vyrobé syra ,Tome des Bauges“ sestdvaji z dojnic
¢istych plemen Abondance, Montbéliarde a Tarentaise. Kazdé stddo tvoif nejméné 55 % dojnic plemen Tarentaise
a Abondance.

Mléko pochézi od stdd, jejichZ priimérnd produkce nesmi byt vyssi nez 6 000 kg na dojnici a rok.
Objem zpracovavaného mléka je v ptipadé mensich mistnich zemédélskych podnikd omezen na 450 000 kg ro¢né.

Oblast svozu kazdého mista vyroby musi tvofit zemédélské podniky vzdilené od daného mista nejvyse 15 km.
Toto ustanoven{ zkrdcenim doby pfepravy chrani mléko pied poskozenim jeho struktury, k némuz maze béhem
piepravy dojit.

Krmeni stdda probihd takto:

— v letnim obdobf{ trvajicim nejméné 120 dni je zdkladni krmnou dévkou stdda spdsand trdva. Jako doplnék je
povoleno seno v maximdlnim mnozstvi 3 kg na dojnici a den,

— v zimnim obdobi je zdkladni krmnou davkou seno v libovolném mnozstvi.

Seno, které nepochdzi z dané zemépisné oblasti, Ize poddvat pouze jako doplnék ke krmiviim z mistnich zdrojd,
pfi¢emz jeho mnoZstvi nesmi piekrocit 20 % ro¢nich potfeb zemédélského podniku na celé stido.

Krmiva, na jejichz konzervaci se pouzila technika sildZe, baleni nebo jiné postupy zahrnujici fazi fermentace, jsou
v zemédélskych podnicich produkujicich mléko uréené k vyrobé syra ,Tome des Bauges“ béhem celého roku
zakdzand.

Pouzitelnd doplitkovd krmiva nebo p¥isady tvoif:
— suSend vojtéska,

— vSechny obiloviny a jejich vedlejsi produkty, hrach, bob, vi¢i bob, séjové boby, slune¢nicovd pokrutina, kopra,
vyhonky palmy, fepka, s6ja a len, susené fepné fizky, melasa a rostlinné oleje vyluéné jako pojivo pro jadrnd
krmiva, mineraly, makroprvky a stopové prvky, vitaminy.

Dopliikovd krmiva nesméji obsahovat mocovinu ani aromatické molekuly.

Podavéni doplitkovych krmiv je omezeno na 1 800 kg hrubé hmotnosti na rok a dojnici, jeZ se po cely rok pohy-
buje v zemédélském podniku.

V rdmci uvedeného mnozstvi jsou povolena jadrnd krmiva v objemu nejvyse 1 500 kg hrubé hmotnosti a susend
vojtéska v objemu nejvyse 500 kg hrubé hmotnosti.

Kvili obecné vysoké nadmoiské vysce v zemépisné oblasti je produkce jadrnych krmiv obtizna. Pivod jadrnych
krmiv proto neni upfesnén a tato krmiva z velké ¢asti nepochdzeji ze zemépisné oblasti.

Z omezeni mnoZstvi jadrnych krmiv na dojnici a z omezeni mnozstvi sena, které nepochazi z dané zemépisné
oblasti, vyplyvd, Ze krmiva ze zemépisné oblasti pfedstavuji nejméné 64 % celkové ro¢ni davky susiny.

Ke krmeni zvifat se sméji pouZivat pouze rostliny a dopliikovd krmiva netransgenniho ptivodu. Na vSech pozem-
cich zemédélského podniku, ktery produkuje mléko urcené na vyrobu syra s CHOP ,Tome des Bauges®, je zakdzdna
vysadba transgennich rostlin. Tento zdkaz vysadby plati pro kazdy rostlinny druh, ktery by mohl byt zvifatim
v zemédélském podniku podén v krmivu, a pro kazdy druh plodin, ktery by krmivo mohl kontaminovat.

3.4. Specifické kroky pfi produkci, které se museji uskutecnit ve vymezené zemépisné oblasti

Produkce mléka, vyroba a zrdn{ syrti probihaji v dané zemépisné oblasti.
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3.5. Zvldstni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd. produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

Syr ,Tome des Bauges” se mtiZze prodévat vcelku nebo porcovany pod podminkou, Ze kiirka zistane zachovdna na
vech tfech strandch porce.

3.6. Zvldstni pravidla pro oznacovdni produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev
Etiketa syrti s oznacenim ptvodu ,Tome des Bauges“ zahrnuje ndzev oznaceni pivodu uvedeny pismeny, jejichz
velikost je alespoii dvé tietiny nejvétsich pismen na etiketé.

Etiketa syrti s chranénym oznacenim puvodu ,Tome des Bauges musi byt opatiena symbolem CHOP Evropské
unie, ktery maze byt doplnén vyrazem ,Appellation d’Origine Protégée” (chrdnéné oznaceni ptvodu).

4. Stru¢né vymezeni zemépisné oblasti

Zemépisnd oblast se rozklddd na Gzemi téchto obci:

Departement Haute-Savoie

Obce, které do dané zemépisné oblasti spadaji celé:

Alleves, La Chapelle-Saint-Maurice, Chevaline, Cons-Sainte-Colombe, Entrevernes, Gruffy, Leschaux, Quintal, Saint-
Eustache, Seythenex a Viuz-la-Chiésaz.

Obce, které do dané zemépisné oblasti spadaji ¢aste¢né:
Cusy, Doussard, Duingt, Faverges, Giez, Lathuile, Marlens a Saint-Jorioz.

Departement Savoie

Obce, které do dané zemépisné oblasti spadaji celé:

Aillon-le-Jeune, Aillon-le-Vieux, /\llondaz, Arith, Bellecombe-en-Bauges, Le Chatelard, Cléry, La Compote, Curienne,
Les Déserts, Doucy-en-Bauges, Ecole, Jarsy, Lescheraines, Mercury, Montcel, La Motte-en-Bauges, Le Noyer, Pallud,
Plancherine, Puygros, Saint-Frangois-de-Sales, Saint-Offenge-Dessus, Saint-Offenge-Dessous, Sainte-Reine, Thoiry, La
Thuile, Trévignin a Verrens-Arvey.

Obce, které do dané zemépisné oblasti spadaji Castené:
Marthod, Montailleur, Pugny-Chatenod, Saint-Jean-d’Arvey, Saint-Jean-de-la-Porte, Saint-Pierre-d’Albigny a Thénésol.
V piipadé ¢dstecné spadajicich obci jsou katastrdlni mapy uloZeny na obecnich tifadech.

5. Souvislost se zemépisnou oblasti
Specificnost zemépisné oblasti
Pfirodni faktory

Zemépisnd oblast odpovidd subalpinskému masivu Bauges. Tento masiv je zemépisné dobfe vymezen. Od masivu
Bornes na severu ho oddéluje pfi¢né tidoli od Annecy az po Ugine. Od krystalického masivu Belledonne na jihu ho
oddéluje tzv. ,sillon alpin®.

Masiv tvori:

uzaviené tdoll s nadmoiskou vyskou v rozmezi od 600 do 1000 m v prasmycich, obklopené vrcholy dosahuji-
cimi nadmotské vysky kolem 2 200 m,

podhdii na okraji tohoto ddoli svirajici masiv vysokymi titesy.

Pidy v zemépisné oblasti jsou vétsinou hluboké, jez umoziuji rist kvalitni trdvy. Nachdzeji se zde i pidy s velmi
omezenym zavlazovanim.

Zemépisnd oblast md typické horské podnebi severnich Alp vyznacujici se bohatymi srdzkami a chladnymi
zimami.

Roéni tihrn srdzek zaznamenany ve vnitin{ oblasti masivu je 1 500-2 000 mm, v zdvislosti na nadmoiské vysce
piipadné vice. Téméf polovina ro¢nich srdzek piipadd na 1éto. Vysokohorské pastviny tak maji dostatek vody
potiebné pro rist a obnovu porostu.
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Teploty jsou velmi rozdilné. Zima je dlouhd a chladnd. V okoli obci nachdzejicich se v nadmofské vysce
700-900 m trvd obdobi mrazi od listopadu do bfezna. Teploty v tdolich mohou klesnout az na —20 °C nebo —
25 °C. Na vysokohorskych pastvindch lezi snih zpravidla ¢tyfi az pét mésicti (od pfelomu listopadu a prosince do
bfezna az dubna). JelikoZ teplota s nadmofskou vyskou klesd, obtizné se v nadmoiské vysce 800 m dosdhne vice
nez dvou senoseci.

Klimatické podminky v masivu maji za ndsledek opozdény rist nepiili§ husté travy, coz mé vliv na kvalitu fléry
a jeji ruiznorodost. Nizké teploty navic pieji pivodni fléte, coZ se projevuje vyraznym podilem (v niz$i nadmotské
vysce, od horského stupné), pak ptevahou (nad 1500 m) specifickych druht (mezi Castymi lu¢nimi travinami
najdeme druhy Poa Alpina, Festuca violacea...).

Lidské faktory

Soubor pfirodnich faktort doddvd zemépisné oblasti specifickou schopnost produkce kvalitni travy. Trava, kterd
tvof{ zdklad vyZivy dojnic, umoznila rozvoj chovu skotu na mléko, ktery je schopen nejlépe vyuzit tento potencidl.
(st stdd od Cervna do fijna spasd rozsihlé vysokohorské prostory zejména v jizni ¢dsti masivu. Pastva na téchto
vysokohorskych loukdch, kde trava zacind rtst ve srovndni s ddolim pozdéji, zajistuje velmi dilezity letni pifjem
potravy. V zemépisné oblasti je rovnéz mnozstvi luk v nadmofské vysce do 1500 m. Tyto louky jsou zdrojem
trdvy pro pastvu a seno. Seceni a odklddani pfebytkt na jafe je pro dlouhou zimu nezbytné.

Plemena, kterd chovatelé vyuzivaji (Abondance, Tarentaise a Montbéliarde), jsou pro toto p¥rodni prostfedi obzvld-
§té vhodnd. Tyto dojnice jsou schopny zajistit stabilni a kvalitni produkci mléka navzdory velkym zméndm pocasi,
které mohou béhem jednoho dne rychle nastat. Pro chov skotu na mléko v pohoii Bauges je typické vyznamné
zastoupeni plemen Tarentaise a Abondance.

Syr ,Tome“ se v tomto masivu prokazatelné vyrabi jiz nékolik staleti. Ddvnou ptitomnost vyroby syra v Bauges
dosvédc¢uje nékolik pisemnych dokumentd. V rejstitku usneseni mésta Annecy z roku 1525 se pfipomind postava
jménem Pierre Lambert, jenz byl vyrobcem syra z povolani (,Thomié“). Syr ,Tome des Bauges“ je pojmenovan po
alpském masivu, odkud pochdzi, a je nejstarsim syrem v Savojsku.

V soucasnosti je selskd vyroba syra ,Tome des Bauges“ velmi rozsifend, ale vyrobni postupy se pfenesly i do mléka-
renskych zafizeni. Ve vyrobé diky domacimu pivodu pretrvala ptevlddajici ruéni prace a jednoduchd vyroba, jejimz
vysledkem je mdlo zpracované zrno syfeniny pfed vlozenim do formy. Tradi¢ni je know-how, pokud jde o kazdo-
denni zpracovani mléka svdzeného na kratké vzdalenosti, syfeni, krdjeni smési syfeniny a syrovatky, vkladani do
forem, lisovani stohovdnim syrd, soleni, zrdni syra a zejména zrani mléka. Tento specificky krok vyroby syra ,Tome
des Bauges* pretrval dodnes. Mléko zraje diky své pivodni fléfe. Smetana, jeZ po zrdni mléka vystoupd na jeho
povrch, se mize sbirat tradiénim mistnim néstrojem zvanym ,,poche”.

Specificnost produktu

,<Tome des Bauges* je lisovany syr s plisni na povrchu, ktery se vyrdbi ze syrového, plnotu¢ného nebo dstecné
odstfedéného kravského mléka.

Karka syra je nerovnomérnd, tj. jeji povrch je hrbolaty a nepravidelny.

Mé konzistenci, kterd se rozplyvd na jazyku, pfi¢emZ si zachovavd pevnost. Viné je Cistd, chuté vyvazZené
a aromata rozvinutd, pretrvavajici a pestra.

Pficinnd souvislost

Syr ,Tome des Bauges“ vdéci za své specifické vlastnosti pfirodnimu prostéedi, ve kterém pfevlddd drsné horské
podnebi a piidy bohaté na minerdly vzniklé na vipencovém podkladu, kde se ve velkém dafi kvalitni trdvé. Trava je
zakladnim krmivem dojnic plemen pfizpasobenych tomuto horskému prostiedi.

Paseni stdd dojnic orientované na extenzivni vyuZzivani ptirodnich zdroji podporuje rozmanitost alpské flory, ktera
pfispivd k aromatické pestrosti syra ,Tome des Bauges*.

Rovnéz ptvodni mikrofléra mléka méd v souvislosti s aromatickym vyrazem vyzrélého syra sviij vyznam. Proto se
nékteré kroky pii produkci zaméfuji na zachovéni této mikrofléry: kazdodenni zpracovavani mléka svazeného na
kratké vzdilenosti, kazdodenni vyroba, zpracovavani syrového mléka. Mléko urcené k vyrobé syra ,Tome des Bau-
ges” se vyznacuje nizkou kyselosti, a proto syrafi vénuji zvlastni pozornost fazi zrdni mléka s cilem podpofit piso-
beni mikrofléry na pfirozené zrani.
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Zv1astni know-how pro syfeni, krdjeni smési syfeniny a syrovétky, vkladdni do forem, lisovani, soleni a zrdni umo-
ziuje dosdhnout pietrvavajici aromatické pestrosti a zejména vlacné a rozplyvajici se textury, kterd si vSak zacho-
vavé svoji pevnost.

Zrno syfeniny je malo zpracované, aby se od krdjeni az po vkladani do forem zachovala jeho celistvost, a tim
udrZela kontrola nad vlhkosti, kterou obsahuje. Tato vlhkost soustfeduje ptisobeni mikrofléry na texturu a aromata
syrové hmoty, jakoz i tloustku kiirky a mnoZeni plisni. VSechny uvedené faktory spolu s dobou zrdni, vlhkosti
sklepti, tvarem syra ,Tome des Bauges“ a ptisobenim flory na proteolyzu kromé jiného umoziuji vznik nerovno-
mérné kirky.

Podminky produkce syra s CHOP byly vymezeny tak, aby chranily mistni zvyklosti a tradi¢ni metody, jez jsou poté
v produktu rozpoznatelné.

Odkaz na zvefejnéni specifikace

(¢l. 6 odst. 1 druhy pododstavec tohoto nafizent)

https:|/info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-eOce815f-32cb-4e80-8710-d48016527¢19
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Zvetfejnéni zadosti podle ¢l. 50 odst. 2 pism. a) nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU)
¢. 1151/2012 o rezimech jakosti zemédélskych produktii a potravin

(2015/C 433/05)

Timto zvefejnénim se pfizndva prévo podat proti Zddosti ndmitku podle ¢lanku 51 nafizeni Evropského parlamentu
a Rady (EU) ¢. 1151/2012 ().

]EDNOTNY DOKUMENT
,LEVICKY SLAD“
¢. ES: SK-PGI-0005-01181 - 20.11.2013
CHOP ( ) CHZO (X)
1. Nazev:
,Levicky slad”
2. Clensky stit nebo tfeti zemé
Slovenska republika
3. Popis zemédélského produktu nebo potraviny
3.1. Druh produktu
Tt{da 1.8 Ostatni produkty pfilohy I Smlouvy (kofeni atd.)

3.2. Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1

Produkt ,Levicky slad” je pivovarsky je¢ny slad svétlého plzeiiského typu urceny zejména k vyrobé piva. Pripravuje
se z vySlechténych, certifikovanych odriid sladovnického dvouradého je¢mene, jez se péstuji ve vymezené zemeé-
pisné oblasti.

Produkt ,Levicky slad“ musi vykazovat tyto dtlezité vlastnosti:
a) vlhkost: nejvyse 5 %,

b) barva: nejvyse 4,5 EBC,

¢) extrakt v su$iné: minimalné 80 %,

d) friabilita: minimdalné 78,5 %.

Senzorické vlastnosti sladu se maji podobat ¢isté sladové viini bez pacht, chut md byt naslddld a ¢istd. Barva sladu
mé byt jednotnd, svétld a bez zahnédlych $picek. Svym vzhledem slad pfipomind zpracovany je¢men.

3.3. Krmivo (pouze u produktii Zivocisného pivodu) a suroviny (pouze u zpracovanych produktii)

Surovinou pro vyrobu sladu ,Levicky slad“ jsou sladovnické dvoutadé je¢meny jeZ jsou zapsiny v seznamu regis-
trovanych odrtid pro ,Levicky slad” (Listina registrovanych odréd). Pfi vyrobé se pouZivaji bud vSechny odridy, nebo
jen nékteré z nich.

vevs

sladovnického je¢mene, jako jsou Eernozemé, Cernice, fluvizemé hnédozemé na roviné, ptipadné v mirném svahu.
Uzemi ma charakter velmi teplého, suchého, nizinného klimatického regionu. Tyto vlastnosti umoziuji velmi casny
vysev sladovnického je¢mene, coz je velmi dilezity faktor pro vysokou kvalitu zrna je¢mene (bohaty extrakt, mini-
mélni procento poskozeni zrna, nizky vyskyt plisnovych onemocnéni) a pro vysoky vynos.

3.4. Specifické kroky pfi produkci, které se musi uskutechit ve vymezené zemépisné oblasti
Krok 1. Ndkup, ptijem a ¢&isténi je¢mene.
Krok 2. Mécen.
Krok 3. Kli¢eni je¢mene.
Krok 4. Hvozdéni a odklicovéni.

Krok 5. Odkli¢eni sladu.

() UF vést. L 343, 14.12.2012, s. 1.
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3.5. Zvldstni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd.

Baleni sladu muazZe byt v pytlich s hmotnosti do 50 kg, nebo ve velkokapacitnich balenich s hmotnosti
300-600 kg, které jsou oznaceny etiketou nebo visackou vyrobce.

3.6. Zvlastni pravidla pro oznacovdni

Vyrobce sladu mize pfi oznacovani produktu, jeho propagaci a marketingu pouzivat nézev ,Levicky slad”.

Vsechny druhy baleni sladu se oznacuji Stitkem nebo visackou s adresou producenta, adresou provozu, s hmotnosti
baleni, ¢islem Sarze, datem plnéni, datem spotieby sladu a logem Evropské unie, na etiketé lze uvést spojeni ,chra-
nené zemepisné oznacenie“ nebo zkratku ,CHZO*.

Zadatel uznavd, 7e kazdy producent ve vymezené oblasti m4 prévo na vyrobu ,Levického sladu” v souladu se speci-

fikaci vyrobku.

4. Stru¢né vymezeni zemépisné oblasti

Zemépisnou oblast vymezuji tyto zemépisné body a spojnice:

Sever oblasti ze zdpadu ohranicuje Holy vrch v pohofti Povazsky Inovec, dile Velky Tribec, Velky Inovec, Stiavnické
vrchy, Javorie az po Krivansky potok.

Vychod a jih oblasti ze zdpadu ohranicuje Krivansky potok po usti do feky Ipel, feka Ipel po usti do Dunaje, feka
Dunaj az k obci Zitava.

Zapad oblasti z jihu ohrani¢uje obec Zitava u feky Dunaj, obce Marcelovd, Svity Peter, Pavlov Dvor, Nesvady
a Komoca po feku Vah u obce Dedina Mlddeze a feka Vih az po Holy vrch v pohofi Povazsky Inovec.

5. Souvislost se zemépisnou oblasti

Specifické pfirodni podminky vymezené oblasti, tzn. klimatické podminky a vlastnosti ptdy, kvalita, tradice
a dobrd povést jsou zdkladem jedineCnosti produktu ,Levicky slad“. Pdsmo hor na severu chrdni oblast pfed pro-
udénim studeného vzduchu. Primérnd teplota vzduchu béhem vegetaéniho obdobi se pohybuje mezi 15 a 17 °C,
pramérny thrn srdzek ¢ini 150 az 200 mm. Celkové mnozstvi vodnich srdzek v jinych je¢mendfskych oblastech
Slovenska se pohybuje od 450 do 650 mm. Nadmérné mnozZstvi srazek v dobé dozravani sniZuje sladovnickou
hodnotu zrna, protoZe pfi vlhkém pocasi se aktivizuji fermenty rozkladajici skrob na cukry a zrno pfi sladovani
tézko klici.

Spolu s klimatickymi podminkami mé na kvalitu produktu ,Levicky slad vliv i piida této oblasti. Jde o ¢ernozemé,
Cernice, fluvizemé a hnédozemé na roving, ptipadné v mirném svahu. Ostatni oblasti péstovani je¢mene na Sloven-
sku se vzdy v nékteré ze zdkladnich podminek odliduji (vétsi mnozstvi srdzek, primérné teploty, délka vegetacniho
obdobi, ptdni podminky). Bez téchto podminek pro rist jeémene by produkt ,Levicky slad“ nedosdhl takové kva-
lity a produktivity.

Jarni je¢men se ve vymezené oblasti seje od treti dekddy Gnora do druhé dekddy biezna vcetné, coz piiznivé ovliv-
fiuje jeho vynos a kvalitu zrna. Kvalita zrna jarniho je¢mene je nejvice ovlivnéna v obdobf, kdy se tvoii a plni zrna.
Toto obdobi je mozné z fenologického hlediska vymezit zacatkem metdni — ve vymezené zemépisné oblasti to je
od prvni do tfeti dekddy kvétna — a okamzikem plné zralosti. Celkovd délka vegetacniho obdobi jarniho je¢mene
ve vymezené oblasti je kolem 120 dni, z toho obdobi mezi za¢dtkem metdn{ a plné zralosti trvd primérné 44 dni.
Znamend to, Ze ve vymezené oblasti jsou vyjimeéné podminky pro péstovani vysoce kvalitniho sladovnického je¢-
mene s optimdlnim mnoZstvim $krobu v zrnech, ktery odpovidd obsahu extraktu ve sladu v rozmezi 81,5-82,5 %.

Sladovnicky je¢men se ve vymezené oblasti sklizi nékolik dni po dosaZeni plné zralosti. V¢asnd sklizen probihd
pied pravidelnym zacdtkem destivého obdobi v druhé poloviné Cervence nebo v prvni poloviné srpna, coZ umo-
ziwuje sbér fyziologicky vyzralého, zdravého a destém neposkozeného zrna.

Kvalita produktu ,Levicky slad“ je podminéna kvalitativnimi vlastnostmi je¢mene a technologii sladovani. Diky
malému mnozstvi srdzek a diky ptidnim podminkdm v dané oblasti jsou zrna véts{ a rovnomérnd, obsahuji vice
skrobu, a zarucuji proto vyssi obsah extraktu ve sladu. Rovnomérné velkd zrna jsou ddlezitd pfi méaceni, protoze
zrno pak stejné rychle pfijima vodu, a pfi ndsledném sladovani v posuvnych hromadich méd vyrovnanou kli¢ivou
energii.
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Z pohledu sladku, kteff uptednostiiuji ,Levicky slad, jsou pro néj typické vzhled, barva a chut zrna, pficemz slo-
Zeni extraktivnich latek a stupeti rozstépeni bilkovin pozitivné ovliviiuji kvalitu klasicky vateného piva. ,Levicky
slad“ md vliv na tento druh piv, pokud jde o dosahovdni pozadované barvy, chuti a efektivnosti vyroby.

Tradice péstovani obilovin v dané oblasti byla potvrzena jiz v 19. stoleti vstupem kapitdlu rodiny Schoelleri
a ndsledného dynamického rozvoje péstovani obilovin a souvisejictho zpracovatelského primyslu. Diisledkem bylo,
Ze se jiz zminény sladovnicky je¢men prosadil jako samostatnd kategorie ,T6t Arpa“ na budapestské burze. Ve
druhé poloviné 20. stoleti se investovalo do samostatné obchodni sladovny, a tim se potvrdila specifi¢nost vyme-
zené oblasti. Produkt nové sladovny si hned od zacdtku vyslouzil vSeobecné zndmé pojmenovani ,Levicky slad®,
a to jak mezi péstiteli je¢mene, tak mezi zpracovateli. Kvalitu a dobrou povést produktu ,Levicky slad“ dokazoval
od samych pocatkd produkce jeho vyvoz — kromé vétsiny vychodo- a zdpadoevropskych stitti se slad vyvazel i do
¢tyt dalsich svétadila. ProtoZe neexistuji dostupné soutéZe zaméfené konkrétné na jecné slady, potvrzuji kvalitu
tohoto produktu ocenéni svétlych piv hlavné v zahrani¢i véetné ocenéni z Ceskych soutézi, jakoZz i ocenéni Euro-
pean beer star.

Odkaz na zvefejnéni specifikace

(L. 6 odst. 1 druhy pododstavec tohoto nafizeni)

http:/[www.upv.sk/swift_data/source/pdf/specifikacie_op_oz/specifikacia_Levicky_slad.pdf
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