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IV

(Informace)
INFORMACE ORGANU, INSTITUCI A JINYCH SUBJEKTU EVROPSKE UNIE

RADA

ROZHODNUTI RADY
ze dne 28. fijna 2014
o0 jmenovini a nahrazeni ¢lend fidici rady Evropského stfediska pro rozvoj odborného vzdélavini

(2014/C 387/01)

RADA EVROPSKE UNIE,

s ohledem na nafizeni Rady (EHS) ¢. 337/75 ze dne 10. tnora 1975 o zfizeni Evropského stiediska pro rozvoj odbor-
ného vzdéldvani, a zejména na ¢ldnek 4 uvedeného nafizent (),

s ohledem na kandidaturu pfedloZenou estonskou vlddou,
vzhledem k témto davodiam:

1. Rada rozhodnutim ze dne 16. &ervence 2012 (¥ jmenovala ¢leny fidici rady Evropského stfediska pro rozvoj
odborného vzdélavani na obdobi od 18. zaif 2012 do 17. zdfi 2015.

2. Poté, co odstoupil pan Kalle TOOM, se v fidici radé stfediska uvolnilo misto estonského ¢lena v kategorii zastupcti
vlad.

3. Clenové fidici rady vyse uvedeného stiediska by méli byt jmenovéni na zbyvajici ¢st funkéntho obdobi, které
kon¢i dnem 17. zafi 2015,

ROZHODLA TAKTO:
Jediny cldnek
Na zbyvajici ¢ast funkéniho obdobi, tedy do 17. zdif 2015, je clenkou Fdici rady Evropského stfediska pro rozvoj

odborného vzdéldvani jmenovéna:

ZASTUPCI VLAD:

ESTONSKO pani Rita SIILIVASKOVA

V Lucemburku dne 28. f{jna 2014.

Za Radu
piedseda
G. L. GALLETTI

() Uk vést. L 39, 13.2.1975,s. 1.
() Ut vést. C 228, 31.7.2012, s. 3.
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EVROPSKA KOMISE
Sménné kurzy vici euru (')
31. fijna 2014
(2014/C 387/02)
1 euro =
ména sménny kurz ména sménny kurz
UsD americky dolar 1,2524 CAD kanadsky dolar 1,4120
JPY japonsky jen 140,18 HKD hongkongsky dolar 9,7125
DKK  danskd koruna 7,4444 NZD novozélandsky dolar 1,6045
GBP britskd libra 0,78425 | SGD singapursky dolar 1,6111
SEK $védskd koruna 9,2664 KRW  jihokorejsky won 1343,43
CHF $vycarsky frank 1,2067 ZAR jihoafricky rand 13,7517
ISK islandskd koruna CNY ¢insky juan 7,6559
NOK  norskd koruna 8,4900 HRK chorvatskd kuna 7,6640
BGN  bulharsky lev 1,9558 IDR indonéskd rupie 15169,68
CZK ¢eskd koruna 27,770 MYR malajsijsky ringgit 4,1210
HUF madarsky forint 308,26 PHP filipinské peso 56,355
LTL litevsky litas 3,4528 RUB rusky rubl 53,8575
PLN  polsky zloty 42177 |THB  thajsky baht 40,832
RON  rumunsky lei 4,4163 BRL brazilsky real 3,0714
TRY tureckd lira 2,7769 MXN mexické peso 16,8711
AUD  australsky dolar 1,4249 INR indickd rupie 76,8535

(") Zdroj: referen¢ni sménné kurzy jsou publikovdny ECB.



Ozndmeni Komise o aktudlni tirokové sazbé pro navrdceni stitni podpory a o referencni
a diskontni sazbé& pro 28 &lenskych stiti pouZitelnych od 1. listopadu 2014

(Zvefejnéno v souladu s clankem 10 nafizeni Komise (ES) 794/2004 ze dne 21 dubna 2004 (UF. vést. L 140,
30.4.2004, s. 1))

(2014/C 387/03)

Zékladni sazby jsou vypocteny v souladu se sdélenim Komise o revizi metody stanovovani referen¢nich
a diskontnich sazeb (Uf. vést. C 14, 19.1.2008, s. 6). V zdvislosti na pouziti referen¢ni sazby se musi
pfipocitat pifslusné marze tak, jak je uvedeno v tomto sdéleni. Pro diskontni sazbu to znamend, Ze je
nutné pfipocitat marzi ve vysi 100 zdkladnich bodd. Nafizeni Komise (ES) €. 271/2008 ze dne 30. ledna
2008, kterym se méni nafizeni (ES) ¢. 794/2004, ptedpoklddd, Ze nebude-li zvla$tnim rozhodnutim stano-
veno jinak, sazba pro navrdceni stdtni podpory bude rovnéz vypoctena piipoctenim 100 zékladnich boda
k zakladni sazbg.

Upravené sazby jsou vyznaceny tucné.

Piedchozi sazby byly zveiejnény v UF. vést. C 338, 27.9.2014, s. 28.

od Do AT | BE | BG | CY | CZ | DE | DK | EE | EL | ES FI | FR | HR [HU| IE IT | LT | LU | LV | MT | NL | PL | PT | RO | SE | SI | SK | UK
1.11.2014 0,44|0,44(2,46|0,44|0,58|0,44|0,78|0,44|0,44|0,44|0,440,44|1,542,38/0,44|0,44|0,55|0,44|0,44|0,440,44|2,75|0,44|2,97|0,57|0,44|0,44| 1,04
1.10.2014 | 31.10.2014 {0,53{0,53(2,46|0,53|0,58|0,53|0,78|0,53|0,53{0,53|0,53/0,53|1,542,38/0,53|0,53|0,69|0,53|0,53|0,53|0,53{2,75|0,53(2,970,68/|0,53|0,53| 1,04
1.9.2014 | 30.9.2014 |0,53|0,53|2,96(0,53{0,58{0,53(0,78|0,53|0,53|0,53|0,53|0,53|1,54|2,92/0,53/0,53{0,69{0,53(0,53|0,53|0,53|2,75|0,53|2,97|0,81{0,53(0,53| 0,88
1.5.2014 | 31.8.2014 |0,53/0,53{2,96(0,53(0,58(0,53|0,78/0,53|0,53|0,53|0,53|0,53|1,54{2,92/0,53{0,53{0,69{0,53|0,53|0,53(0,53|2,75|0,53|3,72|1,06/0,53(0,53| 0,88
1.4.2014 | 30.4.2014 |0,53|0,53|2,96(0,53(0,58{0,53(0,78|0,53|0,53|0,53|0,53|0,53|1,83{2,92/0,53(0,53{0,69{0,53(0,53(0,53(0,53|2,75|0,53|3,72|1,06/0,53(0,53| 0,88
1.3.2014 | 31.3.2014 |0,53/0,53{2,96(0,53(0,71(0,53|0,78/0,53|0,53|0,53|0,53|0,53|1,833,45/0,53(0,53{0,69(0,53/0,53|0,53(0,53|2,75|0,53|3,72|1,29(0,53(0,53| 0,88
1.1.2014 | 28.2.2014 |0,53|0,53|2,96(0,53(0,71|0,53(0,78(0,53(0,53|0,53|0,53|0,53|2,35|3,45/0,53|0,53|0,69|0,53(0,53(0,53(0,53|2,75|0,53|3,72(1,29/0,53 (0,53 | 0,88
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v

(Ozndmeni)

RIZENI TYKAJICI SE PROVADENI POLITIKY HOSPODARSKE SOUTEZE

EVROPSKA KOMISE

PredbéZné ozndmeni o spojeni podniki
(Véc M.7387 - BP/Statoil Fuel and Retail Aviation)
(Text s vyznamem pro EHP)
(2014/C 387/04)

1. Evropskd komise dne 27. i{jna 2014 obdrZzela ozndmeni o navrhovaném spojeni podle ¢ldnku 4 nafizeni Rady (ES)
¢. 139/2004 ('), kterym podnik BP Global Investments Limited (,BP GIL®, Spojené krdlovstvi), dcefind spolecnost ve sto-
procentnim vlastnictvi podniku BP plc. (,BP“, Spojené krélovstvi), ziskdvd ve smyslu ¢l. 3 odst. 1 pism. b) nafizeni
o spojovani nakupem akcii vyluénou kontrolu nad celym podnikem Statoil Fuel & Retail Aviation AS, (,SFRA®, Norsko),
dcefinou spolecnosti ve stoprocentnim vlastnictvi podniku Alimentation Couche-Tard Inc. (,Alimentation Couche-Tard*,
Kanada).

2. Pfedmétem podnikani pfislusnych podnikd je:

— BP je mateiskou spolecnosti globalni skupiny subjektd pusobicich v oblasti prizkumu, rozvoje a téZby ropy
a zemniho plynu. BP GIL je britskd spole¢nost. Je jednou z hlavnich holdingovych spole¢nosti skupiny BP, pusobi
v mnoha odvétvich a regionech po celém svété. Air BP, dcefind spole¢nost ve stoprocentnim vlastnictvi podniku BP,
se zaméfuje na dodavky leteckych pohonnych hmot v celosvétovém métitku,

— SFRA je dcefind spolecnost ve stoprocentnim vlastnictvi podniku Alimentation Couche-Tard. Zajistuje dodévky letec-
kych pohonnych hmot piimo do letadel klientd z fad leteckych dopravcii na 80 letistich v EHP, nicméné zamétuje se
pfedeviim na Skandindvii.

3. Evropskd komise po predbézném posouzeni zjistila, Ze by oznamovand transakce mohla spadat do pusobnosti
nafizeni o spojovani. Kone¢né rozhodnuti v tomto ohledu vsak ztstava vyhrazeno.

4. Evropskd komise vyzyva zicastnéné tfeti strany, aby ji k navrhované transakei ptedlozily své piipadné pfipominky.

Pripominky musi byt Komisi doruceny nejpozdéji do deseti dnii po zvefejnéni tohoto ozndmeni. P¥ipominky lze
Evropské komisi zaslat faxem (+32 22964301), e-mailem na adresu COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu nebo
postou s uvedenim ¢isla jednactho M.7387 — BP/Statoil Fuel and Retail Aviation na adresu Generdlniho feditelstvi pro
hospodatskou soutéz Evropské komise:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

" UF. vést. L 24, 29.1.2004, s. 1 (,nafizeni o spojovani®).


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu

1.11.2014 Utedni véstnik Evropské unie C387/5

Pfedbézné ozndmeni o spojeni podnikd
(Véc M.7252 - Holcim/Lafarge)
(Text s vyznamem pro EHP)
(2014/C 387/05)

1. Evropskd komise dne 27. fijna 2014 obdrZela ozndmeni o navrhovaném spojeni podle ¢lanku 4 nafizeni Rady (ES)
¢. 139/2004 (Y), kterym podnik Holcim Ltd (,Holcim“, Svycarsko) ziskdvd ve smyslu ¢l. 3 odst. 1 pism. b) nafizeni
o spojovani ndkupem akcif kontrolu nad celym podnikem Lafarge SA (,Lafarge®, Francie).

2. Pfedmétem podnikani pfislusnych podnikt je:

— podniku Holcim: vyroba a doddvky cementu, kameniva, hotovych betonovych smési, asfaltu a cementovych mate-
ridld veetné souvisejicich sluzeb,

— podniku Lafarge: dodévky cementu, kameniva, betonu a dalsich produkti pro stavebnictvi.

3. Evropskd komise po pfedbézném posouzeni zjistila, Ze by oznamovand transakce mohla spadat do ptsobnosti

nafizeni o spojovani. Kone¢né rozhodnuti v tomto ohledu viak zistdva vyhrazeno.

4. Evropskd komise vyzyvd zicastnéné tieti strany, aby ji k navrhované transakci predlozily své pfipadné pfipominky.

Pfipominky musi byt Komisi doruceny nejpozdéji do deseti dnt po zvefejnéni tohoto ozndmeni. Pfipominky lze Evrop-
ské komisi zaslat faxem (+32 22964301), e-mailem na adresu COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu nebo postou
s uvedenim ¢isla jednactho M.7252 — Holcim/Lafarge na adresu Generdlniho feditelstvi pro hospodafskou soutéz Evrop-
ské komise:

Commission européenne/Europese Commissie
Direction générale de la concurrence

Greffe des concentrations

1049 Bruxelles/Brussel

BELGIQUE/BELGIE

" UF. vést. L 24, 29.1.2004, s. 1 (,nafizeni o spojovani®).


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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Pfedbézné ozndmeni o spojeni podnikd

(Véc M.7389 — Aegon Spain/Santander Totta Seguros/Aegon Santander Vida/Aegon Santander Nio
Vida)

Vé&c, kterd mitZe byt posouzena zjednodusenym postupem
(Text s vyznamem pro EHP)
(2014/C 387/06)

1. Evropskd komise dne 27. fjna 2014 obdrzela ozndmeni o navrhovaném spojeni podle ¢l. 4 nafizeni Rady (ES)
¢ 139/2004 (), kterym podnik Aegon Spain Holding B.V. (,Aegon Spain®, Spanélsko), ktery je zcela ve vlastnictvi sku-
piny Aegon Group (,Aegon®, Nizozemsko), a podnik Santander Totta Seguros (,Santander Totta Seguros®, Portugalsko),
ktery je zcela ve vlastnictvi skupiny Santander Group (,Santander”, Spanélsko), ziskaji ve smyslu ¢l. 3 odst. 1 pism.
b) nafizeni o spojovani ndkupem akcii spole¢nou kontrolu nad podnikem Aegon Santander Portugal Vida — Companhia
de Seguros de Vida, S.A. (,Aegon Santander Portugal Vida“, Portugalsko) a podnikem Aegon Santander Portugal Nio
Vida — Companhia de Seguros de Vida, S.A. (,Aegon Santander Portugal Ndo Vida“, Portugalsko) ve dvou nové zaloZe-
nych spole¢nostech vytvarejicich spolecny podnik.

2. Predmétem podnikéni p¥islusnych podniki je:

— skupiny Aegon: sprava majetku, pojistovnictvi, penzijni fondy a souvisejici produkty v celosvétovém méfitku,
zejména ve Spojenych stdtech, Nizozemsku a Spojeném krélovstvi,

— podniku Aegon Spain: nabidka a prodej produktt Zivotntho a nezivotniho pojisténi a penzijnich produktd ve
Spanélsku,

— skupiny Santander Group: mezindrodni skupina bankovnich a finan¢nich spolecnosti ptisobici ve Spanélsku, Spoje-
ném kralovstvi a nékterych evropskych zemich, jakoz i v Severni a JiZni Americe,

— podniku Santander Totta Seguros: nabidka Zivotniho a nezivotniho pojisténi v Portugalsku,
— podniku Aegon Santander Portugal Vida: nabidka Zivotniho pojistén,
— podniku Aegon Santander Portugal Ndo Vida: nabidka neZivotniho pojisténi.

3. Evropskd komise po predbézném posouzeni zjistila, Ze by oznamovand transakce mohla spadat do pusobnosti
natizeni o spojovani. Kone¢né rozhodnuti v tomto ohledu vSak zlstavd vyhrazeno. V souladu se sdélenim Komise
o zjednoduseném postupu ohledné nékterych spojovéani podle nafizeni o spojovéni (%) je tieba uvést, Ze tato véc muze
byt posouzena podle postupu stanoveného sdélenim.

4. Evropska komise vyzyva zicastnéné tfeti strany, aby ji k navrhované transakei ptedlozily své piipadné pfipominky.

Pripominky musi byt Evropské komisi doruceny nejpozdéji do deseti dnd po zvefejnéni tohoto ozndmeni. P¥ipominky
lze Evropské komisi zaslat faxem (+32 22964301), e-mailem na adresu COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu nebo
postou s uvedenim Cisla jednactho M.7389 — Aegon Spain/Santander Totta Seguros/Aegon Santander Vida/Aegon
Santander Ndo Vida na adresu Generalniho feditelstvi pro hospodatskou soutéz Evropské komise:

Commission européenne/Europese Commissie
Direction générale de la concurrence

Greffe des concentrations

1049 Bruxelles/Brussel

BELGIQUE/BELGIE

Q] Uf vést. L 24, 29.1.2004, s. 1 (,nafizeni o spojovani®).
() Ut. vést. C 366, 14.12.2013, s. 5.


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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Pfedbézné ozndmeni o spojeni podnikd
(Véc M.7292 - DEMB | Mondeléz | Charger OpCo)
(Text s vyznamem pro EHP)
(2014/C 387/07)

1. Evropskd komise dne 27. f{jna 2014 obdrZzela ozndmeni o navrhovaném spojeni podle ¢lanku 4 nafizeni Rady (ES)
¢. 139/2004 ('), kterym podnik D.E. Master Blenders 1753 (,DEMB“, Nizozemsko), ktery je kotrolovan podnikem JAB
Holding Company (Némecko), a podnik Mondeléz International Inc. (,Mondeléz®, USA) ziskdvaji ve smyslu ¢l. 3 odst. 1
pism. b) nafizeni o spojovani ndkupem akcii spole¢nou kontrolu nad podnikem Charger OpCo (,Charger OpCo*,
Nizozemsko), ktery je nové vytvorenou spolecnosti tvotici spole¢ny podnik.

2. Predmétem podnikéni p¥islusnych podniki je:

— podniku DEMB: vyroba a prodej produktl na bazi kdvy a Caje v Evropé, Brazilii, Ocednii a Asii. Nadto v riiznych
zemich provozuje kavarny, mimo jiné prostfednictvim fransiz,

— podniku Mondeléz: spole¢nost nabizejici obcerstveni po celém svété, mezi jejiz produkty patif susenky, cokoldda,
sladkosti, syry, praskové ndpoje, Zvykacky a kéva,

— podniku Charger OpCo: spole¢ny podnik bude kombinaci ¢innosti podniku DEMB a sektoru kdvy podniku
Mondeléz.

3. Evropskd komise po piedbézném posouzeni zjistila, Ze by oznamovand transakce mohla spadat do pisobnosti
naffzeni o spojovani. Kone¢né rozhodnuti v tomto ohledu viak zistdva vyhrazeno.

4. Evropskd komise vyzyvd zicastnéné tieti strany, aby ji k navrhované transakci predlozily své pfipadné pfipominky.

Pfipominky musi byt Komisi dorufeny nejpozdéji do deseti dntt po zvefejnéni tohoto ozndmeni. Piipominky Ize
Evropské komisi zaslat faxem (+32 22964301), e-mailem na adresu COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu nebo
postou s uvedenim ¢isla jednactho M.7292 — DEMB | Mondeléz | Charger OpCo na adresu Generdlniho feditelstvi pro
hospodatskou soutéz Evropské komise:

Commission européenne | Europese Commissie
Direction générale de la concurrence

Greffe des concentrations

1049 Bruxelles/Brussel

BELGIQUE/BELGIE

" UF. vést. L 24, 29.1.2004, s. 1 (,nafizeni o spojovani®).
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JINE AKTY

EVROPSKA KOMISE

Zvefejnéni Zidosti o zménu podle ¢€l. 50 odst. 2 pism. a) nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) & 1151/2012 o reZimech jakosti zemédélskych produkti a potravin

(2014/C 387/08)

Timto zvefejnénim se pfizndvd pravo podat proti Zddosti o zménu ndmitku podle ¢lanku 51 nafizeni Evropského
parlamentu a Rady (EU) ¢. 1151/2012 (%).

ZADOST O ZMENU
NARIZENI RADY (ES) & 510/2006
o ochrané zemépisnych oznaceni a oznaceni ptivodu zemédélskych produktii a potravin ()
ZADOST O ZMENU PODLE CLANKU 9
»CEREZA DEL JERTE*
¢. ES: ES-PDO-0105-01121-27.6.2013
CHZO ( ) CHOP (X)

1.  Polozka specifikace produktu, jiz se zména tyka
— [ Nézev produktu
— X Popis produktu
— [J Zemépisnd oblast
— X Dtkaz pavodu
— [ Metoda produkce
— [ Souvislost
— X Oznacovani
— KX Vnitrostdtni pozadavky
— X Jind [kontrolni orgén]

2. Druh zmény (zmén)
— X Zména jednotného dokumentu nebo piehledu
— [ Zména specifikace zapsaného CHOP nebo CHZO, k némuz nebyl zvefejnén jednotny dokument ani pfehled

— [ Zména specifikace, kterd nevyzaduje zménu zvefejnéného jednotného dokumentu (¢l. 9 odst. 3 nafizeni (ES)
¢. 510/2006)

— [ Docasnd zména specifikace vyplyvajici z uloZeni zavaznych hygienickych nebo rostlinolékatskych opatteni
ze strany vefejnych orgdnti (¢l. 9 odst. 4 nafizeni (ES) ¢. 510/2006)

3. Zména (zmény)
3.1 Zmény v bodu B ,Popis produktu*
Bod B 3. Vlastnosti produktu

V nize uvedené tabulce jsou uvedeny nové hodnoty pro obsah cukru (méfené ve stupnich Brix) a pro kyselost, jez
nahrazuji hodnoty uvedené ve stvajici specifikaci a odpovidajicim jednotném dokumentu pro kazdou z odrtid, jez
jsou pfedmétem specifikace:

() Uk vést. L 343, 14.12.2012, 5. 1.
(%) Uf.vést. L 93, 31.3.2006, s. 12. Nahrazeno nafizenim (EU) €. 1151/2012.
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Tabulka & 1: Obsah cukru, tvar, minimdlni velikost a ph tfesni, na které se vztahuje chop, podle odriid

Obsah cukru H
Odrida (mé&feno ve stupnich Brix) Tvar Mini'm;ilm' p
velikost
Minimdlni | Maximélni | Stfedni Minimdlni | Maximélni | Stfedn{
Navalinda 12 21,60 14 zplodtély | 21 mm 3,80 4,70 4,25
Ambrunés 14 25,80 20 zplodtély | 21 mm 3,65 4,85 4,25
Pico Colorado 13,90 26,40 21 podlouhly | 21 mm 3,80 4,70 4,25
Pico Negro 11,80 25,60 19 podlouhly | 21 mm 3,80 4,90 4,35
Pico Limén Negro 15,40 26,80 20 podlouhly | 21 mm 3,80 4,70 4,25

V nize uvedené tabulce jsou hodnoty ze stavajici specifikace.

Tabulka &. 2: Obsah cukru, kyselost a tvar tfesni, na které se vztahuje chop, podle odriid

Obsah cukru Kyselost (méfeno v ekvivalentnim
\ (méfeno ve stupnich Brix) Minimdln{ mnozstvi na 100 ml)
Odrtida Tvar .
Velikost (*)

Minimélni | Maximalni | Stfedn{ Minimdlni | Maximélni | Stfedni

Navalinda 12 16 14 Zplostély 21 mm 9,55 10,45 10,00

Ambrunes 18 21 20 Zplostély | 21 mm 7,46 16,42 11,94

Pico Colorado 17 23 21 Podlouhly | 21 mm 7,46 16,42 11,94

Pico Negro 17 24 19 Podlouhly | 21 mm 7,46 16,42 11,94

Pico Limén Negro 17 24 20 Podlouhly | 21 mm 7,46 16,42 11,94
Odtivodnéni

Technologicky pokrok, ke kterému doslo v poslednich letech, spolu s dikladnosti, se kterou se v soucasné dobé
provadgji rizné analyzy, znamenaly zlepSeni technik analyz, jez jsou tak divéryhodngjsi a presnéjsi.

Je tedy nezbytné zménit parametry, jeZ jsou uvedeny v ptivodni specifikaci, a to z téchto davodu:

1)  stupen Brix. Primérny obsah cukri je vy3si nez obvyklé hodnoty s refraktometrickym indexem, jehoZz hod-
noty ve stavu optimdlni zralosti a v zdvislosti na odriidé ¢ini 12 az 20 g na 100 g hmotnosti Cerstvych plodi.

Vysledky analyz realizovanych (pro produkt s CHOP ,Cereza del Jerte* akreditovanymi laboratofemi) v ramci kon-
trol produktu provedenych béhem nékolika let inspektory regulaéni rady potvrdily, Ze hodnoty ve stupnich Brix
uvedené ve stavajici specifikaci se li$i od redlnych hodnot.

Vedle toho vysledky nejriizngjsich studii vyuZzivajicich rozdilnych analyzovanych vzorkt v rtizném stavu zralosti
(stupné Brix se méni podle toho, jak tfeSefl zraje) umoznily stanovit hodnoty ve vyse uvedené tabulce. Hodnoty
jsou povazovany za dostacujici, aby mohl byt certifikovany produkt uvddén na trh. Pozaduje se tudiz, aby tyto
nové hodnoty nahradily hodnoty, jez se uvadély diive.

2)  pH. Jednim z parametrti, jenz byl stanoven jako pozadavek na produkt, na ktery se vztahuje toto oznaceni
ptivodu, je méfeni kyselosti v ekvivalentnim mnozstvi na 100 ml kyseliny jable¢né. Produktem, na ktery se vzta-
huje CHOP, je ovoce, jez se velmi rychle kazi a jehoZ trvanlivost neni pifili§ dlouhd. Proto je velmi dilezité rychle
ziskat vysledky parametrt uréujicich jakost ovoce.

V soucasné dobé pozadovany parametr tykajici se kyselosti (v miliekvivalentech na 100 ml kyseliny jable¢né) musi
byt urcen v laboratofich, které musi byt v rdmci moznosti akreditovany. Ma-li se spotiebiteli nabidnout ovoce za
co moznd nejlepsich podminek, je tfeba vyse zminénym skutecnostem vénovat dostatek Casu.
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Ur¢ovani parametru pro pH v ovoci je stdle obvyklejsi a na trhu i v odvétvi je uzndvané z riznych davodu:

— rychlost, s jakou se vysledek ziskd. Stavajici technickd zafizeni pro méfeni pH umoziuji ziskdvat tdaje
o kyselosti ,na misté“ a v krdtkém Case, a tak ziskany vysledek vykazuje vysoky stuperi presnosti, diky cemuz
muze inspektor na podkladé duvéryhodnych informaci rychle rozhodnout.

— Casté vyuzivani téchto jednotek v rdmci odvétvi: pH se povazuje za ukazatel chuti vSech potravin, zejména
ovoce a zeleniny.

— kvalita informaci o vyvoji a trvanlivosti produktu je v porovndni s jinymi parametry mnohem vyssi.

Navrhuje se tedy, aby se hodnoty pH uvedené v tabulce ¢. 1 nahradily hodnotami pro kyselost, jez jsou ve stévajici
specifikaci.

Rovnéz v piipadé parametrtl pro stupné Brix jsou hodnoty ve vySe uvedené tabulce vysledkem raznych testt reali-
zovanych v rdmci kontrol produktu provedenych béhem nékolika let inspektory regulacni rady a poté dalimi
subjekty (ZEMEDELSKO-POTRAVINARSKY TECHNOLOGICKY INSTITUT) a akreditovanymi laboratofemi.

3.2 Zmény v bodu D ,Skutecnosti dokazujici, Ze produkt pochdzi z vymezené oblasti

Méni se nékteré odstavce, aby se jejich obsah pfizpisobil novému certifikaénimu systému podle normy
UNE-EN 45.011/ISO-IEC 17065, jiz pouziva regulacni rada (certifikacni subjekt akreditovany za tcelem dodrzo-
vani zminéné normy) a aby se shrnula, zjednodusila a aktualizovala ptivodni specifikace, jez se pfizptsobila situaci
v odvétvi v dobé, kdy se podavala zddost o zapis.

V tomto bodé je popsdn postup kontroly a certifikace, jenZ je nezbytny pro zaruceni pivodu a jakosti produktu,
jakoZ i normy, které musi spliiovat.

Zmény provedené v tomto bodé se tykaji podoby dokumentu a ani obsah, ani nové znéni nijak neovliviiuji skutec-
nosti dokazujici, Ze produkt pochdzi z vymezené oblasti. Je tfeba zdliraznit nejdileZitéjsi zmény:

— V bodé 1 se uvadi, Ze ,Picotas’ ajnebo tfesné pochazeji vyhradné ze zapsanych sadi nalézajicich se v oblasti
produkce. Tyto sady jsou jednoznacné zaznamendny v databdzi, jez v rdmci poloZek jednotlivych producentt
obsahuji Gdaje o zemédélskych podnicich a popisuji stromy podle velikosti, véku, odridy, typu sadu, péstitel-
ského systému a jinych proménnych®.

Znéni se nahrazuje timto:

wPicotas‘ afnebo tiesné pochdzeji vyhradné ze zapsanych sadii nalézajicich se v oblasti produkce. Tyto sady jsou zietelné
zaznamendny v riiznych rejstiicich pro chranéné oznaceni piivodu“.

— V bodé¢ 2 se uvddi, zZe ,Inspekéni ttvary regula¢ni rady kazdy rok namdtkové navstivi pfiblizné 10 % registrova-
nych zemédélskych podnikt (tj. zhruba 400 ro¢né), aby na misté ovéfily pfesnost a pravdivost producenty
poskytnutych tdaji. Kazdym rokem se rovnéZz stanovi lhiita na Gpravu Gdaji v rejstitku, pficemz se shromdzdi
nastalé zmény a aktualizuji se stdvajici informace®.

Znéni se nahrazuje timto:

LV rdmci udéleni chrdnéného oznaceni pivodu probihaji kazdorocné kontroly zemédélskych podnikii, schvdlenych expedic-
nich skladii a produktii s cilem zajistit, aby byly dodrZeny vsechny stanovené poZadavky zarucujici, Ze produkt pochdzi
z vymezené oblasti.

Pravidelné se rovnéZ bude stanovovat lhiita na tipravu tidajii v rejstiiku, pficemZ se shromdzdi nastalé zmény a aktualizuji
se stdvajici informace*.

— Rovnéz bod 5, v némz je popsan postup pro zajisténi jakosti, se zrusuje, aby se zohlednily soucasné poznatky,
které jsou popsdny v bodé 4 a dalsich bodech &isti D a jez sleduji stejny cil:
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Bod 5: ,Postup pro zajisténi jakosti spo¢ivd v kazdodennim odebirdni vzorki z rtiznych Sarzi a skladd, pficemz
objem vzorkd ovoce musi byt imérny objemu ovoce v kazdém skladu. V tomto ptipadé se produkt podrobi
dukladné kontrole, jez md mj. vyhodnotit, zda ovoce skute¢né pochdzi ze zapsanych sadd, zda jsou v souladu
obsah a tdaje na etiketé, zda je stupen zralosti produktu optimélni, zda je produkt naprosto stejnorody, pokud
jde o barvu a velikost, zda nema vady, zda jsou splnény normy tykajici se baleni a oznaceni, zda je hmotnost
odpovidajici apod.”

— Bod 8, v némz se uvddi, ze ,Kontrola ukazatelt na zadkladé skupiny ¢isel se ptisné zaznamendvd, aby se tak
piedeslo mozZnosti podvodu. Registr ukazatelt a porovndni v ném obsaZenych tdaji s objemy produktu ziska-
nymi v hospodafském roce, jez jsou ulozeny v zapsanych skladech, umozni rychle odhalit nestandardni situace
a identifikovat jejich dopad v jakémkoli okamziku expedice a prodeje®,

se nahrazuje timto:
,Kontrola ukazatelti na zdkladé skupiny cisel se pfisné zaznamendvd, aby se tak predeslo moznosti podvodu®.

— Bod 9, v némz se uvddi, ze ,VSechny kontroly, vzorky a testy, jez se provadéji s cilem ovéfit, Ze jsou splnény
vSechny pozadavky, probihaji v souladu s ptiruckou jakosti a ptiruckou postupl. Regulaéni rada provadi testy
v subjektech, jez spliuji pozadavky stanovené v normé ISO-EN 17.025%

se nahrazuje timto:

~Regulacni rada poté, co v souvislosti s produktem, na néjz se vztahuje chrinéné zemépisné oznaceni Cereza del Jerte’,
dokonci prislusnd hodnoceni a pokud spolecnost uvddéjici produkt na trh spliiuje prislusné pozadavky na certifikaci, vydd
doklad o tom, Ze jejim produktiim bylo vystaveno pislusné osvédceni*.

— Bod 10, v némz se uvadi, Ze ,Po provedeni viech vyse zminénych kontrol vyhodnoti poradni vybor regulaéni
rady sloZeny ze zdstupct viech zacastnénych stran ziskané vysledky, aby pfijal nestranné a objektivni rozhod-
nuti. Pokud by se certifika¢ni vybor rozhodl vystavit osvédceni, vyda regula¢ni rada zapsanému podniku pii-
slugné osvédceni. Produkt se uvadi na trh se zdrukou ptivodu, jenz je dosvédéen etiketou a ¢islovanym kontrol-
nim $titkem regula¢ni rady*,

se nahrazuje timto:
Produkt se uvddi na trh se zdrukou pivodu, jenz je dosvédcen etiketou a Cislovanym kontrolnim Stitkem regulacni rady*.

Jak jiz bylo uvedeno, tyto zmény jsou reakci na skutecnost vyzadujici pfizpsobeni ptvodni specifikace soucasné
situaci po zméndch, jez probéhly v kontrolnim subjektu, ktery ovéfuje dodrzeni podminek specifikace produktu
s CHOP ,Cereza del Jerte, aniz by bylo zpochybnéno, ze produkt pochdzi z vymezené oblasti, ve které se produkt
s timto oznacenim ptvodu péstuje.

3.3 Zmény v bodu G ,Kontrolni orgdn“

Méni se postovni adresa, a to takto:

Adresa: Poligono Industrial Centro de Empresas Carretera Nacional 110, Km. 381,400 10613 Navaconcejo
(Caceres), Espafia.

Je specifikovdno, Ze regulacni rada md akreditaci v rdmci normy UNE-EN 45011.

3.4 Zmény v bodu H ,Oznacovdni®

Tento bod se méni, aby se zrusil druhy odstavec tykajic se etiket a aby se zafadila dvé loga (pro produkty ,Cereza
del Jerte“ a ,Cereza del Jerte+Picota“. Zamérem je neuvadét spotiebitele v omyl, kdyz si produkt vybira.

3.5 Zmeny v bodu I ,Vnitrostdtni prdvni poZadavky*

V souladu s ¢lankem 7 naffzeni (EU) ¢. 1151/2012 a za dcelem zjednoduSeni a jasnosti specifikace produktu se
tento bod zrusuje, jelikoZ neni zdsadni a neni ve zminéném ¢lanku uveden.
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o ochrané zemépisnych oznaceni a oznaceni ptivodu zemédélskych produktii a potravin (%)

1. Nazev

,Cereza del Jerte*

2. Clensky stit nebo treti zemé

Spanélsko

JEDNOTNY DOKUMENT
NARIZENI RADY (ES) & 510/2006

,CEREZA DEL JERTE*
& ES: ES-PD0O-0105-01121-27.6.2013
CHZO ( ) CHOP (X)

3. Popis zemédélského produktu nebo potraviny

3.1 Druh produktu

Ttida 1.6 Ovoce, zelenina a obiloviny v nezménéném stavu nebo zpracované

3.2 Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1

Chranéné oznaceni ptivodu ,Cereza del Jerte* se vztahuje vyluéné na stolni tfe$né uréené pro spotiebu v Cerstvém
stavu druhu Prunus avium L., které patif do mistnich odriid ,Navalinda®“, ,Ambrunés®, ,Pico Limén Negro®, ,Pico

Negro“ a ,Pico Colorado®.

Odrady tiesni, na které se vztahuje chranéné oznaceni ptvodu, se déli na tyto typy:

— ,Picotas”: odridy ,Ambrunés®, ,Pico Negro“, ,Pico Colorado“ a ,Pico Limén Negro®. Vétsina produkce pati{ do
této skupiny, kterd se nazyva ,picotas”, coz jsou tie$né odlisujici se ptedevsim tim, Ze se pii sbéru ptirozené

oddéluji od stopky.

— se stopkou: ,Navalinda“.

Pokud jde o vlastnosti produktu, je vnéjsi zabarveni plodd nalervenalé a pfevazuji tfe$né vinové nebo purpurové
Cervené barvy. Duzina plodu je pevnd a kiupava, jeji barva a $tdva se lisi podle odrid, a to od Cervené duziny
a $tavy az po nazloutlou nebo krémové zabarvenou duZzinu a bezbarvou $tdvu. Plody maji rizné tvary: ledvino-
vity, zplotély, kulaty, podlouhly. Velikost a tvar pecky plodu se lisi podle odriid, a to od stfedni az po velkou ¢i
velmi velkou pecku kulatého az podlouhlého tvaru.

V této souhrnné tabulce se uvadéji zdkladni pozadavky tykajici se obsahu cukru (méfeného ve stupnich Brix),
tvaru plodu, minimalni velikosti a pH.

Obsah cukru, tvar, minimélni velikost a ph t¥esni, na které se vztahuje chop, podle odrid

Obsah cukru H
Odriida (mé&feno ve stupnich Brix) Tvar Mini.mélm' p
velikost
Minimdlni | Maximdln{ | Stfedni Minimélni | Maximalni | Stfedni
Navalinda 12 21,60 14 Zp10§tél)'7 21 mm 3,80 4,70 4,25
Ambrunés 14 25,80 20 zplostély 21 mm 3,65 4,85 4,25
Pico Colorado 13,90 26,40 21 podlouhly | 21 mm 3,80 4,70 4,25
Pico Negro 11,80 25,60 19 podlouhly | 21 mm 3,80 4,90 4,35
Pico Limén Negro 15,40 26,80 20 podlouhly | 21 mm 3,80 4,70 4,25

(}) Nahrazeno naf{zenim (EU) ¢. 1151/2012.
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Tfe$né, na které se vztahuje CHOP ,Cereza del Jerte*, musi nalezet vyluéné do kategorie ,Extra“ v souladu
s obchodnimi normami pro tfe$né schvalenymi nafizenim Komise (ES) ¢. 214/2004 (*).

3.3 Suroviny (pouze u zpracovanych produktii)

3.4 Krmivo (pouze u produktii Zivocisného pivodu)

3.5  Specifické kroky p¥i produkci, které se museji uskutecnit ve vymezené zemépisné oblasti

Vsechny faze produkce musi probihat ve vymezené zemépisné oblasti:

tfe$né se sdzi a péstuji pfevdzné na malych terasovitych pozemcich se strmymi svahy, jez jsou mechanizaci tézko
dostupné a vyzadujf ru¢ni obdélavéni pidy (ordni, hnojeni, profezavani) i ru¢ni sbér.

3.6 Zvldstni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd.

Zpracovanim a balenim je zaji§téna celkovd ochrana produktu. Vybéru obalovych materidlt: je vénovana patfi¢nd
pozornost, aby nedoslo k poskozeni plodd. Obsah kazdého baleni musi byt stejnorody, pokud jde o plvod,
odrdu, jakost a velikost. Cdst plodt v baleni musi byt viditelnd a tyto plody musi byt v rdmci celého baleni
reprezentativni.

Baleni tfesni, na které se vztahuje CHOP ,Cereza del Jerte, probihd ve vymezené zemépisné oblasti, aby se tak
zajistily zachovani kvality, sledovatelnost a kontrola b&hem celého procesu osvédcovani az do jeho dokonéeni.

3.7 Zvldstni pravidla pro oznacovdni

Vedle obecnych informaci vyplyvajicich z platnych pravnich pfedpist musi byt na baleni vyraznym zptsobem
uveden ndzev chrdnéného oznaceni pivodu s tdaji o daném podniku.

Regulaéni rada md k dispozici dvé verze loga. Kazda z nich se pouzije v téchto pfipadech:

Logo ,Cereza del Jerte”. Toto logo se miiZe pouzivat pro vSechny tiesné, jakoz i pro odridy skupiny ,Picotas®:

CONSEJO
REGULADOR ,
DENOMINACION

DE ORIGEN

Cereza
del Jerte

Logo ,Cereza del Jete” + ,Picota“. Toto logo se pouzije vyhradné pro odridy skupiny ,Picotas”, aby se predeslo
mateni spotfebitele:

CONSEJO
REGULADOR |
DENOMINACION
DE ORIGEN

eerega

del Jerte

Bez ohledu na typ baleni, v némz se tfe$né ke spotiebé expeduji, je baleni opatfeno kontrolnim stitkem nebo
jinym ¢&islovanym identifikdtorem dodanym regula¢ni radou.

() UK. vést. L 36, 7.2.2004, s. 6.
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4. Stru¢né vymezeni zemépisné oblasti

Oblast produkce se naléza v severnich spravnich oblastech provincie Céceres. Tuto oblast tvoi{ pozemky nalezejici
témto obcim (seskupeny podle spravnich oblasti):

— SPRAVNI OBLAST VALLE DEL JERTE: Barrado, Cabezuela del Valle, Cabrero, Casas del Castafiar, El Torno,
Jerte, Navaconcejo, Piornal, Rebollar, Tornavacas a Valdastillas.

— SPRAVNI OBLAST LA VERA: Aldeanueva de la Vera, Arroyomolinos de la Vera, Cuacos de Yuste, Garganta la
Olla, Gargiiera, Guijo de Santa Barbara, Jaraiz de la Vera., Pasar6n de la Vera a Torremenga.

— SPRAVNI OBLAST AMBROZ: Cabezabellosa, Casas del Monte, Gargantilla, Hervas, Jarilla a Segura de Toro.

Silnd vazba mezi jakosti, umisténim sadti v horském prosttedi a podobou produkce vyfazuje z dané zemépisné
oblasti pozemky a sady, jeZ se nenachdzeji v horské zemédélské oblasti. Vylouceny tedy jsou:

— sady ve spravni oblasti Vera nachdzejici se v nadmotské vysce do 500 m. n. m.,
— sady ve spravni oblasti Valle del Ambroz nachdzejici se v nadmotské vysce do 600 m. n. m.
Oblast, v niz se produkt zpracovavd a bali, je totoznd s oblasti produkce.

5. Souvislost se zemépisnou oblasti
5.1 Specificnost zemépisné oblasti
Historické souvislosti

Nézev ,Jerte” nebo ,Valle del Jerte* tzce souvisi s tiesnémi a ve Spanélsku si mnoho spotiebitelii takika automa-
ticky spojuje misto s produktem ,tfe$né“ a naopak. Oblast je tedy dobfe zndmd vyte¢nosti svych tfesni a pfedev-
§im tfe$ni druhu ,Picotas”.

Tte$né zde zacali pravdépodobné péstovat Arabové a po znovudobyti poloostrova kiestany novi obyvatelé shledali,
ze se stromy dobfe pfizptsobily mistni pidé. Vérohodné dikazy o jejich existenci se viak objevily az ve
14. stoleti.

Dne 2. Cervna 1352 pfenocovala v jedné z vesnic v oblasti druzina krdlovskych poslii. Urozeni pani zde ochutnali
pstruhy a tfesné, coz svéd¢i o tom, Ze jiZ v té dobé byly tfesné vyznamnym produktem a Ze byly natolik kvalitn,
aby mobhly byt nabidnuty tak vzneSenym hostam.

V nésledujicich staletich péstovdni pokracovalo a rozsifovalo se. Slavny 3panélsky lékaf Luis de Toro se
v 16. stoleti zmifiuje o téesnich z Jerte a odliSuje je na zdkladé jejich velikosti, barvy a chuti.

V 18. stoleti zacalo péstovani tfe$ni nabyvat podoby skute¢ného hospodaiského odvétvi poté, co doslo ke zniceni
kastanovych sadi ndsledkem tzv. inkoustové nemoci. Koncem tohoto stoleti a béhem 19. stoleti dochdzi k rozsifo-
vani tfestiovych sadii v tidoli Valle del Jerte i v sousednich adolich.

V prvnich desetiletich 19. stoleti kronikafi uvadéji, Ze to nejlepsi v oblasti ... jsou tfesné, které jsou proto velice
oblibené u kréalovského dvora ...“. V pribéhu tohoto stoleti se péstovani tiesni rozsifilo do vsech obci, takze na
pocatku 20. stoleti je oblast jiz proslavend diky ,vynikajicim tfe$nim®.

Ptirodni souvislosti

Pét odrlid, na néz se vztahuje CHOP, pochdzi z této oblasti, a to bud z ddoli Valle del Jerte, nebo ze sousednich
tdoli Ambroz a La Vera. Vyskytuji se prakticky jen v této oblasti produkce, jelikoz snahy o jejich péstovani
v jinych nadmoftskych vyskdch nebyly doposud pi#ilis tispésné.

Razni autofi poukdzali na to, Ze existence odrid bez stopky v tdoli Valle del Jerte je vysledkem dlouhodobého
procesu aklimatizace a ¢aste¢né ovlivnéného vybéru riznych kment pavodniho lesniho druhu Prunus avium L.,
ktery se uz od praddvna vyskytuje v téchto horskych tdolich.

V tomto procesu $lechténi a vybéru provadéném obyvateli tdoli Valle del Jerte hrédla rozhodujici Glohu p¥tomnost
faktort souvisejicich s prostfedim, jako je mira vlhkosti, kterd je zvySend dokonce i v letnich mésicich, proudéni
vzduchu v ddoli, orientace, celoro¢ni primérny pocet hodin slune¢niho svitu, nadmoiskd vyska, mikroklimatickd
rozmanitost a kyselost ptidy.
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Vlastnickd struktura a podminky souvisejici se sloZitou topografii vytvéfeji krajinu, ve které se na malych, nékdy
aZ nepatrnych terasich zpevnénych kamennymi zidkami, péstuji tfe$né, v disledku ¢ehoz se ptda z velké ¢isti
obdéldva bez pouziti mechanizace.

Pro vlastnosti produktu je proto rozhodujici pouzivani zvlastniho rostlinného materidlu, p¥izpsobeného a pfivy-
klého prirodnim podminkdm charakteristickym pro tidoli Valle del Jerte a okolni idoli, jakoZ i zvlastnosti systému
produkce, pti némz se zachovéavaji kulturni tradice spojené s péstovanim tfesni v malych zemédélskych usedlo-
stech s rodinnou organizaci prdce. Sady, nachdzejici se zpravidla na terasovitych pozemcich na strmych svazich,
kde je pouziti mechanizace obtizné, umoziuji vyvazit nizké vynosy nejvyssi kvalitou.

5.2 Specificnost produktu

Chrédnéné oznaceni pivodu ,Cereza del Jerte“ se vztahuje vylu¢né na stolni tfe$né urcené pro spotiebu v Cerstvém
stavu druhu Prunus avium L., které pat¥{ do mistnich odrid ,Navalinda“, ,Ambrunés®, ,Pico Limén Negro“, ,Pico
Negro“ a ,Pico Colorado®.

Vngjsi zabarveni plodu je v zdvislosti na odridé vice ¢i méné nacervenalé. PrevaZzuji tfe$né vinové nebo purpurové
Cervené barvy, a to vzhledem k velmi vyznamnému podilu skupiny ,Picotas” v mistni sklizni, zejména krélovské
odridy nebo odrtidy ,Ambrunés*.

Vyrazem ,Picotas“ se nazyvaji tiesné odliSujici se pFedevsim tim, Ze se p#i sbéru pfirozené oddéluji od stopky, aniz
by se tim zhorsila jakost ¢i sniZila odolnost pfi manipulaci a trvanlivost produktu. Do této skupiny pati{ odrady
tfe$ni ,Ambrunés*, ,Pico Negro, ,Pico Limén Negro“ a ,Pico Colorado*.

Plody maji riizné tvary a lze je charakterizovat takto: ledvinovité, zplostélé, kulaté, podlouhlé.

Velmi pevnd a kiupavd duzina md v zévislosti na odrtidé Cervenou barvu a nacervenalou §tavu. Barva duziny je
Cervend az zlutd ¢ krémovd a $tdva je Cervend aZ Cird. Barva duziny i §tdvy je obvykle stabilni, zejména v pfipadé
$tavy.

Pecka vykazuje jednu z nejstabilnéjsich vlastnosti v rdmci produktu. Jeji rozmér je stfedni az velky ¢i velmi velky
(odridy ,Navalinda“ a ,Ambrunés®). Jeji tvar je kulaty (,Ambrunés®), stfedni (,Pico Colorado“) nebo podlouhly
(»Pico Limo6n Negro*).

Pomér mezi peckou a plodem vykazuje hodnoty, jez se pohybuji od primérné (,Pico Colorado®) po velkou ¢i
velmi velkou (,Pico Limé6n Negro“, ,Navalinda“ a ,Ambrunés®).

U stopky existuji zna¢né rozdily v délce a tloustce:
— délka: primérnd (,Ambrunés“ a ,Navalinda“) a velkd (,Pico Negro“ a ,Pico Colorado®),
— tloustka: tenkd (,Pico Negro“ a ,Pico Colorado®), praimérné (,Ambunés” a ,Navalinda“).

Pokud jde o organoleptické vlastnosti, je pramérny obsah cukrt vy$si nez obvyklé hodnoty s refraktometrickym
indexem, jehoz hodnoty ve stavu optimalni zralosti a v zévislosti na odriidé ¢inf 12 az 24 g na 100 g hmotnosti
Cerstvych plodi.

Tfe$né, na které se vztahuje CHOP ,Cereza del Jerte*, musi nalezet vylu¢né do kategorie ,Extra“ v souladu
s obchodnimi normami pro tfesné schvalenymi nafizenim (ES) ¢. 214/2004.

5.3  Pficinnd souvislost mezi zemépisnou oblasti a jakosti nebo vlastnostmi produktu (u CHOP) nebo specifickou jakosti, povésti
nebo jinou vlastnosti produktu (u CHZO)

Odrady, na které se vztahuje chrdnéné oznaceni ptivodu, se vyskytuji prakticky jen v této oblasti produkee, jelikoz
snahy o jejich péstovani v jinych nadmofskych vyskach nebyly doposud piili§ Gspésné. Podminky tykajici se ptdy,
nadmotské vysky, slune¢niho svitu, vlhkosti a vanuti vétr pro né totiz nejsou piiznivé.

Prtomnost odriid bez stopky v ddoli Valle del Jerte je vysledkem dlouhodobého procesu aklimatizace a ¢dstecné
ovlivnéného vybéru riiznych kmend piivodniho lesntho druhu Prunus avium L., ktery se uz od praddvna vyskytuje
v téchto horskych udolich.
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V tomto procesu $lechténi a vybéru provadéném obyvateli tdoli Valle del Jerte hrédla rozhodujici Glohu p¥tomnost
faktorti souvisejicich s prostiedim jako:

— mira vlhkosti, kterd je zvySend dokonce i v letnich mésicich,

— proudéni vzduchu v ddoli, orientace, celoro¢ni pramérny pocet hodin slune¢niho svitu, nadmoiskd vyska,
mikroklimatickd rozmanitost a kyselost ptidy,

— charakter krajiny — tfe$né se péstuji jiz ve spodnich partiich zminénych t# ddoli az do nadmotské vysky nad
1200 m.n.m. Urovné v nadmoiské vysce 600 m.n.m. a7 maximalni vyice jsou nejvhodnéjsi pro produkci
odrid tie$ni typu ,Picota®, jez spolu s odridami tvoficimi mapu odrid kazdy rok postupné zraji podle harmo-
nogramu, a to od konce dubna do zacdtku srpna,

— struktura ptid v oblasti je obvykle hrubd a malo kompaktni; ptidy jsou zpravidla sypké a pis¢ité. Vngjsi odvod-
néni byvd dobré. Ukazatel pH je vzhledem k piivodnimu slozeni vzdy kysely s obvyklymi hodnotami 5 az 5,5.
Tyto obecné vlastnosti ptidy jsou vynikajici pro rozvoj pfevazujici odridy (Prunus avium neboli tfeSeit obecnd)
a mistnich odrtd tfesné,

— podnebi — ve tfech tdolich, jez jsou soucdsti vymezené zemépisné oblasti, panuji diky jejich tzkému profilu,
hloubce, orientaci a otevieni smérem na jih jedine¢né podnebné podminky. Kontrasty v nadmoiské vysce
a fragmentovany reliéf jsou zodpovédné za nerovnomérné rozloZeni slunecniho svitu a teplot mezi vrcholo-
vymi partiemi a spodni ¢asti tvofenou naplaveninami. Na zdkladé zminéné skutecnosti jsou nékdy teplotni
rozdily opravdu zna¢né. Kvili témto podnebnym rozdiltim trvaji vegetativni cyklus a obdobi kvétu/zrani riizné
dlouho a, jak uz bylo zminéno vyse, je tak doba sklizné zna¢né nejednotnd. V ramci téze odridy tfe$né muze
rozdil v dobé zrani piedstavovat i vice nez 20 dna.

Z hlediska vlhkosti lze na zdkladé mési¢nich a ro¢nich ukazatelt a podle rozloZeni srdzek povazovat podnebi
v oblasti za vlhké sttedomoiské s kratkym a vyraznym letnim obdobim sucha zptisobenym nedostate¢nymi srdz-

kami v teplotné nadpramérnych mésicich ¢ervenci a srpnu.

Navzdory obecné teplému prostiedi danému ro¢nimi primérnymi teplotami jsou tyto teploty béhem roc¢nich
obdobi rozlozeny nerovnomérné. Zaznamenany teplotni rozsah svéd¢i o pomérné drsném podnebi.

Zavérem lze Fici, Ze vSechny vySe popsané specifické vlastnosti tykajici se charakteru krajiny, pady, podnebi
a vodopisu jsou nezbytné k vypéstovani tak vylu¢ného a jedine¢ného produktu, jakym je t¥eSent ,Cereza del Jerte”.

Pokud by se néktery z téchto faktort vytratil, nebylo by mozné zminény produkt vypéstovat.

Odkaz na zvefejnéni specifikace

(€l. 5 odst. 7 nafizeni (ES) ¢. 510/2006 (%))

http://aym.juntaex.es/NR/rdonlyress DEAAADC4-16EB-4424-98 5B-4A40BE02ECF4/0/PliegoCerezajertemodificado.pdf

() Viz. pozndmka pod ¢arou 3.


http://aym.juntaex.es/NR/rdonlyres/DEAAADC4-16EB-4424-985B-4A40BE02ECF4/0/PliegoCerezaJertemodificado.pdf
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Zvetejnéni Zddosti o zménu podle ¢l. 50 odst. 2 pism. a) nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) & 1151/2012 o reZimech jakosti zemédélskych produkti a potravin

(2014/C 387/09)
Timto zvefejnénim se pfizndvd pravo podat proti Zddosti o zménu ndmitku podle ¢linku 51 nafizeni Evropského parla-
mentu a Rady (EU) ¢. 1151/2012 ().

ZADOST O ZMENU
NARIZENI RADY (ES) & 510/2006
o ochrané zemépisnych oznaleni a oznaceni ptivodu zemédélskych produkti a potravin (?)
ZADOST O ZMENU PODLE CLANKU 9
,REBLOCHON“/,REBLOCHON DE SAVOIE“
¢. ES: FR-PDO-0217-01003-11.6.2012
CHZO ( ) CHOP (X)
1. Polozka specifikace produktu, jiz se zména tykd

— [ Nézev produktu

— X Popis produktu

— X Zemépisnd oblast

— X Dtikaz pivodu

— [XI Metoda produkce

— KX Souvislost

— X Oznacovani

— K Vnitrostdtni pozadavky

— KX Jind: baleni, odkazy na kontrolni subjekty, pfislusny dtvar clenského sttu, kontaktni ddaje a sloZeni sesku-
peni Zadatelt

2. Druh zmény (zmén)

— [ Zména jednotného dokumentu nebo prehledu
— X Zména specifikace zapsaného CHOP nebo CHZO, k némuz nebyl zvefejnén jednotny dokument ani piehled

— [ Zména specifikace, kterd nevyZaduje zménu zvefejnéného jednotného dokumentu (€l. 9 odst. 3 nafizeni (ES)
¢.510/2006)

— [ Docasnd zména specifikace vyplyvajici z uloZeni zdvaznych hygienickych nebo rostlinolékatskych opatteni
ze strany vefejnych orgdna (Cl. 9 odst. 4 nafizeni (ES) ¢. 510/2006)
3. Zména (zmény)
Popis produktu: bod 2 specifikace
Upfesiiuje se popis kirky a hmoty, ¢imz se ujasiiuji Gdaje uvedené v ptivodni specifikaci.

Mirné se rozifuje rozsah hmotnosti malého syru ,Reblochon®/,Reblochon de Savoie“ (230 az 280 gramd misto
240 az 280 gramt).

Zavadi se uvadéni syru na trh v porcované podobé. Seskupeni Zadatell se tim chce pfizptsobit rozvoji individudln{
spotfeby produktt.

() Uk vést. L 343, 14.12.2012, 5. 1.
(%) Uf.vést. L 93, 31.3.2006, s. 12. Nahrazeno nafizenim (EU) €. 1151/2012.
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Kvalita obalovych materidlt a techniky krdjeni umoznuji zachovat kvalitu produktu béhem téchto tkont.
Informace o falesném dnu obalu se prevadi do piedpisti o baleni uvedenych v bodé 5.7 specifikace.

Zemépisnd oblast: innosti provddéné v oblasti: bod 3 specifikace
Upfesiiuji se ¢innosti provddéné v zemépisné oblasti.
Zavedl se pojem dojeni uvnitt oblasti, aby se ujasnilo fungovani zemédélskych hospodafstvi, kterd se nachdzeji na

jejim pomezi. Upfesiiuje se rovnéz, ze baleni, stanovené v zaevidované specifikaci, pfedstavuje prvni baleni, aby se
zohlednilo kone¢né baleni, ke kterému mtiZze u produktu dojit pozdéji.

Rusi se prechodné ustanoveni o moZnosti zrdni syru ve dvou obcich tésné sousedicich se zemépisnou oblasti, pro-
toze dotCené podniky byly zahrnuty do zemépisné oblasti.

Doplriuje se obec vznikld oddélenim od dosud spojenych pvodnich obci (bez zmény rozlohy zemépisné oblasti).

Diikaz pivodu (zpétnd sledovatelnost): bod 4 specifikace

Zmény jsou spojeny s reformou systému kontroly oznaceni pivodu zavedené v disledku vyvoje vnitrostatnich
predpisti. Zejména se zavadi prohldSeni o identifikaci, jeZ je nutnou podminkou pfed uzndnim zptisobilosti hospo-
déiskych subjektd, kterou se uzndva jejich schopnost uspokojit pozadavky specifikace oznaceni, jehoZ pouziti si
narokuji.

Podrobné je rovnéZz popsan obsah a zpisoby pfedavani prohlaseni nutnych ke znalosti a kontrole produktd.

Upfesiuji se dokumenty a zaevidovani nutnd pro kontrolu zpétné sledovatelnosti a vyrobnich podminek a uptes-
nuji se také zptsoby kontroly vlastnosti produktu.

Pokud jde oznacovani syrti, upfesiiuji se zptisoby rozdélovani a snimdni identifika¢nich $titka.

Plemena dojnic: bod 5.1 specifikace

Definice stida dojnic, jez zahrnuje vechny produktivni dojnice, zaprahlé krivy a jalovice starsi Sesti mésicti
v daném hospodafstvi, umoziiuje upfesnit typy zvifat podléhajici kontroldm.

Za tcelem posileni kontroly se dopliuje upfesnéni ohledné piislusnosti zvifat k povolenym plementm, jez odpovi-
daji k6dam 12, 46 a 31.

Nékteti producenti mohou vyuzivat zvifata k jingm acelim nez pouze k produkci mléka uréeného na vyrobu syru
,Reblochon“/,Reblochon de Savoie“. Tato mozZnost je nabidnuta a regulovéna.

Krmeni dojnic: bod 5.2 specifikace
a)  Zakladni krmnd davka a dopliky krmiva

Smyslem novych ustanoveni je upevnit systém krmeni na zakladé picnin (trdvy a sena), aby se posilila souvislost
s uzemim CHOP a zachovala vyroba syri pouZivajici technologie syrového mléka (fermentované picniny jsou
vylouceny).

Za ucelem dosazeni tohoto cile se zavadi vytizeni hektaru uzitkové zemédélské plochy a jeho hodnota se stanovi
na 1,5 hrubé jednotky dusiku na zvife (UGBN). Produktivni dojnice se musi v hlavn{ sezéné past po dobu mini-
mélné 150 dnd.

Za Glelem zohlednéni odlisnosti fungovani, které byly zjistény mezi jednotlivymi zemédélskymi hospodaistvimi
v rdmci zemépisné oblasti, je v piipadé produktivnich dojnic regulovdno pouziti krmiv, jez z této oblasti nepochd-
zeji. Pouzit picnin nepochdzejicich ze zemépisné oblasti, a to maximdlné do vySe 25 % suSiny zdkladni krmné
dévky, tak mohou pouze hospodéistvi, kterd se nachdzeji v nadmoiské vysce 600 metri, a vysokohorskd hospo-
dafstvi, kde se produktivni dojnice pasou v nadmoiské vy3ce pfesahujici 600 metrt.

Nékup pice mimo zemépisnou oblast se mize tykat pouze sena.
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Zelend pice je povolena, ale béhem obdobi pastvy v délce 150 dnt je jeji poddni omezeno na jedno krmeni denné.
Mimo obdobi pastvy je povoleno dvoji krmeni zelenou pici denné; tato pice vak musi byt Cerstvé posecena pied
kazdym ze dvou podani. Aby nedoslo k nakaZeni nezddoucimi mikroorganizmy, musi byt zelend pice poddvina
v Cerstvém stavu a pied kazdou novou ddvkou musi byt jesle vycistény.

Stdle s cilem zachovat spojitost s tizemim a také z divodu, Ze kratkd vldkna nemaji stejné dtsledky pro ptezvyko-
vani jako seno trdvy ¢i vojtéky, je na trovni doplikovych krmiv omezeno pfidélovani granuli dehydratované
vojtésky.

Sestaveni pozitivniho seznamu koncentratli umoziuje snazsi kontroly a zabrafiuje pouzZiti dosud nezvladnutych
technologickych novinek v této oblasti. Za celem zachovéni souvislosti mezi produktem a jeho tizemim je celkové
mnozstvi dopliikovych krmiv v krmeni omezeno na 1 800 kg za rok u dojnic a na 500 kg u jalovic.

Nakonec se upfesiiuje, Ze syrovatku vyprodukovanou v hospodaistvi lze pouZit pouze pii napdjeni zvifat a to
maximalné do 24 hodin.

b)  Zplsoby podavani krmiva

V zimnim obdobi se upfednostiiuje podavani suseného krmiva, aby se predeslo hygienickym a technologickym
potizim. Rovnéz kvili usnadnéni pfezvykovani je povinné poddvat picniny, jez si zachovaly své fyzické vlastnosti.
Tyto ohledy vedly k zdkazu pouZzivani michacich zafizeni pfi poddvani krmné davky.

¢) Fermentovand krmiva

Soucasnd ustanoveni zakazuji pouZivat pii krmeni dojnic fermentovand krmiva. Po¢itd se pfesto s moznosti krmit
jiné, jasné oddélené stddo timto typem krmiva a tato moZnost podléhd zvldstnim podminkdm produkce, sklado-
vani a pouzivani.

Systém hospodateni: bod 5.3 a 5.4 specifikace

a)  Zdkaz geneticky modifikovanych organismd (GMO) (plodiny a krmivo)

Tento zdkaz GMO ve specifikaci umoziiuje posilit tradi¢ni povahu krmiva.

b)  Povoleni pouzivat minerdlni hnojiva

Za tcelem podpory pastvy, biodiverzity, pfirodni flory a zachovini Zivotniho prostiedi je pouZivini minerdlnich
hnojiv omezeno. Zavadi se rozli§eni obci podle jejich topografické situace, které vychdzi z rozdéleni na tzv. ,znevy-
hodnéné oblasti“, jez pouzivaji spravni orgdny. Prahovymi hodnotami uvedenymi ve specifikaci se rozumi pri-
mérné hodnoty na pozemek kazdého zemédélského hospodafstvi.

¢)  Pouzivani organickych hnojiv
Jsou stanoveny podminky rozstitkdvani hnojivych organickych latek, aby se krmeni krav uchrénilo pfed jakymkoli

rizikem nakazen{ znec¢i$tujicimi prvky.

Vieobecné pouzivani seSitu se zdznamy o rozstitkdvani chlévské mrvy umozni v této oblasti jednodussi
a nestranné kontroly.

Podminky dojeni: bod 5.5 specifikace

Upfesiiuji se podminky dojeni, aby se umoznilo pouzivat nové techniky dojeni pti dodrzeni vSech podminek spoje-
nych s vedenim stdda a se zachovdnim vlastnosti pouzivaného mléka.

Za tcelem zachovéni kvality pouzivaného mléka se kontrola dojictho zafizeni stavd povinnou.

Teplota chlazeni ve vyrobné syra:

Teplota uchovani mléka na statku nebo jeho uskladnéni ve vyrobné syru se zvySuje z 8 °C na 10 °C, aby se podpo-
fil rozvoj technologicky uzitecné mlécné flory.



€387/20

Utedni véstnik Evropské unie 1.11.2014

Vyroba: bod 5.6 specifikace
Bod 5.6.1 Obecnd ustanovenf
Pouzivané mléko, podptirné a pridatné litky

Za ti¢elem zachovdni vlastnosti zpracovavané suroviny ze syrového mléka je vyhotoven seznam zakdzanych dprav.

Dopliiuje se odstavec vénovany pouzivani podplrnych a pfidatnych ldtek, aby doslo k upevnéni soucasnych
postupti Gprav a pouzivani piidatnych latek p#i vyrobé syrti, a zabrdnilo se tak, aby budouci neregulované postupy
ohrozily vlastnosti syr.

Jednotlivé fize vyroby
Zavadgji se parametry vyrobnich nddrzi: nddrze musi byt oteviené a jejich maximdlni objem nesmi presdhnout

6 000 litrt.

Pozorovani vyvoje syfeniny v nddrzi a dotykovd kontrola zistavaji totiz dalezitymi prvky pfi vyrobé syrii ze syro-
vého mléka, které je kazdodenné svdzeno a pred vyrobou neprochdzi Zddnou tpravou.

Zvladnuti vyrobniho procesu rovnéz posiluje, pokud zpracovdvané mnozstvi neprodluzuje vyrazné fizi odlévani
syrti do forem. PFili§ dlouhé odlévéni do forem by vedlo k pfili§ odlisnym vlastnostem syril.

Upfesiiuje se popis fazi od zpracovini v nddrzich do soleni syru, aby se zohlednily nékteré zmény: velikost forem,
hmotnost zdvazi pouzivanych pro lisovani malych velikosti, sniZeni hustoty solného nalevu z 1 140 na 1 130.

Pokud jde o soleni, nesmi se provadét ve vyrobni nadrzi.

Upfesiiuje se, Ze pocinaje dnem syfeni je celkovd doba vyroby, pocite¢niho zrdni a zrdni minimalné 15 dni. Syr
proto nemtiZe opustit vyrobnu nebo mistnost pro zrdni pfinejmensim pred 16. dnem.

Pocatecni zrdn{ a zrani
V popisu fize pocite¢niho zrdni byly provedeny redakéni zmény, aby se pfesnéji zohlednilo know-how vyrobcii

syru a zachovala kvalita syrti.

Zptisoby zrani se dopliuji zavedenim moznosti balit syry poc¢inaje 12. dnem zrani a pokracovat ve zrdni za nizsi
teploty po del3i dobu.

Jedna se o pfizpusobeni se rychlejsimu stdrnuti kirky syra, jejiz vzhled dosahuje ve sklepé optimalni podoby okolo
12. dne, a poté se zhorsuje, coZ se miiZe pfi uvedeni na trh projevit na vnéj$im aspektu vyrobku.

Doplnujf se tato ustanoveni:
— Prvni etapa uloZeni ve sklepé az do minimdlné 12. dne ode dne vyroby je povinnd.
Teplota ve sklepé se musi pohybovat od 10 do 15 °C a hygrometrie pfesahovat 90 %.

— Pocinaje 12. dnem se muzZe zadit s balenim jednotlivych syra, a syry poté zraji alespon az do 18. dne pii mini-
malni teploté 6 °C.

— V pfipadé, Ze nedojde k baleni syrl, zrani pokracuje ve sklepé az do minimdlné 16. dne pifi teploté od 10 do
15 °C a hygrometrii pfesahujici 90 %.

Upfesiiuje se, Ze je pii zrdni povoleno ukladat syry na ohoblovana ¢i neohoblovand dfevénd prkna. Toto upfesnéni
zohlediiuje technologicky vyznam rozvoje povrchové flory diky pozitivnim biologickym vrstvdm na prknech.
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Bod 5.6.2 Zvlastni ustanoveni pro vyrobu v mlékdrnach

Dopliuje se uptesnéni ohledné doby konce sytenti, aby se ujasnila jeho délka.
Upfesiuje se ddvka mlécnych kvasinek.

Uvadi se moznost pouzivat piikyselovaci formy. Tyto formy poméhaji pfi formovani produktd a nahrazuji platno,
aniz by ménily inherentni vlastnosti produktu. Umoznuji déle prodlouzit etapu odpovidajici ,ulozeni v platnu®,
lepsi zvladnuti odkapdvéni, véts{ pravidelnost u syrti a maji pfiznivy vliv na kiirku produktt.

Upfesiiuje se, Ze je mozno znovu pouzit mléko, které zbude na konci vyroby, a to z diavodu, aby vyrobce syru
nemusel zahajovat vyrobu s netiplné naplnénou nadrzi, ¢imz se usnadiiuje zpracovani v nddrzi a lépe se zvlada.

Bod 5.6.3 Zvladstni ustanoveni pro vyrobu v hospodafstv{

U podminek vyroby v hospodafstvi se dopliuji tato ustanovent:

— Pouziti jemné dérované propustné plastové platéné folie umoziuje zdiraznit chutové zvldstnosti syru vyrobe-
ného v hospodafstvi, protoze f6lie se ukazuje byt zdsobdrnou technologické flory.

— Aby se vyrobctim syru v hospodéfstvi umozZnilo pouzivat naddle pomalou vyrobni technologii kvili zvyraznéni
chufovych zvldstnosti, ddvka pouzitych mléénych kvasinek je omezena na 0,5 % (0,5 1 kvasinek typu ,grand
levain® (1), tzn. kvdsku vzniklého pfirozenym zaockovanim kvasnych prvki pftomnych v okolnim vzduchu, na
100 | mléka) celkového mnozstvi mléka pouzitého na vyrobu syru ,Reblochon“/,Reblochon de Savoie“ typu
Jfermier” (selského typu).

— Pouziti piikyselovacich forem a vSech jinych forem ¢i ndstroji, které zadrzuji syr béhem féze suseni, je zakd-
zdno, aby se zachovalo pouzivani platna, jez je tradi¢nim prosttedkem pii vyrobé syru v hospodafstvi. Doba
uloZeni v pldtnu je Sest hodin od zacitku odlévani do forem.

Upfesiiuji se zplisoby lisovani, obraceni syrt, pocate¢niho zrani, omyvani a osetfeni za vlhka na vstupu do sklepa,
ve kterém probihd zrdni.

Tato ustanoveni umoziuji lépe kodifikovat pouzivané postupy a posilit zvldstnosti syrd vyrabénych
v hospodafstvich.

Doba, po kterou syr zistdvd v hospoddfstvi, se zkracuje z pivodné stanovenych deseti na Sest dnti, aby osoby
zajistujici jeho zrani mohly, pokud si to pieji, pfistoupit dfive ke zvlastnim oSetfenim syrd.

Zavadgji se podminky vyroby, zrdni a pocte¢niho zrdni malého syru ,Reblochon®/,Reblochon de Savoie“ selského
typu a upfesiiuji se jimi nékterd ustanoveni v souladu se zabéhlou praxi.

Prvky doklddajici souvislost se zemépisnym prostedim: bod 6 specifikace

Znéni této rubriky prebird tyto podpolozky: ,specificnost zemépisné oblasti: pfirodni a lidské faktory®, ,specifi¢nost

produktu” a ,pfi¢innd souvislost”.
Tuto reorganizaci provazeji redakéni zlepSeni znéni a v pripadé potieby upfesnéni.

Zylastni pravidla pro oznacovdni: bod 8 specifikace

Pravidla pro oznacovéni syra jsou premisténa do rubriky 4: Dikaz ptvodu.

Povinnost umistit na vyrobek logo ,INAO“ se nahrazuje povinnosti umistit na vyrobek symbol ,CHOP“ Evropské
unie.

Upfesiiuje se, Ze nezdvisle na povinnych tdajich pfedepsanych pro viechny syry a pojmu ,maly“ je zakdzdno pou-
7it na oznaceni, v reklamé, na fakturach a obchodnich dokumentech jakykoliv zhodnocujici vyraz nebo jiné ozna-
¢eni provazejici chrinéné oznaceni ptivodu, kromé zvlastnich obchodnich nebo vyrobnich znacek.
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3.2

Vhitrostdtni poZadavky: bod 9 specifikace
Dopliuje se tabulka s uvedenim hlavnich bodi specifikace, které je nutno kontrolovat, jejich cilenych hodnot
a metod jejich posouzeni.
Dalsi zmény
1) Baleni: bod 5.7 specifikace
Syry jsou baleny jako celé syry, ptlky syrt nebo porcované.
Syr musi opustit zemépisnou oblast v odpovidajicim baleni, aby se zachovala kvalita kirky, zabranilo se jeho

vysuSeni a rozvoji nezddoucich plisni. Toto balen{ musi byt zachovdno az do pfedloZeni syru kone¢nému
spotiebiteli, aniz se zakazuje pfebalovani syru.

Toto baleni musi mit falesné dfevéné dno, jehoZ primér je upfesnén. PH krdjeni musi byt toto falesné dno
zachovéno.

Viechna tato ustanoveni umoZiuji zachovat kvalitu karky, strukturu hmoty a vyraznou vini syru. Vzhledem
k nestalosti syru ,Reblochon“/,Reblochon de Savoie®, pokud jde o jeho kirku a vysouSeni, hraje falesné dno
a baleni kromé toho tlohu reguldtora vlhkosti. Pouzivand baleni zachovévaji zvlastni plistiovou fléru karky
syru ,Reblochon®/,Reblochon de Savoie*.

U syrti uréenych pro zpracovatelsky primysl potravindiského odvétvi neni individudlni baleni téchto syrt
povinné. V tomto pi{padé neni diivod pro pouZziti falesného dna.

2)  Pfislusny orgdn ¢lenského stdtu: zména adresy subjektu ,Institut national de l'origine et de la qualité®.
3)  Slozeni seskupeni Zadatelt: upfesiiuje se sloZeni tohoto uskupeni.
Kontaktni Gdaje kontrolnich struktur: jsou aktualizovany kontaktni tidaje kontrolnich struktur.

]EDNOTNY DOKUMENT
NARIZENI RADY (ES) & 510/2006
o0 ochrané zemépisnych oznaleni a oznaceni ptivodu zemédélskych produkti a potravin ()
~REBLOCHON“/,REBLOCHON DE SAVOIE“
¢. ES: FR-PD0-0217-01003-11.6.2012
CHZO ( ) CHOP (X)
Nizev

,Reblochon“/,Reblochon de Savoie*

Clensky stit nebo tieti zemé

Francie

Popis zemédélského produktu nebo potraviny
Druh produktu
Tfida 1.3 Syry

Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1

,Reblochon“/,Reblochon de Savoie“ je syr vyrdbény ze syrového, plnotu¢ného kravského mléka dojnic plemen
Abondance, Montbéliarde a Tarentaise, lisovany, tepelné neoSetfeny, s tvarem zplostélého, mirné vypouklého
valec¢ku o praméru piiblizné 14 centimetri, vySce piiblizné 3,5 centimetru a hmotnosti 450 aZ 550 gramdl.

Po Gplném vysuSeni obsahuje minimdlné 45 gram® tuku na 100 gramt a obsah susiny nesmi klesnout pod
45 gramd na 100 gramu syru.

(}) Nahrazeno naf{zenim (EU) ¢. 1151/2012.



1.11.2014 Utedni véstnik Evropské unie C387/23

Jeho kiirka, kterd je pfi zrdni omyvéna, je tenkd, pravidelnd a homogenni. Ma Zlutou az oranZové Zlutou barvu a je
celd nebo ¢asteéné pokryta jemnou a kratkou bilou plisni.

Jeho hmota je nepevnd, homogenni, vla¢nd a mazlavd. Md krémovou az slonovité Zlutou barvu, je mirné sland
a muzZe obsahovat drobné dirky.

Syr menstho formdtu, tj. maly model, ktery vykazuje stejné organoleptické vlastnosti, ale md préimér piiblizné
9 centimetrti, vysku pfiblizné 3 centimetry a hmotnost 230 az 280 gramd, pozivd rovnéz chranéného oznaceni
ptvodu.

Syr ,Reblochon®/,Reblochon de Savoie“ se mize proddvat cely nebo porcovany.

3.3 Suroviny (pouze u zpracovanych produktii)

Mléko pouzivané pro vyrobu syru ,Reblochon“/,Reblochon de Savoie“ smi pochdzet pouze ze stdd sloZenych
z dojnic plemen Abondance, Montbéliarde a Tarentaise (t6Z zvaného Tarine).

3.4 Krmivo (pouze u produktii Zivocisného piivodu)

Kvili zajisténi souvislosti s Gizemim se krmivo stdda musi sklddat v pfevazné mife z picnin pochdzejicich ze zemé-
pisné oblasti chrdnéného oznaceni. Zékladni krmnou dévku tvoii pice, jez se sklada:

— z minimdlné 50 % travy spasené béhem hlavni sezény a sena podavaného kazdodenné béhem zimniho obdobi;

— ze zelenych picnin: kukufice na zelené krmeni, trdva poddvand v Cerstvém stavu, krmnd fepa. Sldma se smi
v zékladni krmné dévce podédvat pouze jalovicim.

Béhem hlavni sezdny je délka pobytu na pastvé minimdlné 150 dni.

Picniny pochazejici z oblasti musi pokryt 100 % zakladni krmné dévky produktivnich dojnic vyjadfené v susiné.
U zemédélskych hospodafstvi, kterd se nachdzeji v nadmotské vysce nad 600 metrti, a vysokohorskych hospodai-
stvi, kde se dojnice pasou v nadmofské vysce nad 600 metrii, musi picniny pochdzejici z oblasti pokryt nejméné
75 % zakladni krmné davky produktivnich dojnic vyjadiené v susiné. Ndkup pice mimo oblast chrinéného ozna-
¢enf se mize tykat pouze sena.

Jako piidavek k zdkladni krmné déavce lze poddvat dopliky krmiva. Zahrnuji jak koncentréty, tak dehydratované
picniny. VSechny tyto dopliiky krmiva mohou byt poddvany produktivnim dojnicim az do vySe 1800 kg na
dojnici za rok.

V krmivu stdda dojnic je zakdzdno pouzivat sildizové produkty, fermentovand krmiva, picniny ve féliovych balenich
a krmiva, kterd by mohla mit negativn{ vliv na vini a chut mléka nebo syru ¢&i u kterych existuje riziko bakteriolo-
gické ndkazy.

3.5 Specifické kroky pi produkci, které se museji uskutecnit v oznacené zemépisné oblasti

K produkci mléka, dojeni, vyrobé a zrani syrti musi dojit v zemépisné oblasti.

3.6 Zvldstni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd.

Prvni baleni syrii se provddi v zemépisné oblasti pred tim, nez syry opusti misto svého zrani. Toto baleni pfedsta-
vuje posledni fazi vyroby syru ,Reblochon/,Reblochon de Savoie“. Toto ustanoveni umoziuje zachovat kvalitu
karky produktu, protoze se tak zabrani jejimu vysuSeni a rozvoji nezddoucich plisni. Toto prvni baleni nebrani
tomu, aby pozdéji nedoslo k prebaleni produktu na jiném misté.

Toto baleni provadéné do odpovidajictho obalu zahrnuje falesné dno ze smrkového dieva alesponi na jedné strané
syru prodavaného jako cely nebo jako ptilka. Porcovany syr musi mit alespon tfi strany s kiirkou.

Produkty urcené pro zpracovatelsky primysl potravindiského odvétvi nemusi byt baleny individudln€, musi ale
pfesto opustit zemépisnou oblast v baleni.

3.7 Zyldstni pravidla pro oznacovdni

Oznaceni musi obsahovat nazev chrdanéného oznaceni ,Reblochon“ nebo ,Reblochon de Savoie” uvedeného ve vel-
ikosti pisma, kterd odpovidd pfinejmensim dvou tfetinim velikosti nejvétstho pisma pouzitého na oznaceni. Kromé
toho u syru mensiho formatu, jak je definovan v bodé 3.2, mizZe oznaceni obsahovat ndzev chranéného oznaceni
doplnény o slovo ,maly*.
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Nezdvisle na povinnych tdajich pfedepsanych pro vSechny syry a vyse zminéném pojmu ,maly* je zakdzdno pouZit
na oznaceni, v reklamé, na fakturach a obchodnich dokumentech jakykoliv zhodnocujici vyraz nebo jiné oznaceni
provézejici uvedené chranéné oznaceni piivodu, kromé zvldstnich obchodnich nebo vyrobnich znacek.

Oznaceni musi obsahovat symbol CHOP Evropské unie. MuZe rovnéz obsahovat vyraz ,chrinéné oznaceni
pavodu®.

Stru¢né vymezeni zemé&pisné oblasti

Zemépisnd oblast zahrnuje dvé tfetiny departementu Haute-Savoie (celou ¢dst na vychod od mésta Annecy naché-
zejici se v nadmoiské vySce nad 500 metrt) a nékolik obci nebo &asti obei departementu Savoie.

Departement Haute-Savoie.

Abondance, Alex, Allinges, Amancy, Andilly, Annecy-le-Vieux, Araches-la-Frasse, Arbusigny, Arenthon, Armoy,
Arthaz-Pont-Notre-Dame, Aviernoz, Ayse, Ballaison, Beaumont, Bellevaux, Bernex, Bluffy, Boége, Bogéve, Bonne,
Bonnevaux, Bonneville, Bons-en-Chablais, Brenthonne, Brizon, Burdignin, Cervens, Chamonix-Mont-Blanc, Char-
vonnex, Chatel, Chatillon-sur-Cluses, Chevaline, Chevenoz, Cluses, Collonges-sous-Saléve, Combloux, Cons-Sainte-
Colombe, Contamine-sur-Arve, Copponex, Cordon, Cornier, Cranves-Sales, Cruseilles, Demi-Quartier, Dingy-Saint-
Clair, Domancy, Doussard, Draillant, Duingt, Entremont, Entrevernes, Essert-Romand, Etaux, Evires, Faucigny,
Faverges, Fessy, Féternes, Fillinges, Giez, Groisy, Habére-Lullin, Habére-Poche, Juvigny, La Balme-de-Thuy, La Baume,
La Chapelle-d’Abondance, La Chapelle-Rambaud, La Chapelle-Saint-Maurice, La Clusaz, La Cote-d’Arbroz, La Forc-
laz, La Muraz, La Riviere-Enverse, La Roche-sur-Foron, Lathuile, La Tour, La Vernaz, Le Biot, Le Bouchet, Le Lyaud,
Le Grand-Bornand, Le Petit-Bornand-Les-Gli¢res, Le Reposoir, Le Sappey, Leschaux, Les Clefs, Les Contamines-
Montjoie, Les Gets, Les Houches, Les Ollieres, Les Villards-sur- Thones, Lucinges, Lullin, Lully, Manigod, Marcellaz-
en-Faucigny, Marlens, Machilly, Magland, Margencel, Marignier, Marnaz, Megeve, Mégevette, Menthonnex-en-Bornes,
Menthon-Saint-Bernard, Mieussy, Monnetier-Mornex, Montmin, Montriond, Mont-Saxonnex, Morillon, Morzine,
Nancy-sur-Cluses, Nangy, Naves-Parmelan, Novel, Onnion, Orcier, Passy, Peillonnex, Perrignier, Pers-Jussy, Praz-sur-
Arly, Présilly, Quintal, Reignier, Reyvroz, Saint-André-de-Boége, Saint-Blaise, Saint-Cergues, Saint-Eustache, Saint-
Férréol, Saint-Gervais-les-Bains, Saint-Jean-d’Aulps, Saint-Jean-de-Sixt, Saint-Jean-de-Tholome, Saint-Jeoire, Saint-
Jorioz, Saint-Laurent, Saint-Martin-Bellevue, Saint-Pierre-en-Faucigny, Saint-Sigismond, Saint-Sixt, Sallanches, Samo-
éns, Saxel, Scientrier, Scionzier, Serraval, Servoz, Sevrier, Seythenex, Seytroux, Sixt-Fer-A-Cheval, Talloires, Taninges,
Thones, Thorens-Glieres, Thyez, Vailly, Vacheresse, Vallorcine, Verchaix, Vétraz-Monthoux, Veyrier-du-Lac, Villard,
Villaz, Ville-en-Sallaz, Villy-Ie-Bouveret, Villy-le-Pelloux, Vinzier, Viuz-en-Sallaz, Vougy, Vovray-en-Bornes.

Departement Savoie.

Cohennoz, Crest-Voland, Flumet, La Giettaz, Mercury (Casti G1 a G2), Notre-Dame-de-Bellecombe, Plancherine
(¢asti A1, A2, A3), Saint-Nicolas-La-Chapelle, Ugine.

Souvislost se zemépisnou oblasti
Specificnost zemépisné oblasti
Ptirodni faktory

Zemépisnd oblast se nachdzi v Zdpadnich Alpich a zahrnuje horskd Gzemi mezi Zenevskym jezerem
a Montblanskym masivem. Na vychod€ je vymezena hranici se Svycarskem a na zdpadé se tdhne az k nejzdpadngj-
$im vybézkam Alp. Na jihu se vyhybd masivu Beaufortain a zahrnuje severni ¢dst masivu Bauges.

Terén je mimofddné vyrazny a tvoii jej vysokohorskd pohoii se stoupajici nadmotskou vyskou smérem od zdpadu
k vychodu (1000 metrd u zdpadnich predhlifi, nad 2000 metrd u vrcholkd vdpencovych masivii a pfes
4000 metrtt v piipadé Montblanského masivu), kterd jsou od sebe oddélena rozsdhlymi a hlubokymi ddolimi,
v nichz nadmotskd vyska presahuje 500 metrt (Dranse, Giffre, Arve, Arly).

Z hlediska geologického substritu zahrnuje zemépisnd oblast velmi odlisné regiony. Od severovychodu na jihozé-
pad prochézi oblasti pasmo skalnatych pohoti vipencového ptvodu. Nékteré mimorddné odolné geologické vrstvy
zde vytvafeji ostfe zvrdsnény terén, jako je napiiklad pohoii Aravis. Na zdpadé tvoi predhtiff substrdt jilovité
a vapencové molasy, z niZz vyc¢nivaji ostré vipencové vrcholky hor (Saléve). Na vychodé tvoii krystalickd pohof{
Montblanského masivu a masivu Aiguilles rouges nejvyse polozend mista oblasti. Hornina je zde kyseld (Zula, rula,
smés slidy a kiemene). Na severu vytvaii smés kyselych a vapencovych hornin masiv Chablais.
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Podnebi je horské a je pfimo vystaveno zdpadnimu proudéni. Jsou pro né piiznacné hojné srizky (nad
900 milimetri ro¢né) bez letniho sucha. Ve stfedu masivli pfesahuji srdzky bézné 1 500 az 2 000 milimetr( za
rok. Kvtli horskému prostiedi jsou zimy chladné a hojny dést se méni ve snih. Terén a nadmofskd vyska maji silny
vliv na mistn{ klimatické podminky.

Prevaznd vétSina zemédélské plidy je vyuZivana jako louky. Oblast se vyznatuje mimofddné vyraznym rozvojem
trvalych vysokohorskych luk. Tyto louky vykazuji velkou rozmanitost vegetace v zdvislosti na rozliénych mistnich
podminkach (ptida, vodni rezim, poloha, nadmoiskd vyska atd.) a vyuZivani (pastevni postupy). 90 % travnatych
ploch pfedstavuji trvalé louky, na nichZ roste pievdzné srha, jez je povazovina za velmi dobrou polni travu, jetel
plazivy a jetel lu¢ni. Najdeme zde trodné secené louky s divokym s$tovikem, primérné Grodné secené louky nebo
pastviny s bedrnikem a mélo drodné nebo secené louky ¢i pastviny nebo secené louky ¢i pastviny se suchou
ptdou, na nichz roste Salvéj lu¢ni a dobromysl. VyuZzivand vegetace se stupiiovité rozklddd ode dna udoli az do
nadmotskych vysek, které mohou presahnout 2 500 metri.

Lidské faktory

Jednim z rysti zemédélskych hospodafstvi zaméfenych na produkci mléka v zemépisné oblasti je vyuZivani vysoko-
horskych pastvin béhem léta. Na Zivot stdd maji silny vliv rocni obdobi: opusténi chlévli na zacitku kvétna
a paseni na nejniZe poloZenych pozemcich, po némz ndsleduje na zacitku Cervna postupné stoupdni smérem
k vysokohorskym pastvindm, kde stdda zistdvaji az do zacdtku Hjna. Nasleduje zimni obdobi, které je ze vSech
ro¢nich obdobi nejdelsi a pfi némz po nékolik mésicti lez{ kraj pod snéhem a pievlddd nepiiznivé pocasi. Chovatel
proto musi béhem léta nahromadit picniny, které bude stddo potfebovat od listopadu do dubna (je nutno pocitat
s ptiblizné 2 000 kg sena na kravu za zimu).

Aby ¢elili témto Zivotnim podminkdm, producenti mléka vyuZzivaji plemena dojnic, kterd pochdzeji z horskych
regiond, a jsou tak pfizptsobena fyzickym a klimatickym ndrokdam Zzivotniho prostfedi (morfologie pfizpusobend
paseni na svazich, sndSenlivost krajnich teplot, schopnost zhodnotit paseni v 1ét¢ a suchou pici v zimnim obdobi),
a pfitom jsou schopna dévat pravidelné kvalitni mléko.

Krmivo dojnic se pfevdzné sklddd v letnim obdobi ze spasené trdvy a v zimnim ze suché pice. Pokud jde
o dopliikovéd krmiva, jejich mnozZstvi je omezeno, aby se zachoval mélo intenzivni zptisob chovu. Krmivo neobsa-
huje zadnd fermentovand krmiva, kterd by se mohla nepfiznivé projevit na vini a chuti mléka, a tim i syru.

Nézev ,Reblochon de Savoie” pochdzi z vyrazu ,Reblache®, coz znamend ,druhé dojeni“. Tento postup byl od
XIIL stoleti bézny: sedldk, ktery si pronajimal vysokohorskou pastvinu, musel jejimu majiteli platit odménu.
V rdmci tohoto opatfeni netiplné podojené zvife davalo pfi tomto druhém dojeni sice mélo mléka, ale zato velmi
hustého, protoze na zavér dojeni se ziskdva mléko s vysokym obsahem tukd. Jelikoz syraii méli jen mdlo mléka se
spiSe vysokym obsahem tukd, vyrabéli krémové syry malé velikosti. ,Reblochon®, ktery byl dosud vyrdbén tajné,
vyuzil zavedeni penéz jako prostiedku smény a v XVIIL stoleti se objevil na vefejnosti, a to zejména na jidelnich
stolech méstand, duchovnich a lechtici.

Prace producenta syru, kterd je zaloZena na know-how zdédéného po pfedcich, hraje zdsadni roli pfi uvolnéni
aromatického potencidlu syru ,Reblochon®/,Reblochon de Savoie“. Zpracovani syrového mléka bez pfedchozi
Gpravy a za nizké teploty umoziuje vyjadfit tento potencidl nejlépe. Dojeni dvakrdt za den vyzaduje rychlé
a presné vyuziti mléka. Pouzivani syrového mléka znamend pracovat s otevienymi nadrzemi, aby producent mohl
na zdkladé svého pozorovani a hmatu pfizpiisobit proces pfipadnym proménlivym vlastnostem mléka.

Zrani se puvodné uskute¢niovalo v ramci hospodafstvi na vysokohorskych pastvindch. Poté se rozvinulo v ddoli
a pomérné snadny piistup do tdoli pfispél ke vzniku Femesla osob zajistujicich zrani syrd. Osoba zajistujici zrani
syrti musi plnit nékolik dkoldl, a to zejména dohliZet na teplotu zrdni, protoze tato teplota md znacny vliv na
plistiovou fléru (kterd dava karce jeji specificky vzhled). Na svrchni plose syru vedle sebe Zije nebo se postupné
vystiidd nékolik druhd mikrobd. Toto st¥idani lze v zdsadé vysvétlit vyvojem pH a obsahu soli v kiirce. Tato mikro-
bidlni fléra, a zejména Geotrichum candidum, dévd syru ,Reblochon®/,Reblochon de Savoie* ptiznaény jemny bily
povlak a také ve velké mife ptispivd k vyvoji struktury hmoty, jeji viiné a chuti.

Obchod se syrem ,Reblochon” nabyvd na vyznamu v XIX. stoleti, kdy vznikd specifickd obchodni ¢innost, jiz
usnadnilo rozifeni sit¢ pozemnich komunikaci. V prvni poloviné XX. stoleti se produkce syru ,Reblochon® rozsi-
fuje za hranice pvodni oblasti, coZ jeho producenty vede k tomu, aby sviij produkt jiz od roku 1953 chrénili
a stanovili zvlastni podminky jeho vyroby.
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5.2

5.3

Specificnost produktu

Syr ,Reblochon“/,Reblochon de Savoie” je syr vyrdbény z lisované, tepelné neosetiené syfeniny ziskané z plnotuc-
ného syrového kravského mléka, jez pfed vyrobou syru neproslo zddnou tpravou.

Jednd se o syr malé velikosti a hmotnosti, ktery maze také existovat v podobé mensiho formatu. Vzhledové odpo-
vidd tvaru zplo§télého, mirné vypouklého vélecku.

Jde o krémovy syr s mirné slanou, vli¢nou a mazlavou hmotou v barvé slonoviny, jeZ mtZe uvolfiovat mlé¢né
a prazené vuné. Jeho tenkou omytou karku v barvé afranu pokryvé jemny bily povlak (plisiiova flora).

Pricinnd souvislost mezi zemépisnou oblasti a jakosti nebo vlastnostmi produktu (u CHOP) nebo specifickou jakosti, povésti
nebo jinou viastnosti produktu (u CHZO)

Destivé horské prostiedi, které tvofi celou zemépisnou oblast, umoZiuje na jate a v 1été€ znacny rist trdvy. Rozma-
nitost podminek prostfedi, jako je nadmotskd vyska, poloha a orientace vysokohorskych luk a povaha hornin, se
vyznacuje velkym botanickym bohatstvim a kazdé prostiedi se projevuje origindlni fl6rou.

Rada druhfi této fléry md vyrazné aromatické vlastnosti, které piispivaji k typicnosti syru ,Reblochon®/,Reblochon
de Savoie®. Rozdilné smyslové vlastnosti syru lze spojit s rliznou povahou sen a pastev, které se nachdzeji v zemé-
pisné oblasti.

Toto drsné prostiedi klade na stdda znacné ndroky a pouze horskd plemena jsou schopna snaset kombinaci zimn{
fyzické necinnosti ve chlévech v tdoli a kazdodenni dlouhd pfemistovini na vysokohorskych pastvinich béhem
hlavni sezény, coz maze predstavovat za celou sezonu nékolik stovek metrti nadmoiské vysky.

Tato plemena jsou za téchto podminek schopna ddvat mléko s vysokym obsahem bilkovin a velmi dobrych vlast-
nosti pro vyrobu syru: sraZenina ziskand po pfidani syfidla je pevnd a z hlediska vyroby syri vysoce efektivni.

Syr ,Reblochon®/,Reblochon de Savoie®, ktery byl piivodné vyrdbén z malého mnozstvi mléka s vysokym obsahem
tukd, je vysledkem pouzivani jednoduché technologie (malo tepelného oSetfenti, rychlé zaockovani mlé¢nych bakte-
rif, nevysychdni v nddrzich), kterd vede ke kratké délce zrdni.

Organoleptické vlastnosti syru ,Reblochon®/,Reblochon de Savoie” jsou tak tzce spojeny s krmivem dojnic (pastva,
picniny), které pochdzi z fléry prizptisobené vyse popsanym klimatickym podminkdm, a se zachovdnim know-how
producenttl syru a osob zajistujicich jeho zrani.

Odkaz na zvefejnéni specifikace

[¢l. 5 odst. 7 naffzeni (ES) ¢. 510/2006 (%]

https:/[www.inao.gouv.fr/fichier/ CDCReblochon.pdf

(*) Viz pozndmka pod ¢arou 3.


https://www.inao.gouv.fr/fichier/CDCReblochon.pdf
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