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II

(Sdélent)

SDELENI ORGANU, INSTITUCI A JINYCH SUBJEKTU EVROPSKE UNIE

EVROPSKA KOMISE

Sdéleni Komise o nepozadovanych mnozstvich, kterd se pfi¢tou k mnoZstvi stanovenému pro
podobdobi od 1. ledna do 31. bfezna 2014 v ramci urcitych kvét otevienych Unii pro produkty
v odvétvi dribeziho masa, vajec a vaje¢ného albuminu

(2013/C 317/01)

Nafizenimi Komise (ES) ¢. 533/2007 (), (ES) ¢ 536/2007 (%) a (ES) & 539/2007 (%) byly otevieny celni
kvéty pro dovoz produktii v odvétvi dribeztho masa. Zddosti o dovozni licence podané béhem prvnich
sedmi dnti mésice zaif 2013 pro podobdobi od 1. #jna do 31. prosince 2013 nedosahuji pro kvéty
09.4068, 09.4070, 09.4169, 09.4015, 09.4401 a 09.4402 dostupnych mnozstvi. Podle ¢l. 7 odst. 4
druhé véty nafizeni Komise (ES) ¢. 1301/2006 () se mnozstvi, pro néz nebyly podany zddosti, pfi¢itaji
k mnozZstvi stanovenému pro nésledujici kvétové podobdobi, tj. od 1. ledna do 31. bfezna 2014, a jsou
uvedena v priloze tohoto sdéleni.

L:Jf. vést. L 125, 15.5.2007, s. 9.
Ut. vést. L 128, 16.5.2007, s. 6.
Ur. vést. L 128, 16.5.2007, s. 19.
Ur. vest. L 238, 1.9.2006, s. 13.

PRILOHA
Nepozadovand mnozstvi, kterd se pfictou k mnozstvi stanovenému pro podobdobi od
Potadové ¢islo kvoty 1. ledna do 31. bfezna 2014
(v kg)
09.4068 3510 500
09.4070 860 500
09.4169 10 595 500
09.4015 67 500 000
09.4401 1170760
09.4402 6 886 588
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Sdéleni Komise o nepoZadovanych mnozstvich, kterd se pfi¢tou k mnoZstvi stanovenému pro
podobdobi od 1. ledna do 31. bfezna 2014 v rdmci urcitych kvét otevienych Unii pro produkty

Natizenim Komise (ES) ¢. 4422009 (') byly otevieny celni kvéty pro dovoz produktl v odvétvi veprového
masa. Zddosti o dovozni licence podané béhem prvnich sedmi dnfi mésice zaf{ 2013 pro podobdobi od
1. #fjna do 31. prosince 2013 nedosahuji pro kvoty 09.4038, 09.4170 a 09.4204 dostupnych mnoZstvi.
Podle ¢l. 7 odst. 4 druhé véty nafizeni Komise (ES) ¢. 1301/2006 (%) se mnoZstvi, pro néZ nebyly poddny
zadosti, pfi¢itaji k mnozstvi stanovenému pro ndsledujici kvéotové podobdobi, tj. od 1. ledna do 31. bfezna

v odvétvi vepfového masa

(2013/C 317/02)

2014, a jsou uvedena v piiloze tohoto sdéleni.

f. vést. L 129, 28.5.2009, s. 13.
I

. vést. L 238, 1.9.2006, s. 13.

PRILOHA

Pofadové cislo kvoty

Nepozadovand mnozstvi, kterd se pfi¢tou k mnozstvi stanovenému pro podobdobi od
1. ledna do 31. bfezna 2014

(v kg)
09.4038 17 142 500
09.4170 2 461 000
09.4204 2312 000
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(Informace)

INFORMACE ORGANU, INSTITUCI A JINYCH SUBJEKTU EVROPSKE UNIE

RADA

ROZHODNUTI RADY
ze dne 7. fijna 2013

o jmenovini a nahrazeni ¢lend fidici rady Evropského stiediska pro rozvoj odborného vzdélivani

(2013/C 317/03)

RADA EVROPSKE UNIE,

s ohledem na nafizeni Rady (EHS) ¢. 337/75 ze dne 10. tnora
1975 o zfizeni Evropského stfediska pro rozvoj odborného
vzdélavani, a zejména na clanek 4 uvedeného nafizeni (1),

s ohledem na kandidaturu pfedloZenou kyperskou vlidou,

s ohledem na kandidaturu pfedlozenou loty$skou vladou,

vzhledem k témto divodim:

(1)  Rada rozhodnutim ze dne 16. Cervence 2012 (?) jmeno-
vala ¢leny Fdici rady Evropského stfediska pro rozvoj
odborného vzdéldvani na obdobi od 18. zai 2012 do
17. zafi 2015.

(2)  Poté, co odstoupil pan George PAPAGEORGIOU, se v Fidici
radé stiediska uvolnilo misto ¢lena v kategorii zdstupct

vlad.

(3)  Poté, co odstoupil pan Janis GAIGALS, se v fidici radé
stiediska uvolnilo misto ¢lena v kategorii zdstupct vlad.

4  Clenové fidici rady vyse uvedeného stiediska by méli byt
jmenovdni na zbyvajici ¢ast funkéniho obdobi, které
kon¢i dnem 17. zaff 2015,

ROZHODLA TAKTO:
Jediny cldnek

Na zbyvajici ¢ast funkéniho obdobi, tedy do 17. zdfi 2015, jsou
¢leny #idici rady Evropského stfediska pro rozvoj odborného
vzdélavani jmenovani:

ZASTUPCI VLAD:

KYPR pan George PANAYIDES
LOTYSSKO pani Sanda LIEPINA

V Lucemburku dne 7. fijna 2013.

Za Radu
piedseda
J. BERNATONIS

() Ut vést. L 39, 13.2.1975, s. 1.
() Ur. vést. C 228, 31.7.2012, s. 3.
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/
Sménné kurzy vaci euru (')
30. fijna 2013
(2013/C 317/04)
1 euro =
ména sménny kurz ména sménny kurz
UsD americky dolar 1,3755 AUD  australsky dolar 1,4471
JPY japonsky jen 135,11 CAD kanadsky dolar 1,4364
DKK dénski koruna 7,4586 HKD hongkongsky dolar 10,6644
GBP britské libra 0.85590 NZD novozélandsk)'l dolar 1,66 32
SEK Svédské koruna 8,7820 SGD  singapursky dolar 1,7022
CHF Svjcarsky frank 12347 KRW  jihokorejsky won 1456,81
ZAR jihoafricky 13,576
ISK islandskd koruna fihoafricky rand 3,5765
) CNY  insky juan 8,3831
NOK norskd koruna 8,0800
HRK chorvatskd kuna 7,6180
BGN bulharsky lev 1,9558 ) o
) IDR indonéska rupie 15 276,59
CzK ceskd koruna 25742 MYR malajsijsky ringgit 4,3290
HUF madarsky forint 293,63 PHP filipfnské peso 59,340
LTL litevsky litas 3,4528 RUB rusky rubl 44,0089
LVL  loty3sky latas 07030 | THB thajsky baht 42,709
PLN polsky zloty 4,1801 BRL brazilsky real 3,0135
RON rumunsky lei 4,4288 MXN mexické peso 17,7178
TRY tureckd lira 2,7358 INR indickd rupie 84,2320

(") Zdroj: referencni sménné kurzy jsou publikovany ECB.
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Sdéleni Komise v ramci provddéni smérnice Evropského Parlamentu a Rady 2009/48/ES ze dne
18. ¢ervna 2009 o bezpecnosti hracek
(Zvetejnéni ndzvii a odkazii harmonizovanych norem v rdmci harmonizacniho prdvniho predpisu Unie)
(Text s vyznamem pro EHP)
(2013/C 317/05)
0dk Datum ukonceni
ESO (1 Odkaz a nazev harmonizované normy Prvni zvefejnéniv az na presumpce shody
O] « Tt e nahrazovanou ;
(a referencni dokument) Ufednim véstniku nahrazované normy
normu .
Pozndmka 1
CEN EN 71-1:2011+A2:2013 Toto je prvni EN 71-1:2011 30.9.2014
Bezpecnost hracek — Cdst 1: Mechanické a fyzikdln{ vlastnosti zvefejnéni Pozn. 2.1
CEN EN 71-2:2011 21.7.2011
Bezpecnost hracek — Cést 2: Hoilavost
CEN EN 71-3:2013 29.6.2013
Bezpecnost hracek — Cdst 3: Migrace urcitych prvki
CEN EN 71-4:2013 28.5.2013
Bezpecnost hracek — Cdst 4: Soupravy pro chemické pokusy
a podobné ¢innosti
CEN EN 71-5:2013 29.6.2013
Bezpecnost hracek — Cast 5: Chemické hracky (soupravy) jiné ne
soupravy pro pokusy
CEN EN 71-8:2011 19.10.2011
Bezpecnost hracek — Cdst 8: Houpacky, skluzavky a obdobné
hracky pro pohybovou aktivitu, uréené pro domdci pouiti uvnitf
i venku
CEN EN 71-12:2013 29.6.2013
Bezpecnost hracek Cdst 12: N-nitrosaminy a N-nitrosovatelné latky
Cenelec EN 62115:2005 11.8.2011
Elektrické hracky — Bezpecnost
[EC 62115:2003 (Modifikovand) + A1:2004
EN 62115:2005/A2:2011 11.8.2011 Pozn. 3 Datum ukonéeni plat-
IEC 62115:2003/A2:2010 (Modifikovand) nosti
(11.8.2011)
EN 62115:2005/A11:2012 15.11.2012 Pozn. 3 Datum ukonéeni plat-
nosti
(15.11.2012)
EN 62115:2005/A11:2012/AC:2013 29.6.2013
EN 62115:2005/A2:2011/AC:2011 19.10.2011

(") ESO: Evropské normalizacni organizace:
— CEN: Avenue Marnix 17, 1000 Bruxelles/Brussel, BELGIQUE/BELGIE, tel. +32 25500811; fax +32 25500819 (http://www.cen.eu)

— Cenelec: Avenue Marnix 17, 1000 Bruxelles/Brussel, BELGIQUE/BELGIE, tel. +32 25196871; fax +32 25196919 (http://www.cenelec.cu)

— ETSI: 650 route des Lucioles, 06921 Sophia Antipolis, FRANCE, tel. +33 492944200; fax +33 493654716 (http://www.etsi.eu)

Pozn. 1:

Pozn. 2.1:

Datum ukonéen{ presumpce shody je obvykle datum ukonceni platnosti (dup) stanovené evrop-

skou normaliza¢ni organizaci. UZivatelé téchto norem se vSak upozornuji na to, Ze v nékterych

vyjimecnych piipadech tomu mutze byt i jinak.

Nova (nebo pozménénd) norma je stejného rozsahu jako norma nahrazovand. Od uvedeného

data prestdvd u nahrazované normy platit presumpce shody se zdkladnimi nebo jinymi poza-

davky piislusného pravniho ptedpisu Unie.


http://www.cen.eu
http://www.cenelec.eu
http://www.etsi.eu
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Pozn. 2.2: Nové norma je $irstho rozsahu neZ norma nahrazovand. Od uvedeného data pfestivd u nahra-
zované normy platit presumpce shody se zakladnimi nebo jinymi pozadavky piislusného prav-
niho pfedpisu Unie.

Pozn. 2.3: Nova norma je uzstho rozsahu nez norma nahrazovand. Od uvedeného data prestivd u (Cdstecné)
nahrazované normy platit presumpce shody se zdkladnimi nebo jinymi pozadavky pfislusného
pravniho predpisu Unie u téch vyrobkd nebo sluzeb, jez spadaji do rozsahu nové normy. Nen{
dotéena presumpce shody se zdkladnimi nebo jinymi pozadavky piislusného pravniho pfedpisu
Unie u vyrobkd nebo sluzeb, které i nadéle spadaji do rozsahu (Castecné) nahrazované normy,
ale nespadaji do rozsahu nové normy.

Pozn. 3: Dochdzi-li ke zméndm, je referenénim dokumentem norma EN CCCCC:YYYY, jeji ptedchozi
zmény, pokud existuji, a novd, citovand zména. Nahrazovanou normu proto tvoif norma EN
CCCCC:YYYY a jeji piedchozi zmény, pokud existuji, ale bez nové, citované zmény. Od uvede-
ného data pfestdvd u nahrazované normy platit presumpce shody se zdkladnimi nebo jinymi
pozadavky pfislusného pravniho ptedpisu Unie.

POZNAMKA:

— Veskeré informace o dostupnosti norem Ize obdrzet bud od evropskych normaliza¢nich organizac,
nebo od ndrodnich normaliza¢nich organd, jejichZ seznam je zvefejnén v Utednim véstniku Evropské unie
v souladu s ¢ldnkem 27 nafizeni (EU) & 1025/2012 ().

— Evropské normaliza¢ni organizace pfijimaji normy v anglictiné (CEN a Cenelec rovnéz zvefejiuji normy
ve francouzstiné a ném¢ing). Ndrodni normalizacni orgdny poté preklddaji ndzvy norem do vsech
ostatnich pozadovanych tfednich jazykd Evropské unie. Evropskd komise neni odpovédnd za spravnost
nazvi, které jsou predlozeny ke zvefejnéni v Urednim véstniku.

— Odkazy na korigenda ,,...[ACYYYY" se zvefejiuji pouze pro informaci. Korigendem se z textu normy
odstratiuji pieklepy, gramatické a podobné chyby, pficemz korigendum se muZze vztahovat na jednu,
nebo vice jazykovych verzi (anglickou, francouzskou a/nebo némeckou) normy pfijaté evropskou
normaliza¢ni organizaci.

— Zvetejnéni odkaza v Ufednim véstniku Evropské unie neznamend, ze uvedené normy jsou k dispozici ve
vSech dfednich jazycich Evropské unie.

— Tento seznam nahrazuje vSechny pfedchozi seznamy zvefejnéné v Ufednim véstniku Evropské unie.
Evropskd komise zajistuje aktualizaci tohoto seznamu.

— Vice informaci o harmonizovanych normach a jinych evropskych normdch je k dispozici na adrese:

http://ec.europa.eu/enterprise/policies/european-standards/harmonised-standards/ndex_en.htm

(1) Uf vést. L 316, 14.11.2012, s. 12.


http://ec.europa.eu/enterprise/policies/european-standards/harmonised-standards/index_en.htm
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A%

(Ozndmeni)
SPRAVNI RIZENI

EVROPSKY URAD PRO
VYBER PERSONALU (EPSO)

OZNAMENI O OTEVRENYCH VYBEROVYCH RIZENICH
(2013/C 317/06)

Evropsky dfad pro vybér personalu (EPSO) potadd nasledujici oteviend vybérova fizeni:
— OHIM/AD/01/13 — Administratofi (AD 6) a

— OHIM/AST/02/13 — Asistenti (AST 3)

v oblasti dusevniho vlastnictvi

Tato oznimeni o otevienych vybérovych fzenich se zvefejiuji v Ufednim véstniku Evropské unie, fada
C 317 A ze dne 31. fijna 2013 ve 24 jazycich.

Veskeré informace jsou k dispozici na internetové strance tfadu EPSO: http://blogs.ec.europa.cu/eu-careers.

info/



http://blogs.ec.europa.eu/eu-careers.info/
http://blogs.ec.europa.eu/eu-careers.info/
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JINE AKTY

EVROPSKA KOMISE

¢. 1151/2012 o rezimech jakosti zemédélskych produktii a potravin
(2013/C 317/07)

Timto zvefejnénim se pfizndvad pravo podat proti zadosti ndmitku podle ¢lanku 51 nafizeni Evropského
parlamentu a Rady (EU) & 1151/2012 (!).

]EDNOTNY DOKUMENT
NARIZENI RADY (ES) & 510/2006
o ochrané zemépisnych oznaceni a oznaceni piivodu zemédélskych produkti a potravin (%)

~ALMENDRA DE MALLORCA*“[,ALMENDRA MALLORQUINA“[,AMETLLA DE MALLORCA*|
»~AMETLLA MALLORQUINA*

& ES: ES-PGI-0005-01037-11.09.2012
CHZO ( X ) CHOP ()

1. Nazev

,Almendra de Mallorca“/,Almendra Mallorquina“/,Ametlla de Mallorca“/,Ametlla Mallorquina“

2. Clensky stit nebo tfeti zemé

Spanélsko

3. Popis zemédélského produktu nebo potraviny
3.1 Druh produktu

Ti{da 1.6 — Ovoce, zelenina, obiloviny v nezménéném stavu nebo zpracované

3.2 Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1

Nézvem ,Almendra de Mallorca“/,Almendra Mallorquina“/,Ametlla de Mallorca“/,Ametlla Mallorquina“
se oznacuji plody mandloné (Prunus amygdalus) urcené k lidské spotiebé, které jsou na trhu nabizeny
syrové & prazené a ve slupce ¢i bez slupky.

Mandle se prodévaji celé, zdravé, suché a Cisté. Pii roziiznuti podél osy méfi plody od jednoho okraje
ke druhému vice nez 12 mm. Mandle nesmi byt poskozeny houbami, parazity ani hmyzem, nesmi byt
zatuchlé ani nesmi mit nepfirozenou vini & chut.

(1) U vést. L 343, 14.12.2012, s. 1.

() UF. vést. L 93, 31.3.2006, s. 12. Nahrazeno nafizenim (EU) ¢. 1151/2012.
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Jadra lze prodavat syrovd nebo prazend a v obou piipadech se slupkou ¢&i bez ni.
Chemické a organoleptické vlastnosti:
1) Syrové mandle se slupkou ¢i bez slupky: jednd se o mandle zbavené drevité skofdpky.
— Chemické vlastnosti:
— Obsah vody: < 6,5 %
— Tuky: 2 55 % v susiné
— Kyselina olejovd a kyselina linolovd: > 88 % veskerych tukd
— Organoleptické vlastnosti: Syrové mandle bez slupky maji na povrchu i uvniti matnou bilou ¢
slonovinovou barvu. Textura je tuhd, nepfilnavd a olejnatd. Chut plodu je naslddld, nikoli kyseld
¢i hotkd. Mandle maji intenzivni vini, jeZ pfipomind suSené ovoce. Mandle proddvané se
slupkou jsou na povrchu hnédé a hrubé.
2) Prazené mandle: jednd se o mandle zbavené drevité skotdpky a podrobené postupu prazeni.
— Chemické vlastnosti:
— Obsah vody: < 2,0 %
— Tuky: 2 55 % v susiné
— Kyselina olejovd a kyselina linolova: =88 % veskerych tukd
— Organoleptické vlastnosti: Prazené mandle bez slupky maji na povrchu i uvnitf vanilkové Zlutou
az svétle hnédou barvu, jsou lesklé a na dotek mastné. Textura je tvrdd, kiehkd a kiupava.
Mandle jsou naslddlé chuti bez stop kyselosti ¢i trpkosti, v pozadi s hotkym ténem, ktery vznikd
pii praZeni. Intenzivni, praZend viiné pfipomind karamel. Mandle proddvané se slupkou jsou na
povrchu tmavé hnédé a kiehkou slupku lze snadno odstranit.
3.3 Suroviny (pouze u zpracovanych produkti)
3.4 Krmivo (pouze u produktii Zivocisného pivodu)
3.5 Specifické kroky p¥i produkci, které se museji uskutecnit ve vymezené zemépisné oblasti
Mandle nesouci chrdnéné zemépisné oznaceni musi byt vypéstovany, uskladnény, vylouskdny, vylou-
pany i upraZeny na ostrové Mallorca.
3.6 Zvlastni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd.

Baleni v misté pivodu se provadi jako posledni fize zpracovani a md zdsadni vyznam pro uchovani
produktu a pro zaruceni jeho charakteristickych jakostnich vlastnosti.

Pro zaruceni kvality mandli je zdsadni odizolované prostiedi, jelikoz zvy$enim obsahu vody dochézi ke
zméné chemického slozeni a k ovlivnéni organoleptickych vlastnosti. Jakost Ize zachovat jediné odizo-
lovinim do vhodnych, dobfe uzavienych obalti, které mandle ochrani pfed vlhkosti. Baleni v misté
ptivodu ma tudiz zajistit, aby béhem casu nedoslo ke ztrdté organoleptickych vlastnosti produktu.

Mandle, na které se vztahuje chrdnéné zemépisné oznaceni, se prodavaji v balenich o nejvyse 25 kg
a baleni musi byt stejnoroda.
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Baleni mandli se provadi v zemépisné oblasti produkce. Tyto postupy se musi uskutecnit ve vymezené
zemépisné oblasti v zdjmu:

1) zachovéni typickych vlastnosti a zaruceni kvality.

Na Mallorce md péstovdni a konzumace taméjsich mandli obrovskou tradici. Baleni mandli ve
vymezené zemépisné oblasti rozhodujicim zptsobem piispivd k ochrané kvality a jedine¢nych
vlastnost{ produktu. Odpovédnost za dodrzovadni a kontrolu pfislusnych norem pro piepravu,
zpracovani a baleni proto maji péstitelé a subjekt, ktery nad chranénym zemépisnym oznacenim
vykonava dohled. Diky zkuSenostem péstitelti a kontrolnich organtt mohou byt za ticelem zajisténi
kyzené jakosti konecného vyrobku uplatiiovany vhodné postupy. Lidé, ktefi se ve vymezené zemgé-
pisné oblasti vénuji péstovani mandli a ktef{ s Grodou déle nakladaji, totiz téZ{ ze svych védomosti
a zkuSenosti, diky kterym mohou zabrénit postupim, jez by se mohly nepiiznivé promitnout do
kvality produktu ,Almendra de Mallorca“. V této souvislosti jde pfedevsim o odstrafiovani hotkych

plodi a o to, aby jddra ztstala mechanicky neporusena a aby nezlukla a neplesnivéla.

Od ostatnich mandli se mallorské mandle odliduji pravé organoleptickymi vlastnostmi. Vzhledem
k tomu, ze Mallorca je ostrov, preprava mandli ve velkém do jinych oblasti by musela probihat po
mofi a tato pfeprava by byla zna¢né zdlouhava. Kvalita jader by tak mohla byt ovlivnéna vlhkosti
a teplotou, v jejichz dasledku by se zménila textura, chut i viné. Dojit by mohlo ke zmékéeni
anebo zatuchnuti, coz by sniZilo kone¢nou kvalitu zboZi.

2) zaruceni vysledovatelnosti a pivodu produktu.

Systém kontroly a vydavani osvédceni zarucuje ptivod a vysledovatelnost jen tehdy, kdyz se zajis-
tovéni atmosféry, manipulace a baleni uskute¢niuje na ostrové. Provadi-li se tyto postupy jinde nez
v misté produkce, tato zdruka neni moznd.

Mandle se mohou snadno smisit s mandlemi odjinud, a pokud by se povolila manipulace a balen{
mimo vymezenou zemépisnou oblast, hrozilo by, Ze pivod chranéného produktu by nemusel byt
garantovan.

3.7 Zylastni pravidla pro oznacovdni

Na kazdém baleni mandli uvddénych na trh s chrinénym zemépisnym oznacenim musi na $titku
figurovat:

1) ndzev chrdnéného zemépisného oznacent;
2) text ,Indicacién Geogréfica Protegida“ nebo logo IGP a
3) etiketa s alfanumerickym kédem o ptislusném ¢islu.

Stru¢né vymezeni zemépisné oblasti

Mandle se péstuji, skladuji, louskaji, loupaji, prazi a bali po celém ostrové Mallorca, ktery je soucdsti
$panélské autonomni oblasti Baledrské ostrovy.

Souvislost se zemépisnou oblasti
Specificnost zemépisné oblasti

Zemédélska puda, na které se na Mallorce péstuji mandle, je vapenatd, stfedni az vysoké tvrdosti a s
vyraznym zastoupenim hrubych slozek. Jednd se o ptidu velmi chudou na organickou hmotu. Piida je
spie zdsaditd, obsahuje velké mnoZstvi uhliCitanu vdpenatého a piiznacné je pro ni horizontdlni
vrstveni, pficemz mezi jednotlivymi vrstvami se hromadi velké mnozZstvi jemné hliny, kterou maze
kofenovy systém mandloné velmi snadno prortstat. Ke specifi¢nosti pudy pfispivd rovnéz primérny
thrn srazek a zvySeny slune¢ni svit.

Pokud jde o vliv mistniho péstitelstvi, pozoruhodnym faktem je, Ze mnoZeni mandloné pomoci semen
se v této oblasti uplatiiovalo déle nez ve zbytku Spanélska a Ze k prvnimu roubovani se pouzivaly
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samotné autochtonni odriidy. To napomohlo zachovat odriidovou riiznorodost a vétsina odrd pésto-
vanych na Mallorce se diky tomu lisi od odrid péstovanych jinde ve Spanélsku. Mallor$ti zemé&délci si

tradicné vybirali odridy, jez produkuji tucngjsi a aromatiCtéj$i mandle a nejsndze se piizptsobuji
ptidnim a klimatickym podminkdm ostrova.

Z historického hlediska sahd péstovani mandloni na Mallorce az do doby Rimanfi, kteii sem tuto
plodinu moznd i pfivezli. V 18. stolet{ se mandloniové hdje vyrazné rozsitily a v 19. stoleti, kdy na
Mallorce doslo k obméné plodin v dasledku zavleceni msicky révokazu do taméjSich vinohradd, se
mandloné zacaly péstovat ve velkém. Dnes jsou na ostrové kvetouci mandloné souddsti jeho zimni
krajiny.

Specificnost produktu

,2Almendra de Mallorca“ se od jinych mandli li§{ zvy$enym obsahem tukd (> 55 %) a nejméné 88 %
podilem kyseliny olejové a linolové, mastnych kyselin s nizkym bodem tdni, které se rozpoustéji pii
zvykani jidra. Oba uvedené faktory propujcuji mallorskym mandlim jejich pfiznacnou tuénost
a pronikavou vuni.

Pficinnd souvislost mezi zemépisnou oblasti a jakosti nebo vlastnostmi produktu (u CHOP) nebo specifickou
jakosti, povésti nebo jinou vlastnosti produktu (u CHZO)

O souvislosti mezi mandlemi a zemépisnym ptvodem svédéi véhlas ndzvi ,Almendra de Mallorca®,
,Almendra Mallorquina®, ,Ametlla de Mallorca“ a ,Ametlla Mallorquina“. Renomé ziskdvaly mallorské
mandle v pribéhu déin pro své organoleptické vlastnosti a pro sviij hospodéisky a gastronomicky
vyznam.

O tomto renomé svéd¢i vynikajici hodnoceni, jez se témto mandlim dostdvd ze strany mallorskych
konzument®: podle spotiebitelské studie, kterou v roce 2010 provedl Baledrsky tstav pro kvalitu
potravin, povazuje 52,4 % spotiebiteld ptuvodni mallorské mandle za kvalitngjsi, pficemz v 93,3 %
piipadt je tato vyssi kvalita zdavodiiovdna vyrazngjsi chuti.

O vyznamu a véhlasu mallorskych mandli svéd¢i rovnéz cetné zminky v literatufe. O ,Almendra de
Mallorca“ pojednavaji napiiklad: Fernando Fulgosio v Kronice Balearskych ostrovii (Crénica de las Islas
Baleares, 1870), Pedro Estelrich v publikaci Mandlon a jeji péstovani na jihu Spanélska a na Baledrskych
ostrovech (El almendro y su cultivo en el mediodia de Espafia e Islas Baleares, 1907) nebo autofi Francisco
Comin, Mauro Herndndez a Enrique Llopis v Hospodéiskych déindch Spanélska, 10. az 20. stoleti
(Historia econdmica de Espafia, siglos X-XX). Arcivévoda Luis Salvador ve svém dile Die Balearen (1869)
vyzdvihuje vyznam mallorskych mandli v ekonomice ostrova. Teoreticko-prakticky casopis Baledrsky
zemédelec (El Agricultor Balear), vénovany zemédélstvi a pomocnym véddm, ve svém pdtém Cisle ze dne
25. Cervna 1892 napsal: ,0dridy mandli, jez ptedstavil Gabriel Fuster na Svétové vystavé v Barcelong,
pochdzely z celého ostrova Mallorca a v této soutézi zaujaly natolik, Ze je porota ocenila zlatou
medaili.* Antoni Colom pak v 20. svazku sbirky Baledrské panorama (Panorama Balear, 1953)
nazvaném Baledrské hospodatstvi (Economia Balear) uvadi, Ze mandle jsou na ostrové Mallorca
nejvétsim zdrojem pifjmd. V roce 1941 se ve Spanélsku proddvalo 1698 219 kg mandli, z nichz
1140 616 kg pochdzelo z Mallorky. Autor F. Saura-Calixto (1979) tvrdi, Ze v 70. letech se mallorské
mandle podilely na celostdtni produkci 50 %.

I o vehlase katalanskych ndzva ,Ametlla de Mallorca“/,Ametlla Mallorquina“ svéd¢i cetné zminky
v literatufe. Prvni zminka pochdzi z 6. ledna 1593 a nalézt ji lze v Méstském archivu v Llucmajor
(v tfetim ro¢niku, 11. &fsle Casopisu Baledrské zemédélské komory (Revista de la Cdmara Agricola Balear)
z roku 1901). Mossen Alcover a Francesc de Borja Moll zaznamenali v roce 1930 v kataldnsko-
valencijsko-baledrském slovniku, Ze rozlicné zminky o ,Ametlla de Mallorca“ ¢ini také Teodoro
Llorente Olivares v Llibret de Versos z roku 1884. Ve vyddni receptd mallorského mnicha Jaume
Martiho i Olivera, o néZ se zasadili Joan Miralles a Catalina Cantallops (1989), se vyzdvihuje vyznam,
ktery md ,Ametlla de Mallorca“ coby surovina mallorské kuchyné v 17. stoleti. Kniha Aliments de les
Balears, vydana baledrskou vlddou v roce 1993, poukazuje na rozvoj péstovani mallorskych mandli
v 18. stoleti. Ve studii Charakterizace, nutri¢ni hodnoceni a studie zdravotniho vyznamu nékterych
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tradi¢nich potravin zény 5B autonomni oblasti Baledrské ostrovy (Caracterizacién, valoracién nutricional
y estudio de la importancia para la salud de algunos alimentos tradicionales de la zona 5B de la Comunidad
Auténoma de las Islas Baleares), kterou provedla Baledrskd univerzita v roce 1994, je ,Ametlla Mallor-
quina“ popisovéna jako tradi¢ni mallorsky produkt. Zvlast vyznamnd je zminka v publikaci Les Illes a la
taula (vydané baledrskou vlddou v roce 2001), kde se poukazuje na skute¢nost, Ze mallorské mandle
maji vy$3i obsah tukt a cukri neZ mandle z Kalifornie a Ze maji diky tomu vyraznégjsi chut.

Ostatn{ zminky pojednavaji o tom, jak jsou mallorské mandle vyuzivany v kulindfstvi, a prokazuji, Ze
tento produkt na ostrové do velké miry ovliviioval tamgjsi gastronomickou kulturu a byl soucdsti
mallorské kulindfské tradice po staleti. Gastronomickych odkazii na syrové i prazené mallorské mandle
existuje mnoho. Pikladem muze byt mallorsky mnich Jaume Marti i Oliver, ktery ve své kuchatce
mluvi o ,Almendra de Mallorca“ jako o suroviné mallorské kuchyné 17. stoleti. Spojitost mezi mallor-
skymi mandlemi a tou nejlepsi kuchyni Ize nalézt v éetnych publikacich. Poukazuji na ni napiiklad
Antoni Esteva Oliver v Knize receptti Can Estevy (Libro de Recetas de Can Esteva, 1862), Luis Ripoll
v Nasi kuchyni (Nuestra Cocina) a Catalina Juan del Corral v Baledrském cukrovi (Reposteria Balear,
1987). Arcivévoda Luis Salvador ve svém dile Die Balearen (1869) cituje rizné lidové pokrmy obsa-
hujici mallorské mandle v syrové ¢i prazené formé. Mateo Jaume de Ca'n Joan de S'Aigo (1884-1885)
ve své kuchatce Libro de Jelats uvadi nejtradicnéjsi mallorskou zmrzlinu — zmrzlinu mandlovou.

Mallorské mandle ziskaly velky véhlas také diky svym senzorickym vlastnostem, které jsou dany jejich
chemickym slozenim. Co se tyce jejich sloZeni, zvldstni pozornost si zasluhuje zvySeny obsah tukd
a zastoupeni mastnych kyselin. Pro profil mastnych kyselin je totiz pfiznacné, Ze kyselina olejova
a kyselina linolova dohromady ptedstavuji vice nez 88 % vsech tukil. S ohledem na zvyseny obsah
tukd a na fakt, Ze 88 % mastnych kyselin méd nizky bod tani (niz$i nez 15 °C), se tuky rozpoustéji pii
zvykani. Oba faktory proptjcuji mallorskym mandlim tu¢nost a vyraznou vini, tj. typické vlastnosti,
diky kterym se tento produkt proslavil.

K témto fyzikdlné-chemickym a organoleptickym vlastnostem, jimiz se mallorské mandle odlisuji od
jinych, rozhodujici mérou pfispivaji ptidni a klimatické podminky zemépisné oblasti, kde se mandle
péstuji. Vdpenaté pudy s nizkym obsahem organické hmoty, primérné srazky a zvyseny slune¢ni svit
pfedurcuji nizké vynosy na hektar, aviak sklizené mandle maji vy3si pramérny obsah tuku (59 %) nez
mandle vypéstované v jinych oblastech. Tyto skute¢nosti byly doloZzeny studii Baledrské univerzity
uskuteénénou v roce 2010.

Odkaz na zvefejnéni specifikace

(€. 5 odst. 7 nafizeni (ES) & 510/2006 (3))

http:/www.caib.es[sacmicrofront/contenido.do?mkey=M6 3&lang=CA&cont=46322

(}) Viz pozndmka pod ¢arou 2.


http://www.caib.es/sacmicrofront/contenido.do?mkey=M63&lang=CA&cont=46322
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Zvetejnéni Zidosti o zdpis podle ¢l. 50 odst. 2 pism. a) nafizeni Evropského parlamentu a Rady

(EU) & 1151/2012 o rezimech jakosti zemédélskych produktii a potravin
(2013/C 317/08)

Timto zvefejnénim se pfizndva pravo podat proti zZadosti ndmitku podle ¢lanku 51 nafizeni Evropského
parlamentu a Rady (EU) ¢ 1151/2012 (!).

3.2

1

(")
)

]EDNOTNY" DOKUMENT
NARIZENI RADY (ES) & 510/2006
o ochrané zemépisnych oznaceni a oznaceni piivodu zemédélskych produkti a potravin ()
»MIELE VARESINO*
¢. ES: IT-PD0O-0005-0990-24.04.2012
CHZO () CHOP ( X )

Nazev

,Miele Varesino“

Clensky stit nebo tfeti zemé

Itdlie

Popis zemédélského produktu nebo potraviny
Druh produktu

Tfida 1.4 Ostatni produkty Zivocisného pivodu (vejce, med, razné mlécné vyrobky kromé madsla atd.)

Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1

Produkt ,Miele Varesino“ je jednodruhovy kvétovy med z trnovniku akdtu (Robinia Pseudoacacia L.)
Fyzikdlni a chemické vlastnosti

Produkt ,Miele Varesino“ musi mit tyto fyzikdlni a chemické vlastnosti: KdyZz se produkt uvadi na trh,
musi byt obsah hydroxymethylfurfuralu niz$i nez 15 mg/kg a obsah vody nesmi piesahovat 17,50 %.

Organoleptické vlastnosti

Produkt ,Miele Varesino“ se vyznacuje témito organoleptickymi vlastnostmi:

Barva: prisvitnd, a to od téméf bezbarvé po slimové Zlutou.

Viné: obecné po medu, lehkd a jemnd, bez jinych vyraznych vini.

Chut: velmi sladka.

Aroma: jemné, ,cukrovinkové“, vonici po vanilce.

Skupenstvi: typicky tekuté; ke krystalizaci dochazi zfidka a vyskytne-li se, nastdvd velmi pozdé.
Vlastnosti pylu v medu

Produkt ,Miele Varesino“ se ziskdvd z nektaru vcel opylujicich kvéty této rostliny. Kvalitativnim
rozborem vlastnosti pylu v medu lze dolozZit pfitomnost pylu rostliny Robinia pseudoacacia L.

. vest. L 343, 14.12.2012, s. 1.

Ur
Ut. vést. L 93, 31.3.2006, s. 12. Nahrazeno naiizenim (EU) ¢ 1151/2012.
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Pyl rostliny Robinia pseudoacacia L. musi byt v rdmci spektra nektaru v produktu obsazen vice nez 25 %,
pfi¢emz se nezapocitdvaji pyly nevykazujici nektar a pyly, jez by mohly byt povazovany za kontami-
nujici.

Tfida zastoupeni PK/10g je nizsi nez 20 000 (v praméru 9 500).

Prevazujici kombinace pylt v rostliné Robinia pseudoacacia L. se sklada z téchto druht: Druhy nevyka-
zujici nektar: Palma Trachycarpus fortunei, Ilex aquifolium, Graminaceae, Fraxinus, Quercus robur, Rumex,
Sambucus nigra, Chelidonium, Luzula, Actinidia, Pinaceae. Druhy vykazujici nektar: Acer, Prunus f., Salix,
Trifolium repens a Castanea sativa (vidy zastoupen ve spektrech pylti), Aesculus, Gleditsia, Liriodendron.

Produkt ,Miele Varesino“ nesmi obsahovat tyto pyly: Loranthus europaeus, Hedysarum coronarium, Onobry-
chis.

Suroviny (pouze u zpracovanych produktii)

Krmivo (pouze u produktii Zivocisného piivodu)
Pro proteinovou vyZzivu se zcela zapovidd pouzivat pyly, jeZ nepochdzeji z piisné vymezené mistni
produkce.

Specifické kroky pFi produkci, které se museji uskutecnit ve vymezené zemépisné oblasti

Viechny fdze produkce, a to od sbéru na misté po extrakci a piipravu pro spotiebu, probihaji
v provincii Varese.

Zvldstni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd.

Med je zivy produkt a jeho produkce je velmi podminéna prostfedim. Jednd se o silné hygroskopickou
latku, jez je citlivd na teplotni vykyvy a na svétlo. Je tedy vhodné, aby zrdni — ¢isténi medu a baleni
probihala v oblasti produkce a aby pfed balenim nebyl med pfepravovin a pfemistovin s cilem
neposkodit jeho jakost, Cerstvost a moznosti uchovévéni.

Zvldstni pravidla pro oznacovdni

Na etiket¢ musi byt uvedeny tyto tdaje:
— oznaceni ,Miele Varesino®,

— zkratka ,DOP“ (,CHOP*) nebo celymi slovy ,Denominazione di origine protetta“ (,Chrdinéné ozna-
Ceni pavodu®),

— symbol Unie,
— identifika¢ni logo produktu,

— zplsob uchovévani: ,da conservarsi in luogo fresco e asciutto e al riparo dalla luce* (,uchovavejte
v chladu a suchu a chrante pted sluncem®).

— Doporucené datum spotieby: ,da consumarsi preferibilmente entro®: (,minimélni trvanlivost do®):
,mésic a rok*; dand lhtta nesmi pfesahovat 36 mésicti ode dne extrakce.

Pro baleni akdtového medu ,Miele Varesino“ se pouzivaji sklenéné nddoby uzaviené kovovym vickem,
jez jsou opatfeny peceti s identifikaénim logem produktu.

Pecet se piidéluje producenttim, kteii prohldsili, Ze v celém rozsahu pfijimaji specifikaci produkce
a kteii se podvoli kontroldm.

Med lze rovnéz po jednotlivych davkdch balit do sackd, vanicek ¢i hrnecktt z vhodného materidlu, jez
musi byt opatteny etiketou podle platnych pravnich predpisti.
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Nize uvedené logo akdtového medu ,Miele Varesino“ se sklada ze: stiedové kresby na bilém pozadi
tvorené Sestidhelniky oranzové barvy, z nichz se smérem vzhiru rozviji ,véeli kvét“ s péti korunnimi
listky, vedle néhoz jsou zobrazeny tii stylizované hory modré barvy, pod nimiz se tdhne Sest ztencu-
jicich se ¢ar, které maji pfedstavovat jezero. Tyto &ary jsou rovnéZz modré barvy. Déle jej tvoii pruh
7luté barvy, ktery obepind stfedovou kresbu a v némz je modrymi pismeny ztvarnén ndpis ,MIELE
VARESINO D.O.P“ a ,di acacia“ (,akdtovy“). Kruhové logo je ohrani¢eno oranzovym prouzkem.

Stru¢né vymezeni zemépisné oblasti

Zemépisnd oblast produkce se rozklddd na dpati Alp mezi fekami Ticino a Olona a mezi jezery Lago
Maggiore a Lago di Lugano. Tato oblast odpovida tGzemi provincie Varese.

Souvislost se zemépisnou oblasti
Specifichost zemépisné oblasti

V zemépisné oblasti panuje mirné kontinentdlni klima s omezenym poétem teplotnich vykyvi v 1été
i v zimé, a to diky zmiriujicimu vlivu jezer. Uvedené podminky jsou pro zemépisnou oblast typické
a daf{ se pfi nich i druhtim dfevin exotického ptvodu.

Jezera skute¢né zmiriuji klima a v porovndni s mildnskymi oblastmi usp&uji pfichod jara. Diky tomu
vegetace na mirnych proslunénych svazich hojné a stdle kvete.

Na tzemi provincie Varese je rostlina Robinia pseudoacacia L., jez je pro produkci medu dominantni,
hojné a husté rozsifena a daii se ji v okrajovych zemédélskych oblastech, pfi¢emz na mnoha mistech
oblasti je pfevazujicim druhem dfevin v lesich.

V obdobi, kdy rostlina kvete, se v provincii Varese nesetkdme s jinymi druhy rostlin poskytujicich
nektar, které by tak hojné kvetly. Kveten{ rostliny Robinia pseudoacacia L. lze na vét$iné Gizemi provincie
Varese povazovat za postupné a dlouho trvajici diky tdolim, kterd se rozprostiraji az do jizni Casti
(4doli ek Ticino a Olona), nebo diky proslunénym a pted vétrem chrdnénym svahtim.

Slozeni vegetace na uzemi provincie Varese tedy vyplyvd ze souboru topografickych, klimatickych
a pedologickych aspektt, k nimz je téeba piicist také dopady ¢innosti ¢clovéka.

V této zemépisné oblasti se mezi 17. a 20. stoletim postavilo mnoho vil s rozsdhlymi parky, které se
z estetickych diivodt osazovaly exotickymi okrasnymi druhy, jez se ¢asem diky pfiznivému klimatu
uchytily natolik, Ze je lze v parcich a zahraddch povazovat za invazivni, ale rovnéZ za zamotujici
mistni podrost.

Na tizemi provincie Varese bylo vcelafstvi vzdy rozsifenou ¢innosti, které se vénovali pfevazné sedlaci,
¢lenové rznych cirkevnich fada z daného Gzemi nebo zdstupci stiedniho stavu s vasni pro védecky

vyzkum.

Na zacatku minulého stoleti se diky zdvratnému ristu a rozsifeni rostliny Robinia pseudoacacia L.
v lesnich oblastech, pro néz byly v této oblasti ptznivé pirodni podminky, zacali mistni velafi
stale vice specializovat na produkci akdtového medu, ktery se svymi organoleptickymi a fyzikdlnimi
vlastnostmi odliSoval od jinych druhii medu, jez se v této oblasti do té doby produkovaly.
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Od zminéného obdobi se v¢elafstvi v provincii Varese tizce specializovalo na produkci riznych druht
medu a zejména akdtového medu, jehoz produkce je v provincii pievazujici.

Na profesiondlni vcelafstvi se v provincii pfechdzelo postupné a zacalo se experimentovat s novymi
typy uld a novymi metodami produkce.

Vyvoj metod produkce podpofil prechod od ,venkovského* vcelafstvi k veelafstvi ,raciondlnimu®.
Tradi¢ni venkovské tly z dutého kmene byly nahrazeny modernimi dly. Zacaly se pouZivat medomety,
které umoznily ziskdavat med z jednoho druhu rostlin a vybirat plasty na premistitelnych rdmech, aniz
by doslo k jejich zniceni.

Rovnéz neustdlé slechténi druht véel, jez produkovaly vice medu a byly odolngjsi k rtiznym chorobdm,
pfispélo k ndslednému zlepSovani jakosti a zvy$ovani objemu medu, ktery vcelafi v provincii Varese
produkuji.

Specificnost produktu

V piipadé produktu ,Miele Varesino“ se jednd o jednodruhovy med z kvétu akdtu s vysokym stupném
Cistoty z hlediska pivodu nektaru. Je pro néj typicky nektar a pyl rostliny Robinia pseudoacacia L.
s ur¢itym zastoupenim pylt z okrasnych rostlin.

V usazeninich tohoto medu se nachdzeji pyly druhii vykazujicich nektar a druht nevykazujicich
nektar, jak je uvedeno v ¢lanku 3.2.

Med je neobvykle tekuty a ma svétlou barvu, a to od prisvitné po slimové Zzlutou. Jeho viné je lehka
a jemnd bez jinych vyraznych vini. M velmi sladkou chut. Aroma je jemné, ,cukrovinkové®, vonici po
vanilce.

Daldi specificnost{ produktu ,Miele Varesino® je skute¢nost, ze v ném neni pyl vicence (Onobrychis)
a kopysniku véncového (Hedysarum coronarium) a pfedevs§im ochmetu evropského (Loranthus europaeus),
coz dosvédcéuje vyzkum vérohodnych botanikd, podle nichz se jmeli v oblasti produkce tohoto medu

nevyskytuje.

Piicinnd souvislost mezi zemépisnou oblasti a jakosti nebo vlastnostmi produktu (u CHOP) nebo specifickou
jakosti, povésti nebo jinou vlastnosti produktu (u CHZO)

V této zemépisné oblasti na rozsdhlych Gzemich, hojné a neptetrzité kvete rostlina Robinia pseudoacacia
L., coz nejméné sto padesit let vzbuzuje zdjem o vcelaistvi a produkci medu ,Miele Varesino“ mé
uspéch. Vyznamné zastoupeni rostliny Robinia pseudoacacia L. v lesich provincie Varese pfispélo
k rozvoji a vyvoji mistntho veelafstvi, tj. k vylepovani technik produkce, chovu a lechténi druht véel.

Postupem let se totiz stdle vice véelafi vénovalo této ¢innosti, a to jako svému hlavnimu povolani, tak
i jako konicku nebo poloprofesiondlni ¢innosti. Dokladem toho je skutecnost, Ze se do lest provincie
Varese postupné umistuje stale vice alti v dobé, kdy rostlina Robinia pseudoacacia L. kvete. Na rozdil od
jinych oblasti, ve kterych se produkuje akdtovy med, nejsou totiz v provincii Varese zemédélské kultury
nebo plané rostouci rostliny, které svymi kvéty ovliviiuji jakost produktu, ktery je tedy Cistsi a zcela
odpovidd pozadavkim pro typicky akitovy med.

Vedle toho lze diky specificnosti zemépisné oblasti s jejimi klimatickymi a pfirodnimi vlastnostmi
produkovat takovy akdtovy med, ktery se od jinych meda kvalitativné odliSuje. Okrasné rostliny, jez se
jiz po mnoho let v zahraddch a parcich péstuji k ozdobnym dceltim, doddvaji medu ,Miele Varesino®
na osobitosti, a to diky pylam okrasnych exotickych druhd, které se na rozdil od jinych lombardskych
akdtovych medd pfizplisobily prostiedi. Vyskyt takovych druhd mé vliv na organoleptické vlastnosti
produktu ,Miele Varesino“, a diky pylim stile zelenych rostlin (Ilex aquifolium, Trachycarpus fortunei)
pfedev$im na jeho aroma.
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Odkaz na zvefejnéni specifikace
(€l. 5 odst. 7 nafizenf (ES) & 510/2006 (%))

Tento spravni orgdn zahdjil vnitrostdtni fizeni o ndmitce tim, Ze zvefejnil navrh uznani CHOP ,Miele
Varesino“ v Ufednim véstniku Italské republiky ¢. 297 ze dne 22. prosince 2011. Uplné znéni specifikace
produkce je k dispozici: na tomto odkazu

http:/fwww.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
nebo

lze vstoupit pfimo na domovskou stranku ministerstva zemédélstvi, potravinafstvi a lesnictvi (http:/[www.
politicheagricole.it) a kliknout na ,Qualita e sicurezza“ (Jakostni produkty — na obrazovce nahofe vpravo)
a nakonec na ,Disciplinari di produzione all'esame dellUE* (Specifikace produkce, jez jsou predmétem
zkouméni EU).

(}) Viz pozndmka pod carou 2.


http://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
http://www.politicheagricole.it
http://www.politicheagricole.it













EUR-Lex (http://new.eur-lex.europa.eu) nabizi pfimy a bezplatny pfistup k pravu Evropské unie. Tyto
internetové stranky umoznuji nahlizet do Ufedniho véstniku Evropské unie a obsahuji rovnéz smiouvy,
pravni predpisy, judikaturu a navrhy pravnich predpis.

Vice informaci o Evropské unii naleznete na adrese: http://europa.eu

Urad pro publikace Evropské unie
2985 Lucemburk
LUCEMBURSKO
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