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II

(Sdélent)

SDELENI ORGANU, INSTITUCI A JINYCH SUBJEKTU EVROPSKE UNIE

EVROPSKA KOMISE

Bez ndmitek k navrhovanému spojeni
(Pfipad COMP/M.6979 — DSM R&D Solutions/Maastricht UMC-Holding/Device Company JV)
(Text s vyznamem pro EHP)
(2013/C 296/01)

Dne 4. fijna 2013 se Komise rozhodla nevznaset proti vyse uvedenému ozndmenému spojeni ndmitky
a prohlasit jej za slucitelné se spole¢nym trhem. Zakladem tohoto rozhodnuti je ustanoveni ¢l. 6 odst. 1
pism. b) nafizeni Rady (ES) ¢ 139/2004. Uplné znéni rozhodnuti je k dispozici pouze v nizozemstiné
a bude zvefejnéno poté, co z né budou odstranény piipadné skutecnosti, jez maji povahu obchodniho
tajemstvi. Znéni tohoto rozhodnuti bude k dispozici:

— v oddilu tykajicim se spojeni podnikd na internetovych strankdch Komise vénovanych hospodaiské
soutézi (http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/). Tato internetova strainka umoziiuje vyhledavat
jednotlivd rozhodnuti o spojeni podnikd, a to podle spoletnosti, ¢isla piipadu, data a indexu
hospodaiského odvétvi,

— v elektronické podobé na internetovych strankdch EUR-Lex (http://eur-lex.curopa.cu/en/index.htm) pod
¢islem 32013M6979. Stranky EUR-Lex umoziuji piistup k evropskému pravu po internetu.

Bez ndmitek k navrhovanému spojeni
(Pfipad COMP/M.6957 — If P&C/Topdanmark)
(Text s vyznamem pro EHP)

(2013/C 296/02)

Dne 23. zaf 2013 se Komise rozhodla nevznaset proti vyse uvedenému oznimenému spojeni ndmitky
a prohlasit jej za slucitelné se spole¢nym trhem. Zakladem tohoto rozhodnuti je ustanoveni ¢l. 6 odst. 1
pism. b) nafizeni Rady (ES) ¢. 139/2004. Uplné znéni rozhodnuti je k dispozici pouze v anglictiné a bude
zvefejnéno poté, co z néj budou odstranény piipadné skutecnosti, jez maji povahu obchodniho tajemstvi.
Znéni tohoto rozhodnuti bude k dispozici:

— v oddilu tykajicim se spojeni podnikéi na internetovych strankdch Komise vénovanych hospodarské
soutézi (http:/[ec.curopa.cujcompetition/mergers/cases/). Tato internetovd stranka umoziiuje vyhleddvat
jednotlivd rozhodnuti o spojeni podniki, a to podle spole¢nosti, ¢isla piipadu, data a indexu
hospodéiského odvétvi,

— v elektronické podobé na internetovych strankdch EUR-Lex (http://eur-lex.curopa.cu/en/index.htm) pod
Cislem 32013M6957. Stranky EUR-Lex umoziuji pistup k evropskému pravu po internetu.
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IV

(Informace)

EVROPSKA KOMISE

Sménné kurzy vidi euru (')

11. fijna 2013
(2013/C 296/03)

1 euro =

ména sménny kurz ména sménny kurz
USD americky dolar 1,3566 AUD  australsky dolar 1,4318
JPY japonsky jen 133,38 CAD kanadsky dolar 1,4094
DKK  dénské koruna 7,4593 | HKD  hongkongsky dolar 10,5195
GBP britska libra 0,84900 | NZD  novozélandsky dolar 1,6261
SEK svédska koruna 8,7659 SGD  singapursky dolar 1,6901
CHF Svycarsky frank 12314 KRW jihokorejsky won 1452,65
ISK islandski koruna ZAR  jihoafricky rand 13,3883
NOK norskd koruna 8,1285 CNY Cinskf juan 8,004

HRK chorvatskd kuna 7,6040
BGN bulharsky lev 1,9558 . o .
IDR indonéska rupie 14 790,73

CZK - Ceskd koruna 25:534 MYR  malajsijsky ringgit 43124
HUF madarsky forint 294,87 PHP filipinské peso 58,401
LTL litevsky litas 3,4528 RUB rusky rubl 43,7275
LVL lotyssky latas 0,7027 THB thajsky baht 42,434
PLN polsky zloty 41932 | BRL  brazilsky real 2,9533
RON rumunsky lei 4,4476 MXN  mexické peso 17,7186
TRY tureckd lira 2,6837 INR indickd rupie 82,8610

(") Zdroj: referencni sménné kurzy jsou publikovany ECB.
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(Ozndmeni)

RIZENI TYKAJICI SE PROVADENI POLITIKY HOSPODARSKE SOUTEZE

EVROPSKA KOMISE

Pfedbézné oznimeni o spojeni podnikd
(VE&c COMP/M.6944 — Thermo Fisher Scientific/Life Technologies)
(Text s vyznamem pro EHP)
(2013/C 296/04)

1.  Komise dne 7. ¥jna 2013 obdrzela ozndmeni o navrhovaném spojeni podle ¢lanku 4 nafizeni Rady
(ES) €. 139/2004, (") kterym podnik Thermo Fisher Scientific Inc. (,Thermo Fisher“, USA) ziskdvd ve smyslu
¢l. 3 odst. 1 pism. b) nafizeni ES o spojovani ndkupem akcii vylu¢nou kontrolu nad celym podnikem Life
Technologies Corp. (,Life Technologies®, USA).

2. Predmétem podnikdni pfislusnych podniki je:

— v piipadé podniku Thermo Fisher: spole¢nost se na celosvétové trovni zabyva vyrobou a doddvkami
analytickych pfistroji, védeckého vybaveni, spotfebniho materidlu, ¢inidel, sluzeb a softwaru pro
vyzkum, analyzu, objevy a diagnostiku,

— v pipadé podniku Life Technologies: spole¢nost pisobici na celosvétové trovni v oblasti biotechnolo-
gickych néstroji se zabyvd vyrobou a doddvkami produktd pro pouziti v pfirodnich védach, vcetné
sekvenovani genti, polymerdzovou fetézovou reakci, ptipravu vzorku, bunéénou kulturu, analyzu inter-
ference RNA, vyzkum v oblasti funkéni genomiky, aplikaci souvisejici s proteomikou a buné&nou
biologii, jakoz i klinické diagnostické aplikace, analyzy forenznich testli a testovani Zivocichti, potravin,
lé¢iv a vody.

3. Komise po piedbézném posouzeni zjistila, Ze by oznamovand transakce mohla spadat do plisobnosti
nafizeni (ES) o spojovani. Konecné rozhodnuti v tomto ohledu v3ak ziistdvd vyhrazeno.

4. Komise vyzyvd zucastnéné tfeti strany, aby ji pfedlozily své piipadné pfipominky k navrhované
transakci.

Pripominky musi byt Komisi doruceny nejpozdéji do deseti dnii po zvefejnéni tohoto oznidmeni. Pfipo-
minky lze Komisi zaslat faxem (+32 22964301), e-mailem na adresu COMP-MERGER-REGISTRY®ec.
europa.eu nebo postou s uvedenim ¢isla jednactho COMP/M.6944 — Thermo Fisher Scientific/Life
Technologies na adresu Generalniho feditelstvi pro hospodéiskou soutéz Evropské komise:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

(1) UF. vést. L 24, 29.1.2004, s. 1 (,nafizeni ES o spojovani").
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JINE AKTY

EVROPSKA KOMISE

Zvefejnéni zidosti o zménu podle ¢l. 50 odst. 2 pism. a) nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) & 1151/2012 o rezimech jakosti zemédélskych produktii a potravin

(2013/C 296/05)

Timto zvefejnénim se piizndvd pravo podat proti zddosti o zménu ndmitku podle ¢ldnku 51 nafizeni
Evropského parlamentu a Rady (EU) & 1151/2012 (1).

ZADOST O ZMENU
NARIZENI RADY (ES) & 510/2006
o ochrané zemépisnych oznaceni a oznaceni ptivodu zemédélskych produkti a potravin ()
ZADOST O ZMENU PODLE CLANKU 9
,VALENCAY“
¢. ES: FR-PD0O-0105-01055-30.10.2012
CHZO () CHOP (X )

1. Polozka specifikace produktu, jiz se zména tykd

— [0 Naézev produktu

— Popis produktu

— [ Zemépisnd oblast

— Dikaz pavodu

— Metoda produkce

— [O Souvislost

— Oznacovani

— [X] Vnitrostdtni pozadavky

— [X] Jind (aktualizace Udaji o hlavnich kontrolovanych bodech a seskupeni Zadatelt)

2. Druh zmény (zmén)

— X Zména jednotného dokumentu nebo piehledu

(1) U vést. L 343, 14.12.2012, s. 1.

() UF. vést. L 93, 31.3.2006, s. 12. Nahrazeno nafizenim (EU) ¢. 1151/2012.
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— [ Zména specifikace zapsaného CHOP nebo CHZO, k némuz nebyl zvefejnén jednotny dokument
ani piehled
— [ Zména specifikace, kterd nevyzaduje zménu zvefejnéného jednotného dokumentu (1. 9 odst. 3
nafizeni (ES) ¢. 510/2006)
— [0 Docasnd zména specifikace vyplyvajici z uloZeni zdvaznych hygienickych nebo rostlinolékai-
skych opatieni ze strany vefejnych organt (¢l. 9 odst. 4 nafizeni (ES) ¢. 510/2006)
3. Zména (zmény)
3.1 Seskupeni Zadatelii
Sbérnd stiediska mléka zajistuji doddvku mléka mezi producenty a zpracovateli, a jsou tedy soucdsti
odvétvi stejné jako producenti mléka. Je proto dilezité, aby byla z tohoto divodu uvedena na seznamu
hospodéiskych subjektd. Byla proto pfidina na seznam hospodafskych subjektt, které tvoii seskupeni
zadateld.
3.2 Popis produktu
Popis produktu se zkvalitnil (dopliujici organoleptické tdaje) a vychdzi z technologickych prvka
vyroby syra.
— ,Valengay” je syr vyrabény ze syrového plnotu¢ného mléka s mléénym charakterem.
— Syr ,Valengay” se vyznacuje tvarem komolého jehlanu s ¢tvercovou zékladnou, typickym povrchem
svétle Sedivé az Sedomodré barvy a homogenni hladkou a jemnou hmotou porceldnové bilé barvy.
— Karka vznikd pfidinim rostlinného uhli.
— Ma tyto charakteristické vlastnosti:
— krémova hmota, kterd se na zacdtku zrani rozplyvd na jazyku a casem se jeji struktura zpev-
fuje,
— lehké kozi aroma s nddechem lesntho podrostu a hub, zjemnéné kvétinovym podténem,
— velmi jemnd chut koziho syra na zacdtku zrdni, kterd se ¢asem zintenziviluje.
— Obsah sudiny predstavuje nejméné 40 % celkové hmotnosti syra a celkovd hmotnost susiny na
jeden syr je:
— vy$8i nez 90 gramd, pokud se syr vyrdbi ve velké formé,
— vyS§i nez 45 gramdi, pokud se syr vyrabi v malé formé.
3.3 Diikazy o tom, Ze vyrobek pochdzi ze zemépisné oblasti
Tato ¢dst byla preformulovdna, zejména za Glelem dosazeni souladu s pozadavky vnitrostdtnich
piedpist. Do specifikace byly zaclenény tyto body:
— povinnost hospodéiského subjektu predlozit seskupeni zadatelti prohldseni o identifikaci,
— vedeni evidence nezbytné k zajisténi vysledovatelnosti mléka a syrti s CHOP ,Valengay*,
— povinnost predlozit seskupeni Zadatelt ro¢ni vykaz tykajici se vyroby syrit s CHOP ,Valengay*,
— povinnost hospodéiského subjektu zajistit vysledovatelnost koziho krmiva a upfesnéni zpusobi
kontroly produktt.
3.4 Metoda produkce

Dile byly upfesnény tyto prvky:
— Stado:
— je definovan pojem ,koza urend k produkci mléka®,

— povoluje se posunuti vrhu kdzlat mimo bézné obdobi vrhu.
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— Krment:

Celkovd krmnd davka (krmivo + doplitkové krmivo) na jednu kozu uréenou k produkci mléka
na rok se skldda z alespori 820 kg susiny, kterd pochdzi z vymezené zemépisné oblasti, a z
maximdlné 275 kg susiny pochdzejici mimo tuto oblast, pficemz nejvySe 130 kg tvori suSené
krmivo. Z toho vyplyvd, Ze alespon 75 % z celkového krmiva pochdzi z dané zemépisné
oblasti.

Vymezuje se maximdlni pocet koz na hektar krmné plochy, aby se posilila souvislost se
zemépisnou oblasti, a pojem krmna plocha zohlediiuje zejména nezralé (zelené) obilniny.

Definuje se objemné krmivo.

Povoluje se krmeni balitkovanou sendzi pochdzejici z prvntho seceni krmnych ploch, kterd
obsahuje alespoil 55 % susiny, nebot to umoziuje doplitkové seceni pred sezénou a zdroven
prvni seceni i za nepiiznivych klimatickych podminek. Toto prvni seceni zarucuje lepsi kvalitu
krmiva, tj. umoziuje omezit podavani doplikového krmiva, a podporuje zdsobovani hospodai-
stvi z mistnich zdroji. V zdjmu sniZeni zdravotnich rizik je podavani balikované sendze
omezeno na 1 kg suSiny na den a kozu urcenou k produkei mléka.

— Je upfesnén seznam povolenych dopliikovych krmiv.

Vysadba transgennich rostlin je zakdzdna na pozemcich hospodéistvi, které produkuje mléko
uréené ke zpracovani na syr s CHOP ,Valencay. Zakazuje se rovnéz pouZzivani geneticky
modifikovanych organismii v krmivu pro kozy uréené k produkci mléka.

— Pouzivané mléko:

Upfesiiuje se, ze pozadavek tykajici se lhiity ¢tyf dojeni se uplatiiuje na odebrané mléko a Ze
u farmafskych producentt je tato lhita dvé dojeni.

— Vyroba:

Zpfestuji se faze vyroby:

Zrani mléka: zpFesiiuji se vlastnosti zrdni mléka, protoze tato fize podmifiuje vhodnost mléka
ke zpracovani na syr a umoziiuje vyjadfit jeho aromaticky potencial.

Syfenti: syr se syii jen s malou ddvkou syfidla. Tato metoda odpovidd druhu syra (syr s jemnym
mléénym charakterem). Syfidlo obsahuje 520 mg chymozinu na litr, coZ je v odvétvi vyroby
syra referen¢ni syfidlo.

Srdzenf: vymezuje se doba a teplota srdZeni, zakazuje se zmrazeni syfeniny na pozd¢jsi dobu.

Odebran{ syfeniny a pfedbézné odkapdvéani: upfesiiuje se, Ze vkladani do formy se provadi
vyluéné pifmym odebrdnim syfeniny.

Vkladani do formy — odkapévani: upfesiiuji se vlastnosti forem a doba odkapavani.

Soleni: pro techniku soleni syrt md velky vyznam know-how. Je dilezité zachovat rtzné
postupy pro vyrobu syrd — soleni s vricenim do formy nebo bez vriceni do formy, soleni
a ndsledny posyp rostlinnym uhlim. Nezbytnymi podminkami pro vznik typickych vlastnosti
syra ,Valengay“ je soleni povrchu a posypani vech ploch rostlinnym uhlim.

zrdni syra a jeho prodej:

Aby se zajistilo optimdln{ zrdni syrs, upfesiiuji se tyto tdaje:

Zpfesiuje se minimdlni teplota zrdni, kterd zajisti vyvoj povrchové vrstvy syra.

Syry se uvadéji na trh az poté, co se na celém povrchu vytvoif souvisld kirka, coz zarucuje
definitivni ukonceni procesu zrdni jesté lépe nez minimdlni doba zrdni nebo lhita pro uvedeni

do prodeje.
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— Upfesiuji se podminky a lhity pro uskladnéni syrti vypracované vyrobci syrti, ktef{ je dodavaji
zafizenim pro zrdni, aby se zohlednila specifi¢nost tohoto vyrobniho cyklu.

— Baleni s modifikovanou atmosférou se zakazuje.

3.5 Zvyldstni prvky v oznacovdni
Zruduje se tento odstavec: ,Veskery syr proddvany pod ndzvem chrdnéného oznaceni pivodu musi nést
identifika¢ni znacku umoziujici urcit vyrobnu syra a sledovat produkt.”

Zadny systém oznacovéani nebyl z riiznych divodéi vyhovujici. V zévislosti na fyzikdlnich vlastnostech
pouzitého oznaceni dochdzi k jeho znehodnoceni, které souvisi s vysokou kyselosti syfeniny, nebo
k problémim s barvou pouzitou na oznaceni ¢i k piekryt{ $titku patinou nebo k organiza¢nim
problémim s umisténim oznaceni.

Z téchto divodi se ze specifikace vypousti zminka o odnimatelném identifika¢nim oznaceni. Vypous-
t&ji se zminky o vyrobné, které mély byt zahrnuty do oznaceni, a neuvddéji se ani na etiketé ani na
obale.

Aktualizuji se vyrazy, které lze pouzit (véetné zruSeni moznosti uvddét slova ,Produit du Berry” -
Vyrobek z Berry), a zavadi se povinnost uvést symbol Evropské unie pro CHOP.

3.6 Dalsi zmény vklddd se tabulka s hlavnimi kontrolovanymi prvky

Kromé toho se aktualizuji odkazy na kontrolni subjekty.

JEDNOTNY DOKUMENT
NARIZENI RADY (ES) & 510/2006
o ochrané zemépisnych oznaceni a oznaceni piivodu zemédélskych produktii a potravin (%)
»VALENCAY*“
¢. ES: FR-PD0O-0105-01055-30.10.2012
CHZO () CHOP ( X )

1. Nazev

,Valencay*

2. Clensky stit nebo tieti zemé

Francie

3.  Popis zemédélského produktu nebo potraviny
3.1 Druh produktu
Trida 1.3 Syry

3.2 Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1

,Valengay“ je mékky syr z koziho syrového plnotu¢ného mléka s mléénym a jemnym charakterem.
M tyto charakteristické vlastnosti:

— tvar komolého jehlanu se ¢tvercovou zdkladnou,

— jasné Sedd az Sedomodrd karka ziskand pfiddnim rostlinného uhli,

— homogenni hladkd a jemnd hmota porceldnové bilé barvy.

(}) Viz pozndmka pod carou 2.
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3.3

3.4

Vnitfni rozméry forem ve tvaru komolého jehlanu jsou tyto:

— u velkych forem mé spodni zdkladna 50 az 55 milimetrd,, dhel mezi dnem a okrajem formy ¢ini
96° az 102°,

— u malych forem md spodni zdkladna 40 az 44 milimetrs, Ghel mezi dnem a okrajem formy ¢ini
96° az 102°.

Syry se odvézeji z mista zrdni a uvddéji na trh az poté, co se na celém povrchu vytvori souvisld kirka
potazend povrchovou plisni, jez je viditelnd pouhym okem, a poté, co uplyne alespoi jedendct dni od
data syfeni.

Pii ochutndvce lze syr ,Valengay popsat nasledovné:

— krémova hmota, kterd se na zacatku zrdni rozplyvéd na jazyku a Casem se jeji struktura zpeviiuje,
— lehké kozi aroma s nddechem lesnitho podrostu a hub, zjemnéné kvétinovym podténem,

— velmi jemnd chut koziho syra na zacdtku zrdni, kterd se ¢asem zintenziviiuje.

Obsah susiny piedstavuje nejméné 40 % celkové hmotnosti syra a celkovd hmotnost susiny na jeden
syr je:

— vy3§i nez 90 gramt, pokud se syr vyrdbi ve velké formé,
— vy$3i nez 45 gramd, pokud se syr vyrdbi v malé formé.
Syry se kone¢nému spotiebiteli prodavaji po kusech.

Suroviny (pouze u zpracovanych produktii)

Kozi mléko uréené na vyrobu syra ,Valengay“ pochdzi z plemene Alpine ¢i Saanen nebo z koz
pochazejicich z kiizeni téchto dvou plemen.

Krmivo (pouze u produktii Zivocisného piivodu)

Aby bylo zaruceno tizké propojeni mezi oblasti a vyrobkem, musi ro¢ni primér celkové krmné dévky
pro kozy ur¢ené k produkci mléka obsahovat alespori 820 kg susiny krmiva pochdzejictho z dané
oblasti.

Objemné krmivo, s vyjimkou suseného objemného krmiva, pochdzi z oblasti chrdnéného oznaceni, at
jiz pfimo z hospodafstvi, nebo z jinych zdroji. Ro¢ni mnozstvi objemného krmiva na jednu kozu
urCenou k produkci mléka musi obsahovat alespon 655 kg susiny. Lze jej konzumovat Cerstvé, jako
seno, nebo susené. SuSené krmivo, které nepochdzi z vymezené zemépisné oblasti, je omezeno na
130 kg susiny ro¢né.

Povolend objemnd krmiva a dopliikovd krmiva jsou uvedena na pozitivnim seznamu.

Kozy se mohou krmit balikovanou sendzi v mnozstvi maximalné 1 kg susiny denné na kozu urcenou
k produkci mléka, pokud balik obsahuje alespon 55 % susiny a pochdzi z prvniho seceni krmnych
ploch.

Krmnou plochu tvoii plochy obdéldvané hospodafstvim, osazené druhy krmiv vymezenymi v pozi-
tivnim seznamu objemného krmiva, kromé slamy, které jsou urceny ke krmeni koz urcenych
k produkci mléka. Pocet koz nesmi ptresdhnout 12 kusti na hektar krmné plochy.

Krmnd davka pro jednu kozu uréenou k produkci mléka nepochézejici z vymezené zemépisné oblasti
nesmi presdhnout 275 kg susiny ro¢né.

Ro¢ni podil doplitkového krmiva v krmivu koz predstavuje maximdlné 440 kg susiny.

Zakazuje se pouzivan{ sildZze a krmného systému, pfi némz se vyuzivd dopliikového krmiva jako
vyluéného dopliku ke sldmeé.

Vysadba transgennich rostlin je zakdzdna na vSech pozemcich hospodaistvi, které produkuje mléko
uréené na vyrobu syra ,Valencay®. Ke krmeni koz se sméji pouzivat pouze rostliny a dopliikovd krmiva
z produktl netransgenniho ptivodu, pfi¢emz horni hranice tolerované kontaminace musi byt v souladu
s platnymi pfedpisy Spolecenstvi a plati pro kazdou slozku.



12.10.2013

Utedn{ véstnik Evropské unie

C 296/9

3.5

3.6
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Specifické kroky pfi produkci, které se museji uskutecnit ve vymezené zemépisné oblasti

Produkce mléka, vyroba a zrdni syri probihaji v dané zemépisné oblasti.

Zvldstni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd.

Zvldstni pravidla pro oznacovdni

Syr s chranénym oznacenim ptvodu ,Valengay“ se prodavd s individudlni etiketou, na niZ je uveden
ndzev oznaleni pivodu vyvedeny pismeny, jejichz velikost je alespon 1,3 krat vétsi nez nejvétsi zbyla
pismena, kterd se nachdzeji na etiketé, vyraz ,Appellation d’Origine Protégée“ (chranéné oznaceni
pivodu) a symbol Evropské unie pro CHOP. U syrt vyrdbénych v malych formdch se na etiketé,
fakturach a v obchodnich dokumentech musi uvadét slovo ,petit* (maly), nemtze se viak pfipisovat
k oznaceni ,Valengay” ani nemiize byt uvedeno tésné pod timto oznacenim.

Stru¢né vymezeni zemépisné oblasti

Departement Cher (18):

Obce: Beddes, Charost, Chéry, Chézal-Benoit, Genouilly, Gragay, La-Celle-Condé, Ligniéres, Massay,
Maisonnais, Montlouis, Nohant-en-Gragay, Rezay, Saint-Ambroix, Saint-Outrille, Saint-Baudel, Saint-
Hilaire-en-Lignieres, Saugy, Touchay, Villecelin.

Departement Indre (36):

Kantony: Ardentes, Argenton-sur-Creuse, Buzancais. Chateauroux-Centre, Chateauroux-Est, Chateau-
roux-Ouest, Chateauroux-Sud, Chatillon-sur-Indre, Ecueillé, Issoudun-Nord, Issoudun-Sud, Levroux,
Saint-Christophe-en-Bazelles, Saint-Gaultier, Valencay, Vatan.

Obce: Chazelet, Cluis (iseky Al, A3, A5, B1, B2, B3 v katastru z roku 1986), Dunet, Fougerolles,
Gournay, La Berthenoux, La Chatre, Lacs, Lourouer-Saint-Laurent, Le Magny, Lys-Saint-Georges, Maillet,
Malicornay, Mers-sur-Indre, Méziéres-en-Brenne, Montgivray, Montipouret, Montlevicq, Neuvy-Saint-
Sépulcre, Nohant-Vicq, Obterre, Paulnay, Prissac, Roussines, Sacierges-Saint-Martin, Saint-Aout, Saint-
Chartier, Saint-Christophe-en-Boucherie, Saint-Civran, Saint-Michel-en-Brenne, Sarzay, Thevet-Saint-
Julien, Sainte-Gemme, Saulnay, Tranzault, Verneuil-sur-Igneraie, Vicq-Exemplet, Vigoux, Villiers.

Departement Indre et Loire (37):
Vsechny obce v kantonu Montrésor.

Obce: Beaulieu-les-Loches, Bossay-sur-Claise, Bridoré, Charnizay Ferrieres-sur-Beaulieu, Loches, Perrus-
son, Saint-Flovier, Saint-Hippolyte, Saint-Jean-Saint Germain, Sennevieres, Verneuil-sur-Indre.

Departement Loir et Cher (41):

Obce: Chateauvieux, Billy (iseky D, ZI, ZK, ZL, ZM, ZN, ZO, ZP, ZR, ZT, ZV, ZW, ZX v katastru
z roku 1983), Chatillon-sur-Cher, Couffy, Giévres, La Chapelle-Montmartin, Maray, Meusnes, Saint-
Julien-sur-Cher, Saint-Loup, Selles-sur-Cher.

Souvislost se zemépisnou oblasti
Specificnost zemépisné oblasti

Zemépisna oblast oznaceni plivodu ,Valengay“ se nachdzi ve ¢tyfech zemédélskych oblastech: Bois-
chaut Nord, ktery pfedstavuje historické jadro oznaceni ,Valengay“, Champagne Berrichonne, Brenne
a Boischaut Sud. Tyto ¢tyfi oblasti, které maji velmi podobné podminky, pokud jde o vhodnost
k péstovani plodin, spole¢né tvoii oblast Bas-Berry. Tato oblast se vyznacuje vice ¢i méné kamenitou
jilovitou a jilovito-vapenatou ptdou, ocednskym podnebim se sti{davym kontinentalnim vlivem a rela-
tivné fidkymi srdzkami (od 650 do 750 mm rocné), pfi¢emz v dubnu, kvétnu a ervnu je vyskyt srdzek
vys§i (pramérné kazdy druhy nebo tieti den) a letni obdobi je spiSe sussi.

Toto pedoklimatické prostfedi je mimofddné vhodné pro travni porosty a lusténiny, zejména pro
vojtésku, kterd jako seno tvoii zdklad krmiva koz.
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Vyskyt koz v oblasti Berry je doloZen v mnoha pisemnostech, napt. v kapituldfich Karla Velikého nebo
archivnich zdznamech mésta La Chatre v Berry z 16. stoleti.

O lahodné chuti a delikdtnosti tohoto syra, ktery se tradi¢né vyrdbél v hospodafstvich a byl urcen
k mistni spotiebé, se zmiriuji rizné pisemné zdroje pochézejici od Talleyranda, majitele zdmku Valen-
cay, pies obdobi prvniho cisafstvi az po George Sandovou. Talleyrand sehradl vyznamnou roli pii
zméné formy, kterd se v této oblasti ptivodné uzivala, za novou komolou formu. Zasadil se rovnéz
0 to, Ze se tento syr objevil na tabulich pafizské aristokracie. Az ve 20. stoleti viak doslo ke
skute¢nému rozmachu masového prodeje tohoto syra pod aristokratickym pseudonymem ,Valencay*.

Vyrobci si zachovali své know-how. Pouzivané mléko je syrové plnotuéné kozi mléko, které nebylo
standardizovédno. Pfed syfenim projde mléko fdzi zrdn{ a syr vznikd srdZenim pomoci bakterii mléc-
ného kvaseni. K syfeni se pouZzivd jen mald davka syfidla. Hmota se opatrné vklddd do forem, aby se
zachovala textura syfeniny, bez pfedchoziho odkapédni nebo michéni. K odkapdvani ve formé dochdzi
spontdnné, aniZz by se vytvdfel tlak na syfeninu. Po odebrani z formy se syr ze vSech stran osoli
a posype rostlinnym uhlim. Béhem zrdni se povrch syra pokryvé plisni a zvyraziiuji se jeho specifické
vlastnosti.

Specificnost produktu

,Valengay“, mékky syr mlécéného druhu, ktery se vyrdbi vyhradné ze syrového plnotu¢ného koziho
mléka, je jediny kozi syr v regionu s tvarem komolého jehlanu, ktery se posypéava rostlinnym uhlim
a ma plisnovou karku, tj. ktery prosel zranim.

Mé homogenni, hladkou a pevnou hmotu, kterd je vSak v ustech zdroveri vla¢nd. Syr ,Valengay” se
vyznacuje kozim aroma s nddechem lesntho podrostu a hub s kvétinovym podténem.

Pricinnd souvislost mezi zemépisnou oblasti a jakosti nebo vlastnostmi produktu (u CHOP) nebo specifickou
jakosti, povésti nebo jinou vlastnosti produktu (u CHZO)

Diky druhtm ptdy ve vymezené zemépisné oblasti a specifickym mistnim klimatickym podminkdm
byl v této oblasti zaveden chov koz. V metodach chovu koz pouzivanych pfi produkei mléka uréeného
k vyrobé syra ,Valengay” se upfednostiiuje krmivo pochdzejici z vymezené zemépisné oblasti s bohatym
obsahem pice, kterd umoziuje ziskdvat syrové mléko s piirozenou flérou, jez podporuje rozvoj koziho
aroma syra s nddechem lesniho podrostu a hub s kvétinovym podténem.

Specificky tvar komolého jehlanu, jehoZ ptvod se pfipisuje mistni historické osobnosti, dnes pted-
stavuje vizudlni specifi¢nost tohoto syra.

Diky znalostem a dovednostem vyrobcil syra, ktefi praktikuji srdZeni pomoci bakterii mlééného
kvaseni, pfimému vklddani syfeniny do forem a pomalému odkapavani lze dosdhnout na fezu homo-
genni, hladkou a pevnou texturu.

Soleni a posyp rostlinnym uhlim ve spojeni se vznikem povrchové flory za pomalého zrani vytvai
celek, ktery reguluje zmény a pfispiva k rozvoji chuti a aroma vyrobku.

Odkaz na zvefejnéni specifikace

(€l. 5 odst. 7 nafizeni (ES) ¢. 510/2006 (%)

https://www.inao.gouv.fr/fichier/CDCValencay.pdf

(*) Viz pozndmka pod ¢arou 2.
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Zvetejnéni zidosti o zménu podle ¢l. 50 odst. 2 pism. a) nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) & 1151/2012 o rezimech jakosti zemédélskych produktii a potravin

(2013/C 296/06)

Timto zvefejnénim se piizndvd pravo podat proti Zddosti o zménu ndmitku podle ¢lanku 51 nafizeni
Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1151/2012 (Y).

ZADOST O ZMENU
NARIZENI RADY (ES) & 510/2006
o ochrané zemépisnych oznaceni a oznaceni piivodu zemédélskych produkti a potravin (3
ZADOST O ZMENU PODLE CLANKU 9
,HORICKE TRUBICKY“
& ES: CZ-PGI-0105-0365-08.07.2011
CHZO ( X ) CHOP ()

1. Polozka specifikace produktu, jiz se zména tykd

— [0 Naézev produktu
— Popis produktu
— [ Zemépisnd oblast
— [0 Dtikaz ptvodu
— [X] Metoda produkce
— [O Souvislost
— [ Oznacovani
— [0 Vnitrostatni pozadavky
— [ Jind [uvedte]
2. Druh zmény (zmén)
— Zména jednotného dokumentu nebo ptehledu

— [0 Zména specifikace zapsaného CHOP nebo CHZO, k némuz nebyl zvefejnén jednotny dokument
ani prehled

— [ Zména specifikace, kterd nevyzaduje zménu zvefejnéného jednotného dokumentu (¢l. 9 odst. 3
nafizeni (ES) ¢. 510/2006)

— [0 Docasnd zména specifikace vyplyvajici z ulozeni zdvaznych hygienickych nebo rostlinolékafskych
opatien{ ze strany vefejnych organt (¢l. 9 odst. 4 nafizeni (ES) ¢. 510/2006)

3. Zména (zmény)

1. Oznaceni mouky jako ,pSeni¢nd pecivarenska hladkd mouka“ neodpovidd oficidlnimu oznaceni druhu
pouzivané mouky. Je tieba vypustit slovo ,pecivarenska®, které se diive tradicné uzivalo, ale jde o jisty
archaismus, neodpovidajici souc¢asnému oznacovani. Spravné je ,pSeni¢nd hladkd mouka“.

2. Nazev ,tukovocokolddova poleva“ neodpovida soucasné legislativé. Spravné je ,kakaovd cukréiskd
poleva*“.

() UF. vést. L 343, 14.12.2012, 5. 1.
(®) UFR vést. L 93, 31.3.2006, s. 12. Nahrazeno nafizenim (EU) ¢ 1151/2012.
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3. Pouzivany tuk pro vyrobu ndplné — ve specifikaci je uvedeno ,ztuZeny rostlinny tuk“. S ohledem na

vysledky vyzkumu a zdsady zdravé vyzivy se od pouzivani ztuzenych tukd upousti. Méla by tedy byt
v popisu surovin uvedena varianta ,ztuzeny nebo neztuzeny rostlinny tuk*.

. Z divodu zmény legislativy je tfeba upravit oznaceni aromat, oznaceni ,pirodné identické aroma“

nelze podle Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢.1334/2008) uzivat. Pouzity vyraz ,pi-
rodni nebo pirodné identické aroma“ je tfeba nahradit vyrazem ,aroma“.

. Z dtivodu opomenuti nebyly vyjmenovany vSechny druhy Hofickych trubicek, které se tradi¢né

dlouhodobé vyrabéji. Véta ,Hofické trubicky se vyrdbéji v nékolika druzich — plnéné, plnéné polo-
mécené, plnéné celomdcené, sypané, sypané polomdcené a sypané celomacené” je doplnéna na
,Hofické trubicky se vyrdbé&ji v nékolika druzich — plnéné, plnéné polomdcené, plnéné celomdcené,
sypané, sypané polomécené a sypané celomacené, sypané plnéné, sypané plnéné polomdacené, sypané
plnéné celomdcené".

. PInéné trubicky — pii Gpravach text zddosti doslo k vypusténi nevhodné formulované véty ,Zdménou

¢i pfidanim dalsich surovin vnikaji Hofické trubicky jinych pfichuti & druhd.“ V dalsich dpravach pak
uZ nedopatfenim nedoslo ke konkretizaci dalsich surovin a druha trubicek a zistaly vyjmenované jen
zdkladni suroviny na pfipravu naplné. Zbyl jen neurcity naznak ve vété ,Plnéné Hofické trubicky jsou
plnény sladkym naslehanym tukovym krémem polotuhé konzistence v riiznych piichutich. Vzhledem
k potiebé snadngjsi a jednoznaéngjsi orientace je tieba konkrétni druhy dalsich surovin doplnit.
Doplnénd véta zni ,Zdménou ¢i pridinim dalSich surovin — suché skofdpkové plody, cokoldda,
kéva, citréonovy prasek, skofice, suSend syrovdtka, suSeny jogurt, suSend smetana, suSené mdslo,
vldknina, melasa, beta-glukan, emulgdtory, skrob, frukt6za a zahustovadla, vznikaji Hofické trubicky
ostatnich typt.”

. V bodé 4.5 specifikace upravujeme druhou vétu v druhém odstavci ¢asti ,Proces maceni v kakaové

cukrédfské polevé“ takto: ,Naplnéné nebo prosypané Hofické trubicky jsou ru¢né vlozeny do specidl-
nich macecich rostti, pomoci nichZ jsou maceny v polevé.“ Vypousti se tedy pozadavek, aby maceci
rosty byly vyrobeny z nerezu, a to s ohledem na skute¢nost, Ze v soucasné dobé jsou jiz dostupné
i jiné zdravotné nezdvadné materidly pro vyrobu rosts, jeZ vykazuji lepsi vlastnosti zejména s ohledem
na niz§{ hmotnost a s tim souvisejici snazsi manipulaci s rosty.

. V ndvaznosti na vyse uvedené zmény bylo piislusné upraveno i schéma (diagram) vyrobniho procesu

v bodé 4.5 specifikace.

http://isdv.upv.cz/portal/pls/porta0l/portlets.ops.det?’popk=158&plang=cs

JEDNOTNY DOKUMENT
NARIZENI RADY (ES) & 510/2006

o ochrané zemépisnych oznaceni a oznaceni piivodu zemédélskych produkti a potravin (%)

L,HORICKE TRUBICKY*
& ES: CZ-PGI-0105-0365-08.07.2011
CHZO ( X ) CHOP ()

Nazev

,Horické trubicky*

Clensky stit nebo tieti zemé

Ceskd Republika

(*) Nahrazeno nafizenim (EU) ¢. 1151/2012.


http://isdv.upv.cz/portal/pls/porta0l/portlets.ops.det?popk=158&plang=cs
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3. Popis zemédélského produktu nebo potraviny
3.1 Druh produktu
Skupina 2.4: Pedivo, cukraiské vyrobky, cukrovinky, suSenky a ostatni pekatské zbozi
3.2 Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1

3.3

3.4

3.5

Trubicky o délce 5-19 cm, vnitinim priméru 10-20 mm, sti¢ené z jedné 0,9-1,2 mm silné oplatky,
svétle bézové barvy, oplatkové viiné a chuti, kiupavé textury, s hladkym povrchem a jemnymi poéry.

Hotické trubicky se vyrdbéji v nékolika druzich — plnéné, plnéné polomacené, plnéné celomacené,
sypané, sypané polomécené a sypané celomdcené, sypané plnéné, sypané plnéné polomdacené, sypané
plnéné celomdcené.

Sypané Hofické trubicky jsou stocené ze dvou, pfipadné z jedné a ptl oplatky, pomazané rozpusténym
méslem s piimési véeltho medu a prosypané smési cukru, strouhanych skotdpkovych plodu, skofice,
vanilky nebo vanilinu, piipadné kakaa.

Plnéné Hofické trubicky jsou plnény sladkym naslehanym tukovym krémem polotuhé konzistence
v nésledujicich chutovych variantach nebo ptichutich:

kakaové, ¢okoladové, kavové, s obsahem suchych skofdpkovych plodi, nugdtové, skoficové, jogurtové,
smetanové, vanilkové, vajecny likér, citronové nebo dalsi ovocné prichuté.

Jednotlivé varianty ¢i ptichuté lze mezi sebou kombinovat.

Suroviny (pouze u zpracovanych produktii)

Vyrobni suroviny pro vyrobu oplatek jsou p3eni¢nd hladkd mouka, susené mléko, rostlinny olej, sugené
vajecné zloutky, cukr a voda.

Sypané Horické trubicky jsou pomazané rozpusténym méslem s piimési véeltho medu a prosypané
smési cukru, strouhanych skofdpkovych plodi, skofice, vanilky nebo vanilinu, ptipadné kakaa.

Zékladnimi surovinami pro vyrobu ndplné plnénych Hofickych trubicek jsou ztuZeny nebo neztuzeny
rostlinny tuk, cukr nebo fruktéza nebo nahradni sladidlo, kakao, susené mléko, séjovd mouka, vanilin
nebo vanilka, aroma. Zdménou ¢i pfiddnim dalsich surovin — suché skofdpkové plody, ¢okoldda, kdva,
citrénovy prasek, skofice, suSend syrovitka, suSeny jogurt, suSend smetana, suSené mdslo, vldknina,
melasa, beta-glukan, emulgdtory, skrob, fruktéza a zahustovadla, vznikaji Hofické trubicky ostatnich
typa.

K dpravé na polomdcené nebo celomdcené Horické trubicky se uziva kakaovd cukrafskd poleva.

Krmivo (pouze u produktii Zivocisného piivodu)

NepouZije se

Specifické kroky pfi produkci, které se museji uskutecnit v oznacené zemépisné oblasti

Vyroba tésta, peceni, sticeni, plnéni i maceni Hofickych trubi¢ek musi probihat pfimo u vyrobce. Je to
nutné jednak z davodu vyrobniho postupu, jednak z diivodu zachovani kvality, hygieny a také lepsi
sledovatelnosti vyrobku.

Z odméfenych surovin se piipravi tekuté tésto, které se prelije do zdsobniku pecictho stroje. Peceni
oplatek je provddéno na elektricky vytdpénych poloautomatickych karuselech pii teploté 150-160 °C.
Po upeceni se oplatky nechdvaji pfirozené uleZet a ndsledné se ru¢né sticeji pomoci véleckového
tvoritka na teplé plotynce. Plnéné Hofické trubicky se potom plni z uvedenych surovin pfipravenym
naslehanym tukovym krémem na plnicce. Suroviny jsou voleny variantné podle zvolené piichuti
trubic¢ek. Sypané Hotické trubicky se sta¢i ze dvou, pipadné z jedné a pul oplatky, prosypané
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3.6

3.7

5.2

5.3

smési cukru, strouhanych ofechd, piipadné mandli, skofice, vanilky, piipadné vanilinu a kakaa (podle
druhu) a pfed prosypanim se promazou rozpusténym madslem s piimési véeltho medu. Polomdcené
Hofické trubicky se potom z jedné ¢i obou stran mdceji v kakaové cukrdfské polevé. Lze téZ vyrdbét
Horické trubicky celomdcené. Naplnéné nebo prosypané Hofické trubicky jsou ruéné vloZeny do
specidlnich macecich rostti, pomoci nichZ jsou méceny v polevé.

Zvldstni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd.

Hotické trubicky jsou kiehké (mohly by se tedy pfi pfevozu od vyrobce do mista baleni poldmat)
a snadno absorbuji vlhkost. Proto z diivodu zachovéni kvality a lepsi sledovatelnosti vyrobku musi
baleni probihat pfimo u vyrobce. Koncovi prodejci mohou prodavat hofické trubicky nebalené.

Zvldstni pravidla pro oznacovdni

Oznaceni ,Hofické trubicky musi byt na obalu vyrobku provedeno dominantné na Celni strané.

Stru¢né vymezeni zemépisné oblasti

Obce v ramci spravniho obvodu obce s rozsifenou plsobnosti Hofice (Basnice, Bilsko u Hofic,
Bohéiika, Borek, Bi{stany, Cerekvice nad Bystiici, Cervend Tfemesnd, Dobrd Voda u Hofic, Holovousy,
Hofice, Chomutice, Jefice, Liskovice, Lukavec u Hofic, Miletin, Milovice u Hofic, Nevratice, Ostroméf,
Petrovicky, Podhorni ljjezd a Vojice, Rasin, Rohoznice, Sobcice, Staré Smrkovice, Sukorady, Tetin,
Trebnouseves, Uhlejov, Viesnik).

Souvislost se zemépisnou oblasti
Specificnost zemépisné oblasti

Prvni historické zminky o vyrobé Hofickych trubicek ve vymezené zemépisné oblasti se datuji rokem
1812, kdy se v rodiné pani Lickové zacaly pro rodinné oslavy, ale i jako pfilezitostné dary, vyrdbét
sladké trubicky. Rodinnou recepturu vyroby zdokonalil Karel Kofrdnek, cukrdf, ktery se do rodiny
pfizenil. Na jeho vyndlez — elektricky pfistroj na vyrobu oplatek — byl roku 1898 udélen patent. V té
dobe jiz byly Hotické trubicky vyrdbény komerc¢né a byly dokonce vyvazeny do Némecka, Anglie,
Francie, Turecka, Ameriky a Sanghaje. Ziskaly také fadu diplomi a ocenéni na domdcich i zahrani¢nich
vystavdch. Po zndrodnéni v roce 1949 byly Hofické trubicky do roku 1962 vyrdbény ve Fejtové
tovarné, poté postupné pod hlavickou nékolika ndrodnich podnikd. Po obnoveni trzniho hospodafstvi
navdzali na tradici vyroby Hofickych trubic¢ek ve vymezeném tzemi ¢lenové Sdruzeni vyrobct Hofic-
kych trubicek. Po nutné modernizaci vyroby jsou vSak naddle dodrzovany tradi¢ni receptury a postupy

vyroby.

Pro svou jedinecnost bylo oznaceni Hofické trubicky v roce 1994 zapsino v Ceské republice jako
oznaceni ptvodu pod ¢. 159.

Specificnost produktu

Na charakteru Hofickych trubicek se kromé historické receptury podili rovnéz specifické vlastnosti
mouky (md tzv. slaby lepek) a mistni vody (nizce mineralizovand, mékkd, ze 100 m hlubokych vrtd).
Vlivem téchto vlastnosti lze dosdhnout charakteristickych vlastnosti oplatky — jeji vyjimecné tloustky,
pérovitosti, kiupavé textury, kiehkosti a zdroven moznosti stoceni korpusu do trubicky.

Vzhledem k nerovnomérné tloustce upeceného korpusu vyzaduje ru¢ni stac¢eni vyvin takového tlaku na
tvortitko, ktery zajisti konstantni pramér trubicek a ktery je charakteristickym rukopisem pracovnika
stacent.

Pricinnd souvislost mezi zemépisnou oblasti a jakosti nebo vlastnostmi produktu (u CHOP) nebo specifickou
jakosti, povésti nebo jinou vlastnosti produktu (u CHZO)

Vyrobci tohoto sdruZeni prokazatelné vychazeji pii vyrobé z historickych pramend. Pfi zpracovani
surovin dodrzuji receptury korespondujici s tradici vyroby v Hoficich. Doslo k pokracovani tradice

vvvvvv

piislusniktit do nové vznikajicich subjekta.

Nejvice proslavené jsou Hofické trubicky sypané pomazané rozpusténym madslem s pi¥mési medu
a prosypané charakteristickou smési. Receptura i vyrobni proces véetné rucniho staceni se od doby
Karla Kofranka nezménily.



12.10.2013

Utedn{ véstnik Evropské unie

C 296/15

Odkaz na zvefejnéni specifikace
(Ustanoveni ¢l. 5 odst. 7 nafizeni (ES) ¢. 510/2006 (%)
Uplné znéni specifikace je k dispozici na této internetové adrese:

http:/[isdv.upv.cz/portal/pls/portal/portlets.ops.det’popk=158&plang=cs

(* Viz pozndmka pod carou 3.


http://isdv.upv.cz/portal/pls/portal/portlets.ops.det?popk=158&plang=cs

C 296/16 Utedni véstnik Evropské unie 12.10.2013

OPRAVY
Oprava vyzvy k pfedklddini ndvrhi - ,Podpora informacnich opatfeni v oblasti spole¢né zemédélské politiky
(SZP)“ na rok 2014
(Utedni véstnik Evropské unie C 264 ze dne 13. zdif 2013)
(2013/C 296/07)

Strana 11, bod 1, druhy odstavec:
misto: ,v obdobi od 1. dubna 2014 do 31. bfezna 2015%,
md byt: v obdobi od 1. kvétna 2014 do 30. dubna 2015

Strana 19, bod 14, jedendcty odstavec (pod nadpisem ,Elektronické podani®):
misto: ,mailem na adresu agri-applications@ec.curopa.eu’,

md byt: ,mailem na adresu agri-grants-applications-only@ec.curopa.eu’.

Strana 19, bod 14, jedendcty odstavec (pod nadpisem ,Elektronické poddni®):
misto: ,15. listopad 2013 do 24:00 hod.,
md byt: ,30. listopad 2013 do 24:00 hod.”



mailto:agri-applications@ec.europa.eu
mailto:agri-grants-applications-only@ec.europa.eu




EUR-Lex (http://new.eur-lex.europa.eu) nabizi pfimy a bezplatny pfistup k pravu Evropské unie. Tyto
internetové stranky umoznuji nahlizet do Ufedniho véstniku Evropské unie a obsahuji rovnéz smiouvy,
pravni predpisy, judikaturu a navrhy pravnich predpis.

Vice informaci o Evropské unii naleznete na adrese: http://europa.eu

Urad pro publikace Evropské unie
2985 Lucemburk
LUCEMBURSKO
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