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IV

(Informace)

INFORMACE ORGANU, INSTITUCI A JINYCH SUBJEKTU EVROPSKE UNIE

EVROPSKA KOMISE

Urokovd mira pouzitd Evropskou centrilni bankou pro hlavni refinan¢ni operace (1):

0,75 % 1. srpna 2012

Sménné kurzy vidi euru (%)

1. srpna 2012

(2012/C 231/01)

1 euro =
ména sménny kurz ména sménny kurz
UsD americky dolar 1,2298 AUD  australsky dolar 1,1691
JPY japonsky jen 96,20 CAD  kanadsky dolar 1,2320
DKK danskd koruna 7,4418 HKD  hongkongsky dolar 9,5359
GBP britska libra 0.78750 NZD novozélandsky dolar 1,5145
SEK <védské koruna 8,3189 SGD  singapursky dolar 1,5315
CHF Svycarsky frank 12013 KRW  jihokorejsky won 1386,34
ZAR jihoafricky 10,1682
ISK islandské koruna jihoafricky rand 0.168
i CNY  cinsky juan 7,8322
NOK norskd koruna 7,3850
HRK chorvatskd kuna 7,5160
BGN bulharsky lev 1,9558 . o
. IDR indonéskd rupie 11 618,25
CZK Ceskd koruna 25,358 MYR  malajsijsky ringgit 3,8301
HUF madarsky forint 280,38 PHP filipfnské peso 51,208
LTL litevsky litas 3,4528 RUB rusky rubl 39,7770
LVL lotyésk)'l latas 0,6967 THB thajsk}'l baht 38,726
PLN polsky zloty 41058 | BRL  brazilsky real 2,5221
RON rumunsky lei 45938 MXN  mexické peso 16,3514
TRY tureckd lira 2,2112 INR indickd rupie 68,2220

(') Mira pouziti pfi posledni operaci provedené pied uvedenym dnem. V piipadé obchodni soutéze s proménlivou mirou
se jako tirokovd mira pouZije mezni mira.
() Zdroj: referencni sménné kurzy jsou publikovany ECB.
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Novda ndrodni strana eurominci uréenych k obéhu

(2012/C 231/02)

Ndrodni strana nové dvoueurové pamétni mince urcené k obéhu a vyddvané Belgii

Euromince urcené k obéhu maji v rdmci celé eurozény postaveni zakonného platidla. S cilem informovat
Sirokou vefejnost a viechny, kdo prichdzeji s mincemi do styku, Komise zvefejiiuje popis ndvrhi viech
novych eurominci (!). V souladu se zdvéry Rady ze dne 10. tinora 2009 (%) v této véci se ¢lenskym statim
eurozény a zemim, které uzaviely ménovou dohodu se SpoleCenstvim, na jejimz zdkladé mohou vyddvat
euromince, povoluje za urcitych podminek vyddvat pamétni euromince uréené k obéhu, zejména za
podminky, Ze jde vyluné o mince v nomindlni hodnoté dvou eur. Tyto mince maji stejné technické
charakteristiky jako ostatni dvoueurové mince, ale jejich ndrodni strana md pamétni motiv, jenz md
z hlediska ndrodniho nebo evropského vysokou symbolickou hodnotu.

Vydavajici zemé: Belgie
Pamétni motiv: 75. ro¢nik Soutéze krdlovny Alzbéty

Popis navrhu:

Ve vnitinim kruhu mince je zobrazeno logo Soutéze krilovny Alzbéty zasazené do podobizny kralovny
Alzbéty, kterd je vyobrazena z levého profilu. Vlevo od néj je vyraZena znacka mincmistra a vpravo
bruselskd mincovni znacka, hlava archandéla Michaela s piilbici. Nad podobiznou jsou uvedeny letopocty
1937-2012. Pod podobiznou je vyraZzen ndpis ,QUEEN ELISABETH COMPETITION®. Pismena ,BE* vpravo
od podobizny oznacuji vydavajici zemi.

Na mezikruzi mince je dvandct hvézd evropské vlajky.
Objem emise: 5 miliont minci

Datum emise: Kvéten 2012

(1) Nérodni strany viech minci, které byly vydany v roce 2002, naleznete v Ut. vést. C 373, 28.12.2001, s. 1.

(%) Viz zavéry Rady pro hospodaiské a financni véci ze dne 10. tnora 2009 a doporuceni Komise ze dne 19. prosince
2008 o spole¢nych pokynech pro ndrodni strany a vyddvéani eurominci uréenych k penéznimu obéhu (Uf. vést. L 9,
14.1.2009, s. 52).
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Novdi ndrodni strana eurominci urcenych k obéhu

(2012/C 231/03)

Ndrodni strana nové dvoueurové pamétni mince urcené k obéhu a vyddvané Finskem

Euromince uréené k obéhu maji v rdmci celé eurozény postaveni zakonného platidla. S cilem informovat
Sirokou vefejnost a vSechny, kdo pfichdzeji s mincemi do styku, Komise zvefejiiuje popis vzort vsech
novych eurominci (!). V souladu se zavéry Rady ze dne 10. tinora 2009 () v této véci se ¢lenskym statim
eurozény a zemim, které uzaviely ménovou dohodu se SpoleCenstvim, na jejimz zdkladé mohou vydavat
euromince, povoluje za urCitych podminek vyddvat pamétni euromince urcené k obéhu, zejména za
podminky, Ze jde vyluéné o mince v nomindlni hodnoté dvou eur. Tyto mince maji stejné technické
charakteristiky jako ostatni dvoueurové mince, ale jejich ndrodni strana méd pamétni motiv, jenz md
z hlediska ndrodntho nebo evropského vysoce symbolickou hodnotu.

Vydavajici zemé: Finsko
Pamétni motiv: 150. vyrod{ narozen{ umélkyné Helene SCHJERFBECKOVE

Popis navrhu:

Névrh zobrazuje stylizovany autoportrét umélkyné s ndpisem Helene SCHJERFBECK po levé strané a letopocty
1862-1946 po pravé strané. Vlevo ve spodni ¢dsti mince je letopocet 2012 a oznaceni vyddvajici zemé FL

Na mezikruzi mince je dvandct hvézd evropské vlajky.
Objem emise: 2 miliony minc{

Datum emise: Zaii 2012

(1) Narodni strany vSech minci, které byly vydany v roce 2002, naleznete v Uf. vést. C 373, 28.12.2001, s. 1.

(%) Viz zdvéry Rady pro hospoddiské a financni véci ze dne 10. Gnora 2009 a doporuceni Komise ze dne 19. prosince
2008 o spole¢nych pokynech pro ndrodni strany a vyddvani eurominci uréenych k penéznimu obéhu (Uf. vést. L 9,
14.1.2009, s. 52).
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(Ozndmeni)

RIZENI TYKAJICI SE PROVADENI POLITIKY HOSPODARSKE SOUTEZE

EVROPSKA KOMISE

Predbézné ozndmeni o spojeni podniki
(Véc COMP/M.6663 — Ryanair/Aer Lingus III)
(Text s vyznamem pro EHP)

(2012/C 231/04)

1. Komise dne 24. cervence 2012 obdrZela ozndmeni o navrhovaném spojeni podle ¢lanku 4 nafizeni
Rady (ES) ¢. 139/2004 ('), kterym podnik Ryanair Holdings plc (,Ryanair®, Irsko) ziskdva ve smyslu ¢l. 3
odst. 1 pism. b) nafizeni ES o spojovani na zdkladé vefejné nabidky na koupi akcii zvefejnéné dne 19. Cervna
2012 kontrolu nad celym podnikem Aer Lingus Group plc (,Aer Lingus®, Irsko).

2. Predmétem podnikdni pfislusnych podnikd je:

— podniku Ryanair: nizkondkladovd leteckd spolecnost, kterd poskytuje cestujicim pravidelné letecké
dopravni sluzby mezi dvéma urcitymi misty (pfedevsim v rdmci Evropy),

— podniku Aer Lingus: byvaly irsky vlajkovy dopravce zprivatizovany v roce 2006. Plisobi pfedeviim na
evropskych a transatlantickych trasach.

3. Komise po pfedbézném posouzeni zjistila, Ze by oznamovand transakce mohla spadat do piisobnosti
nafizeni (ES) o spojovani. Kone¢né rozhodnuti v tomto ohledu vsak ziistdvd vyhrazeno.

4. Komise vyzyvd zGcastnéné tieti strany, aby ji piedlozily své piipadné pfipominky k navrhované
transakci.

Pfipominky musi byt Komisi doruceny nejpozdéji do deseti dnt po zvefejnéni tohoto ozndmeni. Pfipo-
minky Ize Komisi zaslat faxem (+32 22964301), e-mailem na adresu COMP-MERGER-REGISTRY®@ec.
europa.eu nebo postou s uvedenim ¢isla jednactho COMP/M.6663 — Ryanair/Aer Lingus III na adresu
Generdlniho feditelstvi pro hospoddiskou soutéz Evropské komise:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

J-70

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

(1) UK. vést. L 24, 29.1.2004, s. 1 (,nafizeni ES o spojovani").
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Pfedbézné oznimeni o spojeni podnikd
(Véc COMP/M.6668 — Mondi/Nordenia)
(Text s vyznamem pro EHP)
(2012/C 231/05)

1.  Komise dne 25. Cervence 2012 obdrzela ozndmeni o navrhovaném spojeni podle ¢lanku 4 nafizeni
Rady (ES) ¢. 139/2004 ('), kterym podnik Mondi Plc (,Mondi“) tvofici soucdst Mondi Group ziskdvd ve
smyslu ¢l. 3 odst. 1 pism. b) nafizeni ES o spojovani ndkupem akcii vylu¢nou kontrolu nad podnikem
Nordenia International AG (,Nordenia®).

2. Predmétem podnikini piislusnych podnikd je:

— podniku Mondi: globdlni vyrobce balictho papiru, jinych papirovych obalovych vyrobkt a nenatiraného
jemného papiru, vyrdbéjici novinovy papir v Jizni Africe, Spojeném kralovstvi a Rusku,

— podniku Nordenia: mezindrodni vyrobce elastickych obalovych materidld, plastovych félif a vyrobkovych
komponentd z plastovych f6lii.

3. Komise po pfedbéZném posouzeni zjistila, Ze by oznamovand transakce mohla spadat do plisobnosti
nafizeni (ES) o spojovani. Kone¢né rozhodnuti v tomto ohledu vsak zlistavd vyhrazeno.

4. Komise vyzyvd zlcastnéné tfeti strany, aby ji pfedlozily své piipadné pifipominky k navrhované
transakeci.

Pfipominky musi byt Komisi doruceny nejpozdéji do deseti dnii po zvefejnéni tohoto ozndmeni. Pfipo-
minky lze Komisi zaslat faxem (+32 22964301), e-mailem na adresu COMP-MERGER-REGISTRY@ec.
europa.eu nebo postou s uvedenim &isla jednactho COMP/M.6668 — Mondi/Nordenia na adresu Generdlniho
feditelstvi pro hospodéiskou soutéz Evropské komise:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

J-70

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

(1) UF. vést. L 24, 29.1.2004, s. 1 (,nafizeni ES o spojovani").
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EVROPSKA KOMISE

X s ~

zemépisnych oznaceni a oznaceni piivodu zemédélskych produkti a potravin

(2012/C 231/06)

Timto zvefejnénim se piizndvd pravo podat proti Zddosti o zdpis ndmitku podle ¢linku 7 nafizeni Rady (ES)
¢. 510/2006 (). Komise musi obdrzet prohldseni o ndmitce do Sesti mésicti po tomto zvefejnéni.

3.2

JEDNOTNY DOKUMENT
NARIZENI RADY (ES) & 510/2006
~PANFORTE DI SIENA“

& ES: IT-PGI-0005-0795-28.01.2010
CHZO ( X ) CHOP ()

Nazev:

,Panforte di Siena“

Clensky stit nebo tieti zemé:

Italie

Popis zemédélského produktu nebo potraviny:
Typ produktu:
T#{da 2.4: Pecivo, cukraiské vyrobky, cukrovinky a jiné pekaiské vyrobky.

Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodu 1:

Nézev ,Panforte di Siena“ oznacuje cukraisky vyrobek ziskany zpracovanim a ndslednym pecenim
tésta na bazi mouky, kandovaného ovoce, suseného ovoce a smési cukru, medu a kofeni. Produkt
muze byt uveden ke spotiebé ve dvou provedenich:

— Dbilém, je-li povrch posypany mouckovym cukrem,

— Cerném, je-li povrch posypany kofenim.

Fyzické vlastnosti, kterymi se produkt ,Panforte di Siena“ vyznaluje, jsou:

— Tvar: kulaty nebo obdélnikovy, je-li proddvan vcelku; fezy trojihelnikového nebo obdélniko-
vého tvaru, je-li prodavéan kréjeny.

() Ut. vést. L 93, 31.3.2006, s. 12.
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3.3.1
3.3.1.1

33.1.2

3.3.2
3.3.2.1

— Rozméry: vyska 14 az 45 mm; kulaty tvar md pramér 10 az 38 cm, strany obdélnikového
tvaru jsou dlouhé 10 az 20 cm (krats{ strana) a 20 az 40 cm (delsi strana); hmotnost se lisf
v zdvislosti na rozmérech v rozmezi 33 g az 6 kg.

— Konzistence: mékkd, pii fezu klade mirny odpor.

— Vngjsi vzhled: povrch je hrbolaty a nepravidelny.

Bilé provedeni vdé¢i za svou barvu mouckovému cukru, ktery jej pokryvd, pficemz mouckovy cukr
muze byt v sacku, aby se jim produkt mohl poprasit pfimo pfed konzumaci.

Cerné provedeni md tmavé hnédou barvu, nebot povrch je pokryt smési koieni.
Chemické vlastnosti: maximdlni vlhkost: 15 % v kone¢ném produktu.
Organoleptické vlastnosti:

— Chut: sladkd s pfichuti kandovaného ovoce a mandli a s vini kofeni, kterd je u bilého
provedeni jemnd a u provedeni Cerného velmi intenzivni.

Suroviny (pouze u zpracovanych produktii):

K vyrobé produktu ,Panforte di Siena“ se pouzivaji tyto pfisady:

Povinné piisady

Bilé provedent:

pSeni¢nd mouka typu ,0“ v mnozstvi od 14 do 18 % tésta;

suché plody: sladké mandle celé neloupané v mnozstvi minimalné 18 % tésta;

kandované ovoce: kandovany cedrat nakrdjeny na kosticky a kandovand pomerancova kiira v mnoz-
stvi od 35 do 45 % tésta; kandovany cedrdt musi tvofit nejméné 25 % pouzitého kandovaného

ovoce;

cukry: podle vybéru sachardza, glukézovy sirup a invertni cukr, pouzité samostatné nebo ve smési
v mnozstvi od 18 do 23 % tésta;

med: kvétovy v mnozstvi od 2 do 5 % tésta;
kofeni: muskatovy ofiSek a skofice v ddvce mezi 0,3 a 1,5 %;

ostatni pfisady: mouckovy cukr pouzivany na popraseni produktu a dortové oplatky ze Skrobové
moucky, které tvoif podklad produktu.

Cerné provedenf:

pSeni¢nd mouka typu ,0“ v mnozstvi od 8 do 18 % tésta;

suché plody: sladké mandle celé neloupané v mnozstvi minimalné 18 % tésta;

kandované ovoce: kandovany meloun nakrdjeny na kosticky a kandovand pomerancova kira
v mnozstvi od 35 do 45 % tésta; kandovany meloun musi tvofit nejméné 40 % pouzitého kando-

vaného ovoce;

cukry: podle vybéru sacharéza, glukézovy sirup a invertni cukr, pouzité samostatné nebo ve smési
v mnozstvi od 18 do 23 % tésta;

kofeni: muskatovy ofisek, skofice a sladky pepi v ddvce mezi 0,6 a 5 %;

ostatn{ pfisady: smés vySe uvedeného kofeni pouzivand na popraseni produktu a dortové oplatky
ze Skrobové moucky, které tvoif podklad produktu.

Nepovinné piisady

Bilé provedent:

suché plody: drcené liskové ofisky v mnozstvi nepfesahujicim 1,5 % tésta;



C 231/8 Utednf véstnik Evropské unie

2.8.2012

3.3.2.2

3.4

3.5

3.6

3.7

kandované ovoce: kandovany meloun nakrdjeny na kosticky v mnozstvi do 25 % pouzitého
kandovaného ovoce;

kofeni: smés muskatového kvétu, pepte, papriky, koriandru a hiebickuy;

latky urcené k aromatizaci potravin: vanilka.

Dal3i ptisady, ptidatné latky, barviva nebo konzerva¢ni litky nejsou povoleny.
Cerné provedent:

kandované ovoce: kandovany cedrat nakrdjeny na kosticky v mnozstvi do 25 % pouzitého kando-
vaného ovoce;

kofeni: smés muskdtového ofisku, koriandru, badydnu, htebicku, zdzvoru, hiebickového pepfe
a papriky;

latky urcené k aromatizaci potravin: vanilka;

karamel v mnozstvi nepfesahujicim 2 % tésta;

ofechy v mnozstvi nepfesahujicim 5 % tésta;

med v mnozstvi nepfesahujicim 5 % tésta;

kakao na popraseni.

Dal3i piisady, piidatné latky, barviva nebo konzerva¢ni litky nejsou povoleny.

V kazdém z provedeni je moZno pouzit soucasné vice nepovinnych piisad v mnozstvich uvede-
nych ve specifikaci.

Krmivo (pouze u produktii Zivocisného pivodu):

Specifické kroky pfi produkci, které se museji uskutecnit v oznacené zemépisné oblasti:

Vsechny postupy spojené s vyrobou se musi uskutecnit v oblasti popsané v bodé 4, nebot jen tak je
mozno zajistit uchovani organoleptickych vlastnosti produktu.

Zvldstni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd.:

Zpracovani a baleni produktu na sebe musi plynule navazovat, aby se zabrdnilo zméné jeho
konzistence po zchladnuti. Z tohoto hlediska je dtlezité zachovat obsah vlhkosti na drovni
uvedené v bodé 3.2. Tendence produktu ,Panforte di Siena“ absorbovat vlhkost z okolntho
prostiedi by totiz spolu s jeho tendenci uvoliiovat svou vnitén{ vlhkost zptisobenou cukry, moukou
a kandovanym ovocem mohla vést k tomu, Ze by produkt ziskal prasvitny vzhled a mékkou
a lepivou konzistenci, coz by zhorsilo jeho organoleptické vlastnosti. Produkt ,Panforte di Siena“
se prodavd v obalu z papiru nebo karténu, ktery je dokonale vzduchotésny. Produkt je vétsinou
zabalen v zapeceténém obalu, ktery kromé absorpce okolni vlhkosti zamezuje rovnéz vystaveni
produktu dal$im vnéj$im vlivim, zejména Skodlivym G¢inkdim parazitd, ktefi napadaji mandle
a mouku (jednd se predev§im o zavijece moucného).

Zylastni pravidla pro oznacovdni:

Na obale a na stuze, kterou je obal pfevdzan, musi byt uvedeny ndpisy ,Panforte di Siena“
a ,Indicazione geografica protetta“ (chrdnéné zemépisné oznaceni) v plném znéni nebo jako zkratka
IGP (CHZO), jakoz i tyto dal3i informace:

ndzev, obchodni jméno a adresa podniku odpovédného za produkei a baleni;

graficky symbol produktu, jak je zndzornény v tomto bodé, jehoz pouziti ve spojeni s chrdnénym
zemépisnym oznacenim se musi piisné dodrZovat.

Nepovinné Ize v zdvislosti na mistni tradici doplnit tyto tdaje:

,bily* nebo ,Margherita“ u bilého provedent;
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,Cerny“ u provedeni cerného.
Je zakdzdno priddvat jakékoliv jiné oznaceni, které neni vyslovné stanoveno.

Je viak dovoleno pouziti oznaleni, kterd odkazuji na soukromé znacky, pokud takovd oznaceni
nemaji pochvalny charakter nebo nejsou s to uvést spotiebitele v omyl, jakoz i dalsi pravdivé
a dolozitelné odkazy, které jsou povoleny platnymi pravnimi piedpisy a nejsou v rozporu s cili
a obsahem tohoto dokumentu.

Oznaceni ,Panforte di Siena“ musi byt uvedeno v italstiné.

Logo tvoif znak mésta Siena ,balzana“ (3tit, ktery md v horni ¢asti bilou a v dolni ¢ernou barvu),
jenZ je lemovan kartusi Zluté barvy Pantone 1205 (5 % M/30 % Y), kterd je v horni ¢asti pielozend
pies sebe.

Kartu$e nese ndpis ,Panforte di Siena“ vyvedeny pismem Gill Extra Bold Condensed &erné barvy,
ktery sleduje kiivku kartuse. V dolnim rohu je mezi slovy ,Panforte” a ,di Siena“ stylizovany kvét
¢erné barvy s péti okvétnimi listky. Na vlysu v horni ¢dsti, ktery ma zlatozlutou barvu Pantone 117
(30 C/40 % M|70 % Y), je zkratka ,IGP* (CHZO) vyvedend pismem Gill Extra Bold Condensed erné
barvy s bilym obrysem, ktery je lemovan ¢ernou obrysovou &irou. Piimo pod touto zkratkou je
ndpis ,Indicazione geografica protetta“ (,chrinéné zemépisné oznaceni“) na trech fadcich vyvedeny
pismem Gill Extra Bold ¢erné barvy. V zdvislosti na velikosti baleni je mozno velikost loga
proporciondlné ménit. Vyska znaku se vS§ak nesmi zmensit na méné nez 1,4 cm.

Stru¢né vymezeni zemépisné oblasti:

Oblast produkce a baleni produktu ,Panforte di Siena“ zahrnuje celé spravni tizemi provincie Siena.

Souvislost se zemépisnou oblasti:
Specificnost zemépisné oblasti:

Potvrdilo se, ze produkt ,Panforte di Siena“ se vyrabél v klasterech a malych obchodech s kofenim
v Siené od 12. stoleti, kdy diky poutnické cesté Via Francigena zacala vzkvétat vyména a obcho-
dovéni mezi mésty. V tomto zvlastnim kontextu zakratko vysly najevo specifické vlastnosti vyroby
cukrovinek v Siené. Jednd se zejména o mimofddnou tvofivost, o niZ svédéi velkd rozmanitost
nabizenych typickych produkti, hojné pouzivani kofeni, které umoznil rychly hospodaisky
rozmach mésta, a zejména schopnosti obchodnikd, které se proslavily daleko za sienskymi hrad-
bami. Jsou to pravé tyto specifické odborné znalosti, konsolidované béhem staleti a bedlivé stiezené
sienskymi obchodniky s kofenim, které v 19. stolet{ stily u vzniku mistniho cukrdtského pramyslu,
jenz je dodnes hlavnim hospodaiskym odvétvim z hlediska poctu zaméstnanci, obratu a vyvozu.

Zadost o zapis CHZO ,Panforte di Siena“ se zaklddd na vyborné povésti produktu, kterd se utvafela
po mnoho stoleti a je vysledkem celé fady hospoddiskych a kulturnich faktort. Vyroba tohoto
cukréiského produktu, kterd nejprve probihala pouze uvnité hradeb mésta Siena, se po roce 1772
rozsifila na okolni Gzemi{ provincie. Stejné jako v minulosti je dodnes dilem specializovanych
pracovnikd, kterym se pravé pro jejich vysoce specifickou zru¢nost fikd ,panfortaio”. Kvalifikace
téchto pracovnikd je dokladem toho, Ze nékteré fize vyroby, jako je kontrola stejnorodosti piisad
nebo tvarovani produktu, vyzaduji zvldstni odborné znalosti. Dalsim tcastnikem vyroby, kterym
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muzZe byt ten samy pracovnik jako v pfedchozim piipadg, je ,canditore”, neboli osoba zodpovédnd
za dohled nad dokonalym kandovdnim ovoce a nad celkovou rovnovéhou cukrt v produktu.

Specificnost produktu:

Produkt ,Panforte di Siena“ se vyznacuje plnou chuti a pevnou konzistenci. Na fezu ma leskly
vzhled a rtzné barvy — smetanové bilou barvu mandli, leskle zelenou barvu kandovaného cedritu
a dale barvu kandované pomerancové kiry a kandovaného zralého melounu. V mékkém tésté jsou
rovnomérné rozlozené celé mandle. Konzistence pfi konzumaci je ddna riznymi slozkami —
vldknitd struktura mandli se snoubi s mékkosti kandovaného ovoce a pojivového tésta. Ruzné
chuté ptisad, zvyraznéné a spojené smési kofeni, ddvaji produktu ,Panforte di Siena“ jeho chara-
kteristickou chut.

Nesporné renomé produktu ,Panforte di Siena“ je zaloZeno na skute¢nosti, Ze se jednd o typické
a nepostradatelné vanoc¢ni cukrovi.

Piicinnd souvislost mezi zemépisnou oblasti a jakosti nebo vlastnostmi produktu (u CHOP) nebo specifickou
jakosti, povésti nebo jinou vlastnosti produktu (u CHZO):

vevs

Produkt ,Panforte di Siena“ je nepochybné tim nejpovolangjsim vyslancem tradi¢ni sienské gastro-
nomie. Je zndmy po celém svété a pocatky jeho historie sahaji az do stfedovéku. Je tfeba pozna-
menat, Ze tento produkt byl velmi cenény nejen jako potravina, ale i jako 1ék — vzhledem k tomu,
ze se do jeho tésta ptidavd kofeni, stal se urcitym druhem placeba. Jesté dnes mizeme na zdech
pfed pultem ve staré 1ékarné na Piazza del Campo v Siené obdivovat vzdcné malby a zlaté napisy
tykajici se typickych sienskych produktti Panforte, Ricciarelli a dal3ich.

Promyslené a hojné pouzivani kofeni odkazuje na siensky ptivod produktu ,Panforte di Siena“,
nebot Siena méla uz od sttedovéku mimo jiné diky své strategické poloze na cesté Via Francigena
obchodni monopol na kofeni a patfila mezi nejbohatsi a nejrozvinutéjsi mésta v Evropé.

Kvalita a hojnost kofeni spolu s odbornosti jeho pouzivani byly po celd staleti chloubou klasterti
a obchodii s kofenim v Siené a je pfiznacné, Ze nejvyhldsenéjsi vyrobci produktu ,Panforte di
Siena“ v mnoha pfipadech vznikli transformaci starych mistnich kofendfstvi.

Uzemi Sieny se vzdy vyznacovalo bohatou produkei psenice a mouky (zejména v kopcovité oblasti
Crete Senesi), suseného ovoce (obzvldsté mandli a liskovych ofisk) a medu. Rovnéz pouzivani
a puvod nékterych druht kandovaného ovoce prozrazuji vliv Sieny. Zvldstni vlastnosti produktu
,Panforte di Siena“ je napiiklad pouzivani melounu, které méd pavod v tradiénim vyskytu mistniho
kultivaru nazyvaného ,zatti“. Vyrobci produktu zjistili, Ze diky velice tenké slupce a neobycejné
sladké duzing, kterd ma velmi intenzivni zabarven, se toto ovoce obzvldsté dobfe kanduje. Proto se
tento druh melounu jiz velice dlouho a ve velké mife na sienském venkové péstuje, aby se poté
pouzival pfi produkci ,Panforte di Siena“

Nézev ,panforte” se zacal pouzivat na pocdtku 19. stoleti. Pravé tehdy pfesdhla vyroba tohoto
cukrafského vyrobku rdmec obchodi s kofenim a produkce nabyla mnohem vétsich rozméra. Tak
se produkt ,Panforte di Siena“ mohl zacit uvadét na trh ve velkém mnozstvi i mimo tzemi Sieny,
zejména v obchodech ve Florencii. Prvni vyrobnu produktu ,Panforte di Siena“ zalozil v roce 1810
Natale Pepi poté, co Napoleon nafidil uzaviit lékdrnu nemocnice Santa Maria della Scala. Rovnéz
v 19. stoleti Pellegrino Artusi ve svém nejzndméj$im dile ,La scienza in cucina e l'arte di mangiare
bene“ (1891) zafadil produkt panforte mezi typické sienské cukrovinky. Od té doby neni privodce,
at uz italsky nebo z jakékoliv jiné zemé, ktery by produkt nezminil jako typickou soucast sienské
gastronomie. V této souvislosti je tfeba zminit privodce Touring Club Italiano z roku 1931,
v némz se potvrzuje jeho vynikajici povést: ,Sienské cukrafstvi se py$ni svétové vyhldSenou speci-
alitou, slavaym ,Panforte di Siena“. Datum vzniku bilého provedeni je pfesné zndmé: je to rok
1879, kdy byla u prilezitosti navitévy krdlovny Markéty na srpnové slavnosti Palio v Siené tato
cukrovinka vyrobena poprvé. Bylo v ni pouZito men$i mnoZstvi kofeni, povrch byl posypan
mouckovym cukrem a vyrobek dostal ndzev ,Panforte Margherita“. Jeho okamzity tspéch mu
zajistil vynikajici povést i pod ndzvem ,Panforte Bianco“. Piiprava produktu ,Panforte di Siena“
zatinala vzdy v zdfi, kdy bylo nejsnaz$i ziskat nékteré pfisady, jako napiiklad susené ovoce,
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a pokracoval az do konce roku. Produkt se poté konzumoval béhem vanocnich svdtka. V soucas-
nosti se vyroba produktu ,Panforte di Siena“ neomezuje jiZ jen na tradiéni vano¢ni svatky. Pipra-
vuji jej rGzné vyrobny stfedni velikosti a mnohé pekdrny a cukrdrny v celé oblasti, jejichz obrat
piedstavuje pfiblizné polovinu celkového obratu typickych sienskych cukrdfskych vyrobki.

Odkaz na zvefejnéni specifikace:
(Ustanoveni ¢l. 5 odst. 7 nafizeni (ES) ¢. 510/2006)

Tento spravni organ zahdjil vnitrostatni fizeni o ndmitce tim, Ze zvefejnil ndvrh uzndni chranéného zemé-
pisného oznaceni ,Panforte di Siena“ v Ufednim véstniku Italské republiky ¢. 244 ze dne 19. fjna 2005.

Uplné znéni specifikace produkce je k dispozici na internetové adrese

http:/[www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=
Disciplinare%20in%20esame%20UE&txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0>Prodotti%20Dop,
%201gp%20e%20Stg

nebo lze vstoupit piimo na domovskou stranku ministerstva (http://www.politicheagricole.it) a kliknout na
,Prodotti di Qualita“ (Jakostni produkty — vlevo na obrazovce) a nakonec na ,Disciplinari di Produzione
allesame dell'UE [regolamento (CE) n. 510/2006]“ (Specifikace produkce, jez jsou pfedmétem zkoumdni EU
(nafizeni (ES) ¢. 510/2006)).



http://www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0&gt;Prodotti%20Dop,%20Igp%20e%20Stg
http://www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0&gt;Prodotti%20Dop,%20Igp%20e%20Stg
http://www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0&gt;Prodotti%20Dop,%20Igp%20e%20Stg
http://www.politicheagricole.it







CENY PREDPLATNEHO NA ROK 2012 (bez DPH, véetné postovného za obvyklou zasilku)

Ufedni véstnik EU, fady L + C, pouze ti§téné vydani 22 Ufednich jazyk( EU 1200 EUR roéné

Ufedni véstnik EU, fady L + C, ti§téné vydani + roéni DVD 22 Ufednich jazyk( EU 1310 EUR ro¢né

Utedni véstnik EU, fada L, pouze ti§téné vydani 22 Ufednich jazyka EU 840 EUR roc¢né

Ufedni véstnik EU, fady L + C, mé&siéni DVD (souhrnny) 22 Ufednich jazyk( EU 100 EUR ro¢né

Dodatek k Utednimu véstniku (fada S), DVD, jedno vydani tydné mnohojazy¢né: 200 EUR roc¢né
23 ufednich jazyk( EU

Utedni véstnik EU, fada C — Vybérova Fizeni jazyky, kterych se tyka 50 EUR ro¢né
vybérové fizeni

Ptedplatné Uredniho véstniku Evropské unie, ktery vychazi v uUfednich jazycich Evropské unie, je k dispozici
ve 22 jazykovych verzich. Zahrnuje fady L (Pravni pfedpisy) a C (Informace a oznameni).

Kazda jazykova verze ma samostatné predplatné.

V souladu s nafizenim Rady (ES) &. 920/2005, zvefejnénym v Ufednim véstniku L 156 ze dne 18. ervna 2005,
které stanovi, Ze organy Evropské unie nejsou doCasné vazany povinnosti sepisovat vSechny akty v irstiné
a zvefejnovat je v tomto jazyce, je Ufedni véstnik vydavany v irském jazyce prodavan zvlast.

Predplatné dodatku k Ufednimu véstniku (fada S — Dodatek k Urednimu véstniku Evropské unie) zahrnuje znéni ve
vSech 23 ufednich jazycich na jednom mnohojazyéném DVD.

Predplatné Uredniho véstniku Evropské unie opraviiuje na pozadani k obdrzeni riiznych pfiloh Ufedniho véstniku.
Predplatitelé jsou na vydavani pfiloh upozorfiovani prostfednictvim ,ozndmeni c&tenafdm“ zvefejfiovaného
v Ufednim véstniku Evropské unie.

Prodej a predplatné

Predplatné rtiznych placenych periodik, jako naptiklad predplatné Uredniho véstniku Evropské unie, |ze ziskat
u nasich distributor(l. Seznam distributorl se nachazi na této internetové adrese:

http://publications.europa.eu/others/agents/index_cs.htm

EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu) nabizi pfimy a bezplatny pfistup k pravu Evropské unie. Tyto
internetové stranky umoznuji nahlizet do Uredniho véstniku Evropské unie a obsahuji rovnéz smiouvy,
pravni predpisy, judikaturu a navrhy pravnich predpisu.

Vice informaci o Evropské unii naleznete na adrese: http://europa.eu

Urad pro publikace Evropské unie
2985 Lucemburk
LUCEMBURSKO
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