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IV

(Informace)

INFORMACE ORGANU, INSTITUCI A JINYCH SUBJEKTU EVROPSKE UNIE

RADA

Ozndmeni urcené osobdm, skupindm a subjektiim zafazenym na seznam uvedeny v &L 2 odst. 3
nafizeni Rady (ES) ¢ 2580/2001 o zvlastnich omezujicich opatfenich namifenych proti nékterym
osobdm a subjektim s cilem bojovat proti terorismu

(viz pfiloha nafizeni Rady (EU) ¢&. 542/2012)
(2012/C 186/01)

Osobam, skupindm a subjektim uvedenym na seznamu v nafizeni Rady (EU) ¢. 542/2012 se oznamuji tyto
skutecnosti (1).

Rada Evropské unie rozhodla, Ze diivody pro zafazeni osob, skupin a subjektli uvedenych na vyse
zminéném seznamu osob, skupin a objektli, na néZ se vztahuji omezujici opatfeni podle nafizeni Rady
(ES) ¢ 2580/2001 ze dne 27. prosince 2001 o zvldstnich omezujicich opatfenich namifenych proti
nékterym osobdm a subjekttim s cilem bojovat proti terorismu (), jsou stale platné. Rada tudiz rozhodla
ponechat tyto osoby, skupiny a subjekty na seznamu.

Nafizeni (ES) ¢. 2580/2001 stanovi, ze vSechny finanéni prostiedky a jiné finanéni a hospodéiské zdroje
patiici dotéenym osobdm, skupindm a subjektim se zmrazuji a Ze zddné financni prostfedky ani jiné
finan¢ni a hospodatské zdroje jim nesméji byt piimo ani nepfimo zp¥istupnény.

Dotéené osoby, skupiny a subjekty se upozoriiuji na to, Ze maji moznost pozadat pfislusné organy daného
Clenského statu (Clenskych statd) uvedené v piiloze nafizeni, aby jim vydaly povoleni pouzit zmrazené
finan¢ni prostiedky na zdkladni potfeby nebo konkrétni platby v souladu s ¢l. 5 odst. 2 daného nafizeni.
Aktualizovany seznam pfislusnych orgdnti je dostupny na internetu na této adrese:

http://ec.europa.eu/comm/external_relations/cfsp/sanctions/measures.htm

Dotcené osoby, skupiny a subjekty mohou pozddat Radu o odtvodnéni jejich ponechdni na vyse uvedeném

Council of the European Union
(Attn: CP 931 designations)
Rue de la Loi/Wetstraat 175
1048 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

(') Ut vést. L 165, 26.6.2012, s. 12.

() Uk. vést. L 344, 28.12.2001, s. 70.


http://ec.europa.eu/comm/external_relations/cfsp/sanctions/measures.htm
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Dotéené osoby, skupiny a subjekty mohou kdykoliv zaslat Radé na vySe uvedenou adresu zddost, aby
piezkoumala rozhodnuti zafadit je na seznam a ponechat je na tomto seznamu, a podlozit ji piislusnymi
doklady. Zadosti budou po obdrzeni posouzeny. V této souvislosti se osoby, skupiny a subjekty upozornuji
na skutecnost, ze Rada provadi pravidelny ptezkum daného seznamu v souladu s ¢l. 1 odst. 6 spole¢ného
postoje 2001/931/SZBP. Maji-li byt zddosti posouzeny v ramci nadchazejictho prezkumu, mély by byt
piedlozeny do dne 27. srpna 2012.

Dotéené osoby, subjekty a orgdny se rovnéZ upozorfiuji na to, zZe maji moznost vznést namitky proti
nafizeni Rady u Tribundlu Evropské unie v souladu s podminkami stanovenymi v ¢l. 263 odst. 4 a 6
Smlouvy o fungovani Evropské unie.
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Oznidmeni pro osoby, nma néz se vztahuji omezujici opatfeni stanovend rozhodnutim Rady

2011/486/SZBP proviadénym proviadécim rozhodnutim Rady 2012/334/SZBP a nafizenim Rady

(EU) & 753/2011 provadénym proviadécim nafizenim Rady (EU) & 543/2012 o omezujicich
opatfenich vzhledem k situaci v Afghdnistinu

(2012/C 186/02)

Osobdm, které jsou uvedeny v piiloze rozhodnuti Rady 2011/486/SZBP provadéného provddécim rozhod-
nutim Rady 2012/334/SZBP (') a v priloze I nafizeni Rady (EU) ¢. 753/2011 provddéného provadécim
nafizenim Rady (EU) ¢. 543/2012 (%) o omezujicich opatfenich vzhledem k situaci v Afghdnistinu, se ddvaji
na védomi ndsledujici informace.

Rada bezpecnosti OSN pfijala rezoluci ¢. 1988 (2011) o zavedeni omezujicich opatfeni namifenych proti
osobdm a subjektdm uréenym pied datem pfijeti této rezoluce jako Taliban a dalsim osobdm, skupindm,
podnikdm nebo subjektim, které jsou s nim spojeny, uvedenym v oddile A (,0soby spojené s Talibanem®)
a v oddile B (,subjekty a dal3i skupiny a podniky spojené s Talibanem*) konsolidovaného seznamu vypra-
covaného vyborem zfizenym podle rezoluci ¢. 1267 (1999) a ¢ 1333 (2000), jakoZ i dalsim osobdm,
skupindm, podnikim a subjektim spojenym s Talibanem.

Ve dnech 18. kvétna a 1. ¢ervna 2012 aktualizoval vybor zi{zeny podle bodu 30 rezoluce Rady bezpecnosti
OSN ¢ 1988 (2011) seznam osob, skupin, podnikil a subjektt, na které se vztahuji omezujici opatieni.

Dotéené osoby mohou vyboru OSN zfizenému podle bodu 30 rezoluce RB OSN ¢&. 1988 (2011) kdykoli
piedlozit zadost o pichodnoceni rozhodnuti o jejich zafazeni na seznam OSN, k niZz pfilozi veskerou
podpiirnou dokumentaci. Zadost se zasild na tuto adresu:

United Nations — Focal point for delisting
Security Council Subsidiary Organs Branch
Room S-3055 E

New York, NY 10017

UNITED STATES OF AMERICA

Dalsi informace viz: http:/[www.un.org/sc/committees|7 51/comguide.shtml

V ndvaznosti na rozhodnuti OSN Rada Evropské unie stanovila, Ze osoby urcené Organizaci spojenych
narodt by mély byt zafazeny na seznamy osob, skupin, podniki a subjektil, na néz se vztahuji omezujici
opatfeni stanovend rozhodnutim 2011/486/SZBP a nafizenim (EU) ¢. 753/2011. Duvody pro zafazeni
dotcenych osob na seznam jsou uvedeny v piislusnych polozkdch v piiloze rozhodnuti Rady a v piiloze
[ nafizeni Rady.

Dotéené osoby se upozoriiuji, ze mohou pozadat piislusné orgdny daného clenského statu (danych clen-
skych stat) uvedené na internetovych strankdch, jejichz seznam je obsazen v pifloze II nafizeni (EU)
¢ 753/2011, o povoleni pouzit zmrazené finanéni prostfedky na zékladni potieby nebo konkrétni platby
(viz ¢lanek 5 uvedeného nafizeni).

Dotcené osoby mohou zaslat Radé na niZe uvedenou adresu Zddost doloZzenou podptrnou dokumentaci,
aby rozhodnuti o jejich zafazeni na vyse uvedené seznamy bylo ptehodnoceno:

Council of the European Union
General Secretariat

DG K — Coordination Unit
Rue de la Loi/Wetstraat 175
1048 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

1

. vest. L 165, 26.6.2012, s. 75.

() Uk
() UFE vést. L 165, 26.6.2012, s. 15.


http://www.un.org/sc/committees/751/comguide.shtml
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Dotcené osoby se rovnéz upozorfiuji, Ze maji moznost rozhodnuti Rady napadnout u Tribunalu Evropské
unie v souladu s podminkami stanovenymi v ¢l. 275 druhém pododstavci a ¢l. 263 ¢tvrtém a Sestém
pododstavci Smlouvy o fungovéni Evropské unie.
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Ozndmeni pro osoby a subjekty, na néz se vztahuji omezujici opatfeni stanovend v rozhodnuti

Rady 2011/782/SZBP, providéném providdécim rozhodnutim Rady 2012/335/SZBP, a v nafizeni

Rady (EU) ¢. 36[2012, providéném provadécim nafizenim Rady (EU) & 544/2012 o omezujicich
opatfenich vzhledem k situaci v Syrii

(2012/C 186/03)

Osobdm a subjekttim, které jsou uvedeny v piiloze I rozhodnuti Rady 2011/782/SZBP, providdéného
provadécim rozhodnutim Rady 2012/335/SZBP ('), a v piiloze II nafizeni Rady (EU) ¢. 36/2012, provadé-
ného provadécim nafizenim Rady (EU) ¢. 544/2012 (?) o omezujicich opatfenich vzhledem k situaci v Syrii,
se ddvaji na védomi ndsledujici informace.

Rada Evropské unie rozhodla, Ze osoby a subjekty uvedené ve vyse zminénych piflohdch maji byt zafazeny
na seznam osob a subjektl, na néz se vztahuji omezujici opatfeni stanovend rozhodnutim 2011/782/SZBP
a nafizenim (EU) ¢. 36/2012 o omezujicich opatfenich vzhledem k situaci v Syrii. Diivody urceni téchto
osob a subjektt jsou uvedeny v piislusnych polozkach jednotlivych piiloh.

Dotéené osoby a subjekty se upozoriuji, Ze mohou pozddat piislusné orgdny daného clenského stitu
(Clenskych statd) uvedené na internetovych strankdch, jejichz seznam je obsazen v piiloze III nafizeni
(EU) €. 362012, o povoleni pouzit zmrazené finan¢ni prostfedky na zdkladni potfeby nebo konkrétni
platby (viz ¢lanek 16 uvedeného nafizeni).

Dotéené osoby a subjekty mohou zaslat Radé Zddost véetné podptrnych dokumentd, aby rozhodnuti o jejich
zafazeni na vySe uvedeny seznam bylo znovu zvdzeno, a to na tuto adresu:

Council of the European Union
General Secretariat

DG C Coordination Unit

Rue de la Loi/Wetstraat 175
1048 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

Dotéené osoby a subjekty se dile upozoriiuji, Ze maji moznost rozhodnuti Rady napadnout u Tribundlu
Evropské unie v souladu s podminkami stanovenymi v ¢l. 275 druhém pododstavci a ¢l. 263 ¢tvrtém
a Sestém pododstavci Smlouvy o fungovani Evropské unie.

(') Ut vést. L 165, 26.6.2012, s. 80.
() U vést. L 165, 26.6.2012, s. 20.
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/
Sménné kurzy vaci euru (')
25. ¢ervna 2012
(2012/C 186/04)
1 euro =
ména sménny kurz ména sménny kurz
UsD americky dolar 1,2488 AUD  australsky dolar 1,2480
JPY japonsky jen 99,57 CAD  kanadsky dolar 1,2861
DKK  danskd koruna 7,4335 | HKD  hongkongsky dolar 9,6908
GBP britské libra 0.80285 NZD novozélandsk)'l dolar 1 y 5881
SEK Svédské koruna 8.8165 SGD  singapursky dolar 1,6023
CHF Svjcarsky frank 1,2008 KRW  jihokorejsky won 1451,66
ZAR jihoafricky 10,561
ISK islandskd koruna fihoafricky rand 0.5618
) CNY  cinsky juan 7,9465
NOK norskd koruna 7,4980
HRK chorvatskd kuna 7,5330
BGN bulharsky lev 1,9558 ) o
) IDR indonéska rupie 11 836,60
czK Ceskd koruna 2813 MYR  malajsijsky ringgit 3,9903
HUF madarsky forint 287,53 PHP filipfnské peso 53.256
LTL litevsky litas 3,4528 RUB rusky rubl 41,4700
LVL 1Oty§Sk}’7 latas 0,6964 THB thajsk)'/ baht 39,824
PLN polsky zloty 4,2548 BRL brazilsky real 2,5932
RON rumunsky lei 4,4678 MXN  mexické peso 17,3833
TRY turecka lira 2,2703 INR indickd rupie 71,2000

(") Zdroj: referencni sménné kurzy jsou publikovany ECB.
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\
(Ozndmeni)

SPRAVNI RIZENT{
EVROPSKA KOMISE

Vyzva k pfedklidini ndvrhii ohledné spoleéného pracovniho programu ENIAC Joint Undertaking
(2012/C 186/05)

Oznamuje se vyhldSeni vyzvy k pfedkldddni ndvrhii ohledné spole¢ného pracovniho programu ENIAC Joint
Undertaking.

Ocekévaji se navrhy pro tuto vyzvu: ENIAC-2012-2

Dokumentace k vyzvé vcetné terminu a rozpoctu je uvedena v textu vyzvy zvefejnéném na internetové
strance:

http:/[www.eniac.eu/web/calls/ENIACJU_Call7_2012-2.php



http://www.eniac.eu/web/calls/ENIACJU_Call7_2012-2.php
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RIZENI TYKAJICI SE PROVADENI SPOLECNE OBCHODNI POLITIKY

EVROPSKA KOMISE

Oznémeni o nadchdzejicim pozbyti platnosti nékterych antidumpingovych opatfeni

(2012/C 186/06)

1. Vsouladu s ¢l. 11 odst. 2 nafizeni Rady (ES) ¢. 1225/2009 ze dne 30. listopadu 2009 o ochrané pred
dumpingovym dovozem ze zemi, které nejsou ¢leny Evropského spolecenstvi (1), Komise oznamuje, Ze
pokud nebude v souladu s nésledujicim postupem zahdjen prezkum, uvedend antidumpingovd opatfeni
pozbudou platnosti ke dni uvedenému v tabulce nize.

2. Postup

Vyrobci v Unii mohou podat pisemnou zadost o pfezkum. Tato Zddost musi obsahovat dostatené dikazy
o tom, Ze pokud opatfeni pozbudou platnosti, povede to pravdépodobné k pokraovani nebo obnoveni
dumpingu a Gjmy.

Pokud se Komise rozhodne provést pfezkum danych opatieni, bude dovozctiim, vyvozciim, zdstupcim zemé
vyvozu a vyrobciim v Unii poskytnuta pfilezitost doplnit, vyvratit nebo objasnit tvrzeni obsazend v Zadosti
o pfezkum.

3. Lhdata

Vyrobci v Unii mohou podat pisemnou Zadost o pfezkum z vyse uvedenych davodd tak, aby byla dorucena
Evropské komisi, Generdlnimu feditelstvi pro obchod, na adresu: European Commission, Directorate General
for Trade (Unit H-1), N-105 4/92, 1049 Bruxelles/Brussel, Belgium (%), kdykoli ode dne zvefejnéni tohoto

ozndmeni, aviak nejpozdgji tii mésice pfed datem uvedenym v tabulce niZe.

4. Toto ozndmeni se zvefejiiuje v souladu s ¢l. 11 odst. 2 nafizeni (ES) ¢ 1225/2009.

Zem¢ puvodu nebo Datum pozbyti

Vyrobek vjvozu Opatien{ Odkaz platnosti (1
Ferosilicium Cinskd lidovd antidumpingové clo | nafizeni Rady (ES) 1.3.2013
republika, Egypt, ¢. 172/2008 (UF. vést.
Kazachstdn a Rusko L 55, 28.2.2008, s. 6)

ve znéni provadéciho
nafizeni Rady (EU)

¢ 1297/2009 (Ui
vést. L 351,
30.12.2009, s. 1)

(") Opatieni pozbyvé platnosti o ptilnoci dne uvedeného v tomto sloupci.

() Uf. vést. L 343, 22.12.2009, s. 51.

(2) Fax +32 22956505.
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RIZENI TYKAJICI SE PROVADENI POLITIKY HOSPODARSKE SOUTEZE

EVROPSKA KOMISE

Pfedbézné oznidmeni o spojeni podnikd
(V& COMP|M.6570 — UPS/TNT Express)
(Text s vyznamem pro EHP)
(2012/C 186/07)

1.  Komise dne 15. ¢ervna 2012 obdrZela ozndmeni o navrhovaném spojeni podle ¢ldnku 4 nafizeni
Rady (ES) ¢. 139/2004 (), kterym podnik United Parcel Service Inc. (,UPS®, Spojené stity americké) ziskdva
ve smyslu ¢l. 3 odst. 1 pism. b) nafizeni ES o spojovani vyhradni kontrolu nad podnikem TNT Express N.V.
(,TNT Express*, Nizozemsko) na zdkladé vefejné nabidky na koupi akcii podle nizozemského prava.

2. Predmétem podnikdni pFislusnych podnikd je:

— podniku UPS: celosvétovy poskytovatel specializovanych dopravnich a logistickych sluzeb. Zabyva se
dorucovanim malych balikovych zdsilek, nakladni leteckou dopravou, spedi¢nimi sluzbami a smluvni
logistikou,

— podniku TNT Express: ptisobi po celém svété v odvétvi logistiky a poskytuje spedi¢ni sluzby a sluzby
v oblasti doruc¢ovani malych balikovych zsilek, letecké a pozemni nakladni dopravy a smluvni logistiky.

3. Komise po pfedbézném posouzeni zjistila, Ze by oznamovand transakce mohla spadat do ptisobnosti
nafizeni (ES) o spojovani. Kone¢né rozhodnuti v tomto ohledu vsak zlistavd vyhrazeno.

4. Komise vyzyvd zicastnéné tfeti strany, aby ji pfedlozily své piipadné pfipominky k navrhované
transakci.

P¥ipominky musi byt Komisi doruceny nejpozdéji do deseti dnii po zvefejnéni tohoto ozndmeni. Pfipo-
minky Ize Komisi zaslat faxem (+32 22964301), e-mailem na adresu COMP-MERGER-REGISTRY®ec.
europa.eu nebo postou s uvedenim ¢isla jednactho COMP/M.6570 — UPS/TNT Express na adresu General-
niho feditelstvi pro hospodatskou soutéz Evropské komise:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

J-70

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

(1) UF. vést. L 24, 29.1.2004, s. 1 (,nafizeni ES o spojovani").


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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Predbézné ozndmeni o spojeni podnikd
(Véc COMP/M.6620 - Platinum Equity/Caterpillar Logistics Services)
Véc, kterd miize byt posouzena zjednoduSenym postupem
(Text s vyznamem pro EHP)
(2012/C 186/08)

1.  Komise dne 19. ¢ervna 2012 obdrzela ozndmeni o navrhovaném spojeni podle ¢lanku 4 nafizeni
Rady (ES) ¢. 139/2004 (), kterym podnik Platinum Equity LLC (,Platinum®, USA) ziskavd ve smyslu ¢l. 3
odst. 1 pism. b) nafizeni ES o spojovdni od podniku Caterpillar Inc. (,Caterpillar®, USA) ndkupem akecif
vyhradni kontrolu nad podnikem Caterpillar Logistics Services LLC (,CLS, USA).

2. Predmétem podnikdni piislusnych podnikd je:

— podniku Platinum: spoukromy investi¢ni podnik, ktery se specializuje na nabyvani a provozovani
podnikd, jiz poskytuji sluzby a feeni zdkaznikim ptsobicim v Sirokém spektru oborti, napf. informac-
nich technologiich, telekomunikacich, dopravé a logistice, sluzbéch, vyrobé a distribuci v oblasti kovi,

— podniku CLS: poskytovani smluvni logistiky,

— podniku Caterpillar: kone¢nd matefskd spolecnost globdlni diverzifikované skupiny, kterd psobi mimo
jiné v oblasti strojirenstvi, motort a finan¢nich produktd. Vyrdbi a prodévé stroje a zafizeni pro fadu
aceld.

3. Komise po predbéZném posouzeni zjistila, Ze by oznamovand transakce mohla spadat do ptsobnosti

nafizeni (ES) o spojovdni. Kone¢né rozhodnuti v tomto ohledu vsak zdstivd vyhrazeno. V souladu se

sdélenim Komise o zjednoduseném postupu ohledné nékterych spojovani podle nafizeni (ES) o spojovéni ()
je tieba uvést, Ze tato véc muze byt posouzena podle postupu stanoveného sdélenim.

4. Komise vyzyva zGlastnéné tieti strany, aby ji piedlozily své piipadné pfipominky k navrhované
transakci.

Pripominky musi byt Komisi doruceny nejpozdéji do deseti dnii po zvefejnéni tohoto ozndmeni. Pfipo-
minky lze Komisi zaslat faxem (+32 22964301), e-mailem na adresu COMP-MERGER-REGISTRY®@ec.
europa.eu ¢ postou s uvedenim Cisla jednactho COMP/M.6620 — Platinum Equity/Caterpillar Logistics
Services na adresu Generdlniho Feditelstvi pro hospodaiskou soutéz Evropské Komise:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

J-70

1049 Bruxelles/Brussel

BELGIQUEBELGIE

@] Uf vést. L 24, 29.1.2004, s. 1 (,nafizeni ES o spojovani®).

() UF. vést. C 56, 5.3.2005, s. 32 (,sdéleni o zjednoduseném postupu®).
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JINE AKTY

EVROPSKA KOMISE

Zvetejnéni Zidosti o zménu podle &. 6 odst. 2 nafizeni Rady (ES) ¢ 510/2006 o ochrané
zemépisnych oznaceni a oznaceni piivodu zemédélskych produkti a potravin

(2012/C 186/09)

Timto zvefejnénim se pfizndvd pravo podat proti zddosti o zménu ndmitku podle ¢lanku 7 nafizeni Rady
(ES) & 510/2006 ('). Komise musi obdrzet prohldseni o ndmitce do Sesti mésicii po tomto zvefejnéni.

ZADOST O ZMENU
NARIZENI RADY (ES) & 510/2006
ZADOST O ZMENU PODLE CLANKU 9
,KOIANIZTH“ (KOPANISTI)
& ES: EL-PD0O-0117-0450-09.03.2011
CHZO () CHOP (X))

1. Polozka specifikace produktu, jiz se zména tyka:

— [ Naézev produktu

— [0 Popis produktu

— [ Zemépisnd oblast

— [ Dtkaz ptvodu

— Metoda produkce

— [O Souvislost

— [X] Oznacovani

— [ Vnitrostdtni pozadavky
— [ Jiné (uvedte)

2. Druh zmény (zmén):

— [ Zména jednotného dokumentu nebo piehledu

— [X] Zména specifikace zapsaného CHOP nebo CHZO, k némuz nebyl zvefejnén jednotny dokument
ani prehled

— [0 Zména specifikace, kterd nevyZaduje zménu zvefejnéného jednotného dokumentu (1. 9 odst. 3
natizeni (ES) ¢. 510/2006)

() Uk. vést. L 93, 31.3.2006, s. 12.
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3.2

3.2

— [ Docasna zména specifikace vyplyvajici z uloZeni zavaznych hygienickych nebo rostlinolékar-
skych opatfeni ze strany vefejnych orgdnt (Cl. 9 odst. 4 nafizeni (ES) ¢. 510/2006)

Zména (zmény):

Metoda produkce:

Technologicky postup piipravy syra Kopanisti, ktery je v soucasnosti pouzivin v organizovanych
vyrobnéch syrti byl vylepSen z divodt usnadnéni piipravy, zvyseni kvality, vyuziti surovin z jednotli-
vych ostrovi a snizeni ndklada a lis se jen velmi mdlo od postupu, ktery byl uplatiiovan pii vyrobé
Kopanisti v rodinnych hospodaistvich.

Skupina zadatelti, producentd Kopanisti ve vlastni vyrobné syrd, Zddd o zménu ndsledujicich boda
metody produkce Kopanisti:

a) syfenina by se po oddéleni mohla scezovat v pytlich, které nemusi byt vylu¢né textilni, ale mohou
byt vyrobeny i z jiného vhodného materidlu, a odstranéni tekutiny by se mohlo provadét stlaco-
vanim. Textilni pytle nejsou praktické a jejich ¢isténi pied kazdym pouzitim je namédhavé a casové
naro¢né. Soucasny technologicky vyvoj upfednostiluje pytle zhotovené ze syntetickych materidla
vhodnych pro uzivni v potravindfstvi.

b) pii michdni scezené syfeniny se soli by bylo mozné piipadné piidat cerstvé mdslo v mnozstvi do
15 % pro zlepseni struktury, chuti a viin¢ Kopanisti; tento postup je obvykly i pfi domdci vyrobé
syra v oblasti jeho produkce. Pouzivané madslo se vyrdbi ze smetany ziskané odstfedénim mléka
pochazejiciho z oblasti Kykladskych ostrovi, které se v této oblasti pouzivd k i vyrobé ostatnich
syrt. Toto mléko pochdzi od téhoz dobytka, chovaného ve stejnych podminkdch a krmeného
stejnym krmivem a je produkovdno ve vymezené oblasti Kykladskych ostrovi.

Spottebitelé ocekavaji, ze syr Kopanisti bude mit krémovou strukturu, pikantni az lehce palivou
peprnou chut a pfjemnou vini. Cerstvé mdslo doddvd syru Kopanisti uvedené tfi charakteristiky
idedlnim zptisobem a vyrazné zvysuje jeho kvalitu: zvySuje obsah tuku, zjemnuje jeho krémovou
strukturu a pikantni peprnou chut a vylepsuje jeho viini.

Oznacovani:

Aby byl spotiebitel plné informovan, doplni se mezi povinné daje druh nebo druhy mléka pouzitého
pro vyrobu Kopanisti a piipadné tdaj o pfidini masla.

JEDNOTNY DOKUMENT
NARIZENI RADY (ES) & 510/2006
,KOIIANIZTH“ (KOPANISTI)

& ES: EL-PDO-0117-0450-09.03.2011
CHZO () CHOP ( X))

Nazev:

,Konaviot)“(Kopanisti)

Clensky stit nebo tfeti zemé:

Recko

Popis zemédélského produktu nebo potraviny:
Druh produktu:
Ti{da 1.3. Syry

Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1:

Kopanisti je slany syr s krémovou strukturou a pikantni chuti, ktery je tradi¢né pfipravovan z krav-
ského, ov¢iho nebo koziho mléka a jejich smési.



26.6.2012

Utedn{ véstnik Evropské unie

C 186/13

3.3

3.4

3.5

3.6

Zékladni charakteristiky syru Kopanisti:

— maximéln{ obsah vody: 56 %

— minimdlni obsah tuku v susiné: 43 %

— konzistence: mékky syr s krémovou strukturou
— povrch: bez karky

— struktura: mékky, krémovy

— barva: zlutavd aZ nasedld

Suroviny (pouze u zpracovanych produktl):

Kvalita syru Kopanisti bezprostfedné souvisi s druhem mléka pouzivanym pii jeho vyrobé. Cim bohatsf

je obsah pevnych soucdsti v mléce, tim kvalitngjsi je vyrobeny syr. Produkované mléko se ziskdvd od
dobytka, ktery je tradi¢né chovan v oblasti Kyklad, coz pfispivé k jeho pozadované kvalité, stejné jako
specifické klimatické a geografické podminky.

Aby se mléko mohlo pouzivat na vyrobu Kopanisti, musi spliiovat ndsledujici specifikace:
— musi pochdzet z geografické oblasti prefektury Kyklad,
— musi byt kravské, ov¢i nebo kozi nebo se mize jednat o jejich smés,

— musi pochdzet od plemen krav, ovci nebo koz, kterd jsou tradiéné péstovina v uvedené oblasti
a jsou ji pfizpusobena a kterd jsou v zdsadé krmena pici z uvedené oblasti,

— musi byt plnotucné,
— musi byt nadojeno ne dfive nez deset dnii po porodu,

— mléko uréené k produkeci syra nesmi byt kondenzovano a nesmi do néj byt ptidino mléko v prasku
ani kondenzované mléko, mlé¢né bilkoviny, kaseindty, barviva, konzervanty ani litky s antibiotic-
kymi acinky,

— je povoleno pfidat Cerstvé mdslo az do vySe 15 % do odkapané syfeniny, ze které se po zrdni
vyrabi Kopanisti, uvedené mdslo se vyrdbi ze smetany ziskané odstfedénim mléka pochdzejictho
z prefektury Kykladskych ostrovii, které se v této oblasti pouzivd k i vyrobé ostatnich syrii.

Krmivo (pouze u produktii Zivocisného piivodu):

Dobytek je krmen zejména pastvou na pastvinich nizké wzivnosti, které se ale vyznacuji velmi
bohatym slozenim rostlinstva, jedine¢nym vzhledem k poctu endemickych druhd.

Na Kykladach jsou vzhledem k jejich geografickému polozeni a klimatickym podminkdm dvé zietelné
odlisnd obdobi: obdobi vysokych srazek (f{jen az duben) a obdobi bez destt (kvéten az zdfi).

Od kvétna do srpna pastva na pastvinich zcela usychd. V tomto obdobi je dobytek krmen suSenym
krmivem pochdzejicim z mistnich pastvin a slimou obilnin a luskovin (vikve, jetele, vojtésky aj.), kterd
pochdzi z poli ve vymezené oblasti. Protoze viak krmivo, které pochdzi z vymezené oblasti, nepo-
stacuje, je krmeni dobytka od kvétna do zdfi, kdy je produkce mléka snizend, dopliovino krmivem
pochdzejicim z jinych oblasti az do vySe 40 % krmiva. Jednd se obilné zrno s obsahem skrobu, otruby
a susenou pici.

Specifické kroky p¥i produkci, které se musi uskutecnit ve vymezené zemépisné oblasti:

Ve vymezené zemépisné oblasti se provadi vSechny kroky produkce mléka, zpracovani mléka a zrani
vysledného produktu.

Zvldstni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd.:
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3.7 Zvldstni pravidla pro oznacovdni:

Na obalech Kopanisti se povinné uvadi ndsledujici tdaje:

— ,Komaviotn* (Kopanisti),

— chrdnéné oznaceni ptavodu (CHOP),

— sy,

— druh nebo druhy mléka pouzité pii vyrobé produktu a piipadné oznaleni ,s pfidanym mdslem®,

— pokud se k piipravé produktu pouziva syrové (nepasterizované) mléko, uvede se rovnéz zvlastni
oznaceni pozadované vnitrostitnimi pravnimi predpisy a pravnimi pfedpisy Spolecenstvi (piiloha II
oddil IX kapitola IV nafzeni (ES) ¢. 853/2004),

— jméno a sidlo vyrobce — balirny,

— vaha obsahu,

— datum vyroby,

— kontroln{ informace, které jsou ndsledujici:

— prvni dvé pismena ndzvu mista pavodu: KO

— referencni ¢islo baleni (napt.: KO1650-20/12/94).

Struéné vymezeni zemépisné oblasti:

Zemépisnd oblast, ve které se vyrabi Kopanisti, je vymezena spravnimi hranicemi prefektury Kyklady,
kterd sestivd z 24 obydlenych ostrovi a vice neZ jednoho sta neobydlenych ostrovii a skalisek
a nachdzi se v jizni ¢asti Egejského mofe.

Souvislost se zemépisnou oblasti:

Specificnost zemépisné oblasti:

a) Pada

Kopanisti se vyrabi v souostrovi Kyklady, které sestdvd z vice nez 124 obydlenych a neobydlenych

ostrovii a skalisek, o celkové rozloze 2 768 km?.

Mineralogickd stavba ostrovi se sklddd z hornin sope¢ného pivodu, vyvielych a metamorfovanych
hornin. Pastviny pokryvaji celkem pies 55 % povrchu prefektury Kyklad.

b) Podnebi

Podnebi Kyklad, s primérnou rocni izotermou mezi 18 a 19 °C, je mirného stfedomotského typu,
s nizkym ro¢nim srazkovym dhrnem. Kyklady jsou celkové suché a patii k nejvétrnéjsim oblastem
zemé. Diky letnim vétrim meltemi jsou léta mirna.

Primérnd roéni relativni vlhkost, primérnd ro¢ni teplota, pocet detivych dnd a pocet hodin trvani
slune¢niho svitu za rok jsou na riznych mistech Kyklad, kde se vyrdbi Kopanisti, ndsledujici:

Meteorologickd stanice Prﬁmj;x;isrt()inf%)relat. Prﬁmérnieregnfteplota Dnys destém Hodiny slune¢niho svitu
Syros 65 18,5 79,6 2894,7
Paros 76 18,4 63,1 2 840,7
Naxos 71 18,4 82,0 26225

(ministerstvo ndrodni

obrany, 1978)
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¢) Rostlinstvo

Nize jsou uvedeny piiklady rostlin vyskytujicich se na Kykladach:

— endemické druhy: Fritillaria tuntasia (Kythnos), Campanula sartorii (Andros), Mysorus heldreichi (Delos),
Symphytum naxicola (Naxos), Helichrysum amorgianum (Amorgos), (Voliotis, 1987).

— frigana: Quercus coccifera, Sarcopoterium spinosum, Genista acanthoclada, Anthyllis hermanniae, Euphorbia
acanthothamnos, Thymelaea hirsuta, Hypericum empetrifolium, Cistus incanus, Cistus salvifolius, Satureja
thymbra, Thymus capitus, Globularia alypum aj.

— dfevnatd makchie: Laurus nobilis, Cercis siliquastrum, Calicotome villosa, Spartium junceum, Cotinus
coggygria, Erica arborea, Myrtus communis, Erica manipuliflora, Asparagus acutifolius aj.

— rostlinstvo pobfezi:

— skalnatd pobiezi a slané pobtezni louky: Arthrocnemum fruticosum, Salsola kali, Matthiola tricuspidata,
Cakile maratima, Eryngium maritinum, Eryngium creticum, Crithmum maritimum, Inula crithmoides, aj.

— piscitd pobtezi: Pinus pinea, Polygonum maritimum, Glaucium flavum, Malcolmia flexuosa, Cakile mari-
tima, Medicago marina, Euphorbia peplis, Tamarix spp., Eryngium maritimum, Eryngium creticum, Echi-
nophora spinosa, Cionura erecta, Calystegia soldanella, Xanthium strumarium, Pancratium maritimum, aj.
(Polunin, 1980).

Druhy a plemena dobytka, jejichz mléko a z ngj ziskand smetana se pouzivd pro vyrobu syra kopanisti

Specifické geofyzikalni a klimatické podminky Recka byly urcujicim faktorem rozvoje chovu ovci
a koz. Jeho charakteristickymi znaky jsou prevazujici extenzivni zplisob hospodafeni, mald rozloha
hospodéfstvi a rozvoj odolnych plemen ovci a koz velmi dobfe pfizptisobenych obtiznym podminkdm
zemgé, ale také s nizkou produktivitou mléka. Pfizptsobeni pfirodnim podminkdm a vyuZivdni pastvin
s nesmirné pestrym slozenim rostlinstva, jedine¢nym pro vysoké zastoupeni endemickych rostlin, vede
k produkci mléka s velmi bohatym chemickym slozenim a vyjime¢nymi organoleptickymi vlastnostmi.
Diky této kvalité mléka a zkusenostem vyrobcti syra je produkovana celd fada vybranych syr, z nichz
obzvlastni povésti se t&{ Kopanisti.

Ovce chované v Recku, a zejména na Kykladech, maji z vétsf ¢dsti spolecny geneticky zdklad, nicméné
existuji mezi nimi rozdily souvisejici se specifickymi podminkami oblasti chovu. Jednd se o dobytek
nizkého vzriistu, pfizpisobeny ndroénym geografickym a klimatickym podminkdm zemé, s nizkou
produktivitou mléka mezi 80-120 kg ro¢né, ale produkujici mléko vyjimeéné kvality. K tomu
podstatnym zptsobem pfispivd zpisob jejich obZivy a rozmanitost rostlinstva feckého venkova.
Recké ovce patii ve své vétsiné k plemeni ovce cdpové (Ovis aries L.). Kromé ovci domaciho ptvodu
jsou chovény také ovce cizich plemen a jejich kifzenci s mistnim plemenem, jejichz mléko viak nemd
tak bohaté sloZeni (Hatziminaoglou a kol., 1985).

Pokud jde o chov koz, velkd vétsina jejich populace, pfiblizné 80 %, je plemen domdciho piavodu,
piiblizné 14 % zvifat je Slechténych, kifZzenych s riznymi cizimi plemeny, a pfiblizné 6 % patii
k plemeni Zaanen. Kozy domdaciho piivodu jsou si podobné zbarvenim a charakteristikami neslechté-
nych zvifat, jako je maly vzrtst, nizky pocet kizlat ve vrhu, nizkd produktivita mléka a vysokd
odolnost. Roc¢ni produkce mléka se pohybuje mezi 50-100 kg mléka v horskych oblastech
a 120-150 kg v nizinach. V horskych a podhorskych oblastech a na ostrovech ziskdvaji kozy obzivu
téméf vyhradné volnou pastvou. V nizindch, kde se chovaji slechténd nebo cizi plemena, ptevldda
stdjovy nebo polostdjovy chov (Hatziminaoglou a kol., 1985).

Pokud jde o plemena krav, na Kykladich pievazuje plemeno holstynsko-friské, §vycarské a domdci
plemeno z ostrova Kea (Tzia) (Zemédélskd sprava Kyklad, 1993).

Specificnost produktu:

Hlavnimi charakteristikami syru Kopanisti je vysoky obsah soli, ostrost, pikantni az lehce pdliva peprna
chut, krémova struktura a bohaté aroma.
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Za svoji ostrou a pikantni az lehce pdlivou peprnou chut vdédi syr rychlému a rozsdhlému stépeni
bilkovin (proteolyze) a lipidti (lipolyze) v priibéhu zrdni. Zrdni syra probihd specifickym zptsobem.
Odkapand a prosolend masa, s pridanym Cerstvym syrovym madslem, nebo bez ngj, se umisti do
nadoby s Sirokym hrdlem uloZené na chladném misté s vysokou relativni vlhkosti, kde se ponechd
bez jakéhokoliv zdsahu, dokud se na jejim povrchu nerozvine bohatd mikrobidlni kultura. Jakmile se
tak stane, masa syra se promisi, aby se mikrobidlni kultura rovnomérné rozptylila v celé hmoté syra,
a syr se poté znovu umist{ do nddob se Sirokym hrdlem. Tento postup se opakuje dvakrat az Ctyfikrat,
dokud syr nedozraje, coz obvykle trvd 30-40 dnd.

Casto se pro urychleni a zlep3eni procesu zrdn{ syru Kopanisti misi cerstva kyseld odkapand syfenina se
starym kvalitnim syrem Kopanisti, kterému se lidové fikd ,mdna“ (matka), jeho podil mtze dosdhnout
az 10 % hmotnostnich.

Bohatd mikrobialni kultura, jez se rozviji diky vyrobnimu postupu pouzivanému béhem zrani syra,
dodévéd syru mikrobidlni enzymy, které zpusobuji rychlé a rozsihlé stépeni bilkovin (proteolyzu)
a lipidt (lipolyzu), procesy, kterym syr vdéci za své rychlé zrani, pikantni chuf a bohaté aroma.

Krémova struktura syra Kopanisti je dasledkem ptisobeni enzymt mikrobidlni kultury, kterd se rozviji
v pribéhu jeho zrdni, a jeho vyssiho obsahu vlhkosti, ktery jej fadi mezi mékké syry. Krémové
struktury se dosdhne 1épe, jestlize se béhem vyroby piidd Cerstvé mdslo. Tento postup, tedy ptidani
Cerstvého mdsla do syfeniny, bylo a je bézné pii domdci vyrobé Kopanisti, alespont na ostrové Tinos.

Pricinnd souvislost mezi zemépisnou oblasti a jakosti nebo vlastnostmi produktu (u CHOP) nebo specifickou
jakosti, povésti nebo jinou vlastnosti produktu (u CHZO):

vevs vy

Nejdulezitéjsi piiciny piirozené souvislosti kvality a vlastnosti Kopanisti se zemépisnou oblasti jsou
nasledujici:

— Bohatd chut Kopanisti souvisi s velmi bohatym chemickym sloZenim pouzivaného mléka, které se
ziskdvd od mistnich plemen hospodatskych zvifat s nizkou produktivitou (80-120 kg mléka ro¢né)
a vysokou odolnosti, pfizptisobenych ndroénym geografickym a klimatickym podminkdm Kyklad
(nizky srdzkovy dhrn, vysoky slunecni osvit, silné vétry apod.).

— Specifické aroma Kopanisti je mimo jiné zptisobeno vysokym zastoupenim endemickych a vonnych
rostlin na pfirozenych pastvinich ve vymezené oblasti, které v souladu se svymi zkuSenostmi
vyuzivaji chovatelé ke zkrmovéni hospoddfskym zvifatim.

— Za svoji ostrou a pikantni az lehce pélivou peprnou chut vdé¢i syr rychlému a rozsdhlému $tépent
bilkovin (proteolyze) a lipidii (lipolyze) v pribéhu zréni, zpisobenému bohatou mikrobidlni kultu-
rou.

— Neménnd jakost produktu je zajistovdna pfimiSenim starého kvalitniho syra Kopanisti do Cerstvé
syfeniny, jeho podil mize dosdhnout az 10 % hmotnostnich.

— Technologicky postup vyroby Kopanisti se vytvafel na zdkladé dlouhodobych zkusenosti vyrobcti
a dokonale vyuzivd jak surovin, tak klimatickych podminek panujicich na souostrovi Kyklady.
Specifickou dlohu hraje odkapdvéni syfeniny provadéné az do dosazeni patfi¢ného obsahu vlhkosti
a ndsledné vmichdni soli do scezené syfeniny, diky némuz se dosahuje rovnomérného obsahu soli
ve hmoté syra a homogenity této hmoty a cilené se vytvdii podminky pro rozvoj mikrobidlni
kultury. Bohata mikrobidln{ kultura, kterd se bez dalsich zdsaht rozviji na povrchu syra, se rovno-
mérné promisi v celé hmoté vyrobku diky postupim pouzivanym béhem zrani. Timto zptsobem
se syfenina obohati o mikrobidlni enzymy, které zptisobuji rychlé a rozsdhlé $tépeni bilkovin
(proteolyzu) a lipida (lipolyzu), procesy, které ptispivaji k rychlému zrani, pikantni chuti, krémové
struktufe a bohatému aromatu Kopanisti.

Kopanisti je prosluly tradi¢ni syr, ktery pochazi z Recka, zejména z ostrovit prefektury Kyklad, a jehoz
vyrobni postup byl rozvijen tamtéz. Je na Kykladech vyrdbén soustavné od velmi davnych dob.
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Udaje o syrafstvi v Recku jsou zachovany z historicky velmi ranych obdobi. Antiéti Rekové povazovali
syr za bozsky pokrm, nebot Zeus byl odkojen mlékem kozy Amalthei. Podle fecké mytologie byl
zplisob vyroby syra darovdn smrtelnikiim jako cenny dar olympskymi bohy. Tyrd, dcera Salmonea
a Alkidiké ,, ... ziskala své jméno pro bélost a jemnost svého téla ...“ (tyri — fecky syr) (Diodoros
Sicilsky). Kromé toho zmifiuje Homér vyrobu syra Kyklopem Polyfémem v Odyssei (I, 218-250)
(Sideris, 1982).

Markakis Zalonis, 1ékai a vzdélanec z ostrova Tinos, ve své knize ,Cesta na Tinos, jeden z ostrovii
Egejského mote”, kterd byla vyddna francouzsky v Pafizi roku 1809 a jejiz fecky preklad byl vyddn
péci sdruzeni ,Pratelé Kroku na Tinu“ v roce 1998, uvadi v kapitole ,Vyrobky na Tinu“ ndsledujici: ,, ...
Na Tinu se vyrabi ... vyrab&ji se tu mékké syry, nevelké mnozstvi olivového oleje ...“ a dile v kapitole
,Strava obyvatel Tinu“ ,, ... tfi hlavni jidla ostrovand sestavaji povytce z uzenin. K nim podavaji vejce,
Cerstvy syr, mékky syr, vyraznéjsi a pikantnéjsi nez vyzraly Rokfor nebo Géromé, a dle jeden slany syr
z Peloponésu ... “. Na tomto misté M. Zalonis hovoii bezpochyby o syru Kopanisti z Tinu a povazuje
jej dokonce za vyrazngjsi a pikantnéjsi, nez je vyzraly Rokfor!

Pii piilezitosti Olympijskych her byly v letech 1859 a 1870 uspofadany vystavy produktt a udélovany
ceny. V kategorii syrafskych vyrobkd byla udélena cena syru Kopanisti z ostrova Syros.

Liambeis (1899) zmifuje technologii vyroby syra Kopanisti a uvadi: , ... tento syr md ostrou a papri-
kovou chut a pro tyto kvality je povazovan za lahtdku ... proddvd se za zna¢né vysokou cenu, jako
luxusni vyrobek*.

Rozséhly popis Kopanisti dale uvddi Dimitriadis (1900), Tzuliadis (1936) a Zygouris (1952, 1956).

V. K. Venioglou a E. Anyfandakis popisuji Kopanisti v universitnim tisku ,Mlékafstvi — dil druhy*,
nakladatelstvi Karamberopoulos (1980) v kapitole ,specifické syrafstvi“. Uvadi, Ze , ... nejzndméjsi
druhy Kopanisti jsou z ostrovit Mykonos a Tinos ... “

Odkaz na zvefejnéni specifikace:

(€l. 5 odst. 7 nafizeni (ES) ¢. 510/2006)

http:/[www.minagric.gr/greek/data/TIpoSiaypagéc%20Konaviot) %2 0TTOIL.pdf
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Timto zvefejnénim se piiznava pravo podat proti zddosti o zménu ndmitku podle ¢lanku 7 nafizeni Rady
(ES) €. 510/2006 (!). Komise musi obdrZet prohldseni o ndmitce do Sesti mésicii po tomto zvefejnéni.

1.

2.

3.

vvvvvv

zemépisnych oznaleni a oznaceni piivodu zemédélskych produkti a potravin

(2012/C 186/10)

ZADOST O ZMENU
NARIZENI RADY (ES) & 510/2006
ZADOST O ZMENU PODLE CLANKU 9
JKAAAMATA“ (KALAMATA)
& ES: EL-PDO-0117-0037-21.12.2009
CHZO () CHOP ( X))

Polozka specifikace produktu, jiz se zména tyka:

— [0 Nézev produktu

— Popis produktu

— Zemépisnd oblast

— [0 Dikaz ptvodu

— [X] Metoda produkce

— Souvislost

— [ Oznacovani

— [0 Vnitrostdtni pozadavky
— O Jiné (uvedte)

Druh zmény (zmén):

— [0 Zména jednotného dokumentu nebo piehledu

— Zména specifikace zapsaného CHOP nebo CHZO, k némuz nebyl zvefejnén jednotny dokument

ani prehled

— [0 Zména specifikace, kterd nevyzaduje zménu zvefejnéného jednotného dokumentu (¢l. 9 odst. 3

natizeni (ES) ¢. 510/2006)

— [0 Docasnd zména specifikace vyplyvajici z uloZeni zdvaznych hygienickych nebo rostlinolékat-
skych opatieni ze strany vefejnych organt (¢l. 9 odst. 4 naf{zeni (ES) ¢. 510/2006)

Zména (zmény):

3.1 Popis produktu:

V této zddosti je produkovany olivovy olej popsin podrobnéji, nez tomu bylo v pivodni dokumentaci.

Yevs

nejkvalitnéjsi olivovy olej dané oblasti.

() Ut. vést. L 93, 31.3.2006, s. 12.
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3.2

33

Zemépisnd oblast:

Zemépisnd oblast, ve které se produkuje olivovy olej CHOP s ndzvem ,Kalapata — Kalamata®, je
vymezena spravnimi hranicemi Messinie, kterd je souddsti kraje Peloponés, aby zahrnovala veskeré
oblasti péstovani olivovnikti a produkce olivového oleje Kalamata. Je dulezité uvést, Ze péstované
odridy olivovnikd, péstitelské postupy, zptisob zpracovéani oliv, historie produkce olivového oleje
a jeji souvislost se zvyky mistnich obyvatel, stejné jako piidni a klimatické podminky jsou ve vsech
oblastech Messinie, ve kterych se olivovniky péstuji, obdobné. V dusledku toho se extra panensky
olivovy olej produkovany v ostatnich oblastech Messinie mimo byvalou provincii Kalamata nelisi,
pokud jde o chemicko-fyzikdlni a organoleptické vlastnosti, od olivového oleje CHOP ,Kalapdta —
Kalamata“.

Z organoleptickych analyz vzorki extra panenského olivového oleje z oblasti Messinie, které byly
provedeny Ministerstvem pro rozvoj — Ufadem pro spotiebitele akreditovanym Mezinirodni radou
pro olivovy olej, vyplyvd, Ze z organoleptického hlediska jsou viechny olivové oleje z celé oblasti
Messinie obdobné. Pro skupinu olivovych olejii produkovanych uvnitf soucasné oblasti CHOP je
medidn znaku ovocnd chuf a viné Mf=34 a medidn vad Md = 0. Pro skupinu olivovych oleju
produkovanych v ostatnich oblastech Messinie je medidn znaku ovocnd chut a viiné Mf = 3,9 a medidn
vad Md = 0. Ddle je pro skupinu olivovych olejii produkovanych uvnité soucasné oblasti CHOP medidn
znaku hotky Mb = 2,37 a medidn znaku $tiplavy Mp = 3,33. Pro skupinu olivovych olejii produkova-
nych v ostatnich oblastech Messinie je medidn znaku hotky Mb =2,51 a medidn znaku Stiplavy
Mp = 3,21.

Z chemickych analyz, které byly provedeny Ministerstvem pro rozvoj — Utadem pro spotiebitele v letech
2000-2010, vyplyvd, ze olivovy olej Kalamata produkovany v celé oblasti Messinie md shodné
chemické vlastnosti, jak je ziejmé z ndsledujici tabulky:

Hodnota medidnu v soucasné zemépisné Hodnota medidnu v ostatnich oblastech

oblasti Messinie
Kyselost 0,49 0,49
Peroxidové ¢islo 8,35 8,05
Ka70 0,14 0,13
K232 1,73 1,53
Steroly celkem 1310 1267
Kyselina palmitovd v % 11,82 11,75
Kyselina palmitoolejovd v % 0,86 0,86
Kyselina stearovd v % 2,78 2,61
Kyselina olejovd v % 75,63 76,79
Kyselina linolovd v % 7,07 6,1

Vzhledem ke skute¢nostem uvedenym vySe je vhodné zemépisnou oblast nové vymezit ve shodé
s pisnymi specifikacemi, které jsou uvedeny v této zadosti.

Zptisob produkce:

Do zptsobu produkce se dopliuje pouzivini mechanickych prostiedki pii sklizni oliv (stroji na
setfdsdni oliv), pokud to umoziiuje terén. Pouzivani sklizfiovych stroji md zna¢né mnozstvi vyhod,
jeho cilem je vyssi kvalita sklizenych plodt a samoziejmé produkovaného oleje.
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Konkrétné md sklizeit za pouziti stroji na setfdsdni oliv ve srovndni s ruénim kldcenim tyto dasledky:

— snizeni ndkladd a doby sklizné a tudiz ziskdni bezvadnych oliv v urcené dobé sklizné,

— vysokou plodnost olivovnikii, vzhledem k okamzité sklizni a profizce stromd,

— piikladnou sklizent bez poskozeni vétvi a plodi.

Dile se pak stanovuje jako specifikace, ze v priubéhu zpracovéani oliv v lisovndch p#i hnéteni olivové
pasty nesmi teplota pfekrocit 27 °C, aby tak byla zajidténa kvalita olivového oleje, zachovdny chara-
kteristiky tékavych latek, jeho barva a antioxidacni charakter.

V tom piipadé je mozné uvést na obalu olivového nepovinny tdaj ,Cold Extraction®, jak je uvedeno
v obchodnich norméch pro olivovy olej, které jsou stanoveny v nafizeni (ES) ¢. 1019/2002.

3.4 Souvislost:

Olivovy olej Kalamata je bezprostfedné spjat s historii, tradicemi a kulturou oblasti Messinie a pted-
stavuje hlavni zaméstnani obyvatel v zimnim obdobi. Péstovani olivovniki a produkce olivového oleje
v oblasti Messinie se v souladu s historickymi Gdaji a pfileZitostné provadénym archeologickym
vyzkumem datuje od nejstarsich dob. Olivovy olej vyznamnym zptisobem pfispivd a vzdy prispival
k rozvoji a blahobytu obyvatel z hlediska ekonomického i spolecenského.

Padni a klimatické charakteristiky byvalé provincie Kalamata jsou charakteristické pro celou oblast
Messinie a jsou homogenni: zvinény a kopcovity povrch, pramérny ro¢ni srdzkovy dhrn (pfiblizné
750-800 mm), mirnd zima, dlouhé a teplé léto, vysoky slunecni osvit, stfedné silny vitr, zvlnény terén
(umoznujici idedlni osvit a provzdusnéni olivovnikd), lehké vépnité ptidy s neutrdlnim az zdsaditym pH
a dostate¢ny obsah fosforu, drasliku, béru aj. Déle pak jsou v celé vymezené zemépisné oblasti uziviny
shodné péstitelské postupy a metody zpracovéni oliv. Olivovy olej, ktery se produkuje v celé oblasti
Messinie, ma shodné kvalitativni charakteristiky, jako olivovy olej produkovany v byvalé provincii
Kalamata: vyraznou barvu, lahodnou chut, pfirozenou ¢irost a vysoky obsah aromatickych latek,
kyselost vyrazné niz$i, nez je nejvyssi povolend troven, specificky profil mastnych kyselin, stfedni
ovocnou vini a chut s aromatem zelenych plodt, mirnou hotkost a mirnou az stfedni stiplavost.

Faktory, kterym surovina vdéci za své jedine¢né charakteristiky, které se pfendsi na panensky olej
Kalamata, jsou:

— soubéh vynikajicich klimatickych podminek v oblasti (dlouhé obdobi slune¢niho osvitu, idedlni
srazkovy dhrn apod.),

— mirné zimy a dlouhd, tepld a suchd 1éta,

— stiedné silny vitr a kopcovity terén oblasti spole¢né s kuzelovym tvarem olivovnikd, do kterého je
formuji péstitelé. Kopcovity terén Messinie neumoziiuje, aby sklizen byla vidy provddéna pomoci
strojii ani pouZiti strojii pfi péstovdni, a proto se uzivaji tradi¢ni péstitelské postupy oSetfovani
stromt (profezavani, kypreni ptdy, sklizeni),

— lehké vépnité pady s neutrdlnim az zdsaditym pH,

— dostate¢ny obsah fosforu, hoi¢iku, manganu, béru a pod.,
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— maly rozsah hospodafstvi péstitelt oliv z oblasti Messinie jim umozZiiuje vénovat celoroéné zvlastni
péci svym olivovnikam a produkei jakostniho olivového oleje,

— peclivé provddéna sklizen oliv ve spravném stupni jejich zralosti a bezvadné podminky jejich
zpracovani. Homogenita zemépisné oblasti mezi masivem Taygetos a I6nskym mofem se speci-
fickym mikroklimatem, které dodavd spolecné charakteristiky veskerému olivovému oleji Kalamata
pochézejicimu z oblasti Messinie.

]EDNOTNY DOKUMENT
NARIZENI RADY (ES) & 510/2006
JKAAAMATA“ (KALAMATA)

& ES: EL-PD0O-0117-0037-21.12.2009
CHZO () CHOP ( X))

1. Nazev:

JKahapata“ (Kalamata)

2. Clensky stit nebo tfeti zemé:

Recko

3. Popis zemédélského produktu nebo potraviny:
3.1 Druh produktu:

Trida 1.5 Oleje a tuky (mdslo, margarin, olej atd.)

3.2 Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodu 1:

Jednd se o extra panensky olivovy olej vyrdbény z oliv odriid Koroneiki a Mastoidis. Olivovy olej CHOP
,Kalamata“ pochdzi prevazné z oliv odriidy Koroneiki a nejvyse z 5% z oliv odriidy Mastoidis a md
nasledujici charakteristiky:

Celkova maximalni kyselost, vyjadiend jako hmotnostni podil kyseliny olejové, nepiekracuje 0,50
gramu na 100 gramt oleje.

Konstanty ukazatelt ptitomnosti riiznych oxidovanych latek v olivovém oleji musi byt pii kontrole
druhu olivového oleje ndsledujici:

K3, max. 2,20

K;79: max. 0,20

peroxidové ¢islo (PV): < 14 MeqO,/kg
steroly celkem: > 1 100 mg/kg

obsah mastnych kyselin (v %):
kyselina olejova: 70-80

kyselina linolova: 4,0-11,0

kyselina stearovd: 2,0-4,0

kyselina palmitoolejové: 0,6-1,2

kyselina palmitovd: 10,0-15,0
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3.3

3.4

3.5

Organoleptické vlastnosti:

Popis Primérnd hodnota
Ovocnd viiné a chut 3-5
Hotky 2-3
Stiplavy 2-4
Vady 0

Olivovy olej CHOP ,Kalamata“ md stfedni ovocnou vini a chut s aromatem zelenych plodti, mirnou
hotkost a mirnou az stiedni $tiplavost.

Barva: zelend az zelenozlutd

Suroviny (pouze u zpracovanych produktii):

Krmivo (pouze u produktii Zivocisného pivodu):

Specifické kroky pii produkci, které se musi uskutecnit ve vymezené zemépisné oblasti:

Péstovani olivovnikti, produkce oliv a jejich lisovdni pro vyrobu extra panenského olivového oleje
CHOP ,Kalamata“ se musi uskute¢fiovat vyhradné uvnitf zemépisné oblasti péstovani vymezené
v bodé¢ 4. Produkce olivového oleje a jeho prvni skladovani probihd ve vymezené zemépisné oblasti
v zafizenich, kterd spliiuji veskeré vnitrostatni piedpisy a pfedpisy Unie tykajici se produkce potravin
a kterd disponuji korozivzdornym pfistrojovym vybavenim a korozivzdornymi nddobami na ptecho-
vavani olivového oleje.

Sklizen, pifeprava a skladovdni oliv

Sklizen oliv se provadi ve vétsiné oblasti setfdsanim, rucné nebo za pouziti Cesacli, nebo mechanicky
(stroji na setfdsani oliv) v dob¢, kdy olivy zméni barvu ze zelené na zelenozlutou a diive nez piiblizné
z jedné poloviny ztmavnou, od konce fjna po dobu pfiblizné 4-6 tydnd, v zdvislosti na panujicim
pocasi a v kazdém pripadé za pouziti siti na olivy, které se napnou pod olivovniky. V zddném p¥ipadé
se pro pouziti v lisovndch oleje nesbiraji olivy spadlé na zem.

Olivy jsou pfepravovany do lisoven v pevnych perforovanych plastickych piepravnich bednich nebo
v pytlich z vylu¢né rostlinného materidlu o obsahu 30-50 kg. Pfeprava oliv a jejich lisovani v lisovndch
probiha nejvyse do 24 hodin a za nejlepsich podminek jejich uchovani (skladovani na stinném misté na
paletch, které umoznuji piistup vzduchu, bez piimého kontaktu se zemi), aby se pfedeslo zhorSeni
jejich kvality. Olivy musi byt az do okamziku lisovani uskladnény na chladném misté. Doba, kterd
uplyne mezi sklizni oliv a vyrobou extra panenského olivového oleje CHOP ,Kalamata“, nesmi piekrocit
24 hodin. Je zakdzdno skladovat olivy pfimo v sadech, kde mohou byt vystaveny riznym fyzikdlnim
a mikrobiologickym ohrozenim.

Zpracovani oliv

Zpracovani oliv probihd v klasickych nebo odstiedivych lisech pii zajisténé teploté olivové pasty
v pribéhu hnéteni a viech dalSich fdzi zpracovani do 27 °C. V lisovné se olivy zbavi listi a vétvicek,
oplachuji se a postupuji do drti¢e. Nasleduje hnéteni olivové pasty po dobu 20-30 minut a olej se
ziskdvd bud stlacovanim, nebo odstfedovdnim za pfidani malého mnoZstvi vody, pokud olivy neob-
sahuji dostatené mnozstvi rostlinnych $tav.

Lisovny se musi nachdzet uvnitt hranic Messinie.
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3.6

3.7

Zvldstni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd.:

Olivovy olej CHOP ,Kalamata“ musi byt skladovan v korozivzdornych nddobach umisténych v nalezité
upravenych skladovacich prostordch, za teploty do 24 °C. Prvni skladovaci prostory se mohou nachdzet
pifmo v prostorach lisoven, ve kterych je olej vyrabén.

Preprava olivového oleje z lisoven do skladovacich prostor sti¢iren probihd vyhradné ve specidlnich

korozivzdornych nadobéch, které byly peclivé vycistény.

Staceni olivového oleje mize probihat jak uvnitf, tak vné vymezené zemépisné oblasti za podminky, Ze
existuje spolehlivy systém dohledatelnosti a olivovy olej je spravné oznacovén.

Pro tcely velkoobchodniho prodeje se olivovy olej smi piepravovat v korozivzdornych nadobach, které
jsou bezprostiedné po naplnéni zapecetény, fddné oznaceny a jsou vysledovatelné v rdmci systému
dohledatelnosti. Pro tcely maloobchodniho prodeje jsou povolena viechna baleni do objemu péti litrd,
kterd splfiuji specifikace pravnich pfedpisti Evropské unie a Recka.

Zvldstni pravidla pro oznacovdni:

Oznaceni produktu zahrnuje kéd sestavajici z abecednich znakt a patfi¢nych ¢islovek, které oznacuji
pofadové ¢islo etikety a posledni dvé ¢islice roku vyroby, a mé tuto podobu:

KA/pofadové ¢islo etikety/posledni dvé islice roku vyroby.

Stru¢né vymezeni zemépisné oblasti:

Olivovy olej Kalamata se vyrdbi uvnitf spravnich hranic Messinie, kterd je spravni soucdsti kraje
Peloponés a je na severu ohranicena fekou Neda a horstvy Arkadie, na vychodé masivem Taygetos,
na jihu Messinskym zédlivem a na zdpadé I6énskym morem.

Olivové sady maji rozlohu piiblizné 100 000 ha.

Souvislost se zemépisnou oblasti:
Specificnost zemépisné oblasti:

Vymezend zemépisnd oblast se nachdzi na jihovychodnim Peloponésu a md rozlohu 2 991 km?.
Vychodni oblasti Messinie vévodi masiv Taygetos, ktery tvoii pfirozenou hranici s krajem Lakonie.
Taygetos ma délku 115 km, jeho nejvyssi vrchol dosahuje 2 400 metrd, a urcuje tak mikroklima oblasti.
Nejvétsi a nejirodnéjsi nizinou je niZina Messinskd, ndsledovand dal$imi mens$imi niZinami a rovinami,
jako je Kyparisskd, Gargalianskd, Pylskd, Methoniskd, Koronskd, Longaskd a Petalidskd.

Specifické klimatické a padni podminky vymezené zemépisné oblasti jsou natolik vhodné pro péstovani
oliv, ze v pribéhu vegetaéntho obdobi jsou provddény jen ty zdsahy, které jsou pro dobry rist
olivovnikii nezbytné nutné. Mikroklima oblasti je mirné sttedomoiské (teplé a suché az mirné) az
subtropické. Zimy jsou mirné a léta jsou dlouhd a tepld. Chladné obdobi trvd od listopadu do dubna,
teplé od kvétna do ffjna. Pramérny ro¢ni srazkovy dhrn je pfiblizné 750-800 mm, nejvyssich hodnot
dosahuji srazky v zimé (pfiblizné 330 mm). Nasleduje podzim s pfiblizné 250 mm srdzek, jaro
s 146 mm a konecné léto s ptiblizné 23 mm. Nejsus$i mésic je Cervenec (5,2 mm), za nejdestivéjsi
je povazovan listopad (138,2 mm).

Primérnd ro¢ni relativni vlhkost dosahuje 67,7 %, nejsussi mésic je cervenec (58 %), nejvlhéi listopad
(74 %).
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5.2

5.3

Pokud jde o primérné mési¢ni teploty v priibéhu roku, nejnizsi jsou v prosinci a lednu (10 °C), nejvyssi
v Cervenci a srpnu (28 °C). Doba slune¢niho osvitu je vy$si nez 3 000 hodin ro¢né.

Z vyse uvedeného vyplyva, ze mikroklima oblasti je idedlni pro péstovani oliv, bez néhlych teplotnich
zvratl a s vhodnym rozloZenim srézek, a odpovidd tak ndrokiim na dokonalé podminky pro ro¢ni
vegetacni cyklus olivovnikd.

Pada je jilovitopis¢itd, neutrdlni az zdsaditd. Povrch vymezené zemépisné oblasti je vétsinou kopcovity,
se stfedné propustnymi pidami umoziiujicimi dobré odvodnéni a obéh vody a pldnich roztokd,
nedochdzi proto k zadrzovani vody v padé ani k vytvdfeni prasklin. Obsah fosforu, béru, manganu
a hof¢tku v ptidé je dostatecny, ale protoze obsah dusiku a drasliku neni zcela vyhovujici, dodavaji se
vhodnd mnozZstvi anorganickych hnojiv. Z mechanického hlediska se ptidy fadi mezi lehké az stfedni.
Olivové sady se nachdzi ve zvinéném kopcovitém terénu, ktery umoziuje dobré provzdusnéni olivov-
nikdl a produkei vysoce kvalitnich plodi.

Specificnost produktu:

Olivovy olej Kalamata se vyrdbi z vybranych odriad Koroneiki a Mastoidis a cely objem jeho produkce
ndlezi do kategorie extra panensky olivovy olej, nebot vykazuje vyrazné niz$i kyselost, nez je nejvyssi
povolend droven, a i dal$i parametry — peroxidové ¢islo a koeficient extinkce (K,3,) — jsou nizsi nez
nejvyssi trovné povolené nafizenim Evropské unie. Ddle je profil mastnych kyselin velmi specificky
a predstavuje tak zvldstni charakteristiku olivového oleje CHOP Kalamata. Podil olejové kyseliny se
nachdzi na velmi vysokych drovnich a hodnoty pro kyseliny linolovou, stearovou, palmitoolejovou
a palmitovou jsou zcela specifické, stejné jako jejich vzdjemny pomér, oba faktory jsou odlisné od viech
ostatnich olivovych olejii. Uvedeny specificky profil mastnych kyselin utvdii spolecné se stfedni
ovocnou vini a chuti s aromatem zelenych plodi, mirnou hotkosti a mirnou az stredni Stiplavosti
specificky a jedine¢ny charakter olivového oleje CHOP Kalamata.

Piicinnd souvislost mezi zemépisnou oblasti a jakosti nebo vlastnostmi produktu (u CHOP) nebo specifickou
jakosti, povésti nebo jinou vlastnosti produktu (u CHZO):

Historickd souvislost

Olivovniky se ve vymezené zemépisné oblasti péstuji od nejstarsich dob. Tato skutecnost je dolozena
jednak archeologickymi nélezy, jednak dochovanymi pisemnymi doklady, které dosvédcuji, Zze olivy
a olivovy olej byly pouzivany jako potravina, jako zdklad vonavek a byly pfedmétem uméleckého
ztvarnéni. V Nestoru v oblasti Chory bylo nalezeno 1 200 hlinénych tabulek s linedrnim pismem B,
které poskytuji neocenitelné informace o dloze oliv a jejich vlivu na Zivot obyvatel v obdobi 14.-13.
stol. pf. n. 1.

V oblasti Karpofory byly nalezeny olivové pecky z doby 1900 let pf. n. . Pomoci metody pylové
analyzy a radiokarbonové metody byly provedeny odhady datovini doby péstovani oliv v oblasti Pylu.
Bylo zjisténo, Ze olivy byly péstovany v obdobi 1100 pf. n. L. a vétsinou se jednalo o Slechténé
olivovniky.

Odrtida Koroneiki pochdzi z Messinie, jak dosvéd¢uje jiz jeji nazev, ktery znamend, Ze pochazi z Koroni,
malého pobfezniho méstysu v jihovychodni ¢dsti vymezené zemépisné oblasti.

S olivami se obchodovalo z pfistavit Methoni a Navarino (v soucasnosti mésto Pylos). Re¢ti obchodnici
se zasobovali olivovym olejem z oblasti v okoli Kyparissie.

Olivové sady na tizemi obci patfily ptivodné tureckym vlastnikiim, pozdéji piesly na bendtské dobyva-
tele a byly pronajimany péstitelam. Z dtvodi poptavky byl pfivaZen olivovy olej z okoli Koroni, ale i z
Mani a z celé oblasti Messinie.



26.6.2012

Utedn{ véstnik Evropské unie

C 186/25

Zemépisnd souvislost

Faktory, kterym surovina vdéci za své jedinec¢né charakteristiky a které ovliviiuji olej Kalamata, jsou:

— jedine¢né klimatické podminky oblasti: dlouhé obdobi slunecniho osvitu, idedlni srazkovy dhrn

(ptiblizné 750-800 mm), mirnd zima a dlouhé, teplé a suché 1éto,

— stiedné silny vitr a kopcovity terén oblasti spolecné s kuzelovym tvarem olivovnika (3—4 hlavni

vétve na jednom stromé a odstranéni &asti vétvi zevnité koruny stromu), do kterého je formuji
péstitelé, jsou faktory, které zajistuji dobry osvit a provzdusnéni olivovych sadti a vedou k patfic-
nému dozrdvani oliv, coz urcuje vyjime¢né charakteristiky produkovaného olivového oleje a pfispiva
k tomu, Ze vyrdbény olivovy olej je bohaty na barviva a md vyraznou barvu a lahodnou chut.
Kopcovity terén Messinie neumoziiuje, aby sklizent byla vidy provadéna pomoci stroji ani pouziti
strojii pii péstovani, a proto se uZivaji tradi¢ni péstitelské postupy osetfovani stromil (profezavani,
kypteni pady, sklizeni),

lehké vépenité pidy s neutrdlnim az zdsaditym pH. Vdpenitd pida brani vy$§imu pijmu Zeleza
olivovniky a lépe udrzuje vodu, coz v disledku umoziiuje, aby olivovniky péstované na tomto
druhu ptdy si udrZely vice vlhkosti v suchych obdobich. Organoleptické vlastnosti olivového oleje
CHOP ,Kalamata“ jsou do velké miry ddny aromatickymi ldtkami, které vznikaji diky jedine¢nym
vlastnostem pud (lehké vépenité pudy) a snizenému pijmu vody olivovniky z divodu nizkého
srazkového thrnu v obdobi dozrdvani oliv a omezené zdlivky olivovnikd uréenych na produkci
olivového oleje ve vymezené zemépisné oblasti,

dostate¢ny obsah fosforu, hof¢iku, manganu, béru apod. Pfitomnost manganu (prvek, ktery je
katalyzdtorem velkého poctu enzymatickych a biochemickych pochodt a kromé toho hraje urcujici
tlohu pii stavbé chlorofylu) a hof¢iku (prvek, ktery hraje urcujici tlohu pii stavbé molekul chlo-
rofylu) md zdsadni vliv na to, Ze olivovy olej mé svoji charakteristickou zelenozlutou barvu a je
bohaty na aromatické latky,

zkuSenosti producentt s volbou vhodného obdobi sklizné oliv. Olej ziskany z nezralych oliv md
vyraznou zelenou barvu, nahotklou chut a obsahuje nizky podil aromatickych latek. Naproti tom
sklizen oliv po obdobi jejich piirozené zralosti vede k poklesu podilu aromatickych latek, zvyseni
kyselosti a zméné barvy,

diky dokonalym podminkdm zpracovani oliv md produkovany extra panensky olivovy olej stfedni
ovocnou vini a chut, mirnou hotkost a mirnou az stfedni stiplavost s vysokym obsahem celkovych
sterolii. Hnéten{ olivové pasty se provadi pii teplotdch nizsich nez 27 °C, po kritkou dobu a za
pouziti omezeného mnozstvi vody, aby se tak zabrdnilo vstupu atmosférického vzduchu, oxidaci
a ztraté aromatickych latek, diky tomu ma olivovy olej vysokou kvalitu a odolnost viici oxidaci,

maly rozsah hospodafstvi péstitelts oliv z oblasti Messinie jim umozZnuje vénovat zvlastni péci svym
olivovniktim a produkci jakostniho olivového oleje.

Odkaz na zvefejnéni specifikace:

http:/fwww.minagric.gr/greek/data/prod_elaioladou_kalamata_291211.pdf
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CENY PREDPLATNEHO NA ROK 2012 (bez DPH, véetné postovného za obvyklou zasilku)

Ufedni véstnik EU, fady L + C, pouze ti§téné vydani 22 Ufednich jazyk( EU 1200 EUR roéné

Ufedni véstnik EU, fady L + C, ti§téné vydani + roéni DVD 22 Ufednich jazyk( EU 1310 EUR ro¢né

Utedni véstnik EU, fada L, pouze ti§téné vydani 22 Ufednich jazyka EU 840 EUR roc¢né

Ufedni véstnik EU, fady L + C, mé&siéni DVD (souhrnny) 22 Ufednich jazyk( EU 100 EUR ro¢né

Dodatek k Utednimu véstniku (fada S), DVD, jedno vydani tydné mnohojazy¢né: 200 EUR roc¢né
23 ufednich jazyk( EU

Utedni véstnik EU, fada C — Vybérova Fizeni jazyky, kterych se tyka 50 EUR ro¢né
vybérové fizeni

Ptedplatné Uredniho véstniku Evropské unie, ktery vychazi v uUfednich jazycich Evropské unie, je k dispozici
ve 22 jazykovych verzich. Zahrnuje fady L (Pravni pfedpisy) a C (Informace a oznameni).

Kazda jazykova verze ma samostatné predplatné.

V souladu s nafizenim Rady (ES) &. 920/2005, zvefejnénym v Ufednim véstniku L 156 ze dne 18. ervna 2005,
které stanovi, Ze organy Evropské unie nejsou doCasné vazany povinnosti sepisovat vSechny akty v irstiné
a zvefejnovat je v tomto jazyce, je Ufedni véstnik vydavany v irském jazyce prodavan zvlast.

Predplatné dodatku k Ufednimu véstniku (fada S — Dodatek k Urednimu véstniku Evropské unie) zahrnuje znéni ve
vSech 23 ufednich jazycich na jednom mnohojazyéném DVD.

Predplatné Uredniho véstniku Evropské unie opraviiuje na pozadani k obdrzeni riiznych pfiloh Ufedniho véstniku.
Predplatitelé jsou na vydavani pfiloh upozorfiovani prostfednictvim ,ozndmeni c&tenafdm“ zvefejfiovaného
v Ufednim véstniku Evropské unie.

Prodej a predplatné

Predplatné rtiznych placenych periodik, jako naptiklad predplatné Uredniho véstniku Evropské unie, |ze ziskat
u nasich distributor(l. Seznam distributorl se nachazi na této internetové adrese:

http://publications.europa.eu/others/agents/index_cs.htm

EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu) nabizi pfimy a bezplatny pfistup k pravu Evropské unie. Tyto
internetové stranky umoznuji nahlizet do Uredniho véstniku Evropské unie a obsahuji rovnéz smiouvy,
pravni predpisy, judikaturu a navrhy pravnich predpisu.

Vice informaci o Evropské unii naleznete na adrese: http://europa.eu

Urad pro publikace Evropské unie
2985 Lucemburk
LUCEMBURSKO
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