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II

(Sdélent)

SDELENI ORGANU, INSTITUCI A JINYCH SUBJEKTU EVROPSKE UNIE

EVROPSKA KOMISE

Vysvétlivky ke kombinované nomenklatufe Evropské unie

(2011/C 185/01)

Podle ¢l. 9 odst. 1 pism. a) druhé odrdzky nafizeni Rady (EHS) ¢. 265887 ze dne 23. ervence 1987 o celni
a statistické nomenklatufe a o spole¢ném celnim sazebniku (1) se Vysvétlivky ke kombinované nomenklatute
Evropské unie (%) méni od 1. Cervence 2011 takto:

Na strané 342:
se vysvétlivka ke kédu KN 8521 90 00 zrusuje.

Na strané 347:
se vysvétlivky ke kodam KN 8528 71 13, 8528 71 19 a 8528 71 90 zruduji.

(') Ut vést. L 256, 7.9.1987, s. 1.
() Uf. vést. C 137, 6.5.2011, s. 1.
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INFORMACE ORGANU, INSTITUCI A JINYCH SUBJEKTU EVROPSKE UNIE

IV

(Informace)

EVROPSKA KOMISE

Sménné kurzy vidi euru (')

24. Cervna 2011
(2011/C 185/02)

1 euro =

ména sménny kurz ména sménny kurz
usD americky dolar 1,4220 AUD australsky dolar 1,3473
JPY japonsky jen 114,06 CAD kanadsky dolar 1,3961
DKK  ddnskd koruna 7,4587 | HKD  hongkongsky dolar 11,0767
GBP britska libra 0,88855 NZD novozélandsky dolar 1,7482
SEK svédska koruna 9.1802 SGD  singapursky dolar 1,7597
CHE Svycarsky frank 11902 KRW jihokorejsky won 153415
ISK islandski koruna ZAR  jihoafricky rand 9,7683
NOK norskd koruna 7,7825 CNY cinsk juan 9:2059

HRK chorvatskd kuna 7,3740
BGN bulharsky lev 1,9558 ) L
IDR indonéskd rupie 12 232,84

CZK - Ceskd koruna 24,378 MYR  malajsijsky ringgit 43300
HUF madarsky forint 269,50 PHP filipinské peso 61,765
LTL litevsky litas 3,4528 RUB rusky rubl 40,1300
LVL lotyssky latas 0,7093 THB thajsky baht 43,627
PLN polsky zloty 3,9919 | BRL  brazilsky real 2,2707
RON rumunsky lei 4,2240 MXN  mexické peso 16,8867
TRY tureckd lira 2,3207 INR indickd rupie 63,9830

(") Zdroj: referencni sménné kurzy jsou publikovany ECB.
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Sdéleni Komise v rimci provddéni smérnice Evropského parlamentu a Rady 98/79/ES ze dne
27. fijna 1998 o diagnostickych zdravotnickych prostfedcich in vitro
(Text s vyznamem pro EHP)
(Zvetejnéni ndzvii a odkazii harmonizovanych norem v rdmci smérnice)
(2011/C 185/03)
Datum ukonéen{
ESO (1) Odkaz a nazev hfir@onizované normy l?{vm' ,zvefe:jnénfv Odkaz na nahrazovanou normu | Presumpee ’shody nahra-
(a referen¢ni dokument) Utednim véstniku zované normy
Pozndmka 1
CEN EN 556-1:2001 31.7.2002 EN 556:1994 + A1:1998 Datum ukonceni
Sterilizace zdravotnickych prostfedkd - Pozadavky na zdravot- Pozn. 2.1 platnosti
nické prostiedky oznacované jako ,STERILNI* - C4st 1: Poza- (30.4.2002)
davky na zdravotnické prostiedky sterilizované v konecném
obalu
EN 556-1:2001/AC:2006 15.11.2006
CEN EN 556-2:2003 9.8.2007
Sterilizace zdravotnickych prostfedkd - Pozadavky na zdravot-
nické prostiedky oznacované jako ,STERILNI* - C4st 2: Poza-
davky na zdravotnické prostiedky vyrobené za aseptickych
podminek
CEN EN 980:2008 23.7.2008 EN 980:2003 Datum ukonceni
Znacky pro oznacovani zdravotnickych prostiedka Pozn. 2.1 platnosti
(31.5.2010)
CEN EN ISO 11737-2:2009 7.7.2010
Sterilizace zdravotnickych prostfedkd - Mikrobiologické
metody - Cast 2: Zkousky sterility provddéné pii
definovani, wvalidaci a udrZovani sterilizatniho postupu
(ISO 11737-2:2009)
CEN EN 12322:1999 9.10.1999
Zdravotnické prostiedky pro diagnostiku in vitro - Kultivaéni
pudy pro mikrobiologii - Kritéria funkce kultiva¢nich pid
EN 12322:1999/A1:2001 31.7.2002 Pozn. 3 Datum ukonceni
platnosti
(30.4.2002)
CEN EN ISO 13485:2003 2.4.2004 EN ISO 13488:2000 Datum ukonceni
Zdravotnické prostiedky - Systémy managementu jakosti - EN ISO 13485:2000 platnosti
Pozadavky pro tucely predpisa (ISO 13485:2003) Pozn. 2.1 (31.7.2009)
EN ISO 13485:2003/AC:2009 7.7.2010
CEN EN 13532:2002 17.12.2002
Obecné pozadavky na diagnostické zdravotnické prostedky in
vitro pro sebekontrolu
CEN EN 13612:2002 17.12.2002
Hodnoceni funkce zdravotnickych prostredkd pro diagnostiku
in vitro
EN 13612:2002/AC:2002 2.12.2009
CEN EN 13640:2002 17.12.2002
Zkousen( stdlosti Cinidel pro diagnostiku in vitro
CEN EN 13641:2002 17.12.2002
Vylouceni nebo omezeni rizika infekce spojeného
s diagnostickymi ¢inidly in vitro
CEN EN 13975:2003 21.11.2003

Postupy odbéru vzorkli pouzivané pro prejimaci zkousky
diagnostickych zdravotnickych prosttedki in vitro - Statistické
aspekty
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Datum ukonéeni
ESO (1) Odkaz a ndzev hftrfnonizované normy I/’tvm' )zvefevjnérln'v Odkaz na nahrazovanou normu | PresUmpee fhody nahra-
(a referen¢ni dokument) Utednim véstniku zované normy
Pozndmka 1
CEN EN 14136:2004 15.11.2006
Pouziti programi externtho hodnoceni jakosti pfi posuzovani
ucinnosti diagnostickych vySetfovacich postupti in vitro
CEN EN 14254:2004 28.4.2005
Diagnostické zdravotnické prostfedky in vitro - Jednordzové
nddobky pro odbér vzorkti humdnniho pavodu s vyjimkou
krve
CEN EN 14820:2004 28.4.2005
Jednordzové nddobky pro odbér vzorkd lidské Zilni krve
CEN EN ISO 14937:2009 7.7.2010 EN ISO 14937:2000 Datum ukonéen{
Sterilizace vyrobkt pro zdravotni péci - Obecné pozadavky na Pozn. 2.1 platnosti
charakterizaci ~ steriliza¢ntho  ¢inidla a  vyvoj, validaci (30.4.2010)
a pribéznou kontrolu postupu sterilizace zdravotnickych
prostiedka (ISO 14937:2009)
CEN EN ISO 14971:2009 7.7.2010 EN ISO 14971:2007 Datum ukonéen{
Zdravotnické prostredky - Aplikace fizeni rizika na zdravot- Pozn. 2.1 platnosti
nické prostiedky (ISO 14971:2007, Corrected version (21.3.2010)
2007-10-01)
CEN EN ISO 15193:2009 7.7.2010
Diagnostické zdravotnické prostiedky in vitro - MéFeni veli¢in
ve vzorcich biologického ptvodu - Pozadavky na obsah
a prezentaci referen¢nich postupti méfeni (ISO 15193:2009)
CEN EN ISO 15194:2009 7.7.2010
Diagnostické zdravotnické prostiedky in vitro - Méfeni veli¢in
ve vzorcich biologického ptvodu - Pozadavky na obsah
a prezentaci referencnich postupti méfeni (ISO 15194:2009)
CEN EN ISO 15197:2003 28.4.2005
Systémy diagnostickych zkouSek in vitro - Pozadavky na
systémy monitorovani glykémie pro sebekontrolu pacientt
s diabetes mellitus (ISO 15197:2003)
EN ISO 15197:2003/AC:2005 2.12.2009
CEN EN ISO 17511:2003 28.4.2005
Diagnostické zdravotnické prostiedky in vitro - Méfeni veli¢in
v biologickych vzorcich - Metrologickd ndvaznost hodnot
pfitazenych  kalibritorim a  kontrolnim  materidlim
(ISO 17511:2003)
CEN EN ISO 18113-1:2009 7.7.2010
Diagnostické zdravotnické prosttedky in vitro - Informace
poskytované vyrobcem (oznacovani stitky) - Cdst 1: Terminy,
definice a obecné pozadavky (ISO 18113-1:2009)
CEN EN ISO 18113-2:2009 7.7.2010 EN 375:2001 31.12.2012
Diagnostické zdravotnické prostfedky in vitro - Informace Pozn. 2.1
poskytované vyrobcem (oznacovani ititky) - Cast 2: Diagno-
sticki  ¢inidla in  vitro pro  profesiondlni  pouZiti
(ISO 18113-2:2009)
CEN EN ISO 18113-3:2009 7.7.2010 EN 591:2001 31.12.2012
Diagnostické zdravotnické prostredky in vitro - Informace Pozn. 2.1
poskytované vyrobcem (oznacovani ititky) - Cast 3: Diagno-
stické  pFistroje in vitro pro profesiondlni  pouziti
(ISO 18113-3:2009)
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Odkaz a ndzev harmonizované normy

Prvni zvefejnéniv

Datum ukonéeni
presumpce shody nahra-

ESO (9 (a referen¢ni dokument) Ufednim véstniku Odkaz na nahrazovanou normu zované normy
Pozndmka 1
CEN EN ISO 18113-4:2009 7.7.2010 EN 376:2002 31.12.2012
Diagnostické zdravotnické prosttedky in vitro - Informace Pozn. 2.1
poskytované vyrobcem (oznacovéni titky) - C4st 4: Diagno-
stickd ¢inidla in vitro pro sebezkouseni (ISO 18113-4:2009)
CEN EN ISO 18113-5:2009 7.7.2010 EN 592:2002 31.12.2012
Diagnostické zdravotnické prostfedky in vitro - Informace Pozn. 2.1
poskytované vyrobcem (oznacovéni titky) - Cdst 5: Diagno-
stické pfistroje in vitro pro sebezkouseni (ISO 18113-5:2009)
CEN EN ISO 18153:2003 21.11.2003
Diagnostické zdravotnické prostiedky in vitro - Méfeni veli¢in
v biologickych vzorcich - Metrologickd nédvaznost hodnot kata-
lytické  koncentrace enzymt  pfifazenych  kalibrdtorim
a kontrolnim materidlim (ISO 18153:2003)
CEN EN ISO 20776-1:2006 9.8.2007
Klinické laboratorni zkousky a diagnostické zkusebni systémy
in vitro - Zkouseni citlivosti pavodcti infekei a hodnoceni
Ucinnosti prostiedkd pro stanoveni antimikrobidlni citlivosti -
Cést 1: Referen¢ni metody pro zkouseni aktivity antimikrobi-
dlnich cinidel in vitro proti baktériim zpuasobujicim infekéni
nemoci (ISO 20776-1:2006)
Cenelec | EN 61010-2-101:2002 17.12.2002
Bezpecnostni  pozadavky na  elektrickd méFici, Fdici
a laboratorn{ zafizeni Cdst 2-101: Zvl&stni pozadavky na zdra-
votnickd zafizen{ pro diagnostiku in vitro (IVD)
[EC 61010-2-101:2002 (Modifikovanad)
Cenelec | EN 61326-2-6:2006 27.11.2008
Elektrickd méFici, fidici a laboratorni zafizeni - Pozadavky na
EMC - Cést 2-6: Konkrétni pozadavky - Lékatskd zafizeni pro
diagnostiku in vitro (IVD)
IEC 61326-2-6:2005
Cenelec | EN 62304:2006 27.11.2008
Software lékafskych prostiedki - Procesy v Zivotnim cyklu
softwaru
IEC 62304:2006
EN 62304:2006/AC:2008 18.1.2011
Cenelec | EN 62366:2008 27.11.2008

Zdravotnické prostiedky - Aplikace stanoveni pouZitelnosti na
zdravotnické prostredky
IEC 62366:2007

(") ESO: Evropské organizace pro normalizaci:
— CEN: Avenue Marnix 17, 1000 Bruxelles/Brussel, BELGIQUE/BELGIE, Tel. +32 25500811; Fax +32 25500819 (http://www.cen.eu)
— Cenelec: Avenue Marnix 17, 1000 Bruxelles/Brussel, BELGIQUE/BELGIE, Tel. +32 25196871; Fax +32 25196919 (http://www.cenelec.eu)
— ETSI: 650 route des Lucioles, 06921 Sophia Antipolis, FRANCE, Tel. +33 492944200; Fax +33 493654716, (http://www.ctsi.cu)

Pozn. 1:  Datum ukonceni presumpce shody je obvykle datum ukonceni platnosti (dup) stanovené Evrop-
skou organizaci pro normalizaci. Uzivatelé téchto norem se vSak upozorfiuji na to, Ze

v nékterych vyjimeénych piipadech tomu mdze byt i jinak.

Pozn. 2.1: Novd (nebo pozménénd) norma je stejného rozsahu jako norma nahrazovani. Od uvedeného
data pfestava u nahrazované normy platit presumpce shody se zakladnimi pozadavky smérnice.

Pozn. 2.2: Novd norma je Sirstho rozsahu neZ norma nahrazovand. Od uvedeného data prestdvd
u nahrazované normy platit presumpce shody se zdkladnimi pozadavky smérnice.


http://www.cen.eu
http://www.cenelec.eu
http://www.etsi.eu
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Pozn. 2.3: Novd norma je uz$tho rozsahu nez norma nahrazovand. Od uvedeného data pfestivd
u (Caste¢né) nahrazované normy platit presumpce shody se zdsadnimi pozadavky smérnice
u téch produktt, jez spadaji do rozsahu nové normy. Neni dotlena presumpce shody se
zdsadnimi pozadavky smérnice u produktti, které i naddle spadaji do rozsahu (¢dste¢né) nahra-
zované normy, ale nespadaji do rozsahu nové normy.

Pozn. 3: Dochédzi-li ke zméndm, je referencnim dokumentem norma EN CCCCC:YYYY, jeji pfedchozi
zmény, pokud existuji, a novd, citovand zména. Nahrazovanou normu (sloupec 3) proto tvoii
norma EN CCCCC:YYYY a jeji piedchozi zmény, pokud existuji, ale bez nové, citované zmény.
Od uvedeného data pfestivd u nahrazované normy platit presumpce shody se zdkladnimi
pozadavky smérnice.

POZNAMKA:

— Veskeré informace o dostupnosti norem lze obdrzet bud od Evropskych organizaci pro normalizaci
nebo od ndrodnich orgdnti pro normalizaci. Jejich seznam je v piiloze smérnice Evropského parlamentu
a Rady 98/34[ES (') , ve znéni smérnice 98/48[ES (?).

— Evropské normalizaéni organizace pfijimaji harmonizované normy v angli¢tiné (CEN a Cenelec rovnéz
zvefejiiuji normy ve francouz§tiné a némcin€). Ndrodni normalizacni orgdny poté prekladaji ndzvy
harmonizovanych norem do vSech ostatnich pozadovanych dfednich jazykd Evropské unie. Evropska
komise neni odpovédnd za spravnost ndzvii, které jsou piedloZeny ke zvefejnéni v Urednim véstniku.

— Zvefejnéni odkazii v Ufednim véstniku Evropské unie neznamend, ze uvedené normy jsou k dispozici ve
viech jazycich Spolecenstvi.

— Tento seznam nahrazuje vSechny pfedchozi seznamy zvefejnéné v Ufednim véstniku Evropské unie. Komise
zajistuje aktualizaci tohoto seznamu.

— Vice informaci o harmonizovanych normdch je k dispozici na adrese:

http://ec.europa.eu/enterprise/policies/european-standards/harmonised-standards/index_en.htm

. vést. L 204, 21.7.1998, s. 37.
. vést. L 217, 5.8.1998, s. 18.
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(Ozndmeni)
SPRAVNI RIZENT{
EVROPSKA INVESTICNI BANKA

Vyzva k pfedklidani ndvrhi — Evropskd investi¢ni banka navrhuje v rdmci své Akce EIB a vysokych
kol na podporu vyzkumu tfi nové finanéni podpory EIBURS

(2011/C 185/04)

Evropskd investi¢ni banka uskute¢fiuje vétsinu svych instituciondlnich vztahti s vysokymi $kolami v rdmci
Akce EIB a vysokych skol na podporu vyzkumu, kterd zahrnuje tfi rdzné programy:

— EIBURS (EIB University Research Sponsorship Programme — Program EIB na podporu vyzkumu na
vysokych skoldch),

— STAREBEI (STAges de REcherche BEI — Vyzkumné staze EIB) — program financovani urceny mladym
vyzkumnym pracovnikiim, ktefi pracuji na spole¢nych projektech EIB a vysokych skol, a

— EIB University Networks (Sité vysokych skol EIB) — mechanismus spoluprace pro sité vysokych skol,
které svym zaméfenim vyznamné podporuji cile skupiny EIB.

EIBURS poskytuje granty vysokoskolskym vyzkumnym stfediskiim zabyvajicim se tématy vyzkumu, o néz
mé banka velky zdjem. Finan¢ni podpory EIB do vyse 100 000 EUR ro¢né v pribéhu tif let se poskytuji na
zdkladé vybérového fizeni katedrdm vysokych $kol nebo vyzkumnym stfediskiim pii vysokych skoldch v EU
a v kandiddtskych a potencidlnich kandidatskych zemich, jez projevi o podporu zdjem a maji uznané
odborné znalosti v oblastech vybranych bankou, a umozn{ jim aktivity v téchto oblastech rozsifit. Vybrany
navrh povede k celé fadé vystupt (vyzkum, organizovani kurzt a seminditi, vytvafeni siti, $ifeni vysledka
atd.), které budou pfedmétem smluvniho ujedndni s bankou.

Pro akademicky rok 2011/2012 se v rdmci programu EIBURS zvolily tyto tfi nové oblasti vyzkumu:

Evropské rezimy duSevniho vlastnictvi a jejich vliv na pfenos technologii/financovini dusevniho
vlastnictvi

Globdlni politické diskuse se ve stdle vétsi mife soustfeduji na inovace a znalostni ekonomiku jako hnaci
sily dlouhodobého udrzitelného ristu. V této souvislosti je nezbytnym a soucasné ndro¢nym tdkolem
vyvinuti novych ndstroji financovéni a ziskdni soukromych investori pro pfenos znalosti/technologii. Je
tieba, aby ti, kdo plsobi v oblasti pfenosu znalostijtechnologii, lépe chdpali vztah mezi pravnimi
a regulaénimi rdmci duSevntho vlastnictvi a jejich G¢inky v této oblasti. Tento pozadavek se tyka
i lepsiho chapani vefejnych pobidek pro vyzkumnd stfediska/vysoké skoly a raznych finanénich ndstroja
(fondy, partnerstvi, laboratofe transla¢niho vyzkumu atd.), jez maji podpofit uvadéni vysledkd vyzkumu na
trth. Otdzky typu vysada profesort, patentové pravo EU a jeho uplatilovdni vnitrostdtnimi kontrolnimi
organy, jakoz i statni pobidky maji ocividné velky vyznam pro vyuzivani aktiv v raném stadiu, neni v3ak
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k dispozici Zddné systematické posouzeni a srovnani. Oblast dusevniho vlastnictvi se rychle méni, a proto je
dulezité zohlednit neddvny/pravé probihajici vyvoj. V idedlnim piipadé by mél projekt poskytnout uceleny
piehled o situaci ve viech clenskych stitech, ackoli by byly prijatelné i vysledky tykajici se hlavnich trhi
inovaci a dusevniho vlastnictvi v EU.

Cilem projektu je analyzovat pravni, regulativni a vefejné politickd opatieni v clenskych stitech EU
a zhodnotit vliv téchto opatfeni na ochotu a pfipravenost akademickych instituci zapojit vnéjsi finan¢ni
subjekty (napf. fondy, nadace a dalsi zdroje vnéjstho kapitdlu) do zaklddani partnerstvi s cilem urychlit
procesy prenosu technologii a dusevniho vlastnictvi a soucasné stimulovat uvadéni vysledkd vyzkumu
instituci na trh. Podle mozZnosti je tieba zahrnout a zdavodnit politickd opatfeni a ndvrhy ke zlepSeni
pfenosu znalosti v EU.

Ocekévané vysledky:

Studie by mohla posoudit stavajici literaturu v této oblasti a vyvodit z ni ,obecné trendy” z hlediska faktort
(napf. protokoly, formy a podminky), které maji dopad na uvadéni vysledkti vyzkumu na trh. Price by vsak
méla zahrnovat piipadové studie tykajici se instituci, které vstupuji do partnerstvi s finan¢nimi investory (EIF
muze umoznit kontakt s nékterymi spolecnostmi, do nichz investoval, aviak ndvrhy by mély obsahovat
i jiné piiklady). Jednim z posuzovanych aspektd je smluvni uspotfddani vztahti mezi vyzkumnymi dstavy
a finanénimi investory; vztah mezi vyzkumnymi organizacemi a podniky je dokumentovén, avsak rozhrani
mezi vyzkumnymi organizacemi a finan¢nimi subjekty neni podrobné zmapovino. Jelikoz se jednd
o tiletou studii, zdjemci jsou vybizeni k navrzeni lhit pro pfeddni mezitimnich tdaji. Projekt mize
zahrnovat jakékoli dalsi ¢innosti, které si vysokoskolské stfedisko pfeje uskutecnit v souladu s vyzkumem
s pomoci finan¢ni podpory, véetné:

— organizovani kurz, letnich $kol, konferenci a semindrd,
— vytvafeni databazi,
— prizkumd.

Tento projekt by mél doplnit studii proveditelnosti financovanou ES (Generdlni feditelstvi pro podniky
a pramysl) na téma ,Vytvifeni financniho trhu pro prdava z duevniho vlastnictvi® (vefejnd soutéz EU
¢. 3/PP[ENT/CIP/10/A/NO2S003).

Analyza investi¢nich potfeb v sektorech infrastruktury

Aby bylo mozné vypracovat ndlezité zaméfené vefejné politiky na podporu investic do infrastruktury, je
nezbytné nutné chdpat soucasné a budouci investi¢éni potieby. Pravdépodobné viak neexistuje zddnd ucelend
prace tykajici se metodickych otdzek prognézovani investi¢nich potieb. Od vysokoskolského vyzkumného
stiediska, které dostane podporu EIBURS, se ocekdvd, ze vytvoii vyzkumny program zaméfeny na posou-
zeni stdvajicich metodik a prognéz v oblasti potieb investic do infrastruktury, Ze vypracuje jednotnou
metodiku pro prognézovéni potieb investic do infrastruktury a ze umozni ptedvidani potfeb investic do
hospodaiské infrastruktury v Evropé. Tato oblast vyzkumu by se méla omezit jen na hospodaiskou infra-
strukturu, tj. na dopravu, energetiku, vodni hospodafstvi a IKT.

Projekt muze zahrnovat jakékoli dalsi ¢innosti, které si vysokoskolské stiedisko pieje uskutecnit v souladu
s vyzkumem s pomoci finanéni podpory, vcetné:

— organizovani kurzl a semindit,
— vytvafeni databazi,
— priizkumd.

Rostouci Gvérova rizika pfi mikrofinancovani: pfi¢iny, varovné signdly, soucasny stav a vyhled do
budoucnosti

V poslednim desetileti vedl rychly rozvoj poskytovani mikrofinanénich sluzeb domécnostem a podnikateltim
s nizkymi ptjmy k nasyceni nékterych trhti, napf. v Maroku, Bosné a Hercegoviné, Bolivii a Indii (konkrétné
ve stat¢é Andra Pradés). Néktef{ dluznici, ktefi mohli ziskat vice avért od rGznych Gvérovych instituci,
sjednali tyto tGvéry v piili§ velké vysi a dostali se do situace predluzeni. Predluzeni pifjemct mikrotGvért
md nejen Skodlivy vliv na finanéni situaci a na povést celého odvétvi mikrofinancovéni, ale mize mit
i socidlni a psychologické dasledky pro jiz zranitelné obyvatelstvo.
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Zhorseni kvality aktiv v portfoliu mikrotvérd md celou fadu pficin a faktord, mimo jiné hospodarské
prostiedi, politické zdsahy, nevyhovujici regula¢ni rdmec, agresivni metody mikrofinanénich instituci pfi
poskytovani mikrotGvérd, koncentrace v méstskych oblastech nebo nevhodnd nabidka produktd. Vysoké
miry spldceni, které byly pro odvétvi mikrofinancovani v minulosti pfiznacné, jsou v nékterych zemich ci
regionech zna¢né ohrozeny a nékteré trhy mohou nyni utrpét znatné tvérové ztrity. Uvérové riziko
spojené s piedluzenim klientt je odborniky povazovano za jedno z nejrychleji se zvysujicich rizik. Ozdravnd
opatfeni jsou bohuzel velmi Casto pfijimdna az po vypuknuti krize spldceni. Investofi proto zaujali pfi
investovan{ odpovédnéjsi postoj a vzniklo nékolik mezindrodnich iniciativ, které podporuji zdsady ochrany
klientd, transparentnost postupii a drokové sazby na ochranu trhi pred piehratim.

V této souvislosti vyzyva EIB k piedkladdni vyzkumnych ndvrha, jejichz cilem je fesit tyto otdzky:

Za jakych podminek muize odvétvi mikrofinancovani zachovat zdravy stav a udrzitelnost aktiv a soucasné
zvysit svoji angazovanost na trzich s poptavkou? Jaky je soucasny stav Gvérového rizika, véetné dGrovné
pfedluzeni klientd, v Africe a v jinych zemich, které jsou povazovany za nejvice ohroZené? Mohly by
varovné signdly zabrdnit potencidlni krizi spldceni jest¢ dfive, nez skutecné vznikne? Jaké pouceni si
muzeme vzit z krizi, k nimZ v posledni dobé doslo v odvétvi mikrofinancovani (Maroko, Bosna, Andra
Pradés atd.)? Které zemé, zejména v Africe, jsou nejvice ohrozené a mohly by byt rovnéz postizeny?

Pokud jde o geografické zaméfeni, ndvrhy by se mély soustfedit zejména na africky kontinent (véetné
Blizkého vychodu a severni Afriky).

Projekt muze zahrnovat jakékoli dalsi ¢innosti, které si vysokoskolské stredisko preje uskute¢nit v souladu
s vyzkumem s pomoci finan¢ni podpory, véetné:

— organizovéani akei pro sifeni poznatkd,
— vytvéreni dodate¢nych databdzi,

— prizkumi.

1y

Naévrhy je tieba pfedlozit v anglictiné nebo francouzstiné do 16. zaff 2011. Na ndvrhy predloZené po tomto
datu nebude bran zfetel. Névrhy je tfeba zaslat na tyto adresy:

(elektronickd verze)

universities@eib.org

(tiSténa verze)

EIB-Universities Research Action
100, boulevard Konrad Adenauer
2950 Luxembourg
LUXEMBOURG

To the attention of Ms Luisa Ferreira, Co-ordinator.

Podrobngjsi informace o vybérovém ¥izeni v rdmci EIBURS a o ostatnich programech a mechanismech jsou k dispozici
na internetové strance: http://www.eib.org/universities
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JINE AKTY

EVROPSKA KOMISE

Zvefejnéni zidosti podle &l. 6 odst. 2 nafizeni Rady (ES) € 510/2006 o ochrané zemépisnych
oznafeni a oznaceni pivodu zemédélskych produktis a potravin

(2011/C 185/05)

Timto zvefejnénim se pfizndvd pravo podat proti zddosti ndmitku podle ¢linku 7 nafizeni Rady (ES)
¢. 510/2006 (!). Komise musi obdrZet prohldseni o ndmitce do Sesti mésicti po tomto zvefejnéni.

JEDNOTNY DOKUMENT
NARIZENI RADY (ES) & 510/2006
,SUSINA DI DRO“

& ES: IT-PD0O-0005-0779-30.06.2009
CHZO () CHOP ( X))

1. Nazev:

,Susina di Dro*

2. Clensky stit nebo tfeti zemé:

Italie

3. Popis zemédélského produktu nebo potraviny:
3.1 Druh produktu:

T#{da 1.6. Ovoce, zelenina a obiloviny v nezménéném stavu nebo zpracované.

3.2 Popis produktu, k némuzZ se vztahuje ndzev uvedeny v bodu 1:

Chranénym oznacenim puvodu ,Susina di Dro“ se poskytuje ochrana ¢erstvému plodu mistni odrady
$vestky ,Prugna di Dro“, které se obecné fikd Susina di Dro.

Cerstvé plody museji byt p¥i uvadéni ke spotfebé neporusené, ¢isté, museji vypadat Cerstvé a zdravé,
nesméji obsahovat cizorodé latky a vykazovat nepatficné pachy. Plody maji ovélny, mirné protaZeny
tvar s kompaktni duzinou. Pokryvd je charakteristické bélavé ojinéni.

Pro Cerstvé plody je typické ndsledujici zabarvent:

— slupka ma barvu od fialové ¢ervené po tmavé modrou az fialovou s povlakem ojinéni, obcas se na
ni vyskytuji mald nazelenald mista,

— duzina mé Zlutou nebo zeleno-zlutou barvu.

() Uk vést. L 93, 31.3.2006, s. 12.
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Chemické vlastnosti:
Cukry — minimdlni hodnota pfi sklizni: 9,0 *Brix
Polyfenoly — minimdlni hodnota: 900 mg/kg

Pokud jde o organoleptické vlastnosti, produkt s CHOP ,Susina di Dro“ se vyznacuje jemné aroma-
tickou navinulou chuti a pijemnou téstovitou konzistenci.

3.3 Suroviny (pouze u zpracovanych produktil):

3.4 Krmivo (pouze u produktii Zivocisného pivodu):

3.5 Specifické kroky p¥i produkci, které se musi uskutecnit v oznacené zemépisné oblasti:

Produkce, ¢isténi a baleni museji probihat v zemépisné oblasti vymezené v bodé 4, aby se zamezilo
poskozeni plodii a napadenim plisnémi. Kromé toho rychlé uzavieni fetézce md pozitivni vliv na
zachovéni charakteristické vrstvy ojinéni, kterd plody pokryva.

3.6 Zvldstni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd.:

Produkt s CHOP ,Susina di Dro“ musi byt balen v souladu s platnymi pravnimi pfedpisy. Vsechny typy
baleni se uzaviraji pomoci sitky, félie nebo vicka.

3.7 Zyldstni pravidla pro oznacovdni:
Na balenich, v nichz se produkt prodavd, musi byt uvedeno oznaceni CHOP ,Susina di Dro* spolu
s logem, jez je popsdno nize. Jde o stylizovanou $vestku fialové barvy, jiz dopliuji zelené listy.
Doprostied $vestky je bilymi pismeny vepsdn ndpis ,SUSINA DI DRO DOP“ a okraj plodu vypliuji
slova ,DENOMINAZIONE D’ORIGINE PROTETTA®.

Logo:

Do popisu je zakdzdno dodavat jakékoli oznaceni pivodu, jez neni vyslovné stanoveno, ¢ doplitujici
oznaceni, kterd by mohla spotiebitele uvadét v omyl.

4.  Stru¢né vymezeni zemépisné oblasti:

Oblast produkce $vestky s CHOP ,Susina di Dro* zahrnuje tizemi nésledujicich obci autonomni oblasti
Trento: Arco, Bleggio Inferiore, Bleggio Superiore, Calavino, Cavedine, Fiave, Dorsino, Drena, Dro,
Lasino, Lomaso, Nago-Torbole, Padergnone, Riva del Garda, San Lorenzo in Banale, Stenico, Tenno,
Terlago, Vezzano a Trento. Pokud jde o Trento, oblast se omezuje na obvody Cadine, Sopramonte,
Sant’Anna, Vigolo Baselga a Baselga del Bondone.

5. Souvislost se zemé&pisnou oblasti:
5.1 Specificnost zemépisné oblasti:

Oblast produkce $vestky s CHOP ,Susina di Dro“ se vyznacuje jedine¢nosti klimatu, za niz vdé¢i rovnéz
blizkosti jezera Lago di Garda. I kdyz se oblast nachdzi v srdci hiebenu Alp, jsou zde velmi pifjemné
teploty, jez béhem roku dosahuji praméru 12,4 °C. Oblast se rovnéz t&si dlouhému obdobi intenziv-
niho svétla, jez je spjato s témér stdle bezobla¢nym nebem. Denni svétlo trvd v praméru 10 hodin, tj.
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5.2

5.3

36 000 vtefin celkového nahromadéného slune¢niho svitu (promérny tdaj k 21. ¢ervnu kazdého
roku). Rovnéz v zimnich mésicich, které se v piedalpské oblasti Itdlie, stejné jako ve stfedni
a zdpadni Evropé, vyznaCuji hustymi mlhami, dosahuje slune¢ni svit 100-120 hodin mési¢né, tj.
v praméru 3—4 hodiny slune¢niho svitu denné. Tento jev je zplisoben zejména periodickym systémem
vétrt, tj. stiiddnim proudd sestupujicich z tdoli a prouddi stoupajicich vzhiiru (,Ora del Garda®)
z jezera. Zejména ,Ora del Garda®, druh vlahého vétru, kromé toho, Ze zarucuje bezoblacnost nebe,
v zimé brani pfichodu studenych vétr ze severu, zatimco v 1été prospésné zmiriuje nejvyssi odpoledni
teploty, které by jinak mély nepiiznivy dopad na fenolovou slozku plodu a na hromadéni cukri.
V oblasti produkce svestky s CHOP ,Susina di Dro“ jsou tedy zimni obdobi zvldsté mirnd a béhem léta
piichdzeji obdobi sucha a extrémni teploty pouze sporadicky. K témto vlastnostem je tfeba dodat
vysokou kvalitu pady na pozemcich, jez byla z geologického pohledu utvdfena procesem usazovani na
dné more. Pozemky se prakticky v celé oblasti vyznacuji mirné alkalickou reakei. Ta je podminkou pro
lepsi dostupnost a dynami¢nost minerald, a to zejména v piipadé absorpce fosforu, vapniku a horciku.

Specificnost produktu:

Svestka ,Susina di Dro“ je autochtonni odrfida, jez se jiz po dlouhou dobu péstuje v ddoli feky Sarca,
kde se geneticky stabilizovala.

Nezanedbatelnou hodnotou Svestky s CHOP ,Susina di Dro“ je jeji obsah polyfenoltl, jez urcujicim
zpusobem ovliviiuji organoleptické vlastnosti, barvu a vini plodu a z farmakologického hlediska jsou
velmi zajimavé.

Plody se rovnéz vyznacuji minimalnim obsahem cukrti, jenz je urcujici pro typickou sladko-kyselou
chut tohoto mistntho ekotypu.

Studie zvefejiované od roku 1975 jsou dokladem pozornosti, jez byla vénovéna jedine¢nosti téchto
plodi, pokud jde o obsah polyfenolti a cukri. Tyto Gdaje shromdzdéné v nékterych neddvno vypra-
covanych studiich svéd&i o tom, jak jsou vlastnosti produktu ,Susina di Dro“ dlouhodobé konkrétné
uzndvany a soucasnosti potvrzeny.

Pricinnd souvislost mezi zemépisnou oblasti a jakosti nebo vlastnostmi produktu (u CHOP) nebo specifickou
jakosti, povésti nebo jinou vlastnosti produktu (u CHZO):

Odriidu $vestky ,Prugna di Dro“ vyslechtili v oblasti produkce béhem staleti mistni zemédélci, kteff
ziskdvali nové stromy prevazné ze semen nebo vyhonka kofend, pfi¢emz neustéle usilovali o genetické
vylepSovani celé odrady. Opirali se o fenotypické znaky spojené predevsim s produkénimi vlastnostmi
stromil a organoleptickymi vlastnostmi plod.

Tvorba a hromadéni polyfenoli a cukrii ve $vestkich s CHOP ,Susina di Dro“ tzce souviseji
s klimatem v oblasti produkce a zejména s mnozstvim slune¢niho zdfeni, jemuz jsou stromy vystaveny
a jez urcuje teplotu prostiedi. Tyto klimatické faktory sehravaji zdsadni dlohu v drovni a v rytmu
aktivity enzym@ v metabolismu fenold a v mechanismech fotosyntézy, jez jsou urcujici pro hromadéni
uhlovodikil a tudiz cukri.

Tyto biologické jevy souviseji s podminkami prostiedi v oblasti produkee, jez jsou zvldsté piiznivé,
jelikoZ jsou spojeny se zmirfiujicim vlivem nejvétsiho italského jezera ,Lago di Garda“ a vétri od néj
vanoucich (brizy). Zvlastni vyznam md typickd briza ,Ora del Garda“, kterd vane v odpolednich
hodindch a zarucuje tak bezobla¢né nebe a zmirniuje nejvyssi letni teploty.

Hromadéni pigmentt ve slupce — anthokyanu zputsobujictho fialové modré zabarveni — zdvisi prede-
v$im na stupni zdfeni, které na plody dopadd, zatimco obsah cukru je spjat s teplotami prostiedi, jez
diky zmirnéni od briz zabranuji stresu, kterému by plody béhem péstovani mohly byt vystaveny.

V oblasti produkce $vestek s CHOP ,Susina di Dro“ méd péstovini tohoto ovoce i ze spoledensko-
hospodaiského hlediska zdsadni vyznam a lze je porovnat s péstovanim vinné révy ¢i jabloni.

Péstovani Svestek ma totiz v kultufe oblasti jiz po staleti hluboké kofeny, o cemz svéd¢i zminky ve 42
oddilech listin Carte di Regola pro oblast pii fece Sarca ,Piano del Sarca“ pochdzejici z roku 1284.
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V neddvnych dobach vsichni obyvatelé udoli feky Sarca, ktefi méli vZdy zdjem na co nejlepsim vyuziti
specifickych kvalit $vestek s CHOP ,Susina di Dro“, zintenzivnili své dsili v kulturni oblasti, a to
propojenim turistiky, izemniho rozvoje a zemédélsko-potravindského odvétvi. Z vyznamnych iniciativ
je tfeba zminit setkdni ,Settimana del Prugno Fiorito di Dro“, jez bylo pofddino od pocitku 70. let.
Toto setkdni se poté pfeménilo na modernéji pojatou udalost, kterd se kond v srpnu a jeZ se nazyva
,Dro: il tempo delle prugne” (Dro: doba 3vestek).

Odkaz na zvefejnéni specifikace:
(CL. 5 odst. 7 naiizeni (ES) ¢. 510/2006)

Tento spravn{ orgdn zahdjil vnitrostdtni postup ndmitky tim, Ze zvefejnil ndvrh uzndni chrdnéného oznaceni
ptivodu ,Susina di Dro“ v Ufednim véstniku Italské republiky ¢. 100 ze dne 2. kvétna 2009.

Uplné znéni specifikace produkce je k dispozici na internetové adrese:

http:/fwww.politicheagricole.it/ DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=
Disciplinare%20in%20esame%20UE&txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0>Prodotti%20Dop,
%201gp%20e%20Stg

nebo

lze pfimo vstoupit na domovskou stranku ministerstva zemédélstvi, potravindistvi a lesnictvi (http://www.
politicheagricole.it) a kliknout na ,Prodotti di Qualita“ (Jakostni produkty — vlevo na obrazovce) a nakonec
na ,Disciplinari di Produzione all'esame dell'UE [regolamento (CE) n. 510/2006]“ (Specifikace produkce, jez
jsou pfedmétem zkoumdni EU (nafizeni (ES) ¢. 510/2006)).


http://www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0&gt;Prodotti%20Dop,%20Igp%20e%20Stg
http://www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0&gt;Prodotti%20Dop,%20Igp%20e%20Stg
http://www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0&gt;Prodotti%20Dop,%20Igp%20e%20Stg
http://www.politicheagricole.it
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Zvetejnéni Zidosti podle ¢l. 6 odst. 2 nafizeni Rady (ES) €. 510/2006 o ochrané zemépisnych
oznaceni a oznaceni pivodu zemédélskych produkti a potravin

(2011/C 185/06)

Timto zvefejnénim se pfizndvd pravo podat proti zddosti ndmitku podle ¢ldnku 7 nafizeni Rady (ES)
¢. 510/2006 (). Komise musi obdrzet prohldseni o ndmitce do Sesti mésicti po tomto zvefejnéni.

SHRNUTI
NARIZENI RADY (ES) & 510/2006
,TOLMINC“
& ES: SL-PD0O-0005-0422-29.10.2004
CHOP ( X ) CHZO ()

Tento prehled obsahuje hlavni body specifikace produktu pro informaéni Géely.

1. p¥islusny orgin ¢lenského stdtu:

Nédzev: Ministerstvo zemé&d@lstvi, lesnictvi a potravinafstvi
Adresa: Dunajska cesta 22

SI-1000 Ljubljana

SLOVENIJA

Tel. +386 14789109
Fax +386 14789055
E-mail: varnahrana.mkgp@gov.si

2. Zadatel:

Nézev: Sirarsko drustvo Tolminc
Adresa: Rutarjeva 35
SI-5220 Tolmin
SLOVENJJA

Tel. +386 53891075

Fax —

E-mail:  davorin.koren@tnp.gov.si

Slozen{: Producenti/zpracovatelé( X ) Jiné ()

3.  Druh produktu:
Ti{da 1.3 Syry

4. Specifikace:
(pfehled pozadavkd podle ¢l. 4 odst. 2 nafizeni (ES) ¢. 510/2006)

4.1 Nadzev:

,Tolminc“

4.2 Popis:

,Tolminc* pati{ mezi tvrdé, plnotu¢né syry. Surovinou pro produkei syru ,Tolminc” je Cerstvé nebo
termizované kravské mléko produkované ve vymezené zemépisné oblasti.

Forma a rozméry: bochnik o hmotnosti 3,5-5 kg s primérem 23-27 cm a vysce 8-9 cm.

() Uk vést. L 93, 31.3.2006, s. 12.
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4.3

4.4

4.5

Vngjsi vzhled: syr ma hladkou karu slimové Zluté barvy.

Rez: hmota uvniti syra je pruznd, zluté barvy s obcasnymi otvory velikosti ¢ocky nebo hrasku.
Chut a vané: vané je vyraznd a nevykazuje cizorodé pachy; syr ma sladkou a pikantni chut.
Chemické slozent: susina nejméné 60 % a nejméné 45 % tuku v susing.

Syr musi zrdt nejméné Sedesdt dni.

Zemépisnd oblast:

Produkce mléka a syru ,Tolminc“ probihd v oblasti Zgornje Posodje, jez zahrnuje obce Kobarid, Tolmin
a Bovec.

Zemépisnd oblast je na zdpadé vymezena hranici s Itdlii a jinak vnéjsimi okraji obci lezicimi mezi
obcemi Kamno a Log pod Mangartom, tj.: Kamno, Volce, Ciginj, Vol¢anski Ruti, Sela pri Vol¢ah,
Gorenji Log, Tolminski Lom, Dolgi Laz, Kanalski Lom, Grudnica, Slap ob Idrijci, Dolenja Trebusa,
Gorenja Trebusa, Stopnik, Daber, Gorski Vrh, Bukovski vrh, Grahovo ob Badi, Hudajuzna, Porezen,
Podbrdo, Petrovo Brdo, Baca pri Podbrdu, Kal, Strzis¢e, Rut, Grant, Knezke Ravne, Ljubinj, Tolminske
Ravne, Cadrg, Krn, Soca, Trenta, Log pod Mangartom.

Zminéné okrajové obce se nachdzeji ve vymezené zemépisné oblasti.

Diikaz piivodu:

Vysledovatelnost syra ,Tolminc“ je zaji§téna diky nize uvedenym postupiim a opatfenim:

Produkce mléka: Mléko se musi produkovat ve vymezené zemépisné oblasti. Vedenim plemenné knihy
je zaji§téno odpovidajici slozeni chovného plemene. Chovatelskd zafizeni rovnéz vedou zdznamy
o dévkdach krmiva a nadkupu krmiva nebo krmnych surovin.

Svoz mléka: Mléko urcené pro produkci syru ,Tolminc® se musi svdzet a uskladiiovat oddélené od
mléka pro jiné vyuziti. Vedou se zdznamy o mnozstvi mléka denné prodaného jednotlivymi zemédél-
skymi podniky.

Vyroba mlé¢nych vyrobkd: Vyrobci syra ,Tolminc“ vedou zdznamy o mnoZstvi denné zpracovaného
mléka a vyrobeného syra podle jednotlivych Sarzi. Sarzi se rozumi mnoZstvi syra vyrobeného z jedné
koagulace mléka. Byla-li béhem jednoho dne vyrobena pouze jedna Sarze syra, odpovidd datum
produkce rovnéz oznaleni SarZe.

Zrani syru: Aby se zajistilo, Ze kazdd SarZe syra zraje alesponl Sedesat dni, vedou vyrobci o zrdni syra
zdznamy. Datum vyroby syra odpovidd datu, kdy zac¢ind zrdni syra.

Metoda produkce:

Syr ,Tolminc“ se vyrdbi z Cerstvého nebo termizovaného (57 °C-68 °C) kravského mléka vyproduko-
vaného ve vymezené zemépisné oblasti. Alespon 80 % mléka uréeného k vyrobé syra ,Tolminc* musi
byt od krav plemene hnédého skotu. Kravy jsou krmeny jadrnym krmivem (pastva, seno, sildZovand
pice) ze zemépisné oblasti, které musi tvofit alespont 75 % susiny obsaZené v denni krmné ddvce.

Syr ,Tolminc® se vyrdbi z ulezelého mléka, k némuZz se miize pfed koagulaci pfidat Cerstvé mléko.
Ulezeni mléka trva alesponi dvandct hodin, po jejichz uplynuti se ziskd autochtonni mikrofléra, kterd
zaji§tuje odpovidajici troven kyselosti. Pro urychleni kvaseni lze pouzit doma pfipravené kvasné
kultury (ziskané uleZzenim malého mnoZstvi mléka pii vysoké teploté po alesponn dvanict hodin)
nebo upravené kvasné kultury. Po pfidani syfidla dochdzi ke koagulaci mléka, kterd trvd 25-35
minut pii teploté 32°C az 34 °C. Zpracovanim koaguldtu se urychluje proces extrakce syrovatky
a je umoznéno ziskdni syrovych zrn odpovidajictho rozméru. V prvni fazi se tvrdy koaguldt nejprve
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nakrdji na velké ¢tverce. Poté se zrna rozdrobi na kousky o velikosti ofechu. Spravné konzistence
syrového zrna je dosazeno zahfdtim a usuSenim. Syrové zrno se zahfeje na teplotu 44-48 °C a poté
ususi, a to za stdlého michdni, nez se dosdhne odpovidajici konzistence. Tvarovani syra a oddéleni
syrového zrna od syrovatky lze provadét roznymi zplsoby, a to v zdvislosti na mozZnostech
a dostupném technickém vybaveni jednotlivych syrdren. Lisovadni syra trvd Sest az dvandct hodin
v nalezité vyhiivanych prostorich. Obracenim syra béhem lisovani se ma urychlit extrakce syrovatky,
rovnomérné rozptylit voda obsazend v syru a docilit lepsiho tvaru syra. Syr ,Tolminc“ se vlozi na 24 az
48 hodin do solného roztoku.

Po soleni se kazdy bochnik syra ozna¢i datem, kdy zacind zrdni syra, a opatii se oznacenim $arZe. Syr
musi zrdt nejméné dva mésice. Béhem zrani musi byt syru vénovdna pée (musi se obracet, otirat,
Cistit).

Souvislosti:
Historie a tradice spjaté s produkci syra v zemépisné oblasti

Prvni zminky o ,syru Tolminc“ pochdzeji ze 13. stoleti, kdy se syr pouzival jako prostfedek pro placeni
dani tehdej$im majitelim pady. Poprvé se objevuje pod ndzvem ,Formaggio di Tolmino — Tolminski
sit“ v roce 1756 v ceniku syrtt ve mésté¢ Udine.

Ke kvalité syra ,Tolminc velmi pfispéli rizni ,mistfi — syrafi, kte¥{ jiz koncem 19. stoleti pod zdstitou
sdruzeni zemédélct v Gorici pfisli do oblasti Tolmina a pomohli mistnim vyrobciim vyfesit problémy
s jeho vyrobou. V roce 1886 byl na horskych pastvindch Razor pod vedenim Svycara Thomase Hitze
vyprodukovan tento tvrdy syr. Syr ,Tolminc“ se po staleti neustdle vyvijel, az se stal soucasti tradice
a kultury lidu, ktery ho vzdy vyrabél a vyrabi jej i dnes.

Syr ,Tolminc“ se tési velice dlouhé a bohaté tradici, kterd odkazuje na pocitky pastevectvi ve vyso-
kohorskych oblastech. Horské pastviny se vyznaCuji neustilym pohybem skotu mezi tdolimi
a vysokohorskymi pastvinami. Tato skutecnost byla zdsadni pro vypracovani zdkladti zptisobu krmenti.
Tento hospodaisky cyklus kazdoro¢né zacinal presunem skotu z tGdolnich vesnic do niZe polozenych
pastvin. Na konci ¢ervna byl skot odvddén do vysokych hor, kde se pdsl a kde se vyrdbél syr az do
zaCatku zaf, kdy se skot zacal navracet do nizsich poloh. Skot tam zistdval az do doby, kdy napadl
prvni snih. Vy$e zminény hospodéisky cyklus je pro chovatele skotu v oblasti Zgornje Poso&je dodnes
béznou praxi.

Ptirodni podminky

Oblast Zgornje Posogje se nalézd v misté, na néZ ma vliv jak sttedomofiské, tak alpské podnebi. Pravé
z tohoto divodu se Zgornje Posodje t&si jedinenym piirodnim podminkdm, jez se prostfednictvim
jadrného krmiva vyprodukovaného v zemépisné oblasti odrdzeji v kvalitt mléka a ndsledné
v kone¢ném produktu po zpracovdni.

Zgornje Posocje patif mezi oblasti s nejvétsim mnoZstvim srdzek ve Slovinsku. Za to vdéci piilivu
vlhkého vzduchu, ktery pfes Slovinsko vane ze Stredozemniho mofe aZ po pomérné vysokou bariéru
hor, kterou tvofi zdpadni Julské Alpy. Otevienost tzemi podél adoli feky Soca smérem ke Stfedo-
zemnimu mofi jesté vice zaruCuje vliv mofe. Primérné ro¢ni teploty vzduchu se v Tolminu pohybuji
kolem 11 °C, pfi¢emz priimérnd teplota v lednu je zhruba 1°C a v Cervenci piekracuje 18 °C.

Teplejsi submediterdnni podnebi md velky vliv na sloZeni vegetace tim, Ze alpské vegetaci v oblasti
Poso¢je dodavd osobity vzhled. Charakteristické vlastnosti vegetace dané ze submediterdnnim
podnebim jsou rovnéz zfetelné ve strmych alpskych skalnich sténdch, které jsou na rozdil od stén
v oblasti Gorenjska pokryty vegetaci a lze u nich citit zvlastni a silnou ,vini divo¢iny“. Flora horskych
a predalpskych luk je v oblasti Zgornje Poso¢je zna¢né bohaté a riznorodd. Tato riiznorodost druh je
déna neddvnou geologickou minulosti (poloha na jizni strané ledovce pochdzejictho z doby ledové),
slozenim skal (vdpenec nebo dolomit, obcas s piimési slinu, jilovce a rohovce) a podnebim (vlhko,
pomérné teplé horské klima). Nejvyraznésim rysem mistni vegetace je skutecnost, Ze se v oblasti
vyskytuji jedine¢né druhy. Nékteré z travnich porostl (pastviny, louky pro produkci sena, pfedalpské
a alpské louky) v oblasti Zgornje Poso¢je se rovnéz vyznacuji vyskytem nékterych vzdcnych druhd.
Diky vlivu submediterdnniho podnebi se vicero druhtim mirného pasu daif rovnéz ve vysokohorskych
plochéch uréenych pro produkci sena.
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Bohatd mikroflora rovnéz sehravd dalezitou dlohu p#i vyrobé syra ,Tolminc“. Diky ulezeni syrového
mléka nebo pouziti doma pfipravenych kvasnych kultur je syru vtisknuta zndmka prostiedi
a prosp&nd autochtonni mikrofléra zabranuje bujeni skodlivych mikroorganismd.

Kontrolni subjekt:

Nézev: Bureau Veritas d.o.o.

Adresa: Linhartova cesta 49a
SI-1000 Ljubljana
SLOVENJJA

Tel. +386 14757600
Fax +386 14747601
E-mail: info@si.bureauveritas.com

Oznacovani:

Syry, které spliuji vSechny pozadavky specifikace, jsou oznaceny jménem producenta, ndzvem a logem
,Tolminc“ (uvedeno nize), pfislusnym symbolem Spolecenstvi a vnitrostdtnim symbolem jakosti. Na
oznaceni musi byt rovnéz uvedeno, zda byl syr vyroben ze syrového nebo termizovaného mléka.

Producenti mohou syr opatfit dopliikovym oznacenim, pokud zrdl vice nez dva mésice, krdvy nebyly
vykrmovdny sildZovanou pici nebo pokud byl syr vyroben v horské syrarné.

Tolminc
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Zvetejnéni Zidosti podle ¢l. 6 odst. 2 nafizeni Rady (ES) €. 510/2006 o ochrané zemépisnych

oznaceni a oznaceni pivodu zemédélskych produkti a potravin

(2011/C 185/07)

Timto zvefejnénim se pfizndvd pravo podat proti zddosti ndmitku podle ¢ldnku 7 nafizeni Rady (ES)
¢. 510/2006 (). Komise musi obdrzet prohldseni o ndmitce do Sesti mésicti po tomto zvefejnéni.

3.2

3.3

3.4

3.5

JEDNOTNY DOKUMENT
NARIZENI RADY (ES) & 510/2006
~ARMAGH BRAMLEY APPLES“
& ES: UK-PGI-005-0792-16.10.2009
CHZO (X ) CHOP ()
Nézev:

,2Armagh Bramley Apples”

Clensky stit nebo teti zemé:

Spojené kralovstvi

Popis zemédélského produktu nebo potraviny:
Druh produktu:

Ttida 1.6: Ovoce, zelenina a obiloviny v nezménéném stavu nebo zpracované.

Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1:

Armagh Bramley Apple je odrida velkych zelenych, Cerstvych jablek urcenych na zpracovani. Na slupce
muiZe byt nacervenalé zabarveni a duZznina je bild s nddechem zelené. Jablka jsou velkd, o priméru od
60 do 120 mm. Nejsou tak rovnomérné okrouhld, jako je tomu u jinych jablek odridy Bramley, jsou
ze stran zplostéld, s kalisni Zebernatou &sti a s velkou prohlubni u stopky, kterd je pooteviend.

Zékladni barva je zelend s nacervenalym nddechem, kalisni listky jsou hnédé s jemnym chmy#im
a stopka je kratkd a silnd.

Duznina je bild s nazelenalym nddechem a konzistence je pevnd a $tavnata.

Suroviny (pouze u zpracovanych produktii):

NepouZije se.

Krmivo (pouze u produktii Zivocisného piivodu):

NepouZije se.

Specifické kroky pfi produkci, které se musi uskutecnit v oznacené zemépisné oblasti:

Jablka musi byt péstovdna ve vymezené oblasti.

Odrtida Armagh Bramley Apples se péstuje ve velmi tirodnych ptdach daného regionu, pis¢itohlinitych
s naplaveninami nebo s jilem. Ve v§ech sadech jsou hranice pozemku tvofeny bohatymi Zivymi ploty ze
smiSenych lesnich porostt, které je chrdni pred mrazivymi severnimi a severovychodnimi vétry vanou-
cimi v urcitych obdobich na jafe.

Bez ohledu na stdf{ nebo velikost jabloni se veskeré profezdvani v 1été a v zimé provadi ruéné. V zdjmu
ziskdni stalé trody a rovnomérné kvality vyzaduje osetfovani stromt dovednosti ziskané 1éty zkusenosti
s Upravou tvaru a koruny béhem zimniho a letniho profezu.

() Uk vést. L 93, 31.3.2006, s. 12.
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Péstitelé z Armaghu jsou hrdi na to, Ze pfi produkci jablek odrtidy Armagh Bramley zachovavaji
spravnou zemédélskou praxi. V obdobi kvétu dochdzi zpravidla k opyleni v¢elami medonosnymi
a veskeré postiiky jsou provddény s ohledem na ochranu téchto véel i jiného uzite¢ného hmyzu
a zdroven i $irstho Zivotniho prostiedi.

V sadech s odriidou Armagh Bramley se hojné vyuzivd hnojeni na list, a to jak pouze jednou Zivinou,
tak smési hnojiv ziskanych z mofskych fas, které se pravidelné zafazuji do bézného programu postiikd.

Jablka se sklizeji ru¢né od zacatku zaif do konce Fjna. Doba sklizné je zavisld na ro¢nim obdobi, trhu,
zralosti plodd, stdif stromil i podnozi. Péstitelé Casto rozhoduji o zacdtku sklizné podle velikosti plodi
a rychlosti jejich rostu na konci léta nebo na zacdtku podzimu. Vétina jablek se sklizi, jakmile
dosdhnou minimélntho praméru 75 mm, ale pfed tim, nez dozraji do takové miry, kdy je vice nez
20 % ulozenych sacharidii pfeménéno ze Skrobu na cukr.

Stejné jako jsou sady ru¢né profezdvény, jsou i viechny plody sklizeny a tiidény rucné. Cesai jsou
vyskoleni, aby pii zachdzeni s plody nedochdzelo k poskozeni slupky nebo duzniny. To je u této
odriidy velmi dulezité, protoze podstatnd ¢st sklizné se skladuje v ochranné atmosfére, aby mohla byt
na trh dodavana po cely rok.

Zvldstni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd.:

NepouZije se.

Zvldstni pravidla pro oznacovdni:

NepouZije se.

Struéné vymezeni zemépisné oblasti:

Armagh Bramley Apples jsou péstovdna v téchto tradicnich péstitelskych farnostech v arcidiecézi
Armagh, kterou tvoii hrabstvi Armagh a Tyrone a &ast hrabstvi Londonderry:

Ballygawley, Beragh, Bessbrook, Cloghogue, Clonoe, Coagh, Coalisland, Cookstown, Crossmaglen, Cully-
hanna, Donaghmore, Dromintree, Dungannon, Eglish, Keady, Derrynose & Madden, Kildress, Killcluney,
Killeeshill, Kilmore, Lissan, Loughgall, Magherafelt, Middletown, Middle Killeavy, Moneymore, Moy,
Mullaghbawn, Newbridge, Pomeroy, Portadown, Tandragee, Termonmaguirc, Whitecross.

Souvislost se zemépisnou oblasti:
Specificnost zemépisné oblasti:

Vymezena oblast je pod vlivem klimatickych podminek atlantického podnebi s roénimi srdzkami az
2 000 mm (80 palcti) a s pramérnymi teplotami 3 °C (v zimé) az 18 °C (v 1ét¢), které ovliviiuje Golfsky
proud. Tyto faktory pfispivaji spolu s kvalitou pidy vymezené oblasti, kterd je bohatd, drodnd
a obsahuje zejména velké mnozstvi vapniku, ke specificnosti dané oblasti.

Vzhledem k severngjsi zemépisné poloze je zde méné slune¢niho svitu nez v jinych oblastech, kde se
péstuje odriida Bramley, a fotosyntéza proto vyzaduje niz$i hustotu stromd, aby se stromy mohly vice
rozristat do $itky. Chladngjsi podnebi nez v jinych péstitelskych oblastech odriidy Bramley znamend, Ze
rist jablek Armagh Bramley Apple neni tak rovnomérny a Ze je méné ohrozovéan skodlivym hmyzem.
Insekticidy je tudiz nutné pouzit jen jednou za sezonu. Toto omezené pouZzivani insekticidl je patrné
i na nizsim mnozstvi rezidui. Diky niz$im teplotdm je zde také del$i vegeta¢ni obdobi. Pro vymezenou
oblast jsou charakteristické zvldstni kopce (drumliny) s fadou mensich ficek. Bohatd pida a vyssi
mnozstvi srdzek rovnéz znamena, Ze zde neni tieba uméle zavlaZovat.

Specificnost produktu:

Podnebi vymezené oblasti a ptida maji pfimy vliv na povést produktu. Delsi vegetaéni obdobi souvi-
sejici s nizsimi teplotami charakteristickymi pro tuto oblast umoziuje rist vétsich plodd méné pravi-
delného tvaru, s vysokym obsahem kyseliny, ktery je typicky pro jablka na zpracovani, a se silnéjsim
charakteristickym aroma.
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Armagh Bramley Apples jsou zndma tim, Ze si pfi kuchynské tpravé uchovavaji svou chutf a Zze
zistavaji pevngjsi nez jiné odrady Bramley. To rovnéz pfispiva k jejich povésti, Ze si 1épe udrzuji
svoji kvalitu a 7Ze se daji 1épe skladovat (12 azZ 13 mésicl) nez jablka Bramley z jinych oblasti.

Jablka Armagh Bramley Apples se od jinych odriid Bramley rovnéz lisi tim, Ze jsou zelend s ob¢asnym
¢ervenym zabarvenim, ale bez vyvinutych pruht. Kromé toho ma Armagh Bramley Apple méné kulaty
tvar nez jiné odrady vzhledem k chladnéjsimu podnebi, kvili kterému dochézi k nepravidelnému ristu.
Jablka se vyznacuji silngj§i vyraznou chuti.

Piicinnd souvislost mezi zemépisnou oblasti a jakosti nebo vlastnostmi produktu (u CHOP) nebo urcitou jakosti,
povésti nebo jinou vlastnosti produktu (u CHZO):

Jablko odrdy Bramley se dostalo do Armaghu poprvé v roce 1884, kdy bylo do Severniho Irska
dovezeno 60 sazenic. Do roku 1921 bylo touto odridou osdzeno sedm tisic akrii a Bramley se stala
hlavni odridou péstovanou v Armaghu. Se zpracovdnim jablek se zacalo v roce 1903 a vedouci
zpracovatelé v Severnim Irsku se stdle nachdzeji v hrabstvi Armagh, blizko hlavnich sadt, odkud
dodévky jablek pochézeji.

.y

Jablko odridy Bramley ma jedine¢nou texturu a chut, které mu zaruuji vysadni postaveni krile
kuchyriskych jablek. Uchovdva si svoji vyraznou chut béhem celé kuchyriské tpravy. Jablko odridy
Bramley je jedinym jablkem na svété s témito vlastnostmi. Armagh Bramley Apple je zndmé svoji
pevngjsi konzistenci, diky niz mtze byt déle skladovdno a kterou si také déle udrzi pfi kuchynské
upravé.

Chladngjsf klima také ovliviiuje méné kulaty tvar, nez maji jiné odrtidy Bramley. Chladng&jsi pocasi vede
k nerovnomérnému opyleni semenikd jednotlivych ploda. Semeniky oplodnéné jako prvni rostou
a rozvijeji se rychleji nez ostatni, coz znamend, Ze se u Armagh Bramley Apples objevuje jejich
charakteristicky nekulaty tvar.

Sady s odridou Armagh Bramley Apple se nachdzeji neobvykle vysoko na severu, a v disledku toho je

vvvvvv

Bramley jsou proto vysoké.

Diky vyjime¢nym podminkdm péstovani v Armaghu vznikaji pevngjsi plody s tvrdsi duzninou, nez by
mohly byt vypéstovany jinde. Pfispivd k tomu i bohatd, Grodnd piida s vysokym obsahem védpniku
a zdkladnich Zivin a dostate¢né zdsobovani vodou.

Armagh je zndm po celém Irsku jako ,Orchard County” (hrabstvi sadil), kde se jablka péstuji jiz 3 000
let. Podle legendy zasadil sv. Patrik jablont v Ceangobé, historickém sidlisti vychodné od mésta Armagh.

Svoji povést jako ,Orchard County* md Armagh vyhradné kvili jablkim Armagh Bramley Apple.
Odrida Bramley ¢ini 99 % veskerého nejlepsiho ovoce v Severnim Irsku a 95 % nejlepsiho ovoce
Severntho Irska se péstuje v Armaghu.

V celé kultufe i zvycich této oblasti se na Armagh odkazuje jako na ,Orchard County*, od tradi¢nich
lidovych pisni az po mistni sportovni druzstva.

Pojem ,Orchard” (sad) se stal pro Armagh synonymem jenom diky jablktim Armagh Bramley Apple,
nicméné pouZivé jej ve vymezené oblasti fada spolecnosti, které nemaji s odriidou Bramley nic spolec¢-
ného. Je to proto, ze diky oznaceni ,Orchard®, které se zaklddd na v€hlasu této odrtidy, lze oblast
okamzité rozpoznat.

Mistni restaurace aktivné propaguji jidla ptipravend z mistnich jablek, napf. ,Armagh Bramley apple
pie?, ,Armagh Bramley Apple Sorbet“ a ,Armagh Bramley Apple Crumble®. Pofddaji se soutéze
o nejlepsi recepty s témito jablky — recepty na piedkrmy (napf. Bramley Apple Soup nebo Ulster Delight),
hlavni jidla (napf. Pork with Bramley Apple Stuffing) i moucniky (napf. Armagh Bramley Apple Cake,
Bramley Toffee Pudding, Armagh East Coast Soufflé) — a existuje dokonce mistni hrn¢it vyrabéjici keramiku
inspirovanou okolnimi sady, kterd nese znacku ,Bramley Apple Range*“.
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Na vyznam jablka Armagh Bramley Apple pro danou oblast ukazuje nejen skutecnost, Ze v tomto odvétvi
je zaméstndno az 1 500 mistnich obyvatel, ale Ze se stdle konaji tradi¢ni akce, jako napf. tyden jablek
nebo FHjnovy festival jablek. Posledni nedéli v kvétnu se fikd ,nedéle rozkvetlych jabloni“, protoze mistni
sady jsou v tuto dobu mofem razovobilych kvétd. Turisté mohou sady navstivit a na trhu kvetoucich
jabloni ochutnat mistn{ jablecné kold¢e a zapit je mistnim jable¢nym vinem.

Odkaz na zvefejnéni specifikace:

(€l. 5 odst. 7 nafizeni (ES) ¢. 510/2006)

http:/fwww.defra.gov.uk/foodfarm/food/industry/regional/foodname/producs/documents|
armaghbramleyapples.pdf



http://www.defra.gov.uk/foodfarm/food/industry/regional/foodname/products/documents/armaghbramleyapples.pdf
http://www.defra.gov.uk/foodfarm/food/industry/regional/foodname/products/documents/armaghbramleyapples.pdf













CENY PREDPLATNEHO NA ROK 2011 (bez DPH, véetné postovného za obvyklou zasilku)

Ufedni véstnik EU, fady L + C, pouze ti§téné vydani 22 Ufednich jazyk( EU 1100 EUR roéné

Ufedni véstnik EU, fady L + C, ti§téné vydani + roéni DVD 22 Ufednich jazyk( EU 1200 EUR ro¢né

Utedni véstnik EU, fada L, pouze ti§téné vydani 22 Ufednich jazyka EU 770 EUR ro¢né

Ufedni véstnik EU, fady L + C, mé&siéni DVD (souhrnny) 22 Ufednich jazyk( EU 400 EUR ro¢né

Dodatek k Utednimu véstniku (fada S), DVD, jedno vydani tydné mnohojazy¢né: 300 EUR ro¢né
23 ufednich jazyk( EU

Utedni véstnik EU, fada C — Vybérova Fizeni jazyky, kterych se tyka 50 EUR ro¢né
vybérové fizeni

Ptedplatné Uredniho véstniku Evropské unie, ktery vychazi v uUfednich jazycich Evropské unie, je k dispozici
ve 22 jazykovych verzich. Zahrnuje fady L (Pravni pfedpisy) a C (Informace a oznameni).

Kazda jazykova verze ma samostatné predplatné.

V souladu s nafizenim Rady (ES) &. 920/2005, zvefejnénym v Ufednim véstniku L 156 ze dne 18. ervna 2005,
které stanovi, Ze organy Evropské unie nejsou doCasné vazany povinnosti sepisovat vSechny akty v irstiné
a zvefejnovat je v tomto jazyce, je Ufedni véstnik vydavany v irském jazyce prodavan zvlast.

Predplatné dodatku k Ufednimu véstniku (fada S — Dodatek k Urednimu véstniku Evropské unie) zahrnuje znéni ve
vSech 23 ufednich jazycich na jednom mnohojazyéném DVD.

Predplatné Uredniho véstniku Evropské unie opraviiuje na pozadani k obdrzeni riiznych pfiloh Ufedniho véstniku.
Predplatitelé jsou na vydavani pfiloh upozorfiovani prostfednictvim ,ozndmeni c&tenafdm“ zvefejfiovaného
v Ufednim véstniku Evropské unie.

Prodej a predplatné

Predplatné rtiznych placenych periodik, jako naptiklad predplatné Uredniho véstniku Evropské unie, |ze ziskat
u nasich distributor(l. Seznam distributorl se nachazi na této internetové adrese:

http://publications.europa.eu/others/agents/index_cs.htm

EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu) nabizi pfimy a bezplatny pfistup k pravu Evropské unie. Tyto
internetové stranky umoznuji nahlizet do Ufedniho véstniku Evropské unie a obsahuji rovnéz
smlouvy, pravni predpisy, judikaturu a navrhy pravnich predpisu.

Vice informaci o Evropské unii naleznete na adrese: http://europa.eu

Urad pro publikace Evropské unie
2985 Lucemburk
LUCEMBURSKO




