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II

(Sdélent)

SDELENI ORGANU, INSTITUCI A JINYCH SUBJEKTU EVROPSKE UNIE

EVROPSKA KOMISE

Povoleni stitni podpory podle ustanoveni ¢lankd 107 a 108 SFEU

Pfipady, k nimz Komise nevznisi ndmitku

(Text s vyznamem pro EHP)

(2010/C 321/01)

Datum piijeti rozhodnuti 13.7.2010
Odkaz na &islo statni pomoci N 612/09
Clensky stét Némecko

Region

Hamburg, Schleswig-Holstein

Nézev (a/nebo jméno piijemce)

Filmforderung Hamburg Schleswig-Holstein

Pravni zdklad

Landeshaushaltsordnungen der Freien und Hansestadt Hamburg und des
Landes Schleswig-Holstein — Richtlinien fiir Filmférderung Hamburg
Schleswig-Holstein GmbH — Gesetz zum Staatsvertrag {iber das
Medienrecht in Hamburg und Schleswig-Holstein — Gesellschafterver-
trag der Filmforderung Hamburg Schleswig-Holstein GmbH

Nazev opatieni

Rezim podpory

cil

Rezim podpory na rozvoj kultury

Forma podpory

Piimé dotace

Rozpocet

Predpoklddané ro¢ni vydaje 10,3 mil. EUR

Mira podpory

80 %

Délka trvani programu

Do 31.12.2015

Hospodaiskd odvétvi

Sdélovaci prostiedky

Naézev a adresa orgdnu poskytujictho podporu

Filmférderung Hamburg Schleswig-Holstein GmbH
Friedensallee 14-16

22765 Hamburg

DEUTSCHLAND

Dals{ informace

Rozhodnuti v autentickém znéni po odstranéni viech informaci, jez jsou pfedmétem obchodniho tajemstvi,

najdete na adrese:

http:/[ec.europa.eu/community_law/state_aids/state_aids_texts_cs.htm


http://ec.europa.eu/community_law/state_aids/state_aids_texts_cs.htm
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Datum pfijeti rozhodnut{ 24.8.2010
Odkaz na ¢islo statni pomoci N 164/10
Clensky stat Némecko
Region Sachsen

Nézev (a/nebo jméno piijemce)

Leipziger Reit- und Rennverein Scheibenholz

Prévni zdklad

Gemeinsame Verwaltungsvorschrift des Sichsischen Staatsministeriums
des Innern, des Sichsischen Staatsministeriums der Finanzen, des Sich-
sischen Staatsministeriums fiir Wirtschaft und Arbeit, des Sichsischen
Staatsministeriums fiir Soziales, des Staatsministeriums fiir Kultus und
des Sichsischen Staatsministeriums fiir Umwelt und Landwirtschaft zur
Forderung von Infrastrukturmafnahmen der Kommunen im Freistaat
Sachsen; §§ 23, 44 der Haushaltsordnung des Freistaates Sachsen (SdHo)

Nézev opatfen{

Individudlni podpora

cil

Rezim podpory na rozvoj kultury

Forma podpory

Pifméd dotace

Rozpocet

Predpoklddané roc¢ni vydaje 2,11 mil. EUR

Mira podpory

80 %

Délka trvani programu

Do 31.12.2011

Hospodaiskd odvétvi

Stavba lodi

Naézev a adresa organu poskytujictho podporu

Stadt Leipzig
Martin-Luther-Ring 4-6
04109 Leipzig
DEUTSCHLAND

SAB — Sichsische Aufbaubank
Pirnaische Strafle 9

01069 Dresden
DEUTSCHLAND

Dalsi informace

Rozhodnut{ v autentickém znéni po odstranéni vech informaci, jez jsou pfedmétem obchodniho tajemstvi,

najdete na adrese:

http://ec.europa.eu/community_law/state_aids/state_aids_texts_cs.htm

Datum pfijeti rozhodnuti 30.8.2010
Odkaz na ¢islo statni pomoci N 318/10
Clensky stét Lotyssko

Region

Nézev (a/nebo jméno piijemce)

Atbalsts kultiiras piemineklu privatipasniekiem kultiiras piemineklu
atjauno$anai un saglabasanai

Pravni zdklad

Ministru kabineta 2009. gada 30. jinija noteikumi Nr. 675 “Noteikumi
par darbibas programmas “Infrastruktiira un pakalpojumi” papildinajuma
3.4.3.3. aktivitati “Atbalsts kultiras piemineklu privatipasniekiem
kultiiras piemineklu saglabasana un to socialekonomiska potenciala efek-
tiva izmantoSana” ”



http://ec.europa.eu/community_law/state_aids/state_aids_texts_cs.htm
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Nézev opatfeni

Rezim podpory

cil

Rezim podpory na rozvoj kultury

Forma podpory

Piimd dotace

Rozpocet Celkova ¢dstka planované podpory 3,9 mil. LVL
Mira podpory 50 %
Délka trvani programu 2009-2015

Hospodaiskd odvétvi

Rekreacni, kulturni a sportovni odvétvi

Naézev a adresa orgdnu poskytujictho podporu

Kultiras Ministrija

K. Valdemara iela 11a
Riga, LV-1364
LATVIJA

Dalsi informace

Rozhodnuti v autentickém znéni po odstranéni viech informaci, jez jsou pfedmétem obchodniho tajemstvi,

najdete na adrese:

http:/[ec.europa.eu/community_law/state_aids/state_aids_texts_cs.htm



http://ec.europa.eu/community_law/state_aids/state_aids_texts_cs.htm
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INFORMACE ORGANU, INSTITUCI A JINYCH SUBJEKTU EVROPSKE UNIE

IV

(Informace)

EVROPSKA KOMISE

Sménné kurzy vidi euru (')

25. listopadu 2010

(2010/C 321/02)

1 euro =

ména sménny kurz ména sménny kurz
uSD americky dolar 1,3321 AUD australsky dolar 1,3595
JPY japonsky jen 111,35 CAD  kanadsky dolar 1,3454
DKK ddnska koruna 7,4558 HKD  hongkongsky dolar 10,3369
GBP britské libra 0,84645 NZD novozélandsky dolar 1,7547
SEK §védskd koruna 9,2705 SGD  singapursky dolar 1,7428
CHF §vycarsky frank 1,3326 KRW jihokorejsky won 1524,67
ISK islandskd koruna ZAR  jihoafricky rand 9,3897
NOK norskd koruna 8,1275 CNY ¢insky juan 8,8595
BGN bulharsky lev 1,9558 HRK chorvatskd kuna 7,4150
CZK Ceskd koruna 24,720 IDR indonéskd rupie 11 944,66
EEK estonskd koruna 15,6466 MYR  malajsijsky ringgit 4,1800
HUF madarsky forint 277,35 PHP filipinské peso 58,708
LTL litevsky litas 3,4528 RUB rusky rubl 41,6510
LVL lotyssky latas 0,7093 THB thajsky baht 40,036
PLN polsky zloty 3,9789 BRL brazilsky real 2,2902
RON rumunsky lei 4,2995 MXN mexické peso 16,4481
TRY tureckd lira 1,9660 INR indickd rupie 60,7000

(") Zdroj: referencni sménné kurzy jsou publikovany ECB.
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INFORMACE CLENSKYCH STATU

Informace sdélené ¢lenskymi stity o stitnich podporich poskytovanych podle nafizeni Komise (ES)
¢ 1857/2006 o pouziti ¢linkd 87 a 88 Smlouvy na stitni podporu pro malé a stfedni podniky
pusobici v produkci zemédélskych produktii a o zméné nafizeni (ES) & 70/2001

(2010/C 321/03)

Pomoc ¢.: XA 185/10
Clensky stat: Francie
Region: Département de ITsere

Nizev rezimu podpory nebo ndzev podniku, ktery je
pfijemcem jednotlivé podpory: Aides au pastoralisme en
Isere, volet investissements

Pravni zdklad: Articles L 1511-1 et suivants et articles L 3231-
1 et suivants du code général des collectivités territoriales.

Ro¢ni vydaje plinované v rdmci reZimu nebo celkovd
dastka jednotlivé podpory poskytnuté podniku: 60 000 EUR

Maximdlni mira podpory:
— 50 % investic nebo praci na vybaveni s cilem povzbudit
pastevectvi v horské oblasti.

— Prémie 10 % pro mladé zemédélce.
— Vefejnd subvence s limitem 20 000 EUR na pifjemce.

Datum uskuteCnéni: Ode dne zvefejnéni evidencniho &isla
zddosti o vyjimku na internetové strance Generdlniho feditelstvi
pro zemédélstvi a rozvoj venkova Evropské komise.

Doba trvani rezimu podpory nebo poskytovini jednotlivé
podpory: do 31. prosince 2013

Cil podpory:
Na tento rezim podpory se vztahuje ¢ldnek 4 naiizeni (ES)
¢. 1857/2006 ze dne 15. prosince 2006.

Aby se podpofilo piirodni dédictvi pastevectvi, bude mozno
financovat zejména instalaci ohrad pro zvifata, automatizova-
nych bran a rotd, jakoZ i instalaci oploceni, napéjecich Zlabi
a oddélovacich ohrad (zvlastni vybaveni uzptisobené pro horské
prostredi).

Tento doplnék extenzivni pastevecké ¢innosti podpoii biodiver-
zitu a viceti¢elové vyuziti piirodnich oblasti.

Podpora bude dile omezend na:

— zemédélské podniky, jejichz velikost nepfesahuje velikost
malych a stfednich podniki podle definice v pravu Spole-
Censtvi (viz pifloha I nafizeni Komise (ES) ¢. 800/2008 ze
dne 6. srpna 2008, Uf. vést. L 214, 9.8.2008),

— zemédélské podniky, které se zabyvaji zemédélskou prvovy-
robou,

— které nejsou podniky v obtizich ve smyslu Pokynt Spolecen-
stvi pro stitni podporu na zdchranu a restrukturalizaci
podnikd v obtizich (Ut. vést. C 244, 1.10.2004).

Dotcené[d odvétvi: Pasteveckd seskupeni, druzstva vysokohor-
skych pastvin, pasteveckd sdruzeni v horskych oblastech (oblasti
pastvin v oblasti Severnich Alp v departementu Isere).

Nézev a adresa orgdnu poskytujiciho podporu:

Monsieur le Président du Conseil général de sére
Direction de 'aménagement des territoires

Service agriculture et forét

7 rue Fantin Latour

BP 1096

38022 Grenoble Cedex 1

FRANCE

Adresa internetovych stranek:

http:/[www.isere.fr/include/viewFile.php?idtf=96 9&path=
51%2FWEB_CHEMIN_969_1284372519.pdf

Dalsi informace: Predklddany rezim umozni pokracovat
v rezimu XA 299/08 s roénim rozpoctem, ktery je 1épe pfizpi-
soben potiebdm zemédélct v departementu Isere.

Pomoc ¢.: XA 186/10
Clensky stat: Francie

Region: Département de [Tsere


http://www.isere.fr/include/viewFile.php?idtf=969&amp;path=51%2FWEB_CHEMIN_969_1284372519.pdf
http://www.isere.fr/include/viewFile.php?idtf=969&amp;path=51%2FWEB_CHEMIN_969_1284372519.pdf
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Nizev rezimu podpory nebo ndzev podniku, ktery je
pfijemcem jednotlivé podpory: Aides au pastoralisme en
Isere, volet aménagement des espaces pastoraux

Pravni zdklad: Articles L 1511-1 et suivants et articles L 3231-
1 et suivants du code général des collectivités territoriales.

Rocni vydaje plinované v rdmci reZimu nebo celkovd
¢astka jednotlivé podpory poskytnuté podniku: 180 000
EUR

Maximdlni mira podpory:

— 75% investic a praci na uchovdni prvkd pirodniho
a kulturnitho dédictvi souvisejicich s pastevectvim v horské
oblasti.

— Vefejnd subvence s limitem 20 000 EUR na piijemce.

Datum uskuteénéni: Ode dne zvefejnéni evidenéniho disla
zadosti o vyjimku na internetové strance Generalntho feditelstvi
pro zemédélstvi a rozvoj venkova Evropské komise.

Doba trvéni rezimu podpory nebo poskytovini jednotlivé
podpory: do 31. prosince 2013

Cil podpory:

Na tento rezim podpory se vztahuje ¢lanek 5 nafizeni (ES)
¢. 18572006 ze dne 15. prosince 2006.

Cilem bude podpofit piirodni dédictvi a horské krajiny depar-
tementu podporami na pfizptisobeni a obnovu pastvin (vyso-
kohorskych pastvin a oblasti pfehdnéni) a na uchovani poten-
cidlu produkce krmiva u tradi¢nich infrastruktur spojenych
s chovem hospodaiskych zvifat.

Zpusobilé k financovani jsou zejména rekonstrukce chalup, chat
a tradi¢nich pfistreska.

Toto doprovodné opatieni k extenzivni pastevecké cinnosti
podpoii biodiverzitu a vicendsobné vyuZiti piirodnich oblasti,
aniz by zvysilo produkéni kapacitu hospodafstvi.

Podpora bude déle omezend na:

— zemédélské podniky, jejichz velikost nepfesahuje velikost
malych a stfednich podnikt podle definice v pravu Spole-
enstvi (viz pifloha I nafizeni Komise (ES) ¢. 800/2008 ze
dne 6. srpna 2008, Uf. vést. L 214, 9.8.2008),

— zemédélské podniky, které se zabyvaji zemédélskou prvovy-
robou,

— které nejsou podniky v obtizich ve smyslu Pokynii Spolecen-
stvi pro stdtni podporu na zdchranu a restrukturalizaci
podnikd v obtizich (Ut. vést. C 244, 1.10.2004).

Dotcené[d odvétvi: Pasteveckd seskupeni, druzstva vysokohor-
skych pastvin, pasteveckd sdruzeni v horskych oblastech (oblasti
pastvin v oblasti Severnich Alp v departementu Isere).

Nizev a adresa orginu poskytujictho podporu:
Monsieur le Président du Conseil général de Isére
Direction de I'aménagement des territoires

Service agriculture et forét

7 rue Fantin Latour

BP 1096

38022 Grenoble Cedex 1

FRANCE

Adresa internetovych stranek:

http:/[www.isere.fr/include/viewFile.php?idtf=96 8 &path=
53%2FWEB_CHEMIN_968_1284372500.pdf

Dalsi informace: Predklddany rezim umoZni pokracovat
v rezimu XA 300/08 s ro¢nim rozpoctem, ktery je 1épe piizpi-
soben potiebdm zemédélcti v departementu Isere.

Pomoc ¢.: XA 188/10
Clensky stat: Francie
Region: Région Rhone-Alpes

Nézev rezimu podpory nebo ndzev podniku, ktery je
pfijemcem jednotlivé podpory: Aide a I'agriculture biologique
en région Rhone-Alpes: accompagnement individualisé a la
conversion

Pravni zdklad:

Articles L 1511-1 et suivants, article L 4211-1 du code général
des collectivités territoriales

Délibération du Conseil régional Rhone-Alpes PRADR

Ro¢ni vydaje plinované v rimci rezimu nebo celkovd
¢astka jednotlivé podpory poskytnuté podniku: 200 000
EUR

Maximdlni mira podpory:
50 %

Do vyse 50 % vydaji s mezni hranici 2 700 EUR na zemédélsky
podnik.

Datum uskuteénéni: od data pfijeti dorucenky s identifika¢nim
¢islem opatfeni a zvefejnéni shrnuti opatfeni na internetovych
strankdch Komise.

Doba trvani reZzimu podpory nebo poskytovani jednotlivé
podpory: do 31. prosince 2013

Cil podpory:

Podle ¢ldnku 15 nafizeni (ES) ¢. 18572006 je cilem podpory
poskytovat zemédélcim technickou pomoc na projekty
konverze na ekologické zemédélstvi.


http://www.isere.fr/include/viewFile.php?idtf=968&amp;path=53%2FWEB_CHEMIN_968_1284372500.pdf
http://www.isere.fr/include/viewFile.php?idtf=968&amp;path=53%2FWEB_CHEMIN_968_1284372500.pdf
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Tato technickd pomoc na jedné strané spocivd ve vyhodnoceni
technické proveditelnosti a hospodéiské  Zivotaschopnosti
konverze celého zemédélského podniku zabyvajictho se ekolo-
gickym zemédélstvim ¢ jeho <&asti a na druhé  strané
v poradenstvi podnikim prochdzejicim konverzi.

Individudlni podporou se maximalizuji Sance na dspénou
konverzi, pfiemz se zpisob jejlho provedeni piizpiisobuje
situaci jednotlivého podniku.

Navrhovand podpora zemédélctim je rozdélena do dvou etap:
— 1. etapa pfed konverzi: vyhodnoceni a plan konverze,

— 2. etapa v 1. nebo 2. roce konverze: v ndvaznosti na podani
zadosti ze strany zemédélcd.

V souladu s ¢. 15 odst. 3 a 4 nafizeni Komise (ES)
¢. 1857/2006 se zemédélcim neposkytne piimd financni
podpora a k ¢innostem provadénym organizacemi pusobicimi
v zemédé€lstvi budou mit pfistup viechny zptisobilé osoby, aniz

by musely byt ¢leny téchto organizaci.
Podpora bude dile omezend na:

— zemédélské podniky, jejichz velikost nepfesahuje velikost
malych a stfednich podnikti podle definice v pravu Spole-

Censtvi (viz piiloha I nafizen{ Komise (ES) ¢. 800/2008 ze
dne 6. srpna 2008, Ut. vést. L 214, 9.8.2008),

— zemédélské podniky, které se zabyvaji zemédélskou prvovy-
robou,

— podniky, které se nenachdzeji v obtizich ve smyslu Pokyni
Spolecenstvi  pro  stitni podporu na  zdchranu
a restrukturalizaci podnikti v obtizich (Uf. vést. C 244,
1.10.2004).

Dotéenéfd odvétvi: Vsechny zemédélské podniky ve vsech
oblastech regionu Rhone Alpes.

Nézev a adresa orgianu poskytujiciho podporu:

Monsieur le Président du Conseil régional Rhone-Alpes
Direction de l'agriculture et du développement rural
Service Agriculture

78 route de Paris

69751 Charbonnicéres les Bains Cedex

FRANCE

Adresa internetovych stranek:

http:/[www.rhonealpes.fr/TPL_CODE|TPL_AIDE/PAR_TPL_
IDENTIFIANT/109/18-les-aides-de-la-region.htm

Dalsi informace: —



http://www.rhonealpes.fr/TPL_CODE/TPL_AIDE/PAR_TPL_IDENTIFIANT/109/18-les-aides-de-la-region.htm
http://www.rhonealpes.fr/TPL_CODE/TPL_AIDE/PAR_TPL_IDENTIFIANT/109/18-les-aides-de-la-region.htm
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\%

(Ozndmeni)

RIZENI TYKAJICI SE PROVADENI POLITIKY HOSPODARSKE SOUTEZE

EVROPSKA KOMISE

Predbézné ozndmeni o spojeni podniki
(Vé&c COMP/M.6015 — Banco Santander/Bank Zachodni WBK/BZWBK AIB Asset Management)
Véc, kterd miiZze byt posouzena zjednodusenym postupem
(Text s vyznamem pro EHP)
(2010/C 321/04)

1. Komise dne 17. listopadu 2010 obdrzela ozndmeni o navrhovaném spojeni podle ¢lanku 4 nafizeni
Rady (ES) ¢ 139/2004 (), kterym podnik Banco Santander SA (,Santander”, Spanélsko) ziskdvd ve smyslu
¢l. 3 odst. 1 pism. b) nafizeni ES o spojovédni ndkupem akcif kontrolu nad celym podnikem Bank Zachodni
WBK SA (,BZWBK", Polsko) a podnikem BZWBK AIB Asset Management SA (,BZWBK Asset Management®,
Polsko) na zdkladé vefejné nabidky na koupi akcii zvefejnéné dne 10. zai{ 2010.

2. Predmétem podnikdni pfislusnych podnikd je:

— podniku Santander: mezindrodni skupina bankovnich a finan¢nich spolecnosti, kterd je aktivni
v retailovém bankovnictvi, spravé aktiv, podnikovém a investiénim bankovnictvi, spravé hotovosti
a pojisténi a kterd pusobi na mezindrodni tirovni,

— podniku BZWBK: banka, kterd poskytuje na tizem{ Polska celou fadu sluzeb pro domdcnosti, malé,
sttedni podniky a velké spole¢nosti v oblasti bankovnich a makléiskych sluzeb, investi¢nich fondd,
pojisténi, leasingu a faktoringu,

— podniku BZWBK Asset Management: dcefinnd spole¢nost BZWBK, kterd na tzemi Polska nabizi sluzby
v oblasti spravy aktiv.

3. Komise po pfedbézném posouzeni zjistila, Ze by oznamovand transakce mohla spadat do piisobnosti
nafizeni (ES) o spojovdni. Kone¢né rozhodnuti v tomto ohledu vSak ztstdvd vyhrazeno. V souladu se
sdélenim Komise o zjednoduSeném postupu ohledné nékterych spojovani podle nafizeni (ES)
o spojovani (?) je tfeba uvést, Ze tato véc muize byt posouzena podle postupu stanoveného sdélenim.

4. Komise vyzyva zGlastnéné tteti strany, aby ji piedlozily své piipadné pfipominky k navrhované
transakci.

. vest. L 24, 29.1.2004, s. 1 (,nafizeni ES o spojovani®).
. vést. C 56, 5.3.2005, s. 32 (,sdéleni o zjednoduseném postupu).
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Pripominky musi byt Komisi doruceny nejpozdéji do deseti dnii po zvefejnéni tohoto ozndmeni. Pfipo-
minky lze Komisi zaslat faxem (+32 22964301), e-mailem na adresu COMP-MERGER-
REGISTRY@ec.curopa.cu ¢i postou s uvedenim ¢isla jednactho COMP/M.6015 — Banco Santander/Bank
Zachodni WBK/BZWBK AIB Asset Management na adresu Generdlniho feditelstvi pro hospodaiskou soutéz
Evropské Komise:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

J-70

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE
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Predbézné ozndmeni o spojeni podniki
(Véc COMP/M.6065 — AXA Private Equity/CIR/KOS)
Véc, kterd miize byt posouzena zjednoduSenym postupem
(Text s vyznamem pro EHP)
(2010/C 321/05)

1. Komise dne 17. listopadu 2010 obdrzela ozndmeni o navrhovaném spojeni podle ¢linku 4 nafizeni
Rady (ES) ¢. 139/2004 ('), kterym podnik AXA Investment Managers Private Equity Europe SA (,AXA
Private Equity”, Francie) a podnik Compagnie Industriali Riunite (,CIR® Itdlie) ziskdvaji ve smyslu ¢l. 3
odst. 1 pism. b) nafizeni ES o spojovani ndkupem akcii spole¢nou kontrolu nad podnikem KOS SpA
(,KOS*, Italie).

2. Predmétem podnikdni pfislusnych podnikd je:

— podniku AXA Private Equity: souddst pojistovaci a bankovni skupiny AXA. Pisobi v oblasti sluzeb
spravy aktiv,

— podniku CIR: energetika, média, zdravotni péce, automobilové dily a finanéni sluzby,
— podniku KOS: zdravotnické sluzby v Italii.

3. Komise po pfedbézném posouzeni zjistila, Ze by oznamovana transakce mohla spadat do ptsobnosti
nafizeni (ES) o spojovani. Koneéné rozhodnuti v tomto ohledu vSak zlstdvd vyhrazeno. V souladu se
sdélenim Komise o zjednoduSeném postupu ohledné nékterych spojovani podle nafizeni (ES)
o spojovani (?) je tfeba uvést, Ze tato véc muize byt posouzena podle postupu stanoveného sdélenim.

4. Komise vyzyva zGlastnéné tieti strany, aby ji pfedlozily své piipadné pfipominky k navrhované
transakei.

P¥ipominky musi byt Komisi doruceny nejpozdéji do deseti dnii po zvefejnéni tohoto oznameni. P¥ipo-
minky lze Komisi zaslat faxem (+32 22964301), e-mailem na adresu COMP-MERGER-
REGISTRY@ec.europa.eu ¢i postou s uvedenim &isla jednactho COMP/M.6065 — AXA Private Equity/
CIR/KOS na adresu Generalniho feditelstvi pro hospodatskou soutéz Evropské Komise:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

J-70

1049 Bruxelles/Brussel

BELGIQUE/BELGIE

™) Uf vést. L 24, 29.1.2004, s. 1 (,nafizeni ES o spojovéani®).

(3 UF. vést. C 56, 5.3.2005, s. 32 (,sdéleni o zjednoduSeném postupu®).
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Predbézné ozndmeni o spojeni podnikd
(Véc COMP/M.6040 — Europcar/Daimler/car2go Hamburg JV)
Véc, kterd miize byt posouzena zjednoduSenym postupem
(Text s vyznamem pro EHP)
(2010/C 321/06)

1. Komise dne 15. listopadu 2010 obdrzela ozndmeni o navrhovaném spojeni podle ¢ldnku 4 nafizeni
Rady (ES) ¢. 139/2004 (1), kterym podnik Europcar Autovermietung GmbH (,Europcar”, Némecko, pattici
podniku Eurazeo SA, Francie), a podnik car2go GmbH (,car2go®, Némecko, kontrolovany skupinou Daimler
motor vehicle manufacturing group, Némecko) ziskdvaji ve smyslu ¢l. 3 odst. 1 pism. b) nafizeni ES
o spojovani spole¢nou kontrolu nad podnikem car2go Hamburg GmbH (,car2go Hamburg®, Némecko),
a to nakupem akcii nové vzniklé spolecnosti, kterd tvoii spole¢ny podnik.

2. Pfedmétem podnikdni pfislusnych podnikd je:

— podniku Europcar: prondjem vozidel po celém svété,

— podniku car2go: kratkodoby prondjem vozidel,

— podniku car2go Hamburg: kritkodoby prondjem vozidel.

3. Komise po pfedbézném posouzeni zjistila, Ze by oznamovand transakce mohla spadat do ptisobnosti
nafizeni (ES) o spojovdni. Kone¢né rozhodnuti v tomto ohledu vsak zistivd vyhrazeno. V souladu se
sdélenim Komise o zjednoduseném postupu ohledné nékterych spojovani podle nafizeni (ES)
o spojovani (%) je tieba uvést, Ze tato véc muze byt posouzena podle postupu stanoveného sdélenim.

4. Komise vyzyvd zlcastnéné tfeti strany, aby ji pfedlozily své piipadné pfipominky k navrhované
transakeci.

Pripominky musi byt Komisi doruceny nejpozdéji do deseti dnii po zvefejnéni tohoto ozndmeni. Pfipo-
minky lze Komisi zaslat faxem (+32 22964301), e-mailem na adresu COMP-MERGER-
REGISTRY@ec.curopa.eu &i postou s uvedenim Cisla jednactho COMP/M.6040 — Europcar/Daimler/car2go
Hamburg JV na adresu Generdlniho feditelstvi pro hospodéiskou soutéz Evropské Komise:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

J-70

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

" Uf vest. L 24, 29.1.2004, s. 1 (,naifzeni ES o spojovani‘).
(®) U vést. C 56, 5.3.2005, s. 32 (,sdéleni o zjednoduseném postupu®).
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Predbézné ozndmeni o spojeni podniki
(Véc COMP/M.5961 - Bertrand Restauration/Inbev France/Bars&Co)
Véc, kterd miize byt posouzena zjednoduSenym postupem
(Text s vyznamem pro EHP)
(2010/C 321/07)

1. Komise dne 19. listopadu 2010 obdrzela ozndmeni o navrhovaném spojeni podle ¢linku 4 nafizeni
Rady (ES) ¢. 139/2004 (1), kterym skupina Groupe Bertrand Restauration (,Bertrand Restauration®, Francie)
kontrolovand skupinou Groupe Bertrand (,Groupe Bertrand“, Francie) a skupinou Groupe LVMH (,LVMH®,
Francie), a podnik AB Inbev France (,Inbev France®, Francie) kontrolovany skupinou Anheuser-Bush Inbev
(,Groupe Inbev®, Belgie) ziskdvaji ve smyslu ¢l. 3 odst. 1 pism. b) naf{zeni ES o spojovani spole¢nou
kontrolu nad podnikem Bars&Co, a to prostfednictvim nové vytvoreného spole¢ného podniku Bars&Co
Développement Franchises (,BCDF“, Francie).

2. Predmétem podnikdni pfislusnych podnikd je:

— podniku Bertrand Restauration: ptsobi v odvétvi spoletného stravovani (bageterie, kavarny, rychlé
obcerstveni),

— skupiny Bertrand, mimo Bertrand Restauration: ptsobi v odvétvi pekdrenstvi a distribuce ndpoju pro
kuchyné, hotely a restaurace,

— skupina LVMH: jedna z hlavnich francouzskych skupin specializovanych na luxusni zboZ{ (vina, lihoviny,
mobda, kozend galanterie, parfémy, klenoty),

— skupiny Anheuser-Busch Inbev: pisobi v odvétvi vyroby a distribuce piva a nealkoholickych ndpojd,

— podniku Bars&CO: v soucasné dobé spravuje v ramci podniku Inbev France sit fransizovych bari/pivnic
v duchu skupiny Anheuser-Busch Inbev pod obchodnimi znackami ,Au Bureau, ,Belgian Beer Café",
JBrussel's Café“, ,Café Leffe“ a ,Irish Corner* na fracouzském tzemi,

— skupiny BCDF: nové spolecnost vytvorend pro potfeby této transakce, kterd se bude vénovat rozvoji sité
bar(i, pivnic a restauraci v rdmci fransizy podniku Bars&Co.A.

3. Komise po pfedbézném posouzeni zjistila, Ze by oznamovand transakce mohla spadat do piisobnosti
nafizeni (ES) o spojovani. Koneéné rozhodnuti v tomto ohledu vSak zGstdvd vyhrazeno. V souladu se
sdélenim Komise o zjednoduSeném postupu ohledné nékterych spojovani podle nafizeni (ES)
o spojovani (?) je tfeba uvést, Ze tato véc muize byt posouzena podle postupu stanoveného sdélenim.

4.  Komise vyzyvd zicastnéné treti strany, aby ji predlozily své pipadné piipominky k navrhované
transakeci.

Pripominky musi byt Komisi doruceny nejpozdéji do deseti dnt po zvefejnéni tohoto ozndmeni. Pfipo-
minky Ize Komisi zaslat faxem (+32 22964301), e-mailem na adresu COMP-MERGER-
REGISTRY@ec.europa.eu ¢i postou s uvedenim ¢isla jednactho COMP/M.5961 — Bertrand Restauration/Inbev
France/Bars&Co na adresu Generdlniho feditelstvi pro hospodatskou soutéz Evropské Komise:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

J-70

1049 Bruxelles/Brussel

BELGIQUEBELGIE

™) Uf vést. L 24, 29.1.2004, s. 1 (,nafizeni ES o spojovéani®).

(3 UF. vést. C 56, 5.3.2005, s. 32 (,sdéleni o zjednoduSeném postupu®).
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JINE AKTY

EVROPSKA KOMISE

Zvetejnéni zidosti podle €. 6 odst. 2 nafizeni Rady (ES) € 510/2006 o ochrané zemépisnych
oznaceni a oznaceni piivodu zemédélskych produkti a potravin

(2010/C 321/08)

Timto zvefejnénim se pfizndvd prévo podat proti zddosti ndmitku podle ¢lanku 7 nafizeni Rady (ES)
¢ 510/2006 (Y). Komise musi obdrzet prohldseni o ndmitce do Sesti mésict po tomto zvefejnéni.

]EDNOTNY DOKUMENT
NARIZENI RADY (ES) & 510/2006
~QUESO CASIN“

& ES: ES-PD0-0005-0718-04.09.2008
CHZO () CHOP (X))

1. Nazev:

,Queso Casin“

2. Clensky stit nebo treti zemé:

Spanélsko

3. Popis zemédélského produktu nebo potraviny:
3.1 Druh produktu:
Trida 1.3 — Syry

3.2 Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1:

Tuény zraly syr vyrobeny ze syrového plnotucného kravského mléka, enzymatickym srdzenim
a hnétenim polotvrdého nebo tvrdého tésta.

Mléko pouzité pro vyrobu syrii pochdzi od zdravych krav z oblasti Asturie plemen Asturiana de la
Montafia, Casina, Asturiana de los Valles, Frisona a jejich kiiZenct.

Hlavni vlastnosti syra po dokonceni zréni jsou:
Fyzikdlné-chemické vlastnosti:

Minimdln{ susina 57 %

() Uf. vést. L 93, 31.3.2006, s. 12.
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3.3

3.4

3.5

3.6

Minimdlni tuk v susiné 45 %

Minimdlni protein v su$iné 35 %

Fyzikdlni a organoleptické vlastnosti:

Druh a dprava: tvrdy nebo polotvrdy syr, polozraly az zraly.

Tvar: nepravidelny cylindricky a kruhovy tvar, na jedné strané vyryté kvétinové, geometrické motivy
nebo symboly ¢i ndzev vyrobce. Primér 10-20 cm a vyska 4-7 cm.

Hmotnost: mezi 250 a 1 000 gramy.

Kara: hladka, jemnd, lze fici, Ze syr je téméf bez kry, protoze ndsledkem nékolika po sobé jdoucich
hnéten{ dochdzi k jednotnému a paralelnimu zrani uvnitf i na povrchu. Vnitfek i kira tvoii kompaktni
a spojitou hmotu. Kira je ¢istd, suchd nebo lehce mazlavd a md tmavé zlutou krémovou barvu s bilym
odstinem. Na horni strané ma vytlacenou pecet daného vyrobce.

Syrovd hmota: pevnd, drobivd, polotvrdd az tvrdd, nazloutlé barvy, bez otvord, i kdyZ muaze vykazovat
trhliny. Pfi krdjeni se droli. V tstech md syr maslovou strukturu. Homogenni{ a tvarnd konzistence.

Viiné: silnd a intenzivni.

Chut: zdvisi na zplsobu vyroby, ptedeviim na tom, kolikrdt se syrovda hmota prohnéte pomoci
specidlnich valeckd; syr, ktery byl nejvice prohnéten, méd ostrou, pikantni, silnou chuf, pro osoby
neznalé az nezvyklou, a md pronikavou a rustikdlni vini ulezelého mdsla; méné hnéteny syr md

stejnou chut, ale s niZ§i intenzitou. Syr md nicméné vzdy silnou, plnou a stdlou chut, pikantni
a lehce nahotklou, kterd v tstech dlouho pfetrvava.

Mikrobiologické vlastnosti:
Prizptisobi se pozadavkim dle platnych predpisti.

Suroviny (pouze u zpracovanych produktii):

Kravské mléko, mlé¢né kultury, chlorid vépenaty, syfidlo a sal.

Krmivo (pouze u produktii Zivocisného pivodu):

Pro krmeni chovaného skotu, ktery je zdrojem mléka pouzivaného jako zdkladni surovina pro vyrobu
syra ,Queso Casin“, se pfimo vyuzivaji piirodni zdroje uvedené zemépisné oblasti, tedy pastviny
piistupné po cely rok, doplnéné o Cerstvou a sildZovanou pici vlastni vyroby, s obnovenim stfidavého
systému vyuzivani pastvin. Jde pfedeviim o tradicni chovy skotu s nizkym pocétem kust ve stddu,
vazané na dané teritorium, kde se skot bézné pase prakticky po cely rok venku na pastvinach.

Krmivo pochdzi z dané oblasti. Vyjimetné se v obdobi nedostatku krmiva z vlastnich zdrojt
v dusledku nepfiznivych klimatickych podminek muze doplnit o malé mnoZstvi obilnin a lusténin
z vngjsich zdroja.

Specifické kroky pfi produkci, které se musi uskutecnit v oznacené zemépisné oblasti:

Zvldstni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni, atd.:

Aby se uchovala kvalita produktu, bali se produkt pfed jeho expedici pfimo v syrarnich nebo
v provozech zrdni, protoze vzhledem k tomu, Ze kira tohoto syra je jemnd a hladkd (syr je prakticky
bez kiry) je vice ndchylnd k poruseni, coz by mohlo vyvolat zmény vnéjsitho vzhledu a zptisobit
kontaminaci syra.

Kromé toho, a ze stejného duvodu jako je uvedeno vyse, se tento produkt mize konzumovat cely
véetné kary, a proto je nutné jej pied expedici zabalit.

Povolené materialy k baleni jsou papir, karton, dfevo nebo plast pouzivané v potravindfstvi nebo jiné,
které byly schvélené regula¢ni radou.



26.11.2010 Utedni véstnik Evropské unie C 321/15

3.7 Zvldstni pravidla pro oznacovdni:

Oznacovani formou etiket se ¥idi VSeobecnou normou pro oznacovdni, tipravu a publicitu. Chranéné
syry jsou kromé vlastni etikety kazdého vyrobce oznaceny zadni &islovanou a specifickou etiketou,
kterd garantuje totoznost produktu.

Na etiketdch chranénych syrti musi byt viditelné uveden ndpis — Denominacién de Origen Protegida
,Queso Casin® (chrdnéné oznaceni pavodu ,Queso Casin“) — a logo, které je pro vSechny distributory
syri s CHOP jednotné a muzZe byt provedeno ve ¢tyfech riznych barvach. Etikety jsou uvedeny niZe.

(efls % R0

4. Struéné vymezeni zemé&pisné oblasti:

Vymezend zemépisnd oblast, v které dochdzi k produkci mléka, jeho zpracovani, zrni a baleni syra
chrénéného oznacenim CHOP ,Queso Casin®, se nachdzi v jizni Casti Asturie, konkrétné v jeji stfedni
a vychodni oblasti. Tuto zemépisnou oblast tvoi{ obce Caso, Sobrescobio a Pilofia.

5.  Souvislost se zemé&pisnou oblasti:
5.1 Specificnost zemépisné oblasti:

Zemépisna oblast je definovana svoji ptislusnosti k oblasti horského masivu, kterd se nachdzi ve stfedni
a vychodni ¢ésti Asturie. Jsou pro ni pfiznac¢nd tizkd tdoli oddélend rozsdhlymi skalnatymi vrcholky
hor. Na vétsiné tzemi této hornaté krajiny prevlddaji prudké svahy. Stfedné vysoké hory prechdzi do
centrdlni roviny, jez je soucasti pobfezni niziny, kterd prochdzi krajem z vychodu na zdpad a vytvai

oblasti.

S vyjimkou nejvyssich horskych vrcholkll se toto tzemi vyznacuje mirnym pifmofskym klimatem,
s mirnymi, ale dlouho trvajicimi desti po cely rok a s malymi teplotnimi vykyvy.

Charakter tdoli a fi¢nich povodi obklopenych horskymi masivy je pficinou castych mlh, které se
zadrzuji nad danou oblasti. Uvedené klimatologické znaky jsou diéivodem nizkého slunecniho svitu
béhem roku.

Pro vegetaci je typickd hojnost luk, kde se péstuje trdva na seno, a pastviny, déle pak velmi rozsihlé
oblasti lest a kfovin a vysokohorské porosty na nejstrméjsich srazech.

Nejzajimavéjsi vegetaéni druhy, které pokryvaji louky a pastviny, patii do rodiny travin
a motylokvétych rostlin.

V téchto podminkach se rozviji syraiskd technika zpracovani a vyroby syra ,Queso Casin®, kterd si
klade za cil dosazeni bezpe¢ného a trvanlivého uchovéni syra v oblasti, kde mirné teploty a prevaha
destivych a obla¢nych dni zplisobuji vysokou vlhkost, kterd znesnadiiuje proces suseni syfeniny vzniklé
po vysraZeni mléka.

Diky tomu zde vzniklo ,hnéteni® jako tradi¢ni a jediny systém vyroby, ktery spocival ve spojovani
nékolika syfenin malé velikosti do jednoho kusu. Opakovanim tohoto procesu vznikala sussi
a kompaktnéjsi hmota a vysledkem byl trvanlivéjsi produkt. Hnéteni kromé toho umoznovalo priddvat
stejnomérné stl a jednotné promichat mikroorganismy, které vznikaji pfi fermentaci a které umoziuji
rovnomérné zrani, coz dodavd produktu specifické organoleptické vlastnosti.
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5.2

Proces vyroby byl ruéni az do okamziku, kdy se pro tento acel vyvinul specificky mechanismus. Jde
o sttl nebo stroj pro hnéteni a miseni, ktery vznikl pfizptisobenim ,hnétace”, ndstroje pouzivaného
v tradiénim pekafstvi, ktery byl pouZivin spoletné obcany vesnice pii ,dnech hnéteni“, aby se co
nejlépe vyuzily skromné materidlni prostiedky a urychlila se vyrobni fize, kterd i pfesto byla velmi
pracnd.

Pfi téchto pracovnich postupech se pracovalo s polohotovymi syfeninami (,gorollus“) a se syry od
riznych vyrobeti, které bylo tieba rozlisit. Resenim bylo oznacit kazdy kus charakteristickou znackou,
kterd umoznovala rychle identifikovat vlastnika. V piipadé syfenin se k tomu tGcelu pouzivalo dievéné
zafizeni zvané ,ochavau®, cylindrického nebo vietenovitého tvaru, na jehoz koncich byly jednoduché
symboly, které se otiskly do syfenin tolikrdt, kolikrat byly prohnéteny. Na hotovy syr se pouzivalo
pouzivaly za tcelem dekorace a identifikace produktu. V soucasnosti se bézné pouzivd jako znacka
anagram kazdého vyrobce.

Tento systém vyroby, a zvldsté pak hnéteni, se pravdépodobné z divodu sloZitosti procesu vyroby
tohoto syra pouziva vyluéné i v dnesni dobé. K zachovani této vyrobni tradice ptispéla predevsim prace
zen, které ho vyrdbé&ji pro domdci spotiebu a dile pak nadSeni jedné vyrobny, kterd v soucasnosti tento
produkt vystavuje a obchoduje na veletrzich a trzistich s tradi¢nimi produkty v asturijské zemépisné
oblasti a na tuzemském trhu. Neméné dilezitd je spoluprice skupin, které jsou ¢leny oblastniho
farmatského sdruzeni pro rozvoj venkova ,Desarrollo rural®.

Specificnost produktu:

Syr ,Queso Casin“ charakterizuje zvldstni vzhled, ktery mu doddvd pecet s anagramem kazdého
vyrobee, vyraZend razidlem na horni strané kazdého kusu a pokryvajici celou plochu.

Na specifickém vzhledu tohoto syra se podili také jeho nepravidelné cylindricko kulaty tvar. Jeho kiira
je jemna a hladkd, téméf neznatelnd, a tvoil kompaktni hmotu s vnitinim syrem. Nékolikrdt prohné-
tend syrovd hmota, silnd a pretrvavajici viiné a chut, které se ndsobi tak, jak syfenina prochdzi strojem
na hnéteni, a sloZen{ ¢ini z toho syra jeden ze Spanélskych i svétovych syrt, které obsahuji nejvice
proteintl a zdroven mnohem niz3i vlhkost.

Tento syr je zcela odlisny od vSech ostatnich vyrobenych druht véetné téch, které se vyrdbéji
v okolnich obcich. V tomto smyslu hraje vyznamnou roli hranice obce Caso s obci Ponga, kterd je
vymezena fadou horskych masivi, jeZz predstavuji délici ¢dru mezi dvéma typy klasickych asturijskych
syrd, ,Casin“ a ,Beyos”.

O vyznamu syru ,Queso Casin“ existuji zdznamy v historickych archivech.

0

Enric Canut ve své knize ,En el pais de los 100 quesos” (,V zemi 100 syrii), Barcelona 2000, tvrdi, Ze
syr ,Queso Casin“ je vzhledem ke zptsobu zpracovdni a pouziti rustikdlnich ndstroji snad jeden
z nejstar$ich syrt v Evropé.

Pisemnd svédectvi o tomto syru, kterd byla nalezena v konkrétnich osaddch této oblasti, pochdzeji ze
14. stoleti. ,Za Cast abaty$e Gontrodo, v roce 1328, byla propachtovdna puda pattici k San salvador
v Sobrecastiello na Sest let za cenu 70 maravedi, splatnych vidy k 1. zaf{, a dvandct syrd, které mély

“«

byt odevzdany vzdy na svitek svatého Martina v listopadu ...“

«

V roce 1341, tamtéz, ,dvandct dobrych syrti ...

Odkazy na tento syr se nachdzeji také v dokumentech psanych asturijskym spisovatelem a politikem
Jovellanosem (18. stoleti), v Madozové geografickém slovniku vydaném na pocatku 19. stoleti a v knize
o zékladech zemédélstvi ,Curso de la agricultura elemental“ od Dionisia Martina Ayusa publikované na
konci 19. stoleti.

V knize ,Asturias“ od O. Bellmuta a Fermina Canelly (Gijon 1900) je zminka, Ze mezi nejslavnégjsi syry,
které se rozsifily za hranice Asturie, patii syr z obce Caso. Ve stejném duchu je i zminka v knize ,Los
Elementos de Agricultura y Técnica Agricola e Industrial® (,Zdklady zemédélstvi a zemédélské tech-
niky”) od F. Requejy a M. Tortosy (Madrid 1903).
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5.3

V knize ,Comer en Asturias” (,Jist v Asturii) (Madrid 1980) zminuje Eduard Méndez Riestra syr ,Queso
Casin”“ jako jeden ze syrti vyrdbénych v Asturii, obdobné jako Carlos Mero Gonzélez ve svém privodci
,Guia Préctica de los quesos de Espafia“ (,Prakticky privodce po $panélskych syrech) (Madrid 1983)
a Simone Ortega v piehledu ,Tabla de quesos espafioles” (,Tabulka $panélskych syrt“) (Madrid 1983).

Velka kniha o asturijské kuchyni ,El Gran Libro de la Cocina Asturiana“ od chemika a spisovatele J. A.
Fidalgy Sdncheze (Gijon 1986) uvadi, Ze syr ,Queso Casin“ je nejreprezentativnéj$im syrem stfedni
a jizni oblasti Asturie.

Pricinnd souvislost mezi zemépisnou oblasti a jakosti nebo vlastnostmi produktu (u CHOP) nebo specifickou
jakosti, povésti nebo jinou vlastnosti produktu (u CHZO):

Clenitd orografie je rozhodujicim faktorem, ktery hrdl roli p¥i vyuziti prebytkd mléka pro vyrobu syra,
nebot nedostatek komunikaci umoznoval vyuzivat mléko pouze pro vyrobu syrd a mdsla.

Piirodni faktory ve svém celku podminily rozvoj vyroby tohoto specifického druhu syra. Orograficky
charakter krajiny plné luk v nizkych oblastech a pastvin v oblastech horskych spolu s neobycejnou
rozmanitosti flory a vegetace maji pfimy vliv na krmeni mlééného skotu a vyuziti téchto zdroji
tradiénim zptsobem.

Klima bohaté na hojné, mirné a pravidelné srazky po cely rok s nizkym slune¢nim svitem a mirnymi
teplotami tvof{ vhodné prostiedi pro vlastni péstovani krmiva a pro trvaly pobyt stad na pastvinich.

Veskeré mléko pouzivané pro vyrobu syru ,Queso Casin“ pochdzi od krav, které se pasou pravidelné
po cely rok na loukich a pastvinich definované zemépisné oblasti.

Byli to prvni vyrobci, ptvodni chovatelé krav, ktefi ur¢ili systém vyroby a pfizptsobili ji mistnim
podminkdm, aby prodlouzili dobu skladovéni a uchovéni produktu, ktery podléhd zkdze, ¢imz vytvorili
unikdtn{ druh syra, jehoz vlastnosti jsou dané souborem pfirodnich faktorti a zvldstnim zptsobem
zpracovani.

Odkaz na zvefejnéni specifikace:

(Ustanoveni ¢l. 5 odst. 7 nafizeni (ES) €. 510/2006)

http:/fwww.asturias.es|Asturias/descargas/PDF_TEMAS/Agricultura/pliego_condidones_dop_queso_casin.pdf


http://www.asturias.es/Asturias/descargas/PDF_TEMAS/Agricultura/pliego_condiciones_dop_queso_casin.pdf

C 321/18 Utedni véstnik Evropské unie 26.11.2010

Zvetejnéni Zidosti o zménu podle ¢l. 6 odst. 2 nafizeni Rady (ES) ¢ 510/2006 o ochrané
zemépisnych oznaceni a oznaceni piivodu zemédélskych produkti a potravin

(2010/C 321/09)

Timto zvefejnénim se pfizndvd pravo podat proti zddosti ndmitku podle ¢ldnku 7 nafizeni Rady (ES)
¢. 510/2006 (). Komise musi obdrzet prohldseni o ndmitce do Sesti mésicti po tomto zvefejnéni.

ZADOST O ZMENU
NARIZENI RADY (ES) & 510/2006
7ZADOST O ZMENU PODLE CLANKU 9
,PIMIENTO ASADO DEL BIERZO“
& ES: ES-PGI-0105-0262-30.06.2009
CHZO ( X ) CHOP ()

1. Polozka specifikace produktu, jiz se zména tyka:
— [0 Nézev produktu
— [ Popis
— Zemépisnd oblast
— [0 Dikaz pivodu
— [0 Metoda produkce
— [ Souvislost
— Oznacovani
— [ Vnitrostdtni pozadavky
— [0 Jind (uvedte)
2. Druh zmény (zmén):
— Zména jednotného dokumentu nebo ptehledu

— [0 Zména specifikace zapsaného CHOP nebo CHZO, k némuz nebyl zveiejnén jednotny doku-
ment ani piehled

— [0 Zména specifikace, kterd nevyZaduje zménu zvefejnéného jednotného dokumentu (¢l. 9 odst. 3
nafizeni (ES) ¢. 510/2006)

— [ Docasnd zména specifikace vyplyvajici z uloZeni zavaznych hygienickych nebo rostlinolékar-
skych opatfeni ze strany vefejnych orgdnd (Cl. 9 odst. 4 nafizeni (ES) ¢. 510/2006)

3. Zména (zmény):

3.1 Zemépisnd oblast:

V ptvodni specifikaci a zvefejnéném piehledu bylo stanoveno, Ze oblast zemédélské produkce a oblast
zpracovani ¢i peceni papriky se budou shodovat tak, Ze budou zahrnovat 17 obci oblasti (,comarca®) El
Bierzo. Navrhovand zména spocivd v neuplatiiovani zemépisnych omezeni na oblast zpracovdni, aby se
paprika mohla péct v jakékoli oblasti. Neexistuji totiz piirodni aspekty spjaté se zemépisnym
prostiedim, které by se béhem peceni papriky do produktu promitaly.

() Uk vést. L 93, 31.3.2006, s. 12.
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3.2

3.2

Oznacovdni:
Zavadgji se doplitujici specifikace o pouzivani zemépisného oznaceni u zpracovanych produktd, aby
mohly byt podrobovany kontrole.
]EDNOTNY DOKUMENT
NARIZENI RADY (ES) & 510/2006
»PIMIENTO ASADO DEL BIERZO“
¢. ES: ES-PGI-0105-0262-30.06.2009
CHZO ( X ) CHOP ()

Nézev:
,Pimiento Asado del Bierzo“

Clensky stit nebo tieti zemé:

Spanélsko

Popis zemédélského produktu nebo potraviny:
Druh produktu:

Ti{da 1.6 — Ovoce, zelenina a obiloviny v nezménéném stavu nebo zpracované

Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1:

Chrédnénym produktem je plod rostliny papriky (Capsicum annuum L.), ekotypu Bierzo, jenz je urcen
k lidské spotfebé a jenz se pece a konzervuje.

Paprika ndlezi k ekotypu Bierzo a je souborem plodi s totoznymi genetickymi vlastnostmi, jako jsou
vlastnosti odridy, do niz patif. Plody se pfizpiisobily podminkdm ve spravni oblasti Bierzo (,comarca
del Bierzo®) a vykazuji morfologické a fyziologické odlisnosti dané prostiedim. Pfedev§im z toho
dtvodu nesou pojmenovéni ,Pimiento del Bierzo“.

1. Cerstva paprika musi vykazovat nasledujici fyzikdlni a morfologické vlastnosti:

— povrch: hladké stény s minimalnim poctem nevyraznych prasklin, bez ¢nélkové jizvy. Leskld
a hladka slupka bez drsnosti a mékkych casti svétle Cervené az tmavé Cervené barvy. Neni
piipustné, aby na ni byla zelend mista,

— pocet lalokt: 3-4,
— tvar: prodlouzeny trojihelnikovy, délka vétsi nez 10 cm a $ifka vétsi nez 6 cm,
— S$picka: zaoblend 3picka,

— oplodi: pevnd duzina, kterd bez poskozeni odold zmacknuti rukou. Primérnd tloustka duziny
papriky je mens$i nez 8 mm,

— jednotkovd hmotnost: vice nez 160 gramd.
2. Cerstva paprika musi mit alespon ndsledujici kvalitativni vlastnosti:

— musi se jednat o celé papriky, dobie rostlé, se stopkou, Cisté a zbavené povrchové vlhkosti, dale
pak bez jakychkoli okem patrnych cizorodych latek ¢i zvlastniho zdpachu,

— pokud se na povrchu objevi néjakd vada sanitdrniho ¢ klimatologického pivodu, jeji celkova
plocha nesmi piesahnout 1 cm? na jedné paprice,

— paprika si musi zachovavat svou formu a konzistenci, pficemz se za vadné povazuji deformo-
vané a tvarové nepiipustné plody.
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3.3

3.4

3.5

3.6

3.7

3. Peend paprika musi vykazovat ndsledujici fyzikdlné-chemické a organoleptické vlastnosti:
— Dbarva: svétle Cervend aZ tmavé Cervend,
— viané viné typickd pro pecenou papriku, kterd je citit po koufi,
— chut: prvotni chut je lehce hotkd s prichuti, jez je ponékud citit po koufi, a neni pili§ pikantni,
— povrch: lehce popraskany,
— zbytky spélené slupky: méné nez 1,5 cm? na 100 gramii papriky,
— semena: aZ 10 semen na 100 gramd papriky,
— vyvar: nepfili§ hutnd tekutina,
— struktura: méné tvrda ¢i méekkd se stfedné nizkou soudrZnosti,

— stejnorodost: obsah konzervy musi byt stejnorody, pokud jde o zbarveni, tvar, rozmér
a soudrZnost,

— sacharidy: méné nez 5 %. Produktu dodévaji typickou lehce hotkou chut,
— Vldknina: méné nez 3 %. Produktu dodava typickou nepiilisnou tvrdost.

Konzervované pecené papriky mohou byt celé nebo v kouscich. Pokud jsou celé, musi nélezet do
kategorii prodeje ,extra“ nebo ,primera“, a pokud jsou v kouscich, musi ndlezet do kategorie prodeje
,primera“, jak stanovi platnd norma jakosti pro konzervy s rostlinnym obsahem, jez se pro konzervy
s paprikami pouZije.

Suroviny (pouze u zpracovanych produktil):

Krmivo (pouze u produktii Zivocisného piivodu):

Specifické kroky pfi produkci, které se musi uskutecnit v oznacené zemépisné oblasti:

Papriky se produkuji ve vymezené zemépisné oblasti produkce, jeZ se nachdzi uprostied spravni oblasti
Bierzo (,comarca del Bierzo®).

Pozemky musi mit hlinitopis¢itou ptdu s pH mezi 5,0 aZ 7,0 a musi byt osdzeny rostlinami ekotypu
,Bierzo“. Lze je zavlazovat pouze po faddch ¢ lokalizovang, ¢imz se zabrani piistupu vody k oddenku.
Sbér probiha ru¢né a postupné se vicekrat opakuje. Pfi kazdém sbéru se vybiraji ty papriky, které svymi
vlastnostmi co nejvice odpovidaji specifikaci produktu.

Produkce paprik ekotypu ,El Bierzo“ v uvedené spravni oblasti (,comarca“) je zdkladnim hlediskem pro
kvalitu kone¢ného produktu, a to i v piipadé, kdy jeho peceni neprobihd v dané oblasti.

Zvldstni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd.:

Zvldstni pravidla pro oznacovdni:

Zafizeni zabyvajici se zpracovanim a konzervovanim, kterd obdrzela licenci od regula¢ni rady (,Consejo
Regulador®), povinné pouzivaji etikety opatfené znackou uvadgjici, Ze se jednd o chrdnéné zemépisné
oznaceni ,Indicacion Geografica Protegida Pimiento Asado del Bierzo®, a dale pak logo regula¢ni rady
(,Consejo Regulador®).

Jakykoli typ konzervy, ve které se pecené papriky s chranénym zemépisnym oznacenim uvadéji na trh,
se opati{ numerickym kédem vydanym regulaéni radou (,Consejo Regulador®), ktery na produkt nalepi
schvalené zafizeni zabyvajici se konzervovanim.
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4. Stru¢né vymezeni zemépisné oblasti:

Vymezena zemépisnd oblast zemédélské produkce se naléza uprostied spravni oblasti Bierzo (,comarca
del Bierzo“), zcela na severozdpadé provincie Ledn, jez je soucdsti autonomni oblasti Castilla y Ledn.
Oblast zahrnuje ndsledujici obce:

Arganza, Bembibre, Borrenes, Cabafias Raras, Cacabelos, Camponaraya, Carracedelo, Carucedo, Castro-
podame, Congosto, Cubillos del Sil, Molinaseca, Ponferrada, Priaranza, Sobrado, Villadecanes-Toral de
los Vados a Villafranca del Bierzo.

Oblast peceni papriky neni zemépisné omezena.

5. Souvislost se zemépisnou oblasti:
5.1 Specificnost zemépisné oblasti:

Vymezena oblast produkce je tektonickd proldklina obklopend pasem hor sklddajicich se z rtznych
pohoii a vrcholti, pficemz jedinym snadnym vychodem z nf je ddoli feky Sil. Obce, kde se paprika
produkuje, se nalézaji v primérné nadmoiské vysce zhruba 550 metrii nad mofem.

Pady, ve kterych se papriky péstuji, jsou hlinitopis¢ité, hluboké, sypké, prostupné a vcelku dobte
odvodnéné. Neobsahuji pfili§ organickych latek, vapniku, fosforu, drasliku ani sodiku. Pomér uhliku
a dusiku je mezi 8 a 10. Hodnoty pH byvaji ponékud kyselejsi, tj. mezi 5,5 a 7,0.

V oblasti El Bierzo je sttedomoiské podnebi (sttedomoisky ukazatel 5,28). Jednd se o oblast, kde slunce
sviti do pozdnich hodin, s primérnou roéni teplotou 12,5°C a s primérnymi rocnimi srdzkami
800 mm.

Dlouhé obdobi mrazil trvd zpravidla od 11. listopadu do 4. dubna, coZz vétSinou umoziuje papriky
zasadit na zacitku kvétna a sklizet je od poloviny srpna do zactku listopadu.

Pocet hodin slune¢niho svitu, slune¢ni zéfeni a teplota maji piimy vliv na nizkou droven sacharidi
produkovanych fotosyntézou rostliny (méné nez 5 %), coz paprice dodavd lehce horkou chut, kterd je
jednou z jejich vyznamnych organoleptickych vlastnosti.

Obsah vldkniny (zejména celuldza), jenz rovnéz zavisi na fotosyntéze, je nizky (méné nez 3 %), coz
paprice doddvd nepiiliSnou tvrdost, kterd je mezi jejimi organoleptickymi vlastnostmi snadno
zaznamenatelna.

5.2 Specificnost produktu:

Specifitnost produktu je ddna zemépisnym ptvodem produkce, jez se u papriky ekotypu Bierzo
projevuje v nizkém obsahu sacharidi a vlakniny, coz pecené paprice doddvd nepiilisnou tvrdost
a lehce hotkou chut.

5.3 Pricinnd souvislost mezi zemépisnou oblasti a jakosti nebo vlastnosti produktu (u CHOP) nebo specifickou jakosti,
povésti nebo jinou vlastnosti produktu (u CHZO):

Pocet hodin slune¢niho svitu, slune¢ni zdfeni a teplota maji pfimy vliv na nizky obsah sacharida
vytvafenych fotosyntézou rostliny.

Obsah vldkniny (zejména celuldza), jenz rovnéz zdvisi na fotosyntéze, je percentudlné rovnéz nizky.

Na druhou stranu historické a literdrni odkazy svéd¢i o véhlasu, ktery si produkt vydobyl diky tradici
v péstovani papriky, jakoz i diky zptsobu peceni a konzervovani.

Peceni probihd tradiéni metodou na grilu & v peci, pficemz jako palivo slouzi dfevo nebo plyn.
Uvedenou metodou se nesnizuje kvalita produktu. Zminénym postupem paprika ziskd aroma

a prichut ,po koufi, kterd se nenarusi, ptida-li se trochu oleje, soli a citronové $tavy ¢&i kyseliny
citrénové.
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Cely postup spocivajici v peceni, vyprazdnéni a oloupdni se provadi ru¢né bez pouziti chemickych
roztokd, a dokonce nedochdzi ani k ¢isténi vodou. Proto jsou na pecené paprice patrné spalené zbytky
a seminka, které jsou dikazem, Ze se produkt zpracovdval rucné.

Jelikoz lze zminéné postupy provadét také v jakékoli jiné oblasti, bylo rozhodnuto neomezovat oblast
zpracovani.

Odkaz na zvefejnéni specifikace:

(Cl. 5 odst. 7 nafizeni (ES) ¢. 510/2006)

http:/[www.itacyl.es/opencms_wf/opencms/system/modules/es.jcyl.ita.extranet/elements/galeries/galeria_
downloads/calidad/pliegos_IGP[IGP_Pimiento_Asado_Bierzo.pdf


http://www.itacyl.es/opencms_wf/opencms/system/modules/es.jcyl.ita.extranet/elements/galleries/galeria_downloads/calidad/pliegos_IGP/IGP_Pimiento_Asado_Bierzo.pdf
http://www.itacyl.es/opencms_wf/opencms/system/modules/es.jcyl.ita.extranet/elements/galleries/galeria_downloads/calidad/pliegos_IGP/IGP_Pimiento_Asado_Bierzo.pdf
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Zvefejnéni zidosti o zménu podle ¢l. 6 odst. 2 nafizeni Rady (ES) ¢ 510/2006 o ochrané
zemépisnych oznaceni a oznaceni piivodu zemédélskych produkti a potravin

(2010/C 321/10)
Timto zvefejnénim se piizndvad pravo podat proti zZddosti o zménu ndmitku podle ¢ldnku 7 nafizeni Rady
(ES) ¢ 510/2006 ('). Komise musi obdrzet prohldseni o ndmitce do Sesti mésicti po tomto zvefejnéni.

ZADOST O ZMENU
NARIZENI RADY (ES) & 510/2006
ZADOST O ZMENU PODLE CLANKU 9
~BRESAOLA DELLA VALTELLINA“
& ES: IT-PGI-0217-1525-05.03.2009
CHZO ( X ) CHOP ()

1. Polozka specifikace produktu, jiz se zména tyka:
— [ Nézev produktu
— Popis produktu
— [0 Zemépisna oblast
— [0 Ddukaz ptvodu
— Metoda produkce
— [O Souvislost
— Oznacovani
— [ Vnitrostdtni poZadavky
— Jind (suroviny)
2. Druh zmény (zmén):
— [0 Zména jednotného dokumentu nebo ptehledu

— Zména specifikace zapsaného CHOP nebo CHZO, k némuZ nebyl zvefejnén jednotny doku-
ment ani piehled

— [0 Zména specifikace, kterd nevyzaduje zménu zvefejnéného jednotného dokumentu (¢l. 9 odst. 3
nafizeni (ES) ¢. 510/2006)

— [0 Docasnd zména specifikace vyplyvajici z uloZeni zdvaznych hygienickych nebo rostlinolékai-
skych opatfeni ze strany vefejnych orgdnd (¢l. 9 odst. 4 nafizeni (ES) ¢. 510/2006)

3. Zména (zmény):
3.1 Popis produktu:

Pozaduje se odliSeni hodnot chemickych a fyzikdlné-chemickych parametrii v zavislosti na raznych
typech produktu ,Bresaola della Valtellina“.

Navrhuje se zménit hodnoty tykajici se obsahu vody a bilkovin v zévislosti na konkrétni pouzité
anatomické ¢asti a na typu baleni. Hodnoty obsahu vody jsou u produktu typu ,bresaola“ ze 3picky
kyty volné baleného nejvyse 63 %, u produktu typu ,bresaola“ ze 3picky kyty vakuové baleného nejvyse
62 %, u produktu typu ,bresaola“ ze zadni ¢asti kyty vakuové baleného nejvyse 60 %, u produktu typu
Jbresaola“ krdjeného na platky a baleného vakuové nebo v ochranné atmosféfe nejvyse 60 %
a u produktd ze vSech ostatnich ¢asti nebo u produktd jinak balenych nejvyse 65 %.

() Uf. vést. L 93, 31.3.2006, s. 12.
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3.2

3.3

3.4

Kromé toho v disledku zmény meznich hodnot obsahu vody je nejnizsi obsah bilkovin u krdjeného
produktu 33 %, zatimco u jinych druht baleni je to 30 %.

Omezeni nejvy$siho obsahu vody obecné zlepSuje vlastnosti produktu uvedené v bod¢ 3.2 jednotného
dokumentu i skladovatelnost produktu. Na zdkladé analyz provadénych u hotového produktu bylo
prokdzdno, ze stanoveni specifickych analytickych hodnot obsahu vody pro $picku kyty a zadni ¢dst
kyty zlepsuje konzistenci hotového produktu, ktery je tak pevnéjsi a pruznéjsi. Produkt ,Bresaola della
Valtellina“ v sitce ma tendenci pfirozené vysychat, proto miize mit obsah vody vy3si nez produkt
vakuové baleny, ktery je naopak chranén obalovym materidlem. To proto, aby bylo zaji§téno zachovani
vlastnosti uvedenych v bodé¢ 3.2 jednotného dokumentu. Produkt krdjeny na platky musi mit nizsi
obsah vody nez vakuové baleny produkt a produkt v sitce, aby nedochdzelo ke kondenzaci
a ndslednym zméndm hotového produktu. V disledku sniZeni obsahu vody se timérné zvysuje
obsah bilkovin, aniz jsou ovlivnény organoleptické vlastnosti hotového produktu.

Vyhradné u kusového produktu ,Bresaola della Valtellina“ ze $picky kyty, ktery je urceny k vakuovému
baleni nebo k baleni v ochranné atmosféfe krdjeny na pldtky, se pozaduje sniZeni minimalni hmotnosti
ze 2,5 kg na 2 kg. Je to nezbytné, aby bylo zaruceno optimalni baleni produktu krdjeného na platky,
jez vyzaduje spiSe mensi kusy produktu typu ,bresaola“ vélcovitého nebo hranatého tvaru, pficemsz
kazdy kus musi mit pravidelny rovnomérny tvar.

Metoda produkce:

Pozaduje se vyloucit z konzervacnich piisad laktozu, nebot pravni predpis Spolecenstvi ji fadi mezi
alergenni pfisady. Toto vylouceni nepfedstavuje zddnou zménu vlastnosti produktu ,Bresaola della
Valtellina“.

Je tfeba upfesnit, Ze hranici ,nejvyssi davka 195 p.p.m. dusitanu sodného a/nebo draselného” je tieba
vyklddat spravné jako limitni mnozstvi pfidané nebo vstfebané“ do produktu typu ,bresaola“ pfi
zpracovani, pfiemz beze zmény samoziejmé zustivd zbytkové mnozstvi v hotovém produktu,
které stanovi platny pravni piedpis. To proto, aby nynéjsi znéni nemohlo vyvolat pochybnosti, zda
se uvedend hranice 195 p.p.m. tykd konzerva¢ni piisady uréené do solného roztoku.

Pozaduje se zavedeni nového rozpéti teploty v prostorach, kde produkt zraje, takze misto urcenych
15 °C se stanovi pramérnd teplota mezi 12 °C a 18 °C.

Z technologického hlediska umoznuje rozsiteni rozpéti teploty v prostordch, kde produkt zraje, pouzit
vetsi skalu moznosti, jak piizptsobit podminky prostiedi skuteénému vyvoji stavu produktu, umoznit
tak pomalé a postupné zrani a zachovat vlastnosti hotového produktu beze zmény.

Pouze u produktu, ktery se prodava volné baleny, nikoli vakuové baleny, se pozaduje zkratit minimdlni
dobu suseni na 3 tydny, nebot produkt ,Bresaola della Valtellina“ nemd pfirozenou ochranu ve formé
ktze nebo tuku. Z toho vyplyva, Ze uchovdvani produktu v jinych skladovacich prostordch, nez je
prostor ureny k suSeni, maze zpusobit pilisné ztvrdnuti produktu a zménu charakteristické barvy.
Bylo vyzkouseno, zZe zkrdcenim doby suseni produktu typu ,bresaola“, ktery se prodavd volné baleny
(nikoli vakuové baleny), na 3 tydny se tento problém vyrazné omezi.

Oznacovdni:

Pozaduje se Uprava zptsobu oznacovani produktu, jejimz cilem je zarucit dodrzovani platnych pted-
pisti v oblasti oznacovani potravindskych vyrobkd.

Jind — suroviny:

Je tfeba zménit minimalni vékovou hranici zvifete ur¢eného k pordzce z rozpéti od 2 do 4 let v¢etné
na rozpéti od 18 mésicii do 4 let véetné. Nejnovejsi odborné studie prokdzaly, Zze i pFi snizeni véku
vhodného k porazce si surovina urcend k vyrobé produktu ,Bresaola della Valtellina“ zachovavd své
charakteristické vlastnosti beze zmény. Navic bylo prokdzino, Ze zména véku vhodného k pordzce
neméni charakteristické vlastnosti kone¢ného produktu uvedené v bodech 3.2 a 5.2 jednotného
dokumentu.
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JEDNOTNY DOKUMENT
NARIZENI RADY (ES) & 510/2006
~-BRESAOLA DELLA VALTELLINA“
& ES: IT-PGI-0217-1525-05.03.2009

CHZO ( X ) CHOP ()

1. Nazev:

,Bresaola della Valtellina“

2. Clensky stit nebo tfeti zemé:

Italie

3. Popis zemédélského produktu nebo potraviny:
3.1 Druh produktu:
Ttida 1.2 — Masné vyrobky

3.2 Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1:

Produkt s chrdnénym zemépisnym oznacenim ,Bresaola della Valtellina“ je produkt vyrobeny
z hovéziho masa, soleny a pfirozené suSeny, ktery je uréen ke spotiebé v syrovém stavu. K vyrobé
se pouzivd svalovina. Z obchodnich diivodi je svalovina upravena tak, Ze md tvar, ktery lze pfirovnat
k vélci. Na zdkladé zvlastnich pozadavkd mohou byt kusy masa lisovany tak, Ze ziskaji tvar cihly.
Produkt s chrdnénym zemépisnym oznacenim ,Bresaola della Valtellina“ se plni do ptirodnich nebo
umélych stiev, susi se a zraje za takovych klimatickych podminek, které umoziuji, aby se v priibéhu
pomalého a postupného snizovani obsahu vody uplatnily takové pfirozené fermentalni a enzymatické
postupy, jez umoziuji, Ze dojde postupné ke zméndm, které proptjcuji produktu typické organolep-
tické vlastnosti a za béznych teplotnich podminek zarucuji uchovani produktu a jeho zdravotni
nezdvadnost. Co se tyce organoleptickych vlastnosti, je konzistence produktu pevnd a pruznd, vzhled
na fezu je celistvy bez prasklin, barva je jednolité Cervend se sotva znatelnym tmavym okrajem v libové
casti a bild v ¢asti tvofené tukem, viiné je jemnd a lehce aromatickd, chut je lahodnd, mirné pikantni,
nikdy neni kyseld. Obchodni znaky: a) produkt typu ,bresaola“ z kyty: nejméné 3,5 kg; b) produkt typu
,bresaola“ ze $picky kyty: b-1) urceny k prodeji veelku nebo v kusech: nejméné 2,5 kg; b-2) ureny
k vakuovému baleni nebo k baleni v ochranné atmosféfe krdjeny na platky: nejméné 2,0 kg; ¢) produkt
z horni &sti kyty: nejméné 1,8 kg; d) produkt typu ,bresaola“ ze zadni &asti kyty: nejméné 1,0 kg a e)
produkt typu ,bresaola“ z bticku: nejméné 0,8 kg.

3.3 Suroviny (pouze u zpracovanych produktii):

,Bresaola della Valtellina“ je produkt z hovéziho masa ze zvifat ve véku 18 mésic az 4 let véetné,
ktery se ziskavd vyhradné z ndsledujici stehenni svalové hmoty: kyta: zadni stfedni &st stehenni
svalové hmoty zahrnujici vnitini pfimy sval, pfitahova¢ a poloblanity sval; Spicka kyty: ¢dst stehenni
svalové hmoty bez pfitahovace; horni ¢ast kyty: zadni postranni ¢ast stehenni svalové hmoty, zejména
dvouhlavy sval; zadni ¢dst kyty: zadni postranni ¢dst stehenni svalové hmoty, zejména poloslasity sval;
bucek: pfedni &ast stehenni svalové hmoty sestavajici z pfedniho pfimého svalu a z vngjsi, vnitini
a stfedni &sti dvouhlavého svalu.

3.4 Krmivo (pouze u produktil Zivocisného pivodu):

3.5 Specifické kroky p¥i produkci, které se museji uskutecnit v oznacené zemépisné oblasti:

Jednotlivé etapy vyroby produktu s chranénym zemépisnym oznacenim ,Bresaola della Valtellina®,
které se museji uskute¢nit v oblasti produkce: dprava, nasoleni nasucho, naplnéni do stfeva, sueni,
zréni, kréjeni, porcovani a baleni.

3.6 Zvldstni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd.:

Produkt ,Bresaola della Valtellina“ mtze byt balen vakuové nebo v ochranné atmostéfe, cely, porcovany
na kusy, porce nebo platky. Baleni, krdjeni a porcovani se musi uskute¢nit v oblasti produkce uvedené
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3.7

5.2

5.3

v bodé 4, aby nedochdzelo k tomu, Ze zmény vnéjsi teploty a vlhkosti prostfedi by pii prepravé
ohrozily neporusenost produktu, a tim i kone¢né kvalitativni vlastnosti.

Zvlastni pravidla pro oznacovdni:

Produkt ,Bresaola della Valtellina“ musi mit na etiketé¢ uvedeny nasledujici ddaje: tidaj ,Bresaola della
Valtellina“, ktery se nepfeklddd a musi byt na etiketé vytistén jasnym a nesmazatelnym pismem zfetelné
odlisitelnym ode vSech ostatnich ndpisti, a bezprostiedné za nim musi byt pismem stejné velikosti
vytisténo oznaceni IGP (CHZO) a symbol chrdanéného zemépisného oznaceni, které musi byt uvedeny
v jazyce, pod kterym je produkt obchodovin, a v podobé, kterou pfipousti ES.

Struéné vymezeni zemépisné oblasti:

Oblast vyroby produktu ,Bresaola della Valtellina“ se podle staré tradice omezuje na vnitini ¢ast tizemi
provincie Sondrio. Ndzev ,Valtellina“ je ndzev nejvétstho tdoli v této provincii.

Souvislost se zemépisnou oblasti:
Specificnost zemépisné oblasti:

Oblast vyroby produktu s chrdnénym zemépisnym oznacenim ,Bresaola della Valtellina“ je tvofena
soustavou alpskych tdoli sevienych mezi Rétskymi Alpami a predhtifim Alp v oblasti Orobie, kde
panuji i v letnim obdobi pomérné nizké teploty, vlhkost je nizkd, podnebi se vyznacuje znanym
proudénim vzduchu diky teplotnim rozdiliim zptsobovanym blizkosti jezera Como a vzduch je suchy.
Zvlastni kombinace téchto klimatickych faktort a faktort prostfedi ur¢uje vznik optimalnich podminek
pro pomalé a postupné zrani produktu. Ke specifickym vlastnostem klimatu se pfidruzuje i pramyslovd
vyspélost a technické dovednosti mistnich obyvatel, vytifbené a tradicné preddvané mezi zpracovateli,
jez jsou pro vyrobu produktu s chrinénym zemépisnym oznacenim ,Bresaola della Valtellina“ zdsadni.

Specificnost produktu:

Produkt s chranénym zemépisnym oznacenim ,Bresaola della Valtellina® md v okamziku uvddéni ke
spotiebé presné chemické a fyzikdlné chemické vlastnosti: bilkoviny: produkt typu ,bresaola“ krdjeny
na platky a baleny vakuové nebo v ochranné atmosféte nejméné 33 %; viechny ostatni druhy baleni
nejméné 30 %; obsah vody jako takovy: produkt typu ,bresaola“ ze 3picky kyty volné baleny nejvyse
63 %, produkt typu ,bresaola“ ze $picky kyty vakuové baleny nejvyse 62 %; produkt typu ,bresaola“ ze
zadni strany kyty vakuové baleny nejvyse 60 %; produkt typu ,bresaola“ krdjeny na platky a baleny
vakuové nebo v ochranné atmosféfe nejvyse 60 %; viechny ostatni druhy baleni nebo jakkoli jinak
nakrdjeny produkt nejvyse 65 %; tuk: nejvyse 7 %; popeloviny: nejméné 4 %, chlorid sodny: nejvyse
5 %.

Piicinnd souvislost mezi zemépisnou oblasti a jakosti nebo vlastnostmi produktu (u CHOP) nebo specifickou
jakosti, povésti nebo jinou vlastnosti produktu (u CHZO):

Pozadavky uplatilované na produkt s chranénym zemépisnym oznacenim ,Bresaola della Valtellina“
zdvisi na podminkdch panujicich v daném prostiedi a na pifrodnim a lidském faktoru. Zvldstni
klimatické podminky oblasti Valtellina, kterd se tdhne podélné mezi Rétskymi Alpami a pfedhiiim
Alp v oblasti Orobie, umoznily ziskat po lehkém nasoleni uzeninu vyrobenou z masa pochdzejiciho
z hovézi kyty, s lahodnou chuti a tak jemnou, Ze je mimofddné ldkavd. Produkt s chrdnénym zemé-
pisnym oznacenim ,Bresaola della Valtellina“ vdé¢i za sviij ndzev a za svou popularitu zemépisné
oblasti, kde se zrodil. V dédvnych dobich bylo velmi rozsifenou technikou konzervace veskerého
masa soleni a suSeni. Rozsifovani potravindiské vyroby, vétsi diverzifikace a pouzivani raznych
metod konzervace vytladily pouzivani suseného a soleného masa. Jiz spisy z patnactého stoleti dosvéd-
Cuji pouzivani metody soleni a suSeni hovézich kyt v oblasti Valtellina. Zd4 se, Ze ndzev md ptvod
v nafecnim terminu z oblasti Valtellina ,salaa come brisa“. Odtud pochazi nazev ,brisaola“, ktery byl
pozdéji poitalstény na ,bresaola“. Slovnik italského jazyka (Nuovissimo Palazzi, vyddni z roku 1974)
uvadi pod heslem ,bresaola“ toto: ,suSené a solené vepfové maso typické pro oblast Valtellina“.
Primyslovd vyspélost a technické dovednosti, vytiibené a tradi¢né ptreddvané mezi zpracovateli, jsou
zdsadni pro ziskdvani tohoto produktu, jehoZz osobité vlastnosti se i dnes spojuji kromé lidského
faktoru i s faktorem prostiedi.
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Odkaz na zvefejnéni specifikace:
(Ustanoveni ¢l. 5 odst. 7 nafizeni (ES) ¢. 510/2006)

Tento spravni orgdn zahdjil vnitrostdtni fizeni o ndmitce k zddosti o uzndni chrinéného zemépisného
oznaceni ,Bresaola della Valtellina“.

Uplné znéni specifikace produkce je k dispozici: na této internetové strance

http:/[www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=
Disciplinare%20in%20esame%20UE&txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0>Prodotti%20Dop,%
20Igp%20e%20Stg

nebo

Ize navstivit pfimo domovskou stranku ministerstva (http:/[www.politicheagricole.it) a kliknout na ,Prodotti
di Qualita“ (Jakostni produkty — vlevo na obrazovce) a nakonec na ,Disciplinari di Produzione all'esame
dell'UE [regolamento (CE) n. 510/2006]“ (Specifikace produkce, jez jsou predmétem zkoumdni EU (nafizeni
(ES) & 510/2006)).


http://www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&amp;txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0&gt;Prodotti%20Dop,%20Igp%20e%20Stg
http://www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&amp;txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0&gt;Prodotti%20Dop,%20Igp%20e%20Stg
http://www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&amp;txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0&gt;Prodotti%20Dop,%20Igp%20e%20Stg
http://www.politicheagricole.it
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Zvetejnéni Zidosti podle ¢l. 6 odst. 2 nafizeni Rady (ES) €. 510/2006 o ochrané zemépisnych

oznaceni a oznaceni pivodu zemédélskych produkti a potravin

(2010/C 321/11)

Timto zvefejnénim se pfizndvd pravo podat proti zddosti ndmitku podle ¢ldnku 7 nafizeni Rady (ES)
¢. 510/2006 (). Komise musi obdrzet prohldseni o ndmitce do Sesti mésicti po tomto zvefejnéni.

3.2

JEDNOTNY DOKUMENT
NARIZENI RADY (ES) & 510/2006
~LIQUIRIZIA DI CALABRIA“

& ES: IT-PDO-0005-0644-24.09.2007
CHZO () CHOP ( X))

Nézev:

,Liquirizia di Calabria“

Clensky stit nebo tfeti zemé:

Italie

Popis zemédélského produktu nebo potraviny:
Druh produktu:
Trida 1.8. Ostatni produkty piilohy I Smlouvy (kofeni atd.).

Ttida 2.4. Chléb, petivo, cukraiské vyrobky, cukrovinky, susenky a ostatni pekatské zbozi

Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1:

Chrdnéné oznaleni pavodu ,Liquirizia di Calabria“ je vyhrazeno vylu¢né pro Cerstvou ¢i suSenou
lékofici nebo na jeji extrakt. Tato 1ékofice musi pochdzet z péstovanych nebo plané rostoucich rostlin
Jtypické odridy“ druhu Glyceyrrhiza glabra (¢eled bobovité), kterd se v Kalabrii nazyva ,Cordara“.

V okamziku uvedeni ke spotiebé ma produkt ,Liquirizia di Calabria® CHOP tyto charakteristické
vlastnosti:

Cerstvy kofen:

— barva svétle zlut,

— chut sladkd, aromatickd, vyraznd a dlouhotrvajici,
— vlhkost 48-52 %,

— obsah glycyrrhizinu 0,60-1,40 %.

Suseny kofen:

— barva od svétle Zluté po okrovou,

— chut sladkd, ovocnd a mirné svirava,

— vlhkost 6-12 %,

— obsah glycyrrhizinu 1,2-2,4 %.

() Uk vést. L 93, 31.3.2006, s. 12.



26.11.2010

Utedn{ véstnik Evropské unie

C 321/29

3.3

3.4

3.5

3.6

3.7

Kofenovy extrakt:

— barva od hnédé barvy spalené zemé po cernou,

— chut hotkosladkd, aromatickd, vyraznd a dlouhotrvajici,
— vlhkost 9-15 %,

— obsah glycyrrhizinu 3-6 %.

Suroviny (pouze u zpracovanych produktii):

Krmivo (pouze u produktii Zivocisného piivodu):

Specifické kroky p¥i produkci, které se museji uskutecnit v oznacené zemépisné oblasti:

Vsechny kroky p#i produkei, od péstovani po sklizefl, stejné jako suSeni a zpracovani, musi probihat
v oblasti vymezené v bodé 4.

Zvldstni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd.:

Produkt ,Liquirizia di Calabria“ CHOP se doddvé na trh v balenich z lepenky, skla, kovu, keramiky nebo
polypropylenu a veskerych materidld povolenych platnymi pravnimi pfedpisy upravujicimi baleni
potravin. Hmotnost baleni se miize pohybovat mezi 5 a 25 kg. Kazdé baleni v§ak musi byt zapeceténo
tak, aby pfi jeho otevieni musela byt pecet poskozena.

Zvldstni pravidla pro oznaovdni:

Na etiketé musi byt uvedeno logo chrdnéného oznaceni ptvodu, ¢iselnd posloupnost pridélend
kontrolnim orgdnem a datum zabaleni produktt do jednotlivych obali. Logo produktu ,Liquirizia di
Calabria“ CHOP zndzorfuje stylizovany kosoctverec o stejné dlouhych strandch a vnitinich dhlech 90°.
Minimdlni velikost tisténého loga je 0,5 cm na vysku i na $itku. Logo chrdnéného oznaceni ptvodu
muze byt vyti§téno v jakémkoli barevném provedeni.

Stru¢né vymezeni zemépisné oblasti:

Oblast produkce 1ékofice ,Liquirizia di Calabria“ zahrnuje vSechna tGzemi obci podrobné vypsanych ve
specifikaci produkce, na kterych se péstuje nebo plané roste ,typickd odriida“ rostliny druhu Glycyrrhiza
glabra, jez je v Kaldbrii nazyvéana ,Cordara“, a to aZ do vysky 650 m n. m. Oblast na severu ohranicuje
horsky masiv Pollino, ktery se k severovychodu mirné svazuje az do oblasti Rocca Imperiale, a oblast
tak oddéluje od regionu Basilicata. Oblast zahrnuje také tzemi v Gdoli Crati na pravém a levém biehu
feky protékajici nizinou Piana di Sibari z jihu na sever a Gstici na severovychodé do Jonského mote. Na
ubo¢i poloostrova svazujicim se smérem k Tyrhénskému mofi do oblasti produkce spadd tzemi, jez
sahd od severu k jihu a nachdzi se mezi Gzemim obci Falconara Albanese a Nicotera. Na ubo¢i
smétujicim do Jonského mofe patii do oblasti tzemi od niZiny Piana di Sibari na severu pfes rozsahlou
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Souvislost se zemépisnou oblasti:
Specificnost zemépisné oblasti:

Lékotice se tradi¢né péstovala na pobrezi Kaldbrie a pfedevsim pak v tstfedni oblasti mezi obcemi Villa
Piana, Cerchiara di Calabria, Cassano-Sibari, Corigliano Calabro a Rossano nachdzejicimi se v niziné
Piana di Sibari, a to diky pfirozenym piedpokladim ptd v niZing, které obsahuji kfemik, jsou bohaté
strukturované a maji neutrdlni pH. V niZiné Piana di Sibari, kde se prevazné soustfedi produkce 1ékofice
i dnes, panuji pfiznivé podminky pro rozsiteni rostlin 1ékofice také z hlediska klimatu pfedevsim diky
blizkosti hor a skute¢nosti, ze oblast neni vétrnd, nebot okolni pohoti Pollino a Sila ptedstavuji
piirozenou prekdzku. Lékofice roste plané nebo se péstuje podél pobiezi a Sif{ se z nizin
v pobfeznim pdsmu Tyrhénského motfe (obce Lamezia, Falerna, Nocera Tirenese ...) a Jénského
mofe (obce Crotone, Isola Capo Rizzuto, Chiaravalle, Badolato, Roccella Jonica ...) na kopcovité oblasti
ve vnitrozemi pfes tdoli hlavnich kaldbrijskych fek aZ na vnitrozemské pahorkatiny, které se diky
svému zvlastnimu uskupeni t&f blahoddrnym a¢inktim mofe, a 1ékofice rostouci i nékolik kilometrti od
pobfezi tak md stejné charakteristické vlastnosti. Jasné stfedomoiské podnebi s dlouhymi, teplymi
a suchymi léty a mirnymi zimami zpUsobuje, Ze typickd odrida rostlin druhu Glyeyrrhiza glabra (tzv.
Cordara) je rovnomérné rozifena na celém dotéeném tzemi.

Specificnost produktu:

Produkt ,Liquirizia di Calabria“ CHOP se od podobnych odriid z fyzikdlné-chemického hlediska vyrazné
odlisuje z dvodu piitomnosti sekunddrnich metaboliti, napiiklad G¢inné latky, jez urcuje obchodni
a farmakognostické vlastnosti produktu: glycyrrhizinu. Jednd se o saponin, jehoz préimérny obsah je
v produktu ,Liquirizia di Calabria“ ve srovnadni s podobnymi druhy nebo odriidami v priméru nizsi,
a pravé z tohoto divodu je produkt vyhleddvdn na trhu. Vysledky neddvnych studif ve vétsiné piipadt
potvrdily, Ze 1ékofice z Kaldbrie se od lékotic pochazejicich z jinych okolnich regiont lisi obsahem
kyseliny glycyrrhizové, ktery je, jak jiz bylo zminéno, u daného produktu vyrazné nizsi nez v kofenech
pochdzejicich z jinych regionti a obsahuje také mensi mnozstvi cukra.

Nejnovéjsi studie zkoumajici tékavou frakei produktu prokdzala jasny rozdil mezi slozenim Iékofice
z Kalébrie a lékofic jiného piivodu, at uz italského nebo zahrani¢niho. Pfi porovnéni s extrakty 1ékofice
pochdzejici ze zahrani¢i se pak zjistilo, Ze sloZzeni lékofice z Kaldbrie se mnoZstevné i kvalitativné
odlisuje obsahem fenolovych slozek.

Jako vyznamnd vlastnost se jevi zejména minimdlni procentudlni obsah liquiritigeninu
a isoliquiritigeninu a zdroven vysoky obsah licochalconu A, ktery nékteré jiné vzorky neobsahovaly
a v dalsich se licochalcon A vyskytoval spolu s licochalconem B.

Piicinnd souvislost mezi zemépisnou oblasti a jakosti nebo vlastnostmi produktu (u CHOP) nebo specifickou
jakosti, povésti nebo jinou vlastnosti produktu (u CHZO):

Kaldbrie je regionem, jemuZz jeho uskupeni a horopis propijcuji oproti ostatnim italskym regionim
zcela vyjimecné vlastnosti.

Kaldbrie se nachdzi na nejvzdalenéj$im okraji italského poloostrova a sama je povazovana za dlouhy
a azky poloostrov s 800 km dlouhym pobiezim obklopenym mofem, jejz lze v nékterych ohledech
srovnat s regionem Apulie, v jinych ohledech se vSak Kaldbrie od tohoto regionu zcela odliguje. Kaldbrii
totiZ podélné rozdéluji na dvé ¢dsti hornatd pdsma Apenin, coZ je jev mezi italskymi regiony skute¢né
jedine¢ny.

Uskupeni a horopis Kaldbrie vytvéteji v regionu ve srovndni se zbytkem poloostrova naprosto jedine¢né
a osobité biologické, pedologické a klimatické podminky, pokud jde o primérné teploty, teplotni
rozdily, vlhkost, mnozstvi a charakter srazek, vitr, délku slune¢niho svitu, slune¢ni zéfeni, a tudiz
i teplotu zemského povrchu, coz dostate¢né prokazaly vysledky fady védeckych studii. Toto specifické
stanovi§té silné plisobilo po dlouhd staleti na dany druh Iékofice, nutilo ji se pfizptsobit, a tudiz
ptsobilo selektivné a pozménilo sloZeni, vyZzivové a aromatické vlastnosti vyslednych rostlin. Vznikl
tak zvlastni chemotyp: kaldbrijska lékorice.
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Tento zvlastni druh lékofice, typicky pro region Kaldbrie, byl ve skutecnosti zndm jiz v 17. stoleti, coZ
vyplyvd z fady dokumentl, mezi néz patii i 1. svazek slavného dila Trattato di terapeutica
e farmacologia (Pojedndni o 1é¢bé a farmakologii, 1903), v némz se piSe: ... Druh, z néhoz se ziskdvaji,
se nazyva Glycyrrhiza glabra (bobovité motylokvété) a vyskytuje se na jihozdpadé Evropy. Jejimu léci-
vému kofenu se nékdy také iikd Kaldbrijskd Lékofice, aby se odlisil od svétlejsi lékofice ruské, jez se
ziskdvd z druh@ Glycyrrhiza glandulifera nebo Glycyrrhiza echinata, které rostou v Evropé jihovychodni.

Ve ¢trndctém vydani (1928) proslulé Encyclopaedia Britannica se mimoto tvrdi: ,.... The preparation of
the juice is a widely extended industry along the Mediterranean coast: but the quality best appreciated in

«

Great Britain is Made in Calabria ...“

Nézor vysloveny v dile Encyclopaedia Britannica potvrzuje zprdva Ministerstva zahrani¢nich véci Spoje-
nych stdtd americkych s nazvem The licorice plant (1985).

Lékofice ,Liquirizia di Calabria® pfedstavuje komplexni ,produkt® vzesly ze spolupiisobeni lidské
innosti, jeZ se po staleti dédila z generace na generaci a byla povySena na tradici regionu Kaldbrie,
jak dokladd obraz abbého ze Saint-Non z konce 18. stoleti, ,I concari“ (Vyrobci lékofice), v dile Dello
stato delle persone in Calabria (O Zivoté lidi v Kaldbrii) Vincenza Paduly z roku 1864, dokument
sdruzeni SVIMEZ Piante officinali in Calabria: presupposti e prospettive (Lé¢ivé rostliny v Kaldbrii:
predpoklady a vyhled do budoucna) z roku 1951, dilo Pece e liquirizia nei casali cosentini del
Settecento: forma d'industrie e forze di lavoro (Pryskyfice a lékofice na statcich provincie Cosenza
v 18. stoleti: druh primyslu a pracovni sily) od Augusta Placanicy z roku 1980, text I ,Conci“ e la
produzione del succo di liquerizia in Calabria (Vyrobny lékofice a ziskavani lékoficové $tavy v Kalabrii)
od Gennara Mataceny napsaném roku 1986, La dolce industria. Conci e liquirizia in provincia di
Cosenza dal XVIII al XX secolo (Sladky primysl. Lékofice a jeji vyrobny v provincii Cosenza v 18.
az 20. stolet) od Vittoria Marziho a kol. z roku 1991 a fada dalsich dokumentt vydanych v letech
1700 az 2000.

Ve druhé poloviné 18. stoleti se v Kaldbrii lékofice péstovala podél celého pobtezi Jonského mofe,
pfedevsim u severnich hranic historického regionu Lucania (nyni Basilicata) a v rozsédhlé niziné Piana di
Sibari, kde se lékofice vyskytovala velmi hojné, az k méstim Crotone a Reggio Calabria. Velké mnozZstvi
lékofice viak rostlo také v udoli feky Crati, jez u mésta Cosenza vtékd do niZiny Piana di Sibari,
a v Sirokém pdsmu podél pobrezi Tyrhénského mofe.

Odkaz na zvefejnéni specifikace:

Tento spravni organ zahdjil vnitrostatni fizeni o ndmitce tim, Ze zvefejnil Zddost o uzndni chrinéného
oznaceni pivodu ,Liquirizia di Calabria“ v Ufednim véstniku Italské republiky ¢. 108 ze dne 4. srpna 2007.
Uplné znéni specifikace produkcee je k dispozici na nasledujici internetové strance:

http:/fwww.politicheagricole.it/ DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=
Disciplinare%20in%20esame%20UE&txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0>Prodotti%20Dop,%
201gp%20e%20Stg,

nebo

lze vstoupit pfimo na domovskou stranku ministerstva (http:/[www.politicheagricole.it) a kliknout na
,Prodotti di Qualita“ (Jakostni produkty — vlevo na obrazovce), a nakonec na ,Disciplinari di Produzione
allesame dell'UE [regolamento (CE) n. 510/2006] (Specifikace produkee, jez jsou pfedmétem zkoumdni EU
(nafizeni (ES) ¢. 510/2006)).



http://www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&amp;txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0&gt;Prodotti%20Dop,%20Igp%20e%20Stg
http://www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&amp;txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0&gt;Prodotti%20Dop,%20Igp%20e%20Stg
http://www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&amp;txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0&gt;Prodotti%20Dop,%20Igp%20e%20Stg
http://www.politicheagricole.it
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CENY PREDPLATNEHO NA ROK 2010 (bez DPH, véetné postovného za obvyklou zasilku)

Ufedni véstnik EU, fady L + C, pouze ti§téné vydani 22 Ufednich jazyk( EU 1100 EUR roéné

Ufedni véstnik EU, fady L + C, ti§téné vydani + roéni CD-ROM 22 ufednich jazyka EU 1200 EUR ro¢né

Utedni véstnik EU, fada L, pouze ti§téné vydani 22 Ufednich jazyka EU 770 EUR ro¢né

Ufedni véstnik EU, fady L + C, mésiéni CD-ROM (souhrnny) 22 Ufednich jazyk( EU 400 EUR ro¢né

Dodatek k Utednimu véstniku (fada S), CD-ROM, 2 vydani tydné | mnohojazyé&né: 300 EUR ro¢né
23 ufednich jazyk( EU

Utedni véstnik EU, fada C — Vybérova Fizeni jazyky, kterych se tyka 50 EUR ro¢né
vybérové fizeni

Ptedplatné Uredniho véstniku Evropské unie, ktery vychazi v uUfednich jazycich Evropské unie, je k dispozici
ve 22 jazykovych verzich. Zahrnuje fady L (Pravni pfedpisy) a C (Informace a oznameni).

Kazda jazykova verze ma samostatné predplatné.

V souladu s nafizenim Rady (ES) &. 920/2005, zvefejnénym v Ufednim véstniku L 156 ze dne 18. ervna 2005,
které stanovi, Ze organy Evropské unie nejsou doCasné vazany povinnosti sepisovat vSechny akty v irstiné
a zvefejnovat je v tomto jazyce, je Ufedni véstnik vydavany v irském jazyce prodavan zvlast.

Predplatné dodatku k Ufednimu véstniku (fada S — Dodatek k Urednimu véstniku Evropské unie) zahrnuje znéni ve
vSech 23 ufednich jazycich na jednom mnohojazyéném CD-ROM.

Predplatné Uredniho véstniku Evropské unie opraviiuje na pozadani k obdrzeni riiznych pfiloh Ufedniho véstniku.
Predplatitelé jsou na vydavani pfiloh upozorfiovani prostfednictvim ,ozndmeni c&tenafdm“ zvefejfiovaného
v Ufednim véstniku Evropské unie.

Nosi¢e CD-ROM budou béhem roku 2010 nahrazeny nosi¢i DVD.

Prodej a predplatné

Ptedplatné rtznych placenych periodik, jako naptiklad predplatné Uredniho véstniku Evropské unie, |ze ziskat
u nasich distributor(l. Seznam distributorll se nachazi na této internetové adrese:

http://publications.europa.eu/others/agents/index_cs.htm

EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu) nabizi pfimy a bezplatny pfistup k pravu Evropské unie. Tyto
internetové stranky umoznuji nahlizet do Ufedniho véstniku Evropské unie a obsahuji rovnéz
smlouvy, pravni predpisy, judikaturu a navrhy pravnich predpisu.

Vice informaci o Evropské unii naleznete na adrese: http://europa.eu
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LUCEMBURSKO




