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II

(Sdélent)

SDELENI ORGANU, INSTITUCI A JINYCH SUBJEKTU EVROPSKE UNIE

EVROPSKA KOMISE

Bez ndmitek k navrhovanému spojeni
(Pfipad COMP/M.5648 — OTPP/Macquarie/Bristol Airport)
(Text s vyznamem pro EHP)
(2010/C 38/01)

Dne 11. prosince 2009 se Komise rozhodla nevzndset proti vySe uvedenému ozndmenému spojeni namitky
a prohlasit jej za slucitelné se spole¢nym trhem. Zakladem tohoto rozhodnuti je ustanoveni ¢l. 6 odst. 1
pism. b) nafizeni Rady (ES) ¢. 139/2004. Uplné znéni rozhodnuti je k dispozici pouze v angli¢tiné a bude
zvefejnéno poté, co z néj budou odstranény piipadné skutecnosti, jez maji povahu obchodniho tajemstvi.
Znéni tohoto rozhodnuti bude k dispozici:

— v oddilu tykajicim se spojeni podnikéi na internetovych strnkdch Komise vénovanych hospodarské
soutézi (http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/). Tato internetova stranka umoziiuje vyhledavat
jednotlivd rozhodnuti o spojeni podnikd, a to podle spoletnosti, ¢isla piipadu, data a indexu
hospodatského odvétvi,

— v elektronické podobé na internetovych strankdch EUR-Lex (http://eur-lex.curopa.cu/en/index.htm) pod
Cislem 32009M5648. Stranky EUR-Lex umoznuji piistup k evropskému pravu po internetu.

Bez ndmitek k navrhovanému spojeni
(Pfipad COMP/M.5652 - GIP/Gatwick Airport)
(Text s vyznamem pro EHP)

(2010/C 38/02)

Dne 26. listopadu 2009 se Komise rozhodla nevzndset proti vyse uvedenému ozndmenému spojeni ndmitky
a prohlasit jej za slucitelné se spole¢nym trhem. Zakladem tohoto rozhodnuti je ustanoveni ¢l. 6 odst. 1
pism. b) nafizeni Rady (ES) ¢. 139/2004. Uplné znéni rozhodnutf je k dispozici pouze v anglictiné a bude
zvefejnéno poté, co z n¢j budou odstranény piipadné skute¢nosti, jez maji povahu obchodniho tajemstvi.
Znéni tohoto rozhodnuti bude k dispozici:

— v oddilu tykajicim se spojeni podniki na internetovych strinkdch Komise vénovanych hospodaiské
soutézi (http:/[ec.curopa.cu/competition/mergers/cases/). Tato internetovd stranka umoziiuje vyhleddvat
jednotlivd rozhodnuti o spojeni podniki, a to podle spole¢nosti, ¢isla pfipadu, data a indexu
hospodaiského odvétvi,

— v elektronické podobé na internetovych strankdch EUR-Lex (http://eur-lex.curopa.cu/en/index.htm) pod
Cislem 32009M5652. Stranky EUR-Lex umoznuji pfistup k evropskému pravu po internetu.



http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
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IV

(Informace)

EVROPSKA KOMISE

Sménné kurzy vidi euru (1)
15. inora 2010
(2010/C 38/03)

1 euro =

ména sménny kurz ména sménny kurz
USD americky dolar 1,3607 AUD australsky dolar 1,5304
JPY japonsky jen 122,42 CAD  kanadsky dolar 1,4253
DKK ddnska koruna 7,4437 HKD  hongkongsky dolar 10,5736
GBP britskd libra 0,86760 NZD novozélandsky dolar 1,9510
SEK §védskd koruna 9,8805 SGD singapursky dolar 1,9203
CHF §vycarsky frank 1,4661 KRW  jihokorejsky won 1572,96
ISK islandskd koruna ZAR  jihoafricky rand 10,4855
NOK norskd koruna 8,0530 CNY ¢insky juan 9,2977
BGN bulharsky lev 1,9558 HRK chorvatskd kuna 7,3093
CZK Ceskd koruna 26,002 IDR indonéskd rupie 12 722,54
EEK estonskd koruna 15,6466 MYR  malajsijsky ringgit 4,6609
HUF madarsky forint 271,38 PHP filipinské peso 62,973
LTL litevsky litas 3,4528 RUB rusky rubl 41,1370
LVL lotyssky latas 0,7085 THB thajsky baht 45,155
PLN polsky zloty 4,0168 BRL brazilsky real 2,5284
RON rumunsky lei 4,1150 MXN mexické peso 17,5857
TRY tureckd lira 2,0611 INR indickd rupie 63,0340

(") Zdroj: referencni sménné kurzy jsou publikovany ECB.
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(Ozndmeni)
SPRAVNI RIZENT{
EVROPSKA KOMISE

Vyzva k pfedklddini ndvrhit v rdmci viceletého pracovniho programu pro rok 2010 pro granty
v oblasti transevropské dopravni sité (TEN-T) na obdobi 2007-2013

(Rozhodnuti Komise K(2010) 607)
(2010/C 38/04)

Evropskd komise, generdlni feditelstvi pro energii a dopravu, timto zvefejiiuje vyzvu k piedkladani navrha
v ramci viceletého pracovniho programu pro granty v oblasti transevropské dopravni sité (TEN-T) na obdobi
2007-2013 s cilem poskytnout granty v nasledujicich oblastech:

Oblast ¢. 12: Projekty v oblasti fizeni letového provozu (ATM)/funkénich blokti vzdusného prostoru (FAB).
Maximélni ¢dstka, kterd je pro granty na rok 2010 k dispozici, ¢ini 20 miliontt EUR.

Lhata pro pfedkldddni ndvrha je stanovena na 30. dubna 2010.
Uplné znéni vyzvy k piedklidéni ndvrht naleznete na této internetové strance:

http://tentea.ec.europa.eufen/apply_for_funding/follow_the_funding_process/calls_for proposals_2010.htm


http://tentea.ec.europa.eu/en/apply_for_funding/follow_the_funding_process/calls_for_proposals_2010.htm
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MEDIA 2007 - ROZVOJ, DISTRIBUCE, PROPAGACE A VZDELAVANI
Vyzva k pfedkliddni nivrhi - EACEA/03/10
Podpora nadndrodni distribuce evropskych filmia - ,automaticky* systém 2010

(2010/C 38/05)

1. Cile a popis

Toto ozndmeni o vyzvé k predkldddni ndvrhil je zaloZeno na rozhodnuti Evropského parlamentu a Rady
¢. 1718/2006/ES ze dne 15. listopadu 2006 o provadéni programu podpory evropského audiovizudlniho
odvétvi (MEDIA 2007).

Jednim z cili tohoto programu je povzbuzovat a podporovat $ir§i nadnérodni distribuci novych evropskych
filma poskytovanim prostiedkti distributortim, zaloZenou na jejich vykonnosti na trhu z davodu reinves-
tovani do novych zahrani¢nich evropskych filma.

Cilem tohoto systému je také podpofit vytvoreni vazeb mezi vyrobou a distribuci a tak zvysit podil
evropskych filma na trhu a konkurenceschopnost evropskych spolecnosti.

2. Zpusobili Zadatelé

Toto ozndmeni je urceno evropskym spolecnostem specializovanym na divadelni distribuci evropskych dél,
jejichz ¢innosti pfispivaji k dosahovdni vy$e uvedenych cild programu MEDIA, jak jsou popsiny
v rozhodnuti Rady.

Zadatelé musi byt usazeni v jedné z téchto zemf:

— 27 zemi Evropské unie,

— zemé ESVO,

— Svycarsko,

— Chorvatsko.

3. Zptsobilé ¢innosti

Systém ,automatické” podpory funguje ve dvou fazich:

— vytvofeni potencidlniho fondu v zdvislosti na poctu zaplacenych vstupenek prodanych na zahrani¢ni
evropské filmy ve stitech dcastnicich se programu, a to s uréitou horni hranici na kazdy film

a upraveného pro kazdou zemi,

— reinvestovani tohoto potencidlntho fondu: prostfedky z fondu, ktery takto vytvoii kazdd spolecnost,
musi byt reinvestovany ve 3 modulech (3 typech akci) do 1. fijna 2011:

1) koprodukce zahrani¢nich evropskych filmu;

2) ziskani distribu¢nich prév k zahrani¢énim evropskym filmim, napfiklad prostiednictvim minimdlnich
zdruk; a/nebo

3) edi¢ni naklady (tisky, dabovani a vytvafeni titulk®), ndklady na propagaci zahrani¢nich evropskych
filmd a na jejich reklamu.

Akce typu 1 a 2:

— Maximdlni doba trvani ¢innosti je 30 mésict.

— Cinnosti musf byt zah4jeny dne 1. srpna 2010 a ukonceny dne 1. Gnora 2013.
Akce typu 3:

— Maximdlni doba trvani ¢innosti je 42 mésict.

— Cinnosti musi byt zah4jeny dne 1. inora 2010 a ukonceny dne 1. srpna 2013.
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4. Kritéria pro udéleni grantu

Potencidlni fond bude pfidélen zptsobilym evropskym distribuénim spole¢nostem na zdkladé poctu proda-
nych vstupenek na jednotlivé zahrani¢ni evropské filmy, které zadatel distribuoval v referenénim roce
(2009). Potencidlni fond bude vypocitdin na zdkladé pevné stanovené ¢astky na zpsobily vstup, a to
v ramci dostupnych rozpoctovych prostiedki.

Tato podpora bude mit podobu potencidlntho fondu (ddle jen ,fondu®), ktery budou mit distributofi
k dispozici pro dalsi investice do novych zahrani¢nich evropskych filma.

Prostiedky z fondu je mozné reinvestovat:

1) do vyroby novych zahrani¢nich evropskych filma (napf. filmd, které k datu zddosti o reinvestovani jesté
nejsou dokoncené);

2) do pokryti zdruk minimalni distribuce pro nové zahrani¢ni evropské filmy;
3) do pokryti distribu¢nich nédkladd, tedy reklamy na nové zahrani¢ni evropské filmy a jejich propagaci.

5. Rozpocet

Celkovy rozpocet, ktery je k dispozici, ¢ini 18 150 000 EUR.
Maximadln{ ¢dstka neni stanovena.

Finanéni piispévek se poskytuje formou dotace. Finanéni piispévek poskytnuty Komisi nesmi ptekrocit
40 %, 50 % nebo 60 % celkovych zpusobilych nékladi.

Agentura si vyhrazuje pravo nerozdélit vSechny dostupné finanéni prostredky.

6. Lhita pro pfedkladini zidosti

Névrhy na ,vytvofeni“ potencidlniho fondu musi byt odeslany do 30. dubna 2010 (rozhoduje datum
postovniho razitka) na nasledujici adresu Vykonné agentury pro vzdélavani, kulturu a audiovizudlni oblast
(EACEA):

Education, Audiovisual and Culture Executive Agency (EACEA)
Constantin Daskalakis

BOUR 3/66

Avenue du Bourget/Bourgetlaan 1

1140 Bruxelles/Brussel

BELGIQUE/BELGIE

Prijimdny budou pouze Zddosti pfedloZené na oficidlnim formuldfi Zddosti a ¥fadné podepsané osobou
opravnénou k pfijimani pravnich zdvazk jménem zddajici organizace. Na obalkdch musi byt jasné uvedeno:
MEDIA 2007 — DISTRIBUTION EACEA/03/10 - AUTOMATIC CINEMA

Z4dosti zaslané faxem nebo elektronickou postou nebudou pfijaty.

7. Podrobné informace

Uplné podrobné pokyny spole¢né s formuldfi zddosti jsou k dispozici na této internetové adrese: http:/Jec.
europa.eu/information_society/media/distrib/schemes/auto/index_en.htm

Prihlasky musi spliovat podminky uvedené v pokynech, musi byt pfedlozeny na ptedepsanych formuldtich
a musi obsahovat vSechny informace a ptilohy uvedené v tplném znéni vyzvy.



http://ec.europa.eu/information_society/media/distrib/schemes/auto/index_en.htm
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POSTUPY TYKAJICI SE PROVADENI POLITIKY HOSPODARSKE SOUTEZE

EVROPSKA KOMISE

Predbézné ozndmeni o spojeni podniki
(VE&c COMP/M.5700 - Lloyds TSB Development Capital/PCH)
Véc, kterd miiZze byt posouzena zjednodusenym postupem
(Text s vyznamem pro EHP)
(2010/C 38/06)

1. Komise dne 5. tnora 2010 obdrzela ozndmeni o navrhovaném spojeni podle ¢lanku 4 nafizeni Rady
(ES) €. 139/2004 (1), kterym podnik Lloyds TSB Development Capital Ltd (,LDC*, Spojené kralovstvi) patfici
do skupiny Lloyds Banking Group plc ziskdvd ve smyslu ¢l. 3 odst. 1 pism. b) nafizeni ES o spojovani
ndkupem akcif kontrolu nad celym podnikem Petrochem Carless Holdings Ltd (,PCH, Spojené kralovstvi).

2. Predmétem podnikdni pfislusnych podnikd je:

— podniku LDC: soukromé kapitalové investice do portfolia spolecnosti, jez ptsobi v Siroké skale trznich
odvétvi ve Spojeném krélovstvi,

— podniku PCH: rafinace a doddvky vysoce vykonnych specidlnich uhlovodiki, modernich automobilovych
kapalin a specidlnich chemikalii.

3. Komise po piedbézném posouzeni zjistila, Ze by oznamovand transakce mohla spadat do piisobnosti
naifzeni (ES) o spojovani. Konecné rozhodnuti v tomto ohledu vsak ztstivd vyhrazeno. V souladu se
sdélenim Komise o zjednoduSeném postupu ohledné nékterych spojovani podle nafizeni ES
o spojovdni (%) je tfeba uvést, Ze tato véc muze byt posouzena podle postupu stanoveného sdélenim.

4.  Komise vyzyvd zicastnéné treti strany, aby ji predlozily své pipadné piipominky k navrhované
transakci.

Pripominky musi byt Komisi doruceny nejpozdéji do deseti dnt po zvefejnéni tohoto ozndmeni. Pfipo-
minky Ize Komisi zaslat faxem (+32 22964301), e-mailem na adresu COMP-MERGER-
REGISTRY@ec.europa.cu ¢i postou s uvedenim Cisla jednactho COMP/M.5700 — Lloyds TSB Development
Capital/PCH na adresu Generalniho feditelstvi pro hospodétskou soutéz Evropské Komise:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

J-70

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

™) Uf vést. L 24, 29.1.2004, s. 1 (,nafizeni ES o spojovani®).
(3 UF. vést. C 56, 5.3.2005, s. 32 (,sdéleni o zjednoduseném postupu®).
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JINE AKTY

RADA

Ozndmeni pro osoby, subjekty a orginy, na néz se vztahuji omezujici opatfeni stanovend ve
spole¢ném postoji Rady 2004/161/SZBP

(2010/C 38/07)

RADA EVROPSKE UNIE,

Osobédm, subjekttim a orgdnim uvedenym v piiloze spole¢ného postoje Rady 2004/161/SZBP se davaji na
védomi niZe uvedené informace.

V ndvaznosti na pfezkum seznamu osob, subjektl a orgdnti, na néz se vztahuji omezujici opatieni stano-
vend ve spolecném postoji Rady 2004/161/SZBP o omezujicich opatienich vic¢i Zimbabwe, Rada Evropské
unie rozhodla, Ze osoby, subjekty a orgdny uvedené ve vySe zminované pifloze spliuji kritéria stanovend
v uvedeném spole¢ném postoji, a proto by se na né méla i naddle vztahovat omezujici opatfeni, kterd byla
prodlouzena rozhodnutim Rady 2010/92/SZBP (%).

Dotcené osoby, subjekty a orgdny se upozornuji na to, ze mohou pozddat pfislusné orginy daného
¢lenského statu (danych clenskych stat) uvedené na internetovych strankdch v piiloze II nafizeni (ES)
¢. 314/2004 o povoleni pouzit zmrazené financni prosttedky pro zdkladni potfeby nebo konkrétni platby
(viz ¢lanek 7 uvedeného nafizeni).

Dotéené osoby, subjekty a orgdny mohou piedlozit podklady a pozidat Radu, aby rozhodnuti o jejich
zafazeni na vySe uvedeny seznam znovu zvézila. Veskeré zadosti se zasilaji na tuto adresu:

Council of the European Union
General Secretariat

Rue de la Loi/Wetstraat 175
1048 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

Dotéené osoby, subjekty a orgdny se rovnéz upozorfiuji na to, Ze maji moznost napadnout rozhodnuti Rady
u Tribundlu Evropské unie v souladu s podminkami stanovenymi v ¢l. 275 druhém pododstavci a ¢l. 263
¢tvrtém a Sestém pododstavei Smlouvy o fungovani Evropské unie.

(") Uf. vést. L 41, 16.2.2010, s. 6.
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EVROPSKA KOMISE

oznaceni a oznaceni pivodu zemédélskych produktis a potravin

(2010/C 38/08)

Timto zvefejnénim se ud€luje pravo vznést proti zdpisu ndmitky podle clanku 7 nafizeni Rady (ES)
¢. 510/2006. Komise musi prohldseni o ndmitce obdrzet do Sesti mésic ode dne tohoto zvefejnéni.

3.2

JEDNOTNY DOKUMENT
NARIZENI RADY (ES) & 510/2006
~OBWARZANEK KRAKOWSKI“
& ES: PL-PGI-005-0674
CHZO ( X ) CHOP ()
Nézev:

,Obwarzanek krakowski“

Clensky stit nebo tfeti zemé:

Polsko

Popis zemédélského produktu nebo potraviny:
Druh produktu:

Ti{da 2.4: Chléb, pecivo, cukraiské vyrobky, cukrovinky, susenky a ostatni pekaiské zbozi

Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1:

,Obwarzanek krakowski“ je pecivo pfipominajici prstenec. Md ovalny tvar s otvorem uprostied, méné
Casto mé formu pravidelného kruhu. Strukturu povrchu vytvdii spirdlovité stoceny vélecek tésta, jenz
mé na prifezu kulaty nebo ovalny tvar.

Barva ,obwarzanku krakowského“ se pohybuje od svétle zlatavé pfes tmavé zlatavou po svétle hnédou
s vyraznym leskem.

Velikost vyrobku:

— pramér 12-17 cm,

— tloustka pletence 2—4 c¢m,
— vaha 80-120 g.

Na dotek je ,obwarzanek krakowski“ lehce tvrdy a jeho povrch je rtizny — od hladkého po mirné
nerovny. Viditelné prameny spiraly vytvéteji lehce natvrdlou kiirku, stiida je svétld, mékka a navlhld.
Kfupavd karka a stiida ,obwarzanku krakowského maji lehce nasladlou chut, typickou pro pekarenské
vyrobky, jez se pted pecenim povai{ v horké vodé. Chut dotvaii pouzity posyp.
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3.3

3.4

3.5

Ke zdobeni ,obwarzanku krakowského“ se pouzivaji mj. tyto posypy: stl, sezam, mdk, cernucha,
bylinkova smés, smés ostrého kofeni (paprika, kmin, pepi), syr, cibule. Je mozné pouzit i jiny posyp.
Je to v souladu s tradici vyrobku. PouZit{ riznych posypt nemd na charakteristické vlastnosti ,,obwar-
zanku krakowského* vliv.

Suroviny:

K vyrobé ,obwarzanku krakowského se pouzivd potravindiskd pSeniénd mouka, pficemz 30 %
pSeni¢né mouky Ize nahradit moukou Zitnou.

Na 100 kg mouky se pouzije:

— 2-3 kg tuky,

— 2-4 kg cukru,

— 1-2 kg drozdi,

— 1-1,5 kg soli,

— 40-481 vody do tésta,

— pii vafeni se podle uvdzeni pekafe mize ptidat do vody med ve stopovém mnozstvi.

Krmivo (pouze u produktii Zivocisného piivodu):

Specifické kroky pfi produkci, které se musi uskutecnit v oznacené zemépisné oblasti:

V oznalené zemépisné oblasti se musi uskute¢nit ndsledujici fize produkce:

— piiprava kynutého tésta,

— tvarovani ,obwarzanku krakovského*,

— vafeni,

— zdobeni,

— peceni.

Tésto k vyrobé ,obwarzankt krakowskych“ se pfipravuje pfimym vedenim (na zdraz). Po ndlezitém
promichdni se tésto nechd piedkynout. Délka predkynuti zélezi na okolnich podminkdch — od nékolika
minut v letnim obdobi po jednu hodinu v zimnich mésicich. Tésto se rozdéluje na malé kousky, jez se
vali a krdji na prouzky s pozadovanou délkou, tloustkou a hmotnosti. Dva aZ tii prouzky se spirdlovité
smotaji, poté se vinutim kolem dlané a tisknutim o stal zformuje prstenec. Vytvarované ,obwarzanky
krakowské* se ulozi na desky ¢i sitky k nakynuti a poté ndsleduje jejich povafeni (tzv. ,obwarzanie®), t;.
ponofeni syrového tésta do vody o teploté alespont 90 °C. ,Obwarzanky krakowské“ se vari tak dlouho,
dokud nevyplavou na hladinu. Nésledné se zdobi a pecou.
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3.6

3.7

5.2

Zvldstni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd.:

Do jednotkovych baleni lze balit pouze vychladlé ,obwarzanky krakowské“. Pokud je ,obwarzanek
krakowski“ zabalen pfed vychladnutim, rychle ztraci na své kiupavosti, zvysuje se jeho vlhkost a pecivo
ziskdvd nezadouci vlastnosti — taznost a gumovitost.

Zvldstni pravidla pro oznacovdni:

,Obwarzanek krakowski“ Ize proddvat nebaleny a bez etikety. Mista prodeje jsou oznacena ndpisem
,obwarzanek krakowski“. V piipadé baleného peciva budou tdaje na etiketé ,obwarzanku krakow-
ského* v souladu s platnymi predpisy.

Stru¢éné vymezeni zemépisné oblasti:

Malopolské vojvodstvi, uvnité sprévni oblasti mésta Krakov a okrestt Krakov a Wieliczka.

Souvislost se zemépisnou oblasti:
Specificnost zemépisné oblasti:

O bohaté a dlouholeté tradici pekdrenstvi v Krakové nyni poddvaji svédectvi pisemnosti a knihy
ulozené v krakovskych archivech a muzeich. Prvni pisemné dolozené zminky o krakovskych pekafich
se objevuji jiz ve 13. stoleti. Knize Boleslav Nesmély udélil v zaklddacim privilegiu mésta Krakova
z roku 1257 fojtim prévo zfizovat mj. pekafské kramy (v dokumentu nazyvané ,stationes), z nichz
jim mély plynout trvalé pijmy z prondjmu. Polsti krdlové si krakovskych pekatti velmi cenili, o ¢emz
svéd¢i Casto udélovand privilegia, jez napt. krakovské pekafe opraviiovala ke ziizovani pekafskych
krdmt a vybirdni ndjemného nebo ke svobodnému vybéru mlyna pro mleti mouky.

V roce 1458 schvilila rada mésta Krakova cechovni artikule pekaft. Obsahuji piedpisy tykajici se napf.
jakosti peciva, velikosti peci ¢i chovani pekaftl. Nejvétsi vyznam vsak pro krakovské pekate meélo
privilegium krdle Jana Olbrachta udélujici pekaitm zvldstni préva a zakazujici peceni bilého chleba
véetné ,obwarzankt krakowskych“ vSem, kdo nebydleli na tzemi mésta. Toto privilegium bylo
ndsledné potvrzovano vSemi krdli aZz po Jana IIl. dot Sobieského (druhd polovina 17. stoleti).

V Zemi krakovské, v nynéjsim okrese Wieliczka, se nachazi i solny ddl, jehoz surovina se po staleti
vyuzivala v malopolském pekdrenstvi.

Cech pekaitl nebyl pouze organizaci seskupujici femeslniky jednoho oboru, nybrz mél i jiné dkoly -
nabozenské, humanitarni ¢i obranné. Od poloviny 16. stoleti byli krakovsti pekafi povéfeni obranou
jedné z hlavnich bran mésta (tzv. Nové brany), jez uzavirala ulici Siennou. V této brané krakovsti
pekafi uschovavali zbrané a munici pro piipad ohroZeni.

Zésadni vliv na specifické vlastnosti vyrobku maji dovednosti mistnich pekafti utvafené po stovky let
trvajici produkce: ruéni zpracovavani a formovani tésta, diky ¢emuz mé kazdy ,obwarzanek krakowski“
trosku odlisny tvar, a déle pak tzv. obwarzanie (povafeni) coby pfipravnd fize vyroby.

Specificnost produktu:

,Obwarzanek krakowski“ se vyznacuje vyjime¢nou strukturou i konzistenci stiidy, a to diky povafeni
tésta v horké vodé o teploté alespori 90 °C pfed samotnym pecenim. ,Obwarzanek krakowski“ se lisi
rovnéz specifickym tvarem pfipominajicim prstenec, spirdlovitou strukturou povrchu a viditelnym
posypem. Dalsi vlastnosti, kterou se ,obwarzanek krakowski“ li${ od jinych pekdrenskych vyrobkda, je
kratkd doba, po kterou je Cerstvy a jez trvd nékolik hodin.
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5.3 Specifickd jakost, povést nebo jind vlastnost produktu:

Souvislost vyrobku s danou oblasti spocivd ve specifickych vlastnostech uvedenych v bodé 5.2
a povésti popsané niZe.

Povést ,,obwarzanku krakovského se utvarela diky pekattim z Krakova a okoli, ktefi tento znamenity
a vyjime¢ny vyrobek nabizeji Krakovanim jiz 600 let. Udrzovani a rozvijeni tradice peciva ,obwar-
zanku krakowského je omezeno vyhradné na uvedenou oblast.

,Obwarzanek krakowski je tradi¢ni pecivo, jez se zpocatku objevovalo pouze v obdobi velkého ptstu
a mohli jej péct pouze pekafi, které k tomu tcelu specidlné vybral cech krakovskych pekaft. Podle
definice ze staropolského slovniku (Slownik staropolski) je ,obwarzanek druh peciva, jeZ ma tvar vélecku
stoceného do kruhu a jez bylo pravdépodobné pfed pecenim pafeno®. Samotny polsky ndzev ,obwar-
zanku krakowského“ vznikl podle zpisobu jeho vyroby, tj. podle povatfeni (obwarzanie) tésta v ohfdté
vodeé.

Prvn{ zminky o peceni ,obwarzankd“ na tzemi Krakova a okoli lze nalézt v Gctech dvora krile
Vladislava Jagellonského a krdlovny Hedviky. Na jednom z nich, ze dne 2. bfezna 1394, se nachdzi
i nésledujici polozka: ,pro krdlovnu za krouzek obrzanky 1 gros“.

Cech krakovskych pekait pfijal v roce 1611 usneseni (laudum), na jehoz zdkladé byl cech opravnén
rozhodovat o prodeji ,obwarzanki“ na Gizemi mésta a vybirat pekafe, ktet{ je méli prodévat. K radikdlni
zméné v souvislosti s pecenim ,obwarzankd“ doslo v 19. stoleti. Dne 22. ledna 1802 bylo pfijato
usneseni, podle néhoz byl pekaf oprévnén péct ,obwarzanky“, kdyz na n& piisla fada. Pekafi, ktef{
sméli péct ,obwarzanky®, byli vylosovani. Losovani z roku 1843 mélo byt zdvazné do roku 1849,
pfi¢emz po tomto datu nejspie zvyk losovani zanikd, jelikoz od té doby se prameny o této otdzce
nijak nezminuji. MaZe to znamenat, Ze postupem Casu se ve vySe uvedeném zpusobu jiz nepokraco-
valo a ,obwarzanky“ mohli péct vSichni pekaii kazdy den, jak je tomu dodnes.

,Obwarzanky krakowské“ se prodavaly v kramech, které oteviraly jiz pfed Sestou hodinou rdno, aby
obyvatelé Krakova méli jiz od ¢asnych rannich hodin moznost koupit si ¢erstvé pecivo véetné ,obwar-
zankd“. Na jakost a Cerstvost vyrobki dohlizel cech, ktery povéfil osm svych ¢lenti kontrolou kramd.
Viechna pochybeni byla samoziejmé piisné trestina. Postupem Casu se ,obwarzanky“ zacaly prodavat
i jinym zpusobem. Jesté v 50. letech 20. stoleti se ,obwarzanky* prodavaly pfimo z prouténych kost.

,Obwarzanky krakowské“ se v nyni prodavaji nejen v obchodech a pekdrndch, ale i ze specifickych
vozikd. V soucasné dobé je v Krakové takovych vozikti 170 az 180. Primérnd denni vyroba ,obwar-
zanku krakowského“ proddvaného na krakovském ndmésti dosahuje ve viedni dny témét 150 000
kusti.

Pro svou vyhldSenost je ,obwarzanek krakowski také soucddsti propagacnich akci mésta Krakova.
Vyrobek je coby vyznamny symbol Krakova a Malopolska ¢asto vyuZzivin v reklamdch zaméfenych
na ob¢any mésta a turisty v mistnim tisku nebo na reklamach propagujici letecké spolecnosti nabizejici
lety do Krakova. V roce 2004 ziskal litkovy ,obwarzanek krakowski“ s ,makovym posypem*
a ,obwarzanek krakowski“ s ,motivem draka“ 2. cenu v soutézi o turisticky suvenyr z Krakova.

,Obwarzanek krakowski“ obdrzel i etnd ocenéni. Ziskal cenu v celopolské soutézi Nasze Kulinarne
Drziedzictwo (,Nase kulindrni dédictvi®) a ocenéni ,Perla 2003 na mezindrodnim veletrhu Polarga-farm
2003 v Poznani. ,Obwarzanek krakowski“ byl spolu s dal$imi specialitami regiondlni kuchyné z celého
Polska zafazen do kalenddfe na rok 2004 propagujictho regiondlni produkty. Zminuji se 0 ném cetné
turistické privodce po Krakové i Malopolsku a ¢lanky a dokumenty tykajici se krakovské historie
a tradic.
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,Obwarzanek krakowski* je vzdy prezentovin béhem festivalu Swigto Chleba (Slavnost chleba), pravi-
delné porddaném v Krakové. ,Obwarzanek krakowski“ je rovnéz vyuzivan v rdmci kampané doporu-
¢ujici nejlepsi krakovské restaurace. Doporucovanym restauracim se udéluje bronzovd soska se symbo-
lickym ,obwarzankem krakowskym“ na vidliéce. Na dvefich doporucenych restauraci se pro zménu
nachdzeji nélepky s grafickym zobrazenim ,obwarzanku krakowského*.

Odkaz na zvefejnéni specifikace:

(€l. 5 odst. 7 nafizeni (ES) ¢. 510/2006)

http:/[www.minrol.gov.pl/DesktopDefault.aspx?TabOrgld=1620&Langld=0
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Zvetejnéni zidosti podle ¢l. 6 odst. 2 nafizeni Rady (ES) ¢. 510/2006 o ochrané zemépisnych

oznaCeni a oznaCeni piivodu zemédélskych produkti a potravin

(2010/C 38/09)

Timto zvefejnénim se ud€luje pravo podat proti zdpisu ndmitky podle ¢lanku 7 nafizeni Rady (ES)
¢. 510/2006 (). Komise musi obdrzet ndmitky do 6 mésicii po tomto zvefejnéni.

3.2

JEDNOTNY DOKUMENT
NARIZENI RADY (ES) & 510/2006
,PORC DE FRANCHE-COMTE*“
& ES: FR-PGI-005-0504-04.11.2005
CHZO ( X ) CHOP ()

Nazev:

,Porc de Franche-Comté*

Clensky stit nebo tfeti zemé:

Francie

Popis zemédélského produktu nebo potraviny:
Druh produktu:

Tida 1.1 — Cerstvé maso (a droby)

Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1:

Vepiové maso z regionu Franche-Comté je Cerstvé chlazené maso ziskané z prasat krmenych syro-
vétkou, porazenych ve véku minimdlné 182 dni (coz odpovidd primérnému véku pii pordzce 190 az
200 dni) s minimalni hmotnosti 75 kg u jatené upraveného téla v teplém stavu (bez omezeni horni
hranice hmotnosti).

Krmend zvifata jsou samice a vykastrovani samci, ktefi jsou vybirdni na zdkladé téchto genetickych
kritérif:

— chovné prasnice, jejichz selata jsou ur¢end na vykrm, nemaji gen citlivosti na halotan,

— plemenni kanci pouZivani v posledni fizi umoznuji produkci masa dobré kvality, rizové barvy
a homogenni konzistence,

— pomér prasat chovanych pro produkci masa, citlivych na halotan, je niZ$ nez 3 % a prasata nesmi
mit alely Rn-.

Vsechny ¢asti produktu ,Porc de Franche-Comté“ jsou pfedmétem vybéru (jate¢né upravend téla,
porcované kusy, spotiebitelskd baleni), aby se zabrdnilo jakymkoli nedostatkim na vnéjsim vzhledu
masa (nedostatené odstranéni chlupti, roztrzend kaze, krvavé skvrny, krevni vyrony, zlomeniny,
piitomnost cizorodé latky). Vybér se rovnéz tykd barvy masa (vylouceni tmavé a bledé barvy)
a kvality t€lesného tuku, ktery musi byt bily a pevny (maso obsahujici mékky a mazlavy télesny tuk
je vyfazeno). Kvalita masa je rovnéz zarucena tiidénim podle kone¢né hodnoty pH masa.

() Uf. vést. L 93, 31.3.2006, s. 12.
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3.3

3.4

3.5

Krmivo (pouze u produktii Zivocisného piivodu):

Prasata urcend k produkci ,Porc de Franche-Comté“ jsou krmena syrovatkou. Tento vedlejsi produkt pi
zpracovani syra musi tvofit 15 aZz 35 % susiny krmné ddvky a mtze byt poddvin v surové, koncen-
trované nebo suché podobé.

Doplikové krmivo k syrovitce, jez obsahuje vyznamny podil obilovin a z nich ziskanych produkta,
umoziiuje pokryt nutrini potieby prasete: doplikové krmivo tedy obsahuje alespont 50 % obilovin
a produkt z obilovin, z nichz minimdlné 25 % tvoi{ obiloviny a rostlinné bilkoviny s vyvizenym
obsahem aminokyselin. Pijjem kyseliny linolové, kterd muaze snizit kvalitu tuku, je také sledovdn a je
omezen na 1,7 % celkové krmné davky.

Zvldstni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd.:

Produkt ,Porc de Franche-Comté“ se prodava Cerstvy chlazeny, baleny nebo nebaleny a v podobé:
— jate¢né upravenych tél,

— zakladnich &sti,

— vedlejsich ¢asti.

Zvldstni pravidla pro oznacovdni:

Oznacovéni produktu musi obsahovat:
obchodni oznaceni: ,Porc de Franche-Comté*.

Stru¢né vymezeni zemépisné oblasti:

Prasata urcend k produkci ,Porc de Franche-Comté“ jsou narozena, krmena a poraZzena vyhradné
v regionu Franche-Comté, ktery zahrnuje departementy Doubs (25), Jura (39), Haute Saone (70),
Territoire de Belfort (90).

Pordzkou v dané zemépisné oblasti se sniZuje stres zvitat vznikajici pfi prepravé, a umoziuje se tak
v maximdlni mife zarucit technologické vlastnosti masa.

Souvislost se zemépisnou oblasti:
Specificnost zemépisné oblasti:

Region Franche-Comté se rozprostird mezi fekami Rhonou a Rynem a je ohrani¢en dvéma horskymi
masivy, které ho ¢leni: pohoif Jura na vychodé a masiv Vogéz na severu. Na zdpadé tvoii krajinu
regionu niziny, kterymi protékaji dva hlavni vodni toky regionu: Sadna a Doubs, smérem na vychod se
zvedaji dvé roviny, které se spojuji s pasmem Jury.

Zemédeélska ¢innost, kterd charakterizuje Gizemi regionu Franche-Comté, se zaméfuje pfevdzné na chov
skotu, v némz dominuje produkce mléka. Franche-Comté md velmi vyvinuté odvétvi produkce syra
s chrdinénym oznacenim ptvodu. V oblasti je tak rozmisténo velké mnozstvi ,fruitieres” (mistni
oznaleni vyroben syru).

Tyto vyrobny syrti produkuji laktosérum (syrovatku), vybérovou surovinu pro krmeni zvifat: mé nizky
obsah tuku a nenasycenych mastnych kyselin, ale je bohatd na lysin a threonin — aminokyseliny
dalezité pro nékteré druhy zvifat. Proto se v disledku rozvoje vyroben syri, jejichz mald velikost
podporuje pouzivani syrovatky na misté bez pfepravy a ochlazovéni, mohl na tizemi regionu Franche-
Comté rozsifit chov prasat krmenych syrovatkou.

L6

Odbyt této mistni produkce vepfového masa je pfedevs§im regiondlni. ,Porc de Franche-Comté“ se
prodava ve formé Cerstvého masa, ale také jako surovina urcend pro vyrobce solenych masnych
vyrobki.
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5.2 Specificnost produktu:

V produktu ,Porc de Franche-Comté“ se spojuji specifické vlastnosti:

Produkt ,Porc de Franche-Comté“ uzndvaji uzendfi pro kvalitu jeho masa a dobrou zpracovatelnost:

— velmi dobrd konzistence masa, atraktivni barva a dobrd struktura,

— nepiitomnost exsuditu ve skladované svaloviné i v naporcovanych kusech,

— vlastnosti, které se vyskytuji u vafenych produkti: kiehké kotlety, Sunka s pevnou a mastnou
strukturou, s vyraznym aroma a vybornymi chutovymi vlastnostmi, pevny a bily tuk.

Kvalita vepfového masa ,Porc de Franche-Comté“ souvisi s rtznymi faktory: genetikou, podminkami
piepravy a pordzky, vyzivou, stdfim a hmotnosti zvifat pfi porazce.

Kvalita a genetika:

Zvitata urend k produkei ,Porc de Franche-Comté jsou vykastrovani samci (z divodu vyloudeni rizika
nepifjemného zdpachu u masa nevykastrovanych samcti) a samice, jez nebyly chovné, a jsou vybrand
podle dvou hlavnich gent, které maji podstatny vliv na tuto technologickou vlastnost: gen halotan
(Hal) neboli gen citlivosti na stres je pfi¢inou vzniku syndromu PSE (Pale, Soft, Exsudative) a alela RN-
genu RN (nebo kyselosti masa) ma vliv na ,kyselé* maso.

Kvalita a podminky chovu:

Kromé genetiky zvifat klade CHZO ,Porc de Franche-Comté“ diraz na specifické podminky chovu
(krmenti syrovatkou a dlouhy chov) v regionu Franche-Comté, které maji vliv na kvalitu produkovaného
masa.

Bylo tedy prokdzédno, Ze ddvkovani energetického piisunu, které podavani syrovatky umoznuje, vede ke
zlepeni kvality masa diky pomalejsimu ristu a zvySeni véku zvifat pi pordzce, coz zptisobuje lepsi
zralost masa. Syrovitka je také faktorem kvality télesnych tukd prasete.

Rovnéz bylo prokazano, ze porazka v pozdéjsim véku (v piipadé ,Porc de Franche-Comté“ vy$sim nez
182 dni) a vysokd hmotnost jate¢né upraveného téla (vy3si nez 75 kg) zvysily kvalitu masa, zejména
pevnost a tloustku hibetniho sddla. Kromé toho hmotnost jate¢né upraveného téla a vék pfi pordzce ve
spojeni se specifiénosti vyzivy prasat umoznuji zlepsit organoleptické vlastnosti tukové tkdné prasete.
Z tuku prasete se totiz s vékem a vdhou ztriceji nenasycené tuky.

Ke zlepSeni kvality ,Porc de Franche-Comté“ rovnéz pfispély podminky pfepravy a pordzky, jejichz
cilem je minimalizovat stres zvifat.

Podminky krmeni prasat ur¢enych pro produkci ,Porc de France-Comté” umoziuji omezit pfitomnost
nenasycenych mastnych kyselin v mase a pfispivaji ke zkvalitnéni organoleptickych vlastnosti masa
a jeho produktt. Je zejména prokdzdno, Ze peroxidace nenasycenych mastnych kyselin maze zpisobit
vznik naoranzovélé barvy na podkoznim tuku uzené Sunky a zhor3it chuf masa prostrednictvim
vznikajicich ketonti a aldehydd, které jsou ptvodci Zluklého zdpachu. Tyto metody vedou ke sniZeni
podilu nenasycenych tukii v mase, ¢imz mu zarucuji pozitivni vzhledové a ¢ichové vlastnosti.
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5.3

Pretrvavajici dobrd povést:

Od 19. stoleti se vyvijel vykrm prasat syrovitkou pochazejici z mistnich vyroben syrt a stal se
specialitou zemédélstvi v regionu Franche-Comté.

Vztah mezi vyrobou syri a produkei prasat se tak udrzel aZ do soucasnosti a chov prasat v tomto
regionu zlstdvd Uzce spojeny s ruznymi syrarenskymi odvétvimi vyrabéjicimi produkty s CHOP
v regionu Franche-Comté (Comté, Morbier, Mont d’Or, Bleu de Gex). Chov prasat tak tvoi{ odbytisté
pro zhodnoceni syrovatky z vyroben syrii a je také zdrojem organickych hnojiv pro hnojeni pastvin
vyuzivanych k chovu zaméfenému na produkci mléka. Jednd se o mistni hospodéisky systém, ve
kterém je rovnovéha kazdého z téchto dvou odvétvi zdvisld na druhém.

V soucasnosti ma ,Porc de Franche-Comté“ dobrou pozici, aby jednozna¢né uspokojilo regionalni trh
s Cerstvym masem pro spotiebitele a se surovinami pro zpracovatele.

Pricinnd souvislost mezi zemépisnou oblasti a jakosti nebo vlastnostmi produktu (u CHOP) nebo specifickou
jakosti, povésti nebo jinou vlastnosti produktu (u CHZO):

Produkce vepfového masa v regionu Franche-Comté se vyvijela spole¢né s rozvojem mistnich vyroben
syra.

Jedine¢nost vyroby a zpracovani mléka v regionu Franche-Comté vedla k rozvoji regiondlni produkce
prasat. Mald velikost vyroben syrii v oblasti totiZ podporuje zdjem o pouzivani syrovatky na misté, bez
piepravy a ochlazovéni, a proto je region Franche-Comté az dosud jedinym francouzskym regionem,
ve kterém md syrovitka vyznamny podil pfi krmeni prasat.

Odhaduje se, ze z 850 miliont litrti syrovatky, kterd vznikd z asi 1 000 miliond litr mléka zpraco-
vaného piiblizné 180 regiondlnimi vyrobnami syrti, je v soucasné dobé téméf jedna Ctvrtina zhodno-
covdna odvétvim produkce veprového masa.

Tato specifi¢nost jde ruku v ruce s rozvojem zvlastnich systéma chovu, jako je umisténi potrubi na
mléko mezi vyrobnami syrii a vepfiny, aby nebylo tieba prepravovat syrovitku v ndkladnich auto-
mobilech, nebo také obchod s kejdou mezi chovateli prasat a ¢leny mlékdrenskych druzstev, ktefi ji
pouzivaji ke hnojeni svych luk.

Od 80. let bylo realizovano velké mnozZstvi investic do regiondlnich chovt, aby se pouzivani syrovatky
uvedlo do souladu s pozadavky moderni produkce prasat, a téméf 2/3 chovi prasat na vykrm
v regionu Franche-Comté jsou v soucasné dobé krmeny syrovatkou (pfiblizné 70 000 chovt, cozZ je
190 000 produkovanych prasat ro¢né). Existuje tedy analogie rozmisténi mezi chovy prasat krmenych
syrovatkou a provozovnami na zpracovani mléka.

Vznikla tak skute¢nd vazba mezi produkci vepfového masa z Franche-Comté a regionem Franche-
Comté prostfednictvim produkce syri z Franche-Comté a dostupnosti syrovitky, kterou produkovala.
Zpusob vyzivy, ktery se vyvinul s pouZivinim syrovatky pii vykrmu prasat s del$i dobou chovu (¢im
star${ zvifata, tim vétsi hmotnost ...), je tak pfimo propojeny s regionem Franche-Comté a umoznuje
dosahnout specifi¢nosti produktu ,Porc de Franche-Comté“, tedy masa s kvalitni strukturou, malo
vylucujictho tekutinu, atraktivni barvy, s pevnym a bilym tukem, masa s vybornou povésti mezi
regiondlnimi spotfebiteli, kteff ocenuji jeho kvalitu a jsou hrdi na jeho mistni ptvod.

Odkaz na zvefejnéni specifikace:

(€. 5 odst. 7 nafizeni (ES) ¢. 510/2006)

http:/[www.inao.gouv.fr/repository/editeur/pdf/IGP2008/CDCPorcDeFrancheComte.pdf



http://www.inao.gouv.fr/repository/editeur/pdf/IGP2008/CDCPorcDeFrancheComte.pdf




CENY PREDPLATNEHO NA ROK 2010 (bez DPH, véetné postovného za obvyklou zasilku)

Ufedni véstnik EU, fady L + C, pouze ti§téné vydani 22 Ufednich jazyk( EU 1100 EUR roéné

Ufedni véstnik EU, fady L + C, ti§téné vydani + roéni CD-ROM 22 ufednich jazyka EU 1200 EUR ro¢né

Utedni véstnik EU, fada L, pouze ti§téné vydani 22 ufednich jazyka EU 770 EUR ro¢né

Ufedni véstnik EU, fady L + C, mésiéni CD-ROM (souhrnny) 22 Ufednich jazyk( EU 400 EUR ro¢né

Dodatek k Utednimu véstniku (fada S), CD-ROM, 2 vydani tydné | mnohojazyé&né: 300 EUR ro¢né
23 ufednich jazyk( EU

Utedni véstnik EU, fada C — Vybérova Fizeni jazyky, kterych se tyka 50 EUR ro¢né
vybérové fizeni

Ptedplatné Uredniho véstniku Evropské unie, ktery vychazi v uUfednich jazycich Evropské unie, je k dispozici
ve 22 jazykovych verzich. Zahrnuje fady L (Pravni pfedpisy) a C (Informace a oznameni).

Kazda jazykova verze ma samostatné predplatné.

V souladu s nafizenim Rady (ES) &. 920/2005, zvefejnénym v Ufednim véstniku L 156 ze dne 18. ervna 2005,
které stanovi, Ze organy Evropské unie nejsou doCasné vazany povinnosti sepisovat vSechny akty v irstiné
a zvefejnovat je v tomto jazyce, je Ufedni véstnik vydavany v irském jazyce prodavan zvlast.

Predplatné dodatku k Ufednimu véstniku (fada S — Dodatek k Urednimu véstniku Evropské unie) zahrnuje znéni ve
vSech 23 ufednich jazycich na jednom mnohojazyéném CD-ROM.

Predplatné Uredniho véstniku Evropské unie opraviiuje na pozadani k obdrzeni riiznych pfiloh Ufedniho véstniku.
Predplatitelé jsou na vydavani pfiloh upozorfiovani prostfednictvim ,ozndmeni c&tenafdm“ zvefejfiovaného
v Ufednim véstniku Evropské unie.

Nosi¢e CD-ROM budou béhem roku 2010 nahrazeny nosi¢i DVD.

Prodej a predplatné

Ptedplatné rtiznych placenych periodik, jako naptiklad predplatné Uredniho véstniku Evropské unie, |ze ziskat
u nasich distributor(l. Seznam distributorl se nachazi na této internetové adrese:

http://publications.europa.eu/others/agents/index_cs.htm

EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu) nabizi pfimy a bezplatny pfistup k pravu Evropské unie. Tyto
internetové stranky umoznuji nahlizet do Urfedniho véstniku Evropské unie a obsahuji rovnéz
smlouvy, pravni predpisy, judikaturu a navrhy pravnich predpis.

Vice informaci o Evropské unii naleznete na adrese: http://europa.eu

Utad pro publikace Evropské unie
2985 Lucemburk
LUCEMBURSKO




