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II

(Sdélent)

SDELENI ORGANU A INSTITUCI EVROPSKE UNIE

KOMISE

Bez ndmitek k navrhovanému spojeni
(Pfipad COMP/M.5720 — BAYERNLB/LBLUX)
(Text s vyznamem pro EHP)

(2009/C 315/01)

Dne 16. prosince 2009 se Komise rozhodla nevzndset proti vySe uvedenému ozndmenému spojeni namitky
a prohlasit jej za slucitelné se spole¢nym trhem. Zakladem tohoto rozhodnuti je ustanoveni ¢l. 6 odst. 1
pism. b) nafizeni Rady (ES) ¢ 139/2004. Uplné znéni rozhodnuti je k dispozici pouze v némciné a bude
zvefejnéno poté, co z néj budou odstranény piipadné skutecnosti, jez maji povahu obchodniho tajemstvi.
Znéni tohoto rozhodnuti bude k dispozici:

— v oddilu tykajicim se spojeni podnikéi na internetovych strnkdch Komise vénovanych hospodarské
soutézi (http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/). Tato internetova stranka umoziiuje vyhledavat
jednotlivd rozhodnuti o spojeni podnikd, a to podle spoletnosti, ¢isla piipadu, data a indexu
hospodatského odvétvi,

— v elektronické podobé na internetovych strankdch EUR-Lex (http://eur-lex.curopa.cu/en/index.htm) pod
¢islem 32009M5720. Stranky EUR-Lex umoznuji piistup k evropskému pravu po internetu.



http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/en/index.htm
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IV

(Informace)

INFORMACE ORGANU A INSTITUCI EVROPSKE UNIE

KOMISE

Sménné kurzy vidi euru (1)
22. prosince 2009
(2009/C 315/02)

1 euro =

ména sménny kurz ména sménny kurz
USD americky dolar 1,4279 AUD australsky dolar 1,6259
JPY japonsky jen 130,83 CAD  kanadsky dolar 1,5109
DKK ddnska koruna 7,4420 HKD  hongkongsky dolar 11,0744
GBP britskd libra 0,89305 NZD novozélandsky dolar 2,0294
SEK §védskd koruna 10,4295 SGD singapursky dolar 2,0076
CHF §vycarsky frank 1,4987 KRW  jihokorejsky won 1685,05
ISK islandskd koruna ZAR  jihoafricky rand 11,0340
NOK norskd koruna 8,3650 CNY ¢insky juan 9,7498
BGN bulharsky lev 1,9558 HRK chorvatskd kuna 7,2830
CZK Ceskd koruna 26,266 IDR indonéskd rupie 13 543,20
EEK estonskd koruna 15,6466 MYR  malajsijsky ringgit 4,9100
HUF madarsky forint 274,28 PHP filipinské peso 66,389
LTL litevsky litas 3,4528 RUB rusky rubl 43,6041
LVL lotyssky latas 0,7080 THB thajsky baht 47,492
PLN polsky zloty 4,1770 BRL brazilsky real 2,5468
RON rumunsky lei 4,2193 MXN mexické peso 18,4699
TRY tureckd lira 2,1798 INR indickd rupie 66,8200

(") Zdroj: referencni sménné kurzy jsou publikovany ECB.
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\%

(Ozndmeni)

SPRAVNI RIZENI

KOMISE

VYZVA K PREDKLADANI NAVRHU - EAC/01/10
program Mlddez v akci 2007-2013

(2009/C 315/03)
Uvop
Tato vyzva k predkladani ndvrht vychdzi z rozhodnuti Evropského parlamentu a Rady ¢. 1719/2006/ES (1)
ze dne 15. listopadu 2006, kterym se zavddi program ,Mlddez v akci“ na obdobi 2007 az 2013 (déle jen
,program Mlddez v akci). Podrobné podminky této vyzvy k piedkldddni ndvrhi lze nalézt v privodci
programem pro program Mlddez v akci (2007-2013), ktery byl zvefejnén na internetovych

strankdch portdlu Europa (viz bod VII). Priivodce programem predstavuje nedilnou souédst této vyzvy
k predkladani navrhi.

L. Cile a priority
Obecné cile uvedené v rozhodnuti, kterym se zavddi program Mlddez v akci, jsou tyto:
— podporovat aktivni ob&anstvi mladych lidi obecné a jejich evropské obcanstvi zvlaste,

— rozvijet solidaritu a podporovat toleranci u mladych lidi, zejména za Gcelem posileni socidlni soudrz-
nosti Evropské unie,

— podporovat vzdjemné porozuméni mezi mladymi lidmi v riznych zemich,

— prispivat k rozvoji kvality systémd na podporu mlddeznickych aktivit a schopnosti organizaci obcanské
spole¢nosti v oblasti mlddeze,

— podporovat evropskou spolupraci v oblasti mladeze.

K uskute¢néni téchto obecnych cili méd dojit na projektové drovni s piihlédnutim k ndsledujicim stalym
prioritam:

— evropské obcanstvi,
— tcast mladych lidi,
— kulturni rozmanitost,

— zacleiovani mladych lidi s omezenymi piilezitostmi.

() Uf. vést. L 327, 24.11.2006, s. 30.
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Kromé vyse zminénych stilych priorit jsou v roce 2010 ro¢nimi prioritami:

— Evropsky rok boje proti chudob¢ a socidlnimu vylouceni

Cillem této priority je podpora projektd zaméfenych na zvySovani povédomi mladych lidi
o odpovédnosti kazdého jednotlivce za boj proti chudobé a marginalizaci a na zaclefiovani skupin,
které maji méné prilezitosti. Tykd se to zejména projektti, které maji podpofit mladé lidi, aby se
zamySleli nad prevenci, odstraiovani a disledcich chudoby; projektt zabyvajicich se otdzkami margi-
nalizace a riznych forem diskriminace, jako je diskriminace na zdkladé pohlavi, zdravotniho postizeni
nebo etnického ptvodu, ndbozenského vyznéni, z jazykovych diivodt nebo divodi migrace. V tomto
ohledu bude zvldstni pozornost vénovéna zejména projektim podporujicim aktivni zapojeni: a) mladych
lid{ s postizenim, vyménu mezi mladymi lidmi se zdravotnim postiZenim a bez zdravotniho postizeni
a rovnéz projekttim, které se zaméfuji na téma zdravotniho postiZeni v nasi spole¢nosti; b) mladych lidi
z ptistéhovaleckych rodin nebo etnickych, ndboZenskych nebo jazykovych mensin. V tomto ohledu
budou podporoviny vSechny relevantni projekty zaméfené na zapojeni mladych Roma.

— Nezaméstnanost mlddeze a podporovani aktivni tGcasti mladych nezaméstnanych lidi ve spole¢nosti.

Cilem této priority je podpora projektd, které jsou zaméfeny na FeSeni problému nezaméstnanosti
mlddeze a podnécovani aktivni Gcasti mladych nezaméstnanych lidi ve spole¢nosti.

— ZvysSovani povédomi a mobilizace mladych lidi v souvislosti s globdlnimi vyzvami (jako je udrzitelny
rozvoj, zména klimatu, migrace, rozvojové cile tisicileti).

Cilem této priority je podpora projektd, které jsou zaméfeny na zvySovani povédomi mladych lidi,
pokud jde o jejich dlohu jako aktivnich obcanti v globalizovaném svété a rovnéz posilovani jejich smyslu
pro globdlni solidaritu a angaZovanost s ohledem na souc¢asné problémy.

II. Struktura programu Mladez v akci

Program Mladez v akci piedpoklddd pét operativnich akci, které maji pfispét k dosazeni jeho cilt.

Tato vyzva k predkldddni ndvrhi se tykd téchto akei a dil¢ich akei:

Akce 1 — Mlddez pro Evropu

— Diléi akce 1.1 — Vymény mlddeze (v délce trvani az 15 mésictl): Vymény mlddeze nabizeji piilezitost
k tomu, aby se skupiny mladych lidi z raznych zemi setkdvaly a navzdjem pozndvaly své kultury.
Skupiny spolu pldnuji vzdjemné vymény mlddeZze na téma spole¢ného zdjmu.

— Diléi akce 1.2 - Iniciativy mlddeZze (v délce trvani od 3 do 18 mésict): Iniciativy mlddeze podporuji
skupinové projekty vytvorené na mistni, regiondlni a celostdtni trovni. Podporuji také propojeni siti
podobnych projektt v riznych zemich tak, aby se posilil jejich evropsky aspekt a zlepsila se spoluprace
a vyména zkuSenosti mezi mladymi lidmi.

— Dilé akce 1.3 - Mlddeznické demokratické projekty (v délce trvani od 3 do 18 mésici): Mlddeznické
demokratické projekty podporuji ticast mladych lidi na demokratickém Zivoté na mistni, regiondlni nebo
celostdtn{ Grovni a na mezindrodn{ Grovni.

Akce 2 — Evropskd dobrovolnd sluzba

Akce podporuje Gcast mladych lidi v riznych forméach dobrovolnych ¢innosti, a to jak v Evropské unii, tak
i mimo ni. V rdmci této akce se mladi lidé acastni jednotlivé nebo ve skupindch neziskovych, neplacenych
dobrovolnych ¢innosti v zahrani¢i (v délce trvani az 24 mésict).
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Akce 3 — Mlddez ve svété

— Diléi akce 3.1 - Spoluprice se zemémi sousedicimi s Evropskou unii (v délce trvan{ az 15 mésich):
Tato diléi akce podporuje projekty se sousednimi partnerskymi zemémi, zejména projekt vymén
mlddeze a projekt zaméfeny na odbornou pfipravu a vytvafeni siti v oblasti mlddeZe.

Akce 4 — Systémy podpory mlddeZe
— Dil¢éi akce 4.3 - Vzdélavani a vytvéfeni siti osob, které se aktivné podileji na prici s mlidezi
a Cinnosti mlddeznickych organizaci (v délce trvdni od 3 do 18 mésict): Tato dil¢i akce podporuje

zejména vyménu zkuSenosti, odbornych znalosti a osvédcenych postupli, a rovnéz cinnosti, které
mohou vést k dlouhodobym kvalitnim projektiim, partnerstvim a sitim.

Akce 5 — Podpora evropské spoluprdce v oblasti mlddeze
— Diléi akce 5.1 — Setkdni mladych lidi a ¢initelis odpovédnych za mlideZnickou politiku (v délce

trvani od 3 do 9 mésict): Tato dil¢i akce podporuje spoluprdci, semindfe a strukturovany dialog mezi
mladymi lidmi, osobami ¢innymi v praci s mlddezi a osobami odpovédnymi za mlddeznickou politiku.

Ill. Zptsobili Zadatelé
Z4dosti predklddajt:
— neziskové a nevladni organizace,
— mistni, regiondln{ vefejné orgdny,
— neformdlni skupiny mladych lidi,
— organizace aktivni v oblasti mlddeZe na evropské drovni,
— mezindrodni neziskové organizace,
— ziskové organizace potadajici akci v oblasti mlddeze, sportu nebo kultury.

Zadatelé musi byt usazeni v souladu se zékonem v jedné z programovych nebo sousednich partnerskych
zemich zdpadniho Balkdnu.

Neékteré akce programu se vSak zaméfuji na omezenéj$i rozsah organizatort projektd. Zpisobilost zadatelt
pro organizovani akci se proto definuje v privodci programem zvldst pro kazdou akci/diléi akei.

IV. Zptsobilé zemé

Program je otevien pro tyto zemé:
a) Clenské staty EU;

b) stity ESVO, které jsou stranami Dohody o EHP, v souladu s ustanovenimi této dohody (Island, Lichten-
Stejnsko a Norsko);

) kandidatské zemé, které vyuzivaji predvstupni strategie v souladu s obecnymi zdsadami, podminkami
a postupy pro ucast téchto zemi na programech SpoleCenstvi, stanovenymi v rdmcovych dohoddch
uzavienych s témito zemémi;

d) tieti zemé, které podepsaly dohody se Spolecenstvim v oblasti price s mlddezi.
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Neékteré akce programu se vSak zaméfuji na omezenéj$i rozsah zemi. Zptisobilost zemi se proto definuje
v pruvodci programem zvldst pro kazdou akeci/dilei akei.

V. Kritéria pro poskytovini granti
i) dilef akee 1.1, 1.2, 3.1, 4.3 a akce 2:
— vyznam pro cile a priority programu (30 %)
— kvalita navrhovaného projektu a metod (50 %)
— profil G¢astnikl a organizatorti (20 %)
i) dilef akee 1.3:
— vyznam pro cile a priority programu (30 %)
— kvalita tematického pojeti (20 %)
— kvalita navrhovaného projektu a metod (30 %)
— profil a pocet Gcastnikd a organizatort (20 %)
iii) dil¢i akee 5.1:
— vyznam pro cile a priority programu (20 %)
— vyznam pro cile politiky EU tykajici se mladeze (20 %)
— kvalita navrhovaného projektu a metod (40 %)
— profil a pocet Gcastnikti a organizdtort (20 %)
VL. Rozpocet a doba trvani

Celkovy rozpocet pro tento program na obdobi 2007-2013 ¢ini 885 miliond EUR. Vyse ro¢niho rozpoctu
podléhd rozhodnuti rozpoctovych organi.

Predpoklddany rozpocet na rok 2010 pro tyto akce a diléi akce:

Dil¢ef akee 1.1 Vymény mlddeze 28 826 417
Dil¢i akee 1.2 Iniciativy mlddeze 10 271 681
Dilei akee 1.3 Mlddeznické demokratické projekty 6423262
Akce 2 Evropskd dobrovolna sluzba 43055 567
Dil¢i akee 3.1 Spolupréce se zemémi sousedicimi s Evropskou unif 8206 160
Dilei akce 4.3 Vzdéldvani a vytvdreni siti osob, které se aktivné podileji na 14 029 397
prci s mlddezi a na ¢innosti mladeznickych organizaci
Dil¢éi akee 5.1 Setkdni mladych lidi a ciniteld odpovédnych za mlddez- 4507 356
nickou politiku
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VIL. Uzavérky pro podavani Zadosti

Zadost musi byt piedlozena do uzdvérky odpovidajici datu zahijeni projektu. Pro projekty predlozené
ndrodni agenturou je kazdy rok pét uzdvérek pro podani zddosti:

Projekty za¢inajici mezi Uzdvérka pro poddni zddosti
1. kvétnem a 30. zafim 1. Gnora
1. Cervencem a 30. listopadem 1. dubna
1. z&fim a 31. lednem 1. Cervna
1. prosincem a 30. dubnem 1. zaf
1. dnorem a 31. Cervencem 1. listopadu

Pro projekty pfedloZené vykonnou agenturou jsou kazdy rok tii uzdvérky pro podani zddosti:

Projekty za¢inajici mezi Uzdvérka pro podani zddosti
1. srpnem a 31. prosincem 1. tinora
1. prosincem a 30. dubnem 1. Cervna
1. bfeznem a 31. Cervencem 1. z&f

VIII. Dalsi informace

Dalsf informace lze nalézt v privodci programem Mlddez v akei na téchto internetovych strankdch:
http://ec.europa.eufyouth

http://eacea.ec.europa.eu/youth/index_en.htm



http://ec.europa.eu/youth
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C 315/8

Utednf véstnik Evropské unie

23.12.2009

RIZENI TYKAJICI SE PROVADENI POLITIKY HOSPODARSKE SOUTEZE

KOMISE

Predbézné ozndmeni o spojeni podniki
(VE&c COMP/M.5685 — Louis Dreyfus/Fin Lov/SBM/Mangas Gaming)
Véc, kterd miiZze byt posouzena zjednodusenym postupem
(Text s vyznamem pro EHP)
(2009/C 315/04)

1.  Komise dne 14. prosince 2009 obdrZela ozndmeni o navrhovaném spojeni podle clinku 4 a na
zdkladé postoupeni podle ¢l. 4 odst. 5 nafizeni Rady (ES) ¢. 139/2004 ('), kterym podniky Louis Dreyfus
S.AS. (,LD* Francie), Financieres Lov S.A.S. (,Fin Lov*, Francie) a Société Anonyme des Bains de Mer et du
Cercle des Etrangers a Monaco (,SBM*“, Monaco) ziskdvaji ve smyslu ¢l. 3 odst. 1 pism. b) nafizeni ndkupem
akcii spole¢nou kontrolu nad podnikem Mangas Gaming S.A.S. (,MG*, Francie).

2. Predmétem podnikdni pfislusnych podnikd je:

— podnik LD pisobi v nasledujicich oblastech: obchod se surovinami (ryZe, cukr, ethanol, bavlna, citrusové
plody, olejnata semena atd.), energie a nemovitosti,

— podnik Fin Lov je holdingova spole¢nost, kterd je soucdsti skupiny Lov Group. Skupina Lov Group
pusobi zejména v ndsledujicich oblastech: audiovizudlni vyroba, hotelovy primysl, internetové hry
(prostiednictvim podniku MG), energie a hudebni reklama na internetu,

— podnik SBM pusobi v oblastech hotelového priimyslu, nemovitosti, provozovani restauraci a kasin.
Pasobi rovnéz v oblasti internetovych her prostfednictvim tcasti v podniku MG,

— podnik MG pisobi v oblasti internetovych her.

3. Komise po predbézném posouzeni zjistila, Ze by oznamovand transakce mohla spadat do ptsobnosti
nafizeni (ES) ¢. 139/2004. Konecné rozhodnuti v tomto ohledu v3ak zistdvd vyhrazeno. V souladu se
sdélenim Komise o zjednoduseném postupu ohledné nékterych spojovani podle nafizeni Rady (ES)
¢. 139/2004 () je tieba uvést, Ze tato véc muZze byt posouzena podle postupu stanoveného sdélenim.

4. Komise vyzyva zllastnéné tteti strany, aby ji pfedlozily své piipadné pfipominky k navrhované
transakci.

Pripominky musi byt Komisi doruceny nejpozdé€ji do deseti dnt po zvefejnéni tohoto ozndmeni.
Pfipominky Ize Komisi zaslat faxem (+32 22964301 nebo 22967244) ¢i postou s uvedenim ¢isla jednaciho
COMP/M.5685 — Louis Dreyfus/Fin Lov/SBM/Mangas Gaming na adresu Generalniho feditelstvi pro hospo-
déiskou soutéz Evropské komise:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

() Ut vést. L 24, 29.1.2004, s. 1.
(?) UKL vést. C 56, 5.3.2005, s. 32.
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JINE AKTY

RADA

Oznameni pro osoby, subjekty a orgdny, které Rada zafadila na seznam osob, subjektii a orgdnt, na
néz se vztahuje ¢l. 6 odst. 2 nafizeni Rady (ES) 329/2007 (pfiloha V)

(2009/C 315/05)

Osobam, subjektim a orgdnim uvedenym v pifiloze V k rozhodnuti Rady (ES) ¢ 329/2007 ze dne
27. biezna 2007 (') se ddvaji na védomi nize uvedené informace.

Rada Evropské unie stanovila, Ze osoby, subjekty a orgdny, které jsou uvedeny na vyse zminéném seznamu,
spliiuji kritéria stanovend v ¢l. 6 odst. 2 nafizeni (ES) ¢. 329/2007 ze dne 27. bfezna 2007 o omezujicich
opatfenich vici Korejské lidové demokratické republice, a z tohoto divodu byly zafazeny do piilohy
V uvedeného nafizeni. Uvedené nafizeni stanovi zmrazeni veskerych finan¢nich prostfedka a jinych financ-
nich nebo hospodatskych zdrojii nélezejicich dotenym osobdm, subjektim nebo orgdniim a stanovi
rovnéz, ze v jejich prospéch nesméji byt pfimo ani nepfimo zpfistupnény zddné finanéni prostiedky ani
hospodaiské zdroje.

Dotcené osoby, subjekty a orgdny se upozornuji na to, Ze maji moznost pozidat ptislusné organy daného
¢lenského statu (Clenskych statl), na néz odkazuji internetové stranky uvedené v piiloze II daného nafizeni,
aby jim vydaly povoleni pouzit zmrazené finanéni prosttedky k uspokojeni zékladnich potieb nebo hrazeni
konkrétnich plateb (viz ¢lanky 7 a 8 nafizeni).

Dotéené osoby, subjekty nebo orgdny mohou piedlozit spole¢né s podptirnymi doklady Radé zddost, aby
znovu zvazila rozhodnuti o jejich zafazeni na vyse uvedeny seznam.

Veskeré 7adosti se zasilaji na tuto adresu:

Council of the European Union
General Secretariat

Rue de la Loi 175

1048 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

Dotéené osoby, subjekty a orgdny se rovnéZ upozorfiuji na to, ze maji moznost vznést ndmitky proti
nafizeni Rady u Tribundlu Evropské unie v souladu s podminkami stanovenymi v ¢l. 263 odst. 4 a 6
Smlouvy o fungovani Evropské unie.

() Uf. vést. L 88, 29.3.2007, s. 1.
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Oznimeni pro osoby, subjekty a orginy, které Rada zafadila na seznam osob, subjektii a orgind, na
néZ se vztahuje Cldnek 6 nafizeni Rady (EU) ¢. 12842009 (piiloha II)

(2009/C 315/06)

Osobdm, subjektim a orgdntim uvedenym v pfiloze II naf{zeni Rady (EU) ¢. 1284/2009 ze dne prosince
2009 () se davaji na védomi niZe uvedené informace.

Rada Evropské unie stanovila, Ze osoby, subjekty a orgdny, které jsou uvedeny na vyse uvedeném seznamu,
spliuji kritéria stanovend v ¢ldnku 6 nafizeni Rady (EU) ¢. 1284/2009 ze dne prosince 2009 o zavedeni
nékterych zvlastnich omezujicich opatfeni vii¢i Guinejské republice a z tohoto divodu byly zafazeny do
piilohy II uvedeného nafizeni. Toto nafizeni stanovi zmrazeni veskerych finan¢nich prostiedkt a jinych
finan¢nich a hospodéfskych zdrojti, které ndlezeji dotéenym osobdm, subjektim nebo orgdntim, a stanovi
rovnéz, ze v jejich prospéch nesméji byt piimo ani nepiimo zpfistupnény Zddné finanéni prostiedky ani
hospodaiské zdroje.

Dotéené osoby, subjekty a orgdny se upozoriiuji na to, ze mohou pozidat pfislusné organy daného
¢lenského stitu (danych clenskych stdtd) uvedené na internetovych strankdch v priloze III uvedeného
naffzeni o povoleni pouzit zmrazené finanéni prostiedky pro zdkladni potieby nebo konkrétni platby
(viz ¢lanky 8 a 9 nafizeni).

Dotéené osoby, subjekty nebo orgdny mohou predlozit podklady a pozddat Radu, aby rozhodnuti o jejich
zafazen{ na vySe uvedeny seznam znovu zvézila.

Veskeré zadosti se zasilaji na nize uvedenou adresu:

Council of the European Union
General Secretariat

Rue de la Loi 175

1048 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

Dotcené osoby, subjekty a orgdny se rovnéZ upozoriiuji na to, Ze maji moznost vznést ndmitky proti
naffzeni Rady u Soudniho dvora Evropské unie v souladu s podminkami stanovenymi v ¢l. 263 odst. 4 a 6
Smlouvy o fungovani Evropské unie.

() Uf. vést. L 346, 23.12.2000.
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Ozndmeni uréené osobdm, skupindm a subjekttim uvedenym na seznamu stanoveném v ¢l. 2 odst. 3
nafizeni Rady (ES) & 2580/2001 o zvldstnich omezujicich opatfenich namifenych proti nékterym
osobim a subjektim s cilem bojovat proti terorismu

(viz pfiloha nafizeni Rady (EU) & 1285/2009 ze dne 23. prosince 2009)
(2009/C 315/07)

Osobam, skupindm a subjektim uvedenym na seznamu podle nafizeni Rady (EU) ¢. 1285/2009 (!) ze dne
23. prosince 2009 se oznamuji tyto skutecnosti:

Rada Evropské unie rozhodla, Ze divody pro zatazeni osob, skupin a subjektli uvedenych na vyse
zminéném seznamu osob, skupin a objektli, na néz se vztahuji omezujici opatfeni podle nafizeni Rady
(ES) ¢. 2580/2001 ze dne 27. prosince 2001 o zvldstnich omezujicich opatfenich namifenych proti
nékterym osobdm a subjekttim s cilem bojovat proti terorismu (), jsou stale platné. Rada tudiz rozhodla
ponechat tyto osoby, skupiny a subjekty na seznamu.

Nafizeni (ES) ¢. 2580/2001 stanovi, ze vSechny finanéni prostiedky a jiné finan¢ni a hospodaiské zdroje
patiici dotéenym osobdm, skupindm a subjektim se zmrazuji a Ze zddné finanéni prostiedky ani jiné
finan¢ni a hospodatské zdroje jim nesméji byt piimo ani nepiimo zpfistupnény.

Dotéené osoby, skupiny a subjekty se upozoriiuji na to, Ze maji moznost pozadat pfislusné organy daného
Clenského statu (Clenskych statd) uvedené v piiloze nafizeni, aby jim vydaly povoleni pouzit zmrazené
finan¢ni prostiedky na zdkladni potfeby nebo konkrétni platby v souladu s ¢l. 5 odst. 2 daného nafizeni.
Aktualizovany seznam piislusnych orgdndi je dostupny na internetu na této adrese:

http://ec.europa.eu/comm/external_relations/cfsp/sanctions/measures.htm

Dotéené osoby, skupiny a subjekty mohou pozidat Radu o odivodnéni jejich ponechdni na vyse uvedeném

seznamu (pokud jim toto odivodnéni jesté nebylo sdéleno) na této adrese Rady Evropské unie:

Council of the European Union
(Attn: CP 931 designations)
Rue de la Loi 175

1048 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

Dotéené osoby, skupiny a subjekty mohou kdykoliv zaslat Radé na vySe uvedenou adresu zddost, aby
pfezkoumala rozhodnuti zafadit je na seznam a ponechat je na tomto seznamu, spolené s piislusnymi
doklady Tyto Zzadosti budou po obdrzeni posouzeny. V této souvislosti se osoby, skupiny a subjekty
upozornuji na skutecnost, ze Rada provadi pravidelny prezkum daného seznamu v souladu s ¢l. 1 odst.
6 spolecného postoje 2001/931/SZBP. Aby mohly byt zddosti posouzeny béhem piistiho prezkumu, je
tfeba je piedlozit do dvou mésicti ode dne zvefejnéni tohoto ozndmeni.

Dotcené osoby, subjekty a orgdny se rovnéZ upozorfiuji na to, Ze maji moZnost vznést ndmitky proti
nafizeni Rady u Tribundlu Evropské unie v souladu s podminkami stanovenymi v ¢l. 263 odst. 4 a 6
Smlouvy o fungovéni Evropské unie.

Ut. vést. L 346, 23.12.2009.
Ut. vést. L 344, 28.12.2001, s. 70.
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KOMISE

Zvetejnéni Zidosti podle ¢l. 6 odst. 2 nafizeni Rady (ES) €. 510/2006 o ochrané zemépisnych

oznaceni a oznaceni pivodu zemédélskych produktis a potravin

(2009/C 315/08)

Timto zvefejnénim se udéluje pravo podat proti zdpisu ndmitky podle cldnku 7 nafizeni Rady (ES)
¢. 510/2006. Komise musi obdrzet ndmitky do 6 mésic po tomto zvefejnéni.

3.2

JEDNOTNY DOKUMENT
NARIZENI RADY (ES) & 510/2006
,SAUCISSE DE MORTEAU“ nebo ,JESUS DE MORTEAU“
& ES: FR-PGI-0005-0556-26.09.2006
CHZO ( X ) CHOP ()

Nazev:

,Saucisse de Morteau“ nebo ,Jésus de Morteau*

Clensky stit nebo tfeti zemé:

Francie

Popis zemédélského produktu nebo potraviny:
Druh produktu:

Ti{da 1.2 Masné vyrobky (vafené, uzené, solené ...)

Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1:

Saucisse de Morteau je poctivd klobdsa pravidelného valcovitého tvaru o minimédlnim praméru 40 mm
(promér naplnéného stiivka) vyrobend z vepfového masa. Saucisse de Morteau je plnénd do nebarve-
ného ptirodniho veprového stieva (vzestupny nebo sestupny tracnik). Toto stfevo je na jednom konci
zakonceno $pejli a na druhém konci provizkem z piirodniho vldkna. Spejle je dievénd tycinka.

Jésus de Morteau je zvlastni provedeni Saucisse de Morteau, poctivd klobdsa nepravidelného vélcovitého
tvaru o minimdlnim priméru 65 mm (promér naplnéného stiivka). Jésus de Morteau je plnénd do
nebarveného pfirodniho vepfového stfeva (sestupny tracnik nebo slepé stievo). Pokud je klobdsa
plnéna do slepého stfeva, $pejle se nepouzivd, protoZe slepé stfevo je na jednom konci pfirozené
uzavieno.

Podle pouzitych stfivek mohou Saucisse a Jésus de Morteau mit také proménlivy fyzicky vzhled. Po
uvafeni je na fezu Saucisse a Jésus patrné hrubé umleti, které je ale homogenni a méd koherentn{
a spojity vzhled.

Uzeni doddva klobdsim Saucisse a Jésus de Morteau typicky jantarovou barvu mezi hnédou a zlatou.
Nicméné barva celého produktu neni homogenni. Saucisse a Jésus de Morteau jsou produkty vyrobené
ze smési libového a tu¢ného tuhého vepfového masa, které je nahrubo umleté a promisené. Pies
prihledné stifvko jsou vidét tmavsi skvrny odpovidajici libovému vepfovému masu a svétlé skvrny

odpovidajici tutnému masu. Konzistence Saucisse nebo Jésus de Morteau se vyznacCuje pevnosti na
dotek.
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Koufové aroma, které se ziskavd z pilin a jehlicnatého dfeva a také pomalosti uzeni, je jednou
z vyznamnych charakteristik Saucisse de Morteau a Jésus de Morteau. U syrového produktu je toto
aroma vyrazné. Po uvafeni a v Gstech je tato koufova chut vyvazend a trvald, aniz by byla hotkd nebo
ostrd. Saucisse a Jésus de Morteau se rovnéz vyznacuji chuti masa, které neni ani p#ili§ suché, ani pfilis
tucné.
Struktura vafenych vyrobkd Saucisse de Morteau a Jésus de Morteau je charakteristickd svou hebkost,
vla¢nosti a soudrznosti a zdroven hrubym umletim. V dstech nesmi byt produkt ani tvrdy, ani
gumovity, ale pevny a $tavnaty.
Saucisse a Jésus de Morteau maji tyto fyzikdlné-chemické vlastnosti:
Vlhkost odtu¢néného produktu (VOP): je mensi nebo rovna 75 % (v syrovém produktu)
Obsah tuk: je mensi nebo roven 30 % pii VOP 75% (v syrovém
produktu)
Kolagen/bilkoviny: maximdlné 16 % (v syrovém produktu)
Obsah cukru: je 1% nebo méné pii VOP 75 % (v syrovém produktu)
3.3 Suroviny:

Kvalitativni kritéria vybéru masa
Chov

Krmend zvifata jsou samice a vykastrovani samci. Nekastrovani samci, mladi kanci, monorchidni,
kryptorchidni, hermafroditni prasata a vyfazené prasnice se nepfijimaji. Pomér prasat chovanych pro
produkci masa, citlivych na halotan, musi byt nizsi nez 3 % a prasata musi byt prosta alely Rn-.

Pro udrzeni zdravotniho stavu chovu a omezen{ lé¢eni a pouzivani p¥isad se mezi dvéma cykly provadi
postup (isténi-dezinfekce-suseni ve vSech produkénich stddiich prasat chovanych pro produkci masa.
Pouzit{ uklidnujicich 1éka je zakdzdno 48 hodin pfed odchodem z chovu a v pribéhu ptepravy. Pii
naklddce jsou zvifata minimdlné 12 hodin nekrmend.

Pordzka a porcovani

Pred pordzkou se dodrzuje ¢ekaci doba minimalné 2 hodiny, prasata jsou pfi piijezdu na jatka a pal
hodiny pted anestézii sprchovana.

Minimdlni hmotnost za tepla u jate¢né upravenych tél prasat je stanovena na 80 kg. V jedné ddvce pro
zdkaznika jsou pro vSechna jate¢né upravend téla vnéj$i vady omezeny na 5 %. Vnéjsimi vadami
mohou byt:

— nedostate¢né odstranéni chlupd,
— vada kdze,

— krvavé tecky,

— krevni vyrony,

— zlomené kosti,

— pritomnost cizorodé latky (tukovéd skvrna, stopa vykald, ¢asti vnitfnosti a jakdkoli jind nezddouci
cizorodd litka).

Hodnota pH je ukazatelem technologické kvality jate¢né upraveného téla, proto musi byt kontrolovana
a postup odebirdni vzorkd jako prosttedku kontroly musi byt uveden ve zdokumentovaném popisu
v ramci jatek. Kone¢nd hodnota pH (ziskand minimdlné 18 hodin po pordzce) je v intervalu 5,50 < pH
< 6,20. Méfeni se provadi 5 cm nad kytou v hloubce mezi 2 a 3 cm.
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3.4

3.5

3.6

Césti fezu, vyjma viech ostatnich, které mohou byt soucdsti slozeni smési:

— kyta,

— plec,

— hrud,

— hibetni sidlo,

— hibet,

— odfezky (je-li pouzit lalok, musi byt zpracovan bez zliz a Cervenych skvrn).

Maso se misi v tomto rozsahu:

— tuéné tuhé vepfové maso mezi 15 a 35 % masa urceného k pouziti do smési,

— libové veprové maso mezi 65 a 85 % masa uréeného k pouziti do smési.

Pouziti mrazenych surovin (tu¢ného a/nebo libového vepfového masa) je povoleno a limitovdno 15 %
na smés. Tato zmrazend surovina bude umletd nejvy$e 24 hodin po rozmrazeni. Saucisse a Jésus
vyrobené ze smési obsahujici surovinu, kterd byla zmrazend, budou uzeny nejpozdéji 24 hodin po

umleti tohoto masa.

Délka mrazeni Casti fezu vyuzitelnych pro vyrobu Saucisse a Jésus de Morteau nesmi pfesihnout 12
mésict pro libové vepfové maso a 9 mésicti pro tuéné vepfové maso.

Hlavni ¢dsti fezu majici jednu nebo vice vnéjsich vad jsou nevyhovujici:
— nedostate¢né odstranéni chlupi,

— vada kize,

— krvavé tecky,

— krevni vyrony,

— zlomené kosti,

— pfitomnost cizorodé latky (tukovd skvrna, stopa vykalti, ¢dsti vnitinosti a jakdkoli jind nezadouci
cizorodd latka),

— viedy.

Maso, jehoz barva v pipadé hibetu odpovidd trovni 1 nebo 2 (posuzovand podle japonské stupnice
barev nebo stupnice srovnatelné trovné) a pro krkovici tirovni 6, je vyfazeno. Maso obsahujici mékky
a mazlavy tuk je vyfazeno.

Krmivo (pouze u produktii Zivocisného pivodu):

Krmnd dévka prasat ve vykrmu urcenych k vyrobé Saucisse de Morteau nebo Jésus de Morteau
obsahuje syrovitku (zejména odstfedénou, Cerstvou nebo suSenou). Pomér pridané syrovitky do
krmné dévky pro vykrm ¢ini 15 az 35 % susiny. Doplitkové krmivo syrovitky obsahuje minimalné
50 % obilovin a vedlejsich mlynskych produkta.

Krmnd dévka pro vykrm musi obsahovat méné nez 1,7 % kyseliny linolové.

Specifické kroky p¥i produkci, které se musi uskutecnit v oznacené zemépisné oblasti:

Vyroba a piiprava smési k uzeni Saucisse de Morteau a Jésus de Morteau se musi uskute¢nit v dané
zemépisné oblasti.

Zvldstni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd.:

Zmrazené, vafené nebo krdjené produkty musi byt z divodu zdravotni bezpecnosti pifi predani
spottebiteli povinné zabaleny.
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3.7 Zvldstni pravidla pro oznacovdni:

Oznacovani produktu musi obsahovat:

— Obchodni oznaceni: ,Saucisse de Morteau” nebo ,Jésus de Morteau*

Pro dany produkt se pouzivd jediné obchodni oznaceni: ,Saucisse de Morteau® nebo ,Jésus de Morteau*.

Obchodni oznaceni je implicitné ,Saucisse de Morteau®, ale u produktl vyhovujicich kritériim
obchodni tpravy Jésus mtize byt nahrazeno oznacenim ,Jésus de Morteau.

Pokud klobdsa Saucisse nebo Jésus neni uzend v kominé ,thué“, nemize obrazové nebo pisemné
sdéleni pfipojené k vyrobku uvadét tento typ udirny.

4. Struéné vymezeni zemé&pisné oblasti:

Zemépisna oblast vyroby Saucisse a Jésus de Morteau se sklddd z celku 4 departementd, které tvoif
region Franche-Comté, s ndzvy Doubs, Jura, Haute-Sadne a territoire de Belfort.

Tato zemépisnd oblast odpovida oblasti s tradi¢nimi znalostmi a zkuSenostmi s vyrobou a uzenim
klobdsy Saucisse de Morteau. Odpovidd umisténi komind ,tuyé“ a tradi¢nich udiren, které se vyskytuji
na celém tzemi Franche-Comté.

5. Souvislost se zemé&pisnou oblasti:
5.1 Specificnost zemépisné oblasti:

Zemédelska aktivita v regionu Franche-Comté, kterd Siroce utvaif Gzemi, se zaméfuje prevazné na chov
skotu s hlavnim zaméfenim na produkci mléka. Franche-Comté md velmi vyvinuté odvétvi produkce
syri s chranénym oznacenim plivodu. V oblasti je tak rozmisténo velké mnozstvi ,syrdren” (mistni
oznaceni vyrobny syrti).

Tyto syrarny produkuji laktosérum (syrovétku), vybérovou surovinu pro krmeni zvifat: md nizky obsah
tuku a nenasycenych mastnych kyselin, ale je bohatd na lysin a threonin, aminokyseliny dulezité
zejména pro prasata. Proto se v disledku rozvoje vyroben syrt, jejichz mald velikost podporuje
pouzivani syrovdtky na misté bez prfepravy a ochlazovini, mohl na tGzemi regionu Franche-Comté
roz§ifit chov prasat krmenych syrovatkou.

Vztah mezi vyrobou syrii a produkci prasat je tedy pfimy a tradiéni a na rozdil od témér vsech
ostatnich regionti se tato tradice uchovala.

Produkce prasat v této oblasti podpofila rozvoj ¢innosti femeslného a primyslového zpracovani
vepfového masa tim, Ze poskytuje témto hospodaiskym subjektim surovinu, kterd neni odvddéna
na vnitrostitni nebo mezindrodni trhy. Z tohoto divodu pfetrvavaji v zdsobovaci oblasti pomérné
husté sité jatek a bourdren od stfedné velkych az po malé, které zdsobuji sit mistnich zpracovateld,
jejichz dosud vysoky pocet (vice nez 30) jasné doklddd dynamicnost.

Franche-Comté se navic vyznacuje rozsdhlymi lesy, které jsou zejména v horské oblasti tvofeny
pievazné jehlicnatymi dfevinami. Pravé dostupnost jehli¢natého dfeva umoznila rozvoj metody uzeni.

Obecné patif uzené vyrobky k tradici vychodni ¢ésti Francie a Evropy. V minulosti uzeni spliiovalo cil
suSeni a konzervovani vyrobkd, zejména v chladngjsich horskych oblastech, kde bylo mozné spojit
proces uzeni s potiebou vytdpéni obydli. Ve Franche-Comté tak vznikla koncepce ,thué“, centrum
vytapén{ farmy a udici komora pro uloZeni uzenin za tGcelem suSeni a uzeni, ¢imz se zajistila jejich
konzervace. Tento postup se ptivodné rozvinul v Haut-Doubs a vedl ke vzniku dovednosti uzeni, ktera
se dale rozsifila po celém regionu Franche-Comté, se vznikem zafizeni na uzeni, které navdzalo na
zakladni princip kominu.
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5.2 Specificnost produktu:

Zvlastni vlastnosti vztahujici se k vybéru surovin a procesu specifického zpracovani
Specifické vlastnosti produktu souvisejici s vyrobnim procesem jsou tyto:

— pitomnost 3pejle systematicky u Saucisse de Morteau, ne vSak u Jésus v piipadé pouziti slepého
stieva jako stifvka,

— plnéni do sestupného nebo vzestupného traéniku u klobdsy Saucisse a do slepého stieva nebo
sestupného traéniku u Jésus,

— primér naplnéného stifvka je pro klobdsu Saucisse minimalné 40 mm a pro Jésus minimalné
65 mm.

— hrubé umleti o stanoveném priiméru zrnitosti minimalné osm milimetrd pro tuk nebo maso,
— pomalé uzeni jehlicnatym dfevem,
— specificky jantarovy odstin po vyuzeni.

Aromaticka jakost, zvldstni struktura (oddélend zrnitost tuéného a libového masa, vlé¢nost) a vzhled
(tuk md bilou barvu a libové maso je rovnomérné zbarveno) jsou ddny zvldstnimi vlastnostmi suroviny.

Tato surovina pochdzi z prasat s genetickym vybérem a krmenych zvldstni vyZzivou.

Krmeni prasat syrovitkou a omezené mnozstvi kyseliny linolové (1,7 % krmné dévky) umoziuje
vybrat mélo nenasyceny vepfovy tuk. Tato vlastnost umozni ziskat zrnitost tuku, kterd je ve smési
zfetelné odliSend a md jasné bilou barvu. Také pfi uzeni nebo vafeni Saucisse de Morteau nebo Jésus de
Morteau lépe odoldvd teplotdm, ¢imz se zamezi odtoku tuku.

Krmeni syrovatkou zarucuje nizky obsah nenasycenych mastnych kyselin, coz rovnéz zamezuje Sifeni
zluklého zapachu.

Omezen{ obsahu vice lepkavych nenasycenych tukti vytvai{ piiznivé podminky pro uchyceni koufe
v produktu. Za p¥tomnosti tuku s rozloZenou strukturou se koufové aromatické pfipravky uchyti na
okraji stfivka a vytvoil neprodysny film, ktery zabranuje pronikdni koufe do hloubky.

Stanovend vyZiva syrovitkou v kombinaci s genetickymi kritérii umozn{ ziskat stejnomérné riizové
maso. Jeho spojeni s pevnym a bilym tukem pfispiva k uchovani dobré viditelnosti zvlastni zrnitosti
Saucisse de Morteau a Jésus de Morteau.

Véhlas, ktery pochdzi z 18. stoleti

Véhlas klobdsy Saucisse de Morteau a Jésus de Morteau byl dlouho mistni a regiondlni, od 18. stolet{ ji
$irili pouze obchodnici a projizdéjici cestujici. Tvofila soucdst tradiéni venkovské stravy, zejména jako
nedé¢lni jidlo, nebo, v piipadé Jésus de Morteau, jako jidlo vanocni. Jeji véhlas se poté rozsifil mimo
misto pivodniho vyskytu na zakladé jasné identifikace produktu jak podle dobie rozpoznatelného
vzhledu (velky rozmér, odstin, $pejle), tak podle chutovych vlastnosti (hrubé umleti, uzend chut).

Saucisse de Morteau a Jésus de Morteau jsou zndmy Siroké vefejnosti, majitelim restauraci
a spotfebitelam. Prizkum povésti uskutecnény v roce 2008 u spotiebiteltt ukazuje, Ze 71 % z nich
ji znd. Spolu s roznymi syry a viny je povazovana za symbolicky obraz kuchyné regionu Franche-
Comté. Tato tésnd souvislost mezi Franche-Comté a klobdsou Saucisse de Morteau je stle aktudlni
a fadi ji na dobrou pozici v kulindfském dédictvi Franche-Comté.

A i kdyz je tento véhlas zpiisoben pfevdzné ndzvem ,Saucisse de Morteau®, ndzev ,Jésus de Morteau*
md rovnéZ vlastni proslulost, zejména na regiondlni drovni, kde se casto vyskytuje na prodejnich
pultech jako doplnék Saucisse de Morteau.
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5.3 Piicinnd souvislost mezi zemépisnou oblasti a jakosti nebo vlastnostmi produktu (u CHOP) nebo specifickou

jakosti, povésti nebo jinou vlastnosti produktu (u CHZO):

Vlastnosti vztahujici se k zemépisné oblasti vyroby

Pro Saucisse de Morteau a Jésus de Morteau je typické pomalé uzeni. Toto pomalé uzeni vyzaduje
stalou kontrolu produkce koute, dtlezitého parametru pro uzeni. Tato dovednost, kterd spociva
v Fzen{ pomalého hofeni pilin a dfeva bez plamene podle rGznych parametrd, je pfenesena do
regiondlnich podnikti. Pravé tento postup a lidskd dovednost se rozvinuly v zdvislosti na nepfznivych
podminkdch prostredi. Jehlicnany jsou v lesich Franche-Comté vsudypfitomné, zejména v horské
oblasti. Mistni nasolovaci velmi logicky pouzili typ dfeva jim dostupny. Toto praktické pouzivani
jehli¢nant jako metody pomalého uzeni, kterd pivodné vznikla v horskych oblastech, se rozsifilo
po celém tzemi Franche-Comté. Z divodu tohoto specifického vyskytu jehlicnant se k uzeni Saucisse
de Morteau a Jésus de Morteau zacalo pouzivat vyhradné jehlicnaté dfevo na rozdil od vétsiny
ostatnich uzenych klobds, které se mohou vyskytovat ve Francii nebo v Evropé, a jsou uzeny listnatym
dievem. Pomalé uzeni jehlitnatym dfevem je vyraznou specificnosti klobdsy Saucisse de Morteau
a Jésus de Morteau a dodévd ji jantarovou barvu a uzenou chut, kterd je tzce spjatd s oblasti vyroby.

Mimo to jsou spole¢né zptsob uzeni, metoda hrubého umleti, uzavieni klobdsy Saucisse a plnéni do
tlustého vepfového stieva soucdsti specifickych tradi¢nich mistnich postupt regionu Franche-Comté.
Franche-Comté odpovidd oblasti s know-how.

Proslulost tizce spjatd s danou oblasti

Véhlas produktu je jednim ze zékladnich prvkd jeho souvislosti se zemépisnou oblasti a realizuje se
kazdorocné napriiklad prostfednictvim slavnosti Saucisse de Morteau konané o vikendu 15. srpna
a soutéze Saucisse de Morteau konané v fjnu.

Odkaz na zvefejnéni specifikace produktu:

http:/fwww.inao.gouv.fr[repository/editeur/pdf/ CDCIGP/CDCSaucisseDeMorteauOufesusDeMorteau.pdf
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Zvetejnéni Zidosti podle ¢l. 6 odst. 2 nafizeni Rady (ES) €. 510/2006 o ochrané zemépisnych

oznaceni a oznaceni pivodu zemédélskych produktit a potravin

(2009/C 315/09)

Timto zvefejnénim se udéluje pravo podat proti zdpisu ndmitky podle ¢linku 7 nafizeni Rady (ES)
¢. 510/2006. Komise musi obdrzet ndmitky do 6 mésici po tomto zvefejnéni.

3.2

JEDNOTNY DOKUMENT
NARIZENI RADY (ES) & 510/2006
~QUESO DE FLOR DE GUIA“/,QUESO DE MEDIA FLOR DE GUIA“/,QUESO DE GUIA“
& ES: ES-PD0O-005-0605-21.05.2007
CHZO () CHOP ( X))

Nézev:

,Queso de Flor de Guia“/,Queso de Media Flor de Guia“/,Queso de Guia“

Clensky stit nebo tfeti zemé:

Spanélsko

Popis zemédélského produktu nebo potraviny:
Druh produktu (podle piilohy II):
Trida 1.3: Syr

Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1:
Obecny popis

Tyto druhy syrii maji sezénni povahu, kterd je tizce spjata s tradiénimi vyrobnimi postupy (obdobi
laktace, které trvd od ledna do cervence, kdy jsou v dané oblasti vyuzitelné pastviny a mléko je
zpracovavano v syrarnach; a obdobi zasuSeni, které trvd od srpna do prosince, kdy se stdda stehuji
za pastvou do nejvyse polozenych asti ostrova). Obdobi produkce se tedy fidi touto zdkladni chara-
kteristikou, stejnym zptisobem, jakym tomu byvalo v minulosti.

Chranéné oznaleni piivodu ,Queso de Flor de Guia“/,Queso de Media Flor de Guia“/,Queso de Guia“ se
vztahuje na tyto druhy syra:

Queso de Flor de Guia: tu¢ny nebo polotu¢ny. Vyrbi se predeviim z mléka ovci kandrského plemene,
piipousti se viak i vyroba ze smési ovctho mléka a mléka jinych druht za predpokladu, ze budou
dodrzeny nasledujici poméry:

— Obsah mléka ovci kandrského plemene musi vzdy pfedstavovat nejméné 60 %.
— Piimés mléka krav kandrského plemene a jejich kifZenct mtize pfedstavovat nanejvys 40 %.
— Mléko koz kteréhokoliv kandrského plemene maze byt obsazeno v poméru nanejvys 10 %.

Zakladni charakteristikou tohoto syra je pfedevsim postup srazeni mléka, pfi némz se pouzivd vyhradné
rostlinné syfidlo ziskané ze suSenych &sti rostlin druhu artycok, a to Cynara cardunculus var. Ferocissima
a Cynara scolymus.

Queso de Media Flor de Guia: tu¢ny nebo polotu¢ny. Vyrdbi se predevsim z mléka ovci kandrského
plemene, pfipousti se vSak i vyroba ze smési ov¢itho mléka a mléka jinych druht za predpokladu, ze
budou dodrzeny nésledujici poméry:
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— Obsah mléka ovci kandrského plemene musi predstavovat nejméné 60 %.
— Piimés mléka krav kandrského plemene a jejich kifZencti miZe predstavovat nanejvys 40 %.
— MIléko koz kteréhokoliv kandrského plemene muze byt obsaZzeno v poméru nanejvys 10 %.

Zakladni charakteristikou tohoto syra je pfedevsim postup srdzeni mléka, pfi némz se pouziva rostlinné
syfidlo ziskané ze suSenych ¢asti rostlin druhu artycok, a to Cynara cardunculus var. Ferocissima a Cynara
scolymus, v procentnim podilu vy$sim nez 50 %.

Queso de Guia: tuény nebo polotuény. Vyrdbi se predeviim z mléka ovci kandrského plemene,
piipousti se vsak i vyroba ze smési ov¢iho mléka a mléka jinych druht za predpokladu, Ze budou
dodrzeny nasledujici poméry:

— Obsah mléka ovci kandrského plemene musi pfedstavovat nejméné 60 %.
— Pimés mléka krav kandrského plemene a jejich kifzenct maze pfedstavovat nanejvys 40 %.
— MIléko koz kteréhokoliv kandrského plemene muZze byt obsaZzeno v poméru nanejvys 10 %.

U tohoto druhu syra se pfi sraZeni mléka pouzivd Zivolisné a/nebo rostlinné syfidlo (Cynara cardunculus
var. Ferocissima, Cynara scolymus) a/nebo jiné povolené enzymy.

Syry, na které se oznaleni vztahuje, se déli podle stupné zralosti na:
— ,Semicurado® (,stfedné zraly*), u né¢hoZ trvd proces zrani 15-60 dni.
— ,Curado“(,zraly*), u néhoz trvd proces zrani déle nez 60 dni.

Fyzické a organoleptické vlastnosti

Fyzické a organoleptické vlastnosti uvedenych syra jsou nasledujict:

Queso de Flor de Guia:

Tvar: vélcovity.

Vyska: od 4 do 6 cm.

Pramér: od 15 do 30 cm.

Hmotnost: od 0,5 do 5 kg.

Kara: u syrt s kratkou dobou zrdni je vngjsi kira dosti tenkd, pruznd a meékka, bélavé barvy

odstinu slonové kosti, pfipominajici povrch dortu. U syrli s delsi dobou zréni je kfira
tvrdsi, zfetelné odliSend, tmavohnédé barvy. V obou piipadech lze na spodni strané
kary rozlisit otisk formy se zfetelnymi stopami tkaniny a s hladkymi okraji.

Syrovd hmota: u stfedné zralych syra je smetanové barvy, velmi mékké konzistence, na fezu pevnd,
struktury znaéné krémovité, chuti nakyslé a nahotklé, velmi aromatické, zatimco
u zralych syrti md hnédavé Zlutou barvu a pevnou konzistenci, pfi krdjeni piijemné
voni a méd nahotklou chut s pocitem palivosti.

Viiné: stfedni intenzita, viné mléka a rostlin (artycok, susené ovoce).
Aroma: nadprimérnd intenzita, se stejnymi ukazateli jako u viiné.

Zékladni chuté: nahorkld, sland a nakysld.
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Vedlejsi pocity:
Dochut:
Aromatickd stalost:

Struktura:

mirné palcivé a sviravé.
stfedné pretrvavajici.
primeérnd.

pevné, soudrzné, hutné syry.

Queso de Media Flor de Guia:

Tvar:
Vyska:
Primeér:
Hmotnost:

Kdira:

Syrovd hmota:

Aroma:

Zakladni chuté:
Vedlejsi pocity:
Dochut:
Aromatickd stilost:
Struktura:

Queso de Guia

Tvar:
Vyska::
Primeér:
Hmotnost:

Kdra:

Syrovd hmota:

vélcovity.

od 4 do 8 cm.
od 15 do 30 cm.
od 0,5 do 5 kg.

barva a tloustka se li§i podle doby zrdni. U syrt s kritkou dobou zrni je kdra
tenkd, barvy slonové kosti, zatimco u zralych syrii je kira silngjsi a md hnédou
barvu. Spodni strana kiry md hladké okraje s otiskem formy.

podle stadia zralosti se barva méni od bilé odstinu slonové kosti do zluté, na fezu
je soudrznd, smetanové textury a velmi pevné konzistence v zdvislosti na vyzré-
losti. Chut je navinuld s mirné pikantni prichuti.

stfedni intenzita, viné mléka a rostlin (artycok, susené ovoce), zivocisna (syfidlo),
obcas viiné kvétd nebo viné prazeni.

nadprimérnd intenzita, se stejnymi ukazateli jako u viné, lze rozlisit aroma
enzymu.

nahotkld a sland, lehce nakysla.
mirné pal¢ivé, pikantni a sviravé.
podprimérnd doba trvani.
podpramérna.

pevné, soudrzné syry, nékdy pryzovité nebo krémovité.

vélcovity.

od 4 do 8 cm.
od 15 do 30 cm.
od 0,5 do 5 kg.

tloustka i barva kary se lisi podle stupné vyzrélosti, takze se mizeme setkat s dosti
tenkou vnéj§i kdrou barvy slonové kosti, typickou pro polozralé syry, i se silnou
kirou tmavohnédé barvy, typickou pro nejzralejsi syry. Mezi témito dvéma typy
existuje Sirokd $kdla odstint zluté barvy. Na spodni strané kiiry je otisk formy, na
némZ muze byt patrny soumérny kvét.

barva syrové hmoty piechdzi od bilé odstinu slonové kosti az ke Zluté. Konzis-
tence se pohybuje od velmi mékké az ke tvrdé, nejcastéji je viak soudrznd na fezu
a pevnd. Pevazuje sland a nakysld chut, obcas s nahotklou piichuti a s pocitem
palivosti.
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Viné: prumérnd intenzita, zejména viné mléka nebo Zivocisnd viné.
Aroma: pramérnd intenzita, se stejnymi ukazateli jako u vané. Pfipomind zejména mléko.
Zékladni chuté: pfedevsim sland a nakysld chut, v nékterych syrech lze rozlisit mirné nahoiklou
chut.
Vedlejsi pocity: pfedevdim pocit sviravosti, po némz ndsleduje pocit palcivosti, oba vsak
v primérné az nizké intenzité.
Dochut: pramérnd doba trvani.
Aromaticka stdlost: podprimérnd az nizka.
Struktura: pevné, soudrzné, nékdy krémovité syry.
Chemické vlastnosti
Chemické vlastnosti se li§i podle stupné zralosti a dosahuji ndsledujicich minimdlnich hodnot:
Queso de Flor de Guia:
Bilkoviny: 22,50 % (v susiné).
Tuk: 29,50 % (v susing).
SuSina: 56,50 %.
Queso de Media Flor de Guia:
Bilkoviny: 23,50 % (v susiné).
Tuk: 27,50 % (v susing).
SuSina: 55,50 %.
Queso de Guia:
Bilkoviny: 24,10 % (v susing).
Tuk: 27,50 % (v susing).
SuSina: 57,00 %.
3.3 Suroviny (pouze u zpracovanych produktii):

Pii vyrobé jednotlivych syrii se pouZivaji tyto suroviny:

Obsah mléka ovci kandrského plemene musi pfedstavovat nejméné 60 %.

Piimés mléka krav kandrského plemene a jejich kifZencti muZe predstavovat nanejvys 40 %.

Mléko koz kteréhokoliv kandrského plemene muze byt obsazeno v poméru nanejvys 10 %.

Ke srazeni mléka se pouzivd rostlinné syfidlo ziskané ze suenych ¢dsti rostlin druhu artycok, a to
Cynara cardunculus var. Ferocissima a Cynara scolymus, v minimdlnich mnozstvich stanovenych
v piedchozich odstavcich.

Jednotlivé druhy mléka maji toto minimalni sloZeni:

Ovel mléko:

Bilkoviny: minimalné 3,90 % (hmotnostnich).

Tuk: minimélné 6,50 % (hmotnostnich).

Susina celkem: minimdlné 15,15 %.
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Kravské mléko:

Bilkoviny: minimalné 3,20 % (hmotnostnich).
Tuk: minimalné 3,20 % (hmotnostnich).
Susina celkem: minimdlné 13,00 %.

Kozi mléko:

Bilkoviny: minimdlné 3,40 % (hmotnostnich).
Tuk: minimélné 4,30 % (hmotnostnich).
Susina celkem: minimélné 14,00 %.

3.4 Krmivo (pouze u produktii Zivocisného piivodu):

U ovdi je zdkladem krmeni pastva. Diraz je pfitom kladen na rozmanitost flory v dané oblasti a na
zna¢ny vyskyt endemitd, coz doddva syru velmi charakteristické organoleptické vlastnosti. Tyto faktory
piedstavuji, spolu s praxi sezénniho presouvani stdd na jiné pastviny, jednu z hlavnich charakteristik
tohoto CHOP.

Louky, na nichz se ovce pasou, jsou velmi rozmanité a bohaté na ptvodni rostlinné druhy. Nejlepsimi
z nich jsou pastviny nazyvané ,prados de diente’, na nichz se v disledku tradi¢né uplatiiované
intenzivni a produktivni pastvy daf{ travnatym porostim tiidy Poetea bulbosae, zejména traviné lipnici
cibulkaté, zvané ,mysi koziSek®, kterd pokryvd spolené s riznymi odridami jetele druhu Trifolium
subterraneum a s travinou druhu Poa pitardiana rozlehlé oblasti v daném dzemi.

V mensi mife se pro paseni ovci pouZivaji rovnéZ spojené porosty, coZ jsou plochy porostlé druhy
luskovin vysoké krmné hodnoty. Zejména se jednd o kruéinku neboli ,tagasaste” a ¢ilimnik, které patii
k ptivodnim rostlinnym druhtim Kandrskych ostrova.

V piipadé nepiiznivych klimatickych podminek Ize pastvu dopliovat krmenim koncentréty. Doplikovd
vyZiva je ovcim poskytovdna pouze béhem obdobi laktace a na konci obdobi zasuseni, kdy se jednou
denné provadi dojeni. Jednd se vyhradné o krmeni koncentrdty, nebot vldkninu ovce pfijimaji béhem
pastvy. Touto doplitkovou vyzivou byvd obvykle pouze kukufice, obcas se viak pfiddvaji i obilné
otruby, oves a krmnd fepa.

Pokud jde o sezénni presouvani dobytka, to je uskute¢iiovano tak, Ze ovce, které prestanou produkovat
mléko (obdobi zasuseni), vétsinou od srpna do prosince, jsou pfemistény na rozlehlejsi tizemi, kde se
mohou past. Cil téchto pfesunt lezi mimo Gzemi, na néZ se CHOP vztahuje, a ptesuny probihaji
v obdobich, kdy nedochazi k produkci chranéného syra. Chranény jsou tedy pouze syry vyrobené
v obdobi od ledna do ¢ervence, kdy se ovce pasou v chranéné oblasti.

U hovéziho dobytka je krmeni provddéno intenzivnim zptisobem, aviak vyhradné plodinami, které
sklizi piimo chovatel, a to ndsledujicim zptisobem:

a) od kvétna do Fjna se krmi plodinami, které chovatel sdm zasel (kukufice, ¢irok, obilniny, picniny).
Kromé toho se pro tcely krmeni pouZivaji plodiny, které v tomto obdobi volné rostou a které
chovatel sklizi, napf. titina, vétve kastanovniku, krucinka, rtizné picniny atd.;

b) od fijna do dubna se diky destam objevuje novéd vegetace, napf. rostliny zvané ,miscleras®, bodlik,
ohnice, kru¢inka nebo ¢ilimnik. Pouzivd se ke krmeni hovéziho dobytka spolu s riznymi druhy
rostlin, které v této dobé volné rostou.

Toto krmeni je po cely rok dopliiovdno koncentrity, které jsou v obdobich vyssi produkce a omezené

pastvy poddvany ve vyssich ddvkdch a ve vyssi jakosti. Tato doplitkovd vyZiva je v zdsad¢ sloZena ze
Inu, s6ji, kukufice, moucky a krmné fepy.
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3.5

3.6

3.7

U koz je krmeni provddéno intenzivnim nebo poloextenzivnim zpiisobem.
Krmiva bohatd na vldkninu pfijimd tento druh dobytka uvnitf chrdnéné oblasti. Tvoii je:

— picniny, které péstuji chovatelé na svych zemédélskych pozemcich a dodévaji ustdjenému dobytku.
Péstuji se tyto plodiny, sefazené podle vyznamu: vikev, oves, kukufice, kadefdvek, hrachor, Zito,
¢irok atd.,

— krmné plodiny, které sklizeji chovatelé na pozemcich v zavislosti na ro¢nim obdobi, stejnym
zptisobem, jaky byl popsin v piipadé ovci,

— piirozend pastva na oplocenych pozemcich, na nichz se kozy obcas nachdzeji, stejné jako je tomu
u ovci.

Koncentraty se pouzivaji pouze v dobé laktace a dojeni jako doplikové krmivo. Obsahuji predeviim
kukufici, obilné otruby, oves a krmnou fepu. Poddvaji se jednou denné béhem uvedeného obdobi.

Specifické kroky p¥i produkci, které se museji uskutecnit v oznacené zemépisné oblasti:

Vsechny kroky pii produkci syrii ,Queso Flor de Guia“/,Queso de Media Flor de Guia“/,Queso de Guia“
se provadéji v zemépisné oblasti, kterd je oznaena v rdmci CHOP, a navazuji na praxi, kterd mé v této
oblasti tradici.

Zvldstni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd.:

Zvldstni pravidla pro oznacovdni:

U chrdnénych syra, které byly vyrobeny ze syrového mléka pochdzejictho pfimo z chovu vyrobce, lze
na tuto skute¢nost upozornit pfi oznacovani, a to uvedenim oznaceni ,artesano” (femeslny vyrobek).

Stru¢né vymezeni zemépisné oblasti:

Oblast produkce mléka, které je vhodné k vyrobé produktd chrinénych timto oznacenim pavodu, je
shodna s oblasti vyroby a zrani syrti. Patif do ni tii obce v severozdpadni ¢dsti ostrova Gran Canaria,
a sice:

Géldar: zaujimd plochu 67,6 km2. Obvod této obce se podobd velmi nepravidelnému trojahelniku,
v jehoZ stfedu se nachdzi ostry vrchol dosahujici nadmoiské vysky 1 500 m.

Moya: nachdzi se ve stfedu severni ¢sti ostrova Gran Canaria na plose 36,3 km?,

Santa Marfa de Guifa: zaujima plochu 37,72 km?, je poloZena v nadmotské vysce 1 500 m a svazuje se

postupné smérem k pobiezi. Vyrazné klesani ptitom dosahuje hodnoty vice nez 11,5 %.

Souvislost se zemépisnou oblasti:
Specificnost zemépisné oblasti:

Syry ,Queso de Flor de Guia“/,Queso de Media Flor de Guia“/,Queso de Guia“ se vyrabi pouze ve tfech
obcich dané oblasti. Stdda dobytka kandrskych plemen se v téchto tiech obcich chovala jiz pfed rokem
1526. Déjepisci, ktef{ zaznamenali tradici vyroby syrt v uvedenych obcich, poukazuji na tradici a na
souziti mistnich obyvatel s témito stady, kterd pro né predstavovala prostiedek obzZivy a obchodovani.

Tuto tradici chovu dobytka a vyroby syrt udrzuje v soucasné dobé v uvedenych tfech obcich piiblizné
100 hospodaistvi, kde se vyrabi syr femeslnym zplisobem, a to piimo na farmdch a podle tradi¢nich
vyrobnich postupi.
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Produkce syru ,Queso de Flor* se piipisuje ddvnym kastilskym obyvateltim, ktef{ se usadili na tzemi
zndmém dnes pod oznacenim ,Altos de Guia“, které zahrnuje i vyznamnou oblast obce Gdldar. Tato
obec se rozklddd na pozemcich lezicich ve stfedini nadmotské vysce. Tajemstvi uchovdni tradi¢niho
chovu dobytka a vyroby syrti spociva v izolaci, v niz mistni obyvatelé po celd staleti zili. Dopravni
prostiedky neexistovaly, proto byli odkdzani vyhradné na jezdecké stezky, které pouzivali téméf do
pocdtku tohoto stoleti. Z nedostatku jakékoliv komunikace s okolim pak logicky plyne orientace
spoleenstvi smérem do svého nitra. Vyrobci syrti si své tajné postupy vyroby syrti ,Queso de Flor*,
,Queso de Media Flor“ a syfidel stfezili jako nejcennéjsi majetek, ktery pieddvali pouze svym
potomktim.

Neschtidny terén a neexistence silnic, které by spojovaly stfediska femesel s ostatnimi obcemi,
s vyjimkou obce Guia, to vie pfispélo k tomu, Ze zde na konci 19. stoleti vznikl zemédélsky trh,
na némz se schdzeli zemédélci a vyrobci syrti z okoli, zejména z obci Altos de Guia, Moya a Galdar.

Specificnost produktu:

Zakladni charakteristikou, kterd davd produktu jeho nezaménitelnou povahu, je pomér jednotlivych
druhti mléka pochézejiciho od riiznych pivodnich plemen dobytka:

— minimdlné 60 % podil mléka ovci kandrského plemene,

— maximdlné 40 % podil mléka krav pokud mozno kandrského plemene, piipustné je vSak i mléko
ki{Zenct,

— maximdlné 10 % podil mléka koz pivodniho plemene.

Druhym rysem urcujicim specifiénost produktu je zptisob pastvy ovci, jejichz mléko predstavuje
zakladni slozku pfi vyrobé syra. Ovce pii pastvé konzumuji ptvodni rostlinné druhy Kandrskych
ostrovil, a pravé ty pak proptjcuji mléku, z néhoz se syr vyrobi, zvldstni a nenapodobitelné organo-
leptické vlastnosti.

Tento zpiisob pastvy se sice neuplatiiuje u koz a krav, aviak ke krmeni téchto druhid dobytka se
pouzivé pice, kterou chovatel sklizi v oblasti produkce. Proto i kozi a kravské mléko vykazuje zvlastni
organoleptické vlastnosti vyplyvajici z tohoto zptsobu krmeni.

Tretim faktorem urcujicim specifi¢nost produktu je skutecnost, Ze pro vyrobu syrti ,Queso de Flor*
a ,Queso de Media Flor* se pouzivaji rostlinnd syfidla pochdzejici z rostlin druhu Cynara cardunculus var.
Ferocisima a Cynara scolymus, které v oblasti produkce volné rostou.

Pravé tyto parametry propujcuji syrim zvlastni a nenapodobitelné organoleptické vlastnosti, k nimz
patii struktura, chuf a aroma.

Pricinnd souvislost mezi zemépisnou oblasti a jakosti nebo vlastnostmi produktu (u CHOP) nebo specifickou
jakosti, povésti nebo jinou vlastnosti produktu (u CHZO):

Pouziti kvétu arty¢oku jako syfidla dodavd syrim z této oblasti jedine¢né vlastnosti, nebot tato metoda
se pouzivd vyhradné v této Casti ostrova pro vyrobu syra zndmého pod ndzvem ,Queso de Flor de
Guia“. Syfidlo se ziskdvd z kvétl artyCoku, tedy suSenych &isti rostliny jednoho z druhil artyCoku,
kterym se ve zminéné oblasti daif. V disledku toho existuje pfi¢innd souvislost mezi zemépisnou
lokalizaci a jakosti nebo vlastnostmi produktu.

Zemépisnd oblast produkce je pomérné mald, ptesto se v ni diky horopisnym podminkdm vyskytuje
zna¢né mnozstvi mikroklimatickych zén. Jeji obvod se podobd velmi nepravidelnému trojihelniku,
v jehoz stfedu se nachazi ostry vrchol dosahujici nadmoiské vysky 1 500 m. To predstavuje dalsi
vyznamny klimaticky faktor.
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Klimatické podminky obce Santa Marfa de Guia urcuje severni poloha obce, zahrnujici tfi drovné
nadmoiské vysky. Oblast obce Moya je ovlivnéna polohou na ndvétrné strané, pficemz stfedni
a vy$si polohy se vyznacuji vyssi vlhkosti a Cast&j$imi desti. Obec Galdar, poloZend v nadmofské
vysce do 400 m, méd sussi podnebi a mikroklimatické podminky proptjcujici syrim jejich typické
vlastnosti.

Ve zminénych obcich se vyskytuje pfiblizné tisic volné rostoucich rostlinnych druhé. Zhruba stovku
z nich pfedstavuji endemity zdvislé na mistnim mikroklimatu a na konkrétnich nadmotskych vyskéach.
Mezi témito volné rostoucimi druhy je mnoho piivodnich picnin, napt. ¢ilimnik, rostliny zvané ,misc-
leras®, bodlék, ohnice, krucinka a dalsi. Tyto picniny jsou zdkladem pro krmeni dobytka v obdobi od
ledna do ¢ervence, kdy se stada nachdzeji v dané zemépisné oblasti, aby pak byla v obdobi od srpna do
prosince pfesouvdna na jind stanovi§té. Tyto faktory propijcuji chrdnénym syrim organoleptické
a Cichové-chutové vlastnosti, které je odliSuji od ostatnich syri nerozluéné je spojuji s prostfedim,
v némz jsou vyrabény.

Zavérem lze tedy fici, Ze vlastnosti, které odlisuji chranéné syry od ostatnich, tzce souviseji se zemé-
pisnou oblasti produkce, v niZ spoluptisobi nasledujici jedinecné faktory:

a) mléko pro vyrobu syrti pochdzi od piavodnich plemen dobytka: hovézi dobytek kanarského
plemene, ovce kandrského plemene a kozy kteréhokoliv z kandrskych plemen (Majorera, Palmera
nebo Tinerfefia); v§echna uvedend plemena pfedstavuji ¢istd pivodni plemena Kandrskych ostrovi,
uzndvand pravnimi pfedpisy;

b) bohatd a rozmanitd vegetace s endemity a pastvinami vynikajici jakosti;

¢) vyznamna tradice pastevniho chovu dobytka, kterd sahd do 15. stoleti a na kterou navazali pozdé&jsi
obyvatelé. Ti zachovali tuto ¢innost jako jeden z hlavnich zpiisobli své obzZivy a tradi¢ni vyrobu syra
tak pfenesli az do dne$nich dnd;

d) konkrétni zemépisnd lokalizace, kterou ptedstavuje vySe uvedend oblast, a mistopis piznivy pro
vyskyt pestré $kdly mikroklimatickych zén. Tim vznikaji podminky pro celoro¢ni pastevni chov

dobytka;

e) typickd krajina, kterou pfedstavuji rozlehlé pastviny a zemédélské usedlosti zabyvajici se uvedenou
hospodéiskou ¢innosti;

hospodéisky systém, ktery dosvéd¢uje, Ze vyroba daného produktu je tzce spjata s krajinou,

p y sy ry ) vy p J 1) J
klimatem a vazbou producentd na prostiedi, v némz ziji. I v pifipadé ustdjeni je dobytek krmen
pici, kterou produkuje a sklizi piimo jeho chovatel v chrdnéné oblasti.

Odkaz na zvefejnéni specifikace:

http:/fwww.gobiernodecanarias.org/boc/2007/065/008.html
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Zvetejnéni pozadavku na zruSeni podle ¢l. 12 odst. 2 nafizeni Rady (ES) & 510/2006 o ochrané

zemépisnych oznaceni a oznaceni piivodu zemédélskych produkti a potravin

(2009/C 315/10)

Timto zvefejnénim vznikd ndrok vznést proti pozadavku na zruSeni namitky podle ¢lanku 7 nafizeni Rady
(ES) €. 510/2006. Komise musi obdrzet ndmitky do Sesti mésicii po tomto zvefejnéni.

POZADAVEK NA ZRUSENI
NARIZENI RADY (ES) & 510/2006
Pozadavek na zruSeni podle ¢l. 12 odst. 2
,GOGGINGER BIER“
¢. ES: DE-PGI-117-1237-27.05.2008
CHZO (X ) CHOP ()

. Zapsany ndzev navrzeny ke zruSeni:

»Gogginger Bier®

. Clensky stit nebo tfeti zemé:

Némecko

. Druh produktu:

Ti{da 2.1 Pivo

. Osoba nebo orgin pozadujici zruSeni:

Nazev: Brauerei Ott GmbH & Co. KG

Adresa: Wilhelm-Schussen-Strafle 12
88427 Bad Schussenried
DEUTSCHLAND

Povaha opravnéného zdjmu na vzneseni pozadavku:

Zadatel je pravnim nastupcem nize uvedeného byvalého 7adatele a uZivatele zemépisného oznaceni
,Gogginger Bier*, a md tudiZ opravnény zdjem na pfedmétném pozadavku na zrudeni.

. Divody pro zrusenti:

Pivovar Brauerei Adler, ktery se kdysi nachdzel v zemépisné oblasti Krauchenwies-Goggingen, byl
odprodin pivovaru Bierbrauerei Ott v obci Bad Schussenried, jez produkci pfevedl do uvedené obce.
Opétné zprovoznéni pivovaru v obci Krauchenwies-Goggingen se nepldnuje. Vyrobky pivovaru Bier-
brauerei Ott z obce Bad Schussenried tak jiz nespliiuji pozadavky specifikace CHZO ,Gogginger Bier”.
Dopisem ze dne 26. zdfi 2007 potvrdilo vlddni prezidium v Karlsruhe jako odpovédny kontrolni orgén,
Ze pivovar Brauerei Adler byl jedinym mistnim pivovarem v zemépisné oblasti Krauchenwies-Goggingen,
a lze tudiz piedpokladat, Ze neexistuji zadni jini mozni producenti, ktefi by mohli mit zdjem na pouzi-
vani uvedeného chranéného zemépisného oznaceni.

Za téchto okolnosti nejsou patrné opravnéné zdjmy tretich stran, jez by brénily zruSeni chrdnéného
zemépisného oznaceni.
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Zvefejnéni zidosti o zménu podle &l. 6 odst. 2 nafizeni Rady (ES) ¢ 510/2006 o ochrané
zemépisnych oznaceni a oznaceni piivodu zemédélskych produkti a potravin

(2009/C 315/11)

Timto zvefejnénim se udéluje pravo podat proti zZadosti o zménu namitky podle ¢ldnku 7 nafizeni Rady (ES)
¢. 510/2006. Komise musi obdrzet ndmitky do 6 mésicii po tomto zvefejnéni.

ZADOST O ZMENU
NARIZENI RADY (ES) & 510/2006
Z4dost o zménu podle ¢ldnku 9
»MELA VAL DI NON*“
¢. ES: IT-PDO-0105-0197-10.12.2007
CHZO () CHOP ( X )
1. Polozka specifikace produktu, jiZ se zména tyka:

— [ Nézev produktu

— Popis produktu

— [0 Zemépisna oblast

— [0 Dtikaz ptvodu

— [X] Metoda produkce

— [O Souvislost

— [ Oznacovani

— [ Vnitrostdtni pozadavky
— Jind (uvedte)

2. Druh zmény (zmén):

— Zména jednotného dokumentu nebo ptehledu

— [0 Zména specifikace zapsaného CHOP nebo CHZO, k némuz nebyl zvefejnén jednotny dokument
ani prehled

— [ Zména specifikace, kterd nevyzaduje zménu zvefejnéného jednotného dokumentu (¢l. 9 odst. 3
nafizeni (ES) ¢. 510/2006)

— [ Docasna zména specifikace vyplyvajici z uloZeni zdvaznych hygienickych nebo rostlinolékatskych
opatfeni ze strany vefejnych orgdnt (¢l. 9 odst. 4 nafizeni (ES) ¢. 510/2006)

3. Zména (zmény):

V ¢lanku 2 stavajici specifikace, ktery se tykd popisu produktu, je dilezité poukdzat na zdkladni zbarveni
slupky, které se postupné méni ze zelené na Zlutou, coz umoznuje sklizent plodi odriidy Red Delicious
v nejvhodnéj$im stupni zralosti.



C 315/28

Utednf véstnik Evropské unie

23.12.2009

3.2

Kromé toho vzhledem k tomu, Ze platna specifikace produkce uvadi chemické, fyzikalni a organoleptické
vlastnosti plodd, aniz by urcila okamzik, kdy maji byt ovéfeny, bylo stanoveno ¢asové rozmezi, v némz
musi byt vyhodnoceni téchto vlastnosti provedeno. Kvalitativni parametry méfené ve stanoveném
Casovém rozmezi jsou platné po celé obdobi prodeje produktu, nebot diky modernim zptsobim
uchovévéni nelze zjistit vyrazné zhor$eni stavu, co se tyce tvrdosti, stupné cukernatosti a kyselosti plodi.

V ¢ldnku 5 specifikace, ktery se tykd metody produkce, bylo vypusténo uréeni hustoty osdzeni stanovené
na 4 800 rostlinfha, nebot stanoveni hustoty ma smysl pouze ve vztahu k biologickym agronomickym
a pidné-klimatickym parametrim a neni k nému divod, pokud je zavedeno bez jakékoli dalsi reference.

Ukazalo se, Ze v ¢lanku 5 platné specifikace je dale nezbytné vypustit odkaz na primérnou produkci na
podnik ve vysi 68 t/ha, nebot penalizuje malé podniky ve prospéch velkych.

Kromé toho byl do ¢ldnku 5 vloZen odstavec tykajici se uchovavani plodd, nebot ve zvldsté piiznivych
letech nemaji producenti vhodné prostory na uchovévéni vSech sklizenych plodd, takze byla zavedena

moznost uchovévat je v jinych vhodnych prostordch, které podléhaji kontrole ze strany opravnéného
kontrolniho orgdnu.

Konecné v ¢lanku 7 platné specifikace produkce byly aktualizovdny odkazy na prdvni ptredpisy Spolecen-

stvi, které se tykaly nafizeni (ES) 2081/92, na zdkladé odkazt na nafizeni (ES) 510/2006.

JEDNOTNY DOKUMENT
NARIZENI RADY (ES) & 510/2006
+MELA VAL DI NON“
& ES: IT-PDO-0105-0197-10.12.2007
CHZO () CHOP ( X))
Nézev:

,Mela val di Non“

Clensky stit nebo tieti zemé:

Itdlie

Popis zemédélského produktu nebo potraviny:

Druh produktu (podle pfilohy II):

Ti{da 1.6 Ovoce, zelenina a obiloviny v nezménéném stavu nebo zpracované

Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1:

Chranéné oznaceni ptivodu ,Mela Val di Non“ je vyhrazeno pro jablka, kterd se produkuji vyhradné za
pouziti nasledujicich odrid: Golden Delicious, kanadska reneta, Red Delicious, a kterd maji ndsledujici
vlastnosti.

Vngj§i vzhled plodt pfi uvddéni ke spotiebé:

celistvé, Cerstvy a zdravy vzhled, €isté, bez cizich latek a cizich pachd.

Tvar plodt musi byt:

— protahly komoly kuzel u Golden Delicious a Red Delicious,

— komoly kuzel nebo zplostély tvar u kanadské renety.

Typické zbarveni plodi je:

od zelené po Zlutou, nékdy nartzovéld u Golden Delicious;

zlutozelend s vrascitou slupkou u kanadské renety;

Cervend na zeleném/|zlutém zdkladu u Red Delicious.
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3.5

3.6

Chemické vlastnosti

Obsah cukru v plodech do dvou mésici po sklizni musi odpovidat ndsledujicim minimdlnim
hodnotdm podle jednotlivych odrid:

12 °Brix u Golden Delicious;
9 “Brix u kanadské renety;
9 °Brix u Red Delicious.

Co se tyce kyselosti, minimdlni hodnoty do dvou mésicti po sklizni jsou stanoveny podle jednotlivych
odrtid na:

5 mEq NaOH/100 g u Golden Delicious;
8 mEq NaOH/100 g u kanadské renety;
3,5 mEq NaOH/100 g u Red Delicious.

Kromé toho plody Golden Delicious musi do dvou mésicti po sklizni vykazovat minimalni hodnotu
Thiaultova indexu ,celkovy cukr (g/l) + kyselost (g/l kyseliny jablecné) x 10“ rovnou 170.

Fyzikdlni vlastnosti

Hodnoty tvrdosti vyjadiené v kg/cm? nesmi do dvou mésicti po sklizni klesnout pod:

5 u Golden Delicious;

5 u kanadské renety;

5,5 u Red Delicious.

CHOP ,Mela Val di Non“ je urCeno pro jablka patiici do obchodnich kategorii Extra a I. Minimdlni
rozméry plodd jsou stanoveny na 65 mm. Minimélnimi kvalitativnimi pozadavky podle jednotlivych
odrid a kategorif jsou pozadavky stanovené pravnimi piedpisy Spolecenstvi ve smyslu nafizeni (ES)

¢. 920/1989 ve znéni pozdgjsich tprav.

Cenné organoleptické vlastnosti jablek s oznacenim ,Mela Val di Non“ vyplyvaji z pfesné rovnovihy
vyse popsanych fyzikdlné-chemickych parametra.

Zejména:

— Golden Delicious se vyznaluje kiehkosti a Stavnatosti duziny a charakteristickou sladkokyselou
chuti,

— kanadska reneta ma odlisnou konzistenci a réiznorodou chut podle doby spotieby, od kiehké
a jednozna¢né kyselé duziny az po mékkou a sladkou duzinu, zachovavé si oviem vyrazné zndmky
specifické organoleptické osobitosti,

— Red Delicious se vyznacuje mékei duzinou a chut méd pfevazné naslddlou.

Suroviny (pouze u zpracovanych produktii):

Krmivo (pouze u produktii Zivocisného piivodu):

Specifické kroky pfi produkci, které se musi uskutecnit v oznacené zemépisné oblasti:

Péstovani a sklizen CHOP ,Mela Val di Non“ musi probihat na tizemi produkce uvedeném v bodé 4.

Zvldstni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd.:
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Zvldstni pravidla pro oznacovdni:

Na prodejnich balenich nebo na jednotlivych plodech musi byt uveden ndpis CHOP ,Mela Val di Non“.
Je zakdzdno piiddvat na oznaceni jakékoli udaje, které nejsou vyslovné stanoveny, nebo dopliujici
udaje, které by mohly spotiebitele uvést v omyl.

Stru¢né vymezeni zemépisné oblasti:

Oblast produkce CHOP ,Mela Val di Non*, kterd odpovidd hydrografické panvi Torrente Noce spadajici
do Val di Sole a Val di Non, jinak fecenych Valli del Noce nebo Anaunia, se rozklddd v autonomni
provincii Trento.

Tato oblast rozkladajici se v piislusnych tdolich zaujimd celé tizemi ndsledujicich obcf:

Andalo, Amblar, Bresimo, Brez, Cagno, Caldes, Campodenno, Castelfondo, Cavareno, Cavedago, Caviz-
zana, Cis, Cles, Cloz, Commezzadura, Coredo, Croviana, Cunevo, Dambel, Denno, Dimaro, Don,
Flavon, Fondo, Livo, Mal¢, Malosco, Mezzana, Monclassico, Nanno, Ossana, Peio, Pellizzano, Rabbi,
Revo, Romallo, Romeno, Ronzone, Ruffré, Rumo, Sanzeno, Sarnonico, Sfruz, Smarano, Spormaggiore,
Sporminore, Taio, Tassullo, Terres, Terzolas, Ton, Tres, Tuenno, Vermiglio, Vervo.

Souvislost se zemépisnou oblasti:
Specificnost zemépisné oblasti:
Pfirodni prostiedi

Pada: péstovani produktu ,Mela Val di Non“ probihd na tizemi zvlasté vhodném k produkei kvalitnich
jablek s vysokou organoleptickou hodnotou. Pro toto prostiedi jsou typické ptdy vzniklé z kamenitych,
ptivodné ,dolomitickych” forem, které jsou samy o sobé jedine¢né. Zvlastnosti téchto pid je mimo-
fadny obsah hoi¢iku, jak o tom svéd¢i ¢asto vice nez dvojndsobné hodnoty ve srovndni s mnoZstvim
povazovanym za obvyklé v jinych ovocndiskych oblastech.

Optimalni jsou hodnoty organickych latek mezi 4 a 6 % a dusiku, dobry je obsah dalich ostatnich
mikroédstic i mensich &stic.

Podnebi: mimofddné piizniva jizni aZ jihovychodni expozice ovocnaiské oblasti je doprovazena
mirnym podnebim ocednského a kontinentélntho alpinského typu, které je znaéné zmirfiovano zvlastni
tektonickou formaci s irokou ledovcovou propadlinou.

Oblast se vyznacuje tim, Ze diky malému objemu destovych srdzek v tomto misté (pramérné 5-7
destivych dnti mési¢n€) maze byt az témét 300 slunecnych dnt v roce. Naprostd nepiitomnost mlh
a oparti ve viech ro¢nich obdobich souvisejici s nizkou vlhkosti vzduchu ptedurcuje vysokou istotu
ovzdusi, kterd umoziuje plné vyuzit vyhodu silného slune¢ntho zdfeni v procesech biosyntézy cukrt
a v celkovém vyjadieni ,buketu” viini, coZ jsou faktory typické pro jablka produkovand v této osobité
ovocnéiské oblasti.

Vzduch je tak isty, Ze v nejteplejsich hodindch dne se dopoledne pravidelné zvedd jizni vanek (zvany
,Ora del Garda“), ktery je zptisoben pohyby vzduchovych mas pivodem z jezerni panve Benaco, coz je
nejvets italské jezero.

V celé oblasti produkee je ,kvalita“ ovzdusi podrobovana soustavnému sledovani ze strany APPA, kterd
muze potvrdit neexistenci méstského znecisténi ovzdusi v celé oblasti produkce ,Mela Val di Non*

Toto ptirodni Gzemi zasazené do horského kontextu, pro ktery jsou typickd kvétinova spolecenstvi
a osobitd divokd fauna, jak popisuji botanikové a piirodovédci, vytvafi jednotu mezi péstovanim
a pirodou v tomto prostiedi a v této jedine¢né oblasti.

Lidé

Lidsky faktor se svou staletou tradici pfispél spole¢né s ptirodnim prostfedim rozhodujicim zpiisobem
k vytvofen{ silné vazby mezi produktem ,Mela Val di Non“ a oblasti vymezenou produkci tak, jak
vyplyvé z historickych tdajti tykajicich se dukazu pavodu a jak zdroven dokazuje rozsdhld historicko-
kulturni a odbornd bibliografie.
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Diky tomu, Ze venkovské obyvatelstvo zapustilo silné kofeny v dotcené oblasti produkce s veskerymi
svymi tradiénimi zkuSenostmi, s kulturnimi schopnostmi pfeddvanymi z generace na generaci,
s neustdlym zkouSenim a uplatiovdnim tradi¢nich i specifickych péstebnich technologii, se vytvofily
podminky k tomu, aby se péstovani tohoto jablka az dodnes zdokonalovalo, jako historické, tradi¢ni
a kulturni dédictvi celé oblasti a zdroven jako zdsadni hospodaisky zdroj.

Dnes je totiz z celkovych 35 000 osob v dotéené ovocndiské oblasti zapojeno nejméné 15 000 osob
do produkéniho fetézce jablek.

Proto se Zivotni rytmus obyvatelstva Fdi fenologickymi fidzemi produkce jablek (zejména kvetenim,
zranim a sklizni) a mnoho lidovych slavnosti, kulturnich udélosti a shromédzdéni se vdze na jablka a na
skutecny vyznam, ktery md péstovani jablek v celkovém horském zemédélstvi, a to jak z hlediska
zachovani Gizemi a pfrodniho prostiedi, tak kulturni tradice.

Specificnost produktu:

Nizké jarni teploty v prvni fizi vyvoje plod piiznivé ovliviiuji pitomnost pfirodnich giberelint
v rostliné, coZz piiznivé ovliviiuje mnoZeni bunék a vysledkem jsou obzvlasté kiehké, pfirozené
podlouhlé plody, takze odriidy Delicious maji tvar komolého kuzele.

Rozumné zavlazovani, které brani vzniku rtstového stresu a umoziuje rovnomérny vyvoj duZiny
a epidermu, zpusobuje, Ze plody rostou po celé 1éto harmonicky a odridy Delicious maji obzvlasté
hladkou slupku bez poskozeni zptisobeného p¥tomnosti rzi.

Kromé toho horské podnebi (teplé dny/studené noci) umoziiuje ziskat blahoddrnou rovnovahu mezi
vyznamnym mnoZstvim produkti fotosyntézy vyrobenym béhem dne v porovndni s mirnou ztrdtou
cukrti, k niz obvykle dochdzi v noci. Bilance je tak vysoce aktivni, nebot ztrita cukri zptisobend
no¢nim dychdnim, kterd je pfimo Gmérnd zaznamenanym teplotdim v dobé, kdy je tma, je velmi
omezend pravé diky mimofddné chladnému podnebi i v prabéhu letnich noci.

Dal3i zdsadni dlohu sehrdvaji jasné noci, které jsou téméf pravidlem a diky nimZ se na rostoucich
a zrajicich plodech vytvéii zdvoj ranni rosy, kterd tim, jak se s prvnimi sluneénimi paprsky vypatuje,
odebird plodiim teplo a spousti tak cennou reakci na jejich slupce, kterd se zbarvuje ruzové u odrudy
Golden Delicious a u kanadské renety, nebo se projevuje Zivou a oslnivou Cerveni u odridy Red
Delicious.

Pricinnd souvislost mezi zemépisnou oblasti a jakosti nebo vlastnostmi produktu (u CHOP) nebo specifickou
jakosti, povésti nebo jinou vlastnosti produktu (u CHZO):

Ze spojeni vyse uvedenych, naprosto vyjimeénych faktort je zfejmé, ze piirodni, klimatické a lidské
prostiedi piislusnych tadoli spolu vytvai{ neoddélitelnou jednotu.

Toto spojeni pispélo k ziskdni zcela osobitého jablka s jedine¢nymi organoleptickymi a kvalitativnimi
vlastnostmi, v€hlasného a vysoce cenéného, nebot jablko pochazejici z Val di Non se vsude té&si
velkému véhlasu jak z hlediska spole¢ensko-ekonomického, tak z hlediska obchodniho.

Z oficidlnich dokumentt vyplyvd, Ze jablko pochdzejici z Val di Non je samostatnou kategorif jiz po
nékolik desetileti.

Je tieba rovnéz zdaraznit, Ze mezi jablky stejné velikosti a stejné barvy, tedy ve stejné obchodni
kategorii, zaznamendvd ,Mela Val di Non“ ve srovndni s jablky jiného piivodu v priméru neustile

vy

0 20-25 % vyssi ceny, ptiemz nékdy dosahuje cen jesté vyssich, a to o 40-45 %.

Kromé toho je tieba zduraznit, Ze stdld vy$3i cena spojend s konkrétnim plivodem plati pro vSechny tii
odriidy jablek, pro néz byla Zdddna ochrana CHOP ,Mela Val di Non®, tj. pro odriidy Golden Delicious,
kanadskd reneta a Red Delicious.

I rtiznorodost, kterd pfirozené charakterizuje produkt a kterd vyplyva z objektivni ife vysledki analyzy
popisujici kvalitu plodt ,Mela Val di Non®, jde ruku v ruce s vysokou primérnou kvalitativni drovni,
kterou ostatné spottebitelé znaji a diky niZ je cena jablek pochdzejicich z uvedené oblasti produkce

Vyssi.
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Jablka ,Mela Val di Non“ jsou oceriovdna nejen spotfebiteli pro své charakteristické kvalitativni vlast-
nosti spojené s prostiedim, v némz se péstuji, ale vude se t&i velké popularité, o cemz svédéi jejich
cast na nejriznéjsich vystavich a prehlidkdch na ndrodni i mezindrodni Grovni a zisk s tim spojenych
cen a ocenéni.

Tyto vysledky jsou plodem naprostého kulturniho, pracovniho a hospoddiského nasazeni obyvatel
regionu v celém procesu produkce jablek ,Mela Val di Non®, pfi¢emz tito obyvatelé skute¢né piispéli
k vytvofeni silné vazby mezi produktem a prostfedim a postupné vytvorili zejména hlubokou citovou
vazbu mezi obyvateli z dotéenych tdoli a timto vyjimeénym ovocem.

Odkaz na zvefejnéni specifikace:

Tento sprdvni orgdn zahdjil vnitrosttn{ fizeni o ndmitce tim, Ze zvefejnil ndvrh uzndni CHOP ,Mela Val di
Non“ v Ufednim véstniku Italské republiky ¢. 253 ze dne 30. ijna 2007.

Uplné znéni specifikace produkce je k dispozici na internetové adrese

http:/fwww.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=
Disciplinare%20in%20esame%20UE&txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0>Prodotti%20Dop,%
20Igp%20e%20Stg

nebo

1ze vstoupit pfimo na domovskou stranku ministerstva (http:/[www.politicheagricole.it) a kliknout na odkaz
,Prodotti di Qualita“ (Jakostni produkty — v levé &asti obrazovky) a poté na odkaz ,Disciplinari di Produ-
zione all'esame dell'UE [regolamento (CE) n. 510/2006]“ (Specifikace produkce, jez jsou pfedmétem zkou-
méni EU (v souladu s nafizenim (ES) ¢. 510/2006)).
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