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KOMISE

Sménné kurzy vidi euru (1)
5. kvétna 2009
(2009/C 104/01)

1 euro =

ména sménny kurz ména sménny kurz
UsD americky dolar 1,3403 AUD  australsky dolar 1,7998
JPY japonsky jen 132,59 CAD  kanadsky dolar 1,5669
DKK dédnsk4 koruna 7,4482 HKD  hongkongsky dolar 10,3873
GBP britské libra 0,88590 NZD novozélandsky dolar 2,2994
SEK §védskd koruna 10,5865 SGD singapursky dolar 1,9713
CHF §vycarsky frank 1,5113 KRW  jihokorejsky won 1700,30
ISK islandskd koruna ZAR  jihoafricky rand 11,1356
NOK norska koruna 8,6870 CNY ¢insky juan 9,1407
BGN bulharsky lev 1,9558 HRK  chorvatskd kuna 7,3979
CZK Ceskd koruna 26,478 IDR indonéskd rupie 14 106,66
EEK estonskd koruna 15,6466 MYR  malajsijsky ringgit 4,7045
HUF madarsky forint 283,26 PHP filipinské peso 64,051
LTL litevsky litas 3,4528 RUB rusky rubl 43,9435
LVL lotyssky latas 0,7094 THB thajsky baht 47,058
PLN polsky zloty 4,3483 BRL brazilsky real 2,8339
RON rumunsky lei 4,1632 MXN mexické peso 17,7590
TRY tureckd lira 2,0918 INR indickd rupie 66,0770

(") Zdroj: referenéni sménné kurzy jsou publikovany ECB.
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SPRAVNI KOMISE PRO SOCIALNI ZABEZPECENI MIGRUJICICH PRACOVNIKU
Prepocitaci koeficienty mén podle nafizeni Rady (EHS) & 574(72
(2009/C 104/02)
Cl. 107 odst. 1, 2 a 4 nafizeni (EHS) & 574/72
Referencni obdobi: duben 2009
Obdobi pro podavani zidosti: Cervenec, srpen, zai{ 2009
04-2009 EUR BGN CZK DKK EEK LVL LTL HUF PLN
1 EUR = 1 1,95580 26,7738 7,44913 15,6466 0,709290 3,45280 295,260 4,43256
1 BGN = [ 0,511300 1 13,6894 3,80874 8,00010 0,362660 1,76542 150,966 2,26637
1 CZK = | 0,0373499 0,073049 1 0,278225 0,584400 0,0264919 0,128962 11,0279 0,165556
1 DKK = | 0,134244 0,262554 3,59422 1 2,10046 0,0952178 0,463517 39,6368 0,595044
1 EEK = 0,0639116 0,124998 1,71116 0,476086 1 0,0453319 0,220674 18,8706 0,283292
1 LVL = 1,40986 2,75741 37,7473 10,5022 22,0595 1 4,86797 416,275 6,24929
1LTL = 0,289620 0,566439 7,75423 2,15742 4,53157 0,205425 1 85,5132 1,28376
1 HUF = | 0,00338685 | 0,00662399 0,0906787 | 0,0252291 0,0529926 | 0,00240226 | 0,0116941 1 0,0150124
1 PLN = 0,225603 0,441235 6,04026 1,68055 3,52992 0,160018 0,778963 66,6116 1
1 RON = | 0,237863 0,465213 6,36850 1,77187 3,72175 0,168714 0,821293 70,2314 1,05434
1 SEK = 0,0919155 0,179768 2,46093 0,684690 1,43816 0,0651947 0,317366 27,1390 0,407421
1 GBP = 1,11413 2,17902 29,8295 8,29931 17,4324 0,790242 3,84687 328,959 4,93846
1 NOK = | 0,113809 0,222588 3,04710 0,847778 1,78072 0,0807236 0,392960 33,6033 0,504465
1 ISK = 0,00598237 | 0,0117003 0,160171 0,0445635 0,0936038 | 0,00424324 | 0,0206559 1,76636 | 0,0265172
1 CHF = | 0,660216 1,29125 17,6765 4,91804 10,3301 0,468285 2,27960 194,935 2,92645
04-2009 RON SEK GBP NOK ISK CHF

1 EUR = [ 4,20410 10,8796 0,897560 | 8,78665 167,158 1,51466
1 BGN = [ 2,14956 5,56272 0,458922 | 4,49261 85,4677 0,774443
1 CZK = | 0,157023 0,406351 0,0335238 | 0,328181 6,24333 0,0565723
1 DKK = | 0,564375 1,46051 0,120492 1,17955 22,4399 0,203333
1 EEK = 0,268691 0,695331 0,0573645 | 0,561569 10,6833 0,0968041
1 LVL = 5,92719 15,3387 1,26543 12,3880 235,669 2,13545
1 LTL = 1,21759 3,15094 0,259951 2,54479 48,4122 0,438674
1 HUF = | 0,0142386 0,036847 0,00303990| 0,0297590 0,566138 0,00512990
1 PLN = 0,948459 2,45446 0,202492 1,98230 37,7113 0,341711
1 RON =|1 2,58785 0,213496 2,09002 39,7607 0,360280
1 SEK = 0,386422 1 0,0824997 | 0,807629 15,3644 0,139220
1 GBP = | 4,68392 12,1213 1 9,78948 186,236 1,68753
1 NOK = | 0,478464 1,23819 0,102150 |1 19,0241 0,172381
1ISK = 0,0251505 0,0650856 0,00536954| 0,0525650 1 0,00906123
1 CHF = 2,77562 7,18286 0,592584 5,80109 110,360 1
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1. Nafizeni (EHS) ¢. 574/72 stanovi, Ze piepocet ¢astek v urcité méné do jiné mény se uskutecni podle
piepocitaciho koeficientu vypocteného Komisi na zdkladé mési¢ntho priméru, béhem referenéniho
obdobi uvedeného v clanku 2, referencnich sménnych kurzti mén zvefejnénych Evropskou centralni
bankou.

2. Referenénim obdobim bude:
— mésic leden pro piepoditaci koeficienty platné od 1. dubna,
— mésic duben pro prepocitaci koeficienty platné od 1. Cervence,
— mésic Cervenec pro prepocitaci koeficienty platné od 1. fijna,
— mésic fjen pro prepocitaci koeficienty platné od 1. ledna.

Piepotitaci koeficienty mén budou zvefejnény ve druhém Utednim véstniku Evropské unie (fada C)
v mésicich tnoru, kvétnu, srpnu a listopadu.
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INFORMACE CLENSKYCH STATU

Informace sdélené ¢lenskymi stity o stitnich podporich poskytovanych podle nafizeni Komise (ES)
¢ 18572006 o pouziti ¢linkd 87 a 88 Smlouvy na stitni podporu pro malé a stfedni podniky
pusobici v produkci zemédélskych produktii a o zméné nafizeni (ES) ¢ 70/2001

(2009/C 104/03)

&: XA 378/08

Clensky stét: Spanélsko

Region: Comunitat Valenciana

Nédzev rezimu podpory nebo nédzev podniku, ktery je
piijemcem jednotlivé podpory: Entidad interprofesional citri-
cola Intercitrus

Pravni zdklad: Ayuda individual nominativa: Presupuestos de la
Generalitat 2008, programa 714.60, Linea T2679000-,Promo-
cién agroalimentaria de citricos®.

Roéni vydaje plinované v rimci rezimu nebo celkova
Cistka  jednotlivé  podpory  poskytnuté  podniku:
1502 000 EUR

Maximdlni mira podpory: 100 %

Datum uskuteCnéni: Ode dne zvefejnéni evidencniho Cisla
zadosti o vynéti na internetovych strankdch Generdlniho feditel-
stvi pro zemédélstvi a rozvoj venkova Evropské komise.

Doba trvani rezimu podpory nebo poskytovani jednotlivé
podpory: listopad 2008

Cil podpory:

Informaéni kampané na propagaci pomerancti a klementinek,
jejichz cilem je zvysit spotfebu, s dirazem na nutri¢ni hodnotu
a pfiznivé G¢inky na zdravi, v Ziddném piipadé vSak nejsou
uvedeny odkazy na podniky, znacky ¢ pavod. Propagaéni
akce ve $kolich zaméfené na déti skolntho veku. Ucast na
vystavé Euroagro, rozsifeni fotografické databdze a databdze
receptl, plakdtd a informacnich letdkd. Prezkum védeckych
udajt a jejich analyza za acelem predloZeni ndvrhii na zafazeni
do seznami, které jsou vypracovdvany v rdmci nafizeni Spole-
Censtvi 1924/2006 o vyzivovych a zdravotnich tvrzenich pii
oznacovéni potravin. ZlepSeni znalosti o vyvoji trha.

Cinnosti uvedené v clanku 15 naffzeni Komise (ES) ¢.
1857/2006 ze dne 15. prosince 2006.

Dotcené[d odvétvi: Mezioborovd organizace Intercitrus je
subjektem poskytujicim technickou pomoc, kone¢nymi piijemci
jsou zemédélci.

Nézev a adresa orginu poskytujiciho podporu:

Conselleria de Agricultura, Pesca y Alimentacion

C/Amadeo de Saboya, 2

46010 Valencia

ESPANA

Adresa internetovych stranek:

http:/fwww.agricultura.gva.es/especialesjayudas_agrarias/pdf]
INTERCITRUS.pdf

Dalsi ddaje: —

generalni feditelka pro uvddéni produktt na trh
Marta VALSANGIACOMO GIL

&: XA 400/08

Clensky stat: Francie

Region: Bourgogne

Nizev rezimu podpory nebo ndzev podniku, ktery je
pfijemcem jednotlivé podpory: Accompagnement au déve-
loppement des produits relevant du régime de qualité ,Agricul-
ture biologique*.

Pravni zdklad:

Code Général des collectivités territoriales, notamment son
article L 1511-2

Délibération du Conseil régional de Bourgogne


http://www.agricultura.gva.es/especiales/ayudas_agrarias/pdf/INTERCITRUS.pdf
http://www.agricultura.gva.es/especiales/ayudas_agrarias/pdf/INTERCITRUS.pdf
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Roéni vydaje plinované v rimci rezimu nebo celkova
Cistka  jednotlivé  podpory  poskytnuté  podniku:
500 000 EUR

Maximdlni intenzita podpory:

80 % zpusobilych ndkladd (projekt, dokumentace, komunikace),
které se vztahuji na tyto ¢innosti:

— studie trhu s ekologickymi produkty;

— rady zemédélcim o metodich produkce v ekologickém
zemé&délstvi;

— propagace produktti ekologického zemédélstvi (publikace
podle podminek stanovenych v ¢l. 15 pism. f) nafizeni
o vyjimkach v zemédélstvi).

Datum uskute¢néni: 2009

Doba trvini rezimu podpory nebo poskytovini jednotlivé
podpory: Do roku 2013.

Cil podpory:

Tento rezim podpor zapadd do rdmce ¢ldnkG 14 a 15 nafizeni
(ES) ¢. 1857/2006 ze dne 15. prosince 2006. Jeho cilem je
rozvijet ekologickou produkci v Burgundsku, a to zvySovinim
produkee, plochy a poctu zemédélct.

Tento rezim umozni financovat specifické ndklady na uvedené
razné ¢innosti provadéné kolektivnimi organizacemi pusobicimi
v zemédélstvi. V souladu s ¢l 15 odst. 3 a 4 nafizeni
o vyjimkdch v zemédélstvi se zemédélcim neposkytne piimaé
finan¢ni podpora a k ¢innostem provddénym organizacemi
pusobicimi v zemédélstvi budou mit pistup vechny zpiisobilé
osoby, aniz by musely byt ¢leny téchto organizaci.

Dotcené[d odvétvi: Produkéni odvétvi ,ekologické zemédél-
stvi“.

Nézev a adresa orginu poskytujiciho podporu:

Conseil régional de Bourgogne

Direction de l'agriculture et du développement rural
17, boulevard de la Trémouille

BP 1602

21035 Dijon cedex

FRANCE

Adresa internetovych stranek:

http:/[www.cr-bourgogne.fr/documents/gda/2008-12/
etude_marche_produit_AB.doc

http:/[www.cr-bourgogne.fr/documents/gda/2008-12/
conseils_agri_pratiques_prod_AB.doc

http:/[www.cr-bourgogne.fr/documents/gda/2008-12/
promotion_produits.doc

¢: XA 402/08
Clensky stét: Francie
Region: Bourgogne

Nizev rezimu podpory nebo ndzev podniku, ktery je
pfijemcem jednotlivé podpory: Aide a I'organisation de mani-
festations agricoles

Pravni zdklad:

Code Général des collectivités territoriales, notamment son
article L 1511-2

Délibération du Conseil régional de Bourgogne

Roéni vydaje plinované v rimci reZimu nebo celkova
Cistka  jednotlivé  podpory  poskytnuté  podniku:
400 000 EUR

Maximdlni intenzita podpory: 50 % zpusobilych nakladi
(ndklady na mzdy u mezindrodnich C¢innosti, jiné ndklady
piimo spojené s ¢innostmi), externi sluzby (kromé ndkladt na
reprezentaci a prepravu).

Datum uskuteénéni: 2009

Doba trvani rezimu podpory nebo poskytovini jednotlivé
podpory: Do roku 2013.

Cil podpory:

Cilem tohoto rezimu je podporovat organizovani zemédélskych
akci, které zejména propaguji regiondlni produkci vysoké
kvality. Rezim spadd do plisobnosti ¢lanku 15 naffzeni (ES) ¢.
1857/2006 ze dne 15. prosince 2006.


http://www.cr-bourgogne.fr/documents/gda/2008-12/etude_marche_produit_AB.doc
http://www.cr-bourgogne.fr/documents/gda/2008-12/etude_marche_produit_AB.doc
http://www.cr-bourgogne.fr/documents/gda/2008-12/conseils_agri_pratiques_prod_AB.doc
http://www.cr-bourgogne.fr/documents/gda/2008-12/conseils_agri_pratiques_prod_AB.doc
http://www.cr-bourgogne.fr/documents/gda/2008-12/promotion_produits.doc
http://www.cr-bourgogne.fr/documents/gda/2008-12/promotion_produits.doc
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Z rozsahu podpory jsou vylouceny vsechny vydaje spojené
s organizovanim ochutndvek a s distribuci bezplatnych vzorkd,
jakoz i vSechny akce, které se uskute¢ni v mistech prodeje nebo
které by obecné predstavovaly reklamu ve smyslu bodu 152
pokynt  SpoleCenstvi pouzitelnych na stitni podporu
v odvétvich zemédélstvi a lesniho hospodéistvi na roky 2007-
2013.

Tento rezim podpory umozni financovat specifické néklady na
uvedené rizné cinnosti provadéné kolektivnimi organizacemi
plisobicimi v zemédélstvi. V souladu s ¢l. 15 odst. 3 a 4 nafi-
zen{ o vyjimkich v zemédélstvi se zemédélcim neposkytne
piimd finanéni podpora a k &innostem provddénym organiza-
cemi plsobicimi v zemédélstvi budou mit piistup vSechny
zpusobilé osoby, aniz by musely byt ¢leny téchto organizaci.

Dotcené[d odvétvi: Zemédélstvi
Nédzev a adresa orginu poskytujiciho podporu:

Conseil régional de Bourgogne

Direction de l'agriculture et du développement rural
17, boulevard de la Trémouille

BP 1602

21035 Dijon cedex

FRANCE

Adresa internetovych stranek:

http://www.cr-bourgogne.fr/documents/gda/2008-12/
manif_agri.doc

¢: XA 403/08
Clensky stt: Francie
Region: Bourgogne

Nézev rezimu podpory nebo ndzev podniku, ktery je
pfijemcem jednotlivé podpory: Aide au remplacement des
agriculteurs

Pravni zdklad:

Code Général des collectivités territoriales, notamment son
article L 1511-2

Délibération du Conseil régional de Bourgogne

Rocni vydaje plinované v rdmci reZimu nebo celkovd
Cistka  jednotlivé  podpory  poskytnuté  podniku:
250 000 EUR

Maximdlni intenzita podpory: 80 % ndkladd spojenych
s vytvofenim sluzeb zastupovini a pausilni podpora ve vysi
6 EUR/den skute¢ného zastupovani.

Datum uskutec¢néni: 2009

Doba trvidni rezimu podpory nebo poskytovini jednotlivé
podpory: Do roku 2013

Cil podpory:

Na tento rezim podpory se vztahuje ¢ldnek 15 nafizeni (ES) ¢.
1857/2006 ze dne 15. prosince 2006.

Cilem podpory je pfispét ke zlepSeni pracovnich podminek
pomoci caste¢ného uhrazeni nakladt zpusobenych zastupo-
vanim, a to z jakychkoliv divodd kromé matefské dovolené,
otcovské dovolené, mandatu v odborech a danové zvyhodnéné
dovolené. Néklady na vytvoreni téchto sluzeb se tykaji specific-
kych ¢innosti a nevztahuji se na provoz, tedy na zvySovani
kvalifikace, zavadéni kontroly jakosti a komunika¢ni opatfeni.

Tento rezim podpory umozni financovat specifické néklady na
uvedené rizné Cinnosti provadéné kolektivnimi organizacemi
pusobicimi v zemédélstvi. V souladu s ¢l. 15 odst. 3 a 4 nafi-
zeni o vyjimkich v zemédélstvi se zemédélcim neposkytne
piimd financni podpora a k ¢innostem provadénym organiza-
cemi pusobicimi v zemédélstvi budou mit piistup vSechny
zptisobilé osoby, aniz by musely byt ¢leny téchto organizaci.

Dotcené/d odvétvi: Zemédélstvi
Nédzev a adresa orgianu poskytujiciho podporu:

Conseil régional de Bourgogne

Direction de l'agriculture et du développement rural
17, boulevard de la Trémouille

BP 1602

21035 Dijon cedex

FRANCE

Adresa internetovych stranek:

http:/fwww.cr-bourgogne.fr/[documents/gda/2008-12/
services_remplacement.doc

&1 XA 404/08
Clensky stat: Francie

Region: Bourgogne


http://www.cr-bourgogne.fr/documents/gda/2008-12/manif_agri.doc
http://www.cr-bourgogne.fr/documents/gda/2008-12/manif_agri.doc
http://www.cr-bourgogne.fr/documents/gda/2008-12/services_remplacement.doc
http://www.cr-bourgogne.fr/documents/gda/2008-12/services_remplacement.doc
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Nizev rezimu podpory nebo ndzev podniku, ktery je
pfijemcem jednotlivé podpory: Aide au remplacement des
agriculteurs

Pravni zdklad:

Code Général des collectivités territoriales, notamment son
article L 1511-2

Délibération du Conseil régional de Bourgogne

Ro¢ni vydaje plinované v rimci rezimu nebo celkovd
¢istka  jednotlivé  podpory  poskytnuté  podniku:
250 000 EUR

Maximdlni intenzita podpory: 30 % vyse investice (bez dané)
do maximdlni vySe podpory podle povahy investice: maximélni
podpora ve vysi 20 000 EUR na jednu ¢innost.

Datum uskutecnéni: 2009

Doba trvini rezimu podpory nebo poskytovini jednotlivé
podpory: Do roku 2013.

Cil podpory:

Na tento rezim podpory se vztahuje ¢ldnek 4 nafizeni (ES) ¢.
1857/2006 ze dne 15. prosince 2006.

Cilem podpor je snizit produkéni naklady a modernizovat stroje
v rdmci iniciativy na zavedeni kultivaénich postupii, jez jsou
Setrné k Zzivotnimu prostfedi (kvalita vody, zachovani Zivych
plotd, udrzovani krajiny, vyuZivini obnovitelnych zdroji
energie a rozvoj spolecnych ¢innosti).

Tento rezim se vztahuje na druzstva CUMA (Coopératives d’Uti-
lisation du Matériel Agricole). Druzstva CUMA, kterd jsou
v obtizich, jsou v souladu s ¢l. 4 odst. 5 nafizeni
o vyjimkach v zemédélstvi z rezimu podpory vyloucena.

Dotcené[d odvétvi: Zemédélstvi

Nizev a adresa orgidnu poskytujictho podporu:

Conseil régional de Bourgogne

Direction de l'agriculture et du développement rural
17, boulevard de la Trémouille

BP 1602

21035 Dijon cedex

FRANCE

Adresa internetovych stranek:

http:/[www.cr-bourgogne.fr/documents/gda/2008-12/
CUMA.doc



http://www.cr-bourgogne.fr/documents/gda/2008-12/CUMA.doc
http://www.cr-bourgogne.fr/documents/gda/2008-12/CUMA.doc
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(Ozndmeni)
SPRAVNI RIZENI

URAD PRO VYBER PERSONALU EVROPSKYCH
SPOLECENSTVI (EPSO)

OZNAMENI O OTEVRENYCH VYBEROVYCH RIZENICH
(2009/C 104/04)

Evropsky dfad pro vybér personalu (EPSO) potddd nasledujici oteviend vybérovd fizeni:
— EPSO/AD/[168/09 — Evropska vefejnd sprava

— EPSO/AD/169/09 — Privo

— EPSO/AD/170/09 — Ekonomie

— EPSOJ/AD/171/09 — Mikroekonomie/Podnikové fzeni

— EPSO/AD[172/09 — Audit

pro ndbor administratord (AD 5) ceského (CZ) a polského (PL) obcanstvi

Toto ozndmeni o vybérovém fizen se zvefejiiuje v Urednim véstniku, fada C 104 A ze dne 6. kvétna 2009
pouze v Ceském a polském jazyce.

Veskeré informace jsou k dispozici na internetové strance ufadu EPSO http:/[eu-careers.eu



http://eu-careers.eu
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RIZENI TYKAJICI SE PROVADENI POLITIKY HOSPODARSKE SOUTEZE

KOMISE

Pfedbézné oznidmeni o spojeni podniki
(VE&c COMP/M.5507 — Q-Cells/Good Energies/Norsun/Sunfilm)
Véc, kterd miize byt posouzena zjednoduSenym postupem
(Text s vyznamem pro EHP)
(2009/C 104/05)

1. Komise dne 27. dubna 2009 obdrZela ozndmeni o navrhovaném spojeni podle ¢ldnku 4 nafizeni Rady
(ES) €. 139/2004 (!), kterym podniky Q-Cells SE (,Q-Cells“, Némecko), Good Energies Investments 2 B.V.
(,Good Energies®, Nizozemsko, kontrolovany podnikem COFRA Holding AG, ,COFRA®, Svycarsko)
a NorSun AS (,NorSun®, Norsko) ziskdvaji ve smyslu ¢l. 3 odst. 1 pism. b) nafizeni Rady ndkupem akecif
a aktiv spole¢nou kontrolu nad podnikem Sunfilm AG (,Sunfilm“, Némecko).

2. Predmétem podnikdni piislusnych podnika je:
— podniku Q-Cells: vyroba a prodej soldrnich ¢lankd, solarnich modult a kompletnich soldrnich systémi;

— podniku Good Energies: investice do podnikil zabyvajicich se obnovitelnymi zdroji energie, zejména do
odvétvi fotovoltaickych a vétrnych systémd;

— podniku NorSun: vyroba a prodej monokrystalickych kiemikovych desticek, které slouzi k vyrobé
soldrnich ¢lankd a soldrnich moduld;

— podniku Sunfilm: vyroba a prodej solarnich modult zaloZenych na technologii tandemového spoje
tenkovrstvych kiemikovych ¢lankd na skle.

3. Komise po pfedbézném posouzeni zjistila, Ze by oznamovand transakce mohla spadat do plisobnosti
naffzeni (ES) ¢. 139/2004. Koneéné rozhodnuti v tomto ohledu vSak ztstavd vyhrazeno. V souladu se
sdélenim Komise o zjednodu$eném postupu ohledné nékterych spojovani podle nafizeni Rady (ES)
¢. 139/2004 (3 je tieba uvést, ze tato véc muize byt posouzena podle postupu stanoveného sdélenim.

4. Komise vyzyvé ziilastnéné tieti strany, aby ji k navrhované transakci predlozily své piipadné pfipo-
minky.

Pripominky musi byt Komisi doruceny nejpozdéji do deseti dnt po zvefejnéni tohoto ozndmeni. Pfipo-
minky Ize Komisi zaslat faxem (+32 2 2964301 nebo 2967244) ¢i postou s uvedenim ¢isla jednactho
COMP/M.5507 — Q-Cells/Good Energies/Norsun/Sunfilm na adresu Generalniho feditelstvi pro hospodai-
skou soutéz Evropské komise:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

J-70

B-1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

() Ut vést. L 24, 29.1.2004, s. 1.
(?) UK. vést. C 56, 5.3.2005, s. 32.
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Predbézné ozndmeni o spojeni podniki
(Véc COMP/M.5496 - Vattenfall/Nuon)
(Text s vyznamem pro EHP)
(2009/C 104/06)

1. Komise dne 28. dubna 2009 obdrzela ozndmeni o navrhovaném spojeni podle ¢lanku 4 nafizeni Rady
(ES) ¢. 139/2004 (1), kterym podnik Vattenfall AB (,Vattenfall*, Svédsko) v plném vlastnictvi $védského statu
ziskava ve smyslu ¢l. 3 odst. 1 pism. b) nafizeni Rady ndkupem akcii kontrolu nad celym podnikem N.V.
Nuon Energy (dfive n.v. Nuon PBL Holding-,Nuon Energy“, Nizozemsko), ktery je v soucasné dobé kontro-
lovan mistnimi a regiondlnimi orgdny v Nizozemsku.

2. Predmétem podnikani piislusnych podniki je:

— podniku Vattenfall: rizné ¢innosti v odvétvi energetiky v nékolika evropskych zemich. V malém méftitku
je rovnéZz ¢inny v plyndrenském odvétvi,

— podniku Nuon: riizné ¢innosti v odvétvi energetiky, véetné vyroby a doddvek elektfiny, plynu, tepla
a chlazeni zejména v Nizozemsku, ale rovnéz v Belgii a okrajové v Némecku.

3. Komise po piedbézném posouzeni zjistila, Ze by oznamovand transakce mohla spadat do piisobnosti
nafizeni (ES) ¢. 139/2004. Kone¢né rozhodnuti v tomto ohledu vsak zistdvd vyhrazeno.

4. Komise vyzyvd zhcastnéné tieti strany, aby ji piedlozily své piipadné pfipominky k navrhované
transakci.

Pfipominky musi byt Komisi doruceny nejpozdéji do deseti dnt po zvefejnéni tohoto ozndmeni. Pfipo-
minky lze Komisi zaslat faxem (+32 2 2964301 nebo 2967244) ¢i poStou s uvedenim ¢isla jednactho
COMP/M.5496 — VattenfallNuon na adresu Generdlniho feditelstvi pro hospodafskou soutéz Evropské
komise:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

J-70

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE

(1) Uf. vést. L 24, 29.1.2004, s. 1.
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JINE AKTY

KOMISE

Zvetejnéni zidosti podle &. 6 odst. 2 nafizeni Rady (ES) € 510/2006 o ochrané zemépisnych
oznaceni a oznaceni piivodu zemédélskych produkti a potravin

(2009/C 104/07)

Timto zvefejnénim se udéluje pravo vznést proti zdpisu ndmitku podle clanku 7 nafizeni Rady (ES)
¢. 510/2006. Komise musi ndmitku obdrzet do 6 mésic po tomto zveFejnéni.

ZADOST O ZAPIS ZARUCENE TRADICNI SPECIALITY (ZTS)
NARIZENI RADY (ES) & 509/2006
LIDRIJSKI ZLIKROFI“
C. ES: SI-TSG-007-0026-29.10.2004

1. Jméno a adresa skupiny Zadatelir

Nézev: Drustvo za promocijo in zai¢ito idrijskih jedi
Adresa: Mestni trg 1
SI - 5280 Idrija
SLOVENJA
Tel:  +386 53720180
Fax: —
E-mail: info@icra.si

2. Clensky stit nebo tieti zemé

Republika Slovinsko

3. Specifikace produktu
3.1 Ndzev, ktery md byt zapsdn
Ldrijski zlikrofi®

Udaj, jenz méd byt prelozen do ostatnich diednich jazykt: ,vyrobeno tradiéni slovinskou metodou®.

3.2 Prosim uvedte, zda ndzev

je zvlastni sdim o sobé

O vyjadtuje zvlastni povahu zemédélského produktu nebo potraviny


mailto:info@icra.si
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Nézev ,Idrijski zlikrofi“ nevyjadfuje zvldstni povahu produktu, ale tradicné se pouzivd k popisu tohoto
produktu, jak to doklddaji rtizné Gstni i pisemné zdroje zminéné v bodé 3.8.

3.3 Zdddte o vyhradu ndzvu podle &l. 13 odst. 2 nafizeni (ES) & 509/2006?
Zépis s vyhradou ndzvu

[0 Zapis bez vyhrady nazvu

3.4 Druh produktu

2.4 Téstoviny, téz vafené nebo plnéné

3.5 Popis zemédélského produktu nebo potraviny, na néz se vztahuje ndzev podle bodu 3.1

Ldrijski zlikrofi“ je tradi¢ni pokrm vyrobeny z tésta, které je plnéné bramborovou ndplni. Tyto tasticky
maji charakteristicky tvar kloboucku. Pfisady na vyrobu tésta jsou mouka, vejce, olej a dle potieby voda
nebo mléko. Ndpln miiZe sestdvat pouze z brambor a cibule, tuku (nasekanych skvarkd nebo nasekané
uzené slaniny) majordnky, pazitky, ¢erného pepfe a soli.

Po uvafeni musi mit téstoviny ,Idrijski Zlikrofi“ pfedepsany charakteristicky tvar, aroma, konzistenci
i vani.

Typicky tvar téstovin ,Idrijski zlikrofi“: tésto je na obou okrajich slepené a ve vypouklé &asti je dalek;
velikost i tvar jsou jednotné a bez nepravidelnosti, tésto je pfiméfené pevné konzistence a bez zjevnych
znamek rozvafeni nebo piilisné mékkosti, povrch je rovnomérné nazloutly a bez viditelnych zndmek
skrobu.

Viné: intenzivni a typickd. Bez vyrazné viné bylinek, piidatnych latek & dokonce zluklé nadivky.

Aroma: charakteristické a intenzivni aroma téstovin ,Idrijski Zlikrofi“ (tésta a ndplné) s chuti po
bramborach, tuku (kterd neni dominantni), ptidatnych latkdch a kofeni, jez aroma harmonicky
dopliwuji.

Konzistence: konzistence zanechdvd v tstech piijemny pocit, typicky u nékterych jidel bohatych na
Skrob. Tésto i ndplii jsou lehké a jemné, bez znidmek lepivosti. Bylinky jsou najemno nasekané
a Skvarky i slanina nadrobno nakrdjené.

Celkovy dojem: vzhled, viing, aroma a konzistence téstovin ,Idrijski zlikrofi“ spoluurcuji jejich celkovou
piijatelnost.

3.6 Popis metody produkce zemédélského produktu nebo potraviny, na néz se vztahuje ndzev podle bodu 3.1

Produkce téstovin ,Idrijski Zlikrofi“ probihd v nasledujicich etapach:

Tradi¢ni pfisady na vyrobu asi 150 tasticek:

Tésto: az 300 g bilé mouky, 1-2 vejce, olej a voda nebo mléko, které Ize pouzit podle potieby ke
zmékeeni tésta.

Néplit: k dosazeni harmonického aromatu je tfeba 500 g brambor, az 50 g nasekanych $kvarki nebo
nasekané uzené slaniny, az 50 g cibule, bylinky a kofeni (s, ¢erny pepf, majoranka a pazitka).
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Tuk, ktery lze pouzit k ptipravé téstovin ,Idrijski zlikrofi“, jsou nasekané skvarky nebo nasekand uzend

slanina. Tuk musi byt vysoce kvalitni a Cerstvy. V zadném piipadé neni pfijatelné pouzit zluklé skvarky
nebo Zluklou slaninu.

Producenti, ktef{ svym zdkaznikam dodavaji téstoviny ,Idrijski zlikrofi“ mrazené, musi pouzivat méné
kofeni a té73i tésto, aby organoleptické vlastnosti téchto téstovin zistaly zachoviny po celou dobu
trvanlivosti. K vyrobé tésta se tudiz musi na stejné mnozstvi ndplné pouZit tyto piisady: 400-500 g

bilé mouky, az ¢tyfi vejce, olej a voda nebo mléko podle potieby.

Pfiprava a uvdleni tésta

Smichdnim mouky, vajec, vody nebo mléka se vyrobi tésto, které by mélo byt mékéi nez tésto na
nudle. Tésto se hnéte tak dlouho, dokud neni pruzné a elastické a nelepi se na ruce ¢ na vél. Pokud se
tésto prekroji, mélo by byt husté a bez dér. Z tésta se vytvaruje bochnicek, ktery se na povrchu potie
olejem, aby tésto neoschlo, a nechd se alesponi ptl hodiny odpocivat.

Priprava ndplné a vytvofeni kulicek

Zakladem ndplné téstovin ,Idrijski Zlikrofi“ jsou vafené brambory, které se jesté teplé rozmackaji.
K teplym brambordm se pfidd na tuku (nasekané skvarky nebo nasekand uzend slanina) osmaZend
cibule, kofeni (siil a Cerny pepi) a bylinky (majordnka a pazitka). VSechny piisady se dikladné promi-
chaji, az vznikne hladkd hmota. Népln nesmi byt ani drolivd ani piili§ mékkd, ¢ehoz lze dle potieby
dosdhnout pfidanim dalsiho tuku. Z ndplné se ru¢né vytvaruji stejné velké kulicky o praméru zhruba
1-1,5 cm. Jednotlivé etapy mechanické vyroby se mohou lisit od etap ru¢ni vyroby (napf. ndpli se do
tésta vpravuje a netvaruje se do kulicek), ale vysledny produkt — ,Idrijski Zlikrofi“ — si musi zachovat
viechny své charakteristické vlastnosti.

Vyroba

Jiz ptipravené a odpocaté tésto se vyvali na tloustku zhruba 2 mm. Na rozvélené tésto se ve vhodnych
rozestupech (jeden prst) pokladou kulicky ndplné, které se posléze prekryji dalsi vrstvou tésta. Vrstvy
tésta se mezi kulickami pfitlaci k sobé a slepi, ¢imz vzniknou mald ,ouska“. Na vrsku kazdé tasticky se
opatrné vytla¢i dalek, aby nedoslo k potrhdni tésta. Timto zptsobem ziskaji ,Idrijski Zlikrofi“ svij
typicky tvar kloboucku. Typicky ,Idrijski zlikrof* md byt v syrovém stavu maximdlné 3 cm dlouhy
a 2 cm vysoky (vyska se méf ve stiedu tasticky, jeji okraje jsou o néco vyssi).

Baleni a zmrazenf{

Hotové Idrijski zlikrofi“, které jsou urceny k wuskladnéni, se zmrazi nebo zabali podle
hygienickych/technickych pravnich pfedpist a pfedpistt o obecném oznacovani potravin v hotovém
baleni.

Vafeni

Ldrijski zlikrofi“ se vhodi do vatici osolené vody, zamichaji a zakryji. Jsou hotové, jakmile vystoupi na
hladinu a jesté jednou se nechaji projit varem. Ihned poté by se mély podavat.
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3.7

3.8

Zvldstni povaha zemédélského produktu nebo potraviny

Jdrijski zlikrofi“ se lis{ od jinych druhd téstovin svym tvarem, charakteristickou ndplni, tradi¢nim
receptem a postupem vyroby. Maji charakteristicky tvar staroddvného francouzského klobouku (napo-
leonského klobouku).

Od prvnich zminek o pokrmu ,Idrijski zZlikrofi“ se recept na jejich ptipravu prakticky nezménil (stejné
piisady a srovnatelny pomér mezi nimi). Origindlni je ndpli téchto téstovin sloZend z brambor
s nasekanymi $kvarky nebo uzenou slaninou, cibuli, bylinkami a kofenim. I zptsob vyroby ,Idrijski
zlikrofi“ je zvlaStni: tésto se na okrajich spoji a na vrsku se vytlaci dulek.

Tradicni povaha zemédélského produktu nebo potraviny

Idrija je odeddvna zndma touto kulindfskou specialitou, o cemz svéd¢i nékolik pisemnych a cetné dstni
zdroje. ,Idrijski zlikrofi“ se vyrdbi z tradi¢nich piisad a tradi¢ni a staroddvnou metodou.

Nejstarsi pisemny pramen (BoZi¢ Lado: Nas idrijski kot) pochdzi z roku 1936. Docteme se zde, zZe
LIdrijski zlikrofi“ byly poddvany pouze ve vyznamné dny a existuji rizné druhy tohoto pokrmu: Idrijski
zlikrofi bramborové, masové, s naklidanym tufinem, s ,bakalca“ (skopovou) oméckou, nadivané
skvarky nebo se specidlni méslovou omédckou nazyvanou ,masovnik“. V kapitole Rudarjeva druzina
(hornikova rodina) se uvadi: , ... [Idrijski Zlikrofi‘ pouze ve vyznamné dny: bramborové, masové,
s naklddanym tufinem, bakalca’ (skopovou) omdckou, nadivané skvarky nebo se specidlni mdslovou

I

oméckou nazyvanou ,masovnik“.

Dal3i pramen (Karl Bezek: Fond Doprinos k zgodovini Idrije) pochdzi z roku 1956. Autor Karl Bezek
v ném popisuje tradi¢ni jidla a ndpoje. PiSe, ze ,Idrijski zlikrofi“ byly nejoblibenéj$im pokrmem
zndmym $iroko daleko. Toto je citdt z jeho knihy: ... nejoblibenéj$im jidlem, které je zndmé Siroko
daleko a stejnym zpiisobem se nevyrdbi nikde jinde, jsou slavné |[Idrijski Zlikrofi‘. [Idrijski Zlikrofi* se
podobaji videiiskym ,Schlickkrapferln’, coz jsou malé plnéné tasticky z tésta, které ov§em maji jinou
népln“. Autor dale uvadi, ze ,Idrijski Zlikrofi“ jsou €asto zminované v riiznych ¢lancich a dokonce byl
zvefejnén jejich recept; po jejich pivodu vsak nikdo zatim nepdtral. V souvislosti s historii téstovin
Jdrijski zlikrofi® cituje riznd svédectvi lidi z let 18401850, kterd dokladaji, Ze syrové ,Idrijski zlikrofi“
se v této dobé vefejné prodavaly. Mistni hostinskd, pani Harmel, autorovi sdélila, Ze ,Idrijski Zlikrofi“
byly tdajné pfivezeny do Idrije z Transylvdnie. Podle jednoho pamétnika z Idrije sem bylo toto jidlo
pfivezeno rodinou Wernbergerti kolem roku 1814, coz potvrdil i potomek této rodiny. Toto je dalsi
citace z knihy: ,Jelikoz se rodinnd tradice a dalsi svédectvi shoduji, neni pochyb o tom, Ze prvni Idrijski
zlikrofi* se v Idriji objevily po nédvratu Ivana a pozdéji i jeho rodiny do Idrije. Pravdépodobné trvalo
nékolik let, nez toto jidlo v Idriji zdomdcnélo a mezitim byly ziejmé zkouseny i jiné podobné recepty
pochézejici z Cech nebo Vidné. Takto tedy po roce 1814 vznikly nase Idrijski zlikrofi, jejichZ recept se
az do poloviny minulého stoleti diky mistnim zdrojum vyvijel, neZ v poloviné 19. stoleti ziskaly
zvldstni chut i tvar, které si uchovaly dodnes.”

Jdrijski zlikrofi“ se lis{ od jinych druhdi téstovin svym tvarem, charakteristickou ndplni, tradi¢nim
receptem a postupem vyroby. Maji charakteristicky tvar staroddvného francouzského klobouku (napo-
leonského klobouku).
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3.9

4.2

Minimdlni poZadavky a postupy pro kontrolu zvldstni povahy

— Idrijski Zlikrofi“ musi mit vSechny charakteristické vlastnosti uvedené ve specifikaci (je nutné pouzit
pfedepsané piisady, které musi byt vyrobeny pfedepsanym zptisobem, a vysledny produkt musi mit
pfedepsany tvar, vzhled, viini, aroma a konzistenci).

— Producenti téstovin ,Idrijski zlikrofi* musi vést zdznam o pfijatych a pouzitych surovinich a
o vyrobenych a prodanych mnozstvich.

— Jednotlivi producenti a/nebo sdruzeni producentd musi provadét kontrolu dodrzovéani predepsa-
nych piisad, metody produkce, vzhledu a organoleptickych vlastnosti kone¢ného produktu
a alesponn jedou za rok musi tuto kontrolu provést i certifikaéni orgdn, ktery ovéf soulad
s evropskou normou EN 45011.

Orginy nebo subjekty ovéfujici soulad se specifikaci produktu
Ndzev a adresa

Nézev: Bureau Veritas d.o.o.

Adresa: Linhartova cesta 49a
S1-1000 Ljubljana
SLOVENIJA

Tel.: +386 14757600

Fax: —

E-mail: info@bureauveritas.com

[ Vetejny Soukromy

Zvldstni tikoly orgdnu nebo subjektu

Subjektem zodpovédnym za ovéfeni viech etap predepsanych ve specifikaci pro ,Idrijski Zzlikrofi je
Bureau Veritas.


mailto:info@bureauveritas.com

C 104/16 Utedni véstnik Evropské unie 6.5.2009

oznaceni a oznaceni pivodu zemédélskych produktit a potravin

(2009/C 104/08)

Timto zvefejnénim se udéluje pravo podat proti zdpisu ndmitky podle ¢lanku 7 nafizeni Rady (ES) ¢.
510/2006 (). Komise musi obdrzet ndmitku ve lhiité Sesti mésict ode dne tohoto zvefejnéni.

JEDNOTNY DOKUMENT
NARIZENI RADY (ES) & 510/2006
~AGLIO BIANCO POLESANO“

& ES: IT-PD0O-0005-0566-08.11.2006
CHZO () CHOP ( X )

1. Nazev:

,Aglio Bianco Polesano*

2. Clensky stit nebo tieti zemé:

Itdlie

3. Popis zemédélského produktu nebo potraviny:

3.1 Druh produktu (podle pfilohy II):

Ttida 1.6 Ovoce, zelenina a obiloviny v nezménéném stavu nebo zpracované.

3.2 Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1:

Bily cesnek ,Aglio Bianco Polesano“ se proddvd v suchém stavu. Jednd se o cesnek pochdzejici
z mistnich ekotypt, jakoZ i z odridy ,Avorio“, kterd byla z uvedenych ekotypt vypéstovana.

Tento druh Cesneku mé pravidelnou kulatou cibuli, kterd je zespodu mirné zplostéld, a lesklou bilou
barvu. Cibuli tvoii nékolik strouzkd, které jsou kompaktné spojeny a z vnéjsi strany jsou charakteri-
sticky zakfiveny. Tyto strouzky musi k sobé navzdjem dokonale pfiléhat. Obal strouzkdt md ve vyduté
¢asti nartizovélou barvu riizné intenzity, zatimco ¢dst vypoukld je bild.

Po usuSeni za tcelem uskladnéni obsahuje cesnek ,Aglio Bianco Polesano® nejméné 35 % susiny
a nejméné 20 % uhlovodand. Cerstvé cibule obsahuji kromé toho i esencidlni oleje na bdzi siry
a tékavé slouceniny siry, diky nimz ma tento druh Cesneku silnou vini.

3.3 Suroviny (pouze u zpracovanych produktii):

() Uf. vést. L 93, 31.3.2006, s. 12.
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3.4 Krmivo (pouze u produktii Zivocisného piivodu):

3.5

3.6

Specifické kroky pfi produkci, které se museji uskutecnit v oznacené zemépisné oblasti:

Specifické kroky pfi produkeci, které se museji uskutecnit v oblasti produkce, jsou: produkce materidlu
uréeného k sdzeni, péstovani Cesneku, ¢innosti spojené se suSenim a tradi¢ni techniky zpracovani.

Technika produkce je charakterizovdna ziskdnim strouzkd k sdzeni, nebot reprodukce se provadi
metodou vegetativniho mnoZeni. Producenti ru¢né vybiraji mnozstvi produktu potiebné pro produkci
sadebntho materidlu.

Cyklus péstovani trvd jeden rok, pficemz cesnek se sdzi na podzim nebo v zimé a musi probéhnout
v obdobi od 1. fijna do 31. prosince.

Cinnosti spojené s pifrodnim susenim, které se provadéji volné na poli a/nebo v podniku maji zdsadni
vyznam jak pro zachovani vlastnosti produktu, tak i pro jeho dalsi zpracovani.

Urceni spravného stupné vlhkosti je rozhodujici pro tradi¢ni formy zpracovani, které se provadéji rucné
a pfi nichz se Cesnek splétd do copu (tzv. svazek Cesneku), tlustého copu, hroznu nebo velkého hroznu
a pfi nichz je velice dilezitd zkuSenost a zrucnost, kterd se pfeddvd z generace na generaci.

Cesnek ,Aglio Bianco Palesano® se musi uvést na trh v obdobi mezi 30. ervencem a 31. kvétnem
nasledujictho roku.

Zvldstni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd.:

Cesnek ,Aglio Bianco Palesano“ m@ize byt uvddén na trh v téchto typech balent:

COPY: slozené z 8 az 22 cibuli s hmotnosti od 0,5 do 1,2 kg;

VELKE COPY: 30 az 40 cibuli a hmotnost od 2 do 4 kg;

HROZNY: 20 az 40 cibuli a hmotnost od 1 do 4 kg;

VELKE HROZNY: 70 aZ 120 cibuli a hmotnost od 5 do 10 kg;

BALENI: rtizny pocet cibuli, hmotnost od 50 g do 1000 g;

PYTLE: razny pocet cibuli, hmotnost od 1 do 20 kg.

Velké hrozny, hrozny, velké copy a copy se bali do bilé sitky a uzaviraji se lepici paskou s logem
chrdnéného oznaceni. Poté se mohou ukladat do obald ze dfeva, umélé hmoty, karténu nebo z jiného
vhodného materialu.
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3.7

Baleni a pytle se skladaji z uzavfenych bilych sitovych sicka s cesnekem, na které se umisti logo
chranéného oznaceni. Rovnéz baleni a pytle je mozZno uklddat do obalti ze dfeva, umélé hmoty,
karténu nebo z jiného vhodného materidlu.

Balen{ produktu do typt ,pytle“ nebo ,baleni“ se miize provddét mimo oblast produkce za pfedpo-
kladu, ze pfeprava a nadmérnd manipulace nezptsobi popraskani cibuli a hlavné poruseni blanek, ¢imz
by vzniklo riziko plisni a znehodnoceni kvality produktu.

Zvldstni pravidla pro oznacovdni:

Kazdy druh baleni musi byt doprovdzen cedulkou, na niZz je uvedeno chrdnéné oznaceni, ndzev
producenta a identifika¢ni logo CHOP.

Na kazdém baleni musi byt vyznaceny informace umoziiujici identifikaci balirny nebo zasilatele, a dale
tdaje o druhu a pavodu produktu, o jeho obchodnich vlastnostech a dalsi uzite¢né informace. Tyto
tdaje musi byt uvedeny citelnymi a nesmazatelnymi pismeny na jedné strané baleni. Déle je tieba na
balenich uvést chranéné oznaceni ,Aglio Bianco Polesano“ a slova ,denominazione di origine protetta“
(,chrdnéné oznaceni ptivodu®) nebo zkratku DOP (CHOP). Tyto ddaje musi byt vyvedeny ve vétsich
pismenech, nez jakdkoli jind slova.

Charakteristické logo je tvofeno ovalem, v ném?z je stylizovand mapa zemépisné oblasti Polesine zelené
barvy na modrém podkladu. Na mapé jsou modfe zaneseny dvé piirodn{ hranice oblasti Polesine, feky
Adize a Pad. Nad stylizovanou mapou je zkratka ,DOP* (,CHOP*) v barvich italské trikolory (pismeno
,D“ je zelené, ,P* Cervené a ,O“ md bilou barvu a tvar cibule ¢esneku). Kolem ovélu je umistén ndpis
,Aglio Bianco Polesano — Denominazione D'Origine Protetta“ (,Aglio Bianco Polesano — Chrdnéné
oznaceni pivodu®) modré barvy s pismeny ve fontu Trebuchet MS Bold Italic a Italic (tu¢nd kurziva
a kurziva). Mohou se pouzit odchylky v barevném provedeni: ¢ernobilé pismo nebo stupné $edé. Logo
muize mit rtizné rozméry v zavislosti na typu baleni.
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Stru¢né vymezeni zemépisné oblasti:

Oblast produkce cesneku ,Aglio Bianco Polesano“ zahrnuje katastralni tzemi téchto obci oblasti
Polesine nachdzejicich se v provincii Rovigo: Adria, Arqua Polesine, Bosaro, Canaro, Canda, Castelgug-
lielmo, Ceregnano, Costa di Rovigo, Crespino, Fiesso Umbertiano, Frassinelle Polesine, Fratta Polesine,
Gavello, Guarda Veneta, Lendinara, Lusia, Occhiobello, Papozze, Pettorazza Grimani, Pincara, Polesella,
Pontecchio Polesine, Rovigo, San Bellino, San Martino di Venezze, Villadose, Villamarzana, Villanova
del Ghebbo, Villanova Marchesana.
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5.2

53

Souvislost se zemépisnou oblasti:
Specificnost zemépisné oblasti:
Faktory tykajici se Zivotniho prostiedi

Vlastnosti krajiny a mirného podnebi jsou hlavnimi faktory, které ovliviiuji a charakterizuji produkci
esneku ,Aglio Bianco Polesano“ na daném tizemi. Oblasti Polesine protékaji dvé hlavni italské feky Pad
a Adize, které v minulosti, neZ na nich byly postaveny soustavy hrazi, které upravuji jejich tok, ¢asto
okolni niZinu zaplavovaly. Zvlastni pedologické vlastnosti této krajiny jsou vysledkem cetnych zaplav,
k nimz po staleti dochdzelo na fekdch Pad a Adize ohranicujicich na jihu a na severu oblast produkce.
Reka P4d piispéla zejména ndnosy bahna s vysokym obsahem jilu, zatimco feka Adize pfinesla
kfemicity pisek.

Cinnost téchto fek vedla k vytvofeni stiedné tézkych, jilovitych/hlinitych, dobie odvodnénych, propust-
nych a drodnych ptd, z nichz ziskdvd esnek ,Aglio Bianco Polesano” své zvldstni vlastnosti. Kromé
toho tvoi{ typické chemické slozeni téchto piid vysoky obsah zaménitelného fosforu a drasliku a déle
vapniku a horciku.

Mirné a suché podnebi v této oblasti je ptiznivé pro suSeni produktu i pro tradiéni formy jeho
zpracovani.

Lidsky faktor

K vlastnostem ptidy se pfiddvaji tyto dva lidské faktory:

— lety zdokonalovand a z otce na syna preddvand schopnost vybrat ru¢né ty nejlepsi palice Cesneku,

které se pouziji jako materidl k sdzenf;

— diky ru¢né provadénému zpracovani do copu (tzv. svazek Cesneku), tlustého copu, hroznu nebo
velkého hroznu je tato plodina neoddélitelné spjata s oblasti, v niZ se péstuje, s jejimi tradicemi
is jeji historif.

Specificnost produktu:

Hlavnimi vlastnostmi ¢esneku ,Aglio Bianco Polesano” je leskld bild barva, tvar cibule, jakoZ i vysoky
obsah susiny, kterd je pro néj charakteristickd a pozitivné pfispivd k moznosti dlouhodobého usklad-
néni produktu. Typické aroma cesneku ,Aglio Bianco Polesano® tvofené kombinaci t€kavych sloucenin
siry a aromatickych slozek umoziuje jeho odliSeni od Cesneku péstovaného v jinych oblastech
produkce. Senzorickd analyza doklddd, Ze viné tohoto Cesneku neni tak Stiplavd a je trvalejsi, nez
u dalgich druhéi péstovanych v jinych oblastech. Tuto vlastnost obzvldsté ocefiuji spotiebitelé. Cesnek
,Aglio Bianco Palesano” je zejména bohaty na aromatické slouceniny siry, avsak v jesté vétsi mife na
aromatické slozky pattici do jinych chemickych skupin (aldehydy), diky nimz ma cesnek pifjemnou
vini (Cerstvé posekand trava, sladké ovoce), kterd se béhem fize uskladnéni zintenziviiuje a vytvai
méné Stiplavé a trvalej$i aroma.

Pricinnd souvislost mezi zemépisnou oblasti a jakosti nebo vlastnostmi produktu (u CHOP) nebo specifickou
jakosti, poveésti nebo jinou vlastnosti produktu (u CHZO):

Vysoky obsah minerdld a povaha jilovitych/hlinitych, dobfe odvodnénych, propustnych a trodnych
ptd se zvySenym obsahem drasliku umoziuji ziskat dokonale pfiléhajici a kompaketni strouzky, které
se vyznacuji vysokym obsahem susiny, jez pozitivné piispivd k mozZnosti dlouhodobého uskladnéni
produktu.
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Leskld bild barva cesneku ,Aglio Bianco Polesano” je ovlivnénd zvySenou piitomnosti zaménitelného
drasliku a fosforu.

Na typické aroma Cesneku rovnéz silné ptisobi vlastnosti zZivotniho prostiedi; aromatické slozky jsou
vysledkem koncentraci a aktivity enzymu potiebnych pro jejich biosyntézu. Tyto enzymy jsou zase
ovliviiovany fyziologickym stavem rostliny, pedologickymi a klimatickymi podminkami a typickymi
postupy uskladnéni a zpracovani.

Odkaz na zvefejnéni specifikace:

Tento sprdvni orgdn zahdjil vnitrostdtni postup ndmitky tim, Ze zvefejnil ndvrh uznini CHOP ,Aglio Bianco
Polesano“ v Ufednim véstniku Italské republiky ¢. 262 ze dne 10. listopadu 2005.

Uplné znéni specifikace produkce je k dispozici

— na této internetové strance:
www.politicheagricole.it/ DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=
Disciplinare%20in%20esame%20UE&txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0>Prodotti%
20Dop,%201gp%20e%20Stg

nebo

— lze pfimo vstoupit na domovskou stranku ministerstva (www.politicheagricole.it) a kliknout na ,Prodotti
di Qualita“ (vlevo na obrazovce) a nakonec ,Disciplinari di Produzione all'esame dellUE (Reg CE
510/2006)"


http://www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&amp;txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0&gt;Prodotti%20Dop,%20Igp%20e%20Stg
http://www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&amp;txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0&gt;Prodotti%20Dop,%20Igp%20e%20Stg
http://www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&amp;txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0&gt;Prodotti%20Dop,%20Igp%20e%20Stg
http://www.politicheagricole.it
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Zvefejnéni Zddosti o zdpis podle ¢l. 6 odst. 2 nafizeni Rady (ES) & 510/2006 o ochrané

zemépisnych oznaceni a oznaceni piivodu zemédélskych produkti a potravin

(2009/C 104/09)

Timto zvefejnénim se ud€luje pravo vznést proti zdpisu ndmitky podle ¢linku 7 naffzeni Rady (ES)
¢. 510/2006 ('). Komise musi prohldSeni o ndmitce obdrzet do Sesti mésicti ode dne tohoto zvefejnéni.

3.2.

JEDNOTNY DOKUMENT
NARIZENI RADY (ES) C. 510/2006
~WISNIA NADWISLANKA*

C. ES: PL-PDO-0005-0586-04.01.2007
CHZO () CHOP (X)

Nazev

,Wisnia nadwislanka“

Clensky stit nebo tieti zemé

Polsko

Popis zemédélského produktu nebo potraviny

. Druh produktu [podle p¥ilohy II]

Kategorie: ovoce, zelenina a obiloviny v nezménéném stavu nebo zpracované — tiida 1.6

Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1

Pod chrdnénym oznacenim ,wisnia nadwislanka“ se sméji proddvat pouze plody visné typu ,sokéwka
odroslowa*“.

Toto chrdnéné oznaceni ptvodu oznacuje plody visné ,wisnia nadwislanka“, které se péstuji jak pro
pouziti ve zpracovatelském primyslu, tak — diky své vyjimecné chuti — k piimé spotiebé. ,Wisnia
nadwislanka“ je viSeni typu ,sokéwka odroslowa“, které se vykytuji v Polsku a které se rozsifily v pasu
podél teky Visly, od niz je ndzev visné odvozen. K ndzvu neexistuje latinsky ekvivalent. Jednd se
o0 odridu visné, kterd se selektivné ziskavd ze zakrslé visné, jez se vegetativné rozmnoZuje kofenovymi
odnozemi a je zndmd té7 jako treSenn kiovitd (Prunus fruticosa Pall.). Pati{ do Celedi rtizovitych — Rosaceae
Juss., podéeledi slivotiovitych — Prunoideae, rodu slivont — Prunus L. a podrodu tieSen/viSent Cerasus (Mill).

O domnélém ptvodu visné ,wisnia nadwilanka“ z Prunus fruticosa Pall. svéd¢i zplisob rozmnozovani,
velikost plodti, vyraznost barvy a to, Ze v péstitelské oblasti lze v nékolika piirodnich enkldvich stale
jesté nalézt zbytkové exempldfe tfesné Prunus fruticosa Pall.

Plody visné ,wiSnia nadwiSlanka“ jsou relativné mensi nez plody pésténych odrud, které pochazeji
z Prunus avium L. a Prunus cerasus L. a jejich hybrida.

Termin ,sokéwka“ oznacuje skute¢nost, ze plody se pouZivaji pfedevsim jako surovina na vyrobu $tivy,
protoZe duzina viSné md vyrazné zabarveni a jadro je tmavé a svou barvou blizké duziné. Termin
,odro§lowa“ souvisi s tim, Ze pét let od své vysadby visné tohoto druhu produkuji kofenové odnoze,
které se pouzivaji k jejich rozmnoZovani.

() Uk vést. L 93, 31.3.2006, s. 12.
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3.3.
3.4.
3.5.

3.6.

Plod vi$né ,wisnia nadwislanka“ ma vyrazné zabarveni, od tmavocervené po bordd, které je rovno-
mérné po celém povrchu. Plod je kulaty a mirné zplostély. Pomér hmotnosti jadra k duziné zévisi na
staff strom® a pohybuje se od 9,4 % do 11,3 %. Primér plodu se pohybuje od 12 do 20 mm a jeho
védha mezi 1,6 a 3,3 g, v zdvislosti na stdi{ stromu a jeho poloze. S doplikovym vyzivovanim listd a za
piiznivych povétrnostnich podminek je mozné docilit vétsich plodd, jejichz primér dosahuje az
25 mm a hmotnost az 4 g. Duzina plodu je rovnomérné zbarvend do tmavocervena. Vyraznd barva
je zachovéna i po zpracovani. Plod je aromaticky a jeho chuf a viiné jsou charakteristicky visiiové; chut
je velmi intenzivni a lehce natrpkld.

Bez ohledu na vyuziti musi byt vi$né ,wiSnia nadwiSlanka“ zdravé, bez znakt hniloby a viditelnych
cizich latek, bez skiidct a poskozeni jimi zpiisobeného, bez nepfirozené vngjsi vlhkosti a bez jakého-
koliv ciziho zdpachu a chuti.

Plody vi§né ,wi$nia nadwislanka“ uréené ke zpracovani musi byt sklizeny ve stadiu dplného zabarveni
slupky a bez stopek. Visné mohou byt rtizné velikosti a nést stopy sezehnuti sluncem nebo zasazeni
kroupami, zachovaji-li si charakteristické vlastnosti odrtidy ,wisnia nadwilanka“.

Plody vi$né ,wisnia nadwiSlanka“ ur¢ené k piimé spotiebé musi byt sklizeny ru¢né. Plod nesmi byt
poskozen a musi byt Cerstvého vzhledu.

Suroviny (pouze u zpracovanych produkti)
Krmivo (pouze u produktii Zivocisného piivodu)
Specifické kroky pfi produkci, které se musi uskutecnit v oznacené zemépisné oblasti

V oznacené zemépisné oblasti se musi uskute¢nit vSechny fize produkce. Sady se musi nachizet
v zemé&pisné oblasti popsané v bodé 4, na vapenatych nebo vapenato-jilovitych ptidach. Rozmnozovaci
materidl se ziskdvd z kofenovych odnozi produktivnich sadd, které jsou nejméné pét let staré
a nachdzeji se v doty¢né zemépisné oblasti. Sazebni plocha nesmi byt mensi nezZ 4 m x 2 m, tedy
8 m? na strom. Hnojivo se pouzivd v souladu se standardnimi pravidly aplikace hnojiv na ovocné
rostliny.

Plody visni ,wiSnia nadwislanka“ ur¢ené k pHmé spotfebé musi byt sklizeny ru¢né. Pfi Cervencové
sklizni se plody trhaji se stopkou, zatimco v pozdéjsich obdobich mohou byt trhdny i bez stopky.

Plody visni ,wisnia nadwislanka“, které dorazi do zpracovatelského zdvodu do 24 hodin od sklizng,
neni tfeba chladit. Jejich delsi skladovani si vSak odpovidajici chlazeni vyZaduje.

Zvldstni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd.

Visné ,wisnia nadwiSlanka“ se bali do vhodného obalu piimo v misté sklizné. Tato povinnost byla
zavedena proto, aby byla zajisténa odpovidajici jakost produktu, jakoz i za tcelem dohledu a sledovéni
ptvodu. Visné urcené k piimé spotiebé se sbiraji do obalt o hmotnosti od 0,5 do 5 kg.

Visné ,wisnia nadwislanka“ urcené ke zpracovani se sklizeji do bednicek, jejichz ¢istd hmotnost nepte-
vysuje 13 kg, nebo do skiinovych palet s uzavienym dnem o lozné hmotnosti této skifnové palety.
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3.7.

5.2.

Zylastni pravidla pro oznacovdni

Nejsou stanovena.

Stru¢né vymezeni zemépisné oblasti

Visné ,wiSnia nadwilanka“ se produkuji v zemépisné oblasti, kterou tvoif:

— v Mazovském vojvodstvi, v okresu Lipsko, obce Lipsko, Sienno, Solec n/Wisla,
— ve Svatoki{zském vojvodstvi, v okresu Opatéw, obce Ozaréw a Tarléw,

— v Lublinském vojvodstvi, v okresu Krasnik, obec Annopol.

Souvislost se zemépisnou oblasti

. Specificnost zemépisné oblasti

Oblast, ve které se visné ,wisnia nadwiSlanka“ péstuji, je situovana v pasu podél feky Visly a vyznaluje
se piiznivymi pfirodnimi podminkami a vdpenatym nebo vapenato-jilovitym substratem. Svrchni puda
obvykle nesahd hloubgji nez 0,5 m a spocivd na tvrdém vidpencovém podlozi. Podnebné podminky
v popisované oblasti ovliviiuje i to, Ze se nachdzi podél feky Visly, nejvétsi polské feky, v jejiz
bezprosttedni blizkosti panuje jedine¢né mikroklima. V oblasti, kde visné ,wiSnia nadwislanka“ rostou,
se v dobé kvétu rovnéz Casto vyskytuji mraziky, jimiz lze v prabéhu let vysvétlit nestélost tvorby plodi,
ale jejich i¢inek je minimalizovdn teplem pfichdzejicim od Visly. Z tohoto davodu lze v této zemé-
pisné oblasti vi§né péstovat s pomérné vysokou spolehlivosti.

Pady jsou v oblasti, ve které tato viSen roste, pfevdzné neutrdlni a zdsadité. ,Wisnia nadwislanka“ dobfe
snasi pH vyssi nez 7,0, které nevyhovuje jingym péstovanym odridam, jejichz optimalni pH se pohybuje
mezi 6,7-7,1. Vysokd pH téchto pud je zptsobena vysokym obsahem vdpniku (vice nez 1 000 mg/l).

Dulezitym rysem specificnosti oblasti jsou znalosti a dovednosti mistnich producentti, ktefi se naucili
péstovat vi§né, jez jsou pro tuto oblast typické, a ptizptsobit péstitelské metody pievladajicim pidné-
klimatickym podminkdm. To se pfedeviim projevuje spravnou volbou hustoty vysadby a zptisobem
odstratiovani kofenovych odnozi v zdvislosti na typu ptdy, do niZz je viSen zasazena, jakoz
i odstraiovanim téchto odnoZi pocinaje patym rokem péstovani. KdyZ se odnoze neodstrani, stromy
zakrsnou a dojde ke zhorSeni rostlinolékarskych podminek sklizné a velikosti plodd a k dbytku
vynosnosti. S ohledem na silngjsi odolnost visné ,wisnia nadwislanka“ vici chorobdm je rovnéz
dalezité zvolit vhodnd opatfeni na ochranu rostlin. Ta zahrnuji zejména opatfeni zaméfend na boj
proti vrtuli tfesnové (Rhagoletis cerasi), jejiz dospéli jedinci mohou pii teplych jarnich teplotch a ranéjsi
dobé kvétu napadat vi§né tohoto typu i v obdobich, které nejsou v pifpadé pésténych odrid zjistény.

Specificnost produktu

ViSenn ,wiSnia nadwiSlanka“ se vyznacuje témito charakteristickymi rysy:

— velikost plodu znatelné mensi nez u pésténych odrid,

— S§tava velmi vyrazné barvy,

— velmi vysoky obsah anthokyanu: vice nez 115/ mg/100 g (stanoveno metodou HPLC),
— vysoky index lomu: 16-23 °Bx

— vysoky obsah cukru: vice nez 13 %,

— vysoka kyselost (obsah organickych kyselin): nejméné 1,4 %, vyjadieno v kyseliné jable¢né, pti pH
8,1.
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Uvedeny obsah anthokyanu v visnich ,wiSnia nadwislanka“ je nejméné o 20 % vy3si nez v visnich
JEutéwka“, nejoblibengjsi polské odrtidé visné, kterd je zdroven tou nejuzndvanéjsi odridou urcenou ke
zpracovani. Rozdil pfitom muZe dosahovat az 100 %. VySe tohoto rozdilu a hodnota uvedeného

parametru zavisi na atmosférickych podminkich v konkrétnim roce a misté.

Dal3im specifickym rysem vi§né ,wisnia nadwislanka“ je to, Ze po odstranéni stopky (zejména v prvnich
tydnech sklizné) se do dutiny po stopce uvolni malé mnozstvi $tdvy a usadi se jako zelé, které
zabranuje dal§imu odtékdni $tdvy, ¢imZ ve srovndni se zvldsté pésténymi odridami prodluzuje Zivot-
nost plodu.

Pricinnd souvislost mezi zemépisnou oblasti a jakosti nebo vlastnostmi produktu (u CHOP) nebo specifickou
jakosti, povésti nebo jinou vlastnosti produktu (u CHZO)

Visné typu ,sokéwka odroslowa“ se plivodné péstovaly v oblasti obce Stupia Nadbrzezna. Casem se
rozsifily do vSech casti Povisli s podobnymi ptdnéklimatickymi podminkami. Protoze se viSeii odvo-
zend z mistni vi§né typu ,sokéwka odroslowa“ vyskytuje na takto pfesné vymezeném tzemi, nazyva se
,wisnia nadwislanka“.

Jsou-li stromy péstovany v zasaditéjsich padach s vy$sim obsahem vépniku, jsou kratkovéké (20-25 let)
a maji mensi, aromatict&jsi a vyraznéji zabarvené plody. V jilovitych padach s hloubgji ulozenym
vapencem lze nalézt stromy vice nez padesdtileté s plody vétsimi a o néco méné aromatickymi.
Pfitomnost vapniku v podlozi se projevuje silnou kondenzaci $tivy, o které svéd¢i vysoky extrakt
a obsah pigmentu, a plody se vyznaluji vyte¢nou chuti a jsou velmi vyhleddviny ve zpracovatelském
pramyslu. Takovychto vlastnosti nelze docilit, ma-li pida niz$i pH neZ neutrdlni a nizky obsah

vapniku.

Je-li mistn{ odrtida vi$né typu ,sokéwka odroslowa“ pienesena do jinych zemépisnych oblasti, obvykle
dobfe roste, ale ma znacné problémy s tvorbou plodd. Je to dino pomérné ranou dobou kvétu, a tudiz
poskozenim zptsobenym chladnym jarnim pocasim, takZze neni mozné docilit uspokojivych vynosa.
Mikroklimatické podminky, které se lisi od podminek ve vymezené zemépisné oblasti, vedou k riistu
vétsich plodii s vy$$im obsahem vody a niz$im extraktem.

Kombinovany #i¢inek mistnich pd a blizkosti feky nejen ovliviiuje riist a kveteni, ale zdroven vede
k vysoké mife tvorby plodt a ke zisku plodii té nejvyssi jakosti, vykazujicich specifické vlastnosti
uvedené v bodé 5.2. Jakost je tizce a nerozlu¢né spjata s mistem sadt a s pudnéklimatickymi podmin-
kami, jez na tomto misté prevazuji. V pldnéklimatickych podminkich ptevlddajicich ve vymezené
oblasti vSechny ostatni odriidy vi$ni rostou a nesou plody $patné.

Kromé specifickych podminek prostredi, ve kterém visné ,wiSnia nadwislanka“ rostou, maji na
vyslednou jakost produktu zna¢ny vliv i vyjimecné dovednosti mistnich producentti, popsané v bodé
5.1.

Odkaz na zvefejnéni specifikace

(€l. 5 odst. 7 nafizeni (ES) ¢. 510/2006)

http:/[www.bip.minrol.gov.pl/strona/DesktopDefault.aspx?TabOrgld=1620&Langld=0



http://www.bip.minrol.gov.pl/strona/DesktopDefault.aspx?TabOrgId=1620&amp;LangId=0




CENY PREDPLATNEHO NA ROK 2009 (bez DPH,

véetné postovného za obvyklou zasilku)

Utedni véstnik EU, fady L + C, pouze ti§téné vydani

22 Urednich jazyk( EU

1000 EUR rocné (*)

Utedni véstnik EU, fady L + C, pouze ti$téné vydani

22 Ufednich jazykd EU

100 EUR mésiéné (*)

Ufedni véstnik EU, fady L + C, ti§téné vydani + roéni CD-ROM

22 urednich jazyk( EU

1200 EUR ro¢né

Utedni véstnik EU, fada L, pouze tisténé vydani

22 ufednich jazykd EU

700 EUR roc¢né

Ufedni véstnik EU, fada L, pouze ti§téné vydani

22 Ufednich jazyka EU

70 EUR mésicné

Utedni véstnik EU, fada C, pouze tisténé vydani

22 Ufednich jazykd EU

400 EUR roc¢né

Ufedni véstnik EU, fada C, pouze ti§téné vydani

22 Ufednich jazyka EU

40 EUR mésicné

Ufedni véstnik EU, fady L + C, mésiéni CD-ROM (souhrnny)

22 Ufednich jazyk( EU

500 EUR roc¢né

Dodatek k Ufednimu véstniku (fada S), CD-ROM, 2 vydani tydné

mnohojazy¢né:
23 ufednich jazyk( EU

360 EUR ro¢né
(= 30 EUR mésicne)

Utedni véstnik EU, fada C — Vybérova fizeni

jazyky, kterych se tyka

50 EUR ro¢né

vybéroveé fizeni

(*) Prodej podle jednotlivych ¢isel: do 32 stran: 6 EUR
od 33 do 64 stran: 12 EUR
vice nez 64 stran: cena stanovena jednotlivé

Ptedplatné Uredniho véstniku Evropské unie, ktery vychazi v Ufednich jazycich Evropské unie, je k dispozici
ve 22 jazykovych verzich. Zahrnuje fady L (Pravni pfedpisy) a C (Informace a oznameni).

Kazda jazykova verze ma samostatné predplatné.

V souladu s nafizenim Rady (ES) &. 920/2005, zvefejnénym v Ufednim véstniku L 156 ze dne 18. &ervna 2005,
které stanovi, Ze organy Evropské unie nejsou doCasné vazany povinnosti sepisovat vSechny akty v ir§tiné a
zvefejfiovat je v tomto jazyce, je Ufedni véstnik vydavany v irském jazyce prodavan zvlast.

Predplatné dodatku k Ufednimu véstniku (fada S — Dodatek k Urednimu véstniku Evropské unie) zahrnuje znéni ve
vSech 23 ufednich jazycich na jednom mnohojazyéném CD-ROM.

Ptedplatné Uredniho véstniku Evropské unie opraviiuje na pozadani k obdrzeni riiznych priloh Utedniho véstniku.
Predplatitelé jsou na vydavani pfiloh upozorfiovani prostfednictvim ,o0zndmeni ¢&tenafim* zvefejriovaného
v Ufednim véstniku Evropské unie.

Prodej a predplatné

Placené publikace vydavané Uradem pro ufedni tisky jsou k dispozici u nasich distributorl. Seznam distributor(i se
nachazi na této internetové adrese:

http://publications.europa.eu/others/agents/index_cs.htm

EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu) nabizi pfimy a bezplatny pfistup k pravu Evropské unie. Tyto
internetové stranky umoznuji nahlizet do Urfedniho véstniku Evropské unie a obsahuji rovnéz
smlouvy, pravni predpisy, judikaturu a navrhy pravnich predpisu.

Vice informaci o Evropské unii naleznete na adrese: http://europa.eu

» S URAD PRO UREDNI TISKY EVROPSKYCH SPOLECENSTVI
S s Urad pro uredni tisky L-2985 LUCEMBURK

* ok Publications.europa.cu




