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IV

(Informace)

INFORMACE ORGANU A INSTITUCI EVROPSKE UNIE

KOMISE

Sménné kurzy vidi euru (1)
17. dubna 2009
(2009/C 89/01)

1 euro =

ména sménny kurz ména sménny kurz
UsD americky dolar 1,3058 AUD  australsky dolar 1,8125
JPY japonsky jen 129,67 CAD  kanadsky dolar 1,5815
DKK dédnsk4 koruna 7,4492 HKD  hongkongsky dolar 10,1202
GBP britské libra 0,88280 NZD novozélandsky dolar 2,2891
SEK §védskd koruna 11,0405 SGD singapursky dolar 1,9603
CHF §vycarsky frank 1,5218 KRW  jihokorejsky won 1734,10
ISK islandskd koruna ZAR  jihoafricky rand 11,6983
NOK norska koruna 8,7440 CNY ¢insky juan 8,9220
BGN bulharsky lev 1,9558 HRK  chorvatskd kuna 7,3843
CZK Ceskd koruna 26,797 IDR indonéskd rupie 14 037,35
EEK estonskd koruna 15,6466 MYR  malajsijsky ringgit 4,7224
HUF madarsky forint 293,85 PHP filipinské peso 62,370
LTL litevsky litas 3,4528 RUB rusky rubl 43,6835
LVL lotyssky latas 0,7092 THB thajsky baht 46,317
PLN polsky zloty 4,2925 BRL brazilsky real 2,8366
RON rumunsky lei 4,2149 MXN mexické peso 17,0616
TRY tureckd lira 2,1052 INR indickd rupie 65,1070

(") Zdroj: referenéni sménné kurzy jsou publikovany ECB.
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(Ozndmeni)

SPRAVNI RIZENI

KOMISE

Vyzva k pfedklddini ndvrhi projektd v oblasti ekologickych inovaci v Rimcovém programu pro
konkurenceschopnost a inovace (CIP, Rozhodnuti 1639/2006/ES Evropského Parlamentu a Rady)

(2009/C 89/02)

Vykonnd agentura pro konkurenceschopnost a inovace (EACI) timto zvefejiiuje vyzvu k piedklddani ndvrhi
pilotnich projektd a projektd trzni replikace tykajicich se ekologickych inovaci v rdmci programu CIP.
Uzévérka této vyzvy je dne 10. zaff 2009 pro vsechny typy projekti.

Informace o podminkdch vyzvy a pokyny pro predkladatele, tykajici se zptisobu predkladani projektt, jsou
k dispozici na nésledujici internetové strance:

http://ec.europa.eu/environment/etap/ecoinnovation/call_en.htm
Helpdesk muzete kontaktovat prostfednictvim e-mailu:

http://ec.europa.eufenvironment/etap/ecoinnovation/contact_en.htm


http://ec.europa.eu/environment/etap/ecoinnovation/call_en.htm
http://ec.europa.eu/environment/etap/ecoinnovation/contact_en.htm
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Oznameni o nabidkovém fizeni na ndkup suseného odstfedéného mléka platebnimi agenturami

(2009/C 89/03)

1. Nabidkové fizeni na ndkup suseného odstfedéného mléka platebnimi agenturami bylo zahdjeno nafi-
zenim Komise (ES) ¢. 310/2009 (!). Platnd ustanoveni jsou uvedena v kapitole I oddilu 4 nafizeni Komise
(ES) &. 214/2001 ().

2. Lhata pro poddvani nabidek pro prvni diléi fizeni konci dne 21. dubna 2009.
3. Nabidky se pfedkladaji platebnim agenturdm. Adresy platebnich agentur jsou uvedeny na internetové

strance  systému CIRCA  Evropské komise (http://circa.europa.eu/Public/irc/agri/lait/library?l=/&vm=
detailed&sb=Title).

() Ut vést. L 97, 16.4.2009, s. 13.
() Uf. vést. L 192, 7.2.2001, s. 100.


http://circa.europa.eu/Public/irc/agri/lait/library?l=/&amp;vm=detailed&amp;sb=Title
http://circa.europa.eu/Public/irc/agri/lait/library?l=/&amp;vm=detailed&amp;sb=Title
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JINE AKTY

KOMISE

Zvefejnéni Zddosti o zdpis podle €. 6 odst. 2 nafizeni Rady (ES) & 510/2006 o ochrané
zemépisnych oznaceni a oznaceni piivodu zemédélskych produkti a potravin

(2009/C 89/04)

Timto zvefejnénim se udéluje pravo vznést proti zdpisu ndmitku podle clanku 7 nafizeni Rady (ES)
¢. 510/2006. (') Komise musi prohldSeni o ndmitce obdrzet do Sesti mésicti ode dne tohoto zvefejnéni.

JEDNOTNY DOKUMENT
NARIZENI RADY (ES) & 510/2006
+~TRUSKAWKA KASZUBSKA“ NEBO ,KASZEBSKO MALENA“
¢ ES: PL-PGI-0005-0593-19.03.2007
CHZO (X) CHOP ()

1. Naéazev

,Truskawka kaszubska“ nebo ,kaszébskd maléna“

Nézev ,truskawka kaszubska“ se obvykle pouziva p#i obchodovdni s timto produktem, zejména mezi
KaSuby a osobami nekasubského pivodu. Tento ndzev se pouzivd, kdyz se produkt vyvézi na zahra-
ni¢ni trhy nebo se prodavd v jinych ¢éstech Polska nez v Kasubsku. Druhym pouzivanym ndzvem je
,kaszébskd maléna“. Tento ndzev se nejcastéji pouzivd v béZné feci. Pochdzi z kasubského jazyka,
a proto jej nejvice pouzivaji obyvatelé regionu, tj. Kasubové. Oba ndzvy jsou zaménitelné.

2. Clensky stit nebo tieti zemé

Polsko

3. Popis zemédélského produktu nebo potraviny

Druh produktu (podle pfilohy 1I)

Kategorie: ovoce, zelenina a obiloviny v nezménéném stavu nebo zpracované — tiida 1.6

() Uf. vést. L 93, 31.3.2006, s. 12.
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3.1 Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1

Pod ndzvem ,truskawka kaszubska“ nebo ,kaszébskd maléna“ lze prodavat pouze tyto odridy jahod
s nésledujicimi senzorickymi vlastnostmi:

Ovoce urcené k piimé spotiebé (dezert)

1. Elsanta

1.1 Vzhled a tvar: ovocny plod o praméru nejméné 18 mm, oble kuzelovitého az kuzelovitého
tvaru, celistvy, neposkozeny, se stopkou.

1.2 Oplodi je svétlocervené, lesklé, spiSe rovnomérného zabarveni; barva duziny je svétlortizova
az svétloCervend, spiSe jednolitd v Fezu.

1.3 Konzistence: duZina je velmi $tavnatd a pevnd.

1.4 Chut a viné: sladkd, aromatickd, vyvazend, pfipominajici lesni jahodu.

2. Honeoye

2.1 Vzhled a tvar: ovocny plod o priméru nejméné 18 mm, kuzelovitého az oble kuzelovitého
tvaru, zuzujici se u kali$nich listkdi tak, ze tvof{ krcek, celistvy, neposkozeny, se stopkou.

2.2 Barva: vyrazné Cervend az tmavocervend, jednolitd po celém povrchu, vysokého lesku. Duzina
je spiSe rovnomérného svétlocerveného zabarveni.

2.3 Konzistence: duzina je $tavnatd a velmi pevna.

2.4 Chut a viné: sladkd, aromatickd, vyvdZend, pfipominajici lesni jahodu.

Jahody ,truskawka kaszubska“ nebo ,kaszébskdé maléna“ odrid Elsanta a Honeoye musi byt zafazeny
do t¥idy ,vybér“ nebo do ,tiidy I*. Jahody ,truskawka kaszubska“ nebo ,kaszébskd maléna“ musi mit
tyto vlastnosti:

— musi mit vyraznou Cervenou barvu a alesponn 80% zabarveni;

— musi mit stejnomérny tvar, bez nepravidelnosti;

— musi byt pevné na omak, beze stop hniloby nebo znakii nikazy.

Ovoce ur¢ené ke zpracovani

3. Senga Sengana

3.1 Vzhled a tvar: ovocny plod rtznych velikosti, Siroky a kuzelovity, se zkrdcenou 3pickou,
srdcovitého, srdcovité kulatého a kulaté zaobleného tvaru, celistvy bez poskozeni, se stopkou
nebo bez stopky.

3.2 Barva: vyrazné Cervend az tmavocervend, rovnomérnd po celém povrchu. DuZzina je vyrazné
Cerveného a spiSe rovnomérného zabarveni.
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3.2

3.3

3.4

3.5

3.6

3.3 Konzistence: duzina je pevnd, $tavnatd nebo velmi $tavnatd a tvrdsi.

3.4 Chut a viné: sladkd, aromatickd, vyvazend, pfipominajici lesni jahodu.

Suroviny (pouze u zpracovanych produktii)

Krmivo (pouze u produktii Zivocisného piivodu)

Specifické kroky pfi produkci, které se musi uskutecnit v oznacené zemépisné oblasti

Vsechny fdze produkce jahod ,truskawka kaszubska“ nebo ,kaszébsk6 maléna“ musi probihat
v zemépisné oblasti uvedené v bodé 4. Pozemky uréené k péstovani se musi vyznacovat chudou
ptidou tidy IV, V nebo VI. Plody se sbiraji ru¢né poté, co dozraji, jsou fadné vyvinuté, zdravé, Cerstvé,
pevné, celistvé, neposkozené, nerozdrcené, nenavlhlé, Cisté, bez plisné a bez rezidui piipravki na
ochranu rostlin. Jahody musi byt sdzeny v fadé s rozestupy 20-35 cm. Vzdalenost mezi fadami
musi byt 70-100 cm. Pouzivéd-li se hndj, nesmi jeho dévka preséhnout 30 tun na hektar. Nejsou
povoleny péstitelské metody, zejména intenzivni hnojeni, jejichz cilem je ziskat vice nez 25 tun
jahod z jednoho hektaru.

Zvldstni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd.

Jahody musi byt ukldddny ve vrstvach, jejichz hloubka nepresahuje 10 cm.

Zvldstni pravidla pro oznacovdni

Stru¢né vymezeni zemépisné oblasti

,Truskawka kaszubska“ nebo ,kaszébsk6 maléna“ se produkuji v okrese mést Kartuzy, KoScierzyna
a Bytéw, jakoz i v obcich Przywidz, Wejherowo, Luzino, Szemud, Linia, Leczyce a Cewice.

Souvislost se zemépisnou oblasti
Specificnost zemépisné oblasti

Pirodni podminky v oblasti produkce jahod ,truskawka kaszubska“ nebo ,kaszébskd maléna“ uvedené
v bodé 4 jsou stejnorodé. Doty¢nd oblast se zemépisné oznacuje jako kaSubskd jezerni oblast
a historicky je zndmd jako Kasubsko.

Prrodni prostiedi v kasubské jezerni oblasti se od prostiedi okolnich oblasti lisi podnebim, reliéfem
a typem pudy.

KaSubskd jezerni oblast se vyznacuje o néco drsnéjsim podnebim nez oblasti okolni. Je to déno
vysokou nadmotskou vyskou od 180 do 300 m n. m. K drsnosti podnebi pfispivaji také casté prilivy
masy polarniho kontinentdlntho vzduchu z vychodu. Ve srovnani s pobfeznim podnebim zde dochdzi
ke zna¢nym sezénnim vykyviim teplot. Roéni tihrn srdzek s prevlddajicimi zdpadnimi vétry dosahuje
700 mm a je o néco vyssi nez celostdtni primér. Vegetacni obdobi trvd 180 az 200 dnd a je jednim
z nejkratsich v Polsku.
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5.2

5.3

V dotéené oblasti pfevladaji podzoly tvofené na piscitém, Stérkovitém a hlinitém podkladu. Jednd se
pudy tidy IV, V a VI, tj. o nejméné drodné typy pid. V mensi mife se vyskytuji hnédozemé tvofené na
podkladu $térkovitém a jilovitém, které jsou o néco wrodn&si nez podzoly. Pozemky vybrané
k péstovani maji obvykle pH v rozmezi 5,0 a 6,0. Kasubskd jezerni oblast ma c¢lenity postglacidlni
reliéf, ktery se vyznacuje velkym poctem rybnikil a jezer s kandly. Oblast produkce jahod ,truskawka
kaszubska“ nebo ,kaszébskoé maléna“ zahrnuje 32 obci, z nichz 21 lezi ve znevyhodnénych oblastech
v nizinné z6né Il a 10 v nizinné zéné L.

Specificnost produktu

Specifi¢nost jahod je ddna pfedevsim jejich velmi silnou, vyjime¢nou a intenzivni chut{ a vini. Pro
jahody ,truskawka kaszubska“ nebo ,kaszébskd maléna“ je dale ptiznacné to, Ze jsou sladsi nez jahody
z jinych regiond.

Piicinnd souvislost mezi zemépisnou oblasti a jakosti nebo vlastnostmi produktu (u CHOP) nebo specifickou
jakosti, povésti nebo jinou vlastnosti produktu (u CHZO)

Specifické jakostni znaky popsané u jahod ,truskawka kaszubska“ nebo ,kaszébsk6 maléna“ v bodé 5.2
jsou dany specifickymi podnebnymi a ptdnimi faktory popsanymi v bodé 5.1.

Chudé ptdy a drsné podnebi kasubské jezerni oblasti u jahod zpozduji dobu kvétu a zkracuji jejich
vegetani obdobi. Vystaveni ptirodni faktorim, zejména drsnému podnebi, md pozitivni vliv na tvorbu
a zrdn{ jahod, ptestoze chudé ptidy a nepfiznivé péstitelské podminky jsou pro jiné plodiny nevhodné.
Velké rozdily v relativni nadmoiské vysce umoziuji jahody péstovat na svazich vystavenych slunec-
nimu svétlu, které zajistuje fddné zrani plodu. Tyto faktory a mirnd kyselost pid pfispivaji k rtistu
jahod.

Podle historickych ddaji bylo péstovani jahod v Kasubsku zahdjeno ve 20. a 30. letech 20. stoleti. Diky
vysoké jakosti a rostouci oblibenosti jahod se jahodova pole za vice nez jedno pilstoleti rozsifila tak,
7e se stala nedilnou souddsti razu kasubské krajiny. Vzhledem k jejich hojnému poctu bylo zacitkem
70. let 20. stoleti rozhodnuto o tom, Ze bude uspofdddna slavnost sbéru jahod. Jednd se o venkovni
udalost, kterd se kazdoro¢né kond prvni ¢ervencovou nedéli. Slavnost sbéru jahod je nejvétsi krajovou
uddlosti, kterd 1dkd desitky tisic ndvstévnikd, jejichz pocet kazdym rokem vristd. O oblibenosti této
slavnosti svéddi i to, Ze v roce 2005 byly za jediny den proddny téméf dvé tuny jahod.

Dobrou povést jahod ,truskawka kaszubska“ nebo ,kaszébskd maléna“ potvrzuji mnohé ¢lanky a jiné
dikazy, které doklddaji, Ze se staly soucasti kultury a identity obyvatel Kagubska. Mistni tisk zvefejiiuje
informace zdsadntho vyznamu pro péstitele jahod a podrobné se vyjadiuje k jejich snaze spojit sily,
zaujmout k jahoddm ,truskawka kaszubska“ nebo ,kaszébskd maléna“ spolecné stanovisko a zdroven
podnikat opatfeni zaméfend na ochranu jejich specifické jakosti, viiné a chuti.

Dobra povést jahod ,truskawka kaszubska“ nebo ,kaszébskd maléna“ se odrdzi také v opattenich, jez
podnikaji obchodnici (chladirny a zpracovatelské zavody), kteii si na ndkup jahod ,truskawka
kaszubska“ nebo ,kaszébské maléna“ nechdvaji rezervu, protoze se objevuji pozdéji nez jahody
z jinych regiont Polska. Tuto povést potvrzuji rovnéZ snahy proddvat jahody z jinych regiond, které
dozravaji dfive, pod ndzvem ,truskawka kaszubska“ nebo ,kaszébskoé maléna®.
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Dobrou povést jahod ,truskawka kaszubska“ nebo ,kaszébsko maléna“ a jeji silné vazby na zemépisnou
oblast uvedenou v bodé 4 potvrzuji téz vysledky priizkuma minéni spotiebitelt. AZ 67 % respondentt
znalo alespon jeden z ndzvd, pod kterymi se produkt prodavé (,truskawka kaszubska“ nebo ,kaszébsko
maléna“). ,Truskawka kaszubska“ je pokldddna za jahodu, kterd je chutngjsi (73 %) a sladsi (68 %) nez
jiné jahody. Piiblizné 64 % dotdzanych se domnivalo, Ze ,truskawka kaszubska“ nebo ,kaszébsko
maléna“ je typicky produkt Kasubska. Obyvatelé Pomotanska a Kasubska si dale mysli, Ze jahody

jsou druh ovoce, ktery je pro region bezesporu nejtypictéjsi. TéméF jedna tietina Kasubd je zmini
okamzité a taktka 80 % si uvédomuje, Ze maji pro region jedine¢ny vyznam.

Odkaz na zvefejnéni specifikace

http:/[www.minrol.gov.pl/DesktopDefault.aspx?TabOrgld=1620&LangId=0


http://www.minrol.gov.pl/DesktopDefault.aspx?TabOrgId=1620&amp;LangId=0
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Zvetejnéni Zidosti podle ¢l. 6 odst. 2 nafizeni Rady (ES) ¢. 510/2006 o ochrané zemépisnych

oznaCeni a oznaCeni piivodu zemédélskych produkti a potravin

(2009/C 89/05)

Timto zvefejnénim se udéluje pravo podat proti zdpisu ndmitky podle ¢lanku 7 nafizeni Rady (ES)
¢. 510/2006 (). Komise musi obdrzet ndmitky do 6 mésicii po tomto zvefejnéni.

3.2

JEDNOTNY DOKUMENT
NARIZENI RADY (ES) & 510/2006
~,MARRONI DEL MONFENERA*“
& ES: IT-PGI-0005-0563-08.11.2006
CHZO ( X ) CHOP ()

Nazev:

,Marroni del Monfenera“

Clensky stit nebo tfeti zemé

Italie

Popis zemédélského produktu nebo potraviny
Druh produktu [podle ptilohy II]

Trida 1.6 Ovoce, zelenina a obiloviny v nezménéném stavu nebo zpracované.

Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1

Kastany ,Marroni del Monfenera“ jsou plody v nezménéném stavu ziskané z mistniho ekotypu rostlin
druhu Castanea sativa Mill. variety sativa.

Pfi uvedeni ke spotfebé musi mit produkty tyto vlastnosti: semeno: po jednom v kazdém plodu,
pfevazné hladké nebo lehce vrdscité; duzina: svétle ofiskové barvy prechdzejici do sldimové Zzluté,
téstovité/moucné konzistence, sladké a piijemné chuti; vngsi slupkovitd ¢dst osement: ofiskové
barvy, vldknité-blanité a odolné struktury, nepatrné pronikajici do semena; oplodi: zafivé kastanové
barvy, s tmav$imi ryhami, které se rozvétvuji ve svislém sméru, koznaté a odolné struktury, s plstnatym
povrchem s plstnatymi zbytky ¢nélky; jizva po poutku na semeni: ptevazné vejcitého tvaru, barvy
svétlejsi nez u oplodi, s vice ¢i méné znatelnymi paprsky, které se rozvétvuji od sttedu smérem k okraji,
nepfesahuje bo¢ni strany plodu; plod: vej¢itého tvaru s mirné vy¢nivajicim vrcholem, s jednou bo¢ni
stranou prevdzné plochou a druhou silné konvexni; pocet plodii: nizsi nebo rovny 90 na kilogram.
Ostnitd tobolka obsahuje nejvyse tii plody.

Oznaceni CHZO mohou ziskat plody spadajici do kategorie Extra (velikost plodu vétsi nez 3 cm,
nejvyse 4 hmotnostni procenta plodt maji vnitini vrstvu oplodi napadenou hmyzem, nejvyse 3 hmot-
nostni procenta plodd vykazuji rozhlodané oplodi) a do kategorie I (velikost plodu mezi 2,8 a 3 cm,
nejvyse 6 hmotnostnich procent plod ma vnitini vrstvu oplodi napadenou hmyzem, nejvyse 5
hmotnostnich procent plodi vykazuje rozhlodané oplodi).

() Uk vést. L 93, 31.3.2006, s. 12.
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3.3 Suroviny (pouze u zpracovanych produktii)

NepouZije se.

3.4 Krmivo (pouze u produktii Zivocisného piivodu)

NepouZije se.

3.5 Specifické kroky pfi produkci, které se museji uskutecnit v oznacené zemépisné oblasti

Sbér, tiidéni, ocistovani, kalibrace a maceni musi probihat v zemépisné oblasti produkce.

Produkt, ktery nenf uveden na trh do 48 hodin od sbéru, se maci. Tato ¢innost spocivd v tom, Ze se
kastany ,Marroni del Monfenera“ na dobu maximalné deviti dni ponoii do vody o okolni teploté.
Nasledné se kastany ,Marroni del Monfenera“ vytdhnou z vody a osusi se v pfislusném zafizeni. Tato
faze umoziuje zachovat produkt v Cerstvém stavu po dobu nejvyse ti mésici.

Méceni se musi provést do nékolika mélo hodin po sbéru, aby se zabranilo zapoceti kvasnych procest
béhem piepravy, zejména v letech, kdy se sbér provadi v destivém obdobi, nebo v dobé, kdy jsou
teploty jesté vysoké.

3.6 Zvldstni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd.

Produkt musi byt zabalen do pFislusnych sitovanych sickdl na potraviny, které jsou na hornim okraji
uzavieny zatavenim nebo se$itim. Hmotnost baleni ¢ini 1, 2, 3 kg (baleni uzaviend zatavenim), 5
a 10 kg (baleni uzavifend sesitim).

K uvedeni ke spotiebé nesmi dojit diive nez 15. zdii kazdého roku.

3.7 Zvlastni pravidla pro oznacovdni

Na etiketé baleni je vedle grafického symbolu Spolecenstvi a piislusnych vyrazii a informaci podle
pozadavkd pravnich pfedpisti povinné uvedeno ndsledujici: text ,Marroni del Monfenera“ ndsledovany
zkratkou IGP (CHZO) o rozmérech vétsich, nez jsou rozméry viech dalsich informaci nachazejicich se
na etiketé, jako jsou jméno, obchodni firma, adresa balirny, logo, piislusnd obchodni kategorie (Extra
nebo I) a ptivodni brutto hmotnost.

Logo je tvofeno dvéma soustfednymi od sebe oddélenymi ovaly, uvnitf nichz je vyobrazena kopcovita
podhorska oblast Pedemontana del Grappa. Rozprostirajici se niZina je rozdélena fekou Piavou, kterd
vytéka ze stfedu a déli logo na dvé asymetrické ¢asti. Dva kastanovniky, z nichZ jeden se naléza nalevo
a jeden napravo od koryta feky, jsou obsypdny kastany. Dile jsou zobrazeny dvé ostnité tobolky
a deset kastanti ovinutych dvéma listy. Cely obrdzek mirné piesahuje ovélny ramecek smérem doleva.



18.4.2009 Utedni véstnik Evropské unie C 8911

4. Strutné vymezeni zemépisné oblasti

Zemépisnd oblast produkce kastant ,Marroni del Monfenera“ zahrnuje tizemi ndsledujicich obci spravni
oblasti Treviso: Borso del Grappa, Crespano del Grappa, Paderno del Grappa, Possagno, Cavaso del
Tomba, Pederobba, San Zenone degli Ezzelini, Fonte, Asolo, Maser, Castelcucco, Monfumo, Cornuda,
Montebelluna, Caerano di San Marco, Crocetta del Montello, Volpago del Montello, Giavera del
Montello, Nervesa della Battaglia.

5.  Souvislost se zemépisnou oblasti
5.1 Specificnost zemépisné oblasti

Vétsina pud vyuzivanych k produkci kastant ,Marroni del Monfenera“ spadd do skupiny 21 pozem-
kové mapy Italie, kterd se nazyvd ,kyselé hnédozemé, vyluhované hnédozemé, hnédozemé a litosoly*.
Jedna se o skupinu ptd, kterd se v této oblasti nachdzi vylu¢né v horopisné oblasti na pravém biehu
feky Piavy, podél podhorského vrstevnicového pédsu zabirajictho velkou ¢&dst zemépisné oblasti
produkce. Uvedené ptdy jsou charakterizovany velmi kyselou az kyselou reakci, nizkym nasycenim
zdsadami a vysokou mérou mineralizace organickych ldtek.

Podnebi je nizstho subalpského typu, velmi vlhké a ovlivnéné svahy piedhdii Alp s prudkymi dbo¢imi
orientovanymi na jih. Diky tomuto specifickému uspofadani a orientaci stoupaji masy vzduchu z niziny
a piindseji bohaté srazky, omezuji vyskyt jarnich mraziki a zaji$tuji potfebny odtok srazkovych vod.
Tato rovnoviha pifrodnich podminek ¢ini plidy a okolni prostiedi obzvldst pithodnymi pro produkei
kastand ,Marrone del Monfenera®“.

5.2 Specificnost produktu

Vlastnosti, které davaji kastanim s chrinénym zemépisnym oznacenim ,Marroni del Monfenera®
jedine¢ny charakter a které je odliduji od ostatnich produktd spadajicich do téze obchodni kategorie,
jsou velmi sladkd chut duziny, homogenni a kompaktni struktura plodu a jeho téstovitd/moucnd
konzistence. Tyto vlastnosti, zejména pak chut, vyplyvaji ze zvldstnich pramérnych hodnot chemického
slozen{ kaStant ,Marroni del Monfenera“. Porovnani s hodnotami chemického slozeni kastand vypoc-
tenymi tstavem INRAN (Istituto Nazionale di Ricerca per gli alimenti e la nutrizione — Narodni tstav pro
vyzkum potravin a vyzivy) ukazuje, Ze kaStany ,Marroni del Monfenera® obsahuji vy$si mnozstvi
sacharidu, tukd a drasliku, jakoZz i nizsi mnozstvi sodiku.

5.3 Pricinnd souvislost mezi zemépisnou oblasti a jakosti nebo vlastnostmi produktu (u CHOP) nebo specifickou
jakosti, povésti nebo jinou vlastnosti produktu (u CHZO)

Chemické slozeni plodti, a tudiz jejich jakost, jsou spojeny s tim, Ze kaStanovniku, coby vyrazné
acidofilnimu druhu, svéd¢i, Ze se v rdmci oblasti produkce ,Marroni del Monfenera“ vyskytuji
podhorské ptdy, které jsou prevazné kyselé a maji opacnou chemickou reakci nez ptidy okolnich
oblasti. Takové pady se v ostatnich podhorskych oblastech spravni oblasti Treviso nenachazeji.

To zptisobuje, Ze kaStany ,Marroni del Monfenera“ obsahuji vy$si mnozstvi drasliku a niz$i mnozstvi
sodiku neZ jiné kastany. Zjisténi vyplyvd z porovndni hodnot chemického sloZeni zminénych dvou
produktti, které se nachdzeji v tabulkdch INRAN u odkazu pro kastany.

Jakost plodtl je ddna i tim, Ze kastanovnik vyuzivd bohatych pramérnych ro¢nich srdzek, které
umoziuji vyluhovani zdsad z ptdy, ¢imz se zachovavé jeji kyselost. Mimoto zvldstni usporddani
a orientace podhorského pdsu tzemi znacné omezuji vyskyt jarnich mrazikd, vici nimz je rostlina
obzvldst citliva.
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Vedle téchto dalezitych pfirodnich ¢initeld md zdsadni vyznam rovnéz Cinitel lidsky. Péstovani kasta-
novnikil ,Marroni del Monfenera“ sahd do obdobi stiedovéku, jak dokazuje dokument z roku 1351,
ktery stanovil pro hlavy rodin z dané oblasti pravidla sbéru. Ochranu kastanovych lesikii v oblasti
produkce kastanti ,Marroni del Monfenera“ potvrzuji rovnéZ notdiské zdroje z ndsledujicich staleti,
které pfislusnym orgdniim oznamovaly protipravni kdceni v kastanovych lesicich ¢i pfitomnost zvifat
pasoucich se mimo sezénu, kterd narusovala sbér kastant. Tradice péstovani se zachovala do soucas-
nosti i diky tomu, Ze se zrodily pocetné akce, mimo jiné prodejni vystava kastant ,Marroni del
Monfenera®, kterd se poprvé konala v roce 1970.

Poletné kazdoro¢né konané akce prokazuji vyznam kastant ,Marroni del Monfenera® pro mistni
hospoddfstvi a jejich povést. Mimoto u pfilezitosti tficitého rocniku prodejni vystavy obec Pederobba,
ktera akci hosti, podpofila vydani série pohlednic a specidlniho postovniho razitka.

Odkaz na zvefejnéni specifikace

Tento sprévni orgdn zahdjil vnitrostdtni postup ndmitky tim, zZe zvefejnil ndvrh uzndni CHOP ,Marroni del
Monfenera“ v Ufednim véstniku Italské republiky ¢. 276 ze dne 26. listopadu 2005.

Uplné znéni specifikace produkce je k dispozici
— na této adrese:

www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti Elenco.htm?txtTipoDocumento=
Disciplinare%20in%20esame%20UE&txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0>Prodotti%20
Dop,%20Igp%20e%20Stg

nebo

— lze piimo vstoupit na domovskou stranku ministerstva (www.politicheagricole.it) a kliknout na ,Prodotti
di Qualita“ (Jakostni produkty — vlevo na obrazovce) a nakonec na ,Disciplinari di Produzione all'esame
dellUE (Reg CE 510/2006) (Specifikace produkce, jeZ jsou pfedmétem zkoumdni EU (nafizeni (ES)
¢. 510/2006)).


http://www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&amp;txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0&gt;Prodotti%20Dop,%20Igp%20e%20Stg
http://www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&amp;txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0&gt;Prodotti%20Dop,%20Igp%20e%20Stg
http://www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&amp;txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0&gt;Prodotti%20Dop,%20Igp%20e%20Stg
http://www.politicheagricole.it
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oznaCeni a oznaCeni piivodu zemédélskych produkti a potravin

(2009/C 89/06)

Timto zvefejnénim se udéluje pravo podat proti zdpisu ndmitky podle ¢lanku 7 nafizeni Rady (ES) ¢.

510/2006 ("). Komise musi obdrzet ndmitky do 6 mésicti po tomto zvefejnéni.

PREHLED
NARIZENI RADY (ES) & 510/2006
JNSALATA DI LUSIA“
& ES: IT-PGI-0005-0433-22.11.2004
CHOP () CHZO (X))

Tento piehled obsahuje hlavni body specifikace produktu pro informacni Géely.
1. PfisluSny orgdn clenského statu:
Nézev: Ministero delle politiche agricole e forestali

Adresa: Via XX Settembre n. 20 —
00187 Roma
ITALIA

Tel.: +39 064819968
Fax: +39 0642013126
E-mail: qtc3@politicheagricole.it
2. Skupina:
Nézev: Cooperativa Ortolani di Lusia s.c.r.l.

Adresa: Via Provvidenza, 1 —
45020 Lusia (RO)
ITALIA

Tel.: +39 0425607069

Fax: +39 0425667722

E-mail: ortolani@gal.adigecolli.it

Slozeni: producenti/zpracovatelé (X) ostatni ( )

3. Druh produktu:
Trida 1.6

Ovoce, zelenina a obiloviny ¢erstvé nebo zpracované podle piilohy II — salat

4. Specifikace: (piehled pozadavki podle ¢l. 4 odst. 2 nafizeni (ES) ¢. 510/2006)

4.1. Ndzev:

JInsalata di Lusia“

() Uk vést. L 93,31.3.2006, s. 12.
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4.2.

4.3.

4.4.

4.5.

Popis:

Chranéné zemépisné oznaceni ,Insalata di Lusia“ je vyhrazeno vyluéné pro salat Lactuca Sativa v jeho
dvou varietach Cappuccia a Gentile.

Lodyha: kritkd, o maximdlni délce 6 cm, velmi duznatd, vyrastaji z ni listy.
Chut: Cerstvd a kiupavd.

Rostlina: produkt ve skleniku vykazuje uzaviengjsi strukturu se srdickem mirné oteviendjsim nez pfi
péstovani na poli.

Zékladni znaky:

— lehkost hlévky;

— mékkost dand tim, ze produkt neni vldknitého charakteru, spolu s pevnosti jesté 10-12 hodin po
sklizeni, bez projevii dfevnaténi;

— ktupavost mladych, Cerstvych a pevnych listd;
— znatelnd lahodnost, diky niz neni nutné pouzivat v zilivce kuchynskou sil.

Zemépisnd oblast:

Oblast produkce zahrnuje nize uvedené obce, které se nachdzeji ve spravnich oblastech Rovigo
a Padova:

— spréavni oblast Rovigo: Lusia, Badia Polesine, Lendinara, Costa di Rovigo, Fratta Polesine, Villanova
del Ghebbo a Rovigo;

— sprdvni oblast Padova: Barbona, Vescovana a Sant'Urbano.

Diikaz pivodu:

Kazda fize procesu produkce se sleduje, pfi¢emz se zaznamendvaji v§echny vstupy a vystupy. Timto
zptisobem, jakoZz i zdpisem Kkatastrdlnich parcel, na nichz se produkt péstuje, a ndzvi producentd
a baliren do pfislusnych rejstitkii vedenych kontrolnim subjektem a také ohldsenim produkovanych
mnozstvi kontrolnimu subjektu je zarucena sledovatelnost produktu.

Vsechny fyzické i pravnické osoby, které jsou zapsiny do pifslusnych rejstitkdl, budou podrobeny
kontrole ze strany kontrolniho subjektu v souladu se specifikaci produkce a pEslusnym planem
kontroly.

Metoda produkee:

Pida musi byt tvofena nejméné 30 % pisku a nejvySe 20 % jilu. Mimoto musi byt k dispozici voda na
zavlazovani. Saldt ,Insalata di Lusia“ se muaze péstovat bud na poli, nebo pod ochrannym krytem.

Pokud jde o pfipravu ptdy, nejméné jednou ro¢né se povinné provadi orba (nebo obdobné obdélavani),
aby se do hloubky 30-40 cm zapracovaly jednak zbytky predchozi kultury, jednak hnojiva pouzivand
pro hloubkové hnojeni.

V piipadé péstovani ve skleniku je s ohledem na obtiZe, které mize takové obdélavani v omezeném
prostoru zptisobit, jako alternativa dovoleno pferyvani nebo pleti.

U ndslednych péstebnich cyklt jsou povoleny ¢innosti s cilem obnovit strukturu piidy a zapracovat
piipadné zbytky kultur orbou, prerytim, okopdnim ¢i pletim.
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4.6.

Nasledné po uvedenych operacich, tj. pfed presazenim, se provede kypfeni nebo uvldceni a poté drceni
hrud, aby se piida zjemnila a vyrovnal terén, ¢imz se vytvoii optimalni podminky pro zakofenéni
zasazenych rostlinek.

Vzhledem k fyzikdlné-agronomickym vlastnostem pady vymezené oblasti neni povinny Zadny systém
stifddni plodin.

Presazovani se provadi tehdy, kdyZ maji rostlinky alespori tfi pravé listy a obal hliny na kofenech. Tvar
vysadby je ndsledujici: 30-40 cm mezi fadky, 30-35 cm v rdmci fadku.

O mnozstvi dusiku, fosforu a drasliku v ddvkdch hnojiva, které se ma pouzit v jednotlivém péstebnim
cyklu, se rozhoduje na zdkladé analyzy pidy, v zddném piipadé vsak nesmi pfesdhnout ndsledujici
pocet jednotek na hektar: 150 jednotek dusiku, 100 jednotek fosforu, 200 jednotek drasliku.

Povinné se pfidava uzrald chlévskd mrva nebo jiné organické komposty.

Pouziti chemickych hnojiv obohacenych dusikem musi byt rozdéleno nejméné na dvé davky, pficemz
hnojeni pfed presazenim nesmi prekrocit 50 % mnozstvi, které se md pouzit, a posledni hnojeni se
musi provést nejpozdéji 15 dni po pfesazeni.

Metody zavlazovani dovoluji pouziti stifkaci hadice (,manichetta“ — zavlaZovdni po kapkach) nebo
kropeni s nizkym pritokem (mald zavlaZovaci zafizeni), aby se zabrdnilo upéchovéni pudy.

S plevelem se bojuje agronomickymi technikami (pfihrnuti suchého listi, vysev krycich plodin, pleni,
kypfeni) a/nebo chemickymi produkty (herbicidy). Maximdlni jednotkova produkce za produkéni cyklus
vztaZzend na hektar ¢inf u kultivaru Cappuccia 55 tun a u kultivaru Gentile 50 tun.

Po sbéru ndsleduje kone¢nd tiprava, kterd spocivd v ocistovani hlavek (odstranovani spodnich listd)
a poté v umistovani hlavek saldtu do pfepravek pouzivanych k prodeji. Obé ¢innosti se provadéji na
poli, aby se predeslo dalsi manipulaci, a tim i dalsimu zhor3eni jakosti produktu.

Po provedeni uvedenych ¢innosti se produkt ptepravi do hlavniho sidla producenta, kde se salit omyje,
aniz by se vynddval z obalu. Po omyti se zabaleni dokon¢i — na horni ¢st obalu se umisti prihledny
film.

V piipadé, Ze je jednotlivy podnik sdruzen v druzstvu producentti, mohou se vyse uvedené cinnosti
provadét v sidle druzstva samotného.

Je dulezité, aby se baleni provedlo ve vymezené oblasti, nebot sbér, ocistovani, omyvani a baleni se
musi provést bezprostfedné po sobé, aby nebyly naruSeny fyzikdlni a organoleptické vlastnosti
produktu. Pokud by byl saldt ,Insalata di Lusia“ vystaven nadmérné manipulaci a dlouhé pfeprave,
listy by byly méné tuhé a kiupavé.

Souvislost:

Spotiebitel u saldtu ,Insalata di Lusia“ ocefuje lehkost jeho hldvek, dobré uchovévéni, skutecnost, zZe
neni vldknitého charakteru (rostlina je z velké &asti tvofena vodou), kiupavost mladych listd, které jsou
Cerstvé a pevné, a ptirozenou lahodnost.

Tyto vlastnosti souviseji se zemépisnou oblasti a vyjimeénou kombinaci nékterych ptidnich
a klimatickych faktorti ovliviiujicich tzemi produkce saldtu ,Insalata di Lusia“, jako jsou trodné
sypké ptidy bohaté na minerdln{ soli, atmostérickd vlhkost nebo trvaly zdroj vody podél kanald.
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Chutovou zvlastnost{ saldtu ,Insalata di Lusia“ je znatelnd lahodnost, diky niZz neni nutnd sland zélivka;
lahodnost je déna ptidami bohatymi na mineralni soli. Pidy pfedmétné oblasti CHZO jsou tvofeny
povrchovou vrstvou piskd, které byly naneseny v pribéhu cetnych zdplav, k nimz doslo
v predromanském obdobi a v raném sttedovéku v disledku rozvodnéni nékterych ramen feky Tartaro
a v obdobi stiedovéku a novovéku protrzenim hrdzi na fece Adize. K velkému protrzeni hrézi na fece
Adize doslo naposledy na konci 19. stoleti a srovndni obfich pise¢nych dun, které tato zdplava
vytvofila, si vyzddalo Gsili az do roku 1960. Na téchto piscich, které scelilo jedno stoleti pfirozené
vegetace, se péstuje saldt ,Insalata di Lusia“, ktery je vice nez jiné druhy bohaty na draslik a vdpnik.

Vysokd hladina spodni vody (zajistovand fekou Adize) pod obdélanou ptidou na visutych pozemcich
a zavlaZovaci nadrze, které vzdy zistdvaji naplnény, udrzuji konstatni vlhkost ptdy, takZe je mozné
omezit zavlaZovani ve fazi bezprostfedné navazujici na pfesazeni. To vede k mensi rozbtedlosti listd,
mensi ztrdté obsaZenych vyzivnych ldtek a mensi potfebé osetfeni fungicidy.

Povrchova hladina spodni vody se nachdzi v hloubce jednoho metru a je udrzovéna soustavou umélych
kandld. Souhrn vech téchto faktort umoznuje sniZit pocet zavlazovacich operaci, a tim brani i $ifeni
hniloby. Diky tomu si saldt ,Insalata di Lusia“ zachovava typickou Cerstvou chut a kiupavost, které jej
odlisuji od salétti produkovanych v jinych oblastech.

Zdroj vody zajistény fekou Adize, hladina spodni vody a struktura pidy umoznuji tspé$né péstovani
saldtu i béhem letntho obdobi (Cervenec—srpen), coz zarucuje, Ze saldt je na trhu po deset az jedendct
mésicli v roce.

Sypké, sttedné tézké ptdy s hrubou strukturou, které jsou pro oblast podél hrdzi na fece Adize typické,
a dobré propustnost, kterd podporuje odtok destové vody, umoziiuji provadét péstebni operace opti-
mélnim zptsobem za jakychkoli klimaticko-meteorologickych podminek.

Kromé vyse uvedenych skute¢nosti jsou to rovnéz zkusenosti nabyté v pribéhu padesiti let péstovani
salitu a kvalifikovand cinnost producentd, které umoznily zdokonalit techniky produkce,
a optimalizovat tak synergii vyplyvajici ze spravné rovnovahy mezi pudnimi a agronomickymi faktory.

Kontrolni subjekt:

Néazev: CSQA Srtl Certificazioni (soukromy subjekt podle normy EN 45011)

Adresa: Via S. Gaetano, 74 Thiene (VI)
ITALIA

Tel.: +39 0445366094

Fax: +39 0445382672

E-mail: fbroggiato@csqa.it

Oznacovdni:

Aby mohl byt saldt, ktery nese CHZO ,Insalata di Lusia“, uveden ke spotfeb¢, musi byt umistén do
piepravek z plastu, dfeva, karténu, polystyrénu ¢i jinych potravindiskych materidld.
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Obsah kazdého baleni musi byt homogenni a obsahovat vyhradné saldt stejné variety, ptivodu, druhu,
kategorie a velikosti. Viditelnd ¢dst baleni musi byt reprezentativni vici celku.

Na vrchni ¢dsti baleni, kterd obsahuje produkt, je umistén prahledny ochranny film z potravindfského
materidlu, na némz je uvedeno vyluéné logo CHZO ,INSALATA DI LUSIA“ a ktery umoziuje jak
viditelnost, tak pfirozenou prodysnost.

Na prepravkdch musi byt viditelné logo CHZO o rozmérech ne mensich nez rozméry dalsiho textu
piipadné uvedeného na témze obalu.

A\Ber

()

INSALATA di LUSIA

Logo je tvofeno pismeny ,i“ (nad nimz se nachdzi tecka elipsovitého tvaru) a ,L“. Vnitfni strana pismen
mé konkdvni tvar a tvoii elipsovity rdmecek, uprostied néjz je stylizovanym zptsobem vyvedena
sttedovékd véz v Lusii. Vngjsi ¢dst a Cdst, kterd se nachdzi nad logem, jsou vymezeny rimeckem,
vné néhoz je v horni &isti uprostied vyveden ndpis ,IGP“ (CHZO). Ve spodni ¢asti loga, kterd je uvnitf
ramecku, se nachdzi text ,INSALATA di LUSIA“

Logo CHZO ,INSALATA DI LUSIA® které jiz bylo umisténo na pfepravkich, nesmi byt pouzito
opakované.
















CENY PREDPLATNEHO NA ROK 2009 (bez DPH,

véetné postovného za obvyklou zasilku)

Utedni véstnik EU, fady L + C, pouze ti§téné vydani

22 Urednich jazyk( EU

1000 EUR rocné (*)

Utedni véstnik EU, fady L + C, pouze ti$téné vydani

22 Ufednich jazykd EU

100 EUR mésiéné (*)

Ufedni véstnik EU, fady L + C, ti§téné vydani + roéni CD-ROM

22 urednich jazyk( EU

1200 EUR ro¢né

Utedni véstnik EU, fada L, pouze tisténé vydani

22 ufednich jazykd EU

700 EUR roc¢né

Ufedni véstnik EU, fada L, pouze ti§téné vydani

22 Ufednich jazyka EU

70 EUR mésicné

Utedni véstnik EU, fada C, pouze tisténé vydani

22 Ufednich jazykd EU

400 EUR roc¢né

Ufedni véstnik EU, fada C, pouze ti§téné vydani

22 Ufednich jazyka EU

40 EUR mésicné

Ufedni véstnik EU, fady L + C, mésiéni CD-ROM (souhrnny)

22 Ufednich jazyk( EU

500 EUR roc¢né

Dodatek k Ufednimu véstniku (fada S), CD-ROM, 2 vydani tydné

mnohojazy¢né:
23 ufednich jazyk( EU

360 EUR ro¢né
(= 30 EUR mésicne)

Utedni véstnik EU, fada C — Vybérova fizeni

jazyky, kterych se tyka

50 EUR ro¢né

vybéroveé fizeni

(*) Prodej podle jednotlivych ¢isel: do 32 stran: 6 EUR
od 33 do 64 stran: 12 EUR
vice nez 64 stran: cena stanovena jednotlivé

Ptedplatné Uredniho véstniku Evropské unie, ktery vychazi v Ufednich jazycich Evropské unie, je k dispozici
ve 22 jazykovych verzich. Zahrnuje fady L (Pravni pfedpisy) a C (Informace a oznameni).

Kazda jazykova verze ma samostatné predplatné.

V souladu s nafizenim Rady (ES) &. 920/2005, zvefejnénym v Ufednim véstniku L 156 ze dne 18. &ervna 2005,
které stanovi, Ze organy Evropské unie nejsou doCasné vazany povinnosti sepisovat vSechny akty v ir§tiné a
zvefejfiovat je v tomto jazyce, je Ufedni véstnik vydavany v irském jazyce prodavan zvlast.

Predplatné dodatku k Ufednimu véstniku (fada S — Dodatek k Urednimu véstniku Evropské unie) zahrnuje znéni ve
vSech 23 ufednich jazycich na jednom mnohojazyéném CD-ROM.

Ptedplatné Uredniho véstniku Evropské unie opraviiuje na pozadani k obdrzeni riiznych priloh Utedniho véstniku.
Predplatitelé jsou na vydavani pfiloh upozorfiovani prostfednictvim ,o0zndmeni ¢&tenafim* zvefejriovaného
v Ufednim véstniku Evropské unie.

Prodej a predplatné

Placené publikace vydavané Uradem pro ufedni tisky jsou k dispozici u nasich distributorl. Seznam distributor(i se
nachazi na této internetové adrese:

http://publications.europa.eu/others/agents/index_cs.htm

EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu) nabizi pfimy a bezplatny pfistup k pravu Evropské unie. Tyto
internetové stranky umoznuji nahlizet do Urfedniho véstniku Evropské unie a obsahuji rovnéz
smlouvy, pravni predpisy, judikaturu a navrhy pravnich predpisu.

Vice informaci o Evropské unii naleznete na adrese: http://europa.eu

» S URAD PRO UREDNI TISKY EVROPSKYCH SPOLECENSTVI
S s Urad pro uredni tisky L-2985 LUCEMBURK

* ok Publications.europa.cu




