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II

(Sdéleni)

SDELENI ORGANU A INSTITUCI EVROPSKE UNIE

KOMISE

Povoleni stitnich podpor v rdmci ustanoveni ¢lankd 87 a 88 Smlouvy o ES

P¥ipady, k nimz Komise nevzndsi ndmitku

(Text s vyznamem pro EHP)

(2008/C 16/01)

Datum pfijeti rozhodnut{ 10. 10. 2007
Podpora ¢. N 239/07
Clensky stét Rumunsko

Region

Nézev (a/nebo jméno piijemce)

Compania Nationald a Huilei S.A.

Pravni zdklad

Proiectul Strategiei industriei miniere pentru perioada 2007-2020

Typ opatieni

Rezim podpor

cil Podpora na béznou vyrobu
Forma podpory Grant

Rozpocet 1 289 562 000 RON
Mira podpory —

Doba trvani 2007-2010

Hospodafskd odvétvi Uhelny priimys]

Nézev a adresa orgdnu poskytujictho

podporu

Ministerul Economiei si Finantelor
Calea Victoriei nr. 152, sector 1
Bucuresti

Romania

Dals{ informace

Rozhodnuti v autentickém znéni po odstranéni vSech informaci, jeZ jsou predmétem obchodniho tajemstvi,

je zvefejnéno na:

http://ec.europa.eu/community_law/state_aids|
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Datum pfijeti rozhodnuti 14.11. 2007
Podpora ¢. N 330/07
Clensky stét Némecko
Region —

Nézev (a/nebo jméno piijemce)

Forderprogramm Sicherheitsforschung — Forschung fiir die zivile Sicherheit

Pravni zdklad

Forderprogramm  Sicherheitsforschung — Kabinettsbeschluss vom 24. Januar
2007

Nézev opatfeni

Rezim podpory

cil Vyzkum a vyvoj

Forma podpory Piimad dotace

Rozpocet Celkovd ¢dstka planované podpory: 123 mil. EUR
Mira podpory 100 %

Délka trvani programu

Do 31.12. 2010

Hospodafskd odvétvi

Vsechna odvétvi

Nézev a adresa organu poskytujictho

podporu

Bundesministerium fiir Bildung und Forschung
Heinemannstrafe 2
D-53175 Bonn

Dals{ informace

Rozhodnuti v autentickém znéni po odstranéni viech informaci, jez jsou pfedmétem obchodniho tajemstvi,

je zvefejnéno na:

http://ec.europa.eu/community_law/state_aids|

Datum pfijeti rozhodnuti 30. 11. 2007
Podpora ¢. N 359/07
Clensky stét Finsko

Region

Nézev (a/nebo jméno piijemce)

Energiatukiohjelman N 75/02 muuttaminen ja jatkaminen.

Forlingning och dndring av stédordning N 75/02 for energisektorn

Pravni z4klad

Valtionavustuslaki (688/2001), Valtioneuvoston asetus energiatuen myontimisen
yleisistd ehdoista (luonnos).

Statsunderstodslag (688/2001), Statsrddets forordning om allménna villkor for
energistatsunderstd (utkast)

Nézev opatfeni

Rezim podpory

Cil

Ochrana Zzivotniho prostfedi

Forma podpory

Piim4 dotace

Rozpocet

2008: 26 mil. EUR, 2009: 27 mil. EUR, 2010: 30 mil. EUR, 2011: 32 mil. EUR
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Mira podpory 50 %

Délka trvani programu

1. 1. 2008-31. 12. 2012

Hospodafskd odvétvi

Zpracovatelsky primysl, zdsobovan{ elektfinou, vodou a plynem

Nézev a adresa orgdnu poskytujictho

podporu

Kauppa-ja teollisuusministerio
PL 32
FI-00023 Valtioneuvosto

Dals{ informace

Rozhodnuti v autentickém znéni po odstranéni vSech informaci, jez jsou pfedmétem obchodniho tajemstvi,

je zvefejnéno na:

http:/[ec.europa.eu/community_law/state_aids|

Datum pfijeti rozhodnuti 5.12.2007
Podpora ¢. N 409/07
Clensky stat Madarsko
Region —

Nézev (a/nebo jméno piijemce)

Kutatdsi és Technoldgiai Innovaciés Alapbdl nydijtott dllami tdimogatdsok

Pravni z4klad

A Kutatdsi és Innovaciés Alaprol sz6l6 2003. évi XC. torvény

A Kutatdsi és Technologiai Innovacios Alap kezelésérdl és felhasznaldsar6l sz6lo
133/2004. (IV. 29.) kormanyrendelet

A Kutatdsi és Technoldgiai Innoviciés Alapbdl nydjtott dllami tdmogatdsok
szabalyair6l sz616 146/2007. (V. 26.) kormédnyrendelet

Nézev opatfeni Rezim podpory

cil Vyzkum a vyvoj

Forma podpory Pfima dotace

Rozpocet Predpoklddané ro¢ni vydaje: 50 000,00 mil. HUF; celkovd cistka planované
podpory: 350 000,00 mil. HUF

Mira podpory —

Délka trvani programu

2007-31.12. 2013

Hospodaiskd odvétvi

Nézev a adresa orgdnu poskytujictho

podporu

Dalsi informace

Rozhodnuti v autentickém znéni po odstranéni vSech informaci, jeZ jsou predmétem obchodniho tajemstvi,

je zvefejnéno na:

http://ec.europa.eu/community_law/state_aids|
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Datum pfijeti rozhodnuti 28.11. 2007
Podpora ¢. N 541/07
Clensky stét Némecko
Region —

Nézev (a/nebo jméno piijemce)

Erganzung zur Methode zur Berechnung des Beihilfelements von Biirgschaften
(hier Betriebsmittelkredite)

Pravni zdklad

Nézev opatfeni

Rezim podpory

cil

Forma podpory

Zéaruka

Rozpocet

Mira podpory

Délka trvani programu

28.11.2007-31.12. 2013

Hospodaiskd odvétvi

Vsechna odvétvi

Nézev a adresa orgdnu poskytujictho

podporu

Dalsi informace

Rozhodnuti v autentickém znéni po odstranéni vSech informaci, jeZ jsou predmétem obchodniho tajemstvi,

je zvefejnéno na:

http:/[ec.europa.eu/community_law/state_aids|
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IV
(Informace)
INFORMACE ORGANU A INSTITUCI EVROPSKE UNIE
Sménné kurzy vidi euru ()
22. ledna 2008
(2008/C 16/02)

1 euro =

ména sménny kurz ména sménny kurz
UusD americky dolar 1,4494 TRY  tureckd lira 1,7754
JPY japonsky jen 154,13 AUD  australsky dolar 1,6876
DKK déanskd koruna 7,4508 CAD  kanadsky dolar 1,4953
GBP britsk4 libra 0,74265 HKD  hongkongsky dolar 11,3186
SEK §védskd koruna 9,4995 NZD  novozélandsky dolar 1,9336
CHF §vycarsky frank 1,599 SGD  singapursky dolar 2,0943
ISK islandskd koruna 96,98 KRW  jihokorejsky won 13828
NOK norska koruna 8,044 ZAR  jihoafricky rand 10,4966
BGN  bulharsky lev 1,9558 CNY  ¢insky juan 10,4925
CZK Ceska koruna 26,2 HRK  chorvatskd kuna 7,3123
EEK estonskd koruna 15,6466 IDR  indonéskd rupie 13 740,31
HUF madarsky forint 259,72 MYR  malajsijsky ringgit 4,775
LTL litevsky litas 3,4528 PHP filipinské peso 59,947
LVL lotyssky latas 0,6982 RUB  rusky rubl 35,918
PLN polsky zloty 3,6523 THB  thajsky baht 44,775
RON rumunsky lei 3,7813 BRL  brazilsky real 2,6579
SKK slovenska koruna 33,948 MXN  mexické peso 15,9188

(") Zdroj: referen¢ni sménné kurzy jsou publikovany ECB.
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INFORMACE CLENSKYCH STATU

Souhrnné ddaje sdélené ¢lenskymi stity tykajici se stitni podpory poskytované na zikladé nafizeni

Komise (ES) ¢ 18572006 o pouZiti clanka 87 a 88 Smlouvy o ES na stitni podporu malym

a stfednim podnikim pdsobicim v produkci, zpracovini a uvddéni zemédélskych produkti na trh
a o0 zméné nafizeni Komise (ES) & 70/2001

(2008/C 16/03)

Cislo XA: XA 200/07

Clensky stit: Republika Slovinsko

Region: Obec Vitanje

Nizev rezimu podpory nebo ndzev podniku, ktery je
pfijemcem jednotlivé podpory: Podpore programom razvoja

podezelja v ob¢ini Vitanje 2007-2013

Pravni zdklad: Pravilnik o dodeljevanju drzavnih pomodi
v ob¢ini Vitanje (III. Poglavje)

Rocni vydaje plinované v rimci rezimu nebo celkova
Castka jednotlivé podpory poskytnuté podniku:

rok 2007: 15 375 EUR
rok 2008: 15 700 EUR
rok 2009: 16 100 EUR
rok 2010: 16 500 EUR
rok 2011: 16 900 EUR
rok 2012: 17 300 EUR
rok 2013: 17 800 EUR

Maximdlni mira podpory:

1. Investice v zemédélskych podnicich:

— az do vyse 40 % zpusobilych ndkladt na investice.

Ucelem podpory je investovat do obnovy zemédélskych
objektd, pofidit vybaveni uzivané k zemédélské produkdi,
investovat do trvalych kultur a zlepsit stav zemédélské pudy
a pastvin.

2. Zachovdni tradicnich staveb:

— podpora muze byt poskytnuta k pokryti az 60 % skutec-
nych ndkladd na investice na zachovani prvkd produké-
ntho a neprodukéntho kulturnitho dédictvi lezicich na
tzemi zemédélskych podniki. Investice na ochranu
kulturntho dédictvi produkénich zdrojii zemédélského
podniku nesmi vést k Zddnému navyseni produkéni kapa-
city zemédélského podniku.

3. Platby pojistného:

— dastka podpory ze strany obce odpovidd vysi rozdilu
mezi &astkou spolufinancovani plateb pojistného ze stit-
niho rozpoctu do vyse 50 % zpusobilych nakladd pojist-
ného na pojisténi hospodaiskych plodin a produkti
a pojisténi zvifat pro piipad chorob.

4. Technickd pomoc:

— az do vyse 100 % zpusobilych nakladt tykajicich se vzdé-
lavini a odborné piipravy zemédélcl, poradenskych
sluzeb, na organizaci for, soutézi, vystav a veletrhdi, na
publikace, katalogy, internetové strinky a $ifeni odbor-
nych znalosti. Pomoc se poskytne formou dotovanych
sluzeb a nesmi zahrnovat pfimé platby penéznich &astek
producentiim

Datum uskutecnéni: Srpen 2007 (nebo datum vstupu predpisti
v platnost).

Doba trvini rezimu podpory nebo poskytovini jednotlivé
podpory: Do 31. prosince 2013

Cil podpory: Podpora malych a stfednich podnikd.

Odkaz na ¢linky v nafizeni (ES) & 1857/2006 a zpusobilé
ndklady: Kapitola Il pfedpisti o poskytnuti stitni v obci Vitanje
zahrnuje opatfeni predstavujici stitni podporu v souladu
s nasledujicimi ¢ldnky nafizeni Komise (ES) ¢. 1857/2006 ze
dne 15. prosince 2006 o pouziti clankd 87 a 88 Smlouvy na
statn{ podporu pro malé a stfedni podniky piisobici v produkci
zemédélskych produkti a o zméné nafizeni (ES) ¢. 70/2001
(Uf. vést. L 358, 16.12.2006, s. 3):

— Clanek 4: Investice v zemédélskych podnicich,

— Clanek 5: Zachovani krajiny a tradicnich staveb,

— Clanek 12: Platby pojistného,

— Clanek 15: Zajisténi technické pomoci v odvétvi zemédeélstvi

Dotlené[d odvétvi: Zemédélstvi: péstovdni plodin na orné
ptidé a chov hospodarskych zvifat
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Ndzev a adresa orgdnu poskytujiciho podporu:

Ob¢ina Vitanje
Grajski trg 1
SLO-3205 Vitanje

Adresa internetovych strinek:
http://www.uradni-list.si/1 /ulonline jsp?urlid=200770&dhid=91166

Dalsi idaje: Opatfeni tykajici se platby pojistného na pojisténi
hospodafskych plodin a produktt zahrnuje tyto nepfznivé
klimatické jevy, které je mozno ptirovnat k pfirodnim kata-
strofdm: jarn{ mrdz, kroupy, blesky, poziry zptsobené blesky,
vichfice a povodné.

Obecni predpisy spliuji poZadavky natizeni (ES) ¢. 1857/2006,
pokud se jednd o opatfeni, kterd maji byt obci pfijata,
a vieobecnd ustanoveni, kterd maji byt pouzita (kroky predcha-
zejici pfidéleni podpory, kumulace podpor, transparentnost
podpory a jeji kontrola)

Podpis odpovédné osoby

Slavko VETRIH
starosta

Cislo XA: XA 202/07
Clensky stit: Spolkova republika Némecko
Region: Freistaat Bayern

Nizev rezimu podpory nebo ndzev podniku, ktery je
pfijemcem jednotlivé podpory: Evaluation der Wirksamkeit
von Maflnahmen zur Salmonellenbekdmpfung bei kleinen und
mittleren Betrieben mit iiber 1 000 Legehennen (Juli bis
Dezember 2007)

Pravni zdklad:

Vollzugshinweise zur Durchfithrung der Evaluation der Wirk-
samkeit von Mafinahmen zur Salmonellenbekdmpfung bei
kleinen und mittleren Betrieben mit tiber 1 000 Legehennen

Ro¢ni vydaje plinované v rimci rezimu podpory nebo
celkovd ¢dstka jednotlivé podpory poskytnuté podniku:

Az 100 000 EUR, z ¢ehoz 60 % je financovano ze stitnich
zdrojii a 40 % z parafiskdlniho poplatku

Maximdlni mira podpory:
100 % nakladii na provadéni laboratornich zkousek;

aZz 100 % naklad® na oc¢kovani, maximélné 0,10 EUR na kazdou
ockovanou nosnici

Datum uskuteénéni: Cervenec/srpen 2007

Doba trvini rezimu podpory nebo poskytovini jednotlivé
podpory: Nahrada ndkladt na opatieni provedend do prosince
2007 (laboratorni zkousky, ockovani)

Cil podpory: Zjistit vyskyt salmonely v malych a stfednich
podnicich s vice nez 1 000 nosnicemi v Bavorsku a vyhodnotit
ucinnost opatfeni na boj proti salmonele v uvedenych podni-
cich;

zajistit chovatelim bezplatné provedeni laboratornich zkousek
na salmonelu v uvedenych podnicich, jakoZ i financovani ¢dsti

ndkladt na ockovani, rozhodne-li se chovatel po konzultaci
s veterindrnim lékafem provést ockovani (Clanek 10 nafizeni
(ES) & 1857/2006)

Dotcend hospodiiskd odvétvi: Zemédélstvi — dotované posky-
tovani sluzeb

Nézev a adresa orginu poskytujiciho podporu:

a) Bayerisches Staatsministerium fir Umwelt, Geseundheit und
Verbraucherschutz
Rosenkavalierplatz 2
D-81925 Miinchen

b) Bayerische Tierseuchenkasse
Arabellastr. 29
D-81925 Miinchen

S ptipadnymi dotazy je mozZné se obritit na

Bayerisches Staatsministerium fir Umwelt, Gesundheit und
Verbraucherschutz

Beatrix Tischler

Tel 089/9214-2113

beatrix.tischler@stmugv.bayern.de

Sabine Bottcher

Tel 089/9214-3511

sabine.boettcher@stmugv.bayern.de

Internetova adresa:

http://portal.versorgungskammer.de/pls/portal/docs/PAGE/BTSK/
KAMPF/SALMONELLENPROJEKT/VOLLZUGSHINWEISE %
20EU-FASSUNG.PDF

Dalsi informace: —

Cislo XA: XA 203/07

Clensky stét: Republika Slovinsko

Region: Obec Smarje pri Jelsah

Nizev rezimu podpory nebo ndzev podniku, ktery je
pijjemcem jednotlivé podpory: Dodeljevanje drzavnih
pomoci za ohranjanje in razvoj kmetijstva ter podezelja v ob¢ini
Smarje pri Jelsah 2007-2013

Pravni zdklad: Pravilnik o dodeljevanju pomo¢i za ohranjanje
in razvoj kmetijstva ter podeZzelja v ob¢ini Smarje pri Jel§ah za
programsko obdobje 2007-2013

Ro¢ni vydaje plinované v rimci reZimu nebo celkovd
Castka jednotlivé podpory poskytnuté podniku:

rok 2007: 109 000 EUR
rok 2008: 115 000 EUR
rok 2009: 125 000 EUR
rok 2010: 125 000 EUR
rok 2011: 125 000 EUR
rok 2012: 125 000 EUR
rok 2013: 125 000 EUR
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Maximélni mira podpory: ze statniho rozpoctu do vyse 50 % zptsobilych nakladi

1. Investice v zemédélskych podnicich v prvovyrobé:

— az do vyse 50 % zpusobilych nakladt ve znevyhodné-
nych oblastech,

— az do vyse 40 % zpusobilych ndklad v ostatnich oblas-
tech,

— v piipadé, kdy se jednd o investici mladych zemédélct do
péti let od zahdjeni ¢innosti, mize byt mira podpory
navy$ena o 10 % (takové investice musi byt vymezeny
v podnikatelském pldnu, jak je stanoveno v ¢l. 22 pism.
¢) a musi byt splnény podminky uvedené v ¢lanku 22
naffzeni (ES) ¢. 1698/2005).

Ucelem podpory je investice do obnovy zemédélskych
objektd, pofizeni vybaven{ uzivaného k zemédélské produki,
investice do trvalych kultur a zlepSeni stavu zemédélské pidy
a pastvin.

2. Zachovdni krajiny a tradicnich staveb:

— az do vyse 100 % skute¢nych ndkladii tykajicich se inves-
tice do objektil, které nejsou uréeny k produki,

— az do vyse 60 % skute¢nych ndkladd nebo do vyse 75 %
skute¢nych ndkladti ve znevyhodnénych oblastech tykaji-
cich se investic do majetku urceného k produkci za
podminky, Ze investice nevede k Zddnému navyseni
produkéni kapacity zemédélského podniku,

— mitiZze byt poskytnuta dodate¢nd podpora az do vyse
100 % na pokryti dodatecnych ndkladt vzniklych
pouzitim tradi¢nich materidlti nezbytnych pro zachovéni
historickych prvkd budov.

3. Premisténi zemédélskych staveb ve vefejném zdjmu:

— az do vySe 100 % skute¢nych nékladti, pokud pfemisténi
spociva pouze v rozebrani, pfeneseni a novém sestaveni
stavajicich zafizeni,

— pokud z premisténi vyplyne vybaveni zemédélce moder-
60 % nebo 50 % ve znevyhodnénych oblastech na
zvySeni hodnoty doty¢nych zafizeni po premisténi. Je-li
piijemcem mlady zemédélec, jeho pfispévek cini nejméné
55 % nebo 45 %,

— pokud z pfemisténi vyplyne zvySeni produkéni kapacity,
musi pifjemce pfispét pfinejmensim 60 % naklada spoje-
nych s timto zvySenim nebo 50 % ve znevyhodnénych
oblastech. Je-li pijemcem mlady zemédélec, jeho
piispévek ¢ini nejméné 55 % nebo 45 %.

4. Podpora na platby pojistného:

— dcdstka spolufinancovdn{ ze strany obce odpovidd vysi
rozdilu mezi ¢astkou spolufinancovani plateb pojistného

pojistného na pojisténi hospodafskych plodin a produkti
a pojisténi zvifat pro piipad chorob.

5. Podpora na preparcelovdni pozemkii:

— az do vySe 100 % vzniklych prévnich a spravnich
nékladu.

6. Podpora na povzbuzeni produkce jakostnich zemédélskych produktii:

— az do vySe 100 % skutetné vzniklych naklad; pomoc
bude poskytnuta formou dotovanych sluzeb a nesmi
zahrnovat pfimé platby penéznich ¢astek producentim.

7. Zajisténi technické pomoci v odveétvi zemédelstvi:

— podpora se poskytne az do vySe 100 % zpusobilych
nakladt

Datum uskute¢néni: Srpen 2007 (nebo datum vstupu pfedpist
v platnost)

Doba trvini rezimu podpory nebo poskytovini jednotlivé
podpory: Do 31. prosince 2013

Cil podpory: Podpora malych a stfednich podnikd.

Odkaz na ¢linky v nafizeni (ES) & 1857/2006 a zpusobilé
ndklady: Kapitola I ndvrhu pfedpisi o poskytnuti stitni
podpory pro zachovéni a rozvoj zemédélstvi a venkova v obci
Smarje pri JelSah na programové obdobi 2007-2013 zahrnuje
opatieni pfedstavujici stitni podporu v souladu s ndsledujicimi
¢lanky nafizeni (ES) ¢. 1857/2006 o pouziti ¢lankt 87 a 88
Smlouvy na sttni podporu pro malé a stfedni podniky piisobici
v produkci zemédglskych produktd a o zméné nafizeni (ES) ¢.
70/2001 (Uf. vést. L 358, 16.12.2006, s. 3):

— Clanek 4: Investice v zemédélskych podnicich,
— Clének 5: Zachovan{ krajiny a tradi¢nich staveb,

— Clanek 6: Premisténi zemédélskych staveb ve vefejném
zgjmu,

— Clének 12: Podpora na platby pojistného,
— Clanek 13: Podpora na preparcelovani pozemki,

— Clanek 14: Podpora na povzbuzeni produkce jakostnich
zemédélskych produkta,

— Clanek 15: Zajisténi technické pomoci

Dotéenéfd odvétvi: Zemédélstvi: péstovani plodin na orné
ptidé a chov hospodarskych zvifat

Nézev a adresa orginu poskytujiciho podporu:
Ob¢ina Smarje pri jelsah

Askercev trg 12
SLO-3240 Smarje pri Jelsah
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Adresa internetovych strinek:
http://www.uradni-list.si/1 /ulonline jsp?urlid=200770&dhid=91163

Dalsi ddaje: Opatieni tykajici se platby pojistného na pojisténi
hospodafskych plodin a produktd zahrnuje tyto nepfiznivé
klimatické jevy, které je moZno pfirovnat k piirodnim kata-
strofdm: jarni mrdz, kroupy, blesky, poziry zpusobené blesky,
vichfice a povodné.

Obecni predpisy spliuji poZadavky natizeni (ES) ¢. 1857/2006,
pokud se jednd o opatfeni, kterd maji byt obci pfijata,
a vieobecnd ustanoveni, kterd maji byt pouzita (kroky predcha-
zejici pfidéleni podpory, kumulace podpor, transparentnost
podpory a jeji kontrola)

Podpis odpovédné osoby

Zinka BERK
vedouci ekonomického oddéleni

Cislo XA: XA 209/07
Clensky stét: Spolkova republika Némecko
Region: Rheinland-Pfalz

Nizev rezimu podpory nebo nizev podniku, ktery je
pijjemcem jednotlivé podpory: Entwicklungsprogramm
»Agrarwirtschaft, Umweltmafnahmen, Landentwicklung“ (PAUL)
nach Verordnung (EG) Nr. 1698/2005

— Code 112 — ,Forderung der Niederlassung von Jung-

landwirtinnen und Junglandwirten (FNJ)“

— Code 121.1 — ,Grundsdtze fur die einzelbetriebliche
Forderung landwirtschaftlicher ~ Unter-
nehmen* (Agrarinvestitionsforderungspro-
gramm — AFP)

— Code 121.2 —  ,Forderung von Spezialmaschinen fiir
Weinbausteillagen und moderne Umwelt-
techniken®

Pravni zdklad: Entwicklungsprogramm ,Agrarwirtschaft,
Umweltmafnahmen, Landentwicklung“ (PAUL) nach Verord-
nung (EG) Nr. 1698/2005 in Verbindung mit den zur Umset-
zung erlassenen Landesrichtlinien

Plénované ro¢ni vydaje:
— Kéd 112 —

,Podpora mladych zemédélct p#i zahdjeni
¢innosti (FNJ)“

Vetejné prostiedky ve vysi piiblizné 0,7
miliond EUR ro¢né na vsechny piipady
podpory, které se vyuziji prevdzné na
vnitrostitni  spolufinancovani  projektil
podporovanych podle ¢lanku 22 nafizeni
(ES) ¢ 1698/2005. Z tohoto celkového

financovani se na vnitrostitni projekty
podporované podle ¢linku 89 nafizeni
(ES) ¢. 1698/2005 vycleni piiblizné 0,3
mil. EUR.

— Kéd 121.1 —  ,Zasady pro podporu jednotlivych zemé-
délskych podnikd“ (program podpory

zemédélskych investic AFP)

Vefejné prostiedky ve vysi pfiblizné 8,7
miliontt EUR ro¢né na viechny piipady
podpory, z &ehoz se vice nez 50 %
pouzije na vnitrostatni spolufinancovani
projekt podporovanych podle ¢lanku 26
nafizeni (ES) ¢ 1698/2005. Z tohoto
celkového financovani se na vnitrostatni
projekty podporované podle clanku 89
nafizeni (ES) ¢ 1698/2005 vycleni
piiblizné 3,6 mil. EUR. Opatieni se na
vnitrostatni trovni financuje pfevazné
z prostfedkd pfidélenych spole¢nému
projektu  ,ZlepSovani  zemédélskych
struktur a ochrany pobfezi“ (GAK), ktery
byl podle nafizeni (ES) ¢ 1857/2006
zaregistrovan jiz pro celé Némecko (viz
registracni ¢islo XA 08/2007). Spolkové
zemé Poryni-Falcko poskytne dodatecné
finan¢ni prostfedky (2007: 0,1 mil. EUR;
2008: 0,4 mil. EUR; 2009: 0,1 mil. EUR)
pfedevsim na opatfeni tykajici se dobrych
zivotnich podminek zvitat (napt. prechod
z klecového systému chovu nosnic na
chov na podestylce a na systém volnych
vybéhi).

— Kéd 121.2 —  ,Podpora specidlnich stroji pro péstovani
vina na strmych svazich a modernich

ekologickych technologii“

Vetejné prostiedky ve vysi pfiblizné 0,55
miliontt EUR ro¢né na viechny piipady
podpory, které se vyuziji pfevazné na
vnitrostatni  spolufinancovani  projektt
podporovanych podle ¢lanku 26 nafizeni
(ES) ¢. 1698/2005. Z tohoto celkového
financovani se na wnitrostatni projekty
podporované podle ¢lanku 89 nafizeni
(ES) ¢ 1698/2005 vycleni piiblizné 0,1
mil. EUR

Maximdlni mira podpory:

— Kéd 112 — ,Podpora mladych zemédélct pfi zahdjeni

¢innosti (FNJ)*

Prémie ve vysi 10 000 EUR na zahdjeni
Cinnosti jako pevnd ¢astka
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— Kéd 121.1 —  ,Zdsady pro podporu jednotlivych zemé- skych produktd. Je zapotiebi zohlednit
délskych podnikd“ (program podpory zdjmy  spotiebitelli, rozvoj venkova,
zemédglskych investic AFP) zachovdni biologické rozmanitosti, jakoz i
zlepSovani Zivotnich, pracovnich
Dotace zaloZend na vyméFovacim zdkladé a vyrobnich podminek. Cilem je zejména:
(do 90 % zpusobilych nakladd) ve vysi
o — zlepsit konkurenceschopnost
— do 30 % na projekty, které spliuji zlepSenim vyrobnich a pracovnich
zvla§t,n1 POiad‘}VkY (napf. pozadavky podminek, a to zejména snizenim
do}arych zivotnich podminek a hygien}{ vyrobnich ndkladt, zlep$enim kvality
zvifat neb(? pozadavky na premisténi a zvySenim pfidané hodnoty podniku
zemédélskych budov), ve smyslu Lisabonské strategie EU,
— do 25 % (= standardni sazba) na
ostatn{ zpusobilé investice, — chrénit a zlepSovat pfirodni prostiedi
a zlepSovat hygienické podminky
—do 10 % vyméfovactho zdkladu a dobré zivotni podminky zvifat.
(maximélné 20 000 EUR na osobu)
dodate¢né pro mladé zemédélce.
Opatieni vychdzi z ¢lanku 4 nafizeni (ES)
) o . L, ¢. 1857/2006 (,Investice v zemédélskych
— Kéd 121.2 —  ,Podpora specidlnich stroji pro péstovani podnicich).
vina na strmych svazich a modernich
ekologickych technologii
— K6d 121.2 —  ,Podpora specidlnich stroji pro péstovani

Dotace ve vysi do 20 % vyméfovaciho
zdkladu (do 90 % zptisobilych ndkladd),
maximédlné 25 000 EUR na podnik.

Podpora investic do zemédélskych podniki podle ¢lanku 4 nafi-
zeni (ES) ¢. 1857/2006 je omezena na Castku 400 000 EUR za

tfi hospodatské roky

Datum uskuateénéni: 1. zaf 2007

Doba trvini rezimu podpory: Do 31. prosince 2013

Utel podpory:

— Kéd 112 —

— Kéd 1211 —

,Podpora mladych zemédélct pii zahdjeni
¢innosti (FNJ)*

Posilit pfipravenost mladych zemédélct
a vinaft pfevzit podnik a urychlit struktu-
rdlni vyvoj téchto podniki s cilem zlepsit
jejich konkurenceschopnost.

Opatteni vychazi z ¢lanku 7 nafizeni (ES)
¢ 1857/2006 (,Podpora na zahdjeni
¢innosti mladych zemédéled).

,Zasady pro podporu jednotlivych zemé-
délskych podnikd“ (program podpory
zemédélskych investic AFP)

K podpofe konkurenceschopného, udrzi-
telného, ekologického, multifunkéniho
zeméd@lstvi zohledriujictho dobré Zivotni
podminky zvifat 1ze poskytnout podporu
na investice v zemédélskych podnicich
pusobicich v primarni produkci zemédél-

vina na strmych svazich a modernich
ekologickych technologii“

Za ucelem snizeni vyrobnich ndkladi pfi
soucasném  zlepSeni stavu  Zivotniho
prostiedi se podporuje urychlené zava-
déni zemédélskych technologii mimo-
fadné Setrnych k Zivotnimu prostiedi.
Podpora se poskytuje na investice do
specidlnich schvdlenych strojii na pouziti
ve venkovnim prostoru v oblasti pésto-
vani vina na strmych svazich, ekologic-
kého pouziti ptipravkti na ochranu rostlin
pfi péstovani ovoce a vinné révy, piidav-
nych zafizeni k rozmetadlim kapalnych
hnojiv, navigacnich zafizeni GPS pro
zemédélské tahace nebo pracovni stroje
na vlastni pohon, jakoz i na zavidéni
jinych inovativnich zemédélskych techno-
logii.

Opatfeni vychdzi z ¢lanku 4 nafizeni (ES)
¢. 1857/2006 (,Investice v zemédélskych
podnicich®)

Dotlend hospodiiskd odvétvi: Vsechna odvétvi primdrni
zemédélské produkce

Nézev a adresa orginu poskytujiciho podporu:

Dienstleistungszentrum Landlicher Raum Mosel
Einzelbetriebliche Forderung und Marktforderung
Gorresstrafse 10

D-54470 Bernkastel-Kues
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Internetovd adresa: Névrh spravniho pfedpisu je k dispozici na
adrese:

http:/[www.mwvlw.rlp.de/internet/nav/c11/c1130850-d5f2-
2¢01-33e2-dce3742£2293&class=net.icteam.cms.utils.search.
AttributeManager;uBasAttrDef=aaaaaaaa-aaaa-aaaa-eeee-
000000000008.htm

(pod odkazem ,Medien-Download — Einzelbetriebliches Forde-
rungsprogramm®).

Konecnd verze pokynti spolkové zemé (sprdvni predpis, formu-
lafe zadosti ...) budou k dispozici na adrese www.dlr.rlp.de (pod
odkazem ,Fachportale: Forderung®).

Dalsi adaje: Cést 3 sprévniho predpisu — Podpora investic na
diverzifikaci (Forderung von Investitionen zur Diversifizierung
FID) — neni pfedmétem tohoto ozndmeni. Tato oblast opatfeni
se provadi podle ¢ldnku 53 nafizeni (ES) ¢. 1698/2005 ve
spojeni s nafizenim (ES) ¢. 1998/2006

Cislo XA: XA 210/07
Clensky stét: Francie

Regiony: Uzemni samospravné celky (regiony, departementy),
které si pieji doplnit stitni podporu ¢&i samy pfiznat totoZné
podpory

Nizev rezimu podpory nebo ndzev podniku, ktery je
piijemcem jednotlivé podpory: Aides de démarrage aux grou-
pements de producteurs reconnus dans le secteur de
T'horticulture ornementale et de la pépiniére

Pravni zdklad: articles L 621-1 et s. du Code rural

Roéni vydaje plinované v rimci reZimu podpory nebo
celkovd C&istka jednotlivé podpory poskytnuté podniku:
Rocni rozpocet podpory je odhadovdn, s vyhradou rozpocto-
vych dotaci, na 500 000 EUR pro VINIFLHOR a na castku
v neuréené vysi pro tizemni samospravné celky

Maximélni mira podpory: do vyse 100 % skutecnych vydajii
na vytvofeni a spravni ¢innost sdruZeni producentd, kterym byla
pfiznand podpora, v rozmezi 5 az 1 % (sestupnd mira po dobu
5 let) hodnoty trzni produkce produktd na obdobi 5 let.
Celkova castka verejného piispévku udéleného seskupent, které
je ptijemcem podpory, nesmi piekrocit 400 000 EUR

Datum uskuteCnéni: Ode dne potvrzeni o pfijeti formuldfe
o vyjimce Komisi

Doba trvini rezimu podpory nebo poskytovini jednotlivé
podpory: Sest let

Cil podpory: Tyto podpory spadaji do plsobnosti ¢lanku 9
nafizeni (ES) ¢ 1857/2006. Odvétvi okrasného zahradnictvi
a lesnich skolek zahrnuje ve Francii 6 000 zemédélskych
podnikt pfedstavujicich 22 000 ha, ale mira organizovanosti
a seskupeni nabidky je velmi nizkd. Vzhledem k omezenim,
kterd jsou zpusobend stile koncentrovanéj§imi ndkupc¢imi,
a jejich pozadavkim tykajicich se mnozstvi, rozsifovani nabidky

druhtt a kvality, povazuji francouzské orgdny za vhodné
podpofit organizaci zahradnického odvétvi za Géelem nezbyt-
ného strukturovani tohoto odvétvi, které mu umozni udrzet
produkci  pfispivajici  k  vytvdfeni  pracovnich  mist
a piizptisobenou prostiednictvim udrzovani struktury venkov-
skych oblasti smértim tizemniho plénovani

Dotcené[d odvétvi: Okrasné zahradnictvi a lesni $kolky

Nézev a adresa orginu poskytujiciho podporu:

Office National Interprofessionnel des Fruits, des Légumes, des
Vins et de I'Horticulture (VINIFLHOR)

TSA 40004

F-93555 Montreuil sous Bois Cedex

Adresa internetovych strinek:

www.viniflhor.fr

kolonka: oblast ovoce a zeleniny

podnadpis: francouzské pravni predpisy, pododdil: stdtni
podpora

Dalsi informace: A7 tdzemni samosprivné celky budou
dopliovat financovani VINIFLHORU, budou muset dodrzovat
podminky stanovené timto orgdnem a ovéfit dodrzovani stropti

podpory

Cislo XA: XA 211/07
Clensky stt: Irsko
Region: cely ¢lensky stét

Nizev rezimu podpory nebo nizev podniku, ktery je
pfijemcem jednotlivé podpory: Equine Technical Support and
Equine Breeding Schemes 2007-2013

Pravni zdklad: National Development Plan 2007-2013

Ro¢ni vydaje plinované v rdmci reZimu podpory nebo
celkovd &istka jednotlivé podpory poskytnuté podniku:
1,57 milionu EUR ro¢né v obdobi let 2007-2013

Maximalni mira podpory: Miry podpory podle ¢lénki 15 a 16
nafizeni (ES) ¢. 1857/2006

Datum uskute¢néni: 15. srpna 2007

Doba trvini rezimu podpory nebo poskytovini jednotlivé
podpory: 31. prosince 2013

Cil podpory: Zlepsit jakost chovu neplnokrevnych koni pomoci
price na formulaci genetického indexu u plemennych hfebct,
namditkového odbéru vzorkidl a testd DNA k ovéfeni pivodu
v plemennych knihdch a zdokonaleni systémt evidence
v plemennych knihdch.

Propagovat $irsi pouzivéni irskych neplnokrevnych koni v sportu
a Cinnostech ve volném case prostfednictvim obecnych propa-
gacnich ¢innost{ a Gicasti na soutézich, veletrzich a vystavich.
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Podporovat jakost chovu neplnokrevnych koni pomoci kolen,
investic do skolicich budov a vybaveni, poskytovani propagac-
nich a vzdéldvacich informaci na semindfich, internetu,
v médiich a v tiskové podobé.

Podporovat provadéni prozkumd, sbéru Gdajo a analyzy
v odvétvi neplnokrevnych koni s cilem dosdhnout v chovu koni
lepsi genetické jakosti.

Tato podpora se poskytuje v souladu s ¢lankem 15 a ¢lankem
16 nafizeni (ES) ¢. 1857/2006 — Zajisténi technické pomoci
v odvétvi zemédé€lstvi a Podpora odvétvi Zivocisné vyroby
Dotcené[d odvétvi: A00122 — Chov ovci, koz, koni, osld, mul
a mezkd

Nézev a adresa orgdnu poskytujiciho podporu:

Department of Agriculture, Fisheries and Food
Agriculture House

Kildare Street

Dublin 2

Ireland

Adresa internetovych strinek:

http:/fwww.agriculture.gov.ie/equine_ndp/technical_breeding/
terms_conditions

Podpora &: XA 217/07

Clensky stdt: Rakousko

Region: Niederosterreich

Nizev rezimu podpory nebo ndzev podniku, ktery je
pfijemcem jednotlivé podpory: Richtlinie fiir die Gewihrung
eines Zuschusses des Landes Niederosterreich zu den Pramien-
kosten fiir die Rinderversicherung

Prévni zdklad: NO Landwirtschaftsgesetz

Roéni vydaje plinované v rdmci reZimu podpory nebo
celkovd &istka jednotlivé podpory poskytnuté podniku:
Ro¢ni plidnovand potieba finan¢nich prostiedkti v Dolnim
Rakousku ¢ini 300 000 EUR

Maximdlni mira podpory: Poskytuje se prispévek ve vysi max.
25 % vyplacenych prémii

Datum uskuteénéni: cerven 2007

Doba trvini rezimu podpory nebo poskytovini jednotlivé
podpory: Od ¢ervna 2007 do roku 2013

Cil podpory: Podniky zabyvajici se chovem skotu, predevsim
na pastvindch a loukdch, jiz nékolik let ¢eli ¢im dal castéjsim
extrémnim povéternostnim podminkdm. Tyto vykyvy pocasi
mohou predstavovat velké nebezpedi pro skot. Pii silnych bout-
kach muaze v disledku panické reakce dojit k paddiim a zranénim
zvifat. Kromé tohoto nebezpedi nartstd z diivodu zmény
klimatu i v nasich zemépisnych sitkdch pocet chorob se smrtel-
nymi nasledky, které jsou disledkem vétstho prostoru vyskytu
hmyzu a paraziti.

Témito pokyny se proto mé vytvofit impulz k uzavirdni po-
jisténi na pokryti vypadku chovu skotu zptisobeného uhynutim
v dasledku chorob a nehod. Cilem je sniZit finanéni ztrity chovu
skotu, a tim pfispét k udrzeni zemédélské vyroby v Dolnim
Rakousku

Dot¢end hospodaiskd odvétvi: Zemédélské podniky v Dolnim
Rakousku s chovem skotu

Nézev a adresa orgdnu poskytujiciho podporu:

Amt der Niederosterreichischen Landesregierung
Abteilung Landwirtschaftsforderung
Landhausplatz 1

A-3109 St. Polten

Internetovd adresa:
http:/fwww.noe.gv.at

Dalsi ddaje: Pravni predpis ,Beihilfen zur Zahlung von Versiche-
rungspramien” (podpora splaceni pojistného) se vztahuje k
¢lanku 12 nafizeni (ES) ¢. 1857/2006.

Podpora nepfedstavuji ptekdzku poskytovani pojistovacich
sluzeb na vnitinim trhu. Dolni Rakousko se zarucilo, Ze
podpora neni omezend na pojisténi jediné poji§tovny, ani nezé-
visi na tom, zda se smlouva o pojisténi uzavie s poji§tovnou
usazenou v Rakousku
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(Ozndmeni)

SPRAVNI RIZENI

URAD PRO VYBER PERSONALU EVROPSKYCH
SPOLECENSTVI (EPSO)

OZNAMENI O VYBEROVEM RIZENI EPSO/AD/116-117/08 A EPSO/AST/45/08

(2008/C 16/04)

Evropsky afad pro vybér persondlu (EPSO) pofadd ndsledujici oteviend vybérova fizeni:

— EPSO/AD|116/08 a EPSO/AD/117/08 — administrativni pracovnici (AD8) a hlavni administrativn{
pracovnici (AD11) — boj proti podvodim

— EPSO/AST/[45/08 — asistenti (AST4) — boj proti podvodim

Ozndmeni o vybérovych fizen se zvefejiiuji v Urednim véstniku Evropské Unie, fadé C 16 A ze dne 23. ledna
2008 pouze v anglickém, francouzském a némeckém jazyce.

Veskeré informace jsou k dispozici na internetové strance EPSO http://europa.eu/epso
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JINE AKTY

KOMISE

Zvetejnéni zidosti o zapis podle ¢l. 6 odst. 2 nafizeni Rady (ES) ¢. 510/2006 o ochrané zemépisnych
oznaCeni a oznaceni piivodu zemédélskych produktii a potravin

(2008/C 16/05)

Toto zvefejnéni zaklddd prdvo vznést ndmitku podle clanku 7 nafizeni Rady (ES)
6.V5,10/2006 (). Prohldseni o nadmitce museji byt pfedloZena Komisi do Sesti mésicii ode dne tohoto zvetej-
néni.
PREHLED
NARIZENI RADY (ES) & 510/2006
.CESKE PIVO*
EK ¢&.: CZ[PGI[005/00375/14.10.2004

CHOP () CHZO (X))

Tento piehled obsahuje hlavni body specifikace produktu pro informacni téely.

1. Pfislusny orgin clenského stitu:

Nézev: Utad pramyslového vlastnictvi

Adresa: Antonina Cermdka 2a
CZ-160 68 Praha 6-Bubenec

Tel:  (420) 220 383 111
Fax:  (420) 224 324 718

e-mail:  posta@upv.cz
2. Skupina:
Nézev:  Sdruzeni Ceské pivo

Adresa: Lipovd 15
CZ-120 44 Praha 2

Tel.: (420) 224 914 566
Fax: (420) 224 914 542
e-mail: —

Slozeni: Vyrobcifzpracovatelé ( X ) Ostatni ( X )

3. Druh produktu:

Skupina 2.1: Pivo

() Uf.vést.L93,31.3.2006,s. 12.
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4.1

4.2

Specifikace:
(piehled pozadavki podle ¢l. 4 odst. 2 nafizeni (ES) ¢. 510/2006)

Ndzev: ,Ceské pivo*

Popis: Rozliitelnost Ceského piva vyplyva z fady faktorti, predevsim jsou to pouzité suroviny, know-
how celd léta se vyvijejictho pivovarnictvi a specidlni pivovarnické postupy. Vyroba Ceského piva je
pozoruhodnd diky uziti dekokéni metody rmutovacitho procesu, vafenim mladiny a dvojstupiiovym
kvagenim. Celkovd metoda vyroby (peclivé vybirané suroviny, sladovéani a piiprava piva v tradi¢ni oblasti
v Ceské republice) d4vé vzniknout specifickému a jedinenému produktu s vysokou reputaci.

Technické parametry pro Ceské pivo jsou zobrazeny v textu nize. Pivo je rozpoznatelné diky tomu, Ze
pivu dominuje slad a chmel, je pfijatelnd pouze slabd pfichut pasterizace, kvasnic ¢i esterd, cizi viiné &
prichuté nejsou pifpustné. Nizsf intenzita celkového aroma Ceského piva je zptisobena relativné nizkym
obsahem nezadoucich vedlejsich produktt kvaSeni. Pivo md stfedni az silny ¥z s pomalym uvolio-
vanim oxidu uhli¢itého. Podobné i plnost je stfedni az vysokd, zejména diky obsahu nezkvaSenych
zbytkd extraktu, charakteristickych rozdilem mezi zdanlivym a dosazitelnym prokvasenim. Niz§i mira
prokvaseni znamend rovnéz niz$i obsah alkoholu. Velmi délezitou vlastnosti Ceského piva je jeho
hotkost. Mira hotkosti piva je stfedni az vys$si, s mirnou az lehkou trpkosti, kterd déle odezniva.
Horkost zistdva v dstech déle a déle tedy ptlisobi i na chufové bunky. Vy$si mira hotkosti rovnéz
podporuje proces traveni. Pro Ceské pivo je rovnéZ charakteristickd vyssi koncentrace polyfenoli a vyssi
hodnota pH.

Svétlé pivo (svétly lezak, svétlé vycepni pivo a lehké pivo) je se slabym az stfednim aroma svétlého
sladu a chmele. Pivo md zlatou barvu stfedni az vy$3i intenzity. Pivo je jiskrné a po naliti do sklenice
tvof{ kompaktni bilou pénu. Tmavé pivo (tmavy lezdk a tmavé vycepni pivo) mad vyrazné aroma
tmavého a barevného sladu. M stfedni fiz s charakteristickou silnou plnosti zpiisobenou podstatnym
rozdilem mezi zdanlivym a dosazitelnym prokvasenim a pfitomnosti nezkvasitelnych substanci
v surovindch, z nichZ se pivo vai{. Charakter hotkosti je ovlivnén vysokou plnosti piva. Z druhotnych
chuti a viini jsou piipustné karamelové a nasladla.

Kvalitativni parametry

Svétly lezak

— Pavodni extrakt mladiny 11,00-12,99 (% hmotnosti)

— Alkohol 3,8-6,0 ( % objemu)

— Barva 8,0-16,0 (jednotky EBC)

— Hoftké substance 20-45 (jednotky EBC)

— pH 4,1-4.8

— Rozdil mezi zddnlivym a dosazitelnym prokvasenim 1,0-9,0 (% rel.)

— Polyfenoly 130-230 (mg/])

Tmavy lezdk

— Pavodni extrakt mladiny 11,00-12,99 (% hmotnosti)
— Alkohol 3,6-5,7 (% objemu)

— Barva 50-120 (jednotky EBC)

— Hotké substance 20-45 (jednotky EBC)

— pH 4,1-4,8

— Rozdil mezi zddnlivym a dosazitelnym prokvasenim 2,0-9,0 (% rel.)
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Svétlé vycepni pivo

— Puvodni extrakt mladiny 8,00-10,99 (% hmotnosti)
— Alkohol 2,8-5,0 (% objemu)

— Barva 7,0-16,0 (jednotky EBC)

— Hortké substance 16-28 (jednotky EBC)

— pH 4,1-4,8

— Rozdil mezi zddnlivym a dosazitelnym prokvasenim 1,0-11,0 (% rel))

Tmavé vycepni pivo

— Pavodni extrakt mladiny 8,00-10,99 (% hmotnosti)
— Alkohol 2,6-4,8 (% objemu)

— Barva 50-120 (jednotky EBC)

— Hotké substance 16-28 (jednotky EBC)

— pH 4,1-4,8

— Rozdil mezi zdanlivym a dosazitelnym prokvasenim 2,0-11,0 (% rel.)

Lehké pivo

— Pavodni extrakt mladiny max. 7,99 (% hmotnosti)

— Alkohol 2,6-3,6 (% objemu)

— Barva 6,0-14,0 (jednotky EBC)

— Hotké substance 14-26 (jednotky EBC)

— pH 4,1-4.38

— Rozdil mezi zdanlivym a dosazitelnym prokvasenim 1,0-11,0 (% rel.)

Zemépisnd oblast:
Hranice oblasti produkce Ceského piva jsou vymezeny nasledovné:

— na jihozdpadé Chebsk4 panev, Cesky les, Sumava, Blansky les a podhtif{ Novohradskych hor,

— na jihu Tiebonskd panev, jizni okraj Ceskomoravské vrchoviny a feky Dyje a Morava za Hodo-
ninem,

— jihovychodni hranici tvoif zdpadni a severni okraj oblasti chrdnéné Bilymi Karpatami,

— vychodni hranici vymezené oblasti tvof{ zdpadni, severni a jihovychodni okraj oblasti chrinéné
Beskydami,

— na zdpadé je dand oblast vymezena fekou Ohfe, Mosteckou panvi a fekou Labe po Dé&in,
— severozdpadni hranici tvoi{ feky Plou¢nice a Kamenice a LuZické hory,

— severni hranici tvof{ Libereckd pénev, jizni svahy Krkonos, Broumovské hory a jizni svahy Orlickych
hor,

— severovychodni hranici tvofi podhtifi Kralického Snézniku, Rychlebské hory a Zlatohorskd vrcho-
vina, feka Opavice k soutoku s Opavou, Opava k soutoku s Odrou, Odra k soutoku s OIi, Olse
k soutoku s Lomnou a Lomnd aZ po oblast chrdnénou Beskydami.
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Zemépisné oznaceni Ceské pivo, obsahuje ndzev stitu, nebot zejména spec1f1ckym zplisobem vyroby
typickym po staleti pro vymezenou oblast souvisi Ceské pivo s téméf celym tzemim dnesni Ceské re-
publiky. Po staleti se zde v naprosto pfevazujici mife vafi spodné kvasené, fddné prozrdlé pivo stile
stejnym vyrobnim postupem, ktery je charakterizovin dekokéni metodou rmutovaciho procesu,
vafenim mladiny, skute¢nym svafovdnim chmele a oddélenym dvojstupiiovym kvaSenim (viz 4.5). Pro
Ceské pivo jsou oproti jinym piviim charakteristické vyssi podil nezkvaseného extraktu, vétsf mnozstvi
polyfenolti, vyssi pH, vyraznéjsi barva, hotkost i fz.

V névaznosti na specifika zptisobu vyroby Ceského piva, od nich se odviji i charakteristické vlastnosti
vyrobku, se odviji reputace produktu i jeho oznaceni Ceské pivo jak na domdci puadé, tak rovnéz
v zahrani¢{ a jeho jednoznacné spojovdni s mistem produkce — Ceskou republikou.

Dilezitost pojmu a véhlas kvality Ceského piva potvrzuje i zafazeni tohoto ndzvu do seznamu chréné-
nych oznaeni v rdmci Dohody mezi vlddou Ceskoslovenské socialistické republiky a vlddou Portu-
galské republiky o ochrané dajti o ptivodu, oznaceni piivodu a jinych zemépisnych a obdobnych ozna-
eni z r. 1985. V té dobé bylo vymezené tizemi pouze Casti celého stitu. Vétsinovym tGzemim samo-
statného statu se stalo az v déisledku rozdéleni Ceské a Slovenské Federativni Republiky. Spotiebitelé ve
svété jednoznacné spojuji nazev Ceské pivo nejen s mistem jeho vyroby, tj. s Ceskou republikou, ale
pfedeviim s jeho specifickymi vlastnostmi a kvalitou.

Zadatelem o registraci zemépisného oznaceni Ceské pivo je sdruzeni vyrobcd, kteff provozuji vyrobu
tohoto piva prakticky na celém Gzemi Ceské republiky. Na vyslednych vlastnostech a reputaci Ceského
piva mé nesporny vliv letitd zkuSenost Ceskych sladka a pivovarnikd, kteff si generaci po generaci ve
vymezené oblasti v ramci Ceské republiky pied4vaji cenné zkusenosti.

Cesk4 republika svoji rozlohou patif mezi malé evropské stity. Mald rozloha stitu a jeho reliéf také
zaruCuje moznost dodrzeni podminek vyroby — pouzité technologie a surovin k vyrobg, stejné tak jako
umu vyrobct — na celém vymezeném dzemi, a to jak v minulosti, tak v soucasnosti.

Homogenita vymezené oblasti, spocivajici ve vySe uvedenych faktech a tvofend zejména typickou
a tradi¢ni metodou vyroby odliujici se od okolnich oblasti, neopakovatelnou chuti a charakteristickymi
vlastnosti piva (viz 4.2), jakoz i v€hlasem dosahujicim daleko za hranice vymezené oblasti, je zfejma
a nepopiratelnd.

Chmel

Nejvétsi oblasti péstovéni chmele v CR je oblast Zatecko s 355 péstitelskymi obcemi v okresech Louny,
Chomutov, Kladno, Rakovnik, Rokycany a Plzefi-sever, za ni ndsleduje oblast Ustécko s 220 obcemi
v okresech Litoméfice, Ceskd Lipa a Mélnik, déle oblast Tr3icko se 65 obcemi v Okresech Olomouc,
Pierov a Prostéjov.

Ceské chmelafské oblasti se nachizej{ na tizemi, kde podnebi tvoif piechod mezi mirnym klimatem
piimotskym a vnitrozemskym klimatem. Zateckd oblast jesté navic lezi v destovém stinu Krusnych hor
a Ceského lesa, coZ vytvaii zvlastni podminky v této oblasti.

V Ceskych chmelafskych oblastech se setkdvame s riznymi pudnimi typy (Cernozemé, rendziny, hnédo-
zemé a hnédé pudy) i s riznymi ptdnimi druhy (ptdy piscité, hlinité i jilovité). Tyto piidy vznikly na
ruznych petrograficko-geologickych podkladech.

V Zatecké chmelafské oblasti je zalozena vétsina chmelnic na ptidach, majicich sviij ptivod na vrstvach
permského geologického utvaru. Tyto pidy, oznaCované jako permské cervenky, obsahuji znacné
mnozstvi sloucenin Zeleza (6-7 % kysli¢niku Zelezitého) a manganu a ddle slouceniny dalsich kovi.
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Vychodni ¢dst Ustécké chmelaiské oblasti lezi na tietihornim kifdovém dtvaru, stfedni &dst, tzv.
Polepska blata, na ¢tvrtohornich sedimentech a v zdpadni Ustécké oblasti jsou ¢etné ¢edicové vyvieliny.

Trsickd chmelafskd oblast md vétsinu ptid ¢tvrtohorniho piivodu, ¢astecné i pudy téetihorni.

Za nejlepsi ptidy pro jemny jakostni chmel se poklddaji permské cervenky Zatecké chmelaiské oblasti.
Tyto, vétsinou hlinitojilovité ptidy, maji po hlubokém zpracovani dobrou vodni a vzdusnou jimavost
a znacnou sorpci pudnich Zivin. Nejlepsi pro chmel je slabé kyseld az neutralni piidni reakce. Vhodnost
ptd pro péstovani chmele neurcuji jen jejich pfirozené vlastnosti, ale do zna¢né miry také stupen jejich
zkulturnénl, jejich propracovanost, stuperi vyhnojeni organickymi i minerdlnimi hnojivy a jiné dlouho-
dobé provadéné zasahy, které vytvafeji piiznivé podminky pro rist a vyvoj chmele.

Ditkaz pivodu: Kazdy vyrobce piva md seznam dodavateld vSech surovin. Jejich pivod lze zjistit
z dodacich listii. Navic je sledovatelnost pivodu chmele péstovaného na tizemi Ceské republiky povinnd
dle zékona & 97/1996 Sb. Vede se rovnéz seznam kupujicich konetného produktu. Kazdé baleni
produktu obsahuje povinnd data o vyrobci a samotném produktu. Tim je zaruceno ptesné sledovani
vyrobku. Samotny vyrobni proces je peclivé a pfesné kontrolovdn a tdaje o varkdch jsou zaznamend-
vany, aby pozdéji mohl byt vysledovan ptivod viech surovin pro kazdou vrku vyrobeného Ceského
piva. Kontrolu dodrzovéni specifikace provadi mistni pobocka Stitni zemédélské a potravindfské
inspekee.

Zpiisob produkce: Suroviny k vyrobé piva:

Slad — svétly druh sladu, zvany téZ ,plzefisky slad”, vyrobeny z jarniho dvouradého je¢mene. Odriidy
je¢mene pro vyrobu sladu jsou odvozeny od kultivovanych odriid schvélenych Stdtni zemédélskou
a potravindiskou inspekei v Brné a doporucenych Vyzkumnym dstavem pivovarskym a sladafskym, as.
v Praze pro vyrobu Ceského piva (celkové tidaje kongresni sladiny viz tabulka niZe).

Soucasné svétové a evropské pozadavky na kvalitu pivovarského jemene ddvaji prednost odriddm
s vysokou enzymatickou aktivitou, vysokym obsahem extraktu a vysokymi hodnotami kone¢ného
prokvaseni. Na druhé strané je pro Ceské pivo charakteristickd nizsf Groven proteolytické a cytolitické
modifikace a mira prokvaseni zptsobujici pfitomnost zbytkového extraktu. Na tomto zdkladé byly
stanoveny zdkladni parametry, které odriidy vhodné pro Ceské pivo musi mit.

Extrakt v susiné sladu (% hmotnosti) min. 80,0
Kolbachovo &islo (%) 39,03
Diastatickd mohutnost (jednotky W.-K.) min. 220
Dosazitelny stupeni prokvaseni (%) max. 82
Friabilita (%) min. 75,0

Cesky chmel a vyrdbéné chmelové produkty — pouZivaji se zejména odridy péstované ve vybranych ob-
lastech téchto uréenych tzemi — 1) Zateckd oblast, 2) Ustéckd oblast, 3) Trsickd oblast. Chmel roste na
hlinitych nebo jilovito-hlinitych padach; pro Zatecky region jsou typické permské Cervené ptidy. Nej-

vevs
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Chmel je zcela specificky a lisi se od chmele péstovaného ve svété, zejména svym pomérem alfa a beta
hotkych kyselin. Zatimco u bézné péstovanych odrid tento pomér obvykle ¢inf 2,5:1, pomér u odriid
péstovanych v této oblasti ¢in v primeéru 1:1,5. Dalsi charakteristickou vlastnosti odlisnou od jinych
druhtt chmele je obsah beta-farnesenu, jehoz obsah ¢ini 14-20 % vsech esencidlnich oleji. Odridy
chmele kultivované a péstované na daném tizemi a obecné viechny odréidy chmele pro vyrobu Ceského
piva museji byt schvalovany kontrolnimi orgdny a doporuceny Vyzkumnym dstavem pivovarskym
a sladafskym, a.s.

Voda — pro vyrobu Ceského piva se pouzivd voda z mistnich zdroji. Tvrdost vody pouzivané pro vareni
piva je hodnocena jako mékkd az polotvrdd.

Pivovarské kvasnice — kmeny kvasinek vyuzivané pro takzvané spodni kvaSeni (Saccharomyces cerevisiae
subsp. uvarum), které jsou vhodné pro vyrobu Ceského piva a které zajistuji rozdil mezi zdénlivym
a dosazitelnym prokvasenim dle této specifikace. Nejcastéji jsou pouzivany kmeny ¢. 2, 95, 96, které
jsou ulozZeny ve Sbirce reprodukénich kment pivovarskych kvasinek Vyzkumného tstavu pivovarského
a sladaiského, a.s. pod registracnim &islem RIBM 655, a jsou dostupné viem producentim Ceského
piva.

Vyroba:

Vyroba piva za¢ind ve varné, kde je rozemlety slad smichdn s vodou a rmutovdn, ¢imzZ se nezkvasitelny
Skrob méni na zkvasitelné cukry. Vlastni proces rmutovani probihd dekokénim jedno az tfirmutovym
zplisobem; nepouzivd se infuzni zpisob rmutovini. Nejméné 80 % celkového mnozstvi sladového
Srotu tvoif slad vyrobeny ze schvalenych odriid, ¢imz je zarucen chutovy profil Ceského piva.

Slozeni sladového Srotu véetné zpracovavané davky je uvedeno v zdznamu o vafeni, ptivod sladu dokld-
daji dodacf listy. V zdznamu o vafeni je uvedena i teplota a ¢as rmutovani. Po dokonéeni rmutovacitho
procesu a oddéleni nerozpustitelnych ¢asti sladu procesem zvanym scezeni, za¢ind ptiprava mladiny
chmelovarem. Tato fize trvd 60 az 120 minut a musi pfi ni byt dosaZeno odpafeni alespoit 6 %
objemu. Priddvani chmele lze rozdélit az na tfi C¢asti. Minimdlni mnoZzstvi ¢eského chmele nebo
produktd z né vyrobenych ¢ini 30 % u svétlych lezdk a nejméné 15 % u ostatnich variant piva.
Slozeni chmele véetné sloZeni davky surovin je uvedeno v zdznamu o vafeni; pivod surovin doklddaji
dodaci listy. Po dokonceni vafeni mladiny je tato zchlazena na zdkvasnou teplotu 6 az 10 °C
a provzdu$néna. Jsou pfiddny pivovarské kvasnice vyuzivané vyhradné pro spodni kvaseni (Saccharo-
myces cerevisiae subs. uvarum).

Kvaseni probihd pfi maximdlni teploté do 14 °C a tento technologicky proces je standardné oddélen od
druhého kvaseni, jednd se tedy o dvoufizové kvaseni. Pribéh teploty pii kvaseni je zaznamendn
v protokolu o kvaseni. Proces druhého kvaseni probihd pii teplotich blizicich se 0 °C. Po dokonceni
procesu zrani piva druhym kvaSenim v tancich je pivo filtrovano a sticeno do sudi, lahvi, plechovek ¢i
automobilovych cisteren. Lze vyrdbét i nefiltrovand piva. Kone¢ny produkt musi spliiovat kvalitativni
parametry uvedené v kapitole 4.2.

Cela technologie vyroby piva je pod stdlou kontrolou.

Zpusob kontroly:
Sladina:
Extrakt predku (prvni sladina) — odbér 10 min. po zacdtku scezovéni.

Stanoven{ extraktu — pyknometricky, cukromérem nebo specidlnim piistrojem (A. Paar, nebo jiny
vhodny pristroj na méfeni extraktivnosti latek).
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Priizracnost sladiny pii 25 °C — nefelometricky pfi 25 °C, méfit po 30 min. temperace.

Meéfeni extraktu posledniho vystfelku pii 25 °C — extrakt méfit stejnou metodou jako u extraktu
piedku.

Mladina:
Extrakt mladiny — odbér 15 min po konci varu.

Stanoven{ extraktu — pyknometricky, cukromérem nebo specidlnim piistrojem (A. Paar, nebo jiny
vhodny pfistroj na méfeni extraktivnosti latek).

Obsah kalti — vizudlni kontrola zamichané mladiny s chmelem 5 minut po konci vafeni mladiny
v Imhotové batice nebo jiné malé naddobce, v niz lze posoudit obsah kalu.

Priizra¢nost mladiny — mladina je filtrovdna (analyticky filtra¢ni papir modrd pdska), filtrdt je pouzit
pro nefelometrické ureni p#i Ghlu 90°. Méfeni se provadi jednak pii 20 °C (zahfivani 20 minut), jednak
pii 5 °C (zahfivani 20 minut).

Stanoveni hotkosti mladiny — obsah izo-alfa-hotkych kyselin (IBU).

Dosazitelné prokvaseni mladiny — stanovit doporucenou metodou.

Mladé pivo:
Mikroskopické stanoveni poctu kvasni¢nych bunék ve vznosu.
Stanoveni viability kvasinek (barvenim methylenovou modti).

Stanoveni izo-alfa-hotkych kyselin (IBU) doporuc¢enymi metodami.

Hotové pivo:

Zakladni analyza — zddnlivy a dosazitelny extrakt, obsah alkoholu, vypocet extraktu ptivodni mladiny,
stanoven{ izo-alfa-hotkych kyselin (IBU), priizra¢nost piva pii thlu 90°, dosazitelné prokvaseni, barva
piva.

Kontrolu provadi laboratofe pivovaru nebo specializovand laboratof (napf. Vyzkumny tstav pivovarsky
a sladafsky, a.s.) podle Pivovarsko-sladaiské analytiky nebo Analytiky EBC.

4.6 Souvislost: Z archeologickych ndlezti je zfejmé, Ze pivo na vymezeném geografickém tzemi (ddle jen
,dané uzemi“) vyrdbéli jiz obyvatelé, ktef{ zde Zili jiz pfed Slovany, stejné tak jako sami Slované. Prvni
zdznamy o vafeni piva na daném tzemi se poji k Bfevnovskému kldsteru, kde benediktiniti mnisi vyra-
béli pivo a vino v roce 993 n.l.

Nejstarsim zdznamem o péstovani chmele na daném tzemi je zaklddaci listina prince Bretislava L., jiZ
byly ptizndny desitky z chmele péstovaného v Zatci, Staré a Mladé Boleslavi kapitule Sv. Véclava ve
Staré Boleslavi. Prvnim historickym dokumentem p#mo spjatym s vyrobou piva je zaklddaci listina
vySehradské kapituly, vydand prvnim ceskym krdlem Vratislavem II. roku 1088. V tomto dokumentu,
jez zustal zachovédn v opisech, je zminéno pfizndni desitkdl z chmele a jinych dard véetné nemovitosti
a odmén kanovnikim vySehradské kapituly. Péstovinim chmele, sladem, pivem, varnym privem
a vyvozem piva se zabyvd mnoho dalsich dokumentt z let 1090 az 1100. Od roku 1330 lze nalézt
mnoho zdznamu o vyrobé sladu a piva v krdlovskych, slechtickych a méstanskych materidlech.
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Proces vafeni piva se preddval z generace na generaci. Vyroba piva byla nejprve vysadou jednotlivci
(naptiklad méstant s préavem vdre¢nym, Slechty). Ve 14. stoleti byly zakldddny cechy sladka
a pivovarnikd a vyroba piva se spodnim a hornim kvasenim déle prudce rostla az do zaloZeni primys-
lovych pivovari, které nesou tradici Ceského piva dodnes. Dillezitym meznikem byl rok 1842, kdy byly
zaloZzeny Méstské pivovary v Plzni.

Vyroba piva spodnim kvasenim byla déle zlepSovdna a typickd charakteristika tohoto piva byla zcela
odlisnd od piv vyrdbénych do té doby. Tento zlaty, perlivy ndpoj s piijemnou chuti chmele a krdsnou
kompaktni pénou si prorazil cestu do celého svéta. To byl zacatek nového obdobi vyvoje svétového
pivovarnictvi, které rostlo dosud nevidanym tempem nejen v Ceskych zemich, ale rovnéz v Rakousko-
Uhersku, Némecku a dalsich evropskych zemich. V nésledujicich desetiletich bylo zaloZeno mnoho
pivovarti dokonale vybavenych nejmodernéjsi technologii. Postupné zlep$ovani strojniho vybaveni
a technologii vedlo k dnesni moderni produkci ve velkém méfitku. Zdkladni princip viak zistal stejny.
Pivo, k jehoz vyrobé se pouzivaly a stile pouZivaji zejména mistni suroviny (tedy ty pochdzejici
z daného tizem se specifickou ptdou a klimatickymi podminkami), si ziskalo respekt a dileZitou pozici
rovnéZ v zahrani¢i. Jeho oblibenost doklddd mnoho zdznamd o vyvozu Ceského piva, a to jak
v minulosti, tak nyni.

Ceské pivo se vyrdbi vyse popsanym zptisobem zaloZenym na uméni ¢eskych pivovarnikd, vyhradné na
daném dGzemi, zejména z mistnich surovin uréené kvality s vyuzitim mistnich vodnich zdroji. To vse
dava Ceskému pivu specifické vlastnosti, které jsou vysledkem odlisného slozeni Ceského piva.

Studie pfipravené Vyzkumnym dstavem pivovarskym a sladaiskym, a.s. v Praze prokazaly, ze se Ceské
pivo znatné odliSuje od piv zahrani¢nich. Peclivému analytickému a smyslovému hodnoceni byla
podrobena vybrand domdaci a zahrani¢ni piva.

Byl pfipraven podrobny analyticky a statisticky model, ktery umoznil popsat spole¢né obdobné vlast-
nosti na strané jedné a odlisnosti rtiznych piv na strané druhé. Vysledky byly zpracoviny vicerozmér-
nymi statistickymi metodami (disperzni analyza, faktorovd analyza, seskupovanim, atd.). Bylo proka-
zéno, ze Ceské pivo lze odlisit od zahrani¢nich piv stejné kategorie.

Ve vétsiné ptipadi obsahuje Ceské pivo zbytky (nezkvasené) extraktu, coz je jedna z typickych vlast-
nosti Ceského piva. Dalsimi jsou pak v porovndni se zahrani¢nimi pivy intenzivnéjsi barva, vyssi
hotkost a hodnota pH, déle pak vyssi obsah polyfenolt. Intenzivngjsi barva a vyssi obsah polyfenolt
jsou dtisledkem dekokéni metody rmutovéni, kterd je v Ceské republice nejcastéji uzivana. Viechny tyto
parametry jsou ureny kvalitou a sloZzenim surovin a technickymi a technologickymi podminkami.
Z technologického pohledu dominuje slozeni sladového $rotu a mnozstvi chmelu spole¢né s vybérem
kmene kvasnic a pouZité metody kvaSeni, to v§e v kombinaci s pivovarnickou tradici a lidskym

faktorem. Ze smyslového hlediska lze Ceské pivo charakterizovat vy$si plnosti a hotkosti, delsim
odeznivanim hotkosti a niz$im vyskytem cizich vini a pfichuti.

Jedine¢nost vyroby piva vychdzi z nékolika staleti tradice pivovarnictvi na daném tzemi a pfeddvani
tohoto femesla z generace na generaci az do dne$ni doby ve specifické formé. Pfiznivé podminky pro
péstovéan{ chmele na daném tzemi a vysoké profesiondlni kvality pracovnikt, ziskané studiem na vsech
tirovnich ¢eskych $kol, zajistuj vybornou povést Ceského piva na celém svété. Nazev Ceské pivo byl jiz
specifikovan v pifloze k Dohodé mezi vlddou Ceskoslovenské socialistické republiky a vlddou Portu-
galské republiky o ochrané dajti o ptivodu, oznaceni piivodu a jinych zemépisnych a obdobnych ozna-
¢eni. Smlouva byla publikovéna ve VyhldSce ministra zahrani¢nich véci z 18. kvétna 1987, ¢. 63/1987

Sb.
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V roce 2003 zpracovala Cesk4 centréla cestovntho ruchu priizkum vniméan{ Ceské republiky a motivace
turistll pfi vybéru destinace. Cilovou skupinu tvorfili turisté z Némecka, Rakouska, Polska, Itdlie, Nizo-
zemi, USA, Japonska, skandindvskych zemi, Ruska, JiZni Koreje a arabskych zemi. Celkem bylo dotazo-
véno 1 800 respondentti (tedy 150 z kazdé zemé ¢i skupiny zemi) — muzi tvoiili 66 %. Na zdkladé
prizkumu bylo zjisténo, ze Ceskou republiku maji spojenu zejména s Prahou (47 %) a vybornym
pivem (45 %). Otdzka znéla: ,Kdy? slysim ndzev Cesk4 republika, okamzité mne napadne ...

Popularitu Ceského piva dokumentuje i jeho stéle rostouci vyvoz.
Kontrolni orgdn:
Nézev:  Sttni zemédélskd a potravindiskd inspekce

Adresa: Kvétnd 15
CZ-603 00 Brno

Tel.: (420) 543 540 205
Fax:  (420) 543 540 210
e-mail:  sekret.ur@spzi.gov.cz

Oznacovdni: Oznaceni ,Ceské pivo* tvoii soucdst prodejni znacky na hlavni etiketé vyrobku.

Nic ve specifikaci ,Ceského piva“ nemd za cil zamezit odkazim na vyrobu piva v Ceské republice u piv,
kterd nejsou kvalifikovana jako ,Ceské pivo“ v souladu s ndrodnimi a komunitdrnimi pozadavky. Tyto
odkazy by vSak nemély tvofit soucdst prodejni znacky na hlavni etiketé téchto piv.

Odkazy na ,CHZO®, ,chrdnéné zemépisné oznaceni“ a odpovidajici komunitirni symbol museji byt
jasné spojeny s terminem ,Ceské pivo“ a nesméji vzbuzovat dojem, Ze ostatni terminy na etiketé jsou
registrovany.
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Zvefejnéni Za

dosti podle &L 6 odst. 2 nafizeni Rady (ES) & 510/2006 o ochrané zemépisnych ozna-
Ceni a oznaceni piivodu zemédélskych produkti a potravin

(2008/C 16/06)

Timto zvefejnénim se udéluje pravo podat proti zdpisu ndmitky podle ¢lanku 7 nafizeni Rady (ES)

& 510/2006 ('

). Komise musi obdrzet ndmitky do 6 mésicti po tomto zvefejnéni.

PREHLED
NARIZENI RADY (ES) & 510/2006
~CEBREIRO“
ES &: ES[PD0/005/0443/15.12.2004

CHOP (X ) CHZO ()

Tento piehled obsahuje hlavni body specifikace produktu pro informacni Géely.

1. Pfislusny orgin clenského statu:

Nazev:

Adresa:
Telefon:
Fax:

E-mail:

2. Skupina:

Nazev:
Adresa:
Telefon:
Fax:

E-mail:

Nazev:
Adresa:
Telefon:
Fax:
E-mail:

SlozZent:

Subdireccién General de Calidad y Promocion Agroalimentaria. Direccién General de Indu-
strias Agroalimentarias y Alimentacién. Secretaria General de Agricultura y Alimentacion del
Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacién. Esparia

Paseo Infanta Isabel, 1, E-28071 Madrid
(34) 91 347 53 94
(34) 91 347 54 10

sgcaproagro@mapya.es

Queseria Castelo de Brafias SL

Acceso al Mercado Ganadero s/n. Pedrafita do Cebreiro (Lugo)
(34) 982 367 163

(34) 982 367 163

D?* M# del Carmen Arrojo Valcarcel (Queseria XAN BUSTO)
Nullan. As Nogais (Lugo)

(34) 982 161 020

(34) 982 161 020

Producenti/zpracovatelé ( X ) Ostatni ()

3. Druh vyrobku:

Tiida 1.3:

Syr

4. Specifikace:

(pfehled pozadavki podle ¢l. 4 odst. 2 nafizeni (ES) ¢. 510/2006).

() UFf.vést.L93,

31.3.2006,s.12.
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Ndzev: ,Cebreiro*

Popis: Syr vyrobeny z pasterizovaného kravského mléka, ktery béhem vyrobniho procesu obsahujiciho
faze srazeni, krdjeni a sueni, hnéteni a soleni, tvarovani, lisovani, dozravan{ a v ptipadé potieby suseni
ziskava tyto vlastnosti:

— Fyzické vlastnosti

— Tvar: hiibovity nebo kuchatské Cepice, slozeny z nasledujicich ¢astf: vdlcovitd zdkladna rtizného
praméru s maximdalni vyskou 12 cm a kloboukem, a s maximdlni vyskou 3 cm, ktery md o 1
az 2 centimetry v&t${ primér v porovndni se zdkladnou.

— Hmotnost: od 0,3 do 2 kg.
— Organoleptické vlastnosti:

— Cerstvy syr nemd odlisnou kiru, tésto je bilé a granulované, mekké, na dotyk jflovité, krémové,
v ustech se rozplyvd. Jeho chut a viiné pfipominaji mirné kyselé mléko, ze kterého je vyroben.

— SuSeny syr md mirné odlisnou kiru od samotného tésta syru, Zluté az intenzivné Zluté barvy,
nékdy md tvrdou konzistenci, vidy viak pevnéjsi nez maéslovou. Jeho chut je ¢dste¢né kovovd,
pikantn{ a mlé¢nd, s charakteristickou vini.

— Analytické vlastnosti:
— Vlhkost: variabilni podle stupné zrédni, ale nizsi nez 50 %.
— Tuk: minimdlné 45 % a maximalné 60 % vzhledem k susiné.
— Bilkoviny: obsah vy3$i nez 30 %.

Zemépisnd oblast: Oblast vyroby mléka a zpracovani syra oznaceného chrdnénym oznacenim pivodu
,Cebreiro® je tvofena zemépisnou oblasti, kterd obsahuje hranice ndsledujicich mést, z nichz se vSechny
nachdzej{ v provincii Lugo: Baleira, Baralla, Becerred, Castroverde, Cervantes, Folgoso do Courel, A
Fonsagrada, Lancara, Navia de Suarna, As Nogais, Pedrafita do Cebreiro, Samos a Triacastela.

Ditkaz o pivodu: Na vyrobu syra oznaceného chranénym oznacenim pivodu ,Cebreiro“ je mozno
pouzit pouze mléko vyrobené v hospodatstvich zapsanych v piislusném rejstitku.

Podobné je mozno oznacovat chranénym oznacenim ptivodu ,Cebreiro” syry vyrobené a piipadné
suSené v mlékdrnach a susdrnach zapsanych v rejstiicich kontrolniho orgénu.

Za Glelem zajisténi dodrZovani specifikace a ustanoveni piirucky jakosti uchova kontrolni orgdn
rejstitky chovatelskych podnikil, mlékdren a susdren mléka. VSechny osoby, fyzické nebo pravnické,
které jsou drziteli majetku, zafizeni a vyrobkt zapsanych v uvedenych rejsticich, budou podléhat této
kontrole, zaméfené na to, zda vyrobky oznacené chrinénym oznacenim puvodu ,Cebreiro spliuji
pozadavky uvedené ve specifikaci.

Kontroly budou zalozeny na inspekcich chovatelskych podniki a zafizeni, revizich dokumentace
a analyzach surovin a syri.

V piipadé, Ze se zjisti, Ze surovina nebo zpracované syry nejsou v souladu s pozadavky specifikace
nebude mozZno je proddvat se znackou chranéného oznaceni piivodu ,Cebreiro®.

Syry chrdnéné timto oznacenim pivodu budou oznaceny ocislovanou zadni etiketou, kterou bude
kontrolovat, dodévat a odesilat kontrolni orgn v souladu s pravidly uvedenymi v pfirucce jakosti.
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Zpiisob vyroby: PouZivd se piirodni a plnotu¢né mléko, ziskané z dojeni krav plemene rubia gallega,
pardo alpina, frisona anebo z jejich kifZeni. Neobsahuje mlezivo a konzerva¢ni pfisady a musi obecné
spliiovat pozadavky stanovené platnou legislativou. Kromé toho mléko nema projit zddnym postupem
standardizace a musi byt vhodné uskladnéné, aby se pfedeslo rozvoji mikroorganizmi tak, aby teplota
skladovdni nepfesahla 4 °C. Pfed zacitkem procesu zpracovéani se mléko pasterizuje pii teploté 62 °C
béhem 30 minut, pokud pasterizace probiha v kadich, nebo pfi teploté 72 °C béhem 20 sekund, pokud
probihd v pasterizdtorech.

Pii zpracovdni syru se pouziji tyto postupy:

— Srazeni: pomoci zivo¢isného syfidla nebo jinych povolenych srdZecich enzym uvedenych v pirucee
jakosti se vytvoil kvas pfi teploté mezi 26 a 30 °C. PouZije se mnoZstvi syfidla, které je nutné
k tomu, aby ¢as srdZeni nebyl kratsi nez 60 minut.

— Krdjen{ srazeného mléka: srazené mléko se nakrdji na bloky s primérem mezi 10 a 20 mm.

— Odtékani: po prvotnim odtékdni v samotnych kadich se srazené mléko umisti do latkovych pytlika,
v nichZ probéhne druhé odtékani. Tyto pytliky zistdvaji zavéSené pét az deset hodin.

— Hnéteni a soleni: po odtékdni se srazené mléko hnéte miSenim, dokud nevytvoii jednotné a na
dotyk jilovité tésto a zaroven se soli chloridem sodnym.

— Tvarovéni a lisovani: tésto se vlozi do forem, které se vystavuji kone¢nému lisovani béhem riizného
¢asového obdobi v zdvislosti na vytvoteném tlaku a velikosti kusii. Potom se syr vybere z forem
a béhem minimélniho ¢asu zrani jedné hodiny se umisti do chladnicek s teplotou mezi 2 a 6 °C. Po
uplynuti tohoto ¢asu mohou byt syry, které se prodavaji jako Cerstvé, uvedeny na trh.

— Suseni (nepovinné): proces suSeni se provadi v mistnostech s relativni vlhkost{ mezi 70 a 80 %
a teplotou mezi 10 a 15 °C. Minimdlni doba suSeni je ¢tyficet az padesdt dni. SuSené syry maji
uvedenu tuto charakteristiku na svych etiketach.

Za tGcelem zachovdni jakosti vyrobku a jeho vysledovatelnosti musi byt chrdnéné syry obecné proda-
vany celé nebo v balenich schvélenych kontrolnim orgdnem.

Kontroln{ organ miiZe nicméné povolit prodej porci a téZ krdjeni v prodejné, pokud existuje k tomuto
Ucelu piislusny kontrolni systém, ktery zaruCuje piivod vyrobku, jakost, vynikajici konzervaci
a spravnou prezentaci spotiebiteli, ¢imzZ se pfedejde jakékoli moZnosti zdmény.

Souvislost:

Historické

Pivod tohoto syra se pfipisuje prvnim mnichiim, ktef{ se usidlili ve mésté Cebreiro — misté vstupu do
Galicie z Francouzské cesty (Camino francés), hlavni poutnické cesty do Santiaga — s cilem vénovat se
nemocnici, kterou postavili koncem IX. stoleti za G¢elem uspokojeni potieb poutnikil. Béhem staleti
poutnici ochutndvali syr v hordch Cebreiro a rozsiili ho po celém Spanélsku a Evropé.

Dokumentace zachovand v Nérodnim historickém archivu a ve Vieobecném archivu v Simancas obsa-
huje zvlastni pozndmky tykajici se kazdoro¢niho zasildni syra vyrobeného v Cebreiro pro spotfebu na
portugalsky krélovsky dvir béhem panovani Karla III. Syr vyrabéli doma vesnicané tohoto regionu (ze-
jména Zeny) od listopadu. Zasilky se vzdy skladaly ze dvou tuctl syrt. Tato ¢innost se vzdy provadéla
v druhé poloviné roku, vyuzivajice tak lepsi konzervacni vlastnosti chladngjstho ro¢niho obdobi s cilem
dodat syr v prvni poloviné ledna na hostinu portugalské kralovny.

Kromé toho riizné dokumenty z 18. a 19. stoleti téz potvrzuji véhlas syru z Cebreiro v této dobé.
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V soucasnéjsich dilech, jako napf. v Geografia General del Reino de Galicia (Vieobecny zemépis galicij-
ského krélovstvi) (1936) je moZno najit informace o syru z Cebreira, jeho vlastnostech a zpiisobu

vyroby.

V sedmdesitych letech minulého stoleti Carlos Compairé Ferndndez, odbornik na $panélské syry obecné
a obzvlasté na galicijské, uvefejnil rizné price, které tvoii celkovou studii o téchto syrech, véetné
chemickych a bakteriologickych analyz. D4 se Fici, Ze jde o prvni védecké studie tykajici se téchto syrt.

V Inventario Espafiol de Productos Tradicionales (Spanélsky inventdf tradi¢nich vyrobki), ktery zveiejnilo
ministerstvo zemédélstvi, rybolovu a vyzivy v roce 1996, jsou v kapitole vénované syrim podrobné
informace o syru Cebreiro, s udaji o jeho vlastnostech, jeho zplsobu vyroby, jeho historii
a ekonomickém vyznamu.

Pfirodni

Oblast chranénd CHOP ,Cebreiro“ ma horské ocednské podnebi. Je charakteristickd silnym dstupem
mofského vlivu a vyraznym zesilenim kontinentélnich vlastnosti. Toto pfedstavuje vyznamné omezeni
zeméd@lskych cinnosti. Velkd ¢dst Gzemi, nad 1 000 metrd nadmotské vysky, md teplotni vlastnosti,
které je mozno v porovndni se standardem v Galicii charakterizovat jako ,velmi studené“, s obdobim
bez mrazd krat§im nez pét mésicil.

vvvvv ’

Jako dusledek neptiznivych klimatickych podminek je chovatelskd ¢innost nejdalezitéjsim prvkem
hospodafstvi této oblasti. Klimatické, piidni a horopisné podminky v této oblasti jsou méné nepfiznivé
neZ pro chov zvifat nez pro zemédélstvi. V horich se nachdzi vhodné pfirodni louky a pastviny pro
dobytek, ktery ma schopnost pfizptsobit se tézkym klimatickym podminkam.

Vliv zemépisného prostiedi na specifické vlastnosti syru:

Zemépisnd oblast vyroby syra ,Cebreiro je charakteristickd jak pfitomnosti riiznych tdoli zapadlych
mezi horami, tak i mnozstvim louk a pastvin, které jsou hlavnim prvkem této krajiny.

Toto zvlastni zemépisné prostfedi md vliv na rizné vlastnosti syra ,Cebreiro” prosttednictvim rtiznych
faktora:

— Zaprvé, jak jiz bylo uvedeno, zemépisné prostiedi bohaté na pastviny nejlepsi kvality.

— Kromé toho se mléko produkuje na malych rodinnych farmdach, v nichZ se stido di tradi¢nimi
zplisoby. Ve stddé jsou vyznamné zastoupeny tradi¢ni mistni plemena, jejichZ chov je zaloZen ze-
jména na krmivech vyrobenych v samotnych farmdch, doplnény o spasani v zavislosti na klimatic-
kych podminkdch.

— Krmivové koncentrdty nakupované mimo hospodéfstvi se pouzivaji jen v malych mnozstvich jako
doplnék na pokryti energetickych potieb dobytka. Tento tradi¢ni model, v némz je nakupovani
vstupll mimo samotné hospodafstvi omezené na minimum, uleh¢uje hospodéiskou Zivotaschop-
nost téchto malych rodinnych hospodafstvi.

— Vlastnosti téchto hospodéfstvi jsou ptedpokladem k vyrobé mléka s optimdlnimi kvalitativnimi
podminkami na vyrobu syrd. Je védecky dokdzané, Ze tyto pfirozengjsi systémy chovu a vyZivy
dobytka umoznuji vyrobu mléka s lep$imi vyZivnymi vlastnostmi, diky lepsi akumulaci CLA (konju-
gované kyseliny linoleové) a mastnych kyselin omega-3 ve svém lipidovém profilu, jelikoz se u zvitat
spasajicich tyto traviny, zvySuje obsah téchto dieteticky vhodnych tukdl, coz ovliviiuje vlastnosti
vyrobenych syra.

— Vyrobci v této oblasti jsou néstupci dlouhodobé tradice vyroby tohoto druhu syra s naprosto vyji-
mecnymi vlastnostmi — jako napf. zvlastni tradi¢ni forma ,kuchatské ¢epice®, diky které je okamzité
identifikovatelny, ktery dosdhl zaslouzené prestize a uzndni mezi spotfebiteli.
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Nézev:  Direcciéon General de Produccion, Industrias y Calidad Agroalimentaria
Adresa:  San Caetano, Santiago de Compostela

Telefon: (34) 981 54 47 77

Fax: (34) 981 54 00 18

E-mail:  dxpica.mrural@xunta.es

Oznacovdni: Syr proddvany pod ochranou chrinéného oznaceni pivodu ,Cebreiro“ musi po osvédceni
na zakladé specifikace a pfislusnych pravidel byt opatfeny ocislovanou peceti, etiketou a ocislovanou
zadni etiketou, schvalenou a vydanou regula¢nim vyborem, oznaCenou pofadovym alfanumerickym
kédem a oficidlnim logem chrinéného oznaceni pivodu.

Na etiketé a zadni etiketé musi byt povinné uvedeno ,Denominacién de Origen Protegida Cebreiro®.
Kromé toho se v pi{padé suseného syra ,Cebreira“ tento vyraz uvede viditelnym zptsobem na etiketé.
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