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> B NARIZENI KOMISE (ES) ¢ 606/2009
ze dne 10. ¢ervence 2009,

kterym se stanovi néktera provadéci pravidla k naFizeni Rady (ES) ¢. 479/2008, pokud jde o druhy
vyrobki z révy vinné, enologické postupy a omezeni, ktera se na né pouziji

(UE. vést. L 193, 24.7.2009, s. 1)

Ve znéni:
Utedni véstnik
C. Strana Datum
> M1 Naftizeni Komise (ES) €. 1166/2009 ze dne 30. listopadu 2009 L 314 27 1.12.2009
> M2 Naftizeni Komise (EU) ¢. 53/2011 ze dne 21. ledna 2011 L 19 1 22.1.2011
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»Cl1 Oprava, Ut. vést. L 219, 20.8.2010, s. 23 (606/2009)
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NARIZENi KOMISE (ES) & 606/2009
ze dne 10. ¢ervence 2009,

kterym se stanovi néktera provadéci pravidla k narizeni Rady (ES)
¢. 479/2008, pokud jde o druhy vyrobku z révy vinné, enologické
postupy a omezeni, ktera se na né pouZiji

KOMISE EVROPSKYCH SPOLECENSTVI,

s ohledem na Smlouvu o zalozeni Evropského spolecenstvi,

ohledem na nafizeni Rady (ES) ¢. 479/2008 ze dne 29. dubna 2008
spole¢né organizaci trhu s vinem, o zméné nafizeni (ES)
. 1493/1999, (ES) €. 1782/2003, (ES) ¢. 1290/2005 a (ES) ¢. 3/2008
o zruSeni nafizeni (EHS) & 2392/86 a (ES) €. 1493/1999 (1),
zejména na ¢l. 25 odst. 3 a 32 uvedeného nafizeni,

o wn

O O O

vzhledem k témto davodum:

(1)  Definice vina v bodu 1 druhém pododstavci pism. c) prvni
odrazce ptilohy IV nafizeni (ES) ¢. 479/2008, jez uvadi seznam
druhti vyrobkl z révy vinné, stanovi ze celkovy obsah alkoholu
je nejvyse 15 % objemovych. Tato hranice se vSak zvySuje na
20 % objemovych u vin vyrobenych bez obohaceni v né¢kterych
vinafskych oblastech, které je tieba urcit.

(2) 'V hlavée I kapitoly II natizeni (ES) ¢. 479/2008, jakoz i v pfilo-
hach V a VI téhoz nafizeni byla stanovena obecnd pravidla pro
enologické postupy a oSetfeni a ohledn¢ ostatniho se odkazuje na
provadéci pravidla, jez ma stanovit Komise. Je tieba jasné
a jednoznacné stanovit povolené enologické postupy, vcetné
zpusobu slazeni vin, jakoz i stanovit mezni hodnoty
a podminky pro uziti urcitych latek.

(3)  Priloha IV nafizeni Rady (ES) ¢. 1493/1999 ze dne 17. kvétna
1999 o spole¢né organizaci trhu s vinem (?) uvadi seznam povo-
lenych enologickych postupi. Tyto povolené enologické postupy
by mély byt zachovéany, doplnény s ohledem na technicky vyvoj
a popsany jednodussim a souvislej$im zptisobem v jediné priloze.

(4)  Naftizeni (ES) ¢. 1493/1999 v ptiloze V ¢asti A stanovilo pro vina
vyrobend ve Spolecenstvi maximalni obsah sifi¢itanti, ktery je
vy$8i nez mezni hodnoty stanovené Mezindrodni organizaci pro
révu a vino. Je tieba dosdhnout souladu s mezinarodné uznava-
nymi meznimi hodnotami Mezinarodni organizace pro révu
a vino a pro néktera zvlastni sladka vina vyrabénd v malych
mnozstvich zachovat odchylky, které jsou nezbytné vzhledem
k jejich zvySenému obsahu cukru, a zajistit jejich fadné uchovani.
Na zakladé vysledki probihajicich védeckych studii tykajicich se
snizeni obsahu sifiCitanll a jejich nahrazeni ve vinu a piijmu
sifi¢itant z vin v potravinach by mélo byt mozné mezni hodnoty
pozdé¢ji prezkoumat za Gcelem jejich snizeni.

veést. L 148, 6.6.2008, s. 1.
veést. L 179, 14.7.1999, s. 1.
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Je tfeba vymezit pravidla, na zékladé¢ nichz by Cclenské staty
mohly povolit uziti nékterych enologickych postupli nebo
oSetfeni, kterd nejsou upravena pravnimi pfedpisy Spolecenstvi,
k pokusnym ucelim béhem omezené¢ho obdobi.

Vyroba Sumivych vin, jakostnich Sumivych vin a jakostnich
aromatickych Sumivych vin vyzaduje kromé& doposud povolenych
enologickych postupi i soubor zvlastnich postupt. V ziajmu
jasnosti je tfeba tyto postupy uvést v samostatné piiloze.

Vyroba likérovych vin vyzaduje kromé doposud povolenych
enologickych postupd i soubor zvlastnich postupli a i vyroba
nekterych likérovych vin s chranénym oznacenim plivodu se
vyznacuje urCitymi zvlastnostmi. V zajmu jasnosti je tfeba tyto
postupy a tato omezeni uvést v samostatné priloze.

Scelovani je béznym enologickym postupem a vzhledem k jeho
moznym ucinkiim na jakost vina je zapotfebi, aby se zpfesnila
jeho definice a pravné osetiilo jeho pouziti, aby se zamezilo
zneuziti jeho pouzivani a zabezpecila vySsi troven jakosti vin
slucitelna s vétsi hospodarskou soutézi v odvétvi. Pokud jde
o vyrobu rizového vina, z vySe uvedenych divodi musi byt
toto pouzivani upraveno konkrétné&ji pro nékterd vina, na kterad
se nevztahuji ustanoveni specifikace.

Kritéria Cistoty a identity pro mnoho latek uZzivanych
v enologickych postupech jsou jiz stanovena v pravnich ptedpi-
sech Spolecenstvi tykajicich se potravin, jakoz i v Mezinarodnim
enologickém kodexu Mezindrodni organizace pro révu a vino.
Z divodu sjednoceni a jasnosti je tfeba odkazovat v prvni fadeé
na tato kritéria, ktera vSak mohou byt doplnéna o zvlastni
pravidla odpovidajici situaci ve SpoleCenstvi.

Vinafské produkty, které nejsou v souladu s ustanovenimi kapi-
toly II hlavy III natfizeni (ES) ¢. 479/2008, nebo s ustanovenimi
tohoto nafizeni, nemohou byt uvedeny na trh. Primyslové vyuziti
nékterych téchto produktil je vSak mozné a je tieba stanovit jeho
podrobna pravidla, aby se zajistila pfiméfend kontrola jejich
koneéného urceni. Kromé toho, aby se zabranilo ekonomickym
ztratdm hospodarskych subjektli, které maji zasoby nékterych
produkti vyrobenych pied datem, od kterého se pouzije toto
nafizeni, mélo by se stanovit, ze produkty vyrobené v souladu
s pravidly, které existovaly pred timto datem, se mohou dodat ke
spotiebe.

Podle bodu 4 ¢asti D ptilohy V natizeni (ES) ¢. 479/2008 musi
byt kazdy z tkonl obohacovani, pfikyselovani a odkyselovani
hlasen piislusnym organiim. To samé se vztahuje na mnoZzstvi
cukru nebo zahusténého hroznového mostu ¢i rektifikovaného
mostového koncentratu, které drzi fyzické ¢i pravnické osoby
za Uelem provedeni téchto ukont. Ugelem tohoto prohlaseni je
umoznit kontrolu danych ukont. Prohlaseni proto musi byt
zaslana piisluSnym organiim clenského statu, na jehoZz Uzemi
bude tento Ukon proveden, musi byt pokud mozno presna
a prislusnym organiim musi byt dorucena ve lhitach, které jsou
pfiméfené pro ucinnou kontrolu témito organy, jedna-li se
o zvySeni obsahu alkoholu.
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V piipad¢ prikyselovani nebo odkyselovani postacuje nasledna
kontrola. Z tohoto divodu a za Gc¢elem zjednoduSeni administra-
tivnich ¢innosti proto mohou byt tato prohlaseni, s vyjimkou
prvniho prohlaseni v hospodarském roce, nahrazena béznou
evidenci pravidelné¢ kontrolovanou pfislusnym organem.
V nékterych Clenskych statech pfislusné organy provadéji syste-
matickou analytickou kontrolu vSech Sarzi produktt, u kterych
probiha vinifikace. Dokud bude tento stav existovat, neni tfeba
zadné prohlaseni o zamysleném obohacovani.

Odchylné¢ od obecného pravidla stanoveného v ¢asti D piilohy VI
natizeni (ES) ¢. 479/2008 je liti vina nebo hroznového mostu na
vinné kaly, matoliny nebo vymackanou duzninu ,,asza“ nebo
,vyber® zakladni charakteristikou vyroby nékterych mad’arskych
a slovenskych vin. Zvlastni podminky tohoto postupu by mély
byt stanoveny v souladu s vnitrostatnimi predpisy platnymi
v prislusnych ¢lenskych statech ke dni 1. kvétna 2004.

Podle ¢lanku 31 natfizeni (ES) ¢. 479/2008 analytické metody,
podle kterych mize byt urceno slozeni vyrobki, na néz se vzta-
huje toto nafizeni, jakoz i pravidla, podle kterych miiZe byt stano-
veno, zda tyto vyrobky nebyly podrobeny nepovolenym enolo-
gickym postupim, jsou metody a pravidla doporucené
a zvetejnéné Mezinarodni organizaci pro révu a vino ve Sborniku
mezinarodnich analytickych metod pro vina a mosty. V ptipade,
ze jsou nezbytné zvlastni metody rozboru pro nékteré vinaiské
produkty Spolecenstvi, které nebyly stanoveny Mezinarodni orga-
nizaci pro révu a vino, je tfeba tyto metody Spolecenstvi popsat.

S cilem zajistit vyssi transparentnost je zapotiebi na tirovni Spole-
Censtvi zvefejnit seznam a popis doty¢nych metod rozboru.

Méla by se tedy zrusit nafizeni Komise (EHS) ¢. 2676/90 ze dne
17. zati 1990, kterym se stanovi metody Spolecenstvi pouzivané
pro rozbor vin ('), a nafizeni (ES) ¢. 423/2008 ze dne 8. kvétna
2008, kterym se stanovi néktera provadéci pravidla k nafizeni
Rady (ES) ¢. 1493/1999 a kterym se zavadi kodex Spolecenstvi
pro enologické postupy a oSetieni (?).

Opatfeni stanovena timto nafizenim jsou v souladu se stanovi-
skem Regulativniho vyboru ziizeného na zakladé ¢l. 113 odst. 2
nafizeni (ES) ¢. 479/2008,

PRIJALA TOTO NAR{ZENI:

Clanek 1

Predmét

Toto nafizeni stanovi néktera provadéci pravidla hlavy III kapitoly I a II
natizeni (ES) ¢. 479/2008.

U
&)U

I
. vést. L 127, 15.5.2008, s. 13.

vést. L 272, 3.10.1990, s. 1.
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Clének 2

Vinaiské zony, v nichZ vina mohou mit celkovy obsah alkoholu
nejvyse 20 % objemovych

Vinaiské zony uvedené v bodu 1 druhém pododstavci pism. c) prvni
odrazce ptilohy IV natfizeni (ES) ¢. 479/2008 jsou zéony C I, C Il a C III
Luvedené® v priloze IX uvedeného nafizeni, jakoz i plochy zony B, na
nichZ mohou byt vyrabéna bila vina s témito chranénymi zemépisnymi
oznacenimi: ,,Vin de pays de Franche-Comté“ a ,,Vin de pays du Val de
Loire®.

Clanek 3

Povolené enologické postupy a omezeni

1.  Povolené enologické postupy a omezeni, kterd se pouziji pfi
vyrobé a oSetfeni vyrobkl, na néz se vztahuje nafizeni (ES)
¢. 479/2008, uvedené v ¢l. 29 odst. 1 uvedeného nafizeni, jsou stano-
veny v piiloze I tohoto nafizeni.

2. Povolené enologické postupy, podminky a meze jejich pouziti jsou
uvedeny v piiloze 1 A.

3.  Horni meze obsahu oxidu sifi¢itého ve vinech jsou uvedeny
v priloze 1 B.

4. Horni meze obsahu tékavych kyselin jsou uvedeny v pftiloze I C.

5. Podminky tykajici se postupu slazeni jsou stanoveny v pfiloze I D.

Clének 4

Pouziti novych enologickych postupi k pokusnym tucelim

K pokusnym ucelim podle ¢l. 29 odst. 2 nafizeni (ES)
479/2008 muze kazdy c¢lensky stat povolit pouziti nékterych enolo-
gickych postupli nebo oSeteni, které nejsou stanoveny nafizenim (ES)
¢. 479/2008 nebo timto nafizenim, pro obdobi nejvyse tii let, pokud:

1.
¢.

a) doty¢né postupy nebo oSetieni odpovidaji podminkdm stanovenym
v €l. 27 odst. 2 a kritériim uvedenym v ¢l. 30 pism. b) az e) nafizeni
(ES) ¢. 479/2008;

b) se tyto postupy nebo oSetfeni netykaji mnozstvi o objemu vétsim nez
50 000 hektolitrti na rok a pokus;

c) prislusny clensky stat sdéli Komisi a ostatnim clenskym statim
podminky pro kazdé povoleni pied zacatkem pokusu;

d) osetfeni je uvedeno v pravodnim dokladu podle ¢l. 112 odst. 1 a v
evidenci podle ¢l. 112 odst. 2 natizeni (ES) ¢. 479/2008.

Pokus sestava z ukonu nebo tikond, které se provadéji v ramcei vyzkum-
ného projektu presné vymezeného a popsaného jednotnym protokolem
o pokusu.

2. Produkty ziskané na zakladé pokusného pouziti téchto postupi
a oSetieni mohou byt uvedeny na trh Spolecenstvi jiného clenského
statu, nez je dotéeny Clensky stat, pokud Clensky stat, ktery pokus
povolil, pfedem informoval pfislusné organy clenského statu urceni
o podminkéch povoleni a pfislusnych mnozstvich.
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3. Do tfech mésici po ubchnuti obdobi uvedeného v odstavci 1
pfipravi pro Komisi doty¢ny ¢lensky stat zpravu o povoleném pokusu
a jeho vysledku. Komise oznami vysledky tohoto pokusu ostatnim ¢len-
skym statim.

4. Dotycny ¢lensky stat mize piipadné podle vysledku pokusu podat
Komisi zadost o povoleni pokracovat v tomto pokusu pro dalsi obdobi
neptesahujici tfi roky, pfipadné i na vétsi mnozstvi nez pii prvnim
pokusu. Clensky stat piilozi ke své Zadosti odpovidajici podklady.
Komise rozhodne postupem podle ¢l. 113 odst. 2 nafizeni (ES)
¢. 479/2008 o zadosti tykajici se pokracovani tohoto pokusu.

Clének 5

Enologické postupy pouzitelné na druhy Sumivych vin

Povolené enologické postupy a omezeni, véetné obohacovani, prikyse-
lovéani a odkyselovani tykajici se Sumivych vin, jakostnich Sumivych vin
a jakostnich aromatickych Sumivych vin podle ¢l. 32 druhého podod-
stavce pism. b) nafizeni (ES) ¢. 479/2008 jsou uvedeny v pfiloze II
tohoto nafizeni, aniz jsou dotCeny vsSeobecné enologické postupy
a omezeni stanovené nafizenim (ES) ¢&. 479/2008 nebo piilohou
I tohoto nafizeni.

Clének 6

Enologické postupy pouZitelné na likérova vina

Povolené enologické postupy a omezeni tykajici se likérovych vin podle
¢l. 32 druhého pododstavce pism. c) nafizeni (ES) ¢. 479/2008 jsou
uvedeny v ptiloze III tohoto nafizeni, aniz jsou doteny vSeobecné
enologické postupy a omezeni stanovené nafizenim (ES) ¢. 479/2008
nebo piilohou I tohoto nafizeni.

Cléanek 7

Definice scelovani

1. ,Scelovanim“ se ve smyslu ¢l. 32 druhé¢ho pododstavce pism. d)
nafizeni (ES) ¢. 479/2008 rozumi miSeni vin nebo hroznovych mosta
rizného pivodu, z riznych odrid révy, riznych roénikd sklizné¢ nebo
riznych druhti vina nebo mostu.

2. Rlznymi druhy vin ¢i mostl se rozumi:

a) cervené vino, bilé vino a mosSty nebo vina vhodna k ziskavani téchto
druht vin;

b) vino bez oznaceni plivodu/chranéného zemépisného oznaceni, vino
s chranénym oznacenim puvodu (CHOP) a vino s chranénym zemé-
pisnym ozna¢enim (CHZO), jakoz i mosSty nebo vina vhodna
k ziskavani téchto druhii vin.

Pro pouziti tohoto odstavce se rizové vino povazuje za vino Cervené.
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3. Za scelovani se nepovazuje:

a) obohacovani pridavkem zahusténého hroznového mostu nebo rekti-
fikovaného mos$tového koncentratu;

b) slazeni.

Clének 8

Obecna pravidla pro miSeni a scelovani

1. Vino lze ziskat miSenim ¢i scelovanim pouze tehdy, pokud slozky
tohoto miSeni ¢i scelovani spliuji charakteristiky, jez jsou stanoveny pro
vyrobu vina, a jsou v souladu s ustanovenimi natizeni (ES) ¢. 479/2008
a tohoto nafizeni.

Scelovanim bilého vina bez CHOP/CHZO s cervenym vinem bez
CHOP/CHZO nelze vyrobit rizové vino.

Ustanoveni druhého pododstavce nevyluCuje scelovani stejné¢ho typu,
ktery je uveden v tomto pododstavci, je-li kone¢ny produkt uréen na
ptipravu kupdze, jak je definovéna v ptiloze I nafizeni (ES) ¢.479/2008,
nebo na vyrobu perlivych vin.

2. Je zakazano scelovani hroznového mostu nebo vina, u néhoz byl
pouzit enologicky postup podle bodu 14 piilohy I A tohoto nafizeni,
s hroznovym mostem nebo vinem, u n¢hoz tento enologicky postup
pouzit nebyl.

Cléanek 9

Kritéria cistoty a identity pro liatky uzZivané v enologickych
postupech

1. Nejsou-li stanovena smérnici Komise 2008/84/ES (1), jsou kritéria
Cistoty a identity pro latky uzivané v enologickych postupech podle ¢l.
32 druhého pododstavce pism. e) nafizeni (ES) ¢. 479/2008 kritéria,
ktera jsou stanovena a zvefejnéna v Mezinarodnim enologickém kodexu
Mezindrodni organizace pro révu a vino.

V piipad¢ potfeby se tato kritéria Cistoty doplni zvlastnimi pozadavky
stanovenymi piilohou I A tohoto nafizeni.

2. Enzymy a enzymatické piipravky pouzivané v povolenych enolo-
gickych postupech a oSetfenich, jejichz seznam je uveden v pfiloze IA,
spliuji pozadavky nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES)
¢. 1332/2008 ze dne 16. prosince 2008 o potravinaiskych enzymech (3).

t. vést. L 253, 20.9.2008, s. 1.
i

QR
() Ut vest. L 354, 31.12.2008, s. 7.
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Clanek 10

Podminky drZeni, obéhu a pouziti produktii, které nejsou v souladu
s ustanovenimi kapitoly II hlavy III natizeni (ES) ¢. 479/2008 nebo
tohoto narizeni

1. Produkty, které nejsou v souladu s ustanovenimi kapitoly II hlavy
IIT natizeni (ES) ¢. 479/2008 nebo s ustanovenimi tohoto nafizeni, se
zni¢i. Clenské staty viak mohou povolit, ze uréité produkty, jejichz
vlastnosti stanovi, mohou byt pouzity v palirné, octarn¢ nebo
k pramyslovym tcéelim.

2. Tyto produkty nemohou byt producentem nebo obchodnikem bez
opravnéného divodu drzeny a mohou byt v obéhu pouze za Ucelem
prepravy do palirny, octarny nebo zavodu zpracujicimu je pro prumys-
lové ucely nebo do zafizeni pro jejich likvidaci.

3. Clenské staty jsou opravnény za Gdelem lepsi identifikace povolit
k vinu podle odstavce 1 ptidavek denaturacniho prostiedku nebo indi-
katoru. Rovnéz mohou pouziti podle odstavce 1 z opravnénych divoda
zakézat a produkty nechat zlikvidovat.

4. Vina vyrobena pred 1. srpnem 2009 mohou byt nabizena nebo
dodéavana k ptimé lidské spotiebé, pokud odpovidaji piedpisim Spole-
¢enstvi nebo vnitrostatnim pfedpisiim platnym pfed timto datem.

Cldnek 11

Obecné podminky pro ikony obohacovani, prikyselovani
a odkyselovani jinych produkti neZ vina

Ukony uvedené v ¢asti D bodu 1 prilohy V nafizeni (ES) &. 479/2008
musi prob&hnout jen jednou. Clenské staty viak mohou stanovit, Ze
nekteré z té€chto ukont mohou probéhnout opakované, pokud tim
bude =zlepsen proces vinifikace pfislusnych produkti. V takovém
ptipadé pro vSechny pfislusné tkony plati mezni hodnoty stanovené
v priloze V nafizeni (ES) ¢. 479/2008.

Clanek 12

Spravni pravidla pro obohacovani

1. ProhlaSeni o ukonech zvySovani obsahu alkoholu uvedené v Casti
D bodu 4 piilohy V nafizeni (ES) ¢. 479/2008 ptedklada fyzicka nebo
pravnickd osoba, kterd zamysli provést uvedené tkkony, béhem lhit a za
priméfené kontroly, které stanovi pfislusny organ clenského statu, na
jehoz uzemi se ukon provadi.

2. ProhléSeni uvedené v odstavci 1 se provadi pisemné a obsahuje
tyto udaje:

a) jméno a adresu prohlasujiciho;

b) misto provedeni ukonu;

¢) den a hodinu zacatku provadéni ukonu;

d) oznaceni produktu, u n¢hoz bude tkon proveden;

e) postup provadéni ukonu s uvedenim druhu produktu k tomu pouz-
itého.
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3. Clenské staity mohou povolit, 7¢ jedno piedb&zné prohlaseni
uréené piislusnému organu bude platit pro vice tikonu nebo pro stano-
vené obdobi. Takové prohlaseni mohou povolit, pouze pokud prohlasu-
jici vede evidenci o jednotlivych ukonech obohacovani, jak stanovi
odstavec 6, v¢etné udaji podle odstavce 2.

4. Clenské staty stanovi pravidla, podle nichz prohlasujici, ktery
nemohl z divodu vysS$i moci provést ve stanoveném obdobi tkony
uvedené v jeho prohlaseni, pfeda prislusnému organu nové prohlaseni
umoznujici potfebné kontroly.

5. ProhlaSeni uvedené v odstavci 1 se nevyzaduje v c¢lenskych
statech, kde pfislusné kontrolni organy provadé¢ji systematickou analy-
tickou kontrolu vSech Sarzi produktt, u kterych probiha vinifikace.

6.  Udaje tykajici se provadénych tkont zvySovani obsahu alkoholu
se okamzité po jejich skonceni zaznamenavaji do evidence podle ¢l. 112
odst. 2 nafizeni (ES) ¢. 479/2008.

Jestlize predbézné prohlaseni platné pro vice ukonl neobsahuje den
a Cas zacatku provadéni ukont, musi byt mimoto pted zacatkem prova-
déni kazdého ukonu proveden zapis do evidence.

Cldnek 13

Spravni predpisy pro prikyselovani a odkyselovani

1. ProhldSeni o prikyselovani a odkyselovani podle ¢asti D bodu 4
prilohy V natizeni (ES) ¢. 479/2008 musi byt hospodaiskymi subjekty
podano nejpozdéji druhého dne po provedeni prvniho ukonu v daném
hospodarském roce. Vztahuje se na vSechny ukony daného hospodai-
ského roku.

2. Prohldseni uvedené v odstavci 1 se provadi pisemné a obsahuje
tyto udaje:

a) jméno a adresu prohlasujiciho;
b) povahu ukonu;
¢) misto provedeni ukonu.

3. Udaje tykajici se provadéni viech tkonti piikyselovani
a odkyselovani se musi zaznamenat do evidence podle ¢l. 112 odst. 2
natizeni (ES) ¢. 479/2008.

Cldnek 14

Liti vina nebo hroznového mo$tu na vinné kaly, matoliny nebo
vymackanou duZninu ,,asza“/,,vyber*

Liti vina nebo hroznového mostu na vinné kaly, matoliny nebo vymac-
kanou duzninu ,,asza“/,,vyber”, uvedené v ¢asti D bodu 2 piilohy VI
nafizeni (ES) ¢. 479/2008, se provadi v souladu s vnitrostatnimi usta-
novenimi platnymi ke dni 1. kvétna 2004 takto:

a) ,,Tokaji forditas“ nebo ,,Tokajsky forditd$“ se pfipravuje nalévanim
mostu nebo vina na vymackanou duzninu ,,aszt‘/,,vyber*;



2009R0606 — CS — 01.08.2010 — 001.001 — 10

b) ,,Tokaji maslas nebo ,,Tokajsky maslas® se pfipravuje nalévanim
mostu nebo vina na kaly ,szamorodni“/,,samorodné“ nebo
,»aszu“/,,vyber®.

Piislusné produkty musi pochazet ze stejného rocniku sklizné.

Cléanek 15

Metody Spolecenstvi pouZivané pro rozbor vin

1. Analytické metody uvedené v ¢l. 31 druhém pododstavci nafizeni
(ES) ¢. 479/2008, které se pouziji na kontrolu nékterych vinaiskych
produktd nebo nekterych meznich hodnot stanovenych na trovni Spole-
censtvi, jsou uvedeny v pfiloze IV.

2. Komise zvefejiuje v fadé C Uredniho véstniku Evropské unie
seznam a popis analytickych metod uvedenych v ¢l. 31 prvnim podod-
stavei nafizeni (ES) €. 479/2008 a popsanych ve Sborniku mezinarod-
nich analytickych metod pro vina a mosty Mezindrodni organizace pro
révu a vino, které se pouziji na kontrolu meznich hodnot a pozadavka
stanovenych v pravnich pfedpisech Spolecenstvi pro produkci vinai-
skych produkta.

Cléanek 16

ZruSeni

Naftizeni (EHS) €. 2676/90 a nafizeni (ES) ¢. 423/2008 se zruSuji.

Odkazy na zruSena nafizeni a na nafizeni (ES) ¢. 1493/1999 se povazuji
za odkazy na toto nafizeni v souladu se srovnéavaci tabulkou obsazenou
v priloze V.

Clanek 17
Toto nafizeni vstupuje v platnost sedmym dnem po vyhlaSeni
v Urednim véstniku Evropské unie.
Pouzije se ode dne 1. srpna 2009.

Toto nafizeni je zavazné v celém rozsahu a piimo pouzitelné¢ ve vSech
Clenskych statech.



PRILOHA I A4

POVOLENE ENOLOGICKE POSTUPY A OSETREN]

Enologicky postup

Podminky pouziti (1)

Meze pouziti obohacovani

provzdusnéni nebo okyslicovani plynnym kyslikem;

tepelné oSetfent;

Odstredéni a filtrace s inertnimi pomocnymi filtracnimi
latkami nebo bez nich

Pokud dojde k jejich pouziti, nesméji latky zanechat
v takto oSetfeném produktu zadné nezadouci zbytky.

Uziti oxidu uhlic¢itého, argonu nebo dusiku, samostatné
nebo ve smési, aby vznikla inertni atmosféra a produkt
byl tak chranén pfed vzduchem

Uziti vinnych kvasinek, susenych nebo ve formé vinné
suspenze

Pouze pro cerstvé vinné hrozny, hroznovy most, ¢astecné
zkvaseny hroznovy most, Caste¢né zkvaseny hroznovy
most ze zaschlych hroznl, zahuS$tény hroznovy most,
mladé vino v procesu kvaseni, jakoz i pro druhotné alko-
holové kvaseni vSech kategorii Sumivych vin.

Uziti jedné latky nebo vice téchto latek, které se mohou
doplnit inertnim nosi¢em — mikrokrystalickou celulézou,
na podporu riistu kvasinek:

— piidavek hydrogenfosfore¢nanu amonného nebo siranu
amonného,

Pouze pro cerstvé vinné hrozny, hroznovy most, ¢astecné
zkvaSeny hroznovy most, Castecné zkvaSeny hroznovy
most ze zaschlych hroznli, zahuS$tény hroznovy most,
mladé vino v procesu kvaseni, jakoZ i pro druhotné alko-
holové kvaseni vSech kategorii Sumivych vin.

Maximalni mnozstvi 1 g/l (vyjadieno jako stl) (?) nebo
0,3 g/l pro druhotné kvaseni Sumivych vin

— piidavek disifi¢itanu amonného,

Pouze pro cerstvé vinné hrozny, hroznovy most, ¢astecné
zkvaSeny hroznovy most, Castecné zkvaSeny hroznovy
most ze zaschlych hroznt, zahus§tény hroznovy most
a mladé vino v procesu kvaseni.

Maximalni mnozstvi 0,2 g/l (vyjadieno jako sil) ?) a v
meznich hodnotach stanovenych v bodé¢ 7.
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Enologicky postup

Podminky pouziti (')

Meze pouziti obohacovani

— pridavek thiamin hydrochloridu

Pouze pro Cerstvé vinné hrozny, hroznovy most, ¢astecné
zkvaseny hroznovy most, Caste¢né zkvaSeny hroznovy
most ze zaschlych hroznl, zahus§tény hroznovy most,
mladé vino v procesu kvaseni, jakoz i pro druhotné alko-
holové kvaseni vSech kategorii Sumivych vin.

Maximalni mnozstvi 0,6 mg/l (vyjadieno jako thiamin)
pro kazdé oSetfeni.

Uziti oxidu sifi¢itého, disifi¢itanu draselného ¢i metadisifi-
Citanu draselného, nazyvaného také disificitan draselny ¢i
pyrosulfit draselny

Mezni  hodnoty (maximalni mnozstvi v produktu
uvedeném na trh) stanovené piilohou I B

Odsiteni fyzikalnimi metodami

Pouze pro cerstvé vinné hrozny, hroznovy most, ¢astecné
zkvaSeny hroznovy most, Castecné zkvaSeny hroznovy
most ze zaschlych hroznt, zahustény hroznovy most, rekti-
fikovany mostovy koncentrat a mladé vino v procesu
kvaseni.

Oseteni enologickym aktivnim uhlim

Pouze pro most a mladé vino v procesu kvaseni, rektifi-
kovany mostovy koncentrat a bila vina.

Maximalni mnozstvi 100 g suchého produktu na jeden
hektolitr.

¢ifeni jednou nebo nékolika z téchto enologickych latek:
— potravinaiska zelatina,

— bilkoviny rostlinného piivodu z obili nebo hrachu,
— vyzina,

— kasein a kaseinaty draselné,

— vajecny albumin,

— bentonit,

— oxid kfemicity ve formé gelu nebo koloidniho roztoku,
— kaolin,

— tanin,

— plisnovy chitosan,

— plisnovy chitin-glukan

Pro oSetfeni vin je mezni hodnota pro pouziti chitosanu
100 g/hl

Pro oSetfeni vin je mezni hodnota pro pouziti chitin-
glukanu 100 g/hl

7

8

9
VM2

10
vB

11

Uziti kyseliny sorbové ve formé sorbanu draselného

Maximalni mnozstvi kyseliny sorbové v takto oSetfeném
produktu uvedeném na trh: 200 mg/1
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Enologicky postup

Podminky pouziti (1)

Meze pouziti obohacovani

12 Uziti L(+) kyseliny vinné, L(-) kyseliny jablecné, DL- | Podminky a mezni hodnoty stanovené v casti C a
kyseliny jablecné nebo kyseliny mlééné pro piikyselovani | D pfilohy V nafizeni (ES) ¢. 479/2008 a v c¢lancich 11
a 13 tohoto nafizeni.
Specifikace pro L(+) kyselinu vinnou jsou stanoveny
v odstavei 2 dodatku 2.
13 Uziti jedné nebo nékolika z téchto latek k odkyseleni vina: | Podminky a mezni hodnoty stanovené v casti C a
— neutralni vinan draselny, D ptilohy V nafizeni (ES) ¢. 479/2008 a v ¢lancich 11
— hydrogenuhli¢itan draselny, a 13 tohoto nafizeni.
— uhli¢itan vapenaty, pfipadné obsahujici malé mnozstvi | Pro L(+) kyselinu vinnou jsou podminky stanoveny
podvojné véapenaté soli kyseliny L(+) vinné a L(-) | v dodatku 2.
jablecné,
— vinan vapenaty,
— kyselina L(+) vinna,
— homogenni uprava kyselinou vinnou a uhli¢itanem
vapenatym v jemné rozemletych stejnych dilech
14 Pridavek pryskytice borovice Aleppo Podle podminek stanovenych v dodatku 3.
15 Uziti ptipravkil obsahujicich bunécné stény kvasinek Maximalni mnozstvi 40 g/hl.
16 Uziti polyvinylpolypyrrolidonu Maximalni mnozstvi 80 g/hl
17 Uziti mlécnych bakterii
18 Pridavek lysozymu Maximalni mnozstvi 500 mg/l (pokud se pfidava do
mostu i do vina, pak celkové mnozstvi nesmi piekrocit
mezni hodnotu 500 mg/l).
19 ptidavek kyseliny L-askorbové; Maximalni mnozstvi v oSetfeném vinu uvedeném na trh:
250 mg/l ()
20 Uziti iontoméni¢ovych pryskyfic Pouze pro most ur¢eny k vyrobé rektifikovaného mosto-

vého koncentratu a podle
v dodatku 4.

podminek stanovenych
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Enologicky postup

Podminky pouziti (')

Meze pouziti obohacovani

21 Uziti Cerstvych, zdravych a neziedénych vinnych kald, | Pro produkty definované v bodech 1, 3, 4, 5, 6, 7, 8 a 9, | Mnozstvi maximalné 5 % objemu oSetieného produktu.
které obsahuji kvasinky pochazejici z nedavné vinifikace | 15 a 16 piilohy IV nafizeni (ES) ¢. 479/2008
suchych vin, do suchych vin
22 provzdusnéni argonem ¢i dusikem;
23 Pridavek oxidu uhli¢itého Pro caste¢né zkvaSeny hroznovy most uréeny k piimé | U tichych vin je maximalni mnozstvi oxidu uhli¢itého
lidské spotiebé v nezménéném stavu a produkty defino- | v oSetfeném viné uvedeném na trh 3 g/l a pietlak zpiso-
vané v bodech 1, 7 a 9 piilohy IV nafizeni (ES) ¢. 479/ | beny oxidem uhli¢itym je pfi teploté¢ 20 °C nizsi nez 1
2008. bar.
24 Pfidavek kyseliny citronové s ohledem na stabilizaci vina | Pro ¢astetné zkvaseny hroznovy most ureny k piimé | Maximalni mnozstvi v oSetfeném vinu uvedeném na trh:
lidské spotiebé v nezménéném stavu a produkty defino- | 1 g/l
vané v bodech 1, 3, 4, 5, 6, 7, 8,9, 15 a 16 piilohy IV
nafizeni (ES) ¢. 479/2008.
25 Pridavek tanint Pro castecné zkvaSeny hroznovy most uréeny k piimé
lidské spotfebé v nezménéném stavu a produkty defino-
vané v bodech 1, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 15 a 16 prilohy IV
nafizeni (ES) ¢. 479/2008.
26 Osetieni: Pro caste¢né zkvaSeny hroznovy most uréeny k piimé | Maximalni mnozstvi v pfipadé fytatu vapenatého je 8 g/
— bilych a razovych vin hexakyanozeleznatanem | lidské spotiebé v nezménéném stavu a produkty defino- | hl.
draselnym, vané v bodech 1, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 15 a 16 prilohy IV
— cervenych vin hexakyanozeleznatanem draselnym | nafizeni (ES) ¢. 479/2008 v souladu s podminkami stano-
nebo fytatem vapenatym venymi v dodatku 5.
27 Pfidavek kyseliny metavinné Pro caste¢né zkvaSeny hroznovy most urCeny k piimé | Maximalni mnozstvi 100 mg/l.

lidské spotiebé v nezménéném stavu a produkty defino-
vané v bodech 1, 3, 4, 5, 6, 7, 8,9, 15 a 16 piilohy IV
nafizeni (ES) ¢. 479/2008.
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Enologicky postup

Podminky pouziti (')

Meze pouziti obohacovani

28 Uziti arabské gumy Pro casteéné zkvaSeny hroznovy most uréeny k piimé
lidské spotfebé v nezménéném stavu a produkty defino-
vané v bodech 1, 3, 4, 5, 6, 7, 8,9, 15 a 16 piilohy IV
nafizeni (ES) ¢. 479/2008.
29 Uziti DL-kyseliny vinné, zvané také kyselina hroznova, | Pro castecné zkvaseny hroznovy most urceny k piimé
nebo jeji neutralni draselné soli, aby se snizil piebytec¢ny | lidské spotiebé v nezménéném stavu a produkty defino-
obsah vapniku vané v bodech 1, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 15 a 16 ptilohy IV
nafizeni (ES) ¢. 479/2008 v souladu s podminkami stano-
venymi v dodatku 5.
30 Uziti pro podpofeni vysrazeni vinnych soli: Pro céstecné zkvaSeny hroznovy most urceny k piimé | Maximdlni mnozstvi v pfipadé vinanu vépenatého je 200
— vinanu draselného nebo hydrogenvinanu draselného, | lidské spotfebé v nezménéném stavu a produkty defino- | g/hl.
— vinanu vapenatého vané v bodech 1, 3, 4, 5, 6, 7, 8,9, 15 a 16 piilohy IV
nafizeni (ES) ¢. 479/2008.
31 Uziti siranu  médnatého nebo citratu médnatého | Pro castetné zkvaseny hroznovy most ureny k piimé | Maximalni mnozstvi 1 g/hl, pokud obsah médi v takto
k odstranéni nedostatki v chuti nebo ve vini vina lidské spotfebé v nezménéném stavu a produkty defino- | oSetfeném produktu nepiekroci 1 mg/l.
vané v bodech 1, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 15 a 16 ptilohy IV
nafizeni (ES) ¢. 479/2008.
32 Pridavek karamelu podle smérnice Evropského parlamentu | Pouze pro likérova vina
a Rady 94/36/ES ze dne 30. cervna 1994 o barvivech pro
pouziti v potravinach (%), za G¢elem zesileni barvy
33 Uziti platka z Cistého parafinu napusténych allylisothiokya- | Pouze pro c¢astecné zkvaSeny hroznovy most uréeny | Ve vinu se nesmi vyskytovat zadné stopy allylisothi-
natem za ucelem vytvofeni sterilni atmosféry k pfimé lidské spotiebé v nezménéném stavu a vino. okyanatu.
Povoleno pouze v Italii, v pfipadech, kdy to neni zakazano
vnitrostatnimi  pravnimi piedpisy a pouze v nadobach
0 objemu vice nez 20 litrd.
34 Piidavek dimethyldikarbonatu (DMDC) pro mikrobiolo- | Pro castecné zkvaSeny hroznovy most urCeny k piimé | »>C1 Maximéalni mnozstvi 200 mg/l, pficemZ ve viné

gickou stabilizaci vina

lidské spotiebé v nezménéném stavu a produkty defino-
vané v bodech 1, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 15 a 16 prilohy IV
nafizeni (ES) ¢. 479/2008 v souladu s podminkami stano-
venymi v dodatku 6.

uvedeném na trh nesmi byt zjisténa zadna rezidua. «
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Enologicky postup

Podminky pouziti (')

Meze pouziti obohacovani

35 Piidavek kvasinkovych manoproteini k zajisténi stabili- | Pro ¢asteéné zkvaSeny hroznovy most urCeny k piimé
zace vina proti vysrazeni vinného kamene a bilkovin lidské spotiebé v nezménéném stavu a produkty defino-
vané v bodech 1, 3, 4, 5, 6, 7, 8,9, 15 a 16 piilohy IV
nafizeni (ES) ¢. 479/2008.
36 Osetfeni elektrodialyzou k zajisténi stabilizace vina proti | Pro céaste¢né zkvaSeny hroznovy most uréeny k piimé
vysrazeni vinného kamene lidské spotfebé v nezménéném stavu a produkty defino-
vané v bodech 1, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 15 a 16 ptilohy IV
nafizeni Rady (ES) ¢. 479/2008 v souladu s podminkami
stanovenymi v dodatku 7.
37 Uziti ureasy ke snizeni obsahu mocoviny ve viné Pro céstecné zkvaSeny hroznovy most urceny k piimé
lidské spotiebé v nezménéném stavu a produkty defino-
vané v bodech 1, 3, 4, 5, 6, 7, 8,9, 15 a 16 piilohy IV
nafizeni (ES) ¢. 479/2008 v souladu s podminkami stano-
venymi v dodatku 8.
38 Uziti kouskd dubového dieva pii vyrobé a zrani vin, | Podle podminek stanovenych v dodatku 9.
véetné kvaseni Cerstvych vinnych hrozni a hroznového
moStu
39 Uziti: Pouze k vyrobé vsech kategorii Sumivych a perlivych vin
— alginatu véapenatého nebo ziskanych kvasenim v ladhvich a u kterého probéhne oddé-
— alginatu draselného; leni vinnych kall jejich odstielenim (degorzazi).
40 Casteéna dealkoholizace vina Pouze pro vino a v souladu s podminkami stanovenymi
v dodatku 10.
41 Pouziti kopolymert polyvinylimidazolu — polyvinylpyrro- | Podle podminek stanovenych v dodatku 11. Maximalni mnozstvi 500 mg/l (pokud se piidava do
lidonu (PVI/PVP) ke snizeni obsahu meédi, zeleza mostu i do vina, pak celkové mnozstvi nesmi piekrocit
a tézkych kovi mezni hodnotu 500 mg/l).
42 Piidavek  karboxylmetylcelulozy  (celulozové  gumy) | Pouze pro vino a vSechny kategorie Sumivych vin a perliva | Maximalni mnozstvi 100 mg/l.

k zajisténi stabilizace vina proti vysrazeni vinného kamene

vina.
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VM2

1 2 3
Enologicky postup Podminky pouziti (') Meze pouziti obohacovani
43 Osetieni katexem k zajiSténi stabilizace vina proti vysra- | Pro ¢astené zkvaseny hroznovy most urCeny k piimé
zeni vinného kamene lidské spotfebé v nezménéném stavu a produkty defino-
vané v bodech 1, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 15 a 16 ptilohy IV
natizeni Rady (ES) ¢. 479/2008 v souladu s podminkami
stanovenymi v dodatku 12.
44 Osetieni plisnovym chitosanem Podle podminek stanovenych v dodatku 13.
45 Osetieni plisnovym chitin-glukanem Podle podminek stanovenych v dodatku 13.
46 Prikyseleni elektromembranovym procesem Podminky a mezni hodnoty stanovené v casti C a
D prilohy XVa naftizeni (ES) ¢. 1234/2007 a v ¢lancich
11 a 13 tohoto nafizeni.
Podle podminek stanovenych v dodatku 14.
47 Pouziti enologickych enzymatickych pripravkii pro mace- | Aniz jsou dotCena ustanoveni ¢l. 9 odst. 2 tohoto nafizeni,
raci, Cifeni, stabilizaci, filtraci a odhaleni aromatickych | enzymatické ptipravky a jejich enzymatické aktivity (tj.
prekurzortt hroznti v mostu a ve viné pektolyaza, pektin-methyl- esteraza, polygalakturonaza,
hemicelulaza, celulaza, beta-glukandza a glykosidaza)
museji odpovidat piislusnym kritériim Cistoty a identity
uvedenym v Mezindrodnim enologickém kodexu, ktery
uvefejnila Mezinarodni organizace pro révu vinnou a vino.
(") Pokud neni vyslovn& uvedeno jinak, popsany postup ¢i oSetieni lze pouZit pro Gerstvé vinné hrozny, hroznovy most, ¢aste¢né zkvaSeny hroznovy most, Saste¢né zkvaSeny hroznovy most ze zaschlych hroznd,

zahustény hroznovy most, mladé vino v procesu kvaseni, ¢astecné zkvaseny hroznovy most uréeny k piimé lidské spotiebé v nezménéném stavu, vino, viechny kategorie Sumivého vina, perlivé vino, perlivé vino
dosycené oxidem uhli¢itym, likérova vina, vina ze zaschlych hrozni a vina z pfezralych hroznu.

Tyto amonné soli mohou byt pouzity spolecné az do celkové mezni hodnoty 1 g/, aniz jsou doteny vyse uvedené zvlastni mezni hodnoty 0,3 g/l nebo 0,2 g/l.

Maximalni mnozstvi pouziti je 250 mg/l pro kazdé oSetieni.

Ui, vést. L 237, 10.9.1994, s. 13.
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Dodatek 2
Kyselina L(+) vinna

Kyselina vinna, jejiz uziti k odkyselovani je stanoveno v Casti A bodu 13
ptilohy I, mize byt pouzita pouze pro produkty, které:

pochézeji z odriid révy Elbling a Riesling a

jsou ziskany z hroznt sklizenych v téchto vinaiskych oblastech severni ¢asti
vinaiské zony A:

— Abhr,

— Rheingau,

— Mittelrhein,

— Mosel,

— Nabhe,

— Rheinhessen,

— Pfalz,

— Moselle luxembourgeoise.

Kyselina vinna, také nazyvana kyselina L(+) vinna, jejiz pouZiti je stanoveno
v bodech 12 a 13 této prilohy, musi byt zemédélského pivodu a ziskana
zejména z vinafskych produktt. Musi také spliiovat kritéria Cistoty stanovena
ve smérnici 2008/84/ES.
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Dodatek 3
Pryskyfice borovice Aleppo

Pryskyfice borovice Aleppo, jejiz uziti je stanoveno v ¢asti A bodu 14
prilohy I, muze byt pouzita pouze pro ziskavani ,,Retsina“. Tento enologicky
postup muze byt proveden pouze:

a) na zemépisném uzemi Recka;

b) u hroznového mostu z hroznu odrid, péstitelské oblasti a oblasti vinifi-
kace stanovenych v feckych pravnich predpisech platnych ke dni
31. prosince 1980;

c) ptidavkem pryskyfice nejvySe v mnozstvi 1000 gram na hektolitr
osetfovaného produktu pied kvaSenim nebo — jestlize skutecny obsah
alkoholu nepfekracuje jednu tfetinu celkového obsahu alkoholu —
béhem kvaseni.

Zamysli-li Recko zménit pravni piedpisy uvedené v odst. 1 pism. b), sdéli to
predtim Komisi. Jestlize se Komise nevyjadii do dvou mésicti ode dne tohoto
sdéleni, miize Recko provést vyse uvedenou zménu.
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Dodatek 4

Iontoménicové pryskyrice

1. Iontoménicové pryskyfice, které 1ze pouzit v souladu s bodem 20 piilohy I A,
jsou styrenové a divinylbenzenové kopolymery obsahujici sulfonovou kyselinu
nebo amoniakové skupiny. Musi odpovidat nafizeni Evropského parlamentu
a Rady (ES) ¢. 1935/2004 ('), jakoz i ptredpisim Spoledenstvi a vnitrostatnim
predpisim piijatym k provedeni uvedené¢ho nafizeni. Nesmi ponechavat pii
kontrole metodou rozboru uvedenou v odstavei 2 v zadném z uvedenych
rozpoustédel vice nez 1 mg/l organickych latek. Jejich regenerace se muze usku-
tecnit pouze za uziti latek, které jsou povoleny k vyrobé potravin.

Jejich pouziti je mozné pouze pod dohledem enologli nebo technikti a v zafize-
nich, ktera jsou schvalena organy c¢lenského statu, na jehoz tzemi je pryskyfice
pouzivana. Tyto organy stanovi povinnosti a odpovédnost piipadajici schvalenym
enologlim a technikiim.

2. Metoda rozboru pro stanoveni zbytkl organické hmoty z iontoméniovych
pryskyfic:

1.  PREDMET A OBLAST PUSOBNOSTI

Metoda slouzi k urCeni zbytkd organickych latek z iontoméniCovych
pryskyfic.

2. DEFINICE

Zbytky organické hmoty z iontoméni¢ovych pryskyfic. Zbytek organické
hmoty se stanovuje dale popsanou metodou.

3. PRINCIP

Extrakéni roztoky protékaji ptes piipravené pryskyfice a hmotnost extraho-
vané organické hmoty je stanovena gravimetricky.

4. CINIDLA

Vsechna ¢inidla musi mit analytickou jakost.
Extrakéni roztoky:
4.1 Destilovand voda nebo deionizovana voda odpovidajici Eistoty.

4.2 Ethanol, 15 % v/v. Pfiprava smichanim 15 objemovych dilt absolutniho
ethanolu s 85 objemovymi dily vody (bod 4.1).

4.3  Kyselina octova 5 % m/m. Pfiprava smichanim 5 hmotnostnich dilt ledové
kyseliny octové s 95 hmotnostnimi dily vody (bod 4.1).

5. VYBAVENI

5.1 Chromatografické iontoménic¢ové kolony.

5.2 Odmérné valce o objemu 2 1.

5.3 Odparovaci misky, které je mozné umistit do muflové pece na 850 °C.
5.4 Susici box termostaticky kontrolovany na 105 °C + 2 °C.

5.5 Muflova pec termostaticky kontrolovana na 850 °C + 25 °C.

5.6 Analytické vahy s pfesnosti na 0,1 mg.

5.7 Odpatovac: vyhtivana deska nebo infracerveny odpafovac.

6. POSTUP

6.1 Tii samostatné chromatografické kolony (bod 5.1) se naplni 50 ml zkou-
Sené iontoméniCové pryskyfice, kterd bude promyta a oSetiena podle
vyrobce v souladu s provoznimi postupy pro pfipravu k pouziti
v potravinarstvi.

(1) UF. vést. L 338, 13.11.2004, s. 4.
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6.2

6.3

6.4

6.5

72

V piipadé aniontovych pryskyfic nechte projit tii extrakéni roztoky (body
4.1, 42 a 4.3) oddélené pres pripravené kolony (bod 6.1) priatokovou
rychlosti 350 az 450 ml/h. Prvni litr vyluhu se z kazdé kolony vyléva
a nasledujici dva litry se shromazdi v odmémych valcich (bod 5.2).
V ptipadé kationtovych pryskyfic se pies kolony pfipravené pro tento
ucel nechaji projit pouze roztoky uvedené v bodech 4.1 a 4.2.

V odpatovacich miskach (bod 5.3), které byly pfedem vycistény a zvazeny
(m0) se na odpafovaci desce nebo pomoci infracervené¢ho odparovace (bod
5.7) odpaii oddélené tii vyluhy. Misky se umisti do susicitho boxu (5.4)
a susi se do konstantni hmotnosti (m1).

Po zaznamenani takto ziskané konstantni hmotnosti (bod 6.3) jsou suché
zbytky umistény do muflové pece (bod 5.5), az popel dosahne konstantni
hmotnosti (m2).

Vypocet extrahované organické hmoty (bod 7.1). Kdyz vysledek je vyssi
nez 1 mg/l, provedeme slepy pokus s pouzivanymi chemikaliemi a znovu
vypocitame hmotnost extrahované organické hmoty.

Slepy pokus musi byt proveden opakovanim krokt uvedenych v bodech
6.3 a 6.4, avSak pouzitim 2 litrd extrakéniho roztoku, aby byly ziskany
hmotnosti m3 a m4 podle krokd uvedenych v bodech 6.3 a 6.4.

VYPOCET
Vzorec pro vypocet

Organicka latka extrahovana z iontoménicové pryskyfice v mg/l se vypocte
podle vzorce:

500 (ml — m2),
kde ml a m2 jsou uvedeny v gramech.

Presna vyextrahovana organicka hmota z iontoméni¢ové pryskyfice v mg/l
se vypocte podle nasledujiciho vzorce:

500 (ml — m2 — m3 + m4),
kde ml, m2, m3, m4 jsou uvedeny v gramech.

Rozdil vysledkii mezi dvéma paralelnimi zkouSkami opakovanymi na
tomtéz vzorku nesmi byt vétsi nez 0,2 mg/l.
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Dodatek 5

HexakyanoZeleznatan draselny
Fytat vapenaty

Kyselina DL-vinna

Pouziti hexakyanozeleznatanu draselného a fytatu vapenatého stanovené v bodu
26 prilohy I A nebo pouziti kyseliny DL-vinné stanovené v bodu 29 ptilohy I A
je povoleno pouze tehdy, jestlize toto oSetfeni je provadéno za dozoru enologa
nebo technika, ktery je schvalen organy CElenského statu, na jehoz tzemi se toto
osetfeni provadi, a podminky k vymezeni odpovédnosti pfipadné stanovi dotyény
Clensky stat.

Po oSetfeni hexakyanozeleznatanem draselnym nebo fytitem vapenatym musi
vino vykazovat stopy Zeleza.

Na kontrolu pouzivani produktii uvedenych v prvnim pododstavci se vztahuji
predpisy piijaté Clenskymi staty.
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Dodatek 6

Predpisy pro dimethyldikarbonat

OBLAST PUSOBNOSTI

Dimethyldikarbonat se muze pfidavat do vina za timto ucelem: zajisténi mikro-
biologické stabilizace lahvového vina obsahujiciho zkvasitelné cukry.

PREDPISY:

— Pridavani se musi provadét jen kratce pied plnénim, kterym se rozumi umis-
tovani dotyéného produktu pro obchodni tcely do nadob o objemu nejvyse
60 litrt.

— Osetieni se muze tykat pouze vin, ktera maji obsah cukru nejméné 5 g/l.

— Uzitd latka musi vyhovovat kritériim pro cCistotu stanovenym smérnici
2008/84/ES.

— O tomto oSetfeni musi byt podle ¢l. 112 odst. 2 nafizeni (ES) ¢. 479/2008
vedena evidence.
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Dodatek 7

Piedpisy pro oSetfeni elektrodialyzou

Uctelem tohoto ofetfeni je stabilizace vina proti vysraZeni vinného kamene ve
ving, pokud jde o hydrogenvinan draselny a vinan vapenaty (a jiné soli vapniku),
odstranénim prebyte¢nych iontl z vina prostfednictvim membran propoustéjicich
anionty a kationty za plisobeni elektrického pole.

1.  PREDPISY PRO MEMBRANY

1.1  Membrany jsou stiidavé uspofadany do systému tlakového filtru nebo do
jakéhokoliv jiného vhodného systému oddé¢lujiciho oSetfované ¢ésti (vino)
a koncentrované c¢asti (odpadni vodu).

1.2 Membrany propoustéjici kationy musi byt ureny vyhradné pro difuzi kati-
ontll a zvlasté kationtt drasliku (K+) a vapniku (Cat+).

1.3  Membrany propoustéjici anionty musi byt urCeny vyhradné pro difuzi
aniontll a zvlasté aniontti vinného kamene.

1.4 Membrany nesmi zpusobit zadné nadmérné zmeény fyzikalné-chemického
slozeni a senzorickych vlastnosti vina. Musi spliiovat tyto podminky:

— musi byt podle zasad korektni vyrobni praxe zhotoveny z materiald,
které podle piilohy II smérnice Komise 2002/72/ES (') mohou byt
pouzity k vyrobé predmétli z plastu, které jsou urceny ke kontaktu
s potravinami,

— uzivatel zafizeni pro elektrodialyzu musi prokazat, ze pouzité
membrany vykazuji vySe uvedené vlastnosti a vyménu proved! speci-
alizovany personal,

— nesmi uvoliiovat zadné latky v mnozstvi, které predstavuji nebezpeci
pro lidské zdravi nebo u potravin vyvolavaji cizi pachut’ nebo cizi
viini a musi odpovidat kriteriim smérnice 2002/72/ES,

— jejich uziti nesmi vyvolavat zadné vzajemné plsobeni mezi sloZzenim
membran a latkami obsazenymi ve ving, které by dalo vzniknout
novym slouc¢eninam s moznymi toxikologickymi nasledky.

Stabilitu novych elektrodialytickych membran je tfeba stanovit pomoci

simulatoru predstavujiciho fyzikalné-chemické slozeni vina, aby se zjistila

ptipadnd migrace urCitych latek, které pochazeji z elektrodialytickych
membran.

Doporucuje se tato metoda pokusu:

Jako simulétor se pouzije vodny alkoholovy roztok, ktery je regulovan na
hodnotu pH a vodivost vina. Jeho slozeni tvofi:

— Cisty ethanol: 11 1,

— hydrogenvinan draselny: 380 g,

— chlorid draselny: 60 g,

— koncentrovana kyselina sirova: 5 ml,
— destilovana voda: doplnit do 100 1.

Tento roztok se pouzije ke zkouSce migrace v uzavieném okruhu elek-
trodialytické sestavy pod napétim 1 V/buiika, v mnozstvi 50 I/m? plochy
kationtovych a aniontovych membran az do 50 % demineralizace roztoku.
Pro zahajeni odtoku se pouzije roztok chloridu draselného v koncentraci 5
g/l. Difuzni latky se stanovuji v simulatoru a také v efluentu.

(1) UF. vést. L 220, 15.8.2002, s. 18.
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Musi byt stanoveny organické molekuly, z nichz je slozena membrana
a které jsou schopné piestupovat do oSetfovaného roztoku. Pro kazdou
takovou latku se provede samostatna analyza ve schvalené laboratofi.
» M1 Obsah stanovovanych sloucenin v simulatoru musi byt nizsi nez
50 pg/l. «

Na tyto membrany se vztahuji obecné piedpisy o kontrole materialti, které
ptichazeji do styku s potravinami.

PREDPISY PRO POUZITI MEMBRAN

Par membran pouzivany k elektrodialyze k zajisténi stabilizace vina proti

vysrazeni vinného kamene je definovan tak, aby byly splnény tyto

podminky:

— snizeni hodnoty pH u vina nesmi byt vyssi nez 0,3 bodu pH,

— ztrata t€kavych kyselin musi byt nizsi nez 0,12 g/l (2 meq, vyjadfeno
jako kyselina octova),

— oSetfeni elektrodialyzou netéinkuje na neiontové latky obsazené ve
viné, zejména fenoly a polysacharidy,

— difaze malych molekul jako ethanolu je nizka a nezpisobi sniZeni
obsahu alkoholu ve viné o vice nez 0,1 % objemovych,

— oSetfeni a CiSténi téchto membran se musi provadét povolenymi
postupy, pomoci latek schvalenych pro piipravu potravin,

— membrany se oznaci, aby bylo mozné kontrolovat dodrzovani pofadi pii
sestavovani,

— pouzity material je fizen ovladacim zafizenim, které vyhovuje nestabi-
lit¢ kazdého vina, takze se odstranuje pouze piebytek hydrogenvinanu
draseln¢ho a vapenatych soli,

— na provadéni osetfeni dohlizi kvalifikovany enolog nebo technik.

O tomto oSetfeni musi byt podle ¢lanku 112 odst. 2 nafizeni (ES)
¢. 479/2008 vedena evidence.
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Dodatek 8

Pi'edpisy pro ureasu

Mezinarodni kody pro ureasu: EC 3-5-1-5, CAS ¢.: 9002—-13-5.

Pusobeni: Ureasa (u¢inkuje v kyselém prostfedi) rozkladd mocovinu na
¢pavek a oxid uhlicity. Uvedena aktivita existuje pii nejméné 5 jednot-
kach/mg, pficemz 1 jednotka je definovana jako mnozstvi enzymd, které
uvolni pfi koncentraci mocoviny 5 g/l v prostiedi pH 4 a pii 37 °C jeden
umol NHj za minutu.

Puvod: Lactobacillus fermentum.

Oblast pouziti: Snizeni obsahu mocoviny ve vinech, ktera maji byt déle
skladovana, jestlize vychozi koncentrace mocoviny ptesahuje 1 mg/l.

Maximalni mnozstvi: 75 mg enzymatického ptipravku na litr oSetfovaného
vina, pfi¢emz nesmi byt piekroceno 375 jednotek ureasy na litr. Na zaveér
oSetfeni musi byt zbyvajici enzymaticka Cinnost zastavena filtraci vina
(pramér péra mensi nez 1 um).

Chemicka a mikrobiologicka cistota:

Ztrata suSenim méné nez 10 %

Tézké kovy méné nez 30 ppm

Olovo méné nez 10 ppm

Arsen méné nez 2 ppm
Koliformni bakterie celkem zadné

Salmonella spp. zadné ve vzorku o 25 g
Aerobni bakterie celkem méné nez 5 x 10* bakterii/g

Ureasa povolena k oSetfeni vina musi byt vyrobena za obdobnych podminek
jako ureasa, ke které vydal Védecky vybor pro potraviny dne 10. prosince
1998 své stanovisko.
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Dodatek 9

Piedpisy pro kousky dubového dieva

PREDMET, PUVOD A OBLAST PUSOBNOSTI

Kousky dubového dieva se pouzivaji pfi vyrobé a zrani vin, vcetné kvaseni
Cerstvych vinnych hrozni a hroznového mostu, a za tcelem obohaceni vina
nékterymi latkami z dubového dieva.

Kousky dieva musi pochazet vyluéné z druhtt Quercus.

Ponechaji se bud’ v pfirozeném stavu nebo se zahfeji pii nizké, stfedni nebo
vysoké teploté. Nesmi vSak dojit k jejich hofeni, a to ani povrchovému, nesméji
byt zuhelnatélé ¢i drobivé pii dotyku. Kousky dubového dfeva nesméji byt
podrobeny zadné chemické, enzymatické nebo fyzikalni upravé mimo ohfevu.
Nesmgji byt obohaceny o zadny produkt, kterym by se zvysily jejich pfirozené
aromatizacni schopnosti nebo obsah extrahovatelnych fenolickych sloucenin.

OZNACOVANI POUZIVANEHO VYROBKU

Na stitku musi byt uveden ptivod botanického druhu nebo botanickych druht
dubu a intenzita pfipadného ohfevu, podminky uchovéani a bezpecnostni pokyny.
ROZMERY

Rozméry dfevénych castic musi byt takové, aby alesponi 95 % hmotnosti bylo
zadrzeno sitem, jehoz oka maji rozméry 2 mm (neboli 9 mesh).

CISTOTA

Kousky dubového dieva nesméji uvoliiovat latky v takovych koncentracich, které
by mohly ohrozit zdravi.

O tomto oSetfeni musi byt podle ¢l. 112 odst. 2 nafizeni (ES) ¢. 479/2008 vedena
evidence.
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Dodatek 10

Piedpisy pro oSetfeni vina ¢astenou dealkoholizaci

Utelem tohoto ofetieni je ziskat &aste¢né dealkoholizované vino odstrandnim
casti alkoholu (etanolu) z vina pomoci oddélujicich fyzikalnich technik.

Predpisy

— Osetfovana vina nesmi mit organoleptické nedostatky a musi byt vhodna pro
pfimou lidskou spotiebu.

— Odstranéni alkoholu z vina nelze pouzit, pokud byl na néktery z vinaiskych
produktl pii vyrobé dané¢ho vina pouzit néktery ikon obohacovani stanoveny
v ptiloze V natizeni (ES) ¢. 479/2008.

— Snizeni celkového skute¢ného obsahu alkoholu nesmi byt byt vyssi nez 2 %
obj. a celkovy skute¢ny obsah alkoholu kone¢ného vyrobku musi byt
v souladu s obsahem alkoholu stanovenym v bodu 1 druhém pododstavci
pism. a) ptilohy IV nafizeni (ES) ¢. 479/2008.

— Za provadeéni osetfeni je odpovédny kvalifikovany enolog nebo technik.

— O tomto oSetfeni musi byt podle ¢l. 112 odst. 2 nafizeni (ES) ¢. 479/2008
vedena evidence.

— Clenské staty mohou stanovit, Ze toto oSetieni musi byt nahlaseno piislugnym
organtm.
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Dodatek 11

Piedpisy pro oSetfeni kopolymery PVI/PVP

Utelem tohoto oSetfeni je snizit nadmérou koncentraci kovii a zabranit nedo-
statklim zpisobovanym priliS vysokym obsahem kovil, jakym je napiiklad
kovovy zékal, ptidanim kopolymert, které tyto kovy adsorbuji.

Predpisy

— Z duavodu predbézné opatrnosti musi byt kopolymery pfidavané do vina
odstranény filtraci nejpozdéji do dvou dni po jejich piidani.

— V ptipadé¢ mostu se kopolymery musi pfidat nejdiive dva dny pred filtraci.

— Za provadéni oSetfeni je odpovédny kvalifikovany enolog nebo technik.

— Pouzité¢ adsorbujici kopolymery musi byt v souladu s pfedpisy Mezinarod-
niho enologického kodexu zverejnéného Mezindrodni organizaci pro révu
a vino, zejména pokud jde o maximalni obsah monomert ().

(") Uprava kopolymery PVI/PVP se mize pouzit az po stanoveni a zvefejnéni
v Mezinarodnim enologickém kodexu mezinarodni organizace pro révu a vino specifi-
kaci Cistoty a identifikace povolenych kopolymeri.
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Dodatek 12

Predpisy pro oSetieni katexy k zajiSténi stabilizace vina proti vysraZeni
vinného kamene

Utelem tohoto oletieni je zajisténi stabilizace vina proti vysraZeni vinného
kamene, pokud jde o hydrogenvinan draselny a vinan vépenaty (a jiné soli
vapniku).

Predpisy

1. Osetieni se tykd pouze odstranéni piebytecnych kationtd.
— Nejdiive se musi vino zchladit.
— Katexy se oSetii pouze minimdalni ¢ast vina nezbytna k ziskani stability.

2. OsSetfeni se provede na meéni¢ich kationtd ve formé pryskyfic, které se
obnovuji v kyselém cyklu.

3. Za provadéni vsech ukont je odpovédny kvalifikovany enolog nebo technik.
O tomto oSetfeni musi byt podle ¢l. 112 odst. 2 nafizeni (ES) ¢. 479/2008
vedena evidence.

4. Kationtové pryskyfice musi odpovidat predpisum nafizeni Evropského parla-
mentu a Rady (ES) ¢ 1935/2004 (') a jejich provadécim ustanovenim
v pravnich predpisech Spolecenstvi a Clenskych statl a predpisim tykajicim
se metody rozboru, ktera je uvedena v dodatku 4 tohoto nafizeni. Jejich
pouziti nesmi zpusobit zadné nadmérné zmény fyzikalné-chemického slozeni
a senzorickych vlastnosti vina a musi se pfi ném dodrzet omezeni stanovena
v bodé 3 monografie ,,M¢énici kationtll ve formé pryskyfic Mezinarodniho
enologického kodexu zvefejnéného Mezinarodni organizaci pro révu a vino.

(1) UF. vést. L 338, 13.11.2004, s. 4.
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Dodatek 13

Piedpisy pro oSetfeni vin plisiovym chitosanem a pro osetfeni vin
plisiovym chitin-glukanem

Oblasti pouziti:

a) Snizeni obsahu téZkych kovi, zejména Zeleza, olova, kadmia, médi;
b) predchéazeni kovovému zakalu, médénému zakalu;

¢) snizeni ptipadnych kontaminantli, zejména ochratoxinu A;

d) snizeni populaci nezadoucich mikroorganisml, zejména Brettanomyces
osetfenim pouze chitosanem.

Predpisy:
— Davky se urci po predchozim vyzkouseni. Maximalni davka musi byt nizsi ¢i
rovna:
— 100 g/hl pii pouzitich a) a b);
— 500 g/hl pii pouziti c);
— 10 g/hl pii pouziti d).

— Usazeniny se odstranuji fyzikalnimi metodami.
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Dodatek 14
Pi'edpisy pro prikyseleni elektromembrianovym procesem

— Kationtové membrany musi byt slozeny tak, aby umoznovaly pouze extrakci
kationtdi a zejména kationtu K.

— Bipolarni membrany jsou nepropustné pro anionty a pro kationty mostu
a vina.

— Za provadéni oSetfeni je odpovédny enolog nebo kvalifikovany technik.

— Pouzivané membrany musi splilovat predpisy stanovené nafizenim (ES)
¢. 1935/2004 a smérnici 2002/72/ES a vnitrostatnimi pravnimi predpisy,
jimiz se smérnice provadi. Membrany musi odpovidat pfedpisim uvedenym
v monografii o elektrodialytickych membranach (,,Membranes d’¢lectrodi-
alyse”) z Mezinarodniho enologického kodexu zvefejnéného Mezinarodni

organizaci pro révu vinnou a vino.
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PRILOHA I B

MEZNi HODNOTY PRO OBSAH OXIDU SIRICITEHO VE VINU

A. OBSAH OXIDU SIRICITEHO VE VINU

Celkovy obsah oxidu sifi¢itého ve vinu, s vyjimkou Sumivého a likérového
vina, nesmi v okamziku uvedeni do ob&hu za tGcelem piimé lidské spotieby
prekrocit tyto hodnoty:

a) 150 miligramt na litr u ¢erveného vina;
b) 200 miligramti na litr pro bilé a rizové vino.

Odchyln¢ od bodu 1 pism. a) a b) se zvySuje horni mez obsahu oxidu
sifi¢itého ve vinech, které obsahuji nejméné 5 grami cukru vyjadieného
jako soucet glukosy a fruktosy na litr, na:

a) 200 miligramt na litr u ¢erveného vina a
b) 250 miligrama na litr u bilého a rizového vina;
¢) 300 miligramt na litr pro:

— vina, pro ktera lze pouzivat podle piedpisit Spolecenstvi vyraz ,,Spit-
lese®,

— bila vina, pro ktera lze pouzivat tato chranéna oznaeni puvodu:
Bordeaux supérieur, Graves de Vayres, Cotes de Bordeaux-Saint-
Macaire, Premiéres Cotes de Bordeaux, Cotes de Bergerac, Haut
Montravel, Cotes de Montravel, Gaillac, Rosette a Savenniéres;

— bild vina, pro kterd lze pouzivat chranénd oznaceni ptivodu Allela,
Navarra, Penedes, Tarragona a Valencia a vina, pro ktera lze pouzivat
chranéna oznaceni ptivodu pochazejici z Comunidad Auténoma del
Pais Vasco, a oznaCena vyrazem ,,vendimia tardia“;

— sladka vina, pro ktera lze pouzivat chranéna oznaceni pivodu ,,Binis-
salem-Mallorca®;

— vina pochazejici ze Spojeného kralovstvi vyrobena v souladu
s britskymi pravnimi pfedpisy, pokud je obsah cukru vyssi nez 45 g/l;

— vina pochazejici z Mad’arska s chranénym oznacenim piavodu ,,Tokaji*
a nesouci v souladu s madarskymi pravnimi predpisy oznaceni
,Tokaji édes szamorodni® nebo ,,Tokaji szaraz szamorodni®;

— vina, pro kterd Ize pouzivat tato chranéna oznaceni ptivodu: Loazzolo,
Alto Adige a Trentino oznacena vyrazy nebo jednim z vyrazi
,»passito nebo ,,vendemmia tardiva“;

— vina, pro ktera lze pouzivat toto chranéné oznaceni pavodu: ,,Colli
orientali del Friuli, k némuz je pfipojen udaj ,,Picolit™;

— vina, pro ktera lze pouzivat chranéna oznaceni piavodu ,,Moscato di
Pantelleria naturale a ,,Moscato di Pantelleria®;

— vina pochazejici z Ceské republiky, pro ktera lze pouZivat vyraz
,»pozdni sbér;

— vina pochazejici ze Slovenska, pro ktera lze pouzivat chranéné ozna-
Ceni pivodu a oznaCena vyrazem ,neskory zber a slovenska vina
Tokaj, pro kterd lze pouzit chranéné oznaCeni piivodu ,,Tokajské
samorodné suché nebo ,,Tokajské samorodné sladké®;

— vina pochazejici ze Slovinska, pro ktera lze pouzivat chranéné ozna-
Ceni puvodu a oznafena vyrazem ,vrhunsko vino ZGP — pozna
trgatev®;
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— bilda vina s témito chranénymi zemépisnymi oznacenimi, jejichz

celkovy obsah alkoholu je vyssi nez 15% objemovych a obsah
cukru je vyssi nez 45 g/l:

— Vin de pays de Franche-Comté,

— Vin de pays des coteaux de 1’Auxois,
— Vin de pays de Sadne-et-Loire,

— Vin de pays des coteaux de 1’Ardéche,
— Vin de pays des collines rhodaniennes,
— Vin de pays du comté Tolosan,

— Vin de pays des cotes de Gascogne,
— Vin de pays du Gers,

— Vin de pays du Lot,

— Vin de pays des cotes du Tarn,

— Vin de pays de la Corréze,

— Vin de pays de I'lle de Beauté,

— Vin de pays d’Oc,

— Vin de pays des cotes de Thau,

— Vin de pays des coteaux de Murviel,
— Vin de pays du Val de Loire,

— Vin de pays de Méditerranée,

— Vin de pays des comtés rhodaniens,
— Vin de pays des cotes de Thongue,
— Vin de pays de la Cote Vermeille,

— Vin de pays de 1'Agenais,

— Vin de pays des terroirs landais,
— Vin de pays des Landes,

— Vin de pays d'Allobrogie,

— Vin de pays du Var;

sladké vina pochézejici z Recka, jejichz celkovy obsah alkoholu je
alespont 15 % objemovych a obsah cukru je alespon 45 g/l, pro ktera
lze pouzivat tato chranéna zemépisna oznaceni:

— Tomwdg Oivog Tupvafov (Regional wine of Tyrnavos)
— Ayoikog Tomkdg Oivog (Regional wine of Ahaia)

— Aoxevikog Tomkog Oivog (Regional wine of Lakonia)
— Tomwog Oivog PAdpwvag (Regional wine of Florina)
— Tomwdg Otvog Kvukhédwv (Regional wine of Cyclades)
— Tomwdg Otvog Apyoridog (Regional wine of Argolida)
— Tomwbg Otvog ITepiog (Regional wine of Pieria)

— Avyopeitikog Tomkdg Oivog (Regional wine of Mount Athos-
Regional wine of Holy Mountain);

sladka vina pochazejici z Kypru, jejichz skute¢ny obsah alkoholu je
nejvyse 15 % objemovych a obsah cukru je alespon 45 g/l, pro ktera
Ize pouzivat chranéné oznaceni piivodu Kovpavdapio (Kommandaria):

sladka vina pochazejici z Kypru, ziskana z prezralych nebo zaschlych
hroznd, jejichz celkovy obsah alkoholu je alesponn 15 % objemovych
a obsah cukru je alespon 45 g/l, pro ktera lze pouzivat tato chranéna
zemeEpisnd oznaceni:

— Tomwdg Otvog Agpecdg (Regional wine of Lemesos)
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d)

€)

— Tomwog Otivog Tldgpog (Regional wine of Pafos)
— Tonwdg Otvog Adpvaka (Regional wine of Larnaka)

— Tomwég Oivog Agvkmoio (Regional wine of Lefkosia);

— vina pochazejici z Malty, jejichz celkovy obsah alkoholu je nejméné
13,5 % obj. a obsah cukru je nejméné 45 g/l, pro ktera lze pouzivat
chranéné oznaceni ptvodu ,Malta® a ,,Gozo";

350 miligramt na litr pro:

— vina, pro ktera lze pouzivat podle predpisi SpoleCenstvi vyraz
»Auslese®,

— rumunska bild vina, pro ktera lze pouzivat tato chranéna oznaceni
pivodu: Murfatlar, Cotnari, Tarnave, Pietroasa, Valea Calugareasca;

— vina pochazejici z Ceské republiky, pro ktera lze pouZivat vyraz
,vybér z hroznt*;

— vina pochazejici ze Slovenska, pro ktera Ize pouzivat chranéné ozna-
Ceni pivodu a oznacena vyrazem ,,vyber z hrozna“ a slovenska vina
Tokaj, pro ktera lze pouzit chranéné oznaceni piavodu ,,Tokajsky
maslas“ nebo ,,Tokajsky forditas™;

— vina pochazejici ze Slovinska, pro ktera lze pouzivat chranéné ozna-
¢eni puvodu a oznaena vyrazem ,,vrhunsko vino ZGP — izbor®;

— vina, pro ktera lze pouzivat tradi¢ni oznaceni ,,Kés6i sziiretelésii bor*;

400 miligramt na litr pro:

— vina, pro ktera lze pouzivat podle piedpisit SpoleCenstvi vyrazy
,Beerenauslese”, ,,Ausbruch®, , Ausbruchwein, ,,Trockenbeerenau-
slese®, ,,Strohwein®, ,,Schilfwein® a ,,Eiswein®;

— bila vina, pro ktera lze pouZzivat tato chranéna oznaceni pavodu:
Sauternes, Barsac, Cadillac, Cérons, Loupiac, Sainte-Croix-du-Mont,
Monbazillac, Bonnezeaux, Quarts de Chaume, Coteaux du Layon,
Coteaux de 1'Aubance, Graves Supérieures, Sainte-Foy Bordeaux,
Saussignac, Jurangon, pokud za nim nenasleduje vyraz ,sec”,
Anjou-Coteaux de la Loire, Coteaux du Layon, po némz nasleduje
nazev obce pivodu Chaume, Coteaux de Saumur, Pacherenc du Vic
Bilh, pokud vsak po ném nenasleduje vyraz ,sec”, Alsace a Alsace
grand cru, pokud po ném nenasleduje vyraz ,,vendanges tardives®
nebo ,,sélection de grains nobles®;

— sladka vina z pfezralych hroznt a sladkd vina ze zaschlych hroznt
pochézejici z Recka, kterd maji obsah zbytkového cukru vyjadieny
jako cukr alespon 45 g/l, pro ktera lze pouzivat tato chranéna oznaceni
puvodu: Xéapog (Samos), P6dog (Rhodos), [Matpa (Patras), Pio ITatpodv
(Rio Patron), Keparovio (Kefalonie), Afuvog (Limnos), XEnteia
(Sitia), Zavtopivn (Santorin), Nepéa (Nemea), Aaevég (Dafnis),
a sladka vina z pfezralych hrozni a sladka vina ze zaschlych hroznt,
pro kterd lze pouzivat tato chranéna zemépisnad oznaceni: Xidtiotog
(Siatista), Kaotopidg (Kastoria), Kvkhadwov (Kyklady), Movepfdciog
(Monemvasia), Ayiopeiticog (Hora Athos — Svata hora);

— vina pochazejici z Ceské republiky, pro kterd lze pouzivat vyraz
,vybér z bobuli®, ,vybér z cibéb®, ,ledové vino*“ nebo ,slamové
vino*;

— vina pochazejici ze Slovenska, pro ktera lze pouzivat chranéné ozna-
Ceni puvodu a oznaCena vyrazy ,bobulovy vyber, ,hrozienkovy
vyber”, ,cibébovy vyber”, ,ladové vino“ nebo ,slamové vino*,
a slovenska vina Tokaj, pro ktera lze pouzivat chranéna oznaceni
puvodu ,,Tokajsky vyber”, , Tokajska esencia“, ,,Tokajska vyberova
esencia‘;
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— vina pochazejici z Mad’arska, pro ktera 1ze pouzivat chranéné oznaceni
pivodu a nesouci v souladu s mad’arskymi pravnimi predpisy ozna-
Ceni ,Tokaji maslas“, ,Tokaji forditas®, ,Tokaji aszieszencia®,
,»Tokaji eszencia®“, ,,Tokaji aszi* nebo ,,Toppedt sz616bdl késziilt bor*;

— vina, pro kterd lze pouzivat chranéné oznaceni ptvodu ,,Albana di
Romagna“, oznacena vyrazem ,,passito’;

— lucemburska vina, pro ktera lze pouzivat chranéné oznaceni ptivodu,
a oznacena vyrazy ,,vendanges tardives®, ,,vin de glace* nebo ,,vin de
paille®;

— bila vina, pro ktera lze pouzivat chranéné oznaceni pavodu ,,Douro*
nebo chranéné zemépisné oznaceni ,,Duriense”, po némz nasleduje
vyraz ,colheita tardia®;

— vina pochazejici ze Slovinska, pro ktera lze pouzivat chranéné ozna-
Ceni pavodu, a oznafena vyrazy: ,,vrhunsko vino ZGP - jagodni
izbor” nebo ,,vrhunsko vino ZGP — ledeno vino“ nebo ,,vrhunsko
vino ZGP — suhi jagodni izbor*;

— bila vina pochazejici z Kanady, pro kterd lze pouzivat vyraz
Jcewine®;

3. Seznamy vin s chranénym oznacenim ptvodu nebo chranénym zemépisnym

oznacenim, které jsou uvedeny v bodu 2 pism. ¢) a d) mohou byt zménény,
jestlize se zméni podminky vyroby dotyénych vin nebo jejich zemépisné
oznateni & oznateni puvodu. Clenské stity poskytnou predem viechny
nezbytné technické informace tykajici se doty¢nych vin, véetné jejich speci-
fikaci a mnozstvi vyrobenych za rok.

Jestlize je to nutné z duvodu povétrnostnich podminek, mize Komise

postupem podle ¢l. 113 odst. 2 nafizeni (ES) ¢. 479/2008 rozhodnout, Ze

v ur€itych vinafskych zénach Spoleenstvi mohou dotéené Clenské staty
povolit zvyseni celkového obsahu oxidu sifi¢itého niz§iho nez 300 miligram®
na litr uvedeného v tomto bodu nejvyse o 50 miligramd na litr pro vina
vyrobena na jejich uzemi. Seznam piipadu, ve kterych mohou Elenské staty
toto zvyseni povolit, je uveden v dodatku 1.

Clenské staty mohou na vina vyrobena na jejich izemi pouzit piisn&jsi pred-

pisy.

B. OBSAH OXIDU SIRICITEHO V LIKEROVYCH VINECH

Celkovy obsah oxidu sifi¢itého v likérovém vinu, nesmi v okamziku uvedeni
do obéhu za ucelem piimé lidské spotieby piekrocit tyto hodnoty:

150 miligramd na litr, pokud je obsah cukru niz$i nez 5 gramd na litr;
200 miligramt na litr, pokud je obsah cukru alespon 5 gramu na litr;

C. OBSAH OXIDU SIRICITEHO V SUMIVYCH VINECH

Celkovy obsah oxidu sifi¢it¢ho v Sumivém vinu, nesmi v okamziku uvedeni
do obéhu za ucelem piimé lidské spotieby piekrocit tyto hodnoty:

a) 185 miligramt na litr u vSech kategorii jakostniho Sumivého vina a
b) 235 miligramt na litr u vSech ostatnich Sumivych vin.

Jestlize je to je to nutné z divodd povétrnostnich podminek v urcitych vinaf-
skych zonach Spolecenstvi, mohou dotéené ¢lenské staty povolit u Sumivych
vin uvedenych v odstavci 1 pism. a) a b) vyrobenych na svém tzemi zvyseni
celkového obsahu oxidu sifi¢itého nejvySe o 40 miligramt na litr, pokud
vina, u nichz bylo povoleno uvedené zvyseni, nebudou z doty¢énych clen-
skych stati vyvezena.
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Zvyseni

Dodatek 1

nejvyssi hodnoty celkového obsahu oxidu siFi¢itého, pokud je to nezbytné kviili

povétrnostnim podminkdm

(Ptiloha I B tohoto nafizeni)

Rok Clensky stat Vinafska oblast / vinafské oblasti Vina, kterych se to tyka

1. 2000 Némecko Vsechny vinafské oblasti na | VSechna vina z hroznt skli-
némeckém uzemi zenych v roce 2000

2. 2006 Némecko Vinatské oblasti | VSechna vina z hroznt skli-
v regionech  Badensko- | zenych v roce 2006
Wiirtenbersko, ~ Bavorsko,
Hesensko a Poryni-Falcko

3. 2006 Francie Vinafské oblasti departe- | VSechna  vina  vyrobena

mentd Dolni Ryn a Horni
Ryn

z hroznu sklizenych v roce
2006
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1.

PRILOHA I C

MEZNi HODNOTY PRO OBSAH TEKAVYCH KYSELIN VE VINU

Obsah tekavych kyselin nesmi piekrocit nasledujici hodnoty:

a) 18 miliekvivalentd na litr v pfipadé castecné zkvaseného hroznového
mostu;

b) 18 miliekvivalenti na litr u bilého a rtzového vina nebo
¢) 20 miliekvivalentd na litr u ¢ervené¢ho vina.
Obsahy uvedené v odstavci 1 plati pro:

a) produkty z hroznl sklizenych ve SpoleCenstvi, které jsou v etapé
produkce a ve vSech etapach obchodovani;

b) castecné zkvaseny hroznovy most a vino pochazejici ze tietich zemi ve
vsech etapach od jejich vstupu na zemepisné uzemi SpoleCenstvi.

Odchylky od bodu 1 mohou byt stanoveny pro:

a) néktera vina s chranénym oznacenim puvodu (CHOP) a néktera vina
s chranénym zemépisnym oznacenim (CHZO),

— pokud prosla dobou zrani alesponi dvou let nebo
— pokud byla vyrobena zvlastnim zplsobem;
b) vina o celkovém obsahu alkoholu nejméné 13 % objemovych.

Clenské staty sd&li tyto odchylky Komisi, ktera o nich uvédomi ostatni
Clenské staty.
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PRILOHA I D

MEZNi HODNOTY A PODMINKY PRO SLAZENI VIN

Slazeni vina je povoleno pouze v piipadé, ze se provadi jednim nebo vice
z téchto vyrobki:

a) hroznovy most;
b) zahustény hroznovy most;
c¢) rektifikovany mostovy koncentrat.

Celkovy obsah alkoholu dotyéného vina nebude zvySen o vice nez 4 %
objemovych.

Slazeni dovezenych vin urcenych k piimé lidské spotiebé a se zemépisnym
oznacenim se na uzemi Spolecenstvi zakazuje. Na slazeni ostatnich doveze-
nych vin se vztahuji stejné podminky jako ty, které se pouziji na vina
vyrobena ve Spolecenstvi.

Slazeni vina s chranénym oznacenim ptvodu muize ¢lensky stat povolit jen
tehdy, pokud:

a) jsou dodrzeny podminky a mezni hodnoty stanovené jinde v této pfiloze;

b) se provadi v oblasti, ze které dotyéné vino pochazi, nebo v jeji bezpro-
stfedni blizkosti.

Hroznovy most a zahus§tény hroznovy most podle bodu 1 musi pochazet ze
stejné oblasti jako vino, pro jehoz slazeni jsou uzity.

Slazeni vina je povoleno pouze ve vyrobni etapé a v etapé velkoobchodu.

Slazeni vina se musi provadét pfi dodrzovani téchto zvlaStnich spravnich
pravidel:

a) Fyzické nebo pravnické osoby, které provadéji slazeni, zaslou odpovida-
jici prohlaseni pfislusnému organu ¢lenského statu, na jehoz Gizemi bude
slazeni provedeno.

b) Tato prohlaseni se provadéji pisemné. Musi byt dorucena pfislusnému
organu nejméné 48 hodin pred dnem provedeni tkonu.

c) Jestlize neéktery podnik provadi slazeni ¢asto nebo trvale, mohou ¢lenské
staty povolit, aby prohlaseni pfislusnému organu platilo pro vice tkont
nebo urcité obdobi. Takové prohlaseni lze povolit pouze tehdy, kdyz
podnik vede evidenci o jednotlivych tkonech a o tdajich podle pismene
d).

d) Prohlaseni obsahuje tyto udaje:
— mnozstvi vina a jeho celkovy a skutecny obsah alkoholu,

— mnozstvi pfidavané¢ho hroznového mostu a jeho celkovy a skutecny
obsah alkoholu, pfipadné mnoZzstvi a hustotu piidavaného zahusté-
né¢ho hroznového mostu nebo rektifikovaného mostového koncen-
tratu,

— celkovy a skutecny obsah alkoholu vina po provedeném slazeni.

Osoby uvedené v pismenu a) vedou evidencéni knihu vstupli a vystupt
hroznového mostu, zahu$téného hroznového mostu nebo rektifikovaného
mostového koncentratu, ktery drzi za Gcelem slazeni.
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PRILOHA II

POVOLENE ENOLOGICKE POSTUPY A OMEZENi PRO SUMIVA
VINA, JAKOSTNi SUMIVA VINA A AROMATICKA JAKOSTNI
SUMIVA ViNA

A. Sumivé vino

1. Pro ucely tohoto bodu, jakoz i bodu B a C této pfilohy se rozumi:
a) ,.tiraznim likérem™
produkt, ktery se pfidava do kupdze za ucelem druhotného kvaseni;
b) ,.expedi¢nim likérem*

produkt, ktery se piidava do Sumivého vina za Gcelem dosazeni pozado-
vané chuti.

2. Expedi¢ni likér muze obsahovat pouze:
— sacharosu,
— hroznovy most,
— Casteéné zkvaSeny hroznovy most,
— zahustény hroznovy most,
— rektifikovany mostovy koncentrat,
— vino nebo
— jejich smés,
piipadné s pfidavkem destilatu z vina.

3. Aniz je dotéeno povolené obohacovani jednotlivych slozek kupdze podle
nafizeni (ES) ¢. 479/2008, je jakékoliv obohacovani kupaze zakazano.

4. Presto muze kazdy Clensky stat pro urcité oblasti a odrudy, jestlize je to
z technického hlediska opodstatnéno, povolit obohacovani kupaze v misté
pfipravy Sumivého vina za téchto podminek:

a) u zadné ze slozek kupaze dosud neprobéhlo obohaceni;

b) tyto slozky sestavaji vyhradné z hroznt sklizenych na jeho tizemi;

c) obohaceni se provede jen jednou;

d) nebudou piekroceny nasledujici mezni hodnoty:
i) 3% objemovych v piipadé¢ kupaze ze slozek z vinafské zony A;
ii) 2 % objemovych v pfipad¢ kupaze ze slozek z vinaiské zony B;
iii) 1,5 % objemovych v ptipadé kupaze ze slozek z vinatfské zony C;

e) bude jako metody pouzito pfidavku sacharosy, zahusténého hroznového
mostu nebo rektifikovaného mostového koncentratu.

5. Pfidavek tirazniho a expediéniho likéru neni povazovan za obohacovani ani
za slazeni. Pfidavek tirazniho likéru muze zvysit celkovy obsah alkoholu
kupaze nejvyse o 1,5 % objemovych. Toto zvySeni se vypocte z rozdilu
mezi celkovym obsahem alkoholu kupaze a celkovym obsahem alkoholu
Sumivého vina pied pfipadnym pfidavkem expedi¢niho likéru.
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10.

11.

Pfidavek expedi¢niho likéru mize zvysit skute¢ny obsah alkoholu Sumivého
vina nejvyse o 0,5 % objemovych.

Slazeni kupaze a jejich jednotlivych slozek je zakazano.

Mimo piipadné prikyseleni ¢i odkyseleni jednotlivych slozek v souladu
s ustanovenimi nafizeni (ES) ¢&. 479/2008, lze ptikyselit nebo odkyselit
i kupaz. Prikyseleni a odkyseleni kupaze se vzajemné vylucuji. Piikyseleni
lze provést nejvyse v mnozstvi 1,5 grami na litr, vyjadieno v kyseliné
vinné, tj. 20 miliekvivalentt na litr.

V letech s vyjimenymi povétrnostnimi podminkami mtize byt horni mez
zvySena z 1,5 graml na litr, tj. 20 miliekvivalentl na litr, na 2,5 graml na
litr, tj. 34 miliekvivalentd na litr, pokud pfirozeny obsah kyselin neni nizsi
nez 3 gramy na litr vyjadieno v kyselin€ vinné, tj. 40 miliekvivalentt na litr.

Oxid uhli¢ity v Sumivém vinu miZze pochazet pouze z alkoholového kvaseni
kupaze, ze které je vino pfipravovano.

Toto kvaseni mize byt vysledkem pouze pfidani tirazniho likéru, pokud se
nejednd o piimé zpracovani hroznt, hroznového mostu nebo ¢astecné zkva-
Seného hroznového mostu na Sumivé vino. Miize probihat pouze v lahvich
nebo v uzavieném tanku.

Uziti oxidu uhli¢itého pfi plnéni do 1ahvi prostiednictvim protitlaku je povo-
leno, jestlize probihd pod dohledem a tlak oxidu uhli¢itého se v Sumivém
vinu nezvysi.

Pokud jde o jind Sumiva vina nez Sumiva vina s chranénym oznacenim
puvodu:

a) muze tirazni likér uréeny k jejich vyrobé obsahovat pouze:
— hroznovy most,
— castecné zkvaSeny hroznovy most,
— zahustény hroznovy most,
— rektifikovany mostovy koncentrat nebo
— sacharosu a vino;

b) musi vykazovat nejméné¢ 9,5 % objemovych skute¢ného obsahu alkoholu
véetné alkoholu, ktery je obsazen v pifipadné piidaném expedi¢nim
likéru.

B. Jakostni Sumivé vino

Tirdzni likér pro jakostni Sumivé vino miize obsahovat pouze:
a) sacharosu,

b) zahustény hroznovy most,

c¢) rektifikovany mostovy koncentrat,

d) hroznovy most nebo Caste¢né zkvaseny hroznovy most nebo
e) vino.

Producentské ¢lenské staty mohou pro jakostni Sumivé vino, na které se
vztahuje tato hlava a které je vyrabéno na jejich izemi, stanovit dopliujici
parametry a podminky vyroby a ob&hu nebo zpfisnit stavajici parametry
a podminky.
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Na vyrobu jakostniho Sumivého vina se vztahuji rovnéz pravidla uvedena:
— v casti A bodech 1 az 10,

— v ¢asti C bodu 3, pokud jde o skuteény obsah alkoholu, v ¢asti C bodu
5, pokud jde o minimalni pietlak, a v ¢asti C bodu 6 a ¢asti C bodu 7,
pokud jde o minimalni doby procesu vyroby, aniz je tim dotéena tato
¢ast B bod 4 pism. d).

Pro jakostni aromatické Sumivé vino plati toto:

a) neni-li stanoveno jinak, muze byt ziskdno pouze tim, ze se pro kupaz
pouzije vyhradné hroznovy most nebo ¢astecné zkvaseny hroznovy most,
ktery je ziskan z odrad vinné révy uvedenych na seznamu uvedeném
v dodatku 1. »M1 Jakostni aromatické Sumivé vino vSak mize byt
vyrobeno tradi¢nim zpusobem z kupaze slozené z vin ziskanych z hrozna
odridy ,,Glera® sklizenych v regionech Veneto a Friuli-Venezia
Giulia; <«

b) fizeni kvasného procesu pied vytvofenim a po vytvofeni kupaze muze za
ucelem tvorby oxidu uhli¢itého probihat pouze chlazenim nebo jinymi
fyzikalnimi postupy;

c) pridavek expedi¢niho likéru se zakazuje;

d) doba procesu vyroby jakostniho aromatického Sumivého vina musi Cinit
nejméné jeden mésic.

C. Sumivé vino a jakostni $umivé vino s chranénym oznatenim pivodu

Celkovy obsah alkoholu kupaze urc¢ené k vyrobé jakostniho Sumivého vina
s chranénym oznacenim pivodu musi vykazovat nejméné:

— 9,5 % objemovych ve vinafskych zoénach C III,
— 9% objemovych v ostatnich vinatskych zonach.
Piesto mohou kupaze uréené k vyrobé jakostnich Sumivych vin s chranénym
oznacenim pavodu ,,Prosecco”, ,,Conegliano Valdobbiadene — Prosecco™
a ,,Colli Asolani — Prosecco® nebo ,,Asolo — Prosecco®, které byly ziskany

z jediné odridy révy, vykazovat celkovy obsah alkoholu nejméné 8,5 %
objemovych.

Jakostni Sumivé vino s chranénym oznacenim plivodu musi vykazovat
nejméné 10 % objemovych skutecného obsahu alkoholu vcetné alkoholu,
ktery je obsazen v piipadném pfidaném expedicnim likéru.

Tirazni likér pro Sumiva vina a jakostni Sumiva vina s chranénym ozna-
¢enim ptivodu muize obsahovat pouze:

a) sacharosu,

b) zahustény hroznovy most,

c) rektifikovany mostovy koncentrat,

a

a) hroznovy most,

b) castecné zkvasSeny hroznovy most,

¢) vino,

vhodné k ziskavani stejného Sumivého vina nebo stejného jakostniho Sumi-
vého vina s chranénym oznacenim puvodu jako toho, do néhoz se piida
tirazni likér.

Odchylné€ od bodu 5 pism. ¢) ptilohy IV natizeni (ES) ¢. 479/2008 jakostni
Sumivé vino s chranénym oznacenim puvodu, které je uchovavano

v uzavienych nadobach s objemem men$im nez 25 cl pii 20 °C, muze
vykazovat pretlak nejméné 3 baru.
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Doba vyrobniho procesu jakostnich Sumivych vin s chranénym oznacenim
pivodu vcetné zrani v produkénim podniku od pocatku kvaSeni zplsobuji-
ciho tvorbu oxidu uhli¢itého ¢ini alespon:

a) Sest mesict, pokud dochazi k uvedenému kvaSeni v uzavieném tanku;
b) devét mésicti, pokud dochazi k uvedenému kvaseni v lahvi.

Doba kvaseni zpusobujiciho tvorbu oxidu uhli¢itého v kupazi a doba neod-
déleni kupaze od kald ¢ini nejméné:
— 90 dni,

— 30 dnu, pokud kvaSeni probiha v nadobach s michacim zatizenim.

Pravidla uvedend v casti A bodu 1 az 10 a v c¢asti B bodu 2 se pouziji
rovnéz na Sumivd vina a jakostni Sumivd vina s chrdnénym oznacenim
pavodu.

Pro jakostni aromatické Sumivé vino s chranénym oznacenim puvodu plati
toto:

a) muze byt ziskano pouze tim, Ze se pro vytvofeni kupaze pouzije
vyhradné hroznovy most a castecné zkvaseny hroznovy most, ktery je
ziskan z odrid révy uvedenych na seznamu v dodatku 1, pokud tyto
odridy jsou v péstitelské oblasti, jejiz nazev jakostni Sumivé vino
s chranénym oznacenim ptvodu nese, uznany za vhodné k vyrobé jako-
stniho Sumivého vina s chranénym oznacenim plivodu; P M1 odchylné
mize byt ziskano aromatické jakostni Sumivé vino s chranénym ozna-
¢enim plvodu tim, ze pro vytvoreni kupdze se pouziji vina z hroznd
odrady ,Glera”, které byly sklizeny v péstitelskych oblastech
s oznacenim pavodu ,Prosecco”, ,Conegliano-Valdobbiadene —
Prosecco®, ,,Colli Asolani — Prosecco a ,,Asolo — Prosecco®; <«

b) fizeni kvasného procesu pied vytvofenim a po vytvoieni kupaze mize za
ucelem tvorby oxidu uhli¢itého probihat pouze chlazenim nebo jinymi
fyzikalnimi postupy;

c¢) pridavek expedi¢niho likéru se zakazuje;

d) skuteény obsah alkoholu jakostniho aromatického Sumivého vina
s chranénym oznacenim pivodu musi ¢init nejméné 6 % objemovych;

e) celkovy obsah alkoholu jakostniho aromatického Sumivého vina
s chranénym oznacenim pivodu musi €init nejméné 10 % objemovych;

f) jakostni aromatické Sumivé vino s chranénym oznacenim ptvodu ucho-
vavané v uzavienych nadobach pii 20 °C musi vykazovat pretlak
nejméné 3 bary;

g) odchylné od casti C bodu 6 musi ¢init doba procesu vyroby jakostniho
aromatického Sumivého vina s chranénym oznacenim ptivodu nejméné
jeden meésic.
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Seznam odrud hroznového vina, z nichZ lze vyrabét cuvée pro piipravu
aromatickych jakostnich Sumivych vin a aromatickych jakostnich Sumivych

vin s chranénym oznacenim piivodu

Airén

Albarifno

Aleatico N
Alvarinho

Acvptiko (Assyrtiko)
Bourboulenc B
Brachetto N.
Busuioaca de Bohotin
Clairette B
Colombard B

Csaba gyongye B
Cserszegi fliszeres B
Devin

Ferndo Pires

Freisa N

Gamay N
Gewlirztraminer Rs

Giro N

Glera

IMkepvpa (Glykerythra)

Huxelrebe

Irsai Olivér B

Macabeo B

Macabeu B

Toutes les Malvasias

Tous les Malvoisies
Mauzac blanc et rosé

Monica N

Tous les Moscateles

Moaoyopitepo (Moschofilero)

Miiller-Thurgau B
Tous les Muscats

Manzoni moscato
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Nektar
Palava B
Parellada B
Perle B
Piquepoul B

Poulsard

Poditg (Roditis)
Scheurebe

Tamaioasa romaneasca
Torbato

Touriga Nacional
Verdejo

Zefir B
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PRILOHA 111

POVOLENE ENOLOGICKE POSTUPY A OMEZENI PRO LIKljZROVA
VINA A LIKEROVA VViNA'S CHRANF:NYM OZNACENI'M PUVODU
NEBO CHRANENYM ZEMEPISNYM OZNACENIM

A. Likérova vina

1. Produkty uvedené v bodu 3 pism. c) pfilohy IV nafizeni (ES) ¢. 479/2008
slouzici k vyrobé likérovych vin a likérovych vin s chranénym oznacenim
ptvodu nebo chranénym zemépisnym oznacenim mohou byt piipadné zpra-
covavany pouze enologickymi postupy a oSetfenimi stanovenymi v nafizeni
(ES) ¢. 479/2008 nebo v tomto nafizeni.

2. Avsak:

a) zvySeni pfirozen¢ho obsahu alkoholu je mozno uskutecnit jen za pouziti
produkt uvedenych v bodu 3 pism. e) a f) pfilohy IV nafizeni (ES)
¢. 479/2008 a

b) odchylng je Spanélsko opravnéno povolit pouziti siranu vapenatého pro
$panélska vina oznacena tradi¢nim vyrazem ,,vino generoso* nebo ,,vino
generoso de licor”, pokud jde o tradicni postup a obsah sirant takto
oSetfen¢ho produktu neptekro¢i hodnotu 2,5 gramu na litr, vyjadienych
jako siran draselny. Takto ziskana vina mohou byt doplikové pftikyse-
leny az do 1,5 gramu na litr.

3. Aniz jsou dotceny piisnéjsi predpisy, které ¢lenské staty mohou stanovit pro
likérova vina a likérova vina s chranénym oznacenim pivodu nebo chra-
nénym zemépisnym oznacenim vyrobena na jejich Uzemi, povoluji se
u téchto produkti enologické postupy uvedené v nafizeni (ES)
¢. 479/2008 nebo v tomto nafizeni.

4. Rovnéz je povoleno:

a) slazeni uvedené v prohlaseni a evidenci, pokud u uzitych produktt
neprobéhlo obohaceni zahusténym hroznovym mostem, pomoci:

— zahusténého hroznového mostu nebo rektifikovaného mostového
koncentratu, pokud zvySeni celkového obsahu alkoholu doty¢ného
vina nepfesahne 3 % objemovych,

— zahusténého hroznového mostu, rektifikovaného mostového koncen-
tratu ¢i hroznového mostu ze zaschlych hroznt, do néhoz byl piidan
neutralni alkohol vinného puvodu s cilem zamezit fermentaci,
v piipadé¢ $panélského vina oznafeného tradiénim vyrazem ,,vino
generoso de licor”, pokud zvyseni celkového obsahu alkoholu doty¢-
ného vina nepfesahne 8 % objemovych,

— zahus§téného hroznového mostu nebo rektifikovaného mostového
koncentratu v piipadé likérovych vin s chranénym oznacenim ptivodu
,Madeira®“, pokud zvySeni celkového obsahu alkoholu doty¢ného
vina nepfesahne 8 % objemovych;

b) pridani lihu, destilatu nebo palenky uvedenych v bodu 3 pism. e) a f)
prilohy IV natizeni (ES) ¢. 479/2008, aby se vyrovnaly ztraty, které
vzniknou odparem b&hem zrani;

c¢) zrani v nadobach pii teploté neptesahujici 50 °C v piipad¢ likérovych vin
s chranénym oznacenim puvodu ,,Madeira“.
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Odrudy révy, z nichz se ziskavaji produkty uvedené v bodu 3 pism. c)
ptilohy IV nafizeni (ES) ¢. 479/2008 slouzici k vyrobé likérovych vin
a likérovych vin s chranénym oznacenim puvodu nebo chranénym zemé-
pisnym oznac¢enim, se vybiraji z odriid uvedenych v ¢l. 24 odst. 1 nafizeni
(ES) ¢. 479/2008.

Pfirozeny obsah alkoholu u produktd uvedenych v bodu 3 pism. c) ptilohy
IV natizeni (ES) ¢. 479/2008 slouzicich k vyrobé likérovych vin
a likérovych vin s chranénym oznacenim pivodu nebo chranénym zemé-
pisnym oznacenim musi byt alesponn 12 % objemovych.

B. Likérové vino s chranénym oznacenim puvodu (jina ustanoveni nez
ta, ktera jsou stanovena v Casti A této prilohy a tykajici se piede-
v§im likérovych vin s chranénym oznacenim puvodu)

Seznam likérovych vin s chranénym oznacenim pivodu, jejichz vyroba
zahrnuje uziti hroznového mostu nebo smési hroznového mostu s vinem,
uvedenych v bodu 3 pism. c¢) ctvrté odrazce prilohy IV nafizeni (ES)
¢. 479/2008 je uveden v dodatku 1 ¢asti A této piilohy.

Seznam likérovych vin s chranénym oznacenim plivodu, do nichz mohou
byt pridany produkty uvedené v bodu 3 pism. f) pfilohy IV nafizeni (ES)
¢. 479/2008, je uveden v dodatku 1 ¢asti B této piilohy.

Produkty uvedené v bodu 3 pism. c) pfilohy IV natizeni (ES) ¢. 479/2008,
jakoz i zahu$tény hroznovy mos$t a caste¢né zkvaseny hroznovy most ze
zaschlych hroznt podle bodu 3 pism. f) podbodu iii) uvedené piilohy IV
pouzité k vyrobé likérového vina s chranénym oznacenim pavodu, musi
pochazet z oblasti, jejiz nazev dotyéné likérové vino s chranénym ozna-
¢enim puvodu nese.

Co se vsak tyka likérovych vin s chranénym oznacenim ptvodu ,,Malaga‘“
a ,,Jerez-Xéres-Sherry*, mize hroznovy most ze zaschlych hroznt, do néhoz
byl ptidan neutralni alkohol vinného puvodu s cilem zamezit fermentaci
odridy ,,Pedro Ximénez", pochazet z oblasti ,,Montilla-Moriles®.

Ukony uvedené v &asti A bodu 1 az 4 této piilohy pro vyrobu likérového
vina s chranénym oznacenim puvodu mohou byt provadény jen uvnitf
oblasti uvedené v bodu 3.

Co se vsak tyka likérového vina s chranénym oznacenim pavodu ,,Porto”,
jemuz je toto oznaceni vyhrazeno a které je vyrabéno z hroznti pochazeji-
cich z oblasti nazvané ,,Douro®, mohou byt provadény doplikové postupy
vyroby a zrani bud’ ve vyse uvedené oblasti nebo v oblasti Vila Nova de
Gaia — Porto.

Aniz jsou dotCeny pfisnéjsi predpisy, které ¢lenské staty mohou stanovit pro
likérova vina s chranénym oznacenim piivodu vyrobend na svém uzemi:

a) nesmi byt pfirozeny obsah alkoholu u produktl slouzicich k vyrobé
likérovych vin s chranénym oznafenim ptivodu uvedenych v bodu 3
pism. c¢) piilohy IV nafizeni (ES) ¢. 479/2008 nizsi nez 12 % objemo-
vych. Nektera likérova vina s chranénym oznacenim ptvodu uvedena na
jednom ze seznamt v dodatku 2 Casti A této pfilohy vsak lze ziskat:

i) bud’ z hroznového mos$tu o pfirozeném obsahu alkoholu nejméné
10 % objemovych v piipadé likérovych vin s chranénym oznacenim
puvodu, ktera byla vyrobena s ptisadou palenky z vina nebo matoli-
nové palenky s oznacenim puvodu a pochazejicich piipadné ze stej-
ného podniku;
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ii) nebo z ¢asteéné zkvaseného hroznového mostu nebo v piipadé druhé
odrazky uvedené nize z vina s pivodnim pfirozenym obsahem alko-
holu nejméne:

— 11 % objemovych, jedna-li se o likérova vina s chranénym ozna-
¢enim pavodu, ktera byla vyrobena pfidanim neutralniho alkoholu
nebo vinného destilatu se skuteénym obsahem alkoholu nejméné
70 % objemovych nebo z péstitelské vinovice,

— 10,5 % objemovych, jedna-li se o vina, ktera byla vyrobena
z bilého hroznového mostu uvedeného na seznamu 3 v casti
A dodatku 2,

— 9% objemovych, jedna-li se o portugalské likérové vino
s chranénym oznacenim puvodu ,,Madeira“, které¢ bylo vyrobeno
tradicnim a obvyklym zptsobem vyroby podle vnitrostatnich
pravnich piedpist, jez takovy zpusob vyroby vyslovné stanovi,

b) Seznam likérovych vin s chranénym oznacenim piavodu, kterd maji
odchylné¢ od bodu 3 pism. b) prilohy IV nafizeni (ES) ¢. 479/2008
celkovy obsah alkoholu niz§i nez 17,5 % objemovych, aniz by vSak
byl nizsi nez 15 % objemovych, jak to vyslovné stanovily vnitrostatni
pravni piedpisy, které se na né pouzivaly pred 1. lednem 1985, je uveden
v casti B dodatku 2.

Tradi¢ni zvlastni vyrazy ,,0lvog yAvk0dg @uowdg”, ,.vino dulce natural®,
,vino dolce naturale” a ,,vinho doce natural” jsou vyhrazeny likérovym
vindm s chranénym oznacenim plivodu, ktera:

— byla ziskana z hroznl pochéazejicich miniméalné¢ z 85 % z odrid uvede-
nych na seznamu v dodatku 3,

— byla vyrobena z mostu, ktery vykazuje minimalni obsah ptivodniho
ptirodniho cukru 212 gramt na litr,

— byla bez jakéhokoli jiného obohacovani ziskana pfidanim lihu, destilatu
nebo palenky uvedenych v bodu 3 pism. e) a f) ptilohy IV natizeni (ES)
¢. 479/2008.

Pokud je to podle tradi¢nich vyrobnich postupti nutné, mohou ¢lenské staty
pro likérova vina s chranénym oznacenim pivodu vyrabéna na svém uzemi
stanovit, ze zvlastni tradini vyraz ,,vin doux naturel” je vyhrazen pro liké-
rova vina s chranénym oznacenim puvodu, ktera jsou:

— vinifikovana pifimo producentem sklizejicim hrozny a pochazeji
vyhradné z hrozni muskatovych odrid a odrid Grenache, Maccabéo
nebo Malvoise; mohou byt vSak pouzity hrozny z vinic, jejichz celkova
plocha obsahuje nejvyse 10 % jinych odrud révy nez Ctyfi vyse uvedené
odrady,

— ziskand pii maximalnim hektarovém vynosu 40 hektolitr hroznového
mostu podle bodu 3 pism. ¢) prvni a ¢tvrté odrazky piilohy IV nafizeni
(ES) ¢. 479/2008, pricemz dasledkem jakéhokoli piekroceni vynosu je
ztrata naroku na pouziti oznaceni ,,vin doux naturel” pro celou sklizen,

— vyrobena z vySe uvedeného hroznového mostu, ktery vykazuje mini-
malni obsah plivodniho pfirodniho cukru alespoil 252 grami na litr,

— vyrobena bez jakéhokoli jiného obohacovani pfidavkem alkoholu
vinného puvodu odpovidajictho obsahem ¢istého alkoholu nejméné
5 % objemu pouzitého vyse uveden¢ho hroznového mostu a nejvyse té
z nasledujicich dvou hodnot, kterd je nizsi:

— bud’ 10 % objemu pouzitého vyse uvedené¢ho hroznového mostu,

— nebo 40 % celkového obsahu alkoholu kone¢ného produktu, kterym
se rozumi soucet skutecného obsahu alkoholu a ekvivalentu
mozného obsahu alkoholu, jenz se vypocte tak, ze 1 % objemové
¢istého alkoholu se ziska ze 17,5 gramu zbytkového cukru na litr.
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10.

Zvlastni tradiéni vyraz ,,vino generoso® je vyhrazen suchému likérovému
vinu s chranénym oznacenim plivodu, které se vyrabi zcela nebo Castecné
povrchovym pusobenim kvasinek a:

— je ziskano z bilych hroznl odriid révy Palomino de Jerez, Palomino fino,
Pedro Ximénez, Verdejo, Zalema a Garrido Fino,

— se dodava ke spotiebé po primérné dob¢ zrani 2 let v dubovych sudech.

Vyrobou s pouzitim povrchového plsobeni kvasinek uvedenou v prvnim
pododstavci se rozumi biologicky proces, pii kterém probéhne spontanni
tvorba typického kozovitého kvasinkového povlaku na volném povrchu
vina po uplném alkoholickém zkvaseni hroznového mostu a produkt tak
ziska svoje specifické analytické a organoleptické vlastnosti.

Zvlastni tradiéni vyraz ,,vinho generoso” je vyhrazen likérovym vinim
s chranénym oznacenim piavodu ,,Porto”, ,,Madeira®“, ,,Moscatel de Setibal*
a ,,Carcavelos” ve spojeni s odpovidajicim oznacenim pivodu.

Zvlastni tradiéni vyraz ,,vino generoso de licor je vyhrazen likérovému
vinu s chranénym oznacenim puavodu:

— vyrabénému z ,vino generoso uvedené¢ho v bodu 8 nebo z vina
s vyuzitim povrchového pusobeni kvasinek vhodného k ziskavani tohoto
,,vino generoso®, k némuz se bud’ pfidava hroznovy most ze zaschlych
hroznt, do néhoz byl ptidan neutralni alkohol vinného puvodu s cilem
zamezit fermentaci, nebo rektifikovany mostovy koncentrat, nebo ,,vino
dulce natural®,

— se dodava ke spotiebé po primérné dob¢ zrani 2 let v dubovych sudech.
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Dodatek 1

Seznam likérovych vin s chranénym oznacenim puvodu, na jejichZ vyrobu se
vztahuji zvlastni pravidla

A. SEZNAM LIKEROVYCH VIN S CHRANENYM OZNACENIM
PUVODU, JEJICHZ VYROBA ZAHRNUJE UZITI HROZNOVEHO
MOSTU NEBO JEHO SMESI S VINEM

(Cast B bod 1 této piilohy)
RECKO

Yauog (Samos), Mooydrtog IMotpov (Muskat z Patrasu), Mooydtog Piov
Moatpdv (Muskat Rion z Patrasu), Mooydtog KepoAinviag (Muskat
z Kefalonie), Mooydtog Podov (Muskat z Rhodu), Mooydtog Anpvov
(Muskat z Lemnu), Xnteio (Sitia), Nepéa (Nemea), Zavtopivn (Santorin),
Aagvég (Dafnis), Movpodaevn Kepoddnviog (Mavrodafne z Kefalonie),
Mavpodaewvn Tatpdv (Mavrodafne z Patrasu)

SPANELSKO

Likérova vina s chranénym oznacenim
pivodu

Oznaceni produktu stanovené pravnimi
predpisy Spolecenstvi nebo ¢lenského
statu

Alicante

Carifiena

Condado de Huelva

Moscatel de Alicante
Vino dulce

Vino dulce

Pedro Ximénez

Moscatel
Mistela
Mistela
Moscatel

Emporda

Jerez-Xéres-Sherry Pedro Ximénez

Moscatel

Malaga Vino dulce

Montilla-Moriles Pedro Ximénez
Moscatel

Priorato Vino dulce

Tarragona Vino dulce

Valencia Moscatel de Valencia
Vino dulce

ITALIE

Cannonau di Sardegna, Gir6 di Cagliari, Malvasia di Bosa, Malvasia di
Cagliari, Marsala, Monica di Cagliari, Moscato di Cagliari, Moscato di
Sorso-Sennori, Moscato di Trani, Masco di Cagliari, Oltrep6 Pavese
Moscato, San Martino della Battaglia, Trentino, Vesuvio Lacrima Christi.

B. SEZNAM, PRI JEJICHZ VYROBE SE PRIDAVAJI PRODUKTY
PODLE BODU 3 PiSM. F) PRILOHY IV NARIZEN{ (ES) C. 479/2008

(Cast B bod 2 této piilohy)

1.  Seznam likérovych vin s chranénym oznafenim puvodu, pri jejichz
vyrobé se pridava alkohol z vina nebo suSenych hroznii o minimalnim
obsah alkoholu 95 % objemovych a maximalnim obsahu 96 % objemo-
vych

(Bod 3 pism. f) podbod ii) prvni odrazka prilohy IV narizeni (ES)
¢ 479/2008)

RECKO

Yauog (Samos), Mooydrtog IMotpov (Muskat z Patrasu), Mooydtog Piov
Hatpdv (Muskat Rion z Patrasu), Mooydtog KepoAinviag (Muskat
z Kefalonie), Mooydtog Podov (Muskat z Rhodu), Mooydtog Anpvov
(Muskat z Lemnu), Xnteio (Sitia), Zoavtopivn (Santorin), Aagvég (Dafnis),
Mavpodaevn Tatpodv (Mavrodafne z Patrasu), Movpoddaevn Kepodinviag
(Mavrodafne z Kefalonie).



2009R0606 — CS — 01.08.2010 — 001.001 — 51

SPANELSKO

Condado de Huelva, Jerez-Xérés-Sherry, Manzanilla-Sanlucar de Barra-
meda, Malaga, Montilla-Moriles, Rueda, Terra Alta.

KYPR

Kovpavdapio (Kommandaria).

Seznam likérovych vin s chranénym oznaenim puvodu, pri jejichz
vyrobé se pridava vinovice nebo matolinova palenka o minimalnim
obsah alkoholu 52 % objemovych a maximalnim obsahu 86 % objemo-
vych

(Bod 3 pism. f) podbod ii) druha odrazka prilohy 1V narizeni (ES)
¢ 479/2008)

RECKO

Mavpodapvn Tatpodv (Mavrodafne z Patrasu), Movpoddaevn Kepoiinviog
(Mavrodafne z Kefalonie), Xnteio (Sitia), Xavtopivn (Santorin), Aoa@vég
(Dafnis), Nepéa (Nemea).

FRANCIE

Pineau des Charentes nebo Pineau charentais, Floc de Gascogne, Macvin du
Jura.

KYPR

Kovpoavdapio (Kommandaria).

Seznam likérovych vin s chranénym oznaenim puvodu, pri jejichZ
vyrobé se pridava palenka ze suSenych hrozni o minimalnim obsahu
alkoholu 52 % objemovych a maximalnim obsahu 94,5 % objemovych

(Bod 3 pism. f) podbod ii) tfeti odrazka piilohy IV nafizeni (ES)
¢. 479/2008)

RECKO

Mavpodapvn Iatpodv (Mavrodafne z Patrasu), Movpoddaevn Kepoiinviag
(Mavrodafne z Kefalonie).

Seznam likérovych vin s chranénym oznacenim piuvodu, pri jejichz
vyrobé se pridava castetné zkvaSeny hroznovy most ze zaschlych
hrozni

(Bod 3 pism. f) podbod iii) prvni odrazka prilohy IV narizeni (ES)
¢. 479/2008)

SPANELSKO

S s . Oznaceni produktu stanovené pravnimi

Likérova vina s chranénym oznacenim Y . . " .
o piedpisy Spolecenstvi nebo ¢lenského
pivodu .
statu

Jerez-Xéres-Sherry Vino generoso de licor
Malaga Vino dulce
Montilla-Moriles Vino generoso de licor

ITALIE

Aleatico di Gradoli, Gir6 di Cagliari, Malvasia delle Lipari, Malvasia di
Cagliari, Moscato passito di Pantelleria

KYPR

Kovpavdapio (Kommandaria).
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Seznam likérovych vin s chranénym oznaenim puvodu, pri jejichZ
vyrobé se pridava zahuStény hroznovy most ziskany piisobenim
primého ohné, ktery, odhlédne-li se od tohoto postupu, odpovida defi-

nici zahus$téného hroznového mostu

(Bod 3 pism. f) podbod iii) druhd odrazka prilohy 1V narizeni (ES)

& 479/2008)
SPANELSKO

Likérova vina s chranénym oznacenim
pavodu

Oznaceni produktu stanovené pravnimi
predpisy Spolecenstvi nebo ¢lenského
statu

Alicante

Condado de Huelva

Emporda

Jerez-Xéres-Sherry

Vino generoso de licor

Garnacha/Garnatxa

Vino generoso de licor

Malaga Vino dulce
Montilla-Moriles Vino generoso de licor
Navarra Moscatel

ITALIE

Marsala.

Seznam likérovych vin s chranénym oznafenim piivodu, pii jejichz
vyrobé se pridava zahuStény hroznovy most

(Bod 3 pism. f) podbod iii) treti odrazka prilohy 1V narizeni (ES)

& 479/2008)
SPANELSKO

Likérova vina s chranénym oznaenim
ptivodu

Oznaceni produktu stanovené pravnimi
ptedpisy Spolecenstvi nebo ¢lenského

statu
Malaga Vino dulce
Montilla-Moriles Vino dulce
Tarragona Vino dulce
ITALIE

Oltrep6 Pavese Moscato, Marsala, Moscato di Trani.
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Dodatek 2

A. Seznamy uvedené v ¢asti B bodu 5 pism. a) prilohy III

Seznam likérovych vin s chranénym oznacenim pivodu z hroznového
moStu s prirozenym obsahem alkoholu nejméné 10 % objemovych,
které se ziskdvaji pridavkem vinovice nebo matolinové palenky
s oznafenim piivodu a pochazejicich pripadné ze stejného podniku

FRANCIE

Pineau des Charentes nebo Pineau charentais, Floc de Gascogne, Macvin du
Jura.

Seznam likérovych vin s chranénym oznacenim piivodu ziskdvanych

z c¢asteéné zkvaSeného hroznového mostu s piivodnim piirozenym

obsahem alkoholu nejméné 11 % objemovych pridavkem neutralniho

alkoholu nebo vinného destilitu se skuteénym obsahem alkoholu

nejméné 70 % objemovych nebo z péstitelské vinovice
PORTUGALSKO

Porto — Port

Moscatel de Sethibal, Setubal

Carcavelos

Moscatel do Douro.

ITALIE

Moscato di Noto

Seznam likérovych vin s chranénym oznacenim pivodu ziskavanych
z vina s pivodnim prirozenym obsahem alkoholu nejméné 10,5 % obje-
mového

SPANELSKO
Jerez-Xéres-Sherry
Manzanilla-Sanlicar de Barrameda

Condado de Huelva

Rueda

ITALIE

Trentino

Seznam likérovych vin s chranénym oznacenim pivodu ziskavanych
z Casteéné zkvaSeného hroznového mostu s pivodnim prFirozenym
obsahem alkoholu nejméné 9 % objemovych

PORTUGALSKO
Madeira.
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B. Seznamy uvedené v ¢asti B bodu 5 pism. b) prilohy III

Seznam likérovych vin s chranénym oznacenim pivodu, pro které vyslovné
stanovily vnitrostatni pravni predpisy platné pred 1. lednem 1985 celkovy
obsah alkoholu méné nez 17,5 % objemovych, nejméné vSak 15 % objemo-

vych

(Bod 3 pism. b) prilohy IV narizeni (ES) ¢. 479/2008)

SPANELSKO

Likérova vina s chranénym oznacenim
puvodu

Oznaceni produktu stanovené pravnimi
predpisy Spolecenstvi nebo ¢lenského statu

Condado de Huelva
Jerez-Xérés-Sherry
Manzanilla-Sanlucar de Barrameda
Malaga

Montilla-Moriles

Vino generoso
Vino generoso
Vino generoso
Seco

Vino generoso

Priorato Rancio seco
Rueda Vino generoso
Tarragona Rancio seco
ITALIE
Trentino.
PORTUGALSKO

Likérova vina s chranénym oznacenim
ptvodu

Oznaceni produktu stanovené prav-
nimi ptedpisy Spolecenstvi nebo ¢len-
ského statu

Porto — Port

Branco leve seco
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Dodatek 3

Seznam odrid, které mohou byt pouZity k vyrobé likérovych vin

s chranénym oznafenim pilivodu a zvla§tnimi tradiénimi vyrazy ,,vino

dulce natural®, ,,vino dolce naturale®, ,,vinho doce natural® a ,0wog
YAVKUG Yootkog*

Muscats — Grenache — Garnacha Blanca — Garnacha Peluda — Listan Blanco —
Listan Negro-Negramoll — Maccabéo — Malvoisies — Mavrodaphne — Assirtiko —
Liatiko — Garnacha tintorera — Monastrell — Palomino — Pedro Ximénez — Alba-
rola — Aleatico — Bosco — Cannonau — Corinto nero — Gir6 — Monica — Nasco —
Primitivo — Vermentino — Zibibbo — »M2 Moscateles — Garnacha. <«
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22

2.3

32

33

34

3.5

3.6

PRILOHA IV

ZVLASTNI METODY ROZBORU SPOLECENSTVI

A. ALLYLISOTHIOKYANAT
Princip metody
Allylisothiokyanat, ktery pfipadné¢ muze byt pfitomen ve viné, se zachy-
cuje destilaci a stanovuje plynovou chromatografii.
Cinidla
Ethanol, absolutni.

Standardni roztok: roztok allylisothiokyanatu v absolutnim alkoholu
obsahujici 15 mg allylisothiokyanatu na litr.

Mrazici smés skladajici se z ethanolu a suchého ledu (teplota — 60 °C).

Vybaveni

Destila¢ni aparatura vyobrazena na obrazku na druhé strané. Aparaturou
prochazi nepfetrzité proud dusiku.

Topny plast, fizeny termostaticky.
Pratokomér

Plynovy chromatograf vybaveny plynovym spektrofotometrickym
detektorem se selektivnim filtrem pro slouceniny siry (vlnova délka =
394 nm) nebo jinym vhodnym detektorem.

Chromatograficka kolona z nerezové oceli, o vnitinim priméru 3 mm
a délce 3 m; naplnéna Carbowaxem 20M pii 10 % na Chromosorbu
WHP, zrnitost 80 az 100 mesh.

Mikrosttikacka, 10 pl.

Postup

Do destilacni banky dejte 2 litry vina, do dvou zachytnych zkumavek
dejte nékolik mililitri ethanolu (2.1) tak, aby porovité ¢asti tycinek na
rozptylovani plynu byly zcela ponofeny. Tyto dvé zkumavky ochlad’te
zvnéjsku mrazici smési. Pripojte banku k zachycovacim zkumavkam
a zacnéte do aparatury vhanét dusik rychlosti 3 litry za hodinu. Vino
zahtejte pomoci topného plaste na 80 °C, destilujte a zachyt'te 45 az 50
ml destilatu.

Chromatograf  stabilizujte. Doporucuje se pouzit nasledujicich
podminek:

— teplota nastiiku: 200 °C,
— teplota kolony: 130 °C,
— rychlost proudéni nosného plynu helia: 20 ml za minutu.

Mikrostiikackou zaved'te objem standardniho roztoku tak, aby na
plynovém chromatogramu bylo mozno snadno identifikovat pik odpo-
vidajici allylisothiokyanatu.

Podobn¢ nastiiknéte do chromatografu pomérnou cast destilatu. Zkon-
trolujte, zda retencni cas obdrzené¢ho piku odpovida casu piku allyliso-
thiokyanatu.

Za podminek popsanych vyse slouceniny pfirozené pfitomné ve viné
nebudou na chromatogramu roztoku vzorku vytvafet interferujici piky.
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Aparatura pro destilaci pod proudem dusiku

pfivod dusiku

pratokomér

3000 ml

s topny plast
trubicka pro
rozptyl plynu

B. ZVLASTNI METODY ROZBORU PRO REKTIFIKOVANY MOSTOVY

22
23

32
33

4.1

4.2

KONCENTRAT
a) Celkové kationty
Princip

Na zkouSeny vzorek se puasobi siln¢ kyselym katexem. Kationty se
vyméni za H+. Celkové kationty se vyjadiuji rozdilem mezi celkovym
obsahem kyselin vytékajici kapaliny a obsahem kyselin zkouseného
vzorku.

Vybaveni

Sklenéna kolona o vnitfnim priméru 10 az 11 mm a délce pfiblizné 300
mm, na kterou je nasazen vypoustéci kohout.

pH-metr se stupnici alespon 0,1 jednotky pH.
Elektrody:
— sklenéna elektroda uchovavana v destilované vodé,

— referen¢ni kalomelova elektroda s nasycenym chloridem draselnym
uchovavana v nasyceném roztoku chloridu draselného,

— nebo kombinovana elektroda uchovavana v destilované vodé.
Cinidla

Siln¢ kysela katexova pryskyfice v H + formé nabobtnald predem
namocenim pfes noc ve vode.

Roztok hydroxidu sodného, 0,1 M.

Papirovy indikator pH.

Postup

Priprava vzorku:

Pouzijte roztok ziskany ziedénim rektifikovaného mostového koncen-
tratu na 40 % (hmotnost/objem). Zavedte 200 g piesné odvazeného
rektifikovaného mostového koncentratu do 500 ml odmérné banky,
doplite vodu po znacku a zhomogenizujte.

Priprava ionexu

Do kolony zaved'te asi 10 ml pfedem nabobtnalého katexu v H +
formé. Proplachujte kolonu destilovanou vodou, dokud se neodstrani
kysela reakce vytékajici kapaliny, kontrolovana indikatorovym papirem.
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43

5.1

22

32

4.2

Vymeéna iontii

Nechte 100 ml roztoku rektifikovaného mostového koncentratu ptipra-
veného postupem podle bodu 4.1 projit kolonou rychlosti jedna kapka
za sekundu. Vytékajici kapalinu zachycujte v kadince. Kolonu vyplach-
néte 50 ml destilované vody. Titrujte kyselost v ziskané kapaliné
(vCetné oplachové vody) 0,1M roztokem hydroxidu sodného, dokud
hodnota pH pii 20 °C neni rovna 7. Je tieba pomalu ptidavat zasadity
roztok a roztok trvale protiepavat. Necht n ml je objem pouzitého 0,1M
hydroxidu sodného.

Vyjadreni vysledki

Celkové kationty se vyjadiuji v miliekvivalentech na kilogram celko-
vého cukru na jedno desetinné misto.

Vypocet:

— Obsah kyselin eluatu vyjadieny v miliekvivalentech na kilogram
rektifikovaného mostového koncentratu:

kde E = 2,5 n.

— Celkovy obsah kyselin rektifikovaného mostového koncentratu
v miliekvivalentech na kilogram: a.

— Celkové kationty v miliekvivalentech na kilogram celkovych cukri:
(2,5 n — a)/(P)) x 100
kde P = celkovy obsah cukrii v % hmotnostnich.

b) Vodivost
Princip

Elektrickd vodivost sloupce kapaliny definovana dvéma paralelnimi
platinovymi elektrodami na koncich se méfi jejim zaclenénim do
jednoho ramene wheatstonova mustku.

Vodivost se méni s teplotou, a proto se vyjadiuje pii 20 °C.

Vybaveni
Meti¢ vodivosti umoziujici provadét méfeni vodivosti v rozsahu 1 az

1 000 mikrosiemens na cm (uS ecm™).

Vodni lazen pro uvedeni teploty zkoumanych vzorkti na hodnotu
piiblizng 20 °C (20 + 2 °C).
Cinidla

Demineralizovana voda se specifickou vodivosti pod 2 uS ecm™! pfi 20
°C.

Referencni roztok chloridu draselného.

V demineralizované vodé (bod 3.1) rozpust'te 0,581 g chloridu drasel-
ného, KCI, pfedem vysuseného na konstantni hmotnost pii teplot¢ 105
°C. Doplitte demineralizovanou vodou (bod 3.1) na jeden litr. Tento
roztok ma vodivost pii 20 °C rovnou 1000 uS cm. Nemél by se
uchovavat déle nez tii mésice.

Postup
Priprava vzorku k rozboru

Pouzijte roztok s celkovym obsahem cukru 25 % hmotnostnich (25°
Brix): odvazte hmotnost vzorku 2500/P a dopliite vodou do 100
g (bod 3.1), pficemz P = celkovy obsah cukri v % hmotnostnich
v rektifikovaném mostovém koncentratu.

Stanoveni vodivosti

Vzorek, ktery se ma zkoumat, uved'te ponofenim do vodni lazné na
teplotu 20 °C. Teplotu udrzujte v rozmezi + 0,1 °C.
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Vyplachnéte dvakrat vodivostni nadobku stanovovanym roztokem.
Zméite vodivost a vyjadiete vysledek v pS cm!.
5. Vyjadfeni vysledki

Vodivost se vyjadiuje v mikrosiemensech na cm (uS ecm!) pti 20 °C na
nejblizsi celé ¢islo pro 25 % (hmotn.) (25° Brix) roztok rektifikovaného
mostového koncentratu.

5.1 Vypocet:

Pokud neni aparatura vybavena prostfedky pro teplotni kompenzaci,
upravte zméfenou vodivost pomoci tabulky I. Jestlize je teplota nizsi
nez 20 °C, korekci prictéte; jestlize je nad 20 °C, korekci odectéte.

Tabulka 1

Korekce vodivosti pro teploty jiné nez 20 °C (uS cm™)

Teplota (°C)
Vodivost
20,2 20,4 20,6 20,8 21,0 21,2 21,4 21,6 21,8 22,0(H
19,8 19,6 19.4 19,2 19,0 18,8 18,6 18,4 18,2 18,0 (®)
0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
50 0 0 1 1 1 1 1 2 2 2
100 0 1 1 2 2 3 3 3 4 4
150 1 1 2 3 3 4 5 5 6 7
200 1 2 3 3 4 5 6 7 8 9
250 1 2 3 4 6 7 8 9 10 11
300 1 3 4 5 7 8 9 11 12 13
350 1 3 5 6 8 9 11 12 14 15
400 2 3 5 7 9 11 12 14 16 18
450 2 3 6 8 10 12 14 16 18 20
500 2 4 7 9 11 13 15 18 20 22
550 2 5 7 10 12 14 17 19 22 24
600 3 5 8 11 13 16 18 21 24 26

(") Odegist korekei.
(®) Pricist korekei.

c) Hydroxymethylfurfural
1. Princip metod
1.1 Kolorimetricka metoda

Aldehydy odvozené od furanu, z nichz hlavni je hydroxymethylfurfural,
reaguji s kyselinou barbiturovou a paratoluidinem za vzniku cervené
slouCeniny, kterd se stanovi kolorimetricky pii 550 nm.

1.2 Vysoce ucinna kapalinova chromatografie

Separace kolonou prostfednictvim chromatografie s reverzni fazi
a stanoveni pii 280 nm.

2. Kolorimetricka metoda
2.1 Vybaveni

2.1.1 Spektrofotometr umoznujici provadét méfeni mezi 300 a 700 nm.
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22
221

222

223

224

23
23.1

2.4

Sklenéné kyvety s optickou drahou 1 cm.

Cinidla

Kyselina barbiturova, roztok 0,5 % (hmotnost/
objem).

V destilované vodé rozpust'te 500 mg kyseliny barbiturové, C4O3N,H,,
a mirn¢ zahftivejte nad vodni lazni pii 100 °C. Doplite destilovanou
vodou na 100 ml. Roztok vydrzi asi tyden.

Roztok paratoluidinu, 10 % (hmotnost/objem)

Do odmérné banky o objemu 100 ml dejte 10 g paratoluidinu,
CgH4(CH3) NH,, pfidejte 50 ml isopropanolu CH;CH(OH)CH;3 a 10
ml ledové kyseliny octové, CH3;COOH (p,o = 1,05 g/ml). Dopliite
isopropanolem na 100 ml. Tento roztok by se mél denné¢ obnovovat.

Ethanal (acetaldehyd), CH3;CHO, vodny roztok,
1 % (hmotnost/objem)

Ptipravte tésné pred pouzitim.

Hydroxymethylfurfural CqO3;Hg, vodny roztok, 1
g/l

Pfipravte postupné roztoky s obsahem 5, 10, 20, 30 a 40 mg/l. Roztok
1 g/l a zfedéné roztoky museji byt Cerstvé pripravené.

Postup
Piiprava vzorku:

Pouzijte roztok ziskany ziedénim rektifikovaného mostového koncen-
tratu na 40 % (hmotnost/objem). Zavedte 200 g piesné odvazené¢ho
rektifikovaného mostového koncentratu do 500 ml odmérného valce,
doplite vodu po znatku a homogenizujte. Stanoveni proved'te se 2
ml tohoto roztoku.

Kolorimetrické stanoveni

Do kazdé ze dvou ban€k a a b o objemu 25 ml se zabrouSenymi
zatkami dejte 2 ml vzorku prfipraveného podle bodu 2.3.1. Do kazdé
baiky dejte 5 ml roztoku paratoluidinu (bod 2.2.2); promichejte. Do
banky b (kontrolni) pfidejte 1 ml destilované vody a do banky a
(méfeni) pfidejte 1 ml roztoku kyseliny barbiturové (bod 2.2.1). Protie-
panim homogenizujte. Obsahy banck pieved'te do kyvet spektrofoto-
metru s optickymi drahami 1 cm. Stupnici absorbance vynulujte pomoci
obsahu bainky 5 pro vlnovou délku 550 nm. Sledujte zménu
v absorbanci obsahu baiky a; zaznamenejte maximalni hodnotu A,
které bude dosazeno po dvou az péti minutach.

Vzorky s obsahem hydroxymethylfurfuralu nad 30 mg/l je pied
rozborem nutné ziedit.

Piiprava kalibrac¢ni kiivky:

Do dvou sad banék a a b o objemu 25 ml dejte 2 ml kazdého z roztoku
hydroxymethylfurfuralu s 5, 10, 20, 30 a 40 mg/l (2.2.4) a postupujte
podle popisu v bodu 2.3.2.

Graf predstavujici zmény absorbance v zavislosti na obsahu hydro-
xymethylfurfuralu v mg/l je pfimka prochazejici pocatkem.

Vyjadreni vysledku

Obsah hydroxymethylfurfuralu v rektifikovanych mostovych koncentra-
tech se vyjadfuje v miligramech na kilogram celkovych cukra.
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Metoda vypoctu

Obsah hydroxymethylfurfuralu C mg/l ve zkouSeném vzorku je obsah
na kalibra¢ni kiivce, ktery odpovida absorbanci A zméfené na vzorku.

Obsah hydroxymethylfurfuralu v miligramech na kilogram celkovych
cukri je dan vztahem:

250 x ((C)/(P))

kde P = je obsah celkovych cukri v % (hmotn.) v rektifikovaném
mostovém koncentratu.

Vysoce ucinna kapalinova chromatografie

Vybaveni

Vysoce ucinny kapalinovy chromatograf vybaveny:

— smyc¢kovym vstiikova¢em, 5 nebo 10 pl,

— spektrofotometrickym detektorem pro méteni pii 280 nm,

— kolonou z kiemene s navazanym oktadecylem (napr-.: Bondapak C,g
— Corasil, Waters Ass.),

— zapisovacem, pfipadné integratorem.

Rychlost prutoku mobilni faze: 1,5 ml/min.
Membranova filtratni aparatura, pramér pora 0,45 pum.
Cinidla

Dvakrat destilovana voda.

Methanol, CH;3OH, destilovany nebo kvality pro vysoce G¢innou kapa-
linovou chromatografii.

Kyselina octova, CH;COOH, (pyg = 1,05 g/ml).

Mobilni faze: voda-methanol (bod 3.2.2) — kyselina octova (bod 3.2.3)
pfedem pfefiltrovana pies membranovy filtr (0,45 pum), (40:9:1 obje-
move).

Tato mobilni faze se musi pfipravovat denné a pfed pouzitim odplynit.
Referencni roztok hydroxymethylfurfuralu, 25 mg/l (objemove).

Do odmérné baniky o objemu 100 ml dejte 25 mg hydroxymethylfur-
furalu, pfesné odvazeného, CcH3Og, a doplitte ke znacce methanolem
(bod 3.2.2). Tento roztok ziedte 1:10 methanolem (bod 3.2.2)
a prefiltrujte pfes membranovy filtr (0,45 pm).

Roztok uchovavany v chladni¢ce v hnédé lahvi vydrzi dva az tii
mésice.

Postup

Ptiprava vzorku:

Pouzijte roztok ziskany zfedénim rektifikovaného mostového koncen-
tratu na 40 % (hmotnost/objem) (zavedte 200 g presné odvazeného
rektifikovaného mostového koncentratu do 500 ml odmérného valce,
dopliite vodu po znaCku a homogenizujte) a piefiltrujte pfes membra-
novy filtr (0,45 pm).

Chromatografické stanoveni

Do chromatografu vstiiknéte 5 (nebo 10) pl vzorku pfipravené¢ho podle
bodu 3.3.1 a 5 (nebo 10) pl referencniho hydroxymethylfurfuralového
roztoku (bod 3.2.5). Zaznamenejte chromatogram.

Reten¢ni ¢as hydroxymetalfurfuralu je pfiblizné Sest az sedm minut.
Vyjadreni vysledkui

Obsah hydroxymethylfurfuralu v rektifikovanych mostovych koncentra-
tech se vyjadfuje v miligramech na kilogram celkovych cukra.
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Metoda vypoctu

Necht’ obsah hydroxymethylfurfuralu v 40 % (hmotnost/objem) roztoku
rektifikovaného mostového koncentratu je C mg/l.

Obsah hydroxymethylfurfuralu v miligramech na kilogram celkovych
cukrti je dan vztahem:

250 x ((C)/(P))

kde P = je obsah celkovych cukri v % (hmotn.) v rektifikovaném
mostovém koncentratu.

d) Téiké kovy
Principy
1. Rychla metoda pro vyhodnoceni tezkych kovii

Tézké kovy se odhaluji ve vhodné zfedéném rektifikovaném
mostovém koncentratu zbarvenim zpusobenym vznikem sulfidi.
Vyhodnocuji se srovnanim se standardnim olovnatym roztokem
odpovidajicim nejvyssim piipustnym hodnotam.

1. Stanoveni obsahu olova atomovou absorpcni spektrofotometrii

Chelat vznikly reakci olova s pyrolidin-dithiokarbamatem amonnym
se extrahuje methylisobutylketonem a absorbance se méfi pii 283,3
nm. Obsah olova se stanovi pomoci znamych pfidanych mnozstvi
olova v sad¢ standardnich roztokd.

Rychla metoda pro vyhodnoceni téZkych kovi
Cinidla
Ztedéna kyselina chlorovodikova, 70 % (hmot-

nost/objem)

Vezméte 70 g kyseliny chlorovodikové, HCI (p,o = 1,16 az 1,19 g/ml)
a doplite vodou na 100 ml.

Ztedéna kyselina chlorovodikova, 20 % (hmot-
nost/objem)

Vezméte 20 g kyseliny chlorovodikoveé, HCI (pyg = 1,16 az 1,19 g/ml)
a doplite vodou na 100 ml.

Ziedény amoniak

Vezméte 14 g amoniaku, NHj, (pyo = 0,931 az 0,934 g/ml) a dopliite
vodou na 100 ml.

Tlumivy roztok o pH 3,5

Rozpustte 25 g octanu amonného CH3;COONH,, ve 25 ml vody
a pridejte 38 ml zfedéné kyseliny chlorovodikové (bod 2.1.1).
V pripadé potfeby upravte pH zfedénou kyselinou chlorovodikovou
(bod 2.1.2) nebo zfedénym amoniakem (bod 2.1.3) a doplite vodou
na 100 ml.

Roztok thioacetamidu, C,HsNS, 4 % (hmotnost/objem).
Roztok glycerolu, C3HgO3, 85 % (hmotnost/objem)

(n p20 °C = 1,449-1,455).

Thioacetamidové ¢inidlo

K 0,2 ml roztoku thioacetamidu (bod 2.1.5) pfidejte 1 ml smési sesta-
vajici z 5 ml vody, 15 ml 1M roztoku hydroxidu sodné¢ho a 20 ml
glycerolu (bod 2.1.6). Zahftivejte na vodni lazni pti 100 °C po dobu 20
sekund. Pfipravte tésné pred pouzitim.

Roztok obsahujici 0,002 g/l olova

Ptipravte 1 g/l roztok olova rozpusténim 0,400 g dusi¢nanu olovnatého,
Pb (NOs),, ve vod¢ a doplnénim vodou na 250 ml. V dobé pouziti
zied'te tento roztok vodou v poméru dva ku tisici (objemové) tak,
abyste ziskali roztok 0,002 g/1.
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Postup

Rozpust'te zkusebni vzorek 10 g rektifikovaného mostového koncen-
tratu v 10 ml vody. Pfidejte 2 ml tlumivého roztoku 3,5 pH (bod 2.1.4);
promichejte. Pfidejte 1,2 ml thioacetamidového c¢inidla (bod 2.1.7).
Thned promichejte. Pfipravte srovnavaci vzorek za stejnych podminek
pouzitim 10 ml roztoku olova 0,002 g/l (bod 2.1.8).

Po dvou minutaich by hnédé zbarveni rektifikovaného mostového
koncentratu nemélo byt intenzivnéjsi nez zbarveni srovnavaciho vzorku.
Vypocet:

Za vys$e uvedenych podminek odpovida srovnavaci vzorek nejvyssimu
pripustnému obsahu tézkych kovl vyjadienému jako olovo (2 mg/kg)
rektifikovaného mostového koncentratu.

Stanoveni obsahu olova atomovou absorp¢ni spektrofotometrii
Vybaveni

Atomovy absorpcni spektrofotometr vybaveny hofakem na vzduch
a acetylen

Olovéna vybojka s dutou katodou

Cinidla

Ztedéna kyselina octova

Vezméte 12 g ledové kyseliny octové (p,, = 1,05 g/ml) a doplite
vodou na 100 ml.

Roztok pyrolidin-dithiokarbamatu amonného, CsH[,N,S,;, 1 % (hmot-
nost/objem)

Methylisobuthylketon, (CH3), CHCH,COCH;
Roztok obsahujici 0,010 g/l olova
Zied’te roztok olova 1 g/l (bod 2.1.8) na 1 % (objemove).

Postup
Piiprava vzorku ke zkoumadni

Rozpustte 10 g rektifikovaného mostového koncentratu ve smési stej-
nych objemu zifedéné kyseliny octové (bod 3.2.1) a vody a doplite
touto smési na 100 ml.

Pridejte 2 ml roztoku pyrolidin-dithiokarbamatu amonného (bod 3.2.2)
a 10 ml methylisobutylketonu (bod 3.2.3). Protiepejte po dobu 30
sekund za soucasného chranéni pfed jasnym svétlem. Nechte oddélit
dvé vrstvy. Pouzijte vrstvu methylisobutylketonu.

Pitiprava referenc¢nich roztoku

Pripravte tii referencni roztoky obsahujici kromé¢ 10 g rektifikovaného
mostového koncentratu po fadé 1, 2 a 3 ml roztoku obsahujiciho 0,010
g/l olova (bod 3.2.4). S témito roztoky zachazejte stejnym zpisobem
jako se zkoumanym roztokem.

Slepy vzorek

Pripravte slepy vzorek postupem podle bodu 3.3.1, ale bez pfidani
rektifikovaného mostového koncentratu.

Stanoveni

Zvolte vinovou délku 283,3 nm.

Methylisobuthylketon ze slepého vzorku atomizujte v plameni
a vynulujte stupnici absorbance.
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Pomoci piislusnych extraktti v rozpoustédle stanovte absorbance zkou-
man¢ho roztoku i referenc¢nich roztokd.

Vyjadreni vysledkui

Obsah olova v miligramech na kilogram rektifikovaného mostového
koncentratu vyjadiete na jedno desetinné misto.

Vypocet:

Znazornéte graficky kiivku uddvajici zmény v absorbanci jako funkci
obsahu olova pfidaného k referenénim roztokiim, pfi¢emz nulovy obsah
odpovida zkoumanému roztoku.

Extrapolujte pfimku spojujici body, dokud neprotne zapornou ¢ast osy
obsahu. Vzdalenost priseciku od pocatku udava obsah olova ve zkou-
maném roztoku.

e) Chemické stanoveni ethanolu

Tato metoda se pouziva pro stanoveni obsahu alkoholu nizkoalko-
holickych tekutin, jako jsou mosty, zahusténé mosty a rektifikované
mostové koncentraty.

Princip

Jednoducha destilace kapaliny. Oxidace ethanolu v destilatu dichro-
manem draselnym. Titrace prebyte¢ného dichromanu roztokem dvoj-
mocného Zeleza.

Vybaveni

Destila¢ni aparatura pouzivana k méfeni obsahu alkoholu
Cinidla

Roztok dichromanu draselného

Rozpust'te 33,600 g dichromanu draselného, K,Cr,O, v dostatecném
mnozstvi vody, aby vznikl jeden litr roztoku pii 20 °C.

Jeden mililitr tohoto roztoku oxiduje 7,8924 mg alkoholu.

Roztok siranu zeleznato-amonného

Rozpustte 135 g siranu zeleznato-amonného, Fe SO, (NH4),SO4, 6
H,0, v dostatecném mnozstvi vody, aby vznikl jeden litr roztoku
a piidejte 20 ml koncentrované kyseliny sirové, H,SO4 (pyy = 1,84
g/ml). Tento roztok, Cerstvé pfipraveny, vice méné odpovida poloviné
svého objemu roztoku dichromanu. Nasledn¢ pomalu oxiduje.

Roztok manganistanu draselného

Rozpustte 1,088 g manganistanu draselného, KMnOy, v dostate¢ném
mnozstvi vody, aby vznikl jeden litr roztoku.

Zredena kyselina sirova, 1:2 (objemove)

Po malych davkach a za neustalého michani k 500 ml vody pridavejte
500 ml kyseliny sirové H,SOy, (pyo = 1,84 g/ml).

Cinidlo ortofenantrolin Zeleznaty

Rozpustte 0,695 g siranu zeleznatého, FeSO,4 x 7 H,O, ve 100 ml vody
a pridejte 1,485 g ortofenantrolin monohydratu C;,HgN, x H,O.
Zahtatim usnadnéte rozpousténi. Tento jasné Cerveny roztok se dobie
uchovava.
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Postup
Destilace

Do destilacni banky dejte 100 g rektifikovaného mostového koncentratu
a 100 ml vody. Destilat zachycujte v odmérné bance o objemu 100 ml
a doplite vodou ke znacce.

Oxidace

Vezméte 300 ml banku se zabrousenou sklenénou zatkou a s rozsi-
fenym hrdlem umoziujici vyplachnuti hrdla beze ztraty. Do banky
dejte 20 ml titracniho roztoku dichromanu draselného (bod 3.1) a 20
ml zfedéné kyseliny sirové (1:2, objemové) (bod 3.4) a protiepejte.
Pridejte 20 ml destilatu. Banku uzaviete zatkou, protiepejte
a pockejte alesponn 30 minut pfi obCasném zatfepani. (To je ,,méfena™
banka.).

Provedte titraci roztoku siranu Zeleznato-amonného (bod 3.2)
s ohledem na roztok dichromanu draselného tak, ze do stejné banky
date stejna mnozstvi ¢inidel, ale nahradite 20 ml destilatu 20 ml desti-
lované vody. (To je ,.kontrolni* banka.)

Titrace

K obsahu ,,méfené* banky pfidejte ¢tyfi kapky ¢inidla ortofenantrolinu
(bod 3.5). Titrujte piebyte¢ny dichroman pfidavanim roztoku siranu
Zeleznato-amonného (bod 3.2). Zeleznaty roztok prestaiite pridavat,
kdyz se barva smési zméni z modrozelené na hnédou.

K presngjsimu posouzeni koncového bodu zméiite barvu smési zpatky
z hnédé na modrozelenou pfidanim roztoku manganistanu draselného
(bod 3.3). Odectéte desetinu objemu tohoto pouzitého roztoku od
objemu pfidaného Zeleznatého roztoku. Necht' tento rozdil je n ml.

Postupujte stejnym zpisobem s kontrolni bankou. Necht n’ml je rozdil.
Vyjadfeni vysledki
Ethanol se vyjadiuje v gramech na kilogram celkovych cukrti a uvadi se

na jedno desetinné misto.

Metoda vypoctu

n’ ml Zeleznatého roztoku redukuje 20 ml roztoku dichromanu, ktery
oxiduje 157,85 mg cistého ethanolu.

Jeden mililitr Zeleznatého roztoku ma stejnou redukéni silu jako
((157,85)/(n”)) mg ethanolu

n — n’ ml Zeleznatého roztoku ma stejnou redukéni silu jako
157,85 x ((n” — n)/(n’)) mg ethanolu.

Obsah ethanolu v g/kg rektifikovaného mostového koncentratu je dan
vztahem:

7,892 x ((n” — n)/(n”))
Obsah ethanolu v g/kg celkovych cukri je dan vztahem:
789,2 x ((n” — n)/(n’ x P))

kde P = je obsah celkovych cukri v % (hmotn.) v rektifikovaném
mostovém koncentratu.

f) Meso-inositol, scyllo-inositol a sacharosa
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Princip
Plynna chromatografie silylovanych derivatt
Cinidla

Vnitini standard: xylitol (vodny roztok asi 10 g/l, ke kterému se piida
na Spicku 1zicky azidu sodného).

Bis(trimethylsilyl)trifluoracetamid — BSTFA — (CgH;gF3NOSi,)
Trimethylchlorsilan (C3HoCISi)

Pyridin p.a. (CsH;5N)

Meso-inositol (CgH;,0¢)

Vybaveni
Plynovy chromatograf vybaveny:

Kapilarni kolonou (napf.: kifemenné sklo, potazené OV 1, tloustka
vrstvy 0,15 pm, délka 25 m a vnitini primér 0,3 mm)

Provozni podminky: nosny plyn: vodik nebo helium,
— rychlost pritoku nosného plynu: asi 2 ml za minutu,
— teplota vstiikovace a detektoru: 300 °C,

— programovani teploty: 1 minuta pii 160 °C, 4 °C za minutu na 260
°C, konstantni teplota 260 °C po dobu 15 minut,

— pomér délice: asi 1:20.

Integrator

Mikrostrikacka, 10 pl

Mikropipety, 50, 100 a 200 pl

Banka o objemu 2 ml s teflonovou zatkou
SuSarna

Postup

Presné odvazeny vzorek asi 5 g rektifikovaného mostového koncentratu
se vlozi do banky o objemu 50 ml. Pfida se 1 ml standardniho roztoku
xylitolu (bod 2.1) a doplni se vodou. Po promichani se odebere 100 pl
roztoku a da do banky (3.6), kde se susi pod mirnym proudem vzduchu.
V piipadé nutnosti se mize pridat 100 pl absolutniho ethanolu, aby se
usnadnilo odpatovani.

Zbytek se opatrné rozpusti v 100 pl pyridinu (bod 2.4) a pfida se 100 pl
bis(trimethylsilyl)trifluoracetamidu (bod 2.2) a 10 ul trimethylchlorsi-
lanu (bod 2.3.). Barnka se uzavie teflonovou zatkou a zahiiva pii 60 °C
po dobu jedné hodiny.

Odeberte 0,5 pl ¢iré tekutiny a vstiiknéte pomoci zahtaté duté jehly
v souladu s uvedenym pomérem délice.

Vypocet vysledki

Pripravi se roztok obsahujici:
60 g/l glukosy, 60 g/l fruktosy, 1 g/l meso-inositolu a 1 g/l sacharosy.

Odvazi se 5 g roztoku a postupuje se podle bodu 4. Vysledky pro
meso-inositol a sacharosu s ohledem na xylitol se vypocitaji
z chromatogramu.

V ptipadé scyllo-inositolu, ktery neni k dispozici v obchodni siti a ma
retencni ¢as mezi poslednim pikem anomerni formy glukosy a pikem
pro meso-inositol (viz diagram na dalsi strané) se bere stejny vysledek
jako pro meso-inositol.
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Vyjadfeni vysledki

Meso-inositol a scyllo-inositol se vyjadiuji v miligramech na kilogram
celkovych cukrti.

Sacharosa se vyjadfuje v gramech na kilogram mostu.
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PRILOHA V

SROVNAVACI TABULKA PODLE CL. 16 DRUHEHO PODODSTAVCE

Narizeni (ES) ¢. 1493/1999

Nafizeni (EHS) ¢. 2676/90

Nafizeni (ES) ¢. 423/2008

Toto nafizeni

1. 43 odst. 1

1. 43 odst. 2 prvni odrazka
1. 43 odst. 2 prvni odrazka
1. 43 odst. 2 prvni odrazka
1. 43 odst. 2 druha odrazka
1. 43 odst. 2 tfeti odrazka

ClL. 42 odst. 6

Piiloha IV

Pfiloha V ¢ast A
Piiloha V ¢ast B
Piiloha V cast F
Piiloha V ¢ast H
Piiloha V ¢ast 1
Piiloha VI ¢ast K
Piiloha V ¢ast J
Pfiloha VI ¢&ast L

CL 1 odst. 1

Ptiloha bod 39
Pfiloha bod 42

Clanek 1

Clanek 5

Clanek 23

Clanek 24

Clanky 34, 35 a 36
Clanek 44

Clanek 38
Clanek 39
Clanek 6
Clanek 46
Clanek 45
Clanek 32
Clanek 29
Clanek 30
Clanek 21
Clanek 47
Clanek 48
Clanky 7 a 12
Clanek 10
Clanek 8
Clanek 9
Clanek 13
Clanky 14, 15 a 16
Clanek 17
Clanek 18
Clanek 19
Clanek 22

Clanek 28
Clanek 4
Clanky 25 a 37
Clanek 43
Clanky 40 a 41

Clanek 1

Clanek 2

Cl. 3 odst. 1

Cl. 3 odst. 2

Cl. 3 odst. 3

CL 3 odst. 4

Clének 4

Clanek 5

Clanek 6

Clanek 7

Clanek 8

Clanek 9

Cl. 10 odst. 1

CL. 10 odst. 2

Clének 11

Clanek 12

Clanek 13

Clanek 14

Clanek 15

Clanek 16

Priloha T A

Priloha I A, dodatek 1
Priloha I A, dodatek 2
Priloha I A, dodatek 3
Priloha I A, dodatek 4
Priloha I A, dodatek 5
Priloha I A, dodatek 6
Priloha I A dodatek 7
Priloha I A, dodatek 8
Priloha I A, dodatek 9
Priloha I B

Pfiloha I C

Pfiloha I D

Ptiloha II cast A
Ptiloha II ¢ast B
Piiloha II ¢ast C
Priloha III ¢ast A
Priloha III ¢ast A
Ptiloha III ¢ast B
Pfiloha IV ¢ast A
Pfiloha IV ¢cast B




