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JINE AKTY

EVROPSKA KOMISE

vvvvv

pododstavcem nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) & 1151/2012 o reZimech jakosti
zemédélskych produktii a potravin

(2018/C 19/10)

Evropskd komise schvilila tuto zménu mensitho rozsahu v souladu s ¢l. 6 odst. 2 tfetim pododstavcem nafizeni Komise
v pienesené pravomoci (EU) & 664/2014 (Y).
ZADOST O SCHVALENI ZMENY MENS{HO ROZSAHU

Zadost o schvileni zmény mensiho rozsahu v souladu s &l. 53 odst. 2 druhym pododstavcem nafizeni
Evropského parlamentu a Rady (EU) €. 1151/2012 (3

+,MAGIUN DE PRUNE TOPOLOVENI"“
EU ¢.: PGI-RO-02194 - 30.9.2016
CHOP ( ) CHZO (X) ZTS ( )
1. Seskupeni Zadatels a opravnény zijem

SC Sonimpex Topoloveni SRL
Aleea Barajul Cucuteni, nr. 4

Bloc M5 A, scara 1, apartament 10
Bucuresti, sector 3

RUMUNSKO

Tel./Fax +40 213402666; +40 213046066
E-mail: sonimpex.magiun@gmail.com

Misto podnikdni: Topoloveni, strada Maximilian Popovici, nr. 56, judet Arges, ROMANIA.

SC Sonimpex Topoloveni SRL je jedinym producentem ,Magiunului de prune Topoloveni®, a proto méd opravnény
zdjem na podani této zddosti.

2. Clensky stit nebo treti zemé
Rumunsko
3. Polozka specifikace produktu, jiz se zména (zmény) tykd (tykaji)
— X Popis produktu
— U Diakaz pavodu
— X Metoda produkce
— O Souvislost
— U Oznacovéni
— [ Jind: Nézev a adresa organti, které ovéfuji soulad s ustanovenimi specifikace, a jejich konkrétni tikoly

4.  Druh zmény (zmén)

— [ Zména specifikace produktu se zapsanym CHOP nebo CHZO, kterd ma byt kvalifikovdna jako zména men-
§tho rozsahu podle ¢l. 53 odst. 2 tfettho pododstavce nafizeni (EU) €. 1151/2012, jez nevyzaduje zménu
zvefejnéného jednotného dokumentu.

() Uk. vést. L 179,19.6.2014,s.17.
@) UK vést. L 343, 14.12.2012, s. 1.
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— X Zména specifikace produktu se zapsanym CHOP nebo CHZO, kterd ma byt kvalifikovdna jako zména men-
§tho rozsahu podle ¢l. 53 odst. 2 tfettho pododstavce nafizeni (EU) ¢. 1151/2012, jez vyzaduje zménu
zvefejnéného jednotného dokumentu.

— [ Zména specifikace produktu se zapsanym CHOP nebo CHZO, kterd ma byt kvalifikovana jako zména men-
$tho rozsahu podle ¢l. 53 odst. 2 tiettho pododstavce natizeni (EU) ¢. 1151/2012, pro niZ nebyl zvefejnén
jednotny dokument (nebo jeho ekvivalent).

— [ Zména specifikace produktu jako zapsané ZTS, kterd md byt kvalifikovdna jako zména menstho rozsahu
podle ¢l. 53 odst. 2 ¢tvrtého pododstavee nafizeni (EU) €. 1151/2012.

5.  Zména (zmény)

Popis produktu

Produkt ,Magiun de prune Topoloveni (CHZO) ziistdvd nezménén, nebot jeho vlastnosti jsou v plném rozsahu
zachovany.

V kapitole 3 specifikace ,Popis potraviny“ se pododdil 3.3 ,Doba trvanlivosti“ zméni z 24 mésicti na 36 mésict
pro produkt baleny do sklenic.

Odivodnéni

Analyza chovani produktu v Case, kterou proved] tym specialistd z produkéniho zavodu a kterou potvrdily speciali-
zované laboratorni testy, prokazala, Ze organoleptické a fyzikdlné-chemické vlastnosti produktu ,Magiun de prune
Topoloveni (CHZO)“ se nezhor3uji. (Zkusebni protokoly ¢. 2908/4.7.2016 a 3066/14.7.2016, vysledky a interpre-
tace senzorické analyzy produktu ,Magiun de prune Topoloveni - chrinéné zemépisné oznaceni”
¢. 945/14.7.2016, které vydala laboratot bukurestského institutu IBA (Institut pro potravinové biologické zdroje).)

Metoda produkce

Metoda produkce se nezménila. Jsou vSak nutné ur¢ité opravy nebo aktualizace nékterych vyraz a hodnot
v puvodni specifikaci a v jednotném dokumentu.

1. Redakéni chyba: namisto ,50 aZ 52 stupiit Brix“ je spravnd hodnota ,55 stupiidl Brix*“.

Redakéni chyba se vyskytla v pivodni specifikaci (v kapitole 6 ,Popis metody produkce potraviny“ v &sti ,Zahus-
téni“) — namisto ,,50 aZ 52 stupiidl Brix“ je sprdvnd hodnota ,55 stupiii Brix“. Tato chyba byla uvedena i v ptivod-
nim jednotném dokumentu (v kapitole 3.5 ,Specifické kroky pfi produkci, které se museji uskute¢nit ve vymezené
zemépisné oblasti:, v pododstavci ,Zahusténi:*).

Odivodnéni

Seskupeni Zadatelll povaZuje za nezbytné opravit tiskové chyby, nebot sprévnd hodnota ,55 stupnd Brix“ je uve-
dena ve specifikaci v kapitole 3 ,Popis potraviny“ v pododdile 3.2 ,Fyzikdlni a chemické vlastnosti“ v parametru
,2Hmotnost v susiné“. Ve specifikaci a v jednotném dokumentu doslo k vy$e uvedené redakéni chybeé.

2. Vyraz ,dfevéné kotvové michadlo” se nahrazuje vyrazem ,kotvové michadlo®.
Odivodnéni

Aby produkéni zévod zajistil pi{snou kontrolu jakosti produktu, investoval do modernizace zafizeni, kterd zahrno-
vala ndkup novych dvoupldstovych kotla urcenych k redukovani $vestkového vylisku. Michdni v novych kotlich se
provadi pomoci kotvového michadla z nerezové oceli. Zména materidlu, z néhoz jsou michadla vyrobena, neovliv-
fiuje organoleptické vlastnosti vysledného produktu. Slovo ,dfevéné“ se vypousti ve slovnim spojeni ,dfevéné
kotvové michadlo” ve specifikaci (kapitola 6 ,Popis metody produkce potraviny®, ve druhém odstavci ¢asti ,Zahus-
téni:“) a v jednotném dokumentu (kapitola 3.5 ,Specifické kroky p#i produkci, které se museji uskute¢nit ve vyme-
zené zemépisné oblasti“ a kapitola 5 ,Souvislost se zemépisnou oblasti, bod 5.2 a bod 5.3 Sesty pododstavec).

Zména odpovidd pozadavkiim nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 852/2004 (') (kapitola 5 — Poza-
davky na zafizeni, ¢l. 1 pism. b)).

() UK. vést. L 139, 30.4.2004, s. 1.
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3. Vypusténi slovniho spojeni ,kde se chemickd hnojiva pouZivaji s mirou” ve specifikaci a v jednotném dokumentu.
Odivodnéni

Navrhujeme vypustit slovni spojeni ,kde se chemickd hnojiva pouZivaji s mirou v bodé 3.3 jednotného doku-
mentu a ve specifikaci (strana 4 — ,Popis potraviny®), nebot vyznamné neovliviiuje kone¢ny produkt ani podstat-
nym zptsobem neméni fyzikdlné-chemické vlastnosti kone¢ného produktu.

Vypusténi slov ,kde se chemickd hnojiva pouzivaji s mirou” odiivodiiujeme na zakladé toho, Ze jsme hodlali produ-
kovat ,Magiun de prune Topoloveni — CHZO“ v souladu s poZadavky na ekologické potraviny, tento pldn jsme se
vSak rozhodli opustit, nebot v Rumunsku nebyla po takovém produktu na trhu poptavka.

gy
Jind

1. Ndzev a adresa organd, které ovéfuji soulad s ustanovenimi specifikace
Odiivodnéni

V kapitole 9 specifikace ,Ndzev a adresa orgdnd a subjektt, které ovéfuji soulad s ustanovenimi specifikace, a jejich
konkrétni dkoly“ seskupeni Zadateld pozaduje, aby byly ndzev a identifika¢ni daje certifika¢niho subjektu zmé-
nény z ,LAREX CERT“ na ,CERTIND SA“. Tato zména se tykd i jednotného dokumentu v poslednim pododstavci
oddilu 3.7 ,Zvlastni pravidla pro oznacovani“.

Kontrolni a certifika¢ni subjekt CERTIND SA je akreditovan v souladu s normou SR EN ISO/CEI 17065:2013 pro
certifika¢ni rezimy CHOP/CHZO podle pozadavka nafizeni (EU) ¢. 1151/2012.

6. Aktualizovand specifikace produktu (pouze u CHOP a CHZO)

Odkaz na specifikaci, kterd bude zvefejnéna na internetovych strankdch www.madr.ro, vydani 1, revize 1 (prosinec
2015)

http:/[www.madr.rofindustrie-alimentara/sisteme-de-calitate-europene-si-indicatii-geografice/produse-agricole-si-
alimentare/caiete-de-sarcini-2016.html

]EDNOTNY DOKUMENT
-MAGIUN DE PRUNE TOPOLOVENI*
EU &: PGI-RO-02194 - 30.9.2016
CHOP ( ) CHZO (X)
1. Ndzev (ndzvy)

,Magiun de prune Topoloveni

2. Clensky stit nebo tfeti zemé

Rumunsko

3. Popis zemédélského produktu nebo potraviny
3.1. Druh produktu

Tt{da 1.6 Ovoce, zelenina a obiloviny v nezménéném stavu nebo zpracované

3.2. Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1

Povidla ,Magiun de prune Topoloveni‘ jsou jemnd stejnorodd pasta, na povrchu leskld, bez hrudek nebo zbytkd
slupek. Tyto vlastnosti jsou vysledkem zvldstni mistni metody produkce. Povidla ,Magiun de prune Topoloveni
jsou vyrdbéna z kvalitnich, peclivé vybranych a plné dozrilych $vestek. Slupky $vestek jsou soucdsti konecného
produktu, coZ zvysuje jeho vyZivovou hodnotu, nebot je dobfe zndmo, Ze slupky obsahuji nejvétsi podil aktivnich
biologickych ldtek a Zivin (antioxidantd, vitamind, rozpustné a nerozpustné vlakniny atd.).

Povidla jsou tmavohnédé barvy, nebot jsou vyrobena z plné dozralych $vestek. Barvu ovliviiuje rovnéz dlouhd doba
vafen{ v prabéhu faze zahustovani.

Povidla maji pifjemné sladkokyselou chut dozrélych $vestek a silnou, pijemnou vini. Jsou bez p¥ichuti nebo cizo-
rodého pachu spaleniny, kvaseni nebo plisné.


http://www.madr.ro
http://www.madr.ro/industrie-alimentara/sisteme-de-calitate-europene-si-indicatii-geografice/produse-agricole-si-alimentare/caiete-de-sarcini-2016.html
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

Krmivo (pouze u produktii Zivocisného pivodu) a suroviny (pouze u zpracovanych produktii)

K vyrobé povidel ,Magiun de prune Topoloveni“ slouzi plné dozrdlé plody svestky domaci (Prunus domestica L. ssp.
domestica) a jejich odrid: Stanley, Pitestean, Tuleu timpuriu, Tuleu gras, Grasd amelioratd, Grasi Romaneascd, Bis-
triteand, Vandtd Romaneascd, Brumdrii, Valcean, Centenar, Pescirus, Dambovita, Tomnatici de Caransebes, Silvia,
Boambe de Leordeni.

Tyto odriidy vestek vykazuji vlastnosti nezbytné k vyrobé povidel: jestlize $vestky dlouho zraji pfi mirné teploté,
jsou bohaté na sacharidy (pfirodni cukr) a vitamin C.

K produkci povidel ,Magiun de prune Topoloveni“ se pouzivaji pouze dozrdlé a peclivé vybrané plody. Plody musi
byt zdravé a nesméji vykazovat znamky hniloby, mechanického poskozeni nebo viditelného poskozeni zptiso-
beného hmyzem, roztoci nebo jinymi parazity.

Specifické kroky pfi produkci, které se museji uskutecnit ve vymezené zemépisné oblasti

Zvldstni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd. produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

Zafizeni, v némZ jsou $vestky zpracovavany na povidla ,Magiun de prune Topoloveni®, se musi nachdzet v zemé-
pisné oblasti vymezené v bodé 4.

Prejimka: $vestky jsou dodavany do zpracovatelského zafizeni a uskladiioviny v prostorach zvlasté urcenych
k tomuto tcelu, chladnych, ¢istych a bez cizorodych zdpach.

Omyvani: provadi se mechanizované v pracich strojich vybavenych sprchami pro oplachovani studenou pitnou
vodou. Omyvéni se provddi pod stdlym dohledem, ktery zajistuje, aby se do kone¢ného produktu nedostal pisek
nebo jiné necistoty.

Ttidéni: omyté $vestky jedou na vyvyseném pdsovém piepravniku, kde se zji$tuji a odstraniuji nevyhovujici plody.

Tepelné oSetfeni: $vestky se zahfivaji ve zvlaStnich nddobéch z nerezové oceli pomoci pary o teploté 80 °C a pfi
tlaku 1,5 atmosféry po dobu 4 az 5 minut.

Vystirdni: provadi se ve dvou fazich. Nejprve se Svestky pasiruji pfes protiraci zafizeni (sita) s oky o velikosti
maximalné 3 mm a ndsledné pfes pasirovaci zafizeni (sita) s oky o velikosti 1,8 az 2 mm, aby byl vylisek co
nejCistsi a co nejvice stejnorody.

Zahusténi: $vestkovy vylisek se zahustuje varem v otevienych dvoupldstovych kotlich na hustotu nejméné 55 %
susiny, a tim vznikaji povidla ,Magiun de prune Topoloveni“. Uelem procesu zahusténi je zbavit $vestky vody za
fizené teploty. Proces zahusténi vyuzivd pdru obihajici mezi dvojitymi sténami kotl po dobu 9 az 12 hodin
v zdvislosti na obsahu suiny v suroviné, dokud produkt nedosdhne hustoty 55 stupiid Brix.

Dvoupldstové kotle jsou vybaveny kotvovymi michadly, kterd zajistuji, aby byl $vestkovy vylisek soustavné udrzo-
van v homogennim stavu, a zabranilo se tak jeho lepeni na stény a karamelizaci. Zahustovani kontroluje kvalifiko-
vany pracovnik pomoci pfenosného refraktometru, kterym se urcuje jakost vysledného produktu. Doba varu by
neméla prekrocit okamzik, kdy je dosazeno hustoty 60 °Bx, nebot povidla ,Magiun de prune Topoloveni“ by mohla
ziskat pach a chut spaleniny. Na druhé strané zkraceni doby varu maze zptsobit kvaseni vysledného produktu.

Dekantace — chladnuti: $arze povidel ,Magiun de prune Topoloveni“ se pomoci velkych dfevénych lzic ru¢né rov-
nomérné rozdéli do tf sud o objemu 200 1 vyloZenych pytli z PVC (potravindiské folie). Povidla se rozprostfou
v tenkych vrstvach, aby se urychlil proces chladnuti p#i prostorové teploté, nezli dojde k uloZeni produktu ve
zvlastnich skladovacich prostorach.

Plnéni sudii vyloZenych potravindiskou f6lii probihd postupné 5 az 7 dni, coz je doba, kterou trva Gplné vychlad-
nuti povidel ,Magiun de prune Topoloveni“ v zéavislosti na prostorové teploté. Kontrola chladnuti se provddi orga-
nolepticky, pomoci dievéné lopatky nebo nabéracky (IZice).

Je zakazéno pfidavat konzervaéni latky nebo sladidla, bez ohledu na kvalitu pouzité suroviny.

Zvldstni pravidla pro oznacovdni produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev
Povidla ,Magiun de prune Topoloveni“ se bali a skladuji ve vymezené zemépisné oblasti, konkrétné ve mésté Topo-

loveni, aby se zabranilo jakékoli zméné jejich jakosti. Proces zrdni a vysouseni povidel musi byt pifsné dodrzen.

Neni-li baleni provedeno fddné, mohou fyzikdlné-chemické a biologické ¢initele na zdkladé cinkd ovzdusi a tepla
vné sudt ovlivnit barvu, vini a chut povidel.
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Produkt mus{ byt monitorovin po celou dobu baleni a chladnuti, aby se pfedeslo kondenzaci (tj. vyskytu mikro-
skopickych mnozstvi vody), kterd by mohla usnadnit riist mikroorganismd, jako jsou bakterie, kvasinky a plisné.

Povidla ,Magiun de prune Topoloveni“ se bali do velkoobjemovych obali a do sklenic.

Velkoobjemovy produkt se bali do sudi vyloZenych potravindfskou félif (pytlem z PVC). Sudy s povidly se vychladi,
okraje pytlti z PVC (potravinafské f6lie) se ocisti a pielozi, navrch se umisti kruh z PVC (potravinaiské folie) a sudy
se neprody$né uzaviou vikem.

Baleni do velkoobjemovych obalii je nezbytné, nebot jedinou pouzitou surovinou jsou Cerstvé $vestky, které jsou
dostupné jen po kratkou dobu nejvyse 60 dni v roce (od 15. srpna do 15. fjna nejpozdéji). U produktu ve velko-
objemovém obalu se neprovadi pasterizace.

Baleni do sklenic: sklenice se automaticky (na balici lince) plni povidly ,Magiun de prune Topoloveni, neprodysné
se uzaviou vikem a ndsledné pasterizuji timto postupem:

— u sklenic o obsahu 350 g se pouzije tato metoda: béhem 15 minut se teplota zvysi na 100 °C, tato teplota se
udrZi po dobu 25 minut a poté se béhem 15 minut vrdti na ptivodni teplotu,

— u sklenic o obsahu 800 g se pouzije tato metoda: béhem 15 minut se teplota zvysi na 105 °C, tato teplota se
udrzi po dobu 45 minut a poté se béhem 15 minut vrdti na ptivodni teplotu.

Sklenice obsahujici povidla ,Magiun de prune Topoloveni‘ se vyjmou z autokldvu, nasklddaji do kontejnerti
a uskladni ve zvldstnich skladovacich prostorach, tj. v €istych, chladnych (s maximdlni teplotou 20 °C) a fddné vét-
ranych skladech, které jsou chranény pfed mrazem a jsou bez ciziho zdpachu.

Jednotlivé fize procesu produkce povidel ,Magiun de prune Topoloveni (zahifvani $vestek, zahustovini $vest-
kového vylisku a nakonec velkoobjemové baleni povidel do sudt) trvaji dlouhou dobu, kterd vyplyva z dodrzovani
tradice produktu ,Magiun de prune Topoloveni*.

Kazdy obal musi byt opatien etiketou producenta. Na této etiketé musi byt uveden ndzev ,Magiun de prune Topo-
loveni“. Po zépisu do rejstitku Spolecenstvi musi byt na etiketé na obalu uvedena slova ,chranéné zemépisné ozna-
¢eni* nebo zkratka ,CHZO" vedle ndzvu produktu: ,Magiun de prune Topoloveni*.

Na pravé strané etikety musi byt uvedena certifika¢ni znacka inspek¢niho a certifikacniho orgdnu: ,CERTIND SA“.

4. Struéné vymezeni zemépisné oblasti

— mésto Topoloveni
— vesnice Vitichesti

— vesnice Tiganesti

— vesnice Botarcani

— vesnice Gordnesti

— vesnice Crintesti

— vesnice Inuri

— vesnice Golestii Badii

5. Souvislost se zemépisnou oblasti
Specifi¢nost zemépisné oblasti:

Ovocnaiskd oblast Topoloveni je idedlni pro péstovani $vestek diky svému mirnému kontinentdlnimu podnebi
a mistnim ptidné-klimatickym podminkdm. Zejména vhodné jsou svahy, kde jsou pramérné ro¢ni teploty vyssi nez
v jinych ovocndfskych oblastech. Oblast se vyznacuje podzoly a hnédocervenymi podzolovymi ptidami.
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Nejrozsitengjsim ptidnim typem jsou hnédozemé, od luvizemi po rozrusené koluvidlni a aluvidlni hnédozemé,
s prumérnym nebo malym obsahem humusu.

Povétrnostni podminky v oblasti jsou pfiznivé pro ovocndfstvi: pramérnd viceletd teplota ¢ini 9,7 °C, absolutni

nejvyssi teplota 38,8 °C a absolutni nejnizsi teplota —24,4 °C; celkové ro¢ni srazky ¢ini 663,3 mm.

Prvni podzimn{ mrazy pfichdzeji koncem fjna a posledni nastdvaji v druhé dekddé dubna nebo velmi vyjime¢né
pozdgji.

Vzdjemny pomér jednotlivych odrid Svestek se kazdorocné méni v zavislosti na povétrnostnich podminkach.

Svestky se péstuji na piiblizné 25 % celkové plochy plidy uréené k ovocndistvi. V okrese Arges se vestkové sady
rozklddaji asi na 17 000 ha.

Mistni odborné znalosti v oblasti vybéru $vestek, monitorovani procesu vafeni a zrdni a organoleptickych zkousek
produktu pfispivaji k zachovéni a rozvoji metody produkce povidel, jez je specifickd pro danou zemépisnou oblast.

Specifi¢nost produktu:

Povidla ,Magiun de prune Topoloveni“ jsou produktem s hutnou konzistenci, ktery je vyroben ze vestek sklize-
nych v plné zralosti, peclivé vybranych a ndsledné vafenych ve specidlnich nepfimo vyhfivanych dvoupldstovych
kotlich pfi neustdlém promichdvani kotvovymi michadly. Vzhledem k tomu, Ze béhem procesu produkce je odstra-
néna voda, je produkt ,Magiun de prune Topoloveni“ bohaty na rozpustnou i nerozpustnou vldkninu (34,2 %).
Produkt neobsahuje pfidany cukr ani jind sladidla a méd aroma a chut $vestek.

Pri¢innd souvislost mezi zemépisnou oblasti a jakosti nebo vlastnostmi produktu (u CHOP) nebo specifickou
jakosti, povésti nebo jinou vlastnosti produktu (u CHZO):

Souvislost mezi povidly ,Magiun de prune Topoloveni“ a oblasti produkce spocivd zejména v povésti produktu,
kterd vychazi z dlouhé a jedine¢né produkéni tradice a vyjimeénych zdravi prospésnych vlastnosti. Ty jsou vysled-
kem mistn{ odbornosti a mistni metody produkce.

Metoda produkce vyvinutd v mistni oblasti spocivd ve zpracovani konkrétnich odriid $vestek dlouhym vafenim
v otevienych dvoupldstovych kotlich za stdlého michani vylisku, dokud nevzniknou povidla, bez ptidini cukru
nebo konzervacnich latek.

Dovednosti a zkuSenost mistnich obyvatel se li${ od metod pouzivanych v jinych ¢astech Rumunska a v sousednich
regionech, nebot proces vafeni a zahustovani probihd v otevienych dvouplastovych kotlich, nikdy ve vakuu.

Mistni metoda vyroby povidel se preddva po dlouhou dobu z generace na generaci a jejich dobra povést se udrzuje
v zemépisné oblasti i v celém Rumunsku.

Povidla jsou zmifovdna v etnografickych dokumentech jako dalezity produkt pro vétinu obyvatel oblasti Topolo-
veni a jako jeden z mistnich zdroji p¥jmu. Trh v Topoloveni, ktery je hlavnim trhem v oblasti, je v celé jizni
podkarpatské oblasti povéstny tim, Ze se zde prodavaji produkty ze $vestek, zejména povidla.

Jakost a charakteristické znaky povidel ,Magiun de prune Topoloveni“ zarucuje metoda jejich produkce: vafeni
$vestek za tc¢elem odstranéni vody, zahustovani $vestek za Fzené teploty a soustavné michdni produktu kotvovymi
michadly pro zajisténi homogenni textury povidel. Tyto fdze produkce nejsou soucdsti procesu v jinych regionech.

Povést povidel ,Magiun de prune Topoloveni“ souvisi s dlouholetou tradici produkce povidel v Topoloveni. Podle
mistnich archivii sahd tradice vyroby povidel v této oblasti do roku 1914, kdy mistni rodina (rodina Maximiliana
Popovice) zalozila prvni tovdrnu na povidla.

V roce 1941 tovarnu odkoupilo Ministerstvo zemédglstvi, které ji pfejmenovalo na ,Cooperativa din Topoloveni®
(Druzstvo Topoloveni), aby bylo mozné zvysit kapacitu produkce povidel. V roce 1972 se ndzev tovarny zménil na
JIntreprinderea de legume si fructe Pitesti“ (Zelinafsky a ovocndfsky podnik Pitesti). V roce 1981 tovarnu pievzaly
mistni orgdny, které ji pfejmenovaly na ,Intreprinderea de prelucrarea si industrializarea legumelor si fructelor
Topoloveni“ (Podnik pro zpracovani zeleniny a ovoce Topoloveni). V roce 2001 tovarnu koupila spolecnost SC
Sonimplex Serv Com SRL. Produkce ,Magiun de prune Topoloveni“ v soucasné dobé dosahuje pfiblizné 200 tun
rocné.
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Povést povidel ,Magiun de prune Topoloveni“ dosvédCuji ¢asté clanky v tisku a specializované zpravy v mistnich
a celostatnich sdélovacich prostiedcich (Jurnalul National, Adevirul, Money Channel, Gdndul, Capital) a ceny, které
produkt ziskal od roku 2002 na vystavich, napiiklad na vystavé ,Salonul National de Conserve* (Celostdtnim
veletrhu konzervérenstvi), kterou pofddalo Rumunské vieobecné priimyslové sdruZeni a na niZ tato povidla ziskala
prvai cenu ,Marca de Aur“ (Zlatd znacka) za vynikajici jakost v kategorii povidel. V roce 2010 ziskala povidla
,Magiun de prune Topoloveni“ cenu ITQI (International Taste & Quality Institute, Mezindrodn{ institut pro chut
a jakost).

V letech 2008 az 2010 vysilaly mistni i celostdtni sdélovaci prostiedky pofady propagujici specifické vlastnosti
povidel ,Magiun de prune Topoloveni“. Autentickou povahu povidel ,Magiun de prune Topoloveni“ udrzuje i to, Ze
jsou nadale prodévana na trzich mistnich zemédélct obdobnych trhu v Topoloveni.

Mistni kulindfskd tradice povidel byla rovnéz podpofena prezentacemi a ochutndvkami na celostdtnich a mezina-
rodnich veletrzich a vystavich (Zeleny tyden v Berling, Fruit Logistica v Berliné, Alimentaria v Barcelong).

Odkaz na zvefejnéni specifikace

(L. 6 odst. 1 druhy pododstavec tohoto nafizeni)

http:/[www.madr.rofindustrie-alimentara/sisteme-de-calitate-europene-si-indicatii-geografice/produse-agricole-si-
alimentare/caiete-de-sarcini-2016.html
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