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Zvetfejnéni zadosti podle ¢l. 50 odst. 2 pism. a) nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU)
¢. 1151/2012 o rezimech jakosti zemédélskych produktii a potravin

(2017/C 29/17)

Timto zvefejnénim se piizndvd prévo podat proti Zddosti ndmitku podle ¢lanku 51 nafizeni Evropského parlamentu
a Rady (EU) ¢. 1151/2012 ().

]EDNOTNY, DOKUMENT
»TRADITIONAL WELSH PERRY*
EU ¢&.: UK-PGI-0005-01250 — 6.8.2014
CHOP ( ) CHZO (X)
1. Nazev

,Traditional Welsh Perry*

2. Clensky stit nebo treti zemé

Spojené kralovstvi

3. Popis zemédélského produktu nebo potraviny
3.1. Druh produktu
Tt{da 1.8. Ostatni produkty p#ilohy I Smlouvy (kofeni atd.)

3.2. Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1

Jako ,Traditional Welsh Perry“ (vel$sky ,Perai Cymreig Traddodiadol”) se oznacuje §tdva z prvniho lisovan{ hrusek
uréenych k vyrobé perry, a to pivodnich i neptvodnich odriid hrusek péstovanych ve Walesu tradi¢nim postupem.
Traditional Welsh Perry se vyrdbi ze $tdvy z prvniho lisovani bud jedné odridy hrusek uréenych k vyrobé perry,
nebo ze smési raznych odriid. Traditional Welsh Perry se vyrdbi vyhradné ze 100 % cisté §tavy z hrusek uréenych
k vyrobé perry.

Barva produktu Traditional Welsh Perry sahd od bledé zluté po tmavé zlatou, produkt mize byt ¢iry nebo kalny
a md ndpadnou lehkou nebo plnou ovocnou hruskovou chut vyvazenou piirodni sladkosti danou obsahem sorbitu
z pouzivanych hrusek urcenych k vyrobé perry a dile také citrusovou kyselosti a jemnym ovocnym aromatem.
Chut dopliiuje ,plnost* dand tfislovinami a produkt maze mit fiznou suchou nebo pfevdzné sladkou dochut. Ma
obsah alkoholu mezi 3,00 a 8,49 % obj.

Traditional Welsh Perry se vyrabi ve tiech formach: neperlivé, upravované v lahvi a kvasené v lahvi, jak je popsdno
niZe.

Neperlivé: Jednd se o perry, u kterého se neprovadi syceni oxidem uhli¢itym nad troven atmosférického tlaku. Pt
nadobg, napiiklad v dfevéném sudu, je parcidlni tlak vyrazné nizsi nez 1 bar. Perry poddvané p¥imo nebo neptimo
z takovychto nddob je neperlivé (nepénici). Nedochdzi k vnimatelné Sumivosti, ale pfi ndrtstu teploty perry nad
skladovaci teplotu se mohou tvofit bublinky, jelikoZ rozpustnost CO, se se stoupajici teplotou snizuje.

Upravované v lahvi: Perry se jesté pied dokonéenim primarniho kvaseni std¢i do 1dhvi, ¢imZz dochézi k pfirodnimu
syceni oxidem uhli¢itym. Sta¢i se v mérné hustoté (SG) stanovené vyrobcem, aby ziskalo pozadovanou troven
nasyceni oxidem uhlicitym a sladkosti. Cim vy3siho nasyceni oxidem uhlicitym se dosdhne, tim men3f je zbytkova
sladkost. U perry vyrdbéného metodou ,keeving” se pozadované tirovné nasyceni oxidem uhli¢itym dosahuje tim,
Ze se snizi pocet kvasinkovych bunék a kvasinky se zbavi Zivin, ¢imz se zabrani dokonceni kvaseni az na suchou
droveni. Tlak CO,, kterého se u perry upravovaného v ldhvi dosahuje, je v rozmezi 1,5 az 3,0 bara (150 az 300
kPa) pii teploté 0 °C. JelikoZ toto perry obsahuje kvasinkovy sediment, mize se pfi neopatrném otevieni a nalévan{
jevit jako kalné. Bez pouziti metody ,keeving“ md toto perry na patfe suchou chut. Metoda ,keeving® pfichdzi
v tuvahu pouze u produktu Traditional Welsh Perry upravovaného v lahvi. Vyrobce miaze dosaZenou troveil nasy-
ceni oxidem uhli¢itym vypocitat z rozdilu v mérné hustoté (A SG) pred sta¢enim do lahvi a po dokonceni procesu
piipravy v lahvi.
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3.3.

3.4.

3.5.

Obsah alkoholu v produktu Traditional Welsh Perry upravovaném v 1dhvi je v podobném rozmezi jako u neper-
livého perry (od 3,00 % aZ do maximdlné 8,49 % obj.). V priméru se viak perry upravované v lahvi, zejména pfi
pouziti metody ,keeving®, pohybuje u spodni hranice tohoto rozmezi (3,0 aZ 5,5 % obj.), jelikoZ ,keeving“ md za
nésledek netplné zkvaseni ovocnych cukrtl.

Kvasené v lahvi: Perry se po dokonéeni primarniho kvaseni sta¢i do ldhvi a pfidanim zkvasitelného cukru a kvasi-
nek se navodi druhé kvaseni, ¢imz dochdzi k pfirodnimu syceni oxidem uhli¢itym. Perry kvadené v ldhvi ma vyssi
troven nasyceni oxidem uhli¢itym neZ perry upravované v ldhvi a md po degorgovani iry vzhled. M na patie
suchou chut, jelikoz veskery cukr se béhem sekunddrniho kvaSeni zkvasi a pfidavani po degorgovéani neni povo-
leno. Tlak CO, se u perry kvaseného v ldhvi pohybuje v rozmezi 4,0 az 6,0 bart (400 az 600 kPa) pii teploté 0 °C.
Vyrobce muze uroven nasyceni oxidem uhlicitym odhadnout podle mnozstvi pfidaného zkvasitelného cukru
a vypocitat ji z A SG z méfeni po pfidani a po dokonceni procesu kvasen{ v 1dhvi.

Obsah alkoholu v perry kvaseném v ldhvi je v podobném rozmezi jako u neperlivého produktu Traditional Welsh
Perry (od 3,00 % az do maximdlné 8,49 % obj.). V pruméru se vSak perry kvaSené v ldhvi v dasledku druhého
kvaseni az na suchou troveil pohybuje u horni hranice tohoto rozmezi (5,5 az 8,49 % obj.).

Krmivo (pouze u produktii Zivocisného piivodu) a suroviny (pouze u zpracovanych produktii)

K vyrobé produktu Traditional Welsh Perry se pouZivaji ndsledujici suroviny:

— Stdva z prvniho lisovani hrusek uréenych k vyrobé perry, a to hrusek jakychkoliv pivodnich i neptivodnich
odrid péstovanych ve Walesu.

— Povolené piidatné latky:
— Kvasinkové kultury jako S. bayanus nebo S. cerevisiae.

— Sifi¢itan v podobé disifi¢itanu sodného nebo draselného neni vzdy zapotiebi, ale je p¥pustny pro dodrzeni

200 mg na litr a jeho p¥itomnost musi byt uvedena na etiketé, jak to vyzaduji pravni predpisy.

— P pouziti metody ,keeving” chlorid vépenaty (sil) a pektinesterdza (enzym) ke snizeni obsahu kvasinek
a Zivin pro kvasinky.

Specifické kroky pfi produkci, které se museji uskutecnit ve vymezené zemépisné oblasti

V dané zemépisné oblasti se musi uskutec¢nit ndsledujici kroky produkce:
— dodavky hrusek

— lisovani/odstaviiovani hrusek

— vyroba perry

— kvaSeni

— stéceni do ldhvi a plnéni do sudt

Zvlastni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd. produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev
Neperlivé perry

Zéavéretné procesy baleni neperlivého perry predstavuje staceni do ldhvi a plnéni do sudd.

Traditional Welsh Perry se smi stacet do 1ahvi a plnit do sudt vyhradné v dané zemépisné oblasti. Perry je nepaste-
rizovany, ,Zivy“ produkt a v zdjmu zachovani kvality, sledovatelnosti, regulace teploty a prevence kontaminace by
se pieprava v této fazi méla omezit na minimum. Vylu¢uje to rozsdhlou hromadnou piepravu pied zdvére¢nym
balenim.
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Sumivé perry: upravované v ldhvi a kvasené v lahvi

Sumivost perry vznikd v 1&hvi. Sumivost je dédna rozpusténym oxidem uhlicitym, ktery mézZe vzniknout pouze
piirodni cestou (kvasenim kvasinek v neprody3né uzaviené ldhvi) a nikoliv umélym sycenim oxidem uhli¢itym.

V piipadé perry upravovaného v ldhvi: (dokonceni primdrniho kvaseni v lahvi)

Bez ohledu na pfipadné pouziti metody ,keeving” se perry std¢i do ldhvi v poZadované mérné hustoté, aby v ldhvi
byly navozeny pozadované podminky a sladkost.

V ptipadé perry kvaseného v l1dhvi: (sekundarni kvaseni v 1ahvi)
Kvaseni v 1dhvi se tykd procesu sekunddrniho kvaseni neperlivého perry v neprodysné uzaviené lahvi.

Perry pouzivané k tomuto procesu se pred sti¢enim do ldhvi vyrdbi s totoZnou specifikaci jako neperlivé perry.
Lahve musi byt odolné, musi mit vypouklé dno a musi byt mozné je neprodysné uzaviit 29 mm korunkovym
uzdvérem, pirodnim korkem nebo plastovou zdtkou s agrafou a musi vydrzet dlouhodoby vnitini tlak 6-12 bar
pii teploté 25 °C.

3.6. Zvldstni pravidla pro oznaCovdni produktu, k némuZ se vztahuje zapsany ndzev

4. Struéné vymezeni zemépisné oblasti

Wales

5. Souvislost se zemépisnou oblasti

Jedine¢nost a osobitost produktu Traditional Welsh Perry je ddna tim, Ze se jednd o $tavu z prvniho lisovani
ptivodnich a nepvodnich odrtid hrusek ur¢enych k vyrobé perry, které se péstuji ve vymezené oblasti. Perry se ve
vymezené oblasti vyrabi tradi¢nim postupem a za pouziti dovednosti, které se rozvinuly na celém tGzemi Walesu,
jak doklada soucasné zemépisné rozsiteni ¢lentt sdruzeni Welsh Perry and Cider Society. Jednotlivé pouzité odridy
hrusek a jejich kombinace maji vliv na chuf a vzhled perry. Existuje tak $irokd $kdla produktd, coz zdaraznuje
jedinecnost a osobitost tohoto femeslného ndpoje. Spravnd intenzita chuti a aromatu a spravny vzhled jsou vysled-
kem odborného a femeslného vzdéldni.

Povést produktu Traditional Welsh Perry se opird o pidu a podnebi vymezené oblasti. Charakter a chut produktu
Traditional Welsh Perry se lisi podle oblasti Walesu, v niz jsou dané hrusky uréené k vyrobé perry péstoviny
a v niz se dané perry vyrabi.

Vzhledem k povaze plidy a podnebi se k péstovani hrusek urcenych k vyrobé perry vyborné hodi niZinné oblasti
Walesu, v nichZ lze pro sady zvolit mista, na kterych brzy na jafe v dobé kvétu nevznikaji mrazové kotliny. Vel3ské
podnebi se rovnéZ vyznacuje hojnymi srdzkami, coZ je podstatné v dobé kvétu a béhem podzimu pted sklizni.
Velsské klima je ve spravnd obdobi dostate¢né teplé a slune¢né, aby plody obsahovaly dostate¢nd mnozstvi ovoc-
nych cukrt, a je také dostate¢né vlhké, aby uspokojilo vysoké niroky na vodu, jaké maji star$i hrusné urcené
k vyrobé perry, a vyhovélo potfebdm nové vysazovanych stromd. Vétsina hrusek pro Traditional Welsh Perry
pochdzi z vychodu velského hrabstvi Monmouthshire. Hluboké aluvidlni piidy z ¢erveného piskovce vyborné zadr-
zuji vlhkost, ale zdroven také vyborné odvadéji vodu v obdobich nadprimérnych srzek. Tato kombinace poskytuje
kvalitngjsi ovoce, z néhoZ se pak perry vyrdbi. V. Monmouthshiru se nachdzeji hrusné urcené k vyrobé perry, které
mohou byt staré az 300 let.

Traditional Welsh Perry se vyrdbi kvasenim $tdvy z hruSek vypéstovanych ve Walesu, at uz ptvodnich nebo nepi-
vodnich odriid. Charakter Traditional Welsh Perry muZe mit také jemné odstiny podle toho, kde se perry kvasi. Pfi
niz8ich teplotach, které mohou byt diny zemépisnou $ifkou, mikroklimatem a nadmofskou vyskou, je kvaseni
pomalejsi. Dochdzi totiz k mnohem vét§imu zadrzovani pfirozené vznikajicich t€kavych aromatickych sloucenin,
coz zlepduje chut a aroma perry a vede k ndpadnému lehkému nebo plnému ovocnému hruskovému aromatu
s Cistou a fiznou chuti. Pouzitd odrtida nebo odriidy hrusek uréenych k vyrobé perry mohou mit vliv na chut
a vzhled perry. Barva produktu Traditional Welsh Perry sahd od bledé, téméf bezbarvé zluté po tmavé zlatou.
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Chut produktu Traditional Welsh Perry maze sahat od mimofddné suché az po velmi sladkou. Piidavani zkvasitel-
nych cukri, jako je glukdza, fruktdza nebo sachardza, je povoleno pouze pii vyrobé perry kvaseného v ldhvi, a sice
za Ucelem zahdjeni procesu sekunddrniho kvaseni. U ostatnich produktii Traditional Welsh Perry se cukr neptidava,
jelikoz veldské hrusky urcené k vyrobé perry samy o sobé obsahuji dostate¢né mnozstvi pfirodnich ovocnych
cukrtl.

Stava pouzivdna pii vyrobé produktu Traditional Welsh Perry je 100 % $tdva z prvniho lisovani hrusek smési
odrid nebo jedné odridy, zatimco v ostatnich ¢astech Spojeného krélovstvi maze dochdzet ke druhému lisovani.
Kromé toho se v ostatnich ¢astech Spojeného krdlovstvi mtize do $tavy také pfidavat cukr, coZ vede k ndslednému
kvaSeni na vys3i obsah alkoholu, a poté muize byt $tava fedéna vodou, coz vytvaii homogennéjsi produkt. Naproti
tomu zddné dvé davky produktu Traditional Welsh Perry nejsou nikdy dplné stejné, coz zdiraziuje jedinecnost
a osobitost tohoto femeslného népoje.

Traditional Welsh Perry se vyrabi za pouziti dovednosti rozsifenych na celém tzemi Walesu, coz dokladd soucasné
zemépisné rozsifeni clent sdruzeni Welsh Perry and Cider Society. Vyroba produktu Traditional Welsh Perry vyza-
duje specifické tradi¢ni dovednosti. Potfebné znalosti a odborné poznatky si vyrobci produktu Traditional Welsh
Perry mezi sebou pfeddvaji. Nacasovani sbéru ovoce, mleti a zpracovani maze byt rozhodujici, jelikoz nékteré
odrtidy hrusek pfi zrdni rychle méknou a podléhaji autolyze a skladovdni ovoce miize byt problematické. Nejvétsi
vliv na toto nacasovani ma odrida ovoce. Vyrobce perry musi byt diikladné obezndmen s pouzivanymi odridami
ovoce a s podrobnou ¢asovou posloupnosti sklizné. Perry se vyrdbi z jedné odriidy nebo ze smési riiznych odrid.
Miseni raznych odrid pted kvasenim a po ném vyZaduje zvlastni dovednosti. Kromé toho jsou zapotiebi zvlastni
dovednosti ke zjisténi, zda hrusky s vysokym obsahem tiislovin vyzaduji del$i skladovani zkvasené $tavy, aby
mohlo dojit k precipitaci, nebo zda je ovoce tieba vystavit oxidaci formou macerace (tak, Ze se semletd duZina
nechd pied lisovanim odstat), pokud je k dispozici vhodné vybaveni. Sdruzeni Welsh Perry and Cider Society mezi
svymi ¢leny podporuje sifeni znalosti, dovednosti a know-how.

Tradice vyroby produktu Traditional Welsh Perry vychazi z ¢innosti provadéné v zemédélskych hospodafstvich,
nicméné perry piedstavovalo vybrangjsi ndpoj vyhrazeny pfevdzné pro vzneSeného sedldka a jeho rodinu a neur-
¢eny ke konzumaci samotnymi pracovniky v zemédélstvi. V 19. stoleti vyroba perry v zemédélskych hospodat-
stvich upadla spolu s tim, jak v zemédélskych hospodafstvich upadla vyroba cidru a vznikly tovarny na vyrobu
cidru. Vyrobni postupy v tovrnich se k vyrobé perry nehodily. Radu z nich, jako napiiklad uklddéni ovoce ve
vodnich kandlech, nebylo u hrusek mozné pouzit, jelikoz hrusky ve vodé klesaji ke dnu a vyZaduji jiné zachdzeni.
V dusledku toho tradice vyroby perry z velké ¢asti zanikla, nicméné pfezila fada hrusni. K pozvolnému oZiveni
doslo v roce 2001, kdy bylo zaloZeno sdruzeni Welsh Perry and Cider Society. V celém Walesu se obnovil zdjem
o vyrobu produktu Traditional Welsh Perry a ptsobi zde pfiblizné 20 vyrobct perry. V téch ¢dstech Walsu, kde
podnebi a zemépisné faktory nejsou pro péstovani hrusek urcenych k vyrobé perry vhodné, vyrobci nakupuji
ovoce od velsskych péstitelt v oblastech Walesu, které jsou pro péstovani hrusek uréenych k vyrobé perry p¥izni-
v&jsi. Sdruzeni nyni organizuje kazdoro¢ni mistrovstvi ve vel§ském perry.

Traditional Welsh Perry za¢ind mit stabilni pozici a dostdvd se mu Sirokého uzndni v potravindiském pramyslu jak
ve Spojeném krélovstvi, tak jinde ve svété. Jako jakostni produkt jej vyuzivdi mnoho pfednich $éfkuchaiti a gastro-
nomtl a byvd pravidelné jmenovité uvddéno jako slozka na jejich jidelnich a ndpojovych listcich. V roce 2008 Tra-
ditional Welsh Perry ziskalo cenu True Taste of Wales v kategorii ,Alkoholicky ndpoj“ a v roce 2012 vyhralo pohar
,Laurence Riley Cup“ na Royal Bath & West Show za nejlepsi perry v piehlidce.

Odkaz na zvefejnéni specifikace

(L. 6 odst. 1 druhy pododstavec tohoto nafizeni)

https:/[www.gov.uk/government/publications/protected-food-name-welsh-perry-pdo
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