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JINE AKTY

EVROPSKA KOMISE

Zvefejnéni zadosti podle ¢€l. 17 odst. 6 nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) & 110/2008
o definici, popisu, obchodni dpravé, oznacovdni a ochrané zemépisnych oznaceni lihovin
a o zruSeni nafizeni Rady (EHS) ¢. 1576/89

(2016/C 255/05)

Timto zvefejnénim se pfizndva pravo vznést proti zZadosti ndmitku podle ¢l. 17 odst. 7 nafizeni Evropského parlamentu
a Rady (ES) ¢. 110/2008 ().

PREHLED
,TEQUILA“
¢ EU: PGI-MX-01851 - 3.1.2013
1. Nazev
Tequila

2. Kategorie lihoviny

,Ostatni lihové ndpoje“ podle klasifikace lihovin uvedené v pfiloze II nafizeni (ES) ¢. 110/2008.

3. Popis

Alkoholicky ndpoj, ktery se pripravuje destilaci 3tdv ziskanych p¥imo ze srdce agdve druhu tequilana, zvané Webe-
rova modra agéve, jez byly predtim nebo ndsledné hydrolyzovany a vafeny a prosly alkoholovym kvasenim za pfi-
tomnosti $lechténych ¢i neslechténych kvasinek. Stavy mohou byt obohaceny nebo miseny s dalsimi cukry az na
aroven 49 % podilu redukujicich cukri v hmotnostnim vyjadfeni. Podle toho, zda byly $tdvy obohaceny a smichdny
s dal$imi cukry, se rozliSuji dvé hlavni kategorie tequily: ,Tequila 100 % agave“ (kdy veskeré obsazené cukry pochazi
ze zdkladni suroviny) a ,Tequila“ (kdy az 49 % cukr( pochézi z jinych zdroji).

Kazda z téchto kategorif se déle déli do péti tfid:

Tequila blanco (bild nebo stiibrna tequila) — obsah alkoholu v produktu uvddéném na trh se v p¥ipadé potieby musi
nafedit vodou.

Tequila joven/oro (mladd nebo také zlatd tequila) — chut produktu muize byt upravena. Obsah alkoholu v produktu
uvadéném na trh se v pifpadé potieby fedi vodou. Za zlatou tequilu se povazuji rovnéz smési stifbrné tequily
a tequily tfid reposado, afiejo nebo extra afiejo.

Tequila reposado (anglicky oznacovand jako aged) — produkt, jehoZ chut muize byt upravena a ktery zraje nejméné dva
mésice v nddobach z dubového dieva. Obsah alkoholu v produktu uvddéném na trh se v pfipadé potieby fedi
vodou.

Tequila afiejo (anglicky oznacovand jako extra aged) — produkt, jehoZ chuf mize byt upravena a ktery zraje nejméné
jeden rok v sudech nebo nddrzich z dubového dfeva o objemu maximalné 600 litrti. Obsah alkoholu v produktu
uvddéném na trh se v piipadé potteby fedi vodou. Smés tequily tiidy afiejo s tequilou extra afigjo se povazuje za
tequilu tiidy afiejo.

Tequila extra afiejo (anglicky oznaovand jako ultra aged) — produkt, jehoZ chut maZe byt upravena a ktery zraje
nejméné tfi roky v piimém kontaktu se dfevem dubovych sudii nebo nddrzi o objemu maximdlné 600 litrd. Obsah
alkoholu v produktu uvddéném na trh se v piipadé potteby Fedi vodou.

() Uf. vést. L 39, 13.2.2008, s. 16.
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4. Organoleptické vlastnosti

Vzhled: lehké, stiedné plné nebo plné télo, podle doby, po jakou se ndpoj drzi na sténé sklenice, a podle toho, zda
vytvéii ,slzy” nebo ,nohy*.

Barva: stiibrna tequila je ¢ird, prahlednd, se stibfitymi tony, zatimco ostatni typy, jejichz chut méze byt upravend
a které zraji v piimém kontaktu se dfevem dubovych sudi nebo nddrzi, maji lehké zabarveni od slimové nebo
tmaveé slamové se zlatavymi tony az po Cervenavé ¢i okrové.

Aroma:

— Stiibrnd tequila: citrusové, jemné ovocné a kvétinové tény,

— Zlata tequila: dfevité,

— Tequila reposado: kofenité; s jemné naslddlymi vanilkovymi a méslovymi t6ny,

— Tequila afiejo a extra afigjo: ovocné a kvétinové aroma.

Chut:

— Stifbrnd tequila: vynikd chuti vafené agdve s vyraznymi rostlinnymi tony,

— Zlatd tequila: chut bylin, vafené a syrové agdve se stopami dfeva,

— Tequila reposado: jemnd, mirné naslddld a ovocnd chut; s lehkym hotkym nddechem, jemnd az stfedné silnd chut
alkoholu,

— Tequila afiejo a extra afiejo: lehce sviravd s tény ofechd, kofeni, vanilky, dfeva, karamelu a koufe.

5. Fyzikilné-chemické vlastnosti

Obsah alkoholu pfi 20 °C (% obj. alkoholu): 35 az 55
Susina (gfl): 0 az 0,30 u stiibrné tequily; 0 az 5 u zlaté, reposado, afiejo a extra afiejo.

Vyssi alkoholy, tj. alkoholy s vy$si molekuldrni hmotnosti nez ethylalkohol, nebo pfiboudliny (napt. amylalkohol)
(v mg/100 ml bezvodého lihu): 20 az 500

Furfural (v mg/100 ml bezvodého lihu): 0 az 4

Methanol (!) (v mg/100 ml bezvodého lihu): 30 az 300

Aldehydy (napf. acetaldehyd) (v mg/100 ml bezvodého lihu): 0 az 40
Estery (napf. ethyl-acetdt) (v mg/100 ml bezvodého lihu):

— 2 az 200 u stifbrné a zlaté tequily,

— 2 az 250 u tiidy reposado, afiejo a extra afiejo.

6. Zemépisnd oblast

Jak produkce suroviny pro vyrobu tequily, tak jeji vyroba musi probihat v zemépisné oblasti Mexické republiky, na
kterou se vztahuje dané oznaceni plivodu a do které spadd 181 obci: vSechny obce stitu Jalisco (zejména obec
Tequila, po niz je zemépisné oznaceni pojmenované), 8 obci stitu Nayarit (Ahuacatlin, Amatldn de Caiias, Ixtlin
del Rio, Jala, Xalisco, San Pedro de Lagunillas, Santa Marfa del Oro a Tepic), 7 obci stdtu Guanajuato (Abasolo,
Ciudad Manuel Doblado, Cuerdmaro, Huanimaro, Pénjamo, Purisima del Rincén a Romita), 11 obci stitu
Tamaulipas (Aldama, Altamira, Antiguo Morelos, Gémez Farias, Gonzélez, Llera, Mante, Nuevo Morelos, Ocampo,
Tula a Xicoténcatl) a 30 obci stitu Michoacdn (Brisefias de Matamoros, Chavinda, Chilchota, Churintzio, Cotija,
Ecuandureo, Jacona, Jiquilpan, Marcos Castellanos, Maravatio, Nuevo Parangaricutiro, Numaran, Pajacuardn, Peribdn,
La Piedad, Los Reyes, Regules, Sahuayo, Tancitaro, Tangamandapio, Tangancicuaro, Tanhuato, Tingiiindin, Tocumbo,
Venustiano Carranza, Villamar, Vista hermosa, Yurécuaro, Zamora a Zindparo).

(") Minimdlni hodnota mtiZe byt niZsi, pokud vyrobce prokdze radé Consejo Regulador de Tequila (odpovédny orgdn dle bodu 11 tohoto
piehledu), Ze obsah methanolu lze sniZit jinym zptisobem.
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7. Metoda produkce

Péstovdni a sklizen agdve: odnoZe rostliny Agave tequilana F.A.C. Weber musi dosahovat vysky zhruba 50 cm. Ristovy
cyklus rostliny je pfiblizné 10 let. Sklizen (neboli proces, kterému se fikd jima) spocivd v odseknuti listd pfimo
u téla rostliny tak, Ze zistane pouze jeji srdce (nékdy nazyvané také hlava).

Vateni a drceni: vafeni probihd za pomoci vodni péry pod tlakem v kamennych ¢i cihlovych pecich nebo v autokla-
véch. Vafené agéve se poté prepravuji do mlyna nebo drtiCe, kde se nasekaji na men3i kusy a ndsledné drti.

3

Extrakce $tdv a pevnych vidken: pevné &asti se od $tavy oddéluji pomoci vody pod tlakem a lisuji. Takto ziskand $tdva
je pak pfipravend k dal$imu zpracovani.

Miseni: pied samotnym kvaenim se $tdva z agdve v poméru nejméné 51 % michd s cukernatymi $tavami z jinych
zdrojt, které mohou tvofit az 49 %.

Fermentace: probihd ve velkych nadrzich. Ke §tavé se pfidava voda, kvasinky (Slechténé nebo neslechténé) a dalsi
latky podporujici alkoholové kvaseni.

Destilace: produkty fermentace se pomoci tepla a tlaku rozdéli na ¢dst bohatou na alkohol (tequila) a lihovarnicky
kal a dile se pfi vysoké teploté zahfivaji. Provadi se dvoji destilace, prvni se nazyvd ,rozbijeci® (destrozamiento),

Zu

druhd ,ndpravna“ (rectificacion).

Zrdni: tequila musi zrdt v sudech ¢i kddich z dubového dfeva po dobu nejméné dvou mésicti v ptipadé t¥idy repo-
sado, jednoho roku, jde-li o afigjo, a ti{ let, jedna-li se o extra afiejo.

oz

Plnéni do lahvi: Jediné v piipadé tequily vyrobené ze 100 % 3tdvy agdve (,Tequila 100 % de agave“) se musi ndpoj
plnit do lahvi ptimo ve vyrobng, kterd podléhd dozoru opravnéného vyrobce a kterd se nachdzi ve vymezené zemé-
pisné oblasti. Jelikoz stavy pouzité k vyrobé 100 % tequily pochdzi vyhradné z Weberovy modré agive Agave
tequilana a nejsou obohaceny o dalsi cukry, md vysledny produkt komplexnéjsi organolepticky charakter, ktery by
mohla preprava ve velkém objemu a zména prostfedi ohrozit. PInéni v misté vyroby provadéné opravnénym vyrob-
cem zarucuje zachovani charakteristického aroma a chuti. Povinné plnéni v oblasti vyroby se u 100 % tequily poza-
dovalo vzdy (dokonce jesté predtim, neZ bylo zavedeno oznaceni ptvodu), aby se zachovala jeji kvalita, a tim i jeji
dobré jméno. Veskeré kontroly kategorie ,Tequila 100 % de agave ve vymezené zemépisné oblasti provadi osobné
zastupci rady Consejo Regulador del Tequila.

8. Zemépisnd souvislost

Geograficky souvisi ndzev ,Tequila“ s obci Tequila ve stté Jalisco.
Népoj tequila se vyrdbi z Agave tequilana F.A.C. Weber, endemické rostliny rostouci v okoli vulkdnu Tequila.

Nejstar$i zdznamy o jejim vyskytu a rtiznych zptsobech vyuziti pochdzeji z pfedkolumbovského obdobi. V nékolika
kodexech (Nuttal, Tonaltlanahuatl) se piSe, ze Mexikové (neboli ,ti, co Ziji z mezcalu“ na pocest boha Mexitliho, jehoz
jméno znamend ,pupek agdve®) se naudili sklizet srdce agdve (v jazyce nahuatl nazyvané metl), kterd pekli v pecich
vyhloubenych v zemi a z nichz tak ziskdvali palenku mezcal.

Slovo tequila pochdzi ze spojeni slov jazyka nahuatl tequi a tlan, jeZ znamend ,misto, kde se sekd, nebo ,misto, kde
se plati tribut*.

Oblast, na niz se vztahuje pfedmétné zemépisné oznaceni, se vyznacuje mirnymi az stfedné vysokymi teplotami
pohybujicimi se mezi 15 a 29,9°C, idedlnimi pro péstovini modré Weberovy agdve. Rostliny se péstuji
v nadmoiské vysce od 1600 do 2000 metrii, kde jsou zarucené optimdlni teplotni podminky a ro¢ni pramér
srazek mezi 1073 a 1 440 mm. Pii péstovani v kontrolovanych podminkdch se ukdzalo, Ze Weberova modréd agave
neni pili§ odolnd vi¢i nizkym teplotdm.

Vyroba tequily je stard pfes 400 let, béhem nichZ se zvyky a tradice pfeddvaly z generace na generaci, a postupem
Casu se z ni stala nedilnd soucdst zptisobu Zivota mistnich obyvatel, vice nez 50 000 mexickych rodin. Stéle jesté se
pouzivaji tradi¢ni metody péstovani a sklizné, vafeni a drceni srdci agdve, extrakce §tdv a duZiny, miseni, fermen-
tace, destilace a zrdni.

Tequila je nejzndméj$im a nejpfiznacnéj$im mexickym ndpojem, je soucdsti mexické identity ve svété, odrdzi jeho
tradice, pfivétivost a znamenitost. V kultufe tequily se soustfedi a vzdjemné dopliuje celd fada kvalitnich sluzeb
a produktd, jejichZ prostfednictvim se v celém regionu stietdvaji historie a tradice spojené mimo jiné s vulkdnem
Tequila, agdvovymi plantdZemi a starymi palirnami (od r. 2006 na seznamu svétového kulturniho dédictvi Unesco).
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9. Pozadavky vnitrostdtni legislativy

— VSeobecné prohldseni o ochrané oznaceni pivodu Tequila Ministerstva pro spravu statniho majetku a primyslu
zvefejnéné 9. prosince 1974 ve federdlnim véstniku Diario Oficial de Federacion Mexicana,

— stdtn{ norma NOM-006-SCFI-2012 (alkoholické ndpoje — Tequila — specifikace).

Statni norma NOM-006-SCFI-2012 stanovi povinné obchodni a zdravotni informace, které musi byt uvedeny na
viech etiketach tequily. Obchodni informace nesmi obsahovat texty, vyobrazeni ani jiné formy popisu, jeZ by mohly
spotiebitele svou nepfesnosti uvést v omyl, jako naptiklad ,100 % pfirodni®, ,100 % mexicky®, ,100 % p¥irodni pro-
dukt®, ,100 % zraly“ (reposado) a podobnd oznaleni, kterd mohou vést k zdméné s kategorii ,100 % agdve“ nebo
neopravnéné zvyhodnit vyrobce, ktefi tato oznaceni pouZzivaji.

Tequila uréend k vyvozu musi dle normy NOM-006-SCFI-2012 nést v hlavni ¢dsti etikety alespori tyto informace:
slovo ,Tequila®; kategorie a t¥ida; ptidané chuti, aromata ¢&i barviva, jestlize byly pouzity; registrovana znacka nebo
jiné oznaceni s rozliSovaci zpusobilosti dle dohody o spolecné odpovédnosti zapsané u mexického patentového
ufadu (IMPI). Déle jsou povinné, avSak mohou byt uvedeny v kterékoliv ¢asti etikety nebo obalu, tyto informace:
slova ,vyrobeno v Mexiku“ (,Hecho en México“, ,Producto de México*, ,Elaborado en México“) apod., tifedni znacka
a registracni ¢islo opravnéného vyrobce a Cislo varky.

Informace tykajici se tfidy, pfidané chuti, aromat ¢&i barviv, jestlize byly pouzity, slova ,Hecho en México®, ,Producto
de México®, ,Elaborado en México“ apod. mohou byt prelozeny do jiného jazyka. Jakékoliv dalsi doplnujici infor-
mace nebo informace vyzadované pravnimi piedpisy zemé dovozu mohou byt uvedeny v pfislusném jazyce.

Oznaceni tfid tequily ve $panélském jazyce lze nahradit piekladem do pifslusného jazyka v souladu s legislativou
zemé ¢i mista prodeje nebo oznacenim v anglickém jazyce: ,Silver” namisto Blanco/Plata (,sti{brnd“); ,Gold“ namisto

)3

Joven/Oro (,zlatd“); ,Aged” namisto Reposado; ,Extra aged“ namisto Afiejo; ,Ultra aged” namisto Extra afiejo.
Doba zrani tiidy Extra afiejo nesmi byt na etiketé uvedena.

10. Zadatel: Consejo Regulador del Tequila, A.C., se sidlem na adrese Avenida Patria 723, Col. Jardines de Guadalupe,
Zapopan, Jalisco, Mexiko.

11. Orgdn dohledu: Orgdnem odpovédnym za ovéfovani, dohled a certifikaci tequily, fddné akreditovanym mexickym
akreditatnim dfadem dle standardu ISOJIEC 065 a schvalenym Generdlnim feditelstvim pro normy ministerstva
hospodafstvi je rada Consejo Regulador del Tequila, A.C. Odbor pro certifikace je zcela nezdvisly a zpisobily
k ptijimani technickych rozhodnuti spojenych s certifikaci.




	Zveřejnění žádosti podle čl. 17 odst. 6 nařízení Evropského parlamentu a Rady (ES) č. 110/2008 o definici, popisu, obchodní úpravě, označování a ochraně zeměpisných označení lihovin a o zrušení nařízení Rady (EHS) č. 1576/89 (2016/C 255/05)

