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JINE AKTY

EVROPSKA KOMISE

¢ 1151/2012 o rezimech jakosti zemédélskych produktii a potravin
(2015/C 350/13)

Timto zvefejnénim se pfizndvd pravo podat proti zddosti ndmitku podle ¢lanku 51 nafizeni Evropského parlamentu
a Rady (EU) ¢. 1151/2012 ().
]EDNOTNY DOKUMENT
NARIZENI RADY (ES) & 510/2006
0 ochrané zemépisnych oznaceni a oznaceni ptivodu zemédélskych produktii a potravin ()
~FRANKFURTER GRUNE SORE* | ,,FRANKFURTER GRIE SOR“
¢. ES: DE-PGI-0005-0884-13.07.2011
CHZO (X) CHOP ( )
1. Nazev

JFrankfurter Griine Sofe” | ,Frankfurter Grie Sof%*

2. Clensky stit nebo tfeti zemé

Némecko

3. Popis zemédélského produktu nebo potraviny
3.1. Druh produktu

Tt{da 1.6 Ovoce, zelenina a obiloviny v nezménéném stavu nebo zpracované

3.2. Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1

Produkt ,Frankfurter Griine Sofie“ | ,Frankfurter Grie Soff* (frankfurtskd zelend omdcka) se pfipravuje z téchto
sedmi Cerstvych bylinek, jejich Cerstvych listd, fapikd a $picek vyhonk®: Borago officinalis (brutndk 1ékafsky), Ant-
hriscus cerefolium var. Sativus (kerblik tfebule), Lepidium sativum (feficha setd), Petroselinum crispum (petrzelka), Sangui-
sorba minor (krkavec mensi), Rumex acetosa ($tovik kysely) a Allium schoenoprasum (pazitka pobtezni).

Jednd se o piirodni produkt, ktery se mize v raznych ro¢nich obdobich a v zdvislosti na intenzité slune¢niho
zdfeni, teploty a jinych povétrnostnich vlivt lisit, pokud jde o velikost, povrch, strukturu a barvu.

Bylinkovd smés ,Frankfurter Griine Sofse | ,Frankfurter Grie Sof8“ smi obsahovat pouze cerstvé listy, fapiky
a $picky vyhonka.

75 % z celkové vahy bylinek tvoi{ Petroselinum crispum, Borago officinalis, Rumex acetosa a Anthriscus cerefolium var.
sativus, které jsou hlavni soucdsti smési, zatimco Cerstvé listy, fapiky a $picky vyhonka bylinek Allium schoenopra-
sum, Sanguisorba minor a Lepidium sativum tvoii celkem 25% celkové hmotnosti. MnoZstvi jednotlivych bylinek
v bylinkové smési v poméru k celkové hmotnosti se li§i v zdvislosti na ro¢nim obdobi a pfirozené variabilnich
biologickych vlastnostech jednotlivych druhd. Zddny z bylinnych druhd vsak nesmi ¢init vice nez 30 % celkové
hmotnosti. Kazd4 z bylinek Petroselinum crispum, Borago officinalis, Rumex acetosa a Anthriscus cerefolium var. sativus by
méla tvofit cca 8 % hmotnosti a podil bylinek Allium schoenoprasum, Sanguisorba minor a Lepidium sativum, jejichz
chut je v ur¢itych ro¢nich obdobich obzvldsté vyraznd, by nemél v bylinkové smési ¢init v pfipadé kazdé bylinky méné
nez 3 %.

() Uk vést. L 343, 14.12.2012,s. 1.
(®) UF. vést. L 93, 31.3.2006, s. 12. Nahrazeno nafizenim (EU) ¢. 1151/2012.
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3.3. Suroviny (pouze u zpracovanych produktii)

3.4. Krmivo (pouze u produktii Zivocisného piivodu)

3.5. Specifické kroky pfi produkci, které se museji uskutecnit ve vymezené zemépisné oblasti

Zahradnické péstovéani sedmi bylinek pouzivanych pro pfipravu ,Frankfurter Griine Soffe” | ,Frankfurter Grie Sof8
(venku ¢i v chrdnénych podminkach), jakoz i sklizen Cerstvych listdi, fapiki a $picek vyhonkd by méla probihat ve
vymezené zemépisné oblasti. Petroselinum crispum muize docasné (napf. v piipadé mimofadnych a pfechodnych
sezonnich vykyvi dostupnosti z divodd vypadkd ve sklizni zptsobenych pocasim v dané zemépisné oblasti)
pochdzet také z jiné zahradnické sklizné v jiné nez vymezené zemépisné oblasti. V takovém piipadé je nutné zaji-
stit, aby byla tato bylina v zemépisné oblasti v Cerstvém stavu a nejpozdéji do 36 hodin po sklizni zpracovdna/
svazana do svazeckd.

Vzhledem k velmi rozvinuté technické infrastruktufe v dané zemépisné oblasti (mezindrodni letisté a nepfetrZity
chladici fetézec), jakoZ i zvlastnim charakteristikim bylinky Petroselinum crispum je mozné pfimichat tuto bylinku
do smési do 36 hodin po sklizni. Pfimichédni ostatnich bylinek vypéstovanych v zahradnictvi mimo danou zemépis-
nou oblast je nepiipustné. Tyto bylinky musi byt vypéstovany v zahradnictvi v dané zemépisné oblasti.

Michani sedmi jednotlivych nasekanych bylinek do produktu ,Frankfurter Griine Sofe“ | ,Frankfurter Grie Sof8,
jakoZ i zpracovéni[svdzani do svazeckd musi probihat ve vymezené zemépisné oblasti vylucné ru¢ni praci.

3.6. Zvldstni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd.

Listy a fapiky jednotlivych bylinek pouZivanych pro ,Frankfurter Griine Sofse” | ,Frankfurter Grie Sof” se tradicné
ru¢né a obzvlasté Setrnym zplsobem (paraleln€) vrstvi na sebe ¢&i se vzdjemné prokladaji, déle se staci a bali do
neprithledného specidlntho papiru, jehoZ vnitini strana je vodéodolnd. Zpracovani/svazani do svazeckd se provadi
tak, aby pomér jednotlivych bylinek odpovidal slozeni a byl presné sladén.

Automatizované nebo mechanizované vrstveni a vazani produktu ,Frankfurter Griine Sofle“ | ,Frankfurter Grie
Sof“ za pomoci balicich strojii ¢i podobnych piistroji je kvili jejich negativnimu vlivu na aroma bylinek nepfi-
pustné, nebot vyjime¢né aroma jednotlivych Cerstvych bylinek zistane zachovdno pouze pii obzvldsté Setrném
manudlnim vrstveni (podobném praci v manufaktute), kdy se na sebe postupné ru¢né vrstvi jednotlivé nenakrajené
listy, fapiky a $picky vyhonkd jednotlivych bylinek. Tak ztstane aroma bylinek zachovdno az do momentu jejich
zpracovani k jidlu, kdy se bylinky jako smés nakrdjenych listd pfidavaji do ptipravovaného pokrmu a dodavaji mu
typickou jedinecnou chut ve spojeni se zvldstni konzistenci Cerstvych ingredienci.

Produkt ,Frankfurter Griine Sofle“ [ ,Frankfurter Grie Sof8“ je nabizen jako tradi¢ni smés celych Cerstvych fezanych
bylinek o celkové vaze nejméné 250 g. Malospotiebiteldm se v okoli Frankfurtu nabizi v tradi¢ni formé — v podobé
svazeckd o vdze 250 g. Kromé toho je ve vétsich balenich nabizen také velkospotiebitelim (napf. o vize 1 kg, 5 kg).

3.7. Zvldstni pravidla pro oznacovdni

Na svazedcich balenych do specidlniho papiru uvedeného pod bodem 3.6. musi byt zelené vytidtén nazev ,Frank-
furter Griine Sofle“, popfipadé ,Frankfurter Grie Sof“ a uvedeno sedm dotéenych bylinek. Pod timto ndzvem je
vytistén dobfe citelny dodatek frische Krauterkomposition zur Zubereitung der ,Griinen Sofe” (smés Cerstvych bylinek
pro piipravu ,zelené omacky*).

4. Struéné vymezeni zemépisné oblasti

Zemépisnou oblast tvof{ mésto Frankfurt nad Mohanem a pfimo sousedici mésta a obce Oberursel, Bad Homburg,
Karben, Bad Vilbel, Niederdorfelden, Maintal, Offenbach am Main, Neu-Isenburg, Morfelden-Walldorf, Riisselsheim,
Raunheim, Kelsterbach, Hattersheim, Kriftel, Hofheim, Kelkheim, Liederbach, Sulzbach, Schwalbach, Eschborn
a Steinbach.

5. Souvislost se zemépisnou oblasti
5.1. Specificnost zemépisné oblasti

Frankfurt se politicky vymezoval vii¢i svému okoli, a proto zde md maloplo$né zahradnictvi, poprvé pisemné zmi-
néné v roce 1215, velmi dlouhou tradici, pfi¢emz vétsi zemédglské statky byly po staleti vytlacovany do okoli.
Kromé toho vedla se v dasledku mistnich pfedpisti upravujicich dédictvi péstitelské plochy stdle zmensovaly. Na
téchto z¢asti miniaturnich plochdch se béhem staleti rozvinulo specialni péstovani bylinnych druht (napt. krkavce
mensiho), které se mimo Frankfurt téméf nepéstuji.
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Zejména zvlastni stravovaci zvyklosti Zidovského obyvatelstva, které bylo ve Frankfurtu tradi¢né silné zastoupeno,
podpofilo nejpozdéji ke konci 19. stoleti spotfebu, a tim i péstovani cerstvych bylinek.

Dal3i zvlastnost ptedstavuje neobvyklé know-how frankfurtskych péstiteld bylinek. Jelikoz pouze oni védi, jak
v rdmci jedné smési (svazeCku Cerstvych bylinek) vyvazit jednotlivé ménici se vlastnosti a sloZeni tak, aby spotfebi-
tel zazil harmonickou chut. Pro tradi¢ni produkt pfitom hraji zdsadni roli G¢inky souvisejici se zménami béhem
riznych ro¢nich obdobi a odlisnostmi podminek péstovani, stejné jako ménici se dostupnost jednotlivych bylinek
v ramci péstovani venku ¢&i v chranénych podminkach, podobné jako barva, intenzita chuti a intenzita aromat byli-
nek pfi pozdgjsim zpracovéni (vliv na konzistenci).

5.2. Specificnost produktu

Produkt ,Frankfurter Griine Soffe“ | ,Frankfurter Grie Sof3“ je specialita z Cerstvych bylinek, kterd je u spotiebiteld
v dané zemépisné oblasti velmi cenénd, dobfe zndmd a oblibend a kterd se pouzivé jako dtlezity zdklad pro nejri-
znéj8i pokrmy.

Od dvacitych do padesitych let minulého stoleti se oznaceni déle vyvijelo, pficemz se pro tuto smés Cerstvych
bylinek natrvalo a oproti oznaceni hotového pokrmu s ndzvem ,Griine Soffe” ustdlilo oznaceni ,Frankfurter Griine
Sofse” | ,Frankfurter Grie Soff“. Jednim z hlavnich diivodt byla skutecnost, Ze se v této dobé zacaly svazecky
poprvé disledné oznacovat ndpisem ,Frankfurter Griine Soffe” | ,Frankfurter Grie Sof3“.

Od té doby se zvysil prodej téchto svazeckl bylinek v pfilehlém okoli a oznaceni ,Frankfurter Griine Sofle” |
JFrankfurter Grie Sof3“ jako smési Cerstvych bylinek pouzivanych jako zdklad pro nejrtiznéj$i pokrmy se zacalo
rovnéz pouzivat pro tcely odliSeni od smési bylinek s ndzvem ,Kasseler Griine SofSe”, kterd byla na trhu rovnéz
nabizena a sklddala se z jinych bylin. ,Frankfurter Griine Sofle“ | ,Frankfurter Grie Sof3“ se ve spole¢nosti a kultute
v dané zemépisné oblasti po generace navic v rtizné podobé etablovala jako produkt spoluutvafejici identitu
regionu. Péstitelé bylinek ziskali zvlastni znalosti, jak péstovat a sklizet jednotlivé bylinky, a s tim souvisejici jedi-
ne¢né know-how, jak z danych sedmi bylinek vyrobit obzvldsté harmonickou smés. Tyto znalosti se v mnoha rodi-
nach vyvijely po celé generace, svéd¢i o nich Cetné vystavy a piipominaji je pamdtniky (pamétnik zasvéceny pro-
duktu ,Griine Sofe*), muzea (muzeum zahradnictvi v obci Oberrad) i vlastni kulturni festival (,Griine Sof3e
Festival®).

S mistni specialitou z Cerstvych bylinek ,Frankfurter Griine Sofle” | ,Frankfurter Grie Sof“ se ve velké mife jiz po
generace ztotoZiiuje vysoky pocet obyvatel Frankfurtu. Svéd¢i o tom napf. skute¢nost, ze produkt ,Frankfurter
Griine Sofle” | ,Frankfurter Grie Sof%", ktery se v zemépisné oblasti vyrdbi ru¢né v blizkosti spotiebiteld, je velmi
pozitivné jako zvlastni smés z Cerstvych bylinek zminovan nejen v Cetnych novinovych clancich a televizi, nybrz
i na internetu. Rovnéz se zde mluvi o jeho vyznamu pro utvifeni mistntho povédomi. Jako piiklad vyznamu této
smési z Cerstvych bylinek Ize uvést mj. romdn ,Die abenteuerliche Reise der sieben Kriuter* (Dobrodruznd cesta sedmi
bylinek) autora Horsta Nopense, publikaci lidové univerzity ve Frankfurtu ,Des war die Zeit*, nejriznéjsi televizni
piispévky regiondlntho programu vefejné televize HR, jakoZz i ¢etné publikace umélcti a kulturnich pracovnika
a mésta Frankfurt na téma ,Sieben Kriuter miissen es sein — Die Frankfurter Griine Sofe (Musi to byt sedm bylinek —
frankfurtskd Zelend omacka).

5.3. Pficinnd souvislost mezi zemépisnou oblasti a jakosti nebo vlastnostmi produktu (u CHOP) nebo specifickou jakosti, povésti
nebo jinou vlastnosti produktu (u CHZO)

Dand zemépisnd oblast je oblasti, ve které se bylinky na malé plose péstuji jiZ po mnoho generaci a kromé toho je
také hlavnim odbytistém a spotiebitelskou oblasti produktu ,Frankfurter Griine Sofle“ | ,Frankfurter Grie Sof8“.
Péstitelé bylinek na jedné strané a spotfebitelé (soukromi odbératelé a gastronomie) na strané druhé spolupracuji jiz
dlouhd léta a spolecné ziskali konkrétni predstavu o tom, ¢im se ,Frankfurter Griine Soffe“ | ,Frankfurter Grie Sof8
musi vyznacovat. Tyto zvldstni znalosti, které ziskali pouze péstitelé bylinek ve Frankfurtu a které si dodnes ucho-
véavaji, nelze najit nikde jinde.

Mistn{ vyroba smési z Cerstvych bylinek v zemépisné oblasti se povazuje za kulturni statek a je pfeddvdna dalsim
generacim. Pfispély k tomu zvldstni znalosti a know-how o tom, kdy a jak bylinky sklizet a vytvofit z nich smés,
stejné jako zvldstni vlastnosti — zejména aroma, barva a chut — jednotlivych bylinek vyplyvajici ze specifi¢nosti
zemépisné oblasti (bod 5.1.) a specifického harmonického sloZeni jednotlivych bylinek ve svazecku (bod 3.5.).
Smés z Cerstvych bylinek ,Frankfurter Griine Sofe” | ,Frankfurter Grie Soff“ je cennym kulturnim statkem, ktery je
zapotiebi zachovat.

Péstovani Cerstvych bylinek ,Frankfurter Griine Sofe” | ,Frankfurter Grie Sof“ mé dlouhou tradici, kterou podpo-
ruje poloha v okoli Frankfurtu a mistni poptdvka, a pokrm s ndzvem ,Griine Sofie“ (zelend omécka) je pevnou
soucdsti regiondlni kuchyné.
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Hlavni zvlastnosti smési z Cerstvych bylinek ,Frankfurter Griine Soffe” | ,Frankfurter Grie Sof” je skuteCnost, Ze
dodnes kazdd domacnost, popf. kazdy gastronom pouzivd svou vlastni recepturu, jak tyto bylinky déle zpracovat
v hotovy pokrm ,Griine Sofe”.

Odkaz na zvefejnéni specifikace

(Cl. 5 odst. 7 nafizeni (ES) ¢. 510/2006 ()

https:/[register.dpma.de/DPMAregister/geo/detail.pdfdownload/41038

(}) Viz pozndmka pod carou 2.
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