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(Ozndmeni)

JINE AKTY

EVROPSKA KOMISE

Zvetejnéni zidosti podle ¢&l. 6 odst. 2 nafizeni Rady (ES) € 510/2006 o ochrané zemépisnych

oznaceni a oznaceni piivodu zemédélskych produkti a potravin

(2010/C 149/07)

Timto zvefejnénim se pfizndvd pravo podat proti zdpisu ndmitku podle ¢lanku 7 nafizeni Rady (ES)
¢. 510/2006 ('). Komise musi obdrZet prohldeni o ndmitce do Sesti mésicti po tomto zvefejnéni.

3.2

]EDNOTNY DOKUMENT
NARIZENI RADY (ES) & 510/2006
,CARCIOFO SPINOSO DI SARDEGNA*“
& ES: IT-PD0O-0005-0687-06.03.2008
CHZO () CHOP (X))

Nazev:

,Carciofo Spinoso di Sardegna“

Clensky stit nebo treti zemé:

Itdlie

Popis zemédélského produktu nebo potraviny:
Druh produktu (Pfiloha III):

Trida 1.6: Ovoce, zelenina a obiloviny v nezménéném stavu nebo zpracované

Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1:

,Carciofo Spinoso di Sardegna“ je ziskdn z mistntho ekotypu ,Spinoso Sardo“, ktery patii
k botanickému druhu Cynara scolymus, je charakteristicky nize uvedenymi morfologickymi jedine¢-
nostmi: viceletd oddenkovéd rostlina stfedniho vzristu s hlavnim kvétnim dborem vsazenym ve
vysce od 45 do 70 cm, vzpi{meny rist, vysokd schopnost tvofit pupence, produkce rozloZend
v Case. Listy zelené barvy, ostnité, stfedni velikosti, s vysokou riznolistosti projevujici se Cetnymi
vnitinimi zdkrovnimi listky a dal$imi lalo¢natymi ¢i Castéji pefenosecnymi listy. ProtaZeny kuZelovy
barvy s rozsdhlymi fialové-nahnédlymi odstiny, velké, protdhlé, se $picatym vrcholkem zakonéenym
zlutym ostnem; vnitini listeny slimové Zluté barvy s fialovym Zilkovanim; stonek o délce 10-40 cm
(ve smyslu odchylky povolené nafizenim (ES) ¢. 1466/2003) a o pramérné tloustce 1-3,5 cm.

() Uf. vést. L 93, 31.3.2006, s. 12.
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3.4

3.5

3.6

3.7

,Carciofo Spinoso di Sardegna“ CHOP musi mit nasledujici vlastnosti:

Fyzikdlni: tvar: protaZeny kuZelovy kvétni Gbor stfedné kompaktni; barva: zelend s rozsahlymi fialové-
nahnédlymi odstiny; ostny Zluté barvy na listenech; struktura stonku: vnitini ¢dst malo vlaknitd, mékkd
a jedld; jedld ¢ast: nejméné 30 % hmotnosti Cerstvého kvétniho tiboru.

Chemické: Obsah uhlohydratt nejméné 2,5g v 100 g Cerstvé hmoty. Obsah polyfenol nejméné
50mg v 100 g Cerstvé hmoty. Sodik: nanejvys 0,125g v 100 g Cerstvé hmoty. Zelezo: nanejvys
0,80 mg v 100 g Cerstvé hmoty.

Organoleptické: viiné: intenzivni bodldkovd a kvétinovd; konzistence: masité a soucasné mékké listeny
kiupavé ve spodni &asti; chut: plnd s vyvazenou syntézou nahortklosti a nasladlosti diky polyfenolovym
derivatim a cynarinu; sviravost: pftomnost taninti, pfirozené slozky arty¢oku, je malo zndt, protoze je
vyvazena prevazujicimi chutémi po sladkém danymi vyznamnym obsahem uhlohydratd. Tradi¢ni
konzumace arty¢oku ,Carciofo Spinoso di Sardegna“ v syrovém stavu, a to nejen kvétniho dboru,
ale i stonku, umoziuje vét$i zhodnoceni nutri¢nich slozek v ném obsazenych. Uzndni CHOP miize
ziskat pouze ,Carciofo Spinoso di Sardegna“ nilezejici do obchodnich kategorii ,Extra“ (,vybér) a ,I*.

Suroviny (pouze u zpracovanych produktii):

Krmivo (pouze u produktii Zivocisného piivodu):

Specifické kroky p¥i produkci, které se musi uskutecnit v oznacené zemépisné oblasti:

Viechny faze produkce arty¢oku ,Carciofo Spinoso di Sardegna“ jsou vykondviny v oblasti uvedené
v bodé 4.

Zvldstni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd.:

Pro tradini konzumaci artyCoku ,Carciofo Spinoso di Sardegna“ v syrovém stavu je vzhledem
k snadné kazivosti produktu, kterou se rozumi ztrita charakteristik Cerstvosti neboli lesklosti
a tuhosti kvétniho boru, stonku a listd, nutno omezit manipulaci na minimum a upravit jej bezpro-
stfedné po fazi sklizné. Touto zdsadou je zarucena jednoznacnd vyhoda z hlediska cerstvosti omezenim
oxidacnich a transpiracnich jevti, jimz by byl produkt vystaven a jejichz dasledkem by byly pozménény
jeho fyzikalni, organoleptické a chemické vlastnosti.

,Carciofo Spinoso di Sardegna“ se doddvd ke spotiebé v nasledujicich uzavienych obalech opatfenych
logem: ticky na celé a/nebo naporcované kvétni tibory po 2 az 12 kusech; kosicky z materidlu
vhodného na potraviny od 500 g do 5 kg; dfevéné, kartonové a plastové lisky vhodné na potraviny
pro kvétni dbory po 4 az 60 kusech.

Pouzitelné jsou vSechny materidly povazované za vhodné pro baleni produktu platnymi pfedpisy
Spolecenstvi v dané véci. Kazdé baleni musi obsahovat ,Carciofo Spinoso di Sardegna“ stejné zbozové
kategorie. Viditelnd ¢ast obsahu kazdého baleni musi reprezentovat celek.

Zvldstni pravidla pro oznacovdni:

Na etiketich upevnénych na balenich musi byt uvedeno: oznaceni ,Carciofo Spinoso di Sardegna“
CHOP a logo Spolecenstvi, tiida jakosti Extra nebo I, velikost, pocet kust kvétnich dbord, vSechny
ostatn{ tidaje podle zdkont v platném znéni a logo.



8.6.2010

Utedn{ véstnik Evropské unie

C 14911

Logo oznaceni je stylizované zobrazeni ostnitého arty¢oku zlidsténého tsmévem, hlavice zeleniny je
vyvedena jako skutec¢nd lidskd hlava, listy jsou pfetvoreny na paze roztazené do vlidného pfatelského
gesta. Logo tim vypovidd o produktu sladké chuti i pfes ostnity vzhled.

CHOP musi byt na etiketé uvedeno zietelnymi, nesmazatelnymi pismeny v barvé, jez silné kontrastuje
s barvou etikety, a lze jej jednoznacné odlisit od ostatnich oznaceni, kterd sméji byt uvedena
v polovi¢ni velikosti, nez jak je napsino CHOP. K uvedenému chranénému oznaceni ptvodu je
zakdzadno pfiddvat jinou nez vyslovné uvedenou kvalifikaci, pfi¢emz je povoleno pouzivat obchodni
firmy a soukromé znacky, pokud nemaji velebici vyznam a nemohou klamat spotiebitele.

Stru¢né vymezeni zemépisné oblasti:

,Carciofo Spinoso di Sardegna“ se musi péstovat a upravovat v oblastech produkce, jez spadaji do
tzemi ndsledujicich obct:

Provincie Cagliari: Assemini, Assemini Isola Amministrativa (L.A.), Barrali, Castiadas, Decimomannu,
Decimoputzu, Donori, Elmas, Escolca (L.A.), Guasila, Mandas, Maracalagonis, Monastir, Muravera, Nura-
minis, Serdiana, Pimentel, Pula, Quartu Sant’ Elena, Quartucciu, Samatzai, San Sperate, San Vito,
Selargius, Selegas, Sestu, Sinnai (LA.), Ussana, Uta, Villanovafranca, Villaputzu, Villasimius, Villasor,
Villaspeciosa.

Provincie Carbonia-Iglesias: Giba, Masainas, Piscinas, San Giovanni Suergiu, Santadi, Sant’Anna Arresi,
Tratalias, Villaperuccio.

Provincie Medio Campidano: Furtei, Gonnosfanadiga, Pabillonis, Pauli Arbarei, Samassi, San Gavino
Monreale, Sanluri, Sardara, Segariu, Serramanna, Serrenti, Villacidro, Villamar.

Provincie Oristano: Arborea, Baratili San Pietro, Bauladu, Bosa, Cabras, Cuglieri, Flussio, Magomadas,
Marrubiu, Milis, Mogoro, Narbolia, Nurachi, Ollastra, Oristano, Palmas Arborea, Riola Sardo, San
Nicolo Arcidano, Santa Giusta, San Vero, Siamaggiore, Seneghe, Sennariolo, Simaxis, Solarussa,
Terralba, Tramatza, Tresnuraghes, Uras, Zeddiani, Zerfaliu.

Provincie Nuoro: Dorgali, Galtelli, Irgoli, Loculi, Onifai, Orosei, Posada, Siniscola, Torpe.

Provincie Ogliastra: Arzana (LA.), Barisardo, Baunei, Cardedu, Girasole, Lanusei (LA.), Loceri (LA.),
Lotzorai, Tertenia, Tortoli.

Provincie Sassari: Alghero, Banari, Castelsardo, Florinas, Ittiri, Montresta, Olmedo, Ossi, Valledoria,
Viddalba, Villanova Monteleone, Porto Torres, Putifigari, Uri, Santa Maria Coghinas, Sassari, Usini,
Sedini, Sennori, Sorso, Tissi.
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Provincie Olbia-Tempio: Badesi, Budoni, San Teodoro.

,Carciofo Spinoso di Sardegna“ se ve vySe uvedené oblasti produkce péstuje tradi¢né. Na téchto
tzemich se soucasné vyskytuji vSechny charakteristiky ptdné-klimatické vlohy vhodné pro péstovani
a rozvinulo se zde rovnéz celé dédictvi zkusSenosti, tradic a technicko-péstebnich dovednosti, jimiz je
zaruCena charakterizace produktu.

5.  Souvislost se zemépisnou oblasti:
5.1 Specificnost zemépisné oblasti:

Vsechny ptdy spadajici do oblasti produkce vymezené v bodé 4, na nichz se péstuje ,Carciofo Spinoso
di Sardegna“, jsou naplaveninového ptvodu, svézi, bohaté na fosfor, Zelezo, hoi¢ik, vapnik, draslik
a organickou hmotu, pfevdzné s neutrdlni ¢i mirné zdsaditou reakel.

Prtimérnd teplota v zimé je 11,3 °C, v 1ét€ asi 24 °C. Namrazy jsou velmi ziidkavé, snézi jen vyjimecné.
Destové srazky jsou v rdmci roku rozlozeny velmi nepravidelng, se $pickou v zimnim obdobi a téméf
zadné béhem léta.

5.2 Specificnost produktu:

Jedine¢nymi vlastnostmi artycoku ,Carciofo Spinoso di Sardegna“ je omezend sviravost, pifjemnd chut
dand vyvazenou skladbou nahotklosti a naslddlosti a mékkost duziny podporujici konzumaci
v syrovém stavu. Daldi charakteristikou je hojnost polyfenolii a dalsich nutri¢nich prvkid a obzvlast
nizky obsah sodiku a Zeleza.

Neméné dalezity je i jedine¢ny tvar kvétniho tGboru, jehoZ listeny pevné na sebe nasklddané jej chrani
pfed vnikdnim vnéjsich skodlivych latek a zarucuji tak jeho zdravost.

5.3 Pficinnd souvislost mezi zemépisnou oblasti a jakosti nebo vlastnostmi produktu (u CHOP) nebo specifickou
jakosti, povésti nebo jinou vlastnosti produktu (u CHZO):

Mezi vlastnosti, jez opraviluji zddost o uzndni ,Carciofo Spinoso di Sardegna“ jako CHOP a jimiz se
tento odlisuje od jinych produkti stejného zboZového druhu, patii: omezend sviravost, pfijemnd chut
dand vyvazenou skladbou nahoiklosti a naslddlosti, mékkost duziny podporujici konzumaci v syrovém
stavu, bohaty obsah Zivin s vyraznym disticim d¢inkem pro organismus (stimulace vyméSovani moci,
detoxikace jater, snizeni cholesterolu v krvi), uhlohydrity ve vyznamném mnoZstvi, minerdlni soli,
zelezo, draslik, fosfor a rizné druhy vitamind, zejména skupiny A.

Tyto jedinecnosti nachdzeji zéklad v silné vazbé na ostrovni tizemi, které je obzvlast vhodné jak
tradiénimi péstitelskymi technikami, tak pfiznivymi ptdné klimatickymi a morfologickymi podmin-
kami. Zna¢né mnozstvi vapniku, hot¢iku a drasliku, jeZ jsou obsazeny v pievdzné vétsiné ptd, na
nichz se arty¢oky péstuji, je hlavnim ¢initelem odpovédnym za piiznacnou odolnost rostliny viici
stresovym staviim danym vysokymi teplotami a nizkou relativni vlhkosti. Tyto ,svézi“, hluboké,
vodu nezadrzujici pudy prevazné naplaveninového pivodu jsou zdroveri urujici pro vynikajici schop-
nost latkové vymény a garantuji, Ze rostlina zcela vstieba fosfor, Zelezo, draslik a jiné minerdlni soli
odpovédné za vlastnosti popsané v bodé 5.2.

Klimati¢ti ¢initelé ovliviiuji kvalitu arty¢oku ,Carciofo Spinoso di Sardegna“ tim, Ze podminuji zdkladni
funkce rostliny, jako je fotosyntéza, pifjem vody a Zivin. Velmi ddlezitym klimatickym ¢initelem
uréujicim kvalitativni vlastnosti artycoku ,Carciofo Spinoso di Sardegna“ je svétlo, zejména pak inten-
zita zafeni, kterd i v zimnich mésicich ovliviiuje produkei rezervnich latek, jako jsou uhlohydréty, jez
urCuji chut arty¢oku a ¢ini jej obzvldst vhodnym pro spotiebu za syrova. I intenzita oslunéni je v celé
oblasti produkce stejnorodd, takze pro spravny vyvoj rostliny jsou rozdily v zemépisné $ifce vymeze-
nych severnich i jiznich oblasti irelevantni.
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Kromé¢ této pfirozené vlohy tzemi i lidské zdroje svou tradici, zkuSenosti a schopnosti umoznuji ru¢ni
sklizni, tfidénim a kalibraci vybrat nejlepsi arty¢oky. K ziskani vybérového produktu pfispivé i kluceni
a odstrafovéni planych vyhonkt provddéné mistnimi, vysoce specializovanymi pracovniky. Optimdlni
kombinace agronomickych ¢initelt, jako je doba vysadby, péstebni hustota, umné zavlazovani, hnojeni
a prostiedky fytosanitdrni ochrany moudfe pouzivané ¢lovékem, jakoz i obdélavani arty¢okovych poli
casové omezené na dobu od 1 roku do 3 let, jehoz diisledkem jsou rostliny silné, umociiuje pfiro-
zenou pieduréenost arty¢oku ,Carciofo Spinoso di Sardegna“ ke spotiebé v syrovém stavu.

Z historického hlediska jsou produkce a péstovani artyCoku a zejména jeho sepéti s prostiedim
zakofenény jiz od obdobi Féni¢anti a udrzely se béhem staleti az po dne$ni dny, kdy artycok pied-
stavuje jednu ze stéZejnich ekonomik ostrovniho a vnitrostitnitho zemédélstvi. Pisemnd svédectvi
o vyskytu arty¢oku na Sardinii lze nalézt jiz ve druhé poloviné 18. stoleti v pojednani sassarského
Slechtice jménem Andrea Manca dell'Arca, ktery ve svém dile ,Agricoltura di Sardegna“ (,Zemédélstvi
na Sardinii‘) vydaném v roce 1780 nazval jednu stat: ,Bodldk a artycok. Rozsifeni. Odriidy. Péstovani.
Pouziti.“ Doklad existence arty¢oku ,Carciofo Spinoso di Sardegna“ v prvnich desetiletich minulého
stoletni nalezneme i ve spise Maxe Leopolda Wagnera ,La vita rustica della Sardegna riflessa nella
lingua“ (,Venkovsky Zzivot na Sardinii a jeho odraz v jazyce®), vydaném v Heidelbergu v Némecku
v roce 1921. Jiz od prvnich desetileti 20. stoleti jsme pak svédky vyznamné obnovy ostrovniho
zemédélstvi, kdy se i v pfipadé arty¢oku pieslo z produkce uréené pro vlastni spotfebu na speciali-
zovanou produkci zaméfenou na vnitrostitni a mezindrodni spotiebni trhy. V tomto obdobi velkého
obchodniho rozmachu se ,Carciofo Spinoso di Sardegna“ stdvd stdle proslulejsim, nebot ,na trzich
poloostrova se arty¢ok urcité neprodaval bez blizsich tidajii a anonymné®; ,pochdzet ze Sardinie” bylo
jiz od prvnich let 20. stoleti v podstaté osvéd¢enim kvality a ptivodu vitané a poZadované spotiebiteli,
jak dokladaji ¢etné prameny. Historicky pivod produktu vedl spotiebitele k tomu, aby béhem casu
ztotoznili ,Carciofo Spinoso di Sardegna“ s obrazem Sardinie natolik, Ze je v bézném jazyce ,Carciofo
Spinoso di Sardegna“ uvddén na jidelnich listcich riznych restauraci, na firemnich oznacenich a
v obchodnich listindch; odtud vzesel i pozadavek oficidlné vymezit zavedené pouzivani tohoto ozna-
eni tak, aby vznikla nerozlu¢nd souvislost mezi vlastnostmi produktu a sardskym tzemim v zdjmu
ochrany spotiebiteltl a producentt pfed pfipadnym nesprdvnym a nepatficnym uzitim.

Odkaz na zvefejnéni specifikace:
Tento spravni organ zahdjil vnitrostdtni fizeni o ndmitce zvefejnénim navrhu na uzndni CHOP ,Carciofo
Spinoso di Sardegna“ v Ufednim véstniku Italské republiky ¢. 25 ze dne 30. lenda 2008.

Konsolidované znéni specifikace je k dispozici:

— na této internetové adrese http://www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_
Elenco.htm? txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&txtDocArgomento=Prodotti%20di
%20Qualit%E0>Prodotti%20Dop,%201gp%20e%20Stg

anebo

— piimo na domovské strdnce ministerstva (http:/[www.politicheagricole.it), kliknout na ,Prodotti di
Qualita“ (vlevo na obrazovce) a pak na ,Disciplinari di Produzione allesame dellUE [regolamento
(CE) n. 510/2006]".
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