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Zvetejnéni zidosti podle ¢l. 6 odst. 2 nafizeni Rady (ES) ¢. 510/2006 o ochrané zemé&pisnych ozna-

eni a oznaceni piivodu zemédélskych produkti a potravin

(2007/C 88/02)

Toto zvefejnéni udéluje pravo podat proti zdpisu ndmitky podle ¢lanku 7 nafizeni Rady (ES) ¢. 510/2006.

Komise musi obdrzet ndmitky do $esti mésicti po tomto zvefejnéni.

PREHLED
NARIZENI RADY (ES) & 510/2006
~SKALICKY TRDELNIK*
& ES SK/PGI/005/0489/09.08.2005
CHOP () CHZO (X)

Tento piehled obsahuje hlavni body specifikace produktu pro informaéni Géely.

1. Prislusny orgdn clenského stdtu:

Nézev: Urad priemyselného vlastnictva Slovenskej republiky

Adresa: Svermu 43
SK-974 04 Banska Bystrica

Tel.: (421-48) 430 02 53
Fax: (421-48) 430 04 03

E-mail: joravcova@indprop.gov.sk

2. Skupina:

Nézev:  Skalicky trdelnik

Adresa: Nam. slobody ¢. 10
SK-909 01 Skalica

Tel.: (421-34) 664 83 36
Fax: (421-34) 664 42 10
E-mail:  kusnierova@mesto.skalica.sk

SloZen{: Producenti/zpracovatelé ( X ) Ostatni: ()

3. Druh produktu:

T#{da 2.4: cukrovinky, pecivo, jemné pecivo, cukraiské vyrobky, susenky a jiné pekatské vyrobky

4. Specifikace:
(pfehled pozadavki podle ¢l. 4 odst. 2 nafizeni (ES) ¢. 510/2006)

4.1 Nézev: ,Skalicky trdelnik”

4.2 Popis: Skalicky trdelnik je jemné pecivo ve tvaru dutého vélce s vnitinim primérem 3-5 cm
a vngj§im pramérem 6-10 cm. Vyrdbi se tradi¢nim zptisobem namotdnim vykynutého jemného tésta
na vélec zvany ,trdlo“. Namotané tésto se potie roz$lehanymi bilky a posype sekanymi vlagskymi
ofechy, mandlemi nebo merunikovymi jadry anebo jejich smési. Poté se pece silavym teplem do zlatova

a po upeceni se posype praskovym cukrem smiSenym s vanilkovym cukrem.

Charakteristické organoleptické vlastnosti jsou dany sekanymi ofechy, merunkovymi jadry, vanilkovym

cukrem a zptsobem pecen.
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Skalicky trdelnik se proddvéd jednotlivé, a to ve dvou velikostech lisicich se hmotnosti produktu.
Zéakladni hmotnost je 500 gramt, ale lze prodévat i baleni s produkty o polovi¢ni hmotnosti
250 gramt pii zachovdni zdkladnich parametrti vnéjsiho a vnitintho praméru. Skalicky trdelnik se bali
do potravindiské folie a takto zabaleny muZe byt vloZen do papirového obalu. Papirovy obal muze byt
potistén cernobilym nebo barevnym potiskem, pficemz potisk obsahuje oznaceni produktu ,Skalicky

trdelnik*.

Vlastnosti:

— Barva: uvnitf Zlutd, povrch zlatohnédy
— Konzistence: jemnd, nesmi byt tvrdd, ldmava

— Viiné a chut: lahodnd, pijemnd po peceni, sekanych ofesich, merutikovych jadrech, vanilce, nesmi
byt kvasnicovd, zatuchld, koutova

— SloZenf: receptura tésta se u raznych vyrobct jen mirné lisi.

Nejcastéji se pouziva tésto slozené z uvedenych ingredienci: pSeni¢nd polohrubd mouka, vejce, drozdi,
mléko, krystalicky cukr, aroma na bézi etyloxyhydritu (déle jen ,aroma®), citrénovd kira, stl, muskd-
tovy ofech, sekané vlasské ofechy, mandle, merutikovd jadra, veprové sddlo, rostlinny olej, maslo, mlety
cukr, vanilkovy cukr.

Zemépisnd oblast: Vyroba Skalického trdelniku probihd ve vymezené oblasti Slovenské republiky,
kterd je ohranicena: ze severu statni hranici s Ceskou republikou, zdpadni hranici vymezené oblasti tvoii
feka Morava, jizn{ hranici tvofi feka Myjava a vychodni hranici od mésta Senica aZ po statni hranici
s Ceskou republikou tvoif feka Teplica.

Dukaz pivodu: Identifikace produktu je zajiSténa uvedenim vyrobce na obalu, popf. na vyrobnim
Stitku produktu, ktery musi nalepit na produkt kazdy vyrobce. Zaruka ptivodu produktu z vymezeného
zemépisného tizemi je ddna zemépisnou piislusnosti mista provozu vyrobce na presné ohrani¢eném
zemépisném Gzemi, na némz se Skalicky trdelnik maze vyrdbét.

Metoda produkce: Pouzité suroviny: Na 1 kg pSenicné mouky, 5-8 vajec, drozdi, mléko, krystalicky
cukr, stl, muskdtovy ofech, aroma, citron, sekané vlasské ofechy, mandle nebo meruikové jadra anebo
jejich smés, veptové sadlo, rostlinny olej, maslo, vanilkovy cukr, praskovy cukr.

Vyrobni postup: Z drozdi, mléka a krystalického cukru se pfipravi kvések, smis{ se s pSeni¢nou
moukou, k tomu se pfidd krystalicky cukr, Zloutky a bilky, stil a ostatni ingredience. Ve se smisi
a pripravi se jemné tésto, které se nechd pfi pokojové teploté vykynout. Vykynuté tésto se rozdéli na
bochniky o hmotnosti 250 g-500 g, z nichz se uval{ pletenec. Takto pfipraveny pletenec se je§té nechd
dokynout a poté se natd¢i na dfevéné pomasténé ,trdlo“ poloZené na kopyté. Natoceny pletenec se
potie rozslehanymi bilky, posype se sekanou smési ofecht a upece se pii sdlavém teplu do zlatova,
pficemZ se neustdle otd¢i a oblas pomasti. UpeCeny trdelnik se nechd vychladnout a posype se
praskovym cukrem smiSenym s vanilkovym cukrem.

Souvislost: Vyroba Skalického trdelniku se datuje od zacatku 19. stoleti a trvd dodnes.

Na prelomu 19. a 20. stoleti se zacal trdelnik prodavat i na jarmarcich. Vyroba Skalického trdelniku ve
vétsim rozsahu zacala az v poloviné 20. stoleti, odkdy pochézi také vétsina pisemnych dokumentd.

Traduje se, Ze vyrobni recept na trdelniky, ktery se rozsifil po Skalici a jejim okoli, vlastnil kuchaf
hrabéte, basnika a spisovatele Jozefa Gvadaniho, jenz Zil ve Skalici v letech 1783-1801.

Pryvnim zachovanym pisemnym dokumentem o Skalickém trdelniku je rukopis madarského bdsnika
Gyuly Juhésze, ktery pusobil na skalickém gymnaziu jako profesor. Pisemné zminky o Skalickém trdel-
niku se nachdzeji i v knize Ferdinanda Dubravského — Slobodné mesto so zriadenym magistritom
Uhorskd Skalica — z roku 1921 a v regiondlnim casopise Jidelni¢ek z roku 1977.



21.4.2007

Ufedni véstnik Evropské unie

C 88/9

4.7

4.8

Zadost o zépis zemépisného oznacenf ,Skalicky trdelnik” je zalozend jak na povésti vyrobku a tradici,
tak i na jeho zvlastni kvalité, vlastnostech a tvaru. Skalicky trdelnik md pro cukrovinky a pekaiské
vyrobky neobvykly tvar dutého valce. Pfipravuje se zvldstnim zptsobem, vykynuté tésto se namotd na
trdlo a na ném se pece. Dal3i zvldstnosti je zptsob peceni silavym teplem ze zhavych uhliki nebo
z grilu, které dodéva vyrobku zvlastni vini a chut, pficemz se neustdle otd¢{ a ob&as pomasti.

Kontroln{ subjekt:

Nédzev: BEL/NOVAMANN International s. r. o., Certifika¢ni organ CERTEX akreditovany podle EN
45011

Adresa: Tovarenskd 14
SK-815 71 Bratislava

Tel:  (421-2) 50 21 32 68
Fax: (421-2) 50 21 32 44
E-mail: —

Schvalen Ministerstvem zemédélstvi Slovenské republiky.

Oznacovani: Vyrobce Skalického trdelntku muZe v souladu s touto specifikaci pfi oznacovani
produktu, jeho propagaci a uvddéni na trh pouzivat ndzev ,Skalicky trdelnik“. Na $titcich oznacujicich
produkt musi byt uveden:

— zvyraznény ndzev produktu Skalicky trdelnik;
— uvedeny druh posypu (smés ofechtl, vlagské ofechy, mandle, meruiikovd jidra);

— zplisob peceni (zhavé uhliky, sdlavé teplo).



